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Abstract  
The objectives of this research were to study 1) general conditions and rice production conditions 

2) knowledge and needs for product processing method for rice 3) problems and suggestions about product 
processing from rice 4) the comparison between the receiving and needs for the extension about product 
processing from rice and 5) the extension guidelines on product processing from rice.  

This research was survey research. The population was 150 members of the community enterprises 
in Nong Bunmak district, Nakhon Ratchasima province. The sample size of 109 people was determined by using 
Taro Yamane formula with the error value of 0.05 through simple random sampling method. Data were collected 
by conducting interview. Data were analyzed by using descriptive statistics, T-test, and content analysis. 

The results of the research showed that 1) most of the members were female with the average age 
of 55.51 years old, completed primary school education, had the average experience in rice production of 23.7 
years, had the average area size owned for agricultural purpose 19.56 Rai, and had received the average of 
agricultural training which related to product processing from rice of 1.14 time/year. The majority of the 
members which accounted for 49.5% did the highland rice farming. The average rice production cost was 
3,575.60 Baht/Rai, and the average return from the products was 5,783.41 Baht/Rai. 2) Members had the 
knowledge in making glutinous rice steamed in banana leaf at 99.1%. 3) Members faced with the problems 
regarding rice processing products at the highest level on the support aspect technology aspect rice processing 
product aspect and marketing aspect They encountered the problems at the high level on the aspect of 
agricultural extension The Member of community enterprise suggested to rice production 4.58% have supported 
production materials, knowledge, and new technologies of increasing rice yield by related institutions. 4) 
Members of the community enterprises received the extension on rice processing products, overall, at the 
lowest level They needed the extension on the rice processing products, overall, at the moderate level The 
extension guidelines for rice product processing of community enterprise members in Nong Bunmak district, 
Nakhon Ratchasima province included the knowledge extension on rice processing products and the appropriate 
extension channels such as personal media usage by community leaders, the government officers became the 
knowledge transferors, the use of electronic and publication media by the extension methods such as field 
trips, training, and visitation to the community enterprise members, respectively. 
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บทท่ี 1 

บทน า 
 
 

1. ความเป็นมาและความส าคัญของปัญหา   
 
  ข้าวมีความส าคัญต่อประเทศไทยในฐานะที ่ เป ็นอาหารเพื ่อการบริโภคของคน                      
ในประเทศ และเป็นพืชเศรษฐกิจที ่สร้างรายได้ให้กับประเทศมาเป็นเวลาช้านาน ประเทศไทย                
ถูกจัดล าดับให้เป็นผู้ผลิตข้าวล าดับต้นๆของโลก ถึงแม้ว่าประเทศไทยจะเป็นผู้ผลิ ตและส่งออกข้าวที่
ส าคัญ แต่จากการวิเคราะห์ศักยภาพการแข่งขันในตลาดโลกของกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ พบว่า
ประเทศไทยจะเป็นผู้ผลิตและส่งออกข้าวรายต้นๆของโลกแต่ยังมีจุดอ่อนอีกหลายประการ ประเด็นที่
ส าคัญก็คือ ต้นทุนการผลิตสูงเนื่องจากเกษตรกรมีค่าใช้จ่ายการผลิตสูงขึ้นทุกปี ทั้งค่าแรง ค่าปุ๋ยเคมี 
ค่าสารเคมี ค่าเมล็ดพันธุ์ เป็นต้น ท าให้เกษตรกรได้รับผลตอบแทนสุทธิเพียงเล็กน้อย และก่อให้เกิด
ปัญหาหนี้สินตามมา ดังนั้นจากข้อมูลดังกล่าวข้างต้น การเพิ่มประสิทธิภาพการผลิตไม่ว่าจะเป็นการ
เพ่ิมผลผลิตต่อไร่ หรือการลดต้นทุนการผลิตจึงเป็นประเด็นที่ควรตระหนักถึงอย่างยิ่ง ดังเช่น นโยบาย
ของรัฐบาลที่มุ่งเน้นการลดต้นทุนการผลิต และเพ่ิมผลผลิตต่อไร่ซึ่งเป็นการส่งเสริมให้ประเทศสามารถ
รักษาระดับการเป็นผู้ส่งออกที่ส าคัญ และยังเป็นการช่วยเหลือเกษตรกรในการลดรายจ่าย และเพ่ิม
รายได้ ลดภาระหนี้สินและส่งผลให้เกษตรกรมีความเป็นอยู่ที่ดีขึ้น  (กระทรวงเกษตรและสหกรณ์, 
2558)   

ประเทศไทยได้ก าหนดยุทธศาสตร์ชาติระยะ 20 ปี (พ.ศ. 2561 – 2580) โดยมีความ
มุ่งมั่นที่จะยกระดับเกษตรกรไทยให้มีความสามารถในการแข่งขันจึงก าหนดแนวทางการพัฒนา               
ที่ให้ความส าคัญกับการพัฒนากลไกขับเคลื่อนเศรษฐกิจเพื่ออนาคตที่สามารถสร้างมูลค่าเพิ่มได้              
ทั ้งในภาคการเกษตร อุตสาหกรรม บริการและการท่องเที ่ยว โดยให้ประเทศสามารถยกระดับ              
การผลิตทางการเกษตรเพื่อสร้างมูลค่าให้สูงขึ้น เน้นเกษตรคุณภาพสูงและขับเคลื่อนการเกษตร ด้วย
เทคโนโลยีและนวัตกรรม ให้ความส าคัญกับการเพิ่มผลิตภาพการผลิตทั้งเชิงปริ มาณและมูลค่าและ
ความหลากหลายของสินค้าเกษตร เพ่ือรักษาฐานรายได้เดิมและสร้างฐานอนาคตใหม่ที่สร้างรายได้สูง
ทั้งเกษตรอัตลักษณ์พ้ืนถิ่น เกษตรปลอดภัย เกษตรชีวภาพ เกษตรแปรรูปและเกษตรอัจฉริยะ เพ่ือให้
เกษตรกรมีรายได้สูงขึ้น รวมทั้งมีการพัฒนาเกษตรรุ่นใหม่ เพิ่มการจ้างงานในภาคเกษตรเพื่อรองรับ
เศรษฐกิจชีวภาพ รวมทั้งยกระดับอาชีพเกษตรกรให้มีรายได้ต่อหัว เพิ่มขึ้นและมีความภาคภูมิใจใน
อาชีพเกษตรกรรม (ส านักงานคณะกรรมการพัฒนาการเศรษฐกิจและสังคมแห่งชาติ, 2561) 
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 อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา มีพื้นที ่ส่วนใหญ่เป็นพื ้นที ่ท าการเกษตร 
ประชากรส่วนใหญ่ประกอบอาชีพเกษตรกรรม ท านา ท าไร่ ท าสวน โดยในปี พ.ศ. 2566 อ าเภอ      
หนองบุญมาก มีพื้นที่เพาะปลูกข้าวรวมทั้งสิ ้น 64 ,955.69 ไร่ 5,453 ครัวเรือน (ระบบฐานข้อมูล
ทะเบียนเกษตรกรกลาง กรมส่งเสริมการเกษตร, 2566) อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา 
เป็นหนึ่งในอ าเภอของจังหวัดนครราชสีมา ที่เกษตรกรผู้ปลูกข้าวได้รวมกลุ่มกันผลิตข้าวเนื่องจาก
ประสบปัญหาตั ้งแต่กระบวนการผลิต ดินเสื ่อมโทรม ขาดปัจจัยการผลิตที่ ด ี ขาดการพัฒนา                  
องคค์วามรู้เรื่องวิธีการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว จึงได้เริ่มรวมกลุ่มสมาชิกผู้ปลูกข้าวเพ่ิมมากข้ึน  และ
จัดตั้งเป็นวิสาหกิจชุมชน แต่เนื่องจากวิสาหกิจชุมชนเกิดขึ้นในหลายต าบลและผลิตภัณฑ์ ของวิสาหกิจ
ชุมชนที่มีอยู่เดิมคือการจ าหน่ายข้าวเปลือกและข้าวสารบรรจุถุงสุญญากาศ โดยจ าหน่ายภายในชุมชน
และอ าเภอใกล้เคียง อีกทั้งยังมีปัญหาที่พบเจออยู่เป็นจ านวนมาก เช่น สมาชิกวิสาหกิจชุมชนส่วนใหญ่
ยังไม่มีความรู้ความเข้าใจที่แท้จริง ในด้านการผลิต ด้านวิธีการแปรรูป ด้านการตลาด   

จากเหตุผลและผลการส ารวจข้างต้นนับว่าเป็นปัญหาที่ส าคัญต่อสมาชิกวิสาหกิจชุมชน
อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา โดยหากยังมีการด าเนินการหรือสถานการณ์เช่นนี้ต่อไป 
อาจก ่อให ้ เก ิดป ัญหาความยากจนจากต ้นท ุนการผล ิตท ี ่ส ูง ด ังน ั ้นการว ิจ ัยการส ่ง เสริม                    
การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา                   
เพื่อน าไปใช้ประโยชน์เป็นข้อมูลให้แก่สมาชิกวิสาหกิจชุมชน หน่วยงานที่เกี่ยวข้อง ได้ใช้ในการวาง
แผนการส่งเสริมและเผยแพร่ความรู้ในการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว เพื่อให้สามารถขยายตลาดทั้ง
ภายในประเทศ รวมถึงการส่งออก ส่งผลให้สมาชิกวิสาหกิจชุมชนมีรายได้เพิ่มขึ้น และมีคุณภาพชีวิต
ที่ดีต่อไป  

 

2. วัตถปุระสงค์การวิจัย 
 

จากความส าคัญ และประเด็นปัญหาการวิจัย ผู้วิจัยได้ก าหนดวัตถุประสงค์ของการวิจัยไว้ 
จ านวน 5 ข้อ ดังนี้ 

2.1 เพ่ือศึกษาสภาพทั่วไปและสภาพการผลิตข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน  
2.2 เพ่ือศึกษาความรู้และความต้องการวิธีการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิก    

วิสาหกิจชุมชน 
              2.3 เพ่ือศึกษาปัญหาและข้อเสนอแนะเกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของ                 
สมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
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2.4 เพ่ือเปรียบเทียบการได้รับและความต้องการการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์               
จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน   

 2.5 เพ่ือสังเคราะห์แนวทางการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิก    
วิสาหกิจชุมชน 
 

3. กรอบแนวคิดการวิจัย 
 

ผู้วิจัยได้ท าการศึกษาเอกสาร แนวคิด ทฤษฎีและผลงานวิจัยที่เกี่ยวข้อง สามารถน ามา
ก าหนดประเด็นในการศึกษาได้ จ านวน 5 ประเด็น ได้แก่ 1) เพื ่อศึกษาสภาพทั่วไปและสภาพ               
การผลิตข้าว 2) เพื่อศึกษาความรู้และความต้องการวิธีการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว  3) เพื่อศึกษา
ปัญหาและข้อเสนอแนะเกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว  4) เพื่อเปรียบเทียบการได้รับและ
ความต้องการการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว  และ 5) เพื่อสังเคราะห์แนวทางการส่งเสริม             
การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว โดยแสดงในกรอบแนวคิดการวิจัย ได้ดังภาพที่ 1.1  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ภาพที่ 1.1 กรอบแนวคิดการวิจัย 

3.ปัญหาและข้อเสนอแนะเกี่ยวกับการแปรรปูผลิตภณัฑ์จากขา้ว 
3.1 ปัญหาด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว 
3.2 ปัญหาด้านเทคโนโลย ี
3.3 ปัญหาด้านการสนับสนุน      
3.4 ปัญหาด้านการตลาด 
3.5 ปัญหาด้านการส่งเสริมการเกษตร 

1.สภาพทั่วไปและสภาพการผลิตข้าว  
1.1 สภาพทั ่วไป ได้แก ่ เพศ อาย ุ ระดับการศึกษา ประสบการณ์ในการปลูกข้าว 
การเป็นสมาชิกกลุ ่ม หรือสถาบันเกษตรกร ขนาดพื ้นที ่ถ ือครอง ทางการเกษตร 
ล ักษณะการถ ือครองท ี ่ ด ิน รายได ้ภาคการเกษตร รายจ ่ ายภาคการเกษตร 
ต้นทุนการผลิตในภาคการเกษตร 
1.2 สภาพการผลิตข้าว ได้แก่ การเตรียมการผลิต การบ ารุงดูแลรักษา การจ าหน่าย 
การถนอมอาหาร และการแปรรูป 

2. ความรู้และความต้องการการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว 
2.1 ประเภทการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว  
2.2 วิธีการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว  

แนวทางการส่งเสริมการแปรรปู 
ผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกจิชุมชน 

อ าเภอหนองบุญมาก จังหวดันครราชสีมา 

4. การได้รบัและความต้องการการส่งเสริม           
การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว 
4.1 ความรู้ 
4.2 สื่อบุคคลในการส่งเสริมการเกษตร 
4.3 สื่อสิ่งพิมพ์ในการส่งเสริมการเกษตร 
4.4 สื่ออิเล็กทรอนิกส์ในการส่งเสริมการเกษตร 
4.5 วิธีการส่งเสริม 
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จากภาพที่ 1.1 แสดงกรอบแนวคิดการวิจัย เรื ่องการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์             
จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา โดยประกอบด้วย
รายละเอียด ดังนี้ 

3.1 สภาพทั่วไปและสภาพการผลิตข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน  
 3.1.1 สภาพทั่วไปของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน ได้แก่  เพศ อายุ ระดับการศึกษา 

ประสบการณ์ในการปลูกข้าว การเป็นสมาชิกกลุ่มหรือสถาบันเกษตรกร ลักษณะการถือครองที่ดิน 
รายได้ภาคการเกษตร รายจ่ายภาคการเกษตร ต้นทุนการผลิตในภาคการเกษตร จ านวนสมาชิก               
ในคร ัวเร ือน จ  านวนแรงงานภาคการเกษตรในคร ัวเร ือน แหล่งเง ินทุนที่ ใช ้ในการเกษตร                     
สภาพหนี้สินของครัวเรือน การได้เข้ารับการอบรมทางด้านการเกษตรที่เกี ่ยวข้องกับการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากข้าว แหล่งความรู้เกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว 

 3.1.2 สภาพการผลิตข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน  ได้แก่ รูปแบบการท า
การเกษตรที่ท าในปัจจุบัน ลักษณะพื้นที่ท านา พันธุ์ข้าวที่ปลูก แหล่งที่มาของเมล็ดพันธุ์ แหล่งน ้าใน
การปลูกข้าว การเตรียมดิน วิธีการปลูกข้าว นวัตกรรม/เทคโนโลยีสมัยใหม่ที่ใช้ในการปลูกข้าว                            
การปรับปรุงบ ารุงดิน การป้องกันก าจัดศัตรูพืช วิธีการเก็บเกี่ยว ปริมาณผลผลิตที่ได้รับในปี 2566/67 
การจ าหน่ายผลผลิตข้าว การถนอมอาหาร การแปรรูปผลผลิตก่อนการจ าหน่าย ต้นทุนและ
ผลตอบแทนการผลิตข้าว 

3.2 ความต้องการการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของ สมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
 3.2.1 ประเภทการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว ได้แก่ การแปรรูปเส้นหมี่โคราช             

การแปรรูปเส้นขนมจีนสด การแปรรูปเส้นขนมจีนอบแห้ง การแปรรูปข้าวหลาม การแปรรูปข้าวต้ม
มัด  การแปรรูปข้าวแต๋น การแปรรูปข้าวพองอัดแท่ง การแปรรูปโจ๊กก่ึงส าเร็จรูป การแปรูปเครื่องดื่ม
น ้าข้าวกล้องงอก การแปรรูปไอศครีมน ้าข้าวกล้องงอก 
  3.2.2 วิธีการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว ได้แก่ วิธีการแปรรูปเส้นหมี่โคราช วิธีการ
แปรรูปเส้นขนมจีนสด วิธีการแปรรูปเส้นขนมจีนอบแห้ง วิธีการแปรรูปข้าวหลาม วิธีการแปรรูป
ข้าวต้มมัด วิธีการแปรรูปข้าวแต๋น วิธีการแปรรูปข้าวพองอัดแท่ง วิธีการแปรรูปโจ๊กกึ่งส าเร็จรูป 
วิธีการแปรูปเครื่องดื่มน ้าข้าวกล้องงอก วิธีการแปรรูปไอศครีมน ้าข้าวกล้องงอก  

3.3 ปัญหาและข้อเสนอแนะเกี ่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิก
วิสาหกิจชุมชน ได้แก่ ปัญหาด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว ปัญหาด้านเทคโนโลยี ปัญหาด้าน
การสนับสนุน ปัญหาด้านการตลาด ปัญหาด้านการส่งเสริมการเกษตร และข้อเสนอแนะอ่ืนๆ  

3.4 การได้รับและความต้องการการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของ
สมาชิกวิสาหกิจชุมชน ได้แก่ การได้รับการส่งเสริมด้านความรู้ การได้รับการส่งเสริมด้านสื่อบุคคลใน
การส่งเสริมการเกษตร การได้รับการส่งเสริมด้านสื่อสิ่งพิมพ์ในการส่งเสริมการเกษตร การได้รับการ
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ส่งเสริมด้านสื่ออิเล็กทรอนิกส์ในการส่งเสริมการเกษตร การได้รับการส่งเสริมด้านวิธีการส่งเสริม
การเกษตร  

3.5 แนวทางการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
ได้แก่ ส่งเสริมความรู้ด้านวิธีการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว ด้านการให้บริการและการสนับสนุนความรู้
ให้กับสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 

 

4. สมมติฐานการวิจัย  
 

การวิจัยเรื ่อง การส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา ผู้วิจัยได้ก าหนดสมมติฐานการวิจัยไว้ จ านวน 2 ข้อ ดังนี้ 

4.1 สมาชิกวิสาหกิจชุมชนมีระดับการได้รับและความต้องการด้านความรู้ รูปแบบ                 
การส่งเสริม วิธีการส่งเสริม และสื่อการส่งเสริมที่แตกต่างกัน 
 4.2 ปัจจัยด้านสภาพทั่วไปของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน มีอย่างน้อย 1 ปัจจัย ที่มีผลต่อ
ความต้องการการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว 
 

5. ขอบเขตของการวิจัย 
 

การวิจัยเรื่องการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน อ าเภอ
หนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา มีขอบเขตการวิจัย จ านวน 4 ข้อ ดังนี้ 

5.1 ขอบเขตด้านเนื้อหา  
 ผู้วิจัยได้ก าหนดเนื้อหาส าหรับการวิจัยครั้งนี้ไว้ในประเด็นต่าง ๆ ได้แก่ 1) สภาพทั่วไป

และสภาพการผลิตข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 2) ความต้องการการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของ
สมาชิกวิสาหกิจชุมชน 3) ปัญหาและข้อเสนอแนะเกี่ยวกับการแปรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิก
วิสาหกิจชุมชน 4) การได้รับและความต้องการการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว  และ 5) 
สังเคราะห์แนวทางการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 

5.2 ขอบเขตด้านประชากร  
 การวิจัยครั้งนี้ก าหนดขอบเขตประชากร เป็นสมาชิกวิสาหกิจชุมชนของอ าเภอ              

หนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา ที่ขึ้นทะเบียนกับกรมส่งเสริมการเกษตร ปี  2566/2567 จ านวน  
3 กลุ่ม สมาชิกจ านวน 150 ราย  
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5.3 ขอบเขตด้านพื้นที่  
 การวิจัยครั้งนี้ก าหนดพื้นที่ที่ท าการวิจัย คือสมาชิกวิสาหกิจชุมชนอ าเภอหนองบุญ

มาก จังหวัดนครราชสีมา  
5.4 ขอบเขตด้านเวลา  
 ผู ้ว ิจ ัยก าหนดระยะเวลาการวิจัยครอบคลุม ระยะการเตรียมการวิจัย ระยะ

ด าเนินการวิจัย และระยะสรุป รายงานผลการวิจัย ตั้งแต่เดือนกันยายน 2566 ถึง เดือน สิงหาคม 
2567 รวมระยะเวลา 11 เดือน 

 

6. นิยามศัพท์เฉพาะ 
 

การวิจัยเรื ่องการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว ของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน                                
อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา มีนิยามศัพท์เฉพาะงานวิจัยเพื่อให้เกิดความเข้าใจตรงกัน 
จ านวน 5 ข้อ ดังนี้ 

6.1 สมาชิกวิสาหกิจชุมชน หมายถึง  สมาชิกว ิสาหกิจชุมชนที ่ข ึ ้นทะเบียนกับ                  
กรมส่งเสริมการเกษตร ปี 2566/2567 ในพ้ืนที่อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา 

6.2  การส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว หมายถึง  การส่งเสริมการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากข้าวในด้านความรู้เนื้อหาด้านวิธีการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว ด้านวิธีการส่งเสริม และ
ด้านการสนับสนุน 

6.3  การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว หมายถึง การน าเมล็ดข้าวหรือส่วนอื่นๆของต้นข้าว
มาท าเป็นผลิตภัณฑ์ต่างๆ โดยใช้ความรู้และเทคนิคพ้ืนฐานในเรื่องการแปรรูปอาหารให้เป็นผลิตภัณฑ์
ที่มีรูปร่างลักษณะเปลี่ยนแปลงไปเป็นผลิตภัณฑ์ใหม่ สามารถเก็บรักษาไว้ได้นาน โดยยังคงมีคุณค่า
ของวัตถุดิบที่น ามาใช้หรืออาจให้คุณค่าที่ดีมากกว่าเดิม 

6.4  ความต้องการการส่งเสริม หมายถึง ความต้องการของสมาชิกวิสาหกิจชุมชนใน
การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว ความรู้ด้านเนื้อหาวิธีการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว ด้านวิธีการส่งเสริม
และด้านการสนับสนุน 
 6.5 แนวทางการส่งเสริม หมายถึง รูปแบบการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว 
ในลักษณะรูปแบบความรู้ ช่องทาง และวิธีการที่ต้องการน าไปส่งเสริมสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
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7. ประโยชน์ที่คาว่าจะได้รับ 
 

ผลของการวิจัยเรื่อง การส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว ของสมาชิกวิสาหกิจ
ชุมชน อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา จะท าให้ทราบถึงความรู้และวิธีการแปรรูปผลิตภัณฑ์
จากข้าว  ซึ่งมีประโยชน์ที่จะได้รับใน 4 ด้าน ดังนี้ 

7.1 ด้านผู้วิจัย 
เป็นประโยชน์แก่ผู ้ว ิจัยในการน าผลการวิจัยไปใช้เป็นแนวทางในการส่งเสริม          

การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว    
7.2 ด้านประชากรเป้าหมาย        

เป็นประโยชน์แก่สมาชิกวิสาหกิจชุมชนในการน าผลงานวิจัยไปเป็นแนวทาง              
ในการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว การก าหนดแผนการผลิต การรวมกลุ่มเพื่อบริหารจัดการให้วิสาหกิจ
ชุมชนมีความเข้มแข็ง     

7.3 ด้านหน่วยงาน         
เป ็นประโยชน์แก่หน ่วยงานที ่ เก ี ่ยวข ้องในการน าข ้อมูลที ่ ได ้จากการว ิจัย                          

ไปประกอบการตัดสินใจก าหนดแผนการส่งเสริมการเกษตรตามแนวทางในการส่งเสริมและเผยแพร่
ความรู ้ว ิธีการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว เพื ่อให้สมาชิกวิสาหกิจชุมชนสามารถขยายตลาดทั้ง
ภายในประเทศ รวมถึงการส่งออก 

7.4 ด้านวิชาการ  
เป็นประโยชน์แก่ ผู ้ท าการวิจัยและนักวิชาการส่งเสริมการเกษตรในการน า

ผลการวิจัยไปใช้เป็นแนวทางในการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว ได้อย่างมีประสิทธิภาพตรง
กับความต้องการของสมาชิกวิสาหกิจชมุชน



 

บทท่ี  2 

วรรณกรรมที่เกี่ยวข้อง 
 

การศึกษาทบทวนวรรณกรรม และผลงานวิจัยที่เกี่ยวข้องกับการวิจัยเรื่อง การส่งเสริม
การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา  
ผู้วิจัยได้ท าการทบทวนวรรณกรรมที่เกี ่ยวข้องในประเด็นต่าง ๆ เพื่อน ามาใช้ในการก าหนดกรอบ
แนวคิด หลักการ ทฤษฎี รวมทั้งการก าหนดประเด็นค าถามในการสร้างเครื่องมือในการเก็บรวบรวม
ข้อมูล เพ่ือการวิเคราะห์และอภิปรายผลการศึกษา ประกอบด้วยสาระส าคัญ จ านวน 5 ประเด็น ดังนี้ 

1. สภาพทั่วไปและสภาพการผลิตข้าวของอ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา 
 2. การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว   

 3. แนวคิดและทฤษฎีเกี่ยวกับการส่งเสริมการเกษตร 
 4. แนวคิดและทฤษฎีเกี่ยวกับความต้องการ 

5.  ผลงานวิจัยที่เกี่ยวข้อง 
 

1. สภาพทั่วไปและสภาพการผลิตข้าวของอ าเภอหนองบุญมาก จังหวดันครราชสีมา 
 
 การทบทวนวรรณกรรมในเรื่อง การส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิก
วิสาหกิจชุมชน อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา ผู้วิจัยได้ทบทวนในประเด็นต่างๆ ได้แก่ 
สภาพทั่วไปอ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา และสภาพการผลิตข้าวของสมาชิกวิสาหกิจ
ชุมชน อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา มีรายละเอียด ดังนี้     

1.1 สภาพทั่วไปของอ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา 
 1.1.1  ที่ตั้ง ขนาดพื้นที่  
    อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา ตั้งอยู่ทางทิศตะวันออกของจังหวัด

นครราชสีมา มีพื้นที่ 369,000 ไร่ หรือ 590.4 ตารางกิโลเมตร อยู่ห่างจากจังหวัดนครราชสีมา
ประมาณ 52 กิโลเมตร 

 1.1.2  อาณาเขต 
   อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมามา มีอาณาเขตติดต่อกับอ าเภอและ

จังหวัดข้างเคียง ดังนี้ 
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ทิศเหนือ    ติดต่อกับเขต อ าเภอจักราช จังหวัดนครราชสีมา 
ทิศตะวันออก ติดต่อกับเขต อ าเภอหนองก่ี จังหวัดบุรีรัมย์ 
ทิศใต้     ติดต่อกับเขต อ าเภอเสิงสางและอ าเภอครบุรี จังหวัดนครราชสีมา 
ทิศตะวันตก   ติดต่อกับเขต อ าเภอโชคชัย จังหวัดนครราชสีมา 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
             ภาพที่ 2.1 แผนที่ขอบเขตการปกครองระดับต าบล อ าเภอหนองบุญมาก  
                         จังหวัดนครราชสีมา 
ที่มา : กรมการปกครอง ที่ว่าการอ าเภอหนองบุญมาก (2566) 
 

1.1.3  การแบ่งเขตการปกครอง  
    การบร ิหารราชการส ่วนท ้องถ ิ ่น ม ีองค ์กรปกครองส ่วนท ้องถ ิ ่น 9 แห่ง                          

เขตเทศบาลต าบล 2 แห่ง และองค์การบริหารส่วนต าบล 7 แห่ง 104 หมู่บ้าน 
  1) เทศบาลต าบลหนองหัวแรต 15 หมู่บ้าน 
  2) เทศบาลต าบลแหลมทอง 10 หมู่บ้าน 
  3) องค์การบริหารส่วนต าบลหนองบุนนาก 17 หมู่บ้าน 
  4) องค์การบริหารส่วนต าบลสารภี 15 หมู่บ้าน 
  5) องค์การบริหารส่วนต าบลไทยเจริญ 8 หมู่บ้าน 
  6) องค์การบริหารส่วนต าบลหนองตะไก้ 12 หมู่บ้าน 
  7) องค์การบริหารส่วนต าบลลุงเขว้า 9 หมู่บ้าน 
  8) องค์การบริหารส่วนต าบลหนองไม้ไผ่ 9 หมู่บ้าน 

https://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B8%AD%E0%B8%B3%E0%B9%80%E0%B8%A0%E0%B8%AD%E0%B8%9E%E0%B8%B4%E0%B8%A1%E0%B8%B2%E0%B8%A2
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  9) องค์การบริหารส่วนต าบลบ้านใหม่ 9 หมู่บ้าน 
  1.1.4  ลักษณะภูมิประเทศ 
     ลักษณะภูมิประเทศ อ าเภอหนองบุญมาก ส่วนใหญ่เป็นที่ราบสูง ส่วนที่เป็น
พื้นที่ราบลุ่มเหมาะแก่การท านา บางส่วนที่เป็นที่ดอนเหมาะส าหรับการปลูกพืชไร่ เช่น มันส าปะหลัง 
อ้อยโรงงาน ข้าวโพดเลี้ยงสัตว์ พื้นที่ปลูกข้าวของเกษตรกรจะอยู่ตลอดแนวของลุ่มน ้าคลองสารเพชร
และลุ่มน ้าจักราชที่ไหลผ่าน ประมาณ 95,179 ไร่ ครอบคลุมในพ้ืนที่ 9 ต าบล 
  1.1.5 ลักษณะภูมิอากาศ 
     อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา มีภูมิอากาศแบบร้อนชื้น ในฤดู
หนาวมีอุณหภูมิต ่าสุดประมาณ 20 องศาเซลเซียส ฤดูร้อน มีอุณหภูมิสูงสุดประมาณ 38 องศา
เซลเซียส และมีปริมาณน ้าฝนเฉลี่ย 698.7 มิลลิเมตรต่อปี โดยฝนตกหนักในช่วงเดือนพฤษภาคม การ
ท าการเกษตร เช่น ข้าว ส่วนใหญ่จึงอาศัยปริมาณน ้าฝนเป็นหลัก พืชไร่ก็เป็นการปลูกก่อนถึงฤดูฝน 
เพื่อให้พืชเติบโตทันช่วงเดือนที่มีปริมาณฝนตกมาก (กรมการปกครอง ที่ว่าการปกครองอ าเภอหนอง
บุญมาก, 2566) 
  1.1.6  ประชากร 
     อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา มีประชากรทั้งสิ ้น 60,886 คน 
จ านวน 17,901 ครัวเรือน แยกเป็นเพศชาย จ านวน 30,301 คน เพศหญิง จ านวน 30,585 คน 
จ านวนบ้านเรือน 17,901 หลังคาเรือน (กรมการปกครอง ที่ว่าการปกครองอ าเภอหนองบุญมาก , 
2566) ความหนาแน่น 102.30 คน/ตารางกิโลเมตร 
  1.1.7  การประกอบอาชีพ  
    ส่วนใหญ่ประกอบอาชีพเกษตรกรรมเป็นหลัก พืชที ่ปลูกได้แก่ พืชไร่ (มัน
ส าปะหลัง) ข้าว อ้อย ข้าวโพด เลี้ยงสัตว์ ยางพารา ปาล์มน ้ามันและไม้ยืนต้นอื่นๆ 
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1.1.8 กลุ่มชุดดิน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
   

ภาพที่ 2.2 แผนที่กลุ่มชุดดิน อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา 
ที่มา : กรมพัฒนาที่ดิน (2567) 
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 จากการส ารวจดินพบว่า อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา มีดินอยู่ 12 กลุ่ม               
ชุดดิน สามารถอธิบายแผนที่กลุ่มชุดดินอ าเภอหนองบุญมาก ได้ดังนี้ 
  1)  กลุ่มชุดดินที่ 1 จ านวน 62,118.60 ไร่ ประกอบด้วยต าบลแหลมทอง ต าบล
สารภี ต าบลบ้านใหม่ ต าบลไทยเจริญ ต าบลหนองหัวแรต ต าบลหนองตะไก้ ต าบลหนองบุนนาก 
       (1)  ลักษณะเด่น กลุ่มดินเหนียวสีด าลึกมาก มีรอยแตกระแหงกว้างและลึก 
ปฏิกิริยาดินเป็นกรดเล็กน้อยถึงเป็นด่างเล็กน้อย การระบายน ้าเลว ถึงค่อนข้างเลว 
       (2)  ประโยชน์ ส่วนใหญ่ใช้ท านา นอกฤดูท านาบางแห่งใช้ปลูกพืชไร่เช่นฝ้าย
และถ่ัวต่างๆ 
       (3)  ปัญหา ดินเหนียวจัด โครงสร้างแน่นทึบ ดินแห้งแข็ง แตกระแหงกว้างและ
ลึก ดินเปียกเหนียวมาก ท าให้การไถพรวนยาก ต้องไถพรวนในช่วงระยะเวลาที ่ดินมีความชื้น
เหมาะสม บางพื้นที่อาจขาดแคลนน ้าเมื ่อฝนทิ้งช่วงนานกว่าปกติ และอาจมีน ้าท่วมขังในฤดูฝน            
ท าความเสียหายกับพืชที่ไม่ชอบน ้า 
  2)  กลุ่มชุดดินที่ 17 จ านวน 165.85 ไร่ ประกอบด้วยต าบลหนองบุนนาก  
      (1)  ลักษณะเด่น กลุ่มดินร่วนหยาบที่เกิดจากตะกอนล าน ้า มีชั้นแน่นทึบภายใน
ความลึก 100 เซนติเมตร จากผิวดิน ปฏิกิริยาดินเป็นกรดจัดถึงเป็นด่างเล็กน้อย การระบายน ้า
ค่อนข้างเลว ความอุดมสมบูรณ์ต ่า  
      (2)  ประโยชน์ มักปล่อยเป็นที่รกร้างว่างเปล่า หรือเป็นป่าละเมาะเล็กๆบางพ้ืนที่
ใช้ท านา แต่มักให้ผลผลิตต ่า 
      (3)  ปัญหา เนื้อดินค่อนข้างเป็นทราบที่มีชั้นดานภายในความลึก 100 เซนติเมตร 
จากผิวดินความอุดมสมบูรณ์ต ่า  ขาดแคลนน ้านาน และน ้าท่วมขังในฤดูฝน ท าความเสียหายกับพืชที่
ไม่ชอบน ้า 
  3)  กลุ่มชุดดินที่ 18 จ านวน 2,823.84 ไร่ ประกอบด้วยต าบลแหลมทอง  ต าบล 
ไทยเจริญ ต าบลหนองหัวแรต  
       (1) ลักษณะเด่น กลุ่มดินเค็มเกิดจากตะกอนล าน ้า มีคราบเกลือลอยหน้าหรือมี
ชั้นดานแข็งที่สะสมเกลือภายในความลึก 100 เซนติเมตร จากผิวดิน ปฏิกิริยาดินเป็นกรดเล็กน้อยถึง
เป็นด่าง การระบายน ้าค่อนข้างเลว ความอุดมสมบุณรณ์ต ่า 
       (2) ประโยชน์  ใช ้ท  านา บร ิ เวณที ่ เค ็มจะปรากฏคราบเกล ือบนผ ิวดิน                              
ใช้ประโยชน์ทางการเกษตรไม่ได้ มีป่าละเมาะและไม้พุ ่มหนามขึ ้นกระจัดกระจายเป็นหย่อมๆ                
บางแห่งเป็นแหล่งท าเกลือสินเธาว์ 
       (3)  ปัญหา ดินเค็ม มักพบชั้นดานแข็งที่มีการสะสมเกลือ มีปริมาณธาตุโซเดียว
สูงจนเป็นพิษต่อพืช เนื้อดินค่อนข้างเป็นทราย โครงสร้างของดินไม่ดี ค่อนข้างแน่นทึบ ความอุดม
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สมบูรณ์ต ่า ในพื ้นที ่ดินเค็มจัด มีคราบเกลือมาก ขาดแคลนแหล่งน ้าจืด มีน ้าท่วมขังในฤดูฝน            
ท าความเสียหายกับพืชที่ไม่ชอบน ้า 
  4)  กลุ่มชุดดินที่ 2 จ านวน 16,589.08 ไร่ ประกอบด้วยต าบลลุงเขว้า ต าบลสารภี 
ต าบลไทยเจริญ ต าบลหนองหัวแรต  
      (1) ลักษณะเด่น กลุ่มดินเหนียวลึกมาก ปฏิกิริยาดินเป็นกรดจัดมาก อาจพบจุด
ประสีเหลืองฟางข้าวของสารประกอบก ามะถันลึกกว่า 100 เซนติเมตร จากผิวดิน การระบายน ้าเลว 
ความอุดมสมบูรณ์ปานกลาง 
         (2) ประโยชน์ ใช้ท านา บางแห่งยกร่องปลูกไม้ยืนต้นและไม้ผลบางชนิด นอกฤดู
ท านาบางบริเวณอาจใช้ปลูกพืชไร่ พวกพืชตระกูลถั่วต่างๆ บางพ้ืนที่ถูกปล่อยทิ้งไว้เป็นทุ่งหญ้า 
            (3) ปัญหา ดินเป็นกรดจัดมาก และมีศักยภาพก่อให้เกิดความเป็นกรดของดิน
เพิ่มขึ้นในดินล่าง ท าให้เกิดการตรึงธาตุอาหารและปลดปล่อยสารที่เป็นพิษต่อพืช โครงสร้างแน่นทึบ 
ดินแห้งแข็งและแตกระแหง ท าให้ไถพรวนยาก คุณภาพน ้าเป็นกรดจัดมาก ขาดแคลนแหล่งน ้าจืด 
และน ้าท่วมขังในฤดูฝน ท าความเสียหายกับพืชที่ไม่ชอบน ้า 
  5)  กลุ่มชุดดินที่ 22 จ านวน 455.03 ไร่ ประกอบด้วยต าบลสารภี  
           (1) ลักษณะเด่น กลุ่มดินทรายลึกมากเกิดจากตะกอนล าน ้าที่มีเนื้อดินเป็นทราย
หนา ปฏิกิริยาดินเป็นกรด การระบายน ้าค่อนข้างเลว ถึงดีปานกลาง ความอุดมสมบูรณ์ต ่า 
            (2) ประโยชน์ ใช้ท านา หรือปลูกพืชไร่บางชนิด เช่นมันส าปะหลัง อ้อยและปอ 
บางแห่งเป็นทุ่งหญ้าธรรมชาติ 
              (3) ปัญหา เนื้อดินเป็นทรายจัด มีความสามารถในการอุ้มน ้าต ่า พืชมักแสดง
อาการขาดน ้าในช่วงฝนทิ้ง มีความอุดมสมบูรณ์ต ่า และมีน ้าท่วมขังในฤดูฝนท าความเสียหายกับพืชที่
ไม่ชอบน ้า 
  6) กลุ่มชุดดินที่ 29 จ านวน 118,687.40 ไร่ ประกอบด้วยต าบลลุงเขว้า ต าบลแหลม
ทอง ต าบลบ้านใหม่ ต าบลหนองหัวแรต ต าบลหนองไม้ไผ่ ต าบลหนองตะไก้ ต าบลหนองบุนนาก 
           (1) ลักษณะเด่น กลุ่มดินเหนียวลึกถึงลึกมากที่เกิดจากวัตถุต้นก าเนิดดินเนื้อ
ละเอียด ปฏิกิริยาดินเป็นกลางหรือเป็นด่าง การระบายน ้าดีถึงดีปานกลาง ความอุดมสมบูรณ์ปาน
กลาง 
         (2) ประโยชน์ ใช้ปลูกพืชไร่ ไม้ผลต่างๆ มีส่วนน้อยที ่ย ังคงเป็นสภาพป่า
ธรรมชาติ  
              (3) ปัญหา บริเวณที่มีความลาดชันจะมีปัญหาเกี่ยวกับการชะล้างพังทลายของ
หน้าดิน และดินมีโอกาสขาดแคลนน ้าในช่วงฤดูเพาะปลูก 
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  7)  กลุ่มชุดดินที่ 35 จ านวน 10,737.40 ไร่ ประกอบด้วยต าบลไทยเจริญ ต าบล
หนองบุนนาก 
       (1)  ลักษณะเด่น กลุ่มดินร่วนหยาบลึกปานกลางที่เกิดจากการสลายตัวหรือพัด
พาตะกอนเนื้อหยาบมาทับถมบนชั้นหินผุในช่วงความลึก 50 – 100 เซนติเมตร จากผิวดิน ปฏิกิริยา
ดินเป็นกรดจัดมาก การระบายน ้าดีถึงดีปานกลาง ความอุดมสมบูรณ์ต ่า  
      (2)  ประโยชน์ ส่วนใหญ่เป็นป่าเต็งรัง ป่าละเมาะและไม้พุ่ม พืชไร่ที่ปลูก ได้แก่ 
ปอ ข้าวโพด ถั่วเขียว แตงโม แต่มักให้ผลผลิตต ่า 
               (3)  ปัญหา ดินมีความอุดมสมบูรณ์ต ่า ในช่วงฤดูฝน ดินเปียกแฉะเกินไปส าหรับ
พืชไร่บางชนิด และหน้าดินค่อนข้างเป็นทรายหนา 
  8)  กลุ่มชุดดินที่ 40 จ านวน 61,474.86 ไร่ ประกอบด้วยต าบลลุงเขว้า ต าบลสารภี 
ต าบลแหลมทอง ต าบลหนองหัวแรต  
      (1) ลักษณะเด่น กลุ่มดินทรายที่มีชั้นดานอินทรีย์ภายในความลึก 100 เซนติเมตร 
จากผิวดิน ปฏิกิริยาดินเป็นกรดเล็กน้อยถึงเป็นกลาง การระบายน ้าค่อนข้างมากอยู่บนชั้นดินที่มีการ
ระบายน ้าดีปานกลางถึงค่อนข้างเลว ความอุดมสมบูรณ์ต ่า 
     (2) ประโยชน์ เป็นป่าเสม็ด ป่ายชายหาดป่าละเมาะ บางแห่งใช้ปลูกมะพร้าว 
มะม่วงหิมพานต์ หรือพืชไร่บางชนิด เช่นมันส าปะหลัง อ้อย สับปะรด 
     (3) ปัญหา ดินมีความอุดมสมบูรณ์ต ่ามา และเนื้อดินค่อนข้างเป็นทรายจัด ไม่มี
ธาตุอาหารที่เป็นประโยชน์ต่อพืชหลงเหลืออยู่ และพืชมักแสดงอาการขาดธาตุอาหารให้เห็น ในช่วง
ฤดูแล้งชั้นดานจะแห้งและแข็งมาก รากพืชไม่สามารถไชชอนผ่านไปได้ ส่วนในช่วงฤดูฝนจะเปียกแฉะ
และมีน ้าขัง 
  9)  กลุ่มชุดดินที่ 41 จ านวน 654.55 ไร่ ประกอบด้วยต าบลแหลมทอง 
      (1) ลักษณะเด่น กลุ ่มดินทรายลึกมากที่เกิดจากตะกอนล าน ้าหรือสันทราย
ชายทะเล ปฏิกิริยาดินเป็นกรดเล็กน้อยถึงเป็นด่าง การระบายน ้าค่อนข้างดีมาก ความอุดมสมบูรณ์ต ่า 
      (2) ประโยชน์ ใช้ปลูกพืชไร่ เช่น มันส าปะหลัง สับปะรด ปอ ส่วนไม้ยืนต้นได้แก่ 
มะพร้าว และมะม่วงหิมพานต์ บางแห่งเป็นป่าละเมาะหรือทุ่งหญ้าธรรมชาติ 
      (3) ปัญหา เนื้อดินเป็นทรายจัด ท าให้มีความสามารถในการอุ้มน ้าได้น้อยพืชจะ
แสดงอาการขาดน ้าอยู่เสมอ นอกจากนี้ดินยังมีความอุดมสมบูรณ์ต ่ามาก 
      10) กลุ่มชุดดินที่ 46 จ านวน 55,988.06 ไร่ ประกอบด้วยต าบลแหลมทอง ต าบล 
บ้านใหม่ ต าบลไทยเจริญ ต าบลหนองหัวแรต ต าบลหนองไม้ไผ่ ต าบลหนองตะไก้ ต าบลหนองบุนนาก 
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         (1) ลักษณะเด่น กลุ่มดินตื้นถึงก้อนหินหรือเศษหินและอาจพบชั้นหินพ้ืน
ภายในความลึก 150 เซนติเมตรจากผิวดิน ปฏิกิริยาดินเป็นกรดถึงเป็นกลาง การระบายน ้าดีความ
อุดมสมบูรณ์ต ่า 
        (2)  ประโยชน์ เป็นป่าเบญจพรรณ ป่าเต็งรัง ป่าละเมาะ และทุ่งหญ้าธรรมชาติ 
บางแห่งใช้ปลูกพืชไร่หรือไม้โตเร็ว 
       (3) ปัญหา เป็นดินตื้นถึงชั้นก้อนกรวดหรือลุกรังหนามาก ดินมีความอุดมสมบูรณ์ต ่า
ขาดแคลนน ้า และเกิดการชะล้างพังทลายสูญเสียหน้าดินได้ง่าย ในพ้ืนที่ที่มีความลาดชันสูง 
  11)  กลุ่มชุดดินที่ 47 จ านวน 629.03 ไร่ ประกอบด้วยต าบลหนองหัวแรต ต าบล
หนองไม้ไผ่  
        (1)  ลักษณะเด่น กลุ่มดินตื้นถึงชั้นหินพื้น ปฏิกิริยาดินเป็นกรดถึงเป็นกลาง มี
การระบายน ้าดี ความอุดมสมบูรณ์ต ่า 
        (2)  ประโยชน์ เป็นป่าเบญจพรรณ ป่าเต็งรังหรือป่าละเมาะ บางแห่งใช้ท าไร่
เลื่อนลอย  หรือปลูกป่าทดแทน 
       (3)  ปัญหา เป็นดินตื้น มีเศษหินปะปนอยู่ในเนื้อดินเป็นปริมาณมาก ความอุดม
สมบูรณ์ต ่า ในบริเวณที่มีความลาดชันสูงจะมีปัญหาเกี่ยวกับการชะล้างพังทลายของหน้าดินอย่าง
รุนแรง บางพ้ืนที่มีเศษหินหรือหินพื้นที่โผล่บริเวณหน้าดิน 
  12)  กลุ่มชุดดินที่ 49 จ านวน 380.94 ไร่ ประกอบด้วยต าบลไทยเจริญ  
       (1)  ลักษณะเด่น กลุ่มดินตื้นถึงลูกรังหรือชั้นเชื่อมแข็งของเหล็กทับอยู่บนชั้นดิน
เหนียวปฏิกิริยาดินเป็นกรดถึงเป็นกลาง การระบายน ้าดีถึงดีปานกลาง ความอุดมสมบูรณ์ต ่า 
      (2) ประโยชน์ ส่วนใหญ่ใช้ปลูกพืชไร่ ทุ่งหญ้าธรรมชาติ ที่รกร้างว่างเปล่าป่าเต็ง
รังหรือใช้ปลูกไม้โตเร็ว 
         (3) ปัญหา เป็นดินตื้นถึงชั้นก้อนกรวดหรือลูกรังที่ทับอยู่บนชั้นดินเหนียว และมี
ความอุดมสมบูรณ์ต ่า บางแห่งมีก้อนศิลาแลงโผล่กระจัดกระจายอยู่ทั่วไป เป็นอุปสรรคต่อการเขต
กรรม บริเวณท่ีมีความลาดชันสูงเกิดการชะล้างพังทลายของหน้าดินอย่างรุนแรง 
  13) กลุ่มชุดดินที่ 55 จ านวน 11,376.51 ไร่ ประกอบด้วยต าบลหนองหัวแรต ต าบล
หนองไม้ไผ่ ต าบลหนองตะไก้ ต าบลหนองบุนนาก 
     (1) ลักษณะเด่น กลุ่มดินลึกปานกลางถึงชั้นหินพื้นเศษหิน  ก้อนหินหรือลูกรัง 
ปฏิกิริยาเป็นกลางหรือเป็นด่าง การระบายน ้าดีถึงดีปานกลาง ความอุดมสมบูรณ์ปานกลาง 
    (2) ประโยชน์ ใช้ปลูกพืชไร่บางชนิด เช่น ข้าวโพด มันส าปะหลัง กล้วย บางแห่ง
เป็นป่าละเมาะ หญ้าเพ็กและไผ่ 
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       (3) ปัญหา ดินมีโครงสร้างแน่นทึบยากต่อการไชชอนของรากพืชมักเกิดขั้นดานไถ
พรวนได้ง่าย หากไถพรวนในระยะเวลาที่ไม่เหมาะสม 
  14)  กลุ่มชุดดินที่ 7 จ านวน 78.93 ไร่ ประกอบด้วยต าบลไทยเจริญ 
     (1) ลักษณะเด่น กลุ่มดินเหนียวลึกมากที่เกิดจากตะกอนล าน ้า ปฏิกิริยาดินเป็น
กลางถึงเป็นด่าง การระบายน ้าค่อนข้างเลว ความอุดมสมบูรณ์ปานกลาง 
    (2) ประโยชน์ ใช้ท านา ถ้าหากมีการชลประทานและการจัดการที่ดี สามารถท านา
ได้ 2 ครั้ง ให้ลผลิตค่อนข้างสูง ในช่วงฤดูแล้งบริเวณที่มีแหล่งน ้า ใช้ปลูกพืชล้มลุก พืชไร่ พืชผัก หรือ
ยาสูบ 
       (3) ปัญหา โครงสร้างแน่นทึบ ดินแห้งแข็ง ท าให้ไถพรวนยาก ขาดแคลนน ้าและน ้า
ท่วมขังในฤดูฝน ท าความเสียหายกับพืชที่ไม่ชอบน ้า 
  1.1.9 การใช้ประโยชน์ที่ดิน  
   อ าเภอหนองบุญมาก มีการใช้ประโยชน์ที่ดินเพ่ือการเกษตรเป็นหลัก รวมพ้ืนที่
ทั ้งหมด 217,857 ไร่ คิดเป็นร้อยละ 59.04 ของพื้นที่อ าเภอหนองบุญมาก โดยเป็นพื้นที่ปลูกข้าว 
64,955.69 ไร่ รายละเอียดดังแสดงในตารางที่ 2.1 
 

ตารางที่ 2.1 การใช้ประโยชน์ที่ดินของอ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา 

การใช้ประโยชน์ที่ดิน พื้นที่ (ไร่) ร้อยละ 

การเกษตร 217,857 59.04 
ที่อยู่อาศัย 100,309 27.18 
ปศุสัตว์ 15,000 4.07 
แหล่งน ้า 1,849 0.50 
อุตสาหกรรม 1,515 0.41 
ป่าไม้ 5,953 1.61 
อ่ืนๆ 26,517 7.19 

รวม 369,000 100 

ที่มา: กรมการปกครอง ที่ว่าการอ าเภอหนองบุญมาก (2566) 

  1.1.10 การใช้ประโยชน์ที่ดินด้านการเกษตร ของอ าเภอหนองบุญมาก จังหวัด

นครราชสีมา   
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          อ าเภอหนองบุญมาก มีพ้ืนที่ท าการเกษตร รวม 169,760.54 ไร่ มีเกษตรกร

จ านวน 8,393 ราย มีพื้นที่ประกอบกิจกรรมทางการเกษตร ประกอบด้วย มันส าปะหลัง 88 ,610.21 

ไร่  ข้าว 64,955.69 ไร่ อ้อยโรงงาน 6,562.92 ไร่ ข้าวโพดเลี้ยงสัตว์ 5,008.88 ไร่ ข้าวโพดเมล็ดพันธุ์ 

2,549.78 ไร่ ยางพารา 710.84 ไร่ ไม้ผล 563.78 ไร่ พืชผัก 44.75 ไร่ พืชอ่ืนๆ 1,153.05 ไร่  

ตารางที่ 2.2 การใช้ประโยชน์ที่ดินด้านการเกษตรของอ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา 

การใช้ประโยชน์ที่ดินด้านการเกษตร พื้นที่ (ไร่) ร้อยละ 
มันส าปะหลัง 88,610.21 52.20 
ข้าว 64,955.69 38.26 
อ้อยโรงงาน 6,562.92 3.87 
ข้าวโพดเลี้ยงสัตว์ 5,008.88 2.95 
ข้าวโพดเมล็ดพันธุ์ 2,549.78 1.50 
ยางพารา 710.84 0.42 
ไม้ผล 563.78 0.33 
พืชผัก 44.75 0.03 
พืชอ่ืนๆ 1,153.05 0.68 

รวม 169,760.54 100 

ที่มา: ระบบฐานข้อมูลทะเบียนเกษตรกรกลาง กรมส่งเสริมการเกษตร (2566) 

       1.1.11  แหล่งน ้า 
         อ าเภอหนองบุญมาก มีพื้นที่ท านาของเกษตรกรมีพื ้นที ่รับน ้าประมาณ 
160.07 ตารางกิโลเมตร หรือประมาณ 95,179 ไร่ และทรัพยากรน ้าที่ส าคัญ จ านวน 2 แห่ง ได้แก่  
      1) ลุ่มน ้าจักราช อยู่ใน 5 ต าบล คือต าบลสารภี ต าบลไทยเจริญ ต าบลบ้าน
ใหม่ ต าบลหนองตะไก้ และต าบลหนองบุนนาก มีความยาว 60 กิโลเมตร โดยลุ่มน ้าจักราชอยู่ทางทิศ
ตะวันออกของอ าเภอหนองบุญมาก ไหลจากทิศใต้ไปทิศเหนือ 

2)  ลุ่มน ้าคลองสารเพชร อยู่ใน 4 ต าบล คือ ต าบลหนองหัวแรต ต าบลแหลม
ทอง ต าบลลุงเขว้า และต าบลหนองไม้ไผ่ มีความยาว 34 กิโลเมตร ลุ่มน ้าคลองสารเพชรจะไหล
บรรจบกับลุ่มน ้าจักราชในเขตพ้ืนที่อ าเภอจักราช จังหวัดนครราชสีมา 
 กล่าวโดยสรุป อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา ตั้งอยู่ทางทิศตะวันออกของ
จังหวัดนครราชสีมา ลักษณะภูมิประเทศส่วนใหญ่เป็นที่ราบสูง ส่วนที่เป็นพื้นที่ราบลุ่มเหมาะแก่การ
ท านา บางส่วนที ่เป็นที่ดอนเหมาะส าหรับการปลูกพืชไร่ แหล่งน ้าเพื ่อการเกษตรเป็นแหล่งน ้า
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ธรรมชาติ คือ ลุ่มน ้าจักราชและลุ่มน ้าคลองสารเพชร ปริมาณน ้าฝนเฉลี่ย 698.7 มิลลิเมตรต่อปี ชุด
ดินมี 14 กลุ่มชุดดิน ส่วนใหญ่ดินเป็นกรดเล็กน้อยถึงเป็นด่าง สามารถปลูกข้าว พืชไร่ ไม้ยืนต้นและไม้
ผลได้ พื้นที่ที่มีความลาดชันสูงจะเกิดการชะล้างพังทลายสูญเสียหน้าดินได้ง่าย ควรมีการสร้างคันดิน 
ท าข้ันบันได ปลูกพืชคลุมดิน พัฒนาแหล่งน ้าและจัดระบบการให้น ้าในแปลงปลูก 
 1.2  สภาพการผลิตข้าวของเกษตรกรของอ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา 
  ส านักงานเกษตรอ าเภอหนองบุญมาก (2566) กล่าวว่า สภาพการท านาของ
เกษตรกรอ าเภอหนองบุญมาก มีทั้งลักษณะนาลุ่มและนาดอน ซึ่งอ าเภอหนองบุญมากมีพื้นที่ท านา
นอกเขตชลประทาน ประมาณ 64,955.69 ไร่ คิดเป็นร้อยละ 38.26 ของพื้นที่ท าการเกษตรของอ าเภอ 
จ านวน 5,453 ครัวเรือน โดยมีพื้นที่ปลูกมากคือ ต าบลสารภี 17,473.08 ไร่ 1,453 ครัวเรือน ต าบลลุงเข
ว้า 9,395.18 ไร่ 806 ครัวเรือน และต าบลหนองบุนนาก 9,041.49 ไร่ 746 ครัวเรือน ตามล าดับ  
รายละเอียดดังแสดงในตารางที่ 2.3  
 
ตารางที่ 2.3 ข้อมูลการขึ้นทะเบียนเกษตรกรผู้ปลูกข้าว อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา 

ชื่อต าบล 
จ านวนครัวเรือน

เกษตรกร  
(ครัวเรือน) 

พื้นที่เพาะปลูกข้าว 
(ไร่) 

ร้อยละ 
ของพื้นที่เพาะปลูกข้าว 

 หนองบุนนาก 746 9,041.49 13.92 
 สารภ ี 1,453 17,473.08 26.90 
 ลุงเขว้า 806 9,395.18 14.46 
 บ้านใหม่ 594 6,923.25 10.66 
 หนองหัวแรต 570 6,252.25 9.63 
 แหลมทอง 555 5,413.40 8.33 
 ไทยเจริญ 398 4,950.90 7.62 
 หนองตะไก้ 370 4,133.18 6.36 
 หนองไม้ไผ่ 135 1,372.98 2.11 

รวม 5,453 64,955.69 100 

ที่มา: ระบบฐานข้อมูลทะเบียนเกษตรกรกลาง กรมส่งเสริมการเกษตร (2566) 

 ปัจจุบันการท านาของเกษตรกรอ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา เริ ่มมีการ
ส่งเสริมและสนับสนุนจากหน่วยงานต่างๆมากขึ้นทั ้งหน่วยงานภาครัฐ ภาคเอกชน ซึ่งมีทั ้งกลุ่ม
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เกษตรกร กลุ่มแม่บ้านเกษตรกร ที่มีการผลิตข้าวและการจ าหน่ายข้าว ได้ท าการรวมกลุ่มกันจด
ทะเบียนเป็นวิสาหกิจชุมชนแล้ว รายละเอียดดังแสดงในตารางที่ 2.4  
 
ตารางที่ 2.4 รายชื่อวิสาหกิจชุมชนผลิตผลิตภัณฑ์จากข้าว อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา 

ชื่อวิสาหกิจชุมชน ที่อยู่ สินค้า ผลการประเมิน
ศักยภาพ 

วิสาหกิจชุมชนบ้านหนองตะ
ไกป้ลูกข้าวปลอดสาร 

164 หมู ่ 3 ต าบลหนอง
ตะไก้ อ าเภอหนองบุญ
มาก จังหวัดนครราชสีมา 

การผลิตข้าว ระดับปานกลาง 

ว ิสาหก ิจช ุมชนทร ัพย์             
บนดิน อ าเภอหนองบุญ
มาก 

105 หมู่ 13 ต าบลหนอง
บุนนาก อ าเภอหนองบุญ
มาก จังหวัดนครราชสีมา 

ผักปลอดสารพิษ 
ผลิตข้าวกล้อง 

ไรซ์เบอร์รี่อินทรีย์ 
กล้วยกรอบแก้ว 

ระดับดี 

วิสาหกิจชุมชนข้าวต าบล               
บ้านใหม่ อ าเภอหนองบุญ
มาก จังหวัดนครราชสีมา 

111 หมู ่ 3 ต าบลบ้าน
ใหม ่  อ  า เภอหนองบุญ
มาก จังหวัดนครราชสีมา 

การผลิตข้าว ระดับดี 

ที่มา: ระบบสารสนเทศวิสาหกิจชุมชน กรมส่เงสริมการเกษตร (2566) 

 จากฐานข้อมูลระบบสารสนเทศวิสาหกิจชุมชน กรมส่งเสริมการเกษตร จะเห็นได้ว่า การ
แปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของวิสาหกิจชุมชนยังไม่เป็นที่แพร่หลายนัก รูปแบบการแปรรูปผลิตภัณฑ์ที่
ไม่หลากหลาย ดังนั้น การเข้าไปให้การส่งเสริมเกษตรกรในพ้ืนที่เกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว
จึงมีความจ าเป็นในการช่วยเหลือเกษตรกรในการแก้ไขปัญหาผลผลิตข้าวราคาตกต ่า  โดยใน
ปีงบประมาณ พ.ศ. 2567 ส านักงานเกษตรอ าเภอหนองบุญมาก ได้จัดโครงการส่งเสริมและพัฒนา
วิสาหกิจชุมชน กิจกรรมส่งเสริมและพัฒนาวิสาหกิจชุมชน วิสาหกิจชุมชนข้าว ต าบลบ้านใหม่ อ าเภอ
หนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา โดยมีการจัดท าแผนพัฒนากิจการวิสาหกิจชุมชน โดยมี
รายละเอียด ดังนี้ 
  1)  จัดทบทวนการด าเนินงานที่ผ่านมา วิเคราะห์จุดเด่น จุดด้อย ปัญหา และ
อุปสรรค (SWOT)   

2)  จัดอบรมถ่ายทอดความรู้ตามความต้องการของสมาชิกกลุ่ม ได้แก่ ด้านการผลิต
ให้มีคุณภาพ ด้านการวางแผนการผลิต ด้านการตลาด 
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  3)  จัดอบรมพัฒนารูปแบบการเพิ่มมูลค่า การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว ให้มีความ
หลากหลายและตรงกับความต้องการของตลาด 
  4)  สนับสนุนวัสดุอุปกรณ์ที่ใช้ในการผลิต เพื่อเป็นการลดต้นทุนและสร้างรายได้แก่
วิสาหกิจชุมชน 
  เมื่อวิสาหกิจชุมชนได้มีการจัดท าแผนพัฒนากิจการวิสาหกิจชุมชนแล้ว มีผลการ
พัฒนาวิสาหกิจชุมชน ดังนี้ 
  1)  ได้แนวทางการด าเนินงานของวิสาหกิจชุมชน สมาชิกมีการวางแผน สามารถ
ด าเนินงานได้ในทิศทางเดียวกัน ทราบจุดเด่น จุดด้อย ปัญหา และอุปสรรค (SWOT) 
  2)  สมาชิกสามารถน าองค์ความรู้ที่ได้จากการอบรม มาพัฒนาทักษะด้านการผลิต  
การตลาดและการสร้างสรรค์ผลิตภัณฑ์ให้มีความหลากหลาย 
  3)  สามารถพัฒนาผลิตภัณฑ์ให้เป็นที่ดึงดูด เป็นที่สนใจแก่กลุ่มลูกค้าและสร้าง
มูลค่าเพ่ิมให้กับผลิตภัณฑ์ได้ 
  4)  ช่วยเหลือ สนับสนุนวัสดุอุปกรณ์ที่ใช้ในการผลิตให้มีบรรจุภัณฑ์ที่สวยงาม 
สะอาด เพ่ิมช่องทางการจัดจ าหน่าย   
  โดยวิสาหกิจชุมชนได้มีการด าเนินกิจกรรมการผลิตข้าว จ าหน่ายข้าวเปลือกและ
ข้าวสารบรรจุถุงสุญญากาศขนาด  1 กิโลกรัม จ าหน่ายในพื้นที ่และอ าเภอใกล้เคียง และการ
ออกบูธนิทรรศการร่วมกับหน่วยงานภาครัฐ ภาคเอกชน ห้างสรรพสินค้า เป็นการน าผลิตภัณฑ์ที่มีอยู่
ภายในชุมชนมาใช้ให้เกิดประโยชน์สูงสุด และสร้างมูลค่าเพ่ิมให้กับผลิตภัณฑ์ ใช้เวลาว่างหลังจากเสร็จ
สิ้นฤดูเก็บเกี่ยวให้เกิดประโยชน์ สร้างอาชีพและสมาชิกมีรายได้เพิ่มขึ้น  (ส านักงานเกษตรอ าเภอ
หนองบุญมาก, 2567) 
  อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา มีวิธีการปลูกข้าว 3 วิธี ได้แก่การหว่าน
ข้าวแห้ง การหว่านน ้าตม และการหยอดเมล็ดข้าว ในปีการผลิต 2566/67 เกษตรกรใช้วิธีการหว่าน
แห้งเป็นหลัก เนื่องจากจากแคลนแรงงานภาคการเกษตร 
  การดูแลรักษา เกษตรกรจะมีการก าจัดวัชพืชด้วยสารเคมีควบคุมการงอกของวชัพืช
มีการใช้ทั้งปุ๋ยเคมีและปุ๋ยอินทรีย์ ศัตรูข้าวที่พบมากได้แก่ หนอนกอ เพลี้ยกระโดดสีน ้าตาล หนู โรคที่
พบและสร้างความเสียหายและส่งผลต่อผลผลิตข้าวมากที่สุด ได้แก่ โรคไหม้ ซึ่งพบได้ตั้งแต่ระยะกล้า 
ระยะแตกกอ และสร้างความเสียหายมากที่สุดได้แก่ไหม้คอรวง การเก็บเกี่ยวเริ ่มตั้งแต่ต้นเดือน
พฤศจิกายน - เดือนธันวาคม ช่วงระยะเวลาที่มีการเก็บเกี่ยวมากที่สุดคือเดือนพฤศจิกายน ปัจจุบัน
เกษตรกรใช้รถเกี่ยวข้าวมากกว่าใช้แรงงานคน เนื่องจากพื้นที่ท านาอยู่นอกเขตชลประทานเป็นนา
อาศัยน ้าฝนเพียงอย่างเดียว ในปีที่ปริมาณน ้าฝนมีน้อยไม่ตกต้องตามฤดูกาล เกษตรกรในพื้นที่
ดังกล่าวจะได้รับผลกระทบในเรื่องผลผลิตที่ลดลงจนถึงไม่สามารถเก็บเก่ียวได้เนื่องจากปัญหาภัยแล้ง  
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  ต้นทุนการผลิตข้าวนาปีต่อไร่ ของเกษตรกรในอ าเภอหนองบุญมาก จังหวัด
นครราชสีมามีรายละเอียด ดังนี้ 
  1)  ค่าเมล็ดพันธุ์    450 บาท 
  2)  ค่าเตรียมดิน    800 บาท 
  3)  ค่าปุ๋ยเคมี    500 บาท 
  4)  ค่าสารเคมีก าจัดแมลง/วัชพืช  200 บาท 
  5)  ค่าปลูก ด า/หว่าน   100 บาท 
  6)  ค่าจ้างเก่ียวข้าว ฟาด ฟัด  650 บาท 
  7)  ค่าขนข้าวไปลาน และข้ึนฉาง  200 บาท 
  8) ค่าน ้ามันตัดหญ้า ฉีด พ่น  200 บาท 
  รวมต้นทุนการผลิตข้าวนาปีต่อไร่ จ านวน  3,100  บาท 
  กล่าวโดยสรุป พื้นที่อ าเภอหนองบุญมาก มีครัวเรือนเกษตรกร จ านวน 8,939 ราย  
5,453 ครัวเรือน มีลักษณะภูมิประเทศและภูมิอากาศเหมาะแก่การท าการเกษตร เช่น มันส าปะหลัง 
ข้าว ข้าวโพดเลี้ยงสัตว์ ข้าวโพดเมล็ดพันธุ์ ยางพารา ไม้ผล พืชผัก และพืชอื่นๆ พื้นที่เพาะปลูกรวม 
169,760.54 ไร่ มีการรวมกลุ่มเกษตรกรที่ด าเนินกิจกรรมการปลูกข้าว การจ าหน่ายข้าว จดทะเบียน
วิสาหกิจชุมชน จ านวน 3 กลุ่ม ดังนั้นความรู้ วิธีการการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวจึงเป็นสิ่งจ าเป็น
ส าหรับสมาชิกวิสาหกิจชุมชน ในการเพิ่มมูลค่าสินค้าท าให้เกิดรายได้ การสร้างอาชีพ และแก้ไขปัญหา
ผลผลิตข้าวราคาตกต ่า 
 

2. การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว 

 
 การศึกษาในครั้งนี้ ศึกษาเกี่ยวกับความหมาย วัตถุประสงค์ ประโยชน์ของการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากข้าว  การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว และวิธีการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว 
 2.1 ความหมาย วัตถุประสงค์ และประโยชน์ของการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว 
  กรมส่งเสริมการเกษตร (2563, น.1) ให้ความหมาย วัตถุประสงค์ และประโยชน์ของ
การแปรรูปผลผลิตทางการเกษตร มีดังนี้ 
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  2.1.1 การแปรรูปผลผลิตทางการเกษตร หมายถึง การน าเอาผลผลิตทางการ
เกษตรมาผ่านกระบวนการที่เปลี่ยนแปลงสภาพของผลผลิตทางการเกษตรให้เป็นผลิตภัณฑ์อาหารที่
อยู่ในสภาพที่เหมาะสมสะดวกปลอดภัย ตรงกับความต้องการของผู้บริโภค เพื่อยืดอายุการเก็บรักษา 
ท าให้เกิดผลิตภัณฑ์ใหม่ที่มีความหลากหลาย เพ่ิมทางเลือกให้กับผู้บริโภค และเพ่ิมมูลค่าให้กับผลผลิต 
ทางการเกษตร การแปรรูปผลผลิตทางการเกษตรสามารถลดปัญหาผลผลิตล้นตลาด ช่วยยกระดับ
ราคาผลผลิตทางการเกษตรไม่ให้ตกต ่า และช่วยให้เกิดอาชีพเสริมได้อีกด้วย 

2.1.2  วัตถุประสงค์ของการแปรรูปผลผลิตทางการเกษตร มีดังนี ้
         1)  เพื่อการถนอมอาหาร (Food preservation) เนื่องจากวัตถุดิบทางการ
เกษตรที่น ามาแปรรูปสามารถเสื่อมเสียได้ง่าย การแปรรูปอาหารมีวัตถุประสงค์เพ่ือยืดอายุการเก็บ 
รักษาอาหาร ถนอมรักษาคุณภาพอาหารด้านต่างๆของอาหารให้ใกล้เคียงของสด ชะลอและป้องกัน
การเสื่อมเสีย (Food spoilage) ของอาหารทั้งการเสื่อมเสียเนื่องจากจุลินทรีย์ (Microbial spoilage)  
การเสื่อมเสียเนื่องจากปฏิกิริยาทางเคมีและการเสื่อมเสียทางกายภาพ เพ่ือให้มีอาหารบริโภคได้ตลอด
ทั้งปีและสามารถจ าหน่ายได้กว้างขวางข้ึน 
    2) เพ่ือให้อาหารมีความปลอดภัยต่อการบริโภค เพราะกระบวนการต่างๆที่ใช้
เพื่อการแปรรูปอาหารตั้งแต่การเตรียมวัตถุดิบ เช่น การล้างท าความสะอาด การคัดคุณภาพไปจนถึง
กรรมวิธีการถนอมอาหาร มีเป้าหมายเพ่ือให้อาหารปลอดภัย ลดความเสี่ยงจากอันตรายในอาหาร  
(Food hazard) ได้แก่ อันตรายจากจุลินทรีย์ที่ท าให้เกิดโรค  (Pathogen) สารเคมีที่อาจปนเปื้อนมา
กับอาหาร ก าจัดสารพิษต่างๆที่มีอยู่ในอาหารตามธรรมชาติ ท าให้อาหารมีคุณภาพสอดคล้องกับ 
มาตรฐานด้านความปลอดภัย (Food safety) ในระดับชาติและระดับสากล เช่น GMP, HACCP, BRC 
เป็นต้น  
    3) เพื่อเพิ่มมูลค่า (Value added) ให้กับอาหาร ท าให้ผู้ประกอบการได้รับ
ผลก าไร การเพิ่มมูลค่าอาหารอาจท าได้หลายมิติ เช่น ในด้านผลิตอาจพิจารณาเรื่องการใช้ประโยชน์
ด้วยการใช้เครื่องจักรและอุปกรณ์แปรรูปอาหาร ในด้านการตลาดการเลือกใช้บรรจุภัณฑ์อาหารที่
ดึงดูดความสนใจ หรือการพัฒนาผลิตภัณฑ์ใหม่ให้มีความแตกต่าง ส าหรับผู้บริโภคเฉพาะกลุ่มมีคุณค่า
ทางโภชนาการสูงขึ้น  

   4)  เพ่ือเพ่ิมความหลากหลายให้กับผลิตภัณฑ์อาหาร ท าให้สามารถตอบสนอง
ต่อความต้องการของผู้บริโภคได้อย่างกว้างขวาง และตอบสนองผู้บริโภคกลุ่มที่มีความต้องการพิเศษ เช่น 
อาหารส าหรับเด็ก อาหารส าหรับผู้รักสุขภาพ อาหารส าหรับนักกีฬา อาหารส าหรับผู้ป่วยเฉพาะโรค
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    5) เพื่อสะดวกแก่การบริโภค ผลิตภัณฑ์อาหารส าเร็จรูปท าให้ผู้บริโภคง่าย 
สะดวก รวดเร็ว ในสภาวะเวลาที่เร่งรีบ ลดเวลาในการเตรียมอาหารและการน าไปแปรรูปต่อ  
   6) เพื่อสะดวกในการขนส่งและง่ายในการเก็บรักษา เช่น เครื่องดื่มผงมีน ้าหนัก
เบา ขนส่งสะดวกและเก็บรักษาได้นานที่อุณหภูมิห้อง 
  2.1.3 ประโยชน์ของการแปรรูปผลผลิตทางการเกษตร มีดังนี้ 
    1) ช่วยให้ผลผลิตทางการเกษตรอยู่ในรูปแบบที่เหมาะกับการบริโภค เช่น 
การน าธัญพืชต่างๆมาปรุงรสและอัดเป็นแท่ง 
    2) ช่วยเก็บรักษาผลผลิตทางการเกษตร ไว้บริโภคในครัวเรือนได้นานขึ้นโดย
ไม่เน่าเสีย 
    3) ท าให้เกิดผลิตภัณฑ์ใหม่ๆ ที่มีรูปแบบและรสชาติแตกต่างไปจากเดิมช่วย
เพ่ิมความหลากหลายให้แก่ผลผลิตทางการเกษตร  
    4) ช่วยเพิ่มมูลค่าผลผลิตทางการเกษตรให้มีราคาสูงขึ้น และลดปัญหาผลผลิต
ล้นตลาด ส่งเสริมให้เกิดอาชีพและเพ่ิมพูนรายได้ให้กับครอบครัว 
    5) การแปรรูปสามารถท าลายเอนไซม์ สารพิษ และพยาธิที่มีอยู่ในอาหารได้ 
    6) การแปรรูปสามารถเติมสารอาหารที่มีประโยชน์เข้าไปในสารอาหารได้ เช่น
การเติมโปรตีนและวิตามินต่างๆ 
    7) ช่วยเสริมสร้างความมั่นคงด้านอาหาร เนื่องจากการแปรรูปผลผลิตทาง
การเกษตรช่วยท าให้มีอาหารบริโภคนอกฤดูกาลและบรรเทาความขาดแคลนในยามเกิดภาวะวิกฤต
ต่างๆ 
  กล่าวโดยสรุป การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว หมายถึง การน าข้าวมาผ ่าน
กระบวนการเปลี่ยนแปลงสภาพเพื่อยืดอายุการเก็บรักษา ท าให้เกิดผลิตภัณฑ์ใหม่โดยมีวัตถุประสงค์
เพ่ือการถนอมอาหาร  เพื่อให้อาหารมีความปลอดภัย ต่อการบริโภค เพ่ิมมูลค่า 
เพิ่มความหลากหลายให้กับผลิตภัณฑ์ สะดวกแก่การบริโภค สะดวกในการขนส่งและง่ายในการเก็บ
รักษา และช่วยเสริมสร้างความม่ันคงด้านอาหาร  
 2.2  การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว 
  กรมการข้าว (2559) ได้แบ่งกลุ่มผลิตภัณฑ์จากข้าวเป็น 2 กลุ่มใหญ่ คือ กลุ่มที่ใช้
บริโภคเป็นอาหาร (Food) และกลุ่มผลิตภัณฑ์ผลพลอยได้จากข้าว มีดังนี้ 
  2.2.1  กลุ่มที่ใช้บริโภคเป็นอาหาร (Food) มีอาหารไทยหลายประเภททั้งท่ีท าจาก
ข้าวทั้งเมล็ด และจากแป้ง เป็นอาหารหลัก อาหารว่างและอาหารหวาน ดังนี้ 
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    1)  กลุ่มผลิตภัณฑ์แป้งข้าว แบ่งออกเป็น 3 ประเภท ได้แก่  
     (1)  แป้งข้าว (Rice flour) มีทั ้งชนิดแป้งข้าวเจ้าและแป้งข้าวเหนียว 
วัตถุดิบที่ใช้ในการผลิต คือ ข้าวหักหรือปลายข้าว  
     (2)  แป้งบริสุทธิ์ (Starch) เป็นแป้งที่ผ่านการแยกส่วนของโปรตีนออกจนมี
ความบริสุทธิ์ของแป้งสูงมาก การแยกโปรตีนมักใช้แยกด้วยสารละลายของด่างโซดาไฟหรือโซเดียมไฮ
ดรอกไซด์หลายๆ ครั้ง และล้างด่างออกด้วยน ้า แป้งบริสุทธิ์ที่ได้อาจน ามาผลิตเป็นแป้ง 
ดัดแปร 
     (3)  แป้งดัดแปร (Modified starch) กรรมวิธีในการผลิตแป้งดัดแปร
ประเภท Pregelatinized starch ของข้าว เพื่อให้รูปทรงของเมล็ดแป้งมีรูปทรงกลม ท าให้แป้งมี
คุณสมบัติการไหลดี แป้งประเภทนี้สามารถใช้ในทางเภสัชกรรม เช่น เป็นส่วนประกอบในการผลิต ยา
เม็ด หรือมีการดัดแปรโดยใช้สารเคมี เช่น starch phosphate และ starch acetate ส าหรับใช้ใน
อุตสาหกรรมอาหาร เช่น ท าให้อาหารข้นขึ้น (Food thickening) หรือใช้เป็น emulsifier 
   2)  กลุ่มผลิตภัณฑ์เส้นและแผ่น ได้แก่ ก๋วยเตี๋ยว เส้นหมี่ ก๋วยจั๊บ ขนมจีนและ
แผ่นแป้ง  
   3)  กลุ่มผลิตภัณฑ์จากเมล็ดข้าว แบ่งออกเป็น 7 ประเภท ดังนี้ 
    (1)  ข้าวนึ่ง (Parboiled rice) คนไทยไม่นิยมบริโภคข้าวนึ่ง การผลิตข้าวนึ่ง 
จึงมุ่งเน้นเฉพาะเพื่อการส่งออก ผู้บริโภคที่นิยมข้าวนึ่ง คือ อินเดีย ปากีสถาน ตะวันออกกลางและ 
แอฟริกา ข้าวที่เหมาะสมส าหรับผลิตข้าวนึ่งควรเป็นข้าวเจ้าที่มีปริมาณอมิโลสสูง (มากกว่าร้อยละ 25)  
    (2)  ข้าวหุงสุกเร็ว หรือ ข้าวกึ่งส าเร็จรูป ( Quick cooking rice or Instant 
rice) เป็นผลิตภัณฑ์ที่ใช้เวลาหุงต้มหรือคืนรูปสั้นๆ ด้วยวิธีที่ไม่ยุ่งยาก เมื่อต้องการบริโภคหลังจากคืน
รูปแล้ว ผลิตภัณฑ์ยังคงมีรสชาติ กลิ่น และเนื้อสัมผัส ใกล้เคียงกับข้าวที่หุงปกติ สามารถเก็บไว้ได้นาน 
    (3)  ข้าวบรรจุกระป๋อง (Canned rice) เป็นผลิตภัณฑ์อาหารกระป๋องชนิด
หนึ่งที่สามารถเก็บไว้ได้นาน เช่นเดียวกับอาหารกระป๋องทั่วไป 
 (4) ข้าวบรรจุภาชนะชนิดอ่อนตัว (Rice in retort pouch) เป็นบรรจุภัณฑ์
ที่มีความยืดหยุ่น สามารถปิดผนึกด้วยความร้อน และทนต่ออุณหภูมิสูงถึง 121 องศาเซลเซียสจึง
สามารถน ามาใช้เป็นบรรจุภัณฑ์อาหารประเภทกรดต ่า แทนกระป๋องและขวดแก้ว ผลิตภัณฑ์ข้าวสวย
ใน Retort pouch นี้เป็นที่นิยมในตลาดประเทศญี่ปุ่น 
 (5) ข้าวแช่เยือกแข็ง (Frozen rice) เป็นการถนอมอาหารวิธีหนึ่งที่ผู้บริโภค
ต้องการลักษณะอาหารที่เหมือนเดิม พร้อมทั้งคงคุณค่าทางอาหารและรสชาติ สะดวก รวดเร็วในการ
เตรียม 
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   (6) ข้าวเสริมโภชนาการหรือข้าวอนามัย (Enriched rice) การบริโภค
ข้าวสารที่ท าการขัดสีจนขาว ซึ่งวิตามินและเกลือแร่ต่างๆ ส่วนใหญ่ถูกขัดออกจนเกือบหมด ดังนั้นจึงมี
การผลิตข้าวเสริมวิตามินและเกลือแร่เพื่อชดเชยส่วนที่ขาดหายไป หรือเพิ่มเติมเพื่อให้มีปริมาณมาก
ขึ้น เช่น มีการเติมวิตามิน Thiamin,Niacin 
   (7) ข้าวกล้องงอก (Germinated brown rice) เป็นข้าวกล้องที่ผ่านการแช่
น ้าท าให้งอก โดยมีส่วนของคัพภะ หรือจมูกข้าวงอกยาวออกมาประมาณ 0.5-1.0 มิลลิเมตร พบการ
เพิ่มขึ้นของสารชีวกิจกรรม เช่น สารแกมม่าอะมิโนบิวทิริคแอซิค (Gamma aminobutynic acid, 
GABA) สารประกอบฟิโนลิก (Phenolic compound) แกมมาออริซานอล (Gamma oryzanol)กรด
เฟอร์รูลิก (Ferrulic acid) ใยอาหาร อินโนซิทอล (Inositol) กรดไฟติก (Phytic acid) โทโคไตรอี
นอล (Tocotrienols) แมกซีเนียม โพแทสเซียม และสังกะสี ซึ่งข้าวกล้องที่น ามาท าให้งอกแล้วนั้นมี
คุณค่าทางอาหารสูงกว่าในข้าวกล้องปกติ โดยเฉพาะปริมาณ GABA พบว่ามีมากกว่าในข้าวกล้องถึง 
10 เท่า และยังผลิตกรดอะมิโนที่ร่างกายไม่สามารถสังเคราะห์หรือสร้างได้ คือ ไนอะซีน  
   (Niacin)และไลซีน (Lyzine) เพิ่มขึ้น 4 เท่า ซึ่งกรดอะมิโนนี้ช่วยเสริมสร้าง
และซ่อมแซมส่วนที่สึกหรอของร่างกาย รวมทั้งมี dietary fiber เพ่ิมข้ึนมากกว่าข้าวกล้องปกติ 
   4) กลุ ่มผล ิตภ ัณฑ์อาหารประเภทพองกรอบ อาหารประเภทพองกรอบ 
(Expanded product) มีอาหารพองกรอบหลายประเภท ที่สามารถใช้ข้าวเป็นวัตถุดิบ ที่มีเทคโนโลยี
แตกต่างกัน ดังนี้ 
    (1) การพองด้วยการย่างบนความร้อน (Baking) ได้แก่ ผลิตภัณฑ์อะราเร่ 
(Arare) ที่ท ามาจากข้าวเหนียว และเซนเบ่ (Senbei) ที่ท ามาจากข้าวเจ้าอมิโลสต ่า   
    (2)  การพองที่เกิดจากแรงอัดที่อุณหภูมิสูง (Extrusion) ในปัจจุบัน มีการน า 
extrusion technology มาใช้ในอุตสาหกรรมอาหารอย่างแพร่หลาย การพองตัวของแป้งเกิดจากการ
     (3) การพองตัวที่เกิดจากแผ่นความร้อน (Puffing machine) หลักการของ
เทคโนโลยีนี้เกิดขึ้นในท านองเดียวกับ extrusion แต่ความดันที่ได้รับเกิดจากแรงดันและการเคลื่อน
กลับของแผ่นให้ความร้อน 2 แผ่นประกบกัน ผลิตภัณฑ์ชนิดนี้ได้แก่ Rice cake       
    (4) การพองตัวที่เกิดจากการอบหรือทอดในน ้ามันร้อน (Oven or deep fry 
puffing) เช่น ข้าวตอกซึ่งท ามาจากข้าวเหนียว ข้าวตังทอด ขนมนางเล็ด     
   5) กลุ่มผลิตภัณฑ์อาหารเช้า หรือที่รู้จักกันทั่วไปว่า Breakfast cereal แบ่งเป็น 
2 ประเภท ดังนี้        
    (1) ชนิดที ่ต้องต้มกับนมหรือน ้าเพื ่อบริโภค (Hot cereal, breakfast 
cereal) ได้แก่โจ๊กกึ่งส าเร็จรูป ข้าวต้มกึ่งส าเร็จรูป ที่ใช้เวลาต้มสั้นๆ ข้าวที่น ามาผลิตอาจเป็นปลาย
ข้าวหรือแป้งข้าวบดเพื่อช่วยให้ต้มสุกเร็ว อาจมีการเติมรสชาติต่างๆ 
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    (2) ชนิดที ่ชนิดที ่บริโภคได้ทันที (Ready to eat breakfast cereal) 
ผลิตภัณฑ์ประเภทนี้อาจมีการน าธัญพืชอื่นมาผสม ในกระบวนการผลิตอาจเตรียมเป็นลักษณะของ
วัตถุดิบ  สุก แห้ง เป็นแผ่นเล็กๆ (Flake) หรือเป็นก้อนโด (Dough) แล้วจึงท าให้พองหรือค่ัว คุณภาพ
ของผลิตภัณฑ์ขึ้นต้นอยู่กับระยะเวลาท าให้สุก (cooking time) ความดัน อุณหภูมิของวัตถุดิบและ
การคั่ว ผลิตภัณฑ์เหล่านี้อาจมีการเติมสารปรุงรส วิตามิน แร่ธาตุและโปรตีน เพื่อเสริมโภชนาการ 
เช่น Rice crispy 
   6) กลุ่มผลิตภัณฑ์อาหารเด็กอ่อน (Baby food or infant food) แป้งข้าวหรือ
ข้าวบดหยาบ สามารถใช้เป็นส่วนผสมในอาหารเด็กอ่อน กระบวนการผลิต เริ่มจากการต้มน ้าแป้งข้นๆ 
แล้วน าไปลดความชื้นด้วย Double drier จะได้แผ่นแป้งเล็กๆ ส่วนประกอบมักประกอบด้วยแป้งข้าว 
ร าละเอียด น ้าตาล เกลือไอโอดีน น ้ามันร าข้าว Thiamin hydrochloride Riboflavin และ Niacin 
หรือ Niacinamide  
   7) กลุ่มผลิตภัณฑ์หมักดอง (Fermented food & beverage) แบ่งออกเป็น 3 
ประเภท ดังนี้  
   (1)  ผลิตภัณฑ์ที่เป็นของแข็ง ได้แก่ หัวเชื้อ (Starters) หรือลูกแป้งของไทย 
หัวเชื้อเหล่านี้มีจุลินทรีย์ที่สามารถย่อยแป้งสุกได้ จุลินทรีย์ส่วนใหญ่เป็นเชื้อรา เช่น Rhizopus spp.
และ Aspergillus oryzae ผลิตภัณฑ์หัวเชื้อนี้ใช้ในการผลิตเครื่องดื่มต่างๆ ข้าวแดง (Angkak) เป็น
การผลิตสีแดงจากเชื้อจุลินทรีย์ สีแดงนี้สามารถใช้เป็นสีผสมอาหาร เช่น เหล้าแดง (Red wine) ผสม
ในผักดอง และเนื้อหมักรวมทั้งเต้าหู้ยี้ เชื้อจุลินทรีย์ที่ผลิตสีแดงนี้ คือ Monascus purpurens went. 
  (2) ผลิตภัณฑ์ที่เป็นของแข็งกึ่งเหลว ได้แก่ เต้าเจี้ยวญี่ปุ่น (Miso) ที่ใช้ในการ
ปรุงอาหาร ผลิตมาจากถั่วเหลือง ข้าว และเกลือ ความเข้มข้นของเกลือ จะเป็นปัจจัยในการเลือกชนิด
ของเชื้อจุลินทรีย์ ส าหรับเชื้อจุลินทรีย์ที่ใช้ในการหมักเต้าเจี้ยวมี Aspergillus oryzae ที่เลี้ยงในข้าว
ขาวนึ่งสุกเพ่ือผลิต (Koji) เชื้อราที่ใช้มักมีหลายสายพันธุ์เพ่ือสร้างเอนไซม์ย่อย โปรตีน ไขมัน และแป้ง 
นอกจากนี้ ยังอาจพบยีสต์ เช่น Saccharomyces rouxii  และ lactic acid bacteria 
    (3) ผลิตภัณฑ์เครื ่องดื ่มแอลกอฮอล์ ประเทศที ่ผลิตข้าว จะมีการผลิต
เครื่องดื่มแอลกอฮอล์ โดยใช้ข้าวเป็นวัตถุดิบ เช่น กระแช่ของประเทศไทยที่ผลิตจากข้าวเหนียว  
Shao-shing wine ของประเทศจีนผลิตจาก หัวเชื้อที่ท าจากข้าวขาวและข้าวสาลีและน าหัวเชื้อนี้ไป
ผลิตเหล้าต่อโดยใช้ ข้าวเหนียว ส าหรับสาเก (Sake) ของประเทศญี่ปุ่นนั้น จัดเป็นไวน์ข้าวชนิดหนึ่ง
ผลิตจาก ข้าวเจ้า Japonica การผลิตสาเกของประเทศญี่ปุ่น ข้าวขาวที่ใช้ในการหมักได้ผ่านการขัดสี
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เอาผิวนอกออกมากกว่าร้อยละ 20- 30 ของน ้าหนักข้าวกล้อง โดยเฉพาะสาเกคุณภาพสูง การขัดสี
อาจสูงถึงร้อยละ 40-50 หรือเหลือเป็นเนื้อข้าวร้อยละ 50-60 แล้วน าไปผ่านกระบวนการหมัก  
   8) กลุ่มผลิตภัณฑ์ประเภทเครื่องดื่มที่ไม่มีแอลกอฮอล์ ข้าวสามารถน าไปแปรรูป
เป็นผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มที่มีคุณค่าทางโภชนาการได้ เช่น น ้านมข้าวยาคู เป็นผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มที่ท า
มาจากข้าวอ่อน หรือข้าวในระยะน ้านม แล้วน ามาบีบเอาน ้านมข้าว จากนั้นน าไปกวน เติมน ้าตาลและ
กะทิ จะได้เป็นเครื่องดื่มน ้านมข้าวยาคูที่มีสารอาหารสูง รวมทั้งวิตามิน และเกลือต่างๆ  
   9) กลุ่มผลิตภัณฑ์จากแป้งข้าวทดแทนแป้งสาลี ปัจจุบันการบริโภคผลิตภัณฑ์เบ
เกอรี่เพิ่มสูงขึ้น ท าให้การน าเข้าข้าวสาลีเพื่อแปรรูปเป็นแป้งสาลีในการท าผลิตภัณฑ์  เบเกอรี่มี
ปริมาณสูง ดังนั้น รัฐบาลจึงให้การสนับสนุนงานวิจัยที่สามารถใช้ประโยชน์จากแป้งข้าวเพื่อทดแทน
ข้าวสาลี ผลิตภัณฑ์ที ่พัฒนาจากข้าวได้รับการยอมรับว่ามีคุณค่าทางโภชนาการที่ดี เพราะข้าว
ประกอบด้วยโปรตีนที่ไม่ก่อให้เกิดอาการแพ้และย่อยง่าย มีคาร์โบไฮเดรตที่ย่อยง่ายเช่นเดียวกัน การ
ใช้แปงข้าวในการท าผลิตภัณฑ์เบเกอรี่มีมากมายหลายชนิด โดยการท าเป็นแป้งผสมและการใช้ แป้ง
ข้าวทั้งหมด เช่น ขนมปัง คุกกี้ และเค้ก เป็นต้น 
   10)  กลุ่มผลิตภัณฑ์ขนมไทยจากแป้งข้าว ขนมไทยเป็นภูมิปัญญาของคนไทย ที่
ใช้ส่วนประกอบหลัก 3 อย่าง คือ แป้งข้าว น ้าตาลและมะพร้าว น ามาดัดแปลงท าขนมได้หลาย
รูปแบบ เช่น ทอด นึ่ง ปิ้งและกวน ซึ่งต้องการคุณสมบัติทางเคมีของข้าวที่แตกต่างกัน เช่น ปริมาณ 
อมิโลส การแตกตัวของเม็ดแป้ง และการดูดน ้าของแป้ง แป้งที่ท าขนมจะใช้แป้งข้าวเจ้า แป้งข้าว
เหนียว แป้งข้าวเจ้าผสมแป้งข้าวเหนียว และจากเมล็ดข้าว ลักษณะของแป้งข้าวเจ้าเมื่อท าให้สุก จะ
ขุ่น ร่วน ทิ้งไว้ให้เย็นจะอยู่ตัวเป็นก้อน ไม่เหนียว เหมาะส าหรับท าอาหารที่ต้องการความอยู่ตัว เช่ น 
ขนมกล้วย ขนมขี้หนู เส้นก๋วยเตี๋ยว เส้นขนมจีน ส่วนลักษณะของแป้งข้าวเหนียวเมื่อท าให้สุกจะขุ่น 
ข้น จับตัวเป็นก้อน ค่อนข้างเหนียว เหมาะส าหรับอาหารที่ต้องการความเหนียว เกาะตัว เช่น ขนม
เหนียว ขนมถั่วแปบ สูตรขนมไทยทั่วไปใช้วิธีการตวงเป็นปริมาตรเป็นสูตรไม่แน่นอนปรับตามความ
ช านาญของคนท า จึงได้ปรับสูตรเป็นระบบน ้าหนัก และหาคุณสมบัติแป้งข้าวส าหรับท าขนมไทย
ประเภทต่างๆ ท าให้การท าขนมง่าย สะดวก และตรงตามวัตถุประสงค์ของการท าขนมแต่ละประเภท 
  2.2.2 กลุ่มผลิตภัณฑ์ผลพลอยได้จากข้าว จากกระบวนการแปรรูปข้าวเปลือกให้
เป็นข้าวสารจะมีผลพลอยได้ คือ ข้าวหัก ปลายข้าว ร าข้าว และแกลบ ซึ่งสามารถน ามาพัฒนาเป็น
ผลิตภัณฑ์เพ่ือให้มีมูลค่าเพ่ิมหรือเพ่ือลดต้นทุนการแปรรูปข้าวได้อีกทางหนึ่ง ดังนี้ 
   1) ผลิตภัณฑ์จากร าข้าว ร าข้าว คือ ส่วนที ่ได้จากการขัดข้าวกล้องให้เป็น
ข้าวสาร ซึ ่งประกอบด้วยชั้นเยื่อหุ ้มเมล็ดและคัพภะเป็นส่วนใหญ่ ซึ ่งได้จากกระบวนการสีข้าว 
โดยทั่วไปจะแบ่งออกเป็น 2 ส่วน คือ ร าหยาบ (Bran) ซึ่งได้จากการขัดผิวเมล็ดข้าวกล้องและร า
ละเอียด (polish) ได้จากการขัดขาวและขัดมัน นอกจากนี้ร าข้าวยังมีคุณค่าทางอาหารสูง ได้แก่ 
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โปรตีน ไขมัน ใยอาหาร เถ้า วิตามิน และเกลือแร่ต่างๆ ดังนั้นจึงมีการน าร าข้าวมาใช้ประโยชน์ในด้าน
ต่างๆ ดังนี้ 
      (1) เป็นอาหาร ร าข้าวทั้งชนิดร าหยาบและร าละเอียดสามารถน ามาท าเป็น
ผลิตภัณฑ์ต่างๆ ได้หลากหลายชนิด เช่น น ้ามันร าข้าวเป็นน ้ามันส าหรับบริโภคท่ีมีคุณภาพดี เนื่องจาก
มี Cholesterol ต ่า, ไขข้าว สามารถใช้เป็นสารเคลือบในอาหาร เช่น เคลือบช็อกโกแลตและผลไม้, ใช้
เป็นผลิตภัณฑ์อาหารเสริม Gamma-oryzanol, Lecithin วิตามินอี หรือใช้เป็นเป็นส่วนผสมใน
อาหารเด็กอ่อนโดยใช้ร าละเอียดมาผสมในอาหารเด็กอ่อนเพื่อช่วยเพิ่มคุณค่าทางโภชนาการ 
      (2) เป็นอาหารสัตว์ ร าข้าวทั้งชนิดร าหยาบและร าละเอียดสามารถน ามาผสม
ในอาหารสัตว์ได้ 
      (3) ใช้ในเครื่องส าอางและครีมบ ารุงผิว โดยน าน ้ามันร าข้าวมาเป็นส่วนผสม 
ในการผลิตเครื่องส าอาง และครีมบ ารุงผิว หรือโลชั่นต่างๆ เนื่องจากในน ้ามันร าข้าวมีสารแกมม่าออริ
ซานอล และวิตามินอี ซึ่งเป็นสารต้านอนุมูลอิสระ และช่วยบ ารุงผิวพรรณ ให้ความชุ่มชื้น และ ชะลอ
ความเหี่ยวย่น 
   2) ผลิตภัณฑ์จากแกลบ แกลบ (Rice hull) เป็นผลพลอยได้จากการสีข้าวเป็น
ส่วนผสมของเปลือกเมล็ด กลีบเลี้ยง ฟาง และขั้วเมล็ด ประมาณร้อยละ 20 - 24 ของข้าวเปลือก 
องค์ประกอบส่วนใหญ่ของแกลบได้แก่ เซลลูโลส และเฮมิเซลลูโลส ประมาณร้อยละ 68 ลิกนิน ร้อย
ละ 19.2 - 24.5 เถ้าร้อยละ 13.2 - 29.0 (ประกอบด้วยซิลิก้าร้อยละ 86.9 - 97.3) โดยสามารถ
น ามาใช้ประโยชน์ได้หลายลักษณะ ดังนี้ 
    (1) อัดป็นแท่งเชื้อเพลิงแข็ง  ซึ่งสามารถใช้แทนฟืนได้  ทนทานกว่าไม้ฟืน
ทั่วไปประมาณ 1 เท่าและให้ความร้อนสูงสุดที่ใกล้เคียงกัน คือ  900 องศาเซลเซียส  ทั้งนี้เพราะฟืน
แกลบมีความหนาแน่นสูงกว่าฟืนไม้ 
    (2) การกลั่นสลายแกลบ (Pyrolysis) คือการให้ความร้อนแก่สารอินทรีย์ที่
ปราศจากออกซิเจนหรือที่มีอากาศจ ากัด ท าให้สารอินทรีย์แตกตัวออกเป็นสารประกอบอ่ืนๆ หรือเป็น
เชื้อเพลิงที่ใช้งานได้  สารประกอบที่ส าคัญที่ได้จากการกลั่นสลาย  ได้แก่  ก๊าซ  น ้ามัน  ถ่านสุก 
(char)  สามารถใช้เป็นเชื้อเพลิงได้ดี 
    (3) การผลิตก๊าชเชื้อเพลิง (Gasification) เพ่ือน าไปใช้เป็นเชื้อเพลิงในกิจการ
ต่างๆ เช่น ผลิตไอน ้า เดินเครื่องยนต์ หรือผลิตไฟฟ้า เป็นต้น 
   3) ผลิตภัณฑ์จากฟางข้าว มีองค์ประกอบหลัก คือ เซลลูโลส และลิกนินการใช้
ประโยชน์จากฟางข้าว ได้ค านึงถึงการน าองค์ประกอบดังกล่าว เพื่อผลิตเป็นสารที่มีมูลค่าเพิ่มขึ้นโดย
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วิธีการทางเคมี หรือวิธีทางชีวภาพ เช่นการน าไปใช้ในผลิตภัณฑ์ขนมอบ แยม หมากฝรั่งและของหวาน 
เป็นสารที่ดีมากส าหรับผู้ป่วยเบาหวาน เพราะไม่มีผลต่อการเพ่ิมปริมาณน ้าตาลในเลือด 
 ดังนั้นจึงพอสรุปได้ว่าการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว เป็นการเพิ่มมูลค่าข้าวให้เป็นสินค้า
แปรรูปที่มีมูลค่าสูงขึ้น โดยมีการน ามาใช้ประโยชน์ได้หลายด้าน โดยใช้ส่วนต่างๆของข้าว ทั้งส่วนของ
เมล็ด ต้น และใบข้าว รวมถึงการใช้ประโยชน์จากสารต่างๆที ่มีอยู่ในเมล็ดข้าว ท าให้เกิ ดความ
หลากหลายของผลิตภัณฑ์ ทั้งที่เป็นกลุ่มผลิตภัณฑ์อาหาร (Foods) และกลุ่มผลิตภัณฑ์ที่ไม่ใช่อาหาร 
(Non-Foods) 
 

3. แนวคิดและทฤษฎีเกี่ยวกับการส่งเสริมการเกษตร 
  
 การศึกษาในครั้งนี้ ศึกษาเกี่ยวกับความหมายการส่งเสริมการเกษตร วิธีการส่งเสริม
การเกษตร และทฤษฎีที่เก่ียวข้องกับการส่งเสริมการเกษตร รายละเอียดดังนี้ 
 3.1 ความหมายการส่งเสริมการเกษตร 
  ความหมายของการส่งเสริมการเกษตร มีผู้ที่ให้ความหมายแตกต่างกันออกไป ดังนี้ 
  กรมส่งเสริมการเกษตร (2556, น.18) ได้ให้ความหมายของการส่งเสริมการเกษตร
ว่าเป็นกระบวนการให้การศึกษานอกระบบ เพื่อบริการความรู้และประสบการณ์ใหม่ๆ เกี่ยวกับ 
การเกษตร รวมทั้งการบริการแก่บุคคลเป้าหมายที่เป็นเกษตรกร ครอบครัว ชุมชนและกลุ่มเป้าหมาย
ที่เกี่ยวข้อง ให้เรียนรู้จากการปฏิบัติด้วยตนเอง เพ่ือให้เกษตรกรช่วยเหลือตัวเองได้ พัฒนาการผลิต
และชีวิตความเป็นอยู่ให้ดีข้ึนอย่างยั่งยืน 

 พัฒนา สุขประเสริฐ (2557, น.34) ได้สรุปว่า การส่งเสริมการเกษตร คือ การใช้
ศาสตร์และศิลป์ในการพัฒนาด้านการเกษตรและสิ่งที่เกี่ยวข้อง เพื่อให้เกษตรกรและครอบครัวได้มี
ปัจจัยพื้นฐานที่จ าเป็นต่อการด ารงชีวิตอย่างเพียงพอ มีความสามารถในการพัฒนาคุณภาพชีวิตด้วย
ตนเองได้อย่างต่อเนื่อง จนท าให้มีสภาพชีวิตความเป็นอยู่ที่ดีขึ้น ในขณะที่ชุมชนและสังคมก็มีความ
มั่นคงในด้านอาหาร รวมถึงทรัพยากรธรรมชาติและระบบนิเวศก็อยู่ในภาวะสมดุล และก็เป็นปัจจัย 
ที่ช่วยสนับสนุนต่อการพัฒนาได้เป็นอย่างดี   
  เลิศภูมิ จันทรเพ็ญกุล (2560) ให้ความหมายการส่งเสริมการเกษตรไว้ว่าเป็น
กระบวนการทางการศึกษาเพื่อพัฒนาอาชีพการเกษตร โดยเจ้าหน้าที่ส่งเสริมการเกษตรเป็นผู้น าที่
คอยให้ค าปรึกษา แนะน าความรู้ ฝึกอบรม กระตุ้น ชักจูง ตลอดจนให้ความช่วยเหลือเกษตรกรโดยมี
เป้าหมายให้เกษตรกรสามารถประสบความส าเร็จในอาชีพ สามารถพ่ึงพาตนเองได้อย่างยั่งยืน 
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  พงษ์ศักดิ ์ อังกสิทธิ ์ (2564 ) ให้ความหมายการส่งเสริมการเกษตร หมายถึง 
กระบวนการพัฒนาความรู้ของเกษตรกร จากการน าเทคโนโลยีที่เหมาะสมผสมผสานกับภูมิปัญญา
ท้องถิ่น เพื่อมุ่งพัฒนาผลผลิตที่เหมาะสมกับการใช้ทรัพยากรธรรมชาติ ก่อให้เกิดการพัฒนารายได้
เศรษฐกิจ ท าให้ชีวิตครอบครัวเกษตรกรอยู่พอดี กินพอดี  และมีความสุข อันเป็นผลต่อการพัฒนา
ชุมชนชนบทมีความม่ันคงและมั่งค่ัง 
  จึงสรุปความหมายของการส่งเสริมการเกษตรได้ว่า เป็นกระบวนการทางการพัฒนา
อาชีพเกษตรกรรมของเกษตรกร โดยมีเจ้าหน้าที่ส่งเสริมการเกษตรคอยให้ค าปรึกษา กระตุ้น ชักจูง 
แนะน าความรู้ วิธีการใหม่ๆ ตลอดจนให้ความช่วยเหลือเกษตรกรโดยมีเป้าหมายให้เกษตรกรมี
ความส าเร็จในอาชีพ สามารถพ่ึงพาตนเองได้อย่างยั่งยืน 
 3.2  วิธีการส่งเสริมการเกษตร 
  พงษ์ศักดิ์ อังกสิทธิ์ (2564, น.4-41) ได้กล่าวถึงวิธีการส่งเสริมการเกษตรโดยอิง
บุคคล เป้าหมายเป็นเกณฑ์ (Number of Target Population Oriented)  แบ่งออกได้ 3 วิธี ดังนี้ 

 3.2.1 วิธีการส่งเสริมแบบบุคคลต่อบุคคล ( Individual Method) เป็นการ
ส่งเสริมโดยการให้เกษตรกรหรือบุคคลผู้รับการถ่ายทอดความรู้ ได้เรียนรู้ด้วยตนเองอย่างอิสระจะท า
ให้ผู้รับความรู้มีโอกาสโดยตรงที่จะปฏิสัมพันธ์กับเจ้าหน้าที่ส่งเสริมหรือนักวิชาการผู้ถ่ายทอด ท าให้
เกิดความสนใจ เชื่อมั่น และเรียนรู้ได้อย่างรวดเร็ว ทั้งนี้เป็นโอกาสที่เจ้าหน้าที่ส่งเสริมจะสามารถรับ
ข้อมูลปัญหา ตลอดจนรับภูมิปัญญาของเกษตรกรกลับมาพิจารณาในกระบวนการส่งเสริมได้ มีหลาย
วิธี ได้แก่  

    1) การเยี่ยมไร่นาและบ้านของเกษตรกร (Farmer and Home Visit) เป็น
การไปพบปะรับฟังปัญหาและถ่ายทอดความรู้แก่เกษตรกรถึงฟาร์มหรือไร่นา โดยจะเห็นถึงสภาพ
ความเป็นจริงของเกษตรกรและสามารถสร้างความคุ้นเคยเป็นกันเอง ความมั่นใจและความพอใจแก่
เกษตรกรได้เป็นอย่างดี แต่มีข้อจ ากัดคือต้องใช้เวลามาก 

    2) เกษตรกรผู้รับการส่งเสริมมาติดต่อที่ส านักงาน (Office Calls) เป็นวิธีที่
สามารถแก้ไขปัญหาและความต้องการเร่งด่วนให้กับเกษตรกรได้ทันท่วงที 

    3) การติดต่อทางโทรศัพท์ (Telephone Calls) ปัจจุบันการใช้โทรศัพท์มี
การขยายเครือข่ายและจ านวนเครื่องมากยิ่งขึ้น เกษตรกรจึงสามารถใช้การติดต่อทางโทรศัพท์ในการขอ
ความช่วยเหลือแก้ไขปัญหาได้รวดเร็ว และลดเวลาและระยะทางในการติดต่อของเจ้าหน้าที่ได้ดี 

    4) การติดต่อทางจดหมายส่วนตัว (Personal Letter) เป็นวิธีการส่งเสริมที่
ให้ประโยชน์ยิ่งวิธีหนึ่ง ผู้รับการส่งเสริมอาจเขียนจดหมายถึงเจ้าหน้าที่เมื่อเกิดปัญหาและต้องการ 
ค าตอบ บางครั้งเจ้าหน้าที่ก็สามารถเขียนถึงผู้รับการส่งเสริมเพื่อแจ้งข่าวสาร ติดตามผลการส่งเสริม  
ย ้าถึงความร่วมมือหรือเป็นการให้การรับรองในผลงานที่ดีได้  
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    5) การติดต่ออย่างไม่เป็นทางการ ( Informal Contact) เป็นการพบปะ
เกษตรกรโดยบังเอิญตามถนนหรือในหมู่บ้านเพื่อพูดคุยซักถามปัญหา ช่วยแก้ไขปัญหาให้ข้อเสนอแนะ
ทางวิชาการ ตลอดจนการแจ้งข่าวสารให้เกษตรกรทราบ 

 กรมส่งเสริมการเกษตร (2556, น.107) กล่าวว่า การส่งเสริมแบบรายบุคคล มีข้อดี
คือ ได้ผลแน่นอน สามารถเข้าใจและแก้ไขปัญหาได้ถูกต้อง และสร้างความคุ้นเคยกับเกษตรกรได้ 
มากกว่าวิธีอื่นๆ แต่ก็มีข้อเสีย ค่าใช้จ่ายสูง เสียเวลามาก และท าให้เกิดความเข้าใจผิดได้ง่ายหาก
เจ้าหน้าที่ให้ความสนใจเกษตรกรไม่ทั่วถึง 

 กล่าวโดยสรุป วิธีการส่งเสริมแบบบุคคลต่อบุคคล ได้แก่ การเยี่ยมไร่นาและบ้านของ
เกษตรกร เกษตรกรผู้รับการส่งเสริมมาติดต่อที่ส านักงาน การติดต่อทางโทรศัพท์ การติดต่อกันทาง
จดหมายส่วนตัว และการติดต่ออย่างไม่เป็นทางการ มีข้อดีคือ ได้ผลแน่นอน สามารถเข้าใจ และ
แก้ปัญหาได้ถูกต้อง แต่ก็มีข้อเสียคือ ค่าใช้จ่ายสูง เสียเวลามาก 

 3.2.2 วิธีการส่งเสริมโดยกลุ่มบุคคล (Group Method) การส่งเสริมแก่กลุ่ม
บุคคล จะให้ผลดีในการเปลี่ยนแปลงการเรียนรู้ของผู้รับการส่งเสริม จากข้ันสนใจ (Interest) ไปสู่การ
ทดลองท า (Trail) และหากเป็นที่น่าพอใจของกลุ่มแล้ว สมาชิกส่วนใหญ่ในกลุ่มอาจก้าวไกล ไปถึง
ขั้นนยอมรับ (Adoption) ได้แก่ 

   1)  การประชุมกลุ่ม (Group Meeting) เป็นวิธีการส่งเสริมที่ส าคัญและใชไ้ด้
ผลอยู่เสมอมา ช่วยในการถ่ายทอดข่าวสาร ความรู้ ความคิดเห็น และประสบการณ์ต่าง ๆ ระหว่างทุก
คนที่เกี่ยวข้อง ท าให้ผู้เข้าประชุมมีโอกาสร่วมปรึกษาหารือกัน ปรับตัวเองให้เข้ากับกลุ่ม ยอมรับฟัง
ความคิดเห็นของคนส่วนมาก น าไปสู่การใช้ความคิดร่วมกัน มีความรู้สึกร่วมกันและมีการปฏิบัติ
ร่วมกัน โดยเจ้าหน้าที่เป็นเพียงผู้ชี้น าในการสนับสนุนช่วยเหลือเท่านั้น 

    2) การฝึกอบรม (Training) เป็นวิธีการที่มีการใช้กันมากและใช้เป็นประจ า  
เจ้าหน้าที่ส่งเสริมจะพิจารณาด าเนินการฝึกอบรมท าให้เกิดความรู้ ความเข้าใจและความช านาญ
เกี่ยวกับเรื่องใดเรื ่องหนึ่ง จนกระทั่งผู้เข้ารับการฝึกอบรมเกิดการเรียนรู้หรือเกิดการเปลี่ยนแปลง
พฤติกรรมไปตามวัตถุประสงค์ของการฝึกอบรมนั้นๆ การฝึกอบรมเป็นการศึกษาอย่างหนึ่งและเป็น
กระบวนการ 2 ทาง ( A Two-Way Process) ของผู้สอนและผู้เรียน ทั้งผู้สอนและผู้เรียนต่างต้อง
เรียนรู้ซึ่งกันและกัน  จึงจะท าให้การเรียนรู้น าไปใช้ประโยชน์ในทางปฏิบัติและบังเกิดผลสัมฤทธิ์ตาม
เป้าหมายได ้

    3) การสาธิต (Demonstration) เป็นวิธีการที่ใช้การบรรยายประกอบการ
แสดง ท าให้ผู้เรียนรู้ “ได้ฟัง” และ “ได้เห็น” ไปพร้อมกัน เพ่ือให้ผู้รับการส่งเสริมได้เรียนรู้ถึงวิธีปฏิบัติ
หรือผลการปฏิบัติที่มีล าดับขั้นตอน มีหลักวิชาและสามารถน าไปปฏิบัติได้ เป็นการพัฒนาทักษะของ
ผู้รับการส่งเสริมให้สามารถปฏิบัติการได้อย่างถูกต้อง มี 2 วิธี คือ 
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       (1) สาธิตวิธี เป็นวิธีที่ท าให้ผู้เรียนมีความเข้าใจ และสามารถน าไปปฏิบัติได้ 
       (2)  สาธิตผล เป็นวิธีที่สร้างความเชื่อมั่นให้เกิดแก่นิสิตนักส่งเสริมและตัว

ผู้รับการส่งเสริม 
    4) การศึกษาดูงานนอกสถานที่ (Field Trip of Study Tour) เป็นวิธีการที่

เพ่ิมความรู้และประสบการณ์ให้แก่ผู้รับการส่งเสริมได้เป็นอย่างดีวิธีหนึ่ง เพราะในการศึกษาและดูงาน
จะมีโอกาสได้พบเห็นผลงานของผู้อื่นที่ได้ท าส าเร็จแล้ว อันจะมีผลในการเพิ่มความเชื่อมั่น ให้แก่ ผู้
ร่วมศึกษาดูงานในการยอมรับสิ่งใหม่มากข้ึน 

  กรมส่งเสริมการเกษตร (2556, น.108) กล่าวว่า การส่งเสริมโดยกลุ่มบุคคลมีข้อดี
คือ สามารถถ่ายทอดความรู้ให้เกษตรกรได้ครั้งละมากๆ ประหยัดเวลาและค่าใช้จ่าย แต่ก็มีข้อเสียคือ
ไม่สามารถถ่ายทอดความรู้ได้อย่างทั่วถึง การแก้ไขปัญหาอาจไม่ตรงกับความต้องการของเกษตรกรได้
ทัง้หมด 

  กล่าวโดยสรุป วิธีการส่งเสริมโดยกลุ่มบุคคล ได้แก่ การประชุมกลุ่ม การฝึกอบรม 
การสาธิต และการศึกษาดูงานนอกสถานที่ มีข้อดีคือ สามารถ่ายทอดความรู้ให้กับเกษตรกรครั้งละ
มากๆ ประหยัดเวลาและค่าใช้จ่าย แต่ก็มีข้อเสียคือ ไม่สามารถอธิบายให้เข้าใจได้ทั ่วทุกคน                  
การแก้ปัญหาอาจไม่ตรงกับความต้องการของเกษตรกรทั้งหมด 

       3.2.3  การส่งเสริมแบบมวลชน (Mass Method) การส่งเสริมแบบมวลชน
โดยสื ่อสารมวลชน (Mass Media) จะช่วยในการส่งเสริมเผยแพร่นวัตกรรม ( Innovation) ให้
ประชาชนได้ทราบ สามารถน ามาใช้ประโยชน์ได้ดีและใช้กับคนจ านวนมาก ๆ ได้อย่างกว้างขวาง                           
โดยสื่อสารมวลชน ที่น ามาใช้ได้ดีในการส่งเสริม ได้แก่ 

       1)  เอกสารหรือสิ่งพิมพ์เผยแพร่ (Printed Matter) เป็นสื่อใช้ได้ดีในการ
ส่งเสริม สามารถเผยแพร่ได้ 3 ลักษณะ ได้แก่ 

             (1)  เอกสารสรุปผลการวิจัยค้นคว้า เผยแพร่ในลักษณะการเขียน
แบบวิชาการหรือก่ึงวิชาการ 

             (2)  เอกสารเผยแพร่เพ่ือที่ผู้เชี่ยวชาญการส่งเสริมเป็นผู้เขียน เพ่ือให้
เจ้าหน้าที่ส่งเสริมใช้เป็นคู่มือในการส่งเสริม ผู้เชี่ยวชาญจะน ารายงานหรือข้อมูลจากเอกสารอ้างอิง
อ่ืนๆมาเขียนในรูปแบบที่เข้าใจง่าย เนื้อหาถูกต้องตามหลักวิชาการ 

             (3)  เอกสารเผยแพร่แก่ผู้รับการส่งเสริมเฉพาะการผลิต เช่น เอกสาร
ค าแนะน าการปลูก และการผลิตส าหรับเกษตรกร โดยเขียนให้อ่านง่ายเหมาะสมกับระดับการศึกษา
ของเกษตรกร 
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     2)  ภาพโฆษณาหรือโปสเตอร์ (Posters) เป็นแผ่นกระดาษหรือกระดาษ
แข็งท่ีมีภาพประกอบ มีสีสันสวยงาม มีข้อความสั้นๆง่ายๆกะทัดรัด สะดุดความสนใจให้สิ่งที่ควรทราบ
ได้ทันที และชวนปฏิบัติ 

     3)  หนังสือพิมพ์ (Newspapers) เจ้าหน้าที่อาจใช้ให้เป็นประโยชน์ในการ
ส่งเสริม โดยเสนอข่าวสารที ่เป้นเรื ่องน่าสนใจและเป็นที่ต้องการของประชาชน ใช้ประโยคสั ้นๆ         
ไม่ยาวเกินไป มีความชัดเจนแน่นอน ไม่คลุมเครือหรือหาหลักฐานอ้างอิงไม่ได้ 

     4)  วิทยุ (Radio) เป็นสื่อมวลชนที่ให้ข่าวได้เร็วที่สุด และสามารถส่งข่าว
แพร่กระจายไปได้ไกล และกว้างขวาง สามารถจะเข้าถึงบุคคลทุกระดับ และได้รับความไว้วางใจจาก
ประชาชน เจ้าหน้าที่ใช้ประโยชน์จากวิทยุได้ ในการเผยแพร่ข่าวสารเรื่องราวต่างๆที่เป็นความส าเร็จสู่
ประชาชน แจ้งให้ทราบเรื่องราวที่เกิดขึ้น 

     5)  โทรทัศน์ (Television) ได้เปรียบวิทยุตรงที่ผู้ชมรายการได้ฟังเสียงและ               
ได้เห็นภาพไปพร้อมกัน ในการส่งเสริมสามารถจัดแสดงสาธิตและใช้โสตอุปกรณ์ เช่น แผ่นภาพ 
(Diagram) แผนภูมิ (Chart) กราฟ (Graph) รูปภาพ (Picture) ฯลฯ เข้าช่วยได้เป็นอย่างดี   

     6)  ภาพยนตร์ (Motion Pictures) เป็นสื่อที่ใช้ได้ดีในการส่งเสริม ดึงดูด
ความสนใจ กระตุ้นให้คนรวมกันเป็นจ านวนมากก่อนแล้วใช้การส่งเสริมวิธีอื่นก่อน หรือฉายภาพยนต์
ทีเ่กี่ยวกับเรื่องที่จะไปส่งเสริมแทรกให้ประชาชนได้ชมเชิงสารคดี กระตุ้นความสนใจของประชาชนได้ 

     7)  การจัดนิทรรศการ (Exhibition of Exposition) เป็นการใช้อุปกรณ์
เพ่ือการถ่ายทอด และเผยแพร่งานเพ่ือการศึกษาและโฆษณาต่อหมู่คนจ านวนมาก การจัดหรือตั้งของ
แสดงนั้นสามารถอยู่ได้นาน และประชาชนหมุนเวียนดูได้ไม่จ ากัดเวลาและจ านวน 

  ธนกฤต ชมพูนุช และคณะ (2554, น.81-82) กล่าวว่า ภารกิจของการส่งเสริมก็คือ             
การถ่ายทอดความรู้ซึ่งต้องมีสื่อเป็นตัวแทน นักวิชาการ นักวิจัย หรือเจ้าหน้าที่ส่งเสริมการเกษตร น า
สารสนเทศไปส่งให้เกษตรกรจึงจะต้องท าให้กระบวนการส่งเสริมการเกษตรมีความสมบูรณ์  “ถ้า
ปราศจากสื่อแล้วก็จะเกิดสุญญากาศของการส่งเสริมการเกษตร”  เพื่อให้มีตัวกลางที่จะท าให้การ
ถ่ายทอด ความรู ้ม ีประสิทธิผล เป็นองค์ประกอบส าคัญที ่ม ีอ ิทธ ิพลท าให้เกษตรกรยอมรับ             
การส่งเสริม แต่เนื ่องจากการพัฒนาการเกษตรและการเปลี ่ยนแปลง ทางเศรษฐกิจและสังคม                  
โดยส่วนรวม ท าให้บุคลากรใหม่บางคนยังไม่มีประสบการณ์ ท างานไม่ถูกต้อง จึงต้องมีการสอนงาน
ให้แก่บ ุคลากรใหม่ หร ือผ ู ้ ไม ่ม ีท ักษะในการท างาน อีกทั ้งการเล ือกใช ้ส ื ่อท ี ่ ไม ่ เหมาะสม                   
เช่น  ใช้สื ่อสิ่งพิมพ์กับเกษตรกรที่มีการศึกษาต ่ า เป็นต้น ด้วยความก้าวหน้าของเทคโนโลยีและ              
การเปลี่ยนแปลงของกระแสโลก การน าเทคโนโลยีสารสนเทศเข้ามาสนับสนุนในการด าเนินงานการ
ผลิตสื่อในภาคการส่งเสริมการเกษตรให้เป็นที่แพร่หลาย บนเครือข่ายอินเตอร์เน็ต โดยท าการเผยแพร่
สื่อในรูปแบบตัวอักษร ภาพนิ่ง ภาพเคลื่อนไหว และเสียง เพื่อเป็นการอ านวยความสะดวกให้กับนัก



 

34 

ส่งเสริมการเกษตร ในการที่จะเผยแพร่ความรู้ให้กับเกษตรกร ในรูปแบบสื่อได้อย่างถูกต้องและ
เหมาะสม จึงถือได้ว่าการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศกับงานส่งเสริมการเกษตร นั้นจึงเปรียบได้กับการใช้
เทคโนโลยีที่ดี ควบคู่ไปกับวิธีการที่เหมาะสมกับสังคมในยุคไอที 

  กรมส่งเสริมการเกษตร (2556, น.110) กล่าวว่า การส่งเสริมแบบมวลชน มีข้อดีคือ
สามารถส่งข่าวสารถึงเกษตรกรได้ทุกแห่ง ค่าใช้จ่ายต ่า และแก้ไขปัญหาเร่งด่วนได้รวดเร็ว แต่มีข้อเสีย
คือ ไม่ทราบบุคคลเป้าหมายที่ได้รับการถ่ายทอด และไม่สามารถชี้แจงรายละเอียดปลีกย่อยได้ 
นอกจากนั้นไม่สามารถทราบได้ว่าเกษตรกรเข้าใจความรู้ที่ส่งไปหรือไม่ 

  กล่าวโดยสรุป การส่งเสริมการเกษตรแบบมวลชน ได้แก่ เอกสารหรือสิ ่งพิมพ์
เผยแพร่ ภาพโฆษณาหรือโปสเตอร์ หนังสือพิมพ์ วิทยุ โทรทัศน์ ภาพยนตร์ และการจัดนิทรรศการ 
แต่จากความก้าวหน้าของเทคโนโลยีในปัจจุบัน การใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ ได้แก่อินเตอร์เน็ต ไลน์ 
เวบไซต์ เฟสบุ๊ค ซึ่งเป็นวิธีการส่งเสริมแบบมวลชนวิธีหนึ่ง ซึ่งก าลังได้รับความนิยมเพ่ือมมากขึ้นเรื่อยๆ 
การส่งเสริมแบบมวลชนมีข้อดีคือส่งข่าวสารไปได้ทุกแห่ง ค่าใช้จ่ายต ่า แต่ก็มีข้อเสีย คือไม่สามารถ
ทราบได้ว่าเกษตรกรเข้าใจความรู้ที่ส่งไปหรือไม่ 

 3.3 แนวคิดและทฤษฎีที่เกี่ยวข้องกับการส่งเสริมการเกษตร  
  เฉลิมศักดิ ์ ตุ ้มหิร ัญ (2564) ได้อธิบายว่า การสื ่อสาร หมายถึง กระบวนการ

แลกเปลี่ยนถ่ายทอดข้อมูล ข่าวสาร ความรู้ ความคิดระหว่างบุคคลโดยผ่านสื่อ เพ่ือให้เกิดความเข้าใจ 
และเกิดการตอบสนองระหว่างผู้ส่งสาร และผู้รับสาร ตรงตามวัตถุประสงค์การของสื่อสาร โดยมี
ความส าคญัทั้งในบทบาทของการสื่อสารและความส าคัญด้านชีวิตประจ าวัน สังคม ธุรกิจอุตสาหกรรม 
การเมืองการปกครอง การเมืองระหว่างประเทศ    

  วัตถุประสงค์ของการสื่อสาร จากการที่มนุษย์ทุกคนมีความจ าเป็นต้องอยู่ร่วมกับ
บุคคลอื่น และเพ่ือการอยู่ร่วมกันด าเนินไปอย่างสันติสุข การสื่อสารจึงเป็นปัจจัยส าคัญโดยปกติมนุษย์
จะให้การสื่อสารเพ่ือแจ้งให้ทราบ สอนหรือให้การศึกษา สร้างความพอใจหรือให้ความบันเทิง ควบคุม
พฤติกรรมของบุคคลให้เป็นไปตามความต้องการ และเพ่ือสังคม 

  3.3.1  องค์ประกอบของการสื่อสารในการส่งเสริมและพัฒนาการเกษตร 
    เฉลิมศักดิ ์ ตุ ้มหิรัญ (2564) ได้อธิบายว่า องค์ประกอบการสื ่อสารของ

อริสโตเติลประกอบด้วยส่วนส าคัญ 3 องค์ประกอบ ได้แก่ 1) ผู้พูด หมายถึง ผู้ส่งสารที่ส่งผ่านเป็น 2) 
ค าพูด สู่ 3) ผู้ฟัง ซึ่งองค์ประกอบการสื่อสารในยุคของอริสโตเติลยังไม่มีเทคโนโลยีก้าวหน้าจึงให้
ความส าคัญแก่การพูดเป็นหลัก 

    องค์ประกอบการสื ่อสารตามแนวคิดของลาสเวลส์ ได้อธ ิบายว่า เป็น
กระบวนการสื่อสารเป็นการแสดงให้เห็นถึงความเชื่อมโยงขององค์ประกอบต่างๆในการสื่อสาร โดยมี
องค์ประกอบต่างๆ ในการสื่อสาร โดยมีองค์ประกอบกที่เริ่มจากค าถามที่ว่า 1) ใคร หมายถึงผู้สง่สาร 
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2) กล่าวอะไร หมายถึง สาร ข้อมูลข่าว 3) ช่องทางใด หมายถึง ช่องทางการสื่อสารที่ใช้ 4) ถึงใคร 
หมายถึง ผู้รับสาร 5) ผลอะไร หมายถึง การประเมินผล โดยจุดเด่นขององค์ประกอบการสื่อสารตาม
แนวคิดของลาสเวลส์นี้ อยู่ที่การน าเอาการประเมินผลเข้ามาเป็นส่วนหนึ่งของกระบวนการสื่อสาร 

   องค์ประกอบการสื่อสารตามแนวคิดของ เดวิด เบอร์โล (Bero David, 1960 
อ้างถึงใน กนกพร ฉิมพลี, 2560) ได้อธิบายถึงกระบวนการของการสื่อสาร  S M C R  Model                
มีรายละเอียดดังนี้ 

   1)  ผู้ส่งสาร (Source) คือบุคคลที่ส่งหรือถ่ายทอดข้อมูล ข่าวสารที่เป็นทั้งวัจนะ
และอวัจนะ โดยมีคุณสมบัติที่เอ้ือต่อความส าเร็จของการสื่อสาร 4 ประการ คือ 

            (1) ทักษะในการสื่อสาร (Communication skills) หมายถึง ความสามารถ
ทั้งในด้านการพูด การเขียนที่เป็นวัจนภาษาและความสามารถในเชิงอวัจนภาษา เช่น ความช านาญ 
หรือประสบการณ์ในการ สื่อสารด้านท่าทาง 

          (2) ความรู้ (Knowledge levels) หมายถึง ความรู้ในเรื่องของข้อมูลข่าวสาร
ที่จะถ่ายทอดไปยังผู้รับสาร 

         (3) ทัศนคติ (Attitudes) หมายถึง ความรู้ ความคิดเห็นและความรู้สึกของ
บุคคลที่มีต่อบุคคล เหตุการณ์ใดเหตุการณ์หนึ่งที่จะมีผลต่อพฤติกรรม และการแสดงออกของผู้ส่งสาร 

        (4) ระบบสังคมและวัฒนธรรม (Socio - culture systems) หมายถึง 
กรอบ กฎ ระเบียบ ตลอดจนการด าเนิน ชีวิต ความเชื่อ ค่านิยม ศิลปวัฒนธรรม ประเพณี ที่ผู้ส่งสาร
ได้รับจะมีอิทธิพลต่อการสื่อสาร 

   2)  ข้อมูลข่าวสาร (Message) คือ เนื้อหาสาระที่เป็นวัจนภาษาและอวัจนภาษา 
เช่น ภาษาพูด ภาษาเขียน ภาษาท่าทาง ซึ่งประกอบไปด้วยองค์ประกอบ 5 ประการ คือ 

       (1) รหัสสาร หมายถึง ส่วนที่เล็กที่สุดของสาร เช่น ส่วนประกอบในภาษา เช่น 
พยัญชนะ วรรณยุกต์ เพื่อประกอบเป็นค า 

       (2) เนื้อหาของสาร หมายถึง ข้อความหรือข้อมูลที่ผู ้ส่งสารตั้งใจจะสื่อสาร
ออกไป  

       (3) การจัดเรียงล าดับสาร หมายถึง การเรียบเรียงเนื้อหาของสารตามความ
ถนัด หรือความประสงค์ของแต่ละบุคคล  

       (4) องค์ประกอบย่อยของสาร หมายถึง ค าน า เนื้อเรื่อง หรือสรุป จากเนื้อหา
สาร ที่ต้องการจะสื่อสาร  

       (5) โครงสร้างของสาร หมายถึง การจัดเนื้อหาสารให้เป็นไปตามภาษาของผู้ส่งสาร  
   3) ช่องสาร (Channel) คือ ช่องทางที ่ใช้ในการถ่ายทอดสาร เบอร์โลได้

วิเคราะห์ถึงประสาทสัมผัสทั้งห้า ที่มีส่วนในการสื่อสาร ประกอบไปด้วย  
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      (1) การมองเห็น เป็นการสร้างการรับรู้หรือถือว่าเป็นการสื่อสารเชิงอวัจนะ 
      (2) การได้ยิน เป็นการสร้างการรับรู้ สร้างความเข้าใจ ถึงแม้บางครั้งอาจจะ               

ไม่เข้าใจในภาษาที่สื่อสารทั้งหมด เนื่องจากอาจมีปริภาษา เช่น การกระแอม หรือการท าเสียงต่างๆ  
ซึ่งสามารถตีความหมายได้  

      (3) การดมกลิ ่น  เป ็นการสร ้างการร ับร ู ้  และตีความได ้ถ ึงกล ิ ่นดอกไม้                            
กลิ่นน ้าหอม กลิ่นอาหาร หรือกลิ่นขยะ เป็นต้น  

     (4) การลิ้มรส เป็นการสร้างการรับรู้ถึงรสชาติว่า เผ็ด จืด เค็มหรือขม  
     (5) การสัมผัส เป็นการสร้างการรับรู้ สร้างความรู้สึกจากการสัมผัส ซึ่งมนุษย์ 

สามารถสื่อสารถึงกันได้ เช่น แม่กอดลูก เป็นการสร้างการรับรู้ถึงความรักและความอบอุ่น 
  4) ผู้รับสาร (Receiver) คือ บุคคลที่อยู่ปลายทางของกระบวนการสื่อสาร ซึ่งมี

ความส าคัญต่อ ความส าเร็จของการสื่อสาร โดยแบบจ าลองนี้ได้ก าหนดส่วนประกอบไว้ เช่นเดียวกับผู้
ส่งสาร คือ ความช านาญในการสื่อสาร ความรู้ ทัศนคติ ระบบสังคมและวัฒนธรรม โดยเป็นการ
พิจารณาและวิเคราะห์ในส่วนของผู้รับสาร 

  กล่าวโดยสรุป กระบวนการของการสื่อสาร SMCR Model ประกอบด้วย ผู้ส่ง 
(Source) ข้อมูลข่าวสาร (Messge) ช่องสาร (Channel) และผู้รับสาร (Receiver) โดยมีปัจจัยที่
เกี่ยวข้อง ได้แก่ทักษะในการสื่อสาร (Communication skills) ทัศนคติ (Attitudes) ระดับความรู้ 
(Knowledge levels) ระบบสังคมและวัฒนธรรม (Socio – culture systems) เพื่อให้เกษตรกร
สามารถเข้าใจและเรียนรู้ได้อย่างมีประสิทธิภาพ สามารถน าไปประยุกต์หรือปรับใช้กับตนเองได้ตาม
สถานการณ์ของเกษตรกรแต่ละพ้ืนที่ได้ 

  3.3.2 ทฤษฎีการเผยแพร่นวัตกรรม   
      เฉลิมศักดิ์ ตุ้มหิรัญ (2564) ได้อธิบายว่า ทฤษฎี “การเผยแพร่นวัตกรรม” 

หรือ “Diffusion of Innovation” โดย เอเวอร์เร็ต เอ็ม โรเจอร์ส (Everett M. Rogers) ได้กล่าวถึง 
“กระบวนการรับนวัตกรรม” (adoption process) คือ กระบวนการตัดสินใจในการยอมรับหรือ
ปฏิเสธนวัตกรรม เป็นกระบวนการที่เกิดขึ้นในสมอง ที่บุคคลจะต้องผ่านขั้นหรือระยะต่างๆตั้งแต่ขั้น
แรกที่รู้เรื่อง หรือมีความรู้เกี่ยวกับนวัตกรรมไปจนถึงขั้นตัดสินใจที่จะยอมรับหรือปฏิเสธนวัตกรรม 
และในที่สุดถึงขั้นยืนยันการตัดสินใจที่ท าไปแล้ว ประกอบด้วย 5 ขั้นตอน ดังนี้   
    1) ขั้นรับรู้ (Awareness Stage) คือ การที่บุคคลได้รับรู้ว่ามีแนวคิด หรือ
วิทยาการใหม่ๆแต่ยังไม่มีความรู้ที่ลึกซึ้งในเนื้อหาและรายละเอียดต่างๆ   
    2) ขั้นสนใจ (Interest Stage) คือ การที่บุคคลเกิดความสนใจที่จะศึกษาหา
ความรู้เกี่ยวกับวิทยาการแผนใหม่ ขั้นนี้ยังไม่มีการประเมินวิทยาการแผนใหม่เข้ากับสถานการณ์ที่
แท้จริงของแต่ละบุคคลเพียงแค่ต้องการความรู้เพิ่ม     
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   3) ขั้นไตร่ตรอง (Evaluation Stage) บุคคลใช้ความสามารถทางสมอง เพื่อจะ
ประเมินวิทยาการแผนใหม่ให้เข้ากับสถานการณ์ของตน ขั้นนี้เป็นการทดลองในระดับความคิด 
(Mental Trial) ถ้าบุคคลมีความรู้สึกว่า วิทยาการแผนใหม่ มีคุณค่าและมีประโยชน์ ก็จะลงมือทดลอง
ท าดูในขั้นที่ 4 ซึ่งเป็นการทดลองในภาคปฏิบัติ 
    4) ขั้นทดลองท า (Trial Stage) คือการได้ลงมือทดลองท าดูเพียงบางส่วน ใน
สถานการณ์จริงของบุคคล เป็นการย ้าความแน่ใจว่าผลจะดีจริงอย่างที่คิดในขั้นประเมินหรือไม่ 

    5) ข ั ้นยอมร ับ น  าไปปฏิบ ัต ิ (Adoption Stage)  คือขั ้นส ุดท้ายของ
กระบวนการตัดสินใจยอมรับ ในขั้นนี้เกี่ยวข้องกับพฤติกรรม (Behavior) ที่สามารถสังเกตได้ง่ายกว่า
ในขั้นอ่ืนๆ  

  ต่อมาโรเจอร์ได้ปรับกระบวนการตัดสินใจยอมรับนวัตกรรม 5 ขั้นตอน ดังนี้ 
  1) ขั ้นหาความรู ้ (Knowledge) ในขั ้นนี ้บุคคลรับรู ้ว ่านวัตกรรมนั้นมีอยู ่ และ
พยายามหาความรู้และพยายามท าความเข้าใจว่านวัตกรรมนั้นใช้งานอย่างไร   

  2) ขั้นโน้มน้าวใจ (Persuasion) ในขั้นนี้บุคคลมีทัศนคติพอใจหรือไม่พึงพอใจใน
นวัตกรรม บุคคลจะเริ่มแสวงหาข้อมูลอย่างกระตือรือร้น เริ่มมีความสนใจและแสวงหารายละเอียด
เกี่ยวกับนวัตกรรมเพิ่มเติมด้วยความตั้งใจ บุคคลจะมีการประเมินผลของนวัตกรรมและพึ่งพิงข้อมูล
จากบุคคลใกล้เคียงทัศนคติเก่ียวกับนวัตกรรม แบ่งออกได้ 2 ประเภท คือ    

   (1) ทัศนคติเฉพาะที่มีต่อนวัตกรรม คือ ทัศนคติ ที่เห็นด้วยหรือไม่เห็นด้วย ชอบ
หรือไม่ชอบประโยชน์ของนวัตกรรม ทัศนคตินี้มีอิทธิพลต่อนวัตกรรมที่ก าลังเผยแพร่ และนวัตกรรมที่
จะมีการเผยแพร่ในอนาคต    

   (2) ทัศนคติทั่วไปที่มีต่อการเปลี่ยนแปลง คือ ทัศนคติอย่างกว้างๆ ที่เอ้ืออ านวย
ให้กลุ่มเป้าหมายเปลี่ยนแปลง ซึ่งเป็นทัศนคติที่ดีต่อนวัตกรรม ท าให้ประชาชนรู้จักพัฒนาตนเองและ
แสวงหาข่าวสารเกี่ยวกับนวัตกรรมที่จะเป็นประโยชน์ต่อตัวเอง   

  3) การตัดสินใจ (Decision) มีแนวทางการตัดสินใจเกี่ยวกับนวัตกรรมใน 2 ลักษณะ คือ
   (1) การยอมรับนวัตกรรม (Adoption) หมายถึง การตัดสินใจที ่จะยอมรับ
นวัตกรรมมาใช้ให้ดีที่สุดเท่าที่จะท าได้    

   (2) การปฏิเสธนวัตกรรม (Rejection) หมายถึง การตัดสินใจที่จะไม่ยอมรับ
นวัตกรรมมาใช้ การตัดสินใจที่จะยอมรับหรือปฏิเสธนวัตกรรมนี้ ขึ้นอยู่กับความสามารถในการทดลอง
ใช้ในปริมาณจ ากัดของนวัตกรรม นวัตกรรมใดที่บุคคลสามารถทดลองใช้ได้ จะท าให้บุคคลนั้นรู้สึก
เสี่ยงภัยในการตัดสินใจยอมรับนวัตกรรมน้อยลง และน าไปสู่การยอมรับนวัตกรรมในท่ีสุด 
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  4) ขั ้นการน านวัตกรรมไปใช้ ( Implementation) เป็นขั ้นที ่บุคคลทดลองใช้
นวัตกรรมนั้นกับสถานการณ์ของตนเอง โดยเป็นการทดลองเป็นบางส่วนเพื่อดูผลดี และเพื่อดูว่า
ประโยชน์ที่ได้รับนั้นมากพอที่จะยอมรับไปปฏิบัติอย่างเต็มที่หรือไม่ 
  5) ขั้นการยืนยัน (Confirmation) เป็นขั้นที่บุคคลจะแสวงหาข่าวสารเพิ่มเติม                        
เพ่ือสนับสนุนหรือยืนยันการตัดสินใจเกี่ยวกับนวัตกรรมที่ได้ลงมือใช้ไป ในขั้นนี้บุคคลอาจเปลี่ยนใจไป
ในทางตรงข้ามได้ ถ้าได้รับข้อมูลใหม่ที่ขัดแย้งกับข้อมูลที่ได้รับมา  ขั้นยืนยันนี้เกิดขึ้นหลังจากการ
ตัดสินใจไประยะเวลาหนึ่งแล้ว ในขั้นนี้บุคคลใกล้ชิดจะมีบทบาทมาก  
 นอกจากกระบวนการตัดสินใจรับนวัตกรรมแล้ว โรเจอร์สยังได้จ าแนกกลุ่มผู้รับนวัตกรรม
ออกเป็น 5 ประเภท ได้แก่ 1) กลุ่มผู้รับสิ่งใหม่ก่อนคนอื่น ( Innovators) 2) กลุ่มผู้รับสิ่งใหม่เร็ว 
(Early Adopters) 3) กลุ่มผู้รับสิ่งใหม่ส่วนมาก (Early Majority) 4) กลุ่มผู้รับล่าช้าส่วนมาก (Late 
Majority) และ 5) กลุ่มล้าหลัง (Laggards)  
 กล่าวโดยสรุป กระบวนการตัดสินใจรับนวัตกรรม อาจน าไปสู่การรับหรือการปฏิเสธ
นวัตกรรมก็ได้ การตัดสินใจรับนวัตกรรมอาจมีการเปลี่ยนแปลงไปในทิศทางตรงข้ามได้ ในภายหลัง 
ความไม่ต่อเนื่องในการรับนวัตกรรมซึ่งเป็นการตัดสินใจปฏิเสธนวัตกรรมหลังจากตัดสินใจรับไปแล้ว 
อาจเกิดขึ้นเมื่อบุคคลไม่พอใจนวัตกรรมในภายหลัง หรือนวัตกรรมถูกแทนที่ด้วยแนวคิดอื่นที่ดีกว่า 
ในทางกลับกันมีความเป็นไปได้เช่นกันที่บุคคลจะรับนวัตกรรมในภายหลังแม้ว่าจะเคยตัดสินใจปฏิเสธ
นวัตกรรม ซึ่งการตัดสินใจลักษณะนี้มักจะเกิดข้ึนในขั้นสุดท้ายคือการยืนยันการตัดสินใจ     
 

4. แนวคิดและทฤษฎีเกี่ยวกับความต้องการ 
 
 การศึกษาในครั้งนี้ ศึกษาเกี่ยวกับความหมายเกี่ยวกับความต้องการ และทฤษฎีเกี่ยวกับ
ความต้องการ รายละเอียดดังนี้  
 4.1  ความหมายเกี่ยวกับความต้องการ  
  พจนานุกรมฉบับราชบัณฑิตยสถาน (2554, น.468) ความต้องการ หมายถึง ความ
อยากได้ ใคร่ได้ หรือประสงค์จะได้และเมื่อเกิดความรู้สึกดังกล่าวจะท าให้ร่างการเกิดการขาดสมดุล 
เนื่องมาจากมีสิ่งเร้ามากระตุ้นมีแรงขับภายในเกิดขึ้นท าให้ร่างกายไม่อาจอยู่นิ่งต้องพยายามดิ้นรนเพ่ือ
ตอบสนองความต้องการนั้นๆ เมื่อร่างกายได้รับตอบสนองแล้วร่างกายมนุษย์ก็กลับสู่ ภาวะสมดุลอีก
ครั้งหนึ่งและก็จะเกิดความต้องการใหม่ๆเกิดขึ้นมาทดแทนวนเวียนอยู่ไม่มีที่สิ้นสุด  
  อดุลย์ พูนศิริวณิชย์ (2549, น.12) สภาวะที่บุคคลยังขาดหรือยังไม่มีในสิ่งใดสิ่งหนึ่ง
และปรารถนาที่จะมาในสิ่งนั้น ท าให้เกิดช่องว่าง เกิดความขัดแย้งหากบุคคลไม่ได้มา หรือไม่มี               
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ในสิ่งที่ตนเองปรารถนา แล้วจะท าให้บุคคลอยู่ในสภาวะที่ต้องพยายามให้ได้มาหรือให้มีในสิ่งนั้นซึ่ง
หากไม่ได้รับการบ าบัดให้เป็นที่พอใจตามสมควร จะเป็นอุปสรรคต่อการเรียนรู้พัฒนา   
  เสมอ แผนปั้น (2550, น.9) มนุษย์ทุกคนย่อมมีความต้องการไม่มีที่สิ้นสุด เมื่อยังมี
ชีวิตย่อมมีความต้องการ ซึ่งมีทั้งความต้องการให้ตนเองสุขสบาย และความต้องการเพื่อให้ผู้อื่นสุข
สบาย นักจิตวิทยาถือว่าความต้องการเป็นปัจจัยส าคัญในการสร้างแรงขับและแรงจูงใจในตัวบุคคล               
ซึ่งก็เหมือนกับเกษตรกรที่มีความต้องการประกอบอาชีพการเกษตรให้ได้ผลผลิตที่สมบูรณ์และมีราคา
ที่ดี เพื่อส่งผลให้ตนเองและครอบครัวมีความสุขสบายมากขึ้น มีฐานะอยู่ในสังคม มีคุณภาพชีวิตที่ดี 
ไม่ต้องประสบความยากล าบาก การที่จะให้เกษตรกรมีคุณภาพชีวิตที่ดีขึ้นได้ก็ขึ้นอยู่กับความร่วมมือ
ของหน่วยงานราชการ ที่จะร่วมกันสร้างสรรค์ผลผลิตที่ดีให้กับเกษตรกร การส่งเสริมให้เกษตรกรเข้า
มามีส่วนร่วมในการพัฒนาวิธีการประกอบอาชีพการเกษตรนั้น จะเป็นการแก้ปัญหาที่ตรงจุดมากที่สุด 
   กล่าวโดยสรุป ความต้องการ หมายถึง ความรู้สึกท่ีร่างกายขาดสมดุล กระตุ้นให้เกิด
ความปรารถนา มีความต้องการให้ได้มาเพ่ือตอบสนองความต้องการเพ่ือให้ตนเองสุขสบายและเพ่ือให้
ผู้อื่นสุขสบาย มีคุณภาพชีวิตที่ดี เป็นปัจจัยส าคัญในการสร้างแรงขับและแรงจูงใจในตัวบุคคล เมื่อ
ความต้องการได้รับการตอบสนองร่างกายก็จะกลับคืนสู่ภาวะสมดุลอีกครั้งหนึ่งและก็จะเกิดความ
ต้องการใหม่ๆเกิดขึ้นมาทดแทนวนเวียนโดยไม่มีที่สิ้นสุด  
 4.2 ทฤษฎีความต้องการ 
  ทฤษฎีความต้องการตามล าดับขั้นของมาสโลว์ (Maslow, 1943 อ้างถึงในศรัณยา 
ปัญญายืน, 2563) เป็นทฤษฎีทางจิตวิทยา ที่มักถูกกล่าวถึงในการศึกษาพฤติกรรมและแรงจูงใจของ
มนุษย์ ทฤษฎีนี ้ได้ถูกเสนอ โดย Abraham Maslow ในรายงานเรื ่อง “A theory of Human 
Motivation” ในปี ค.ศ. 1943 ในทัศนะของมาสโลว์ ความต้องการของบุคคลจัดแบ่งได้เป็น 5 ระดับ 
เรียงจากต ่าไปหาสูง โดยมีรายละเอียดดังนี้  
  1) ความต้องการทางกายภาพ (Physiological Needs) เช่น อาหาร น ้า อากาศ ที่
อยู่อาศัยและเพศเป็นความต้องการขั้นพ้ืนฐานของมนุษย์ เป็นความต้องการล าดับแรกตามล าดับความ
ต้องการของมาสโลว์ มนุษย์จะพยายามที่จะได้รับการตอบสนองทางร่างกายก่อน  
  2) ความต้องการความมั่นคงปลอดภัย (Safety or Security Needs) เป็นความ
ต้องการ ความมั่นคงปลอดภัยจากความกลัวและการคุกคามต่างๆ ทั้งทางด้านร่างกายและจิตใจ เช่น 
ความต้องการงานที่มั่นคง สภาพและสิ่งแวดล้อมของการท างานที่ปลอดภัย 
  3) ความต้องการทางสังคม (Love and belonging) คือความต้องการความเป็นมิตร 
ความรักและการเป็นส่วนหนึ่งในสังคม การต้องการการยอมรับจากบุคคลอื่น ในระดับนี้ มาสโลว์
แสดงถึง การเพิ่มขึ้นอย่างชัดเจนจากความต้องการทางร่างกายและความมั่นคง เจ้าหน้าที่ที่มีความ
ต้องการเป็นส่วนหนึ่งของสังคมจะพอใจกับการท างานที่ใกล้ชิดกับผู้อื่น ส่วนเจ้าหน้าที่ที่พอใจความ
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ต้องการใน ระดับนี้ต ่าจะพอใจที่จะท างานด้วยตนเอง ถ้าองค์กรไม่ได้ให้การสนับสนุนการเป็นส่วนหนึ่ง
ของสังคม เจ้าหน้าที่จะแสดงความไม่พอใจในรูปของการขาดงานหรือผลผลิตตกต ่า 
  4) ความต้องการได้รับการยกย่องสรรเสริญในสังคม (Esteem Needs) ความ
ต้องการการยกย่องจากทั้งตนเองและบุคคลอื่น ความต้องการระดับนี้เป็นการพึงพอใจในอ านาจ 
(Power) ความภูมิใจ (Prestige) สถานะ (Status) และความเชื่อมั่นในตนเอง (Self - Confidence) 
มนุษย์จึงพยายามแสวงหาโอกาสที่จะประสบความส าเร็จเพื่อเพ่ิมชื่อเสียงและคุณค่าของตน  
  5) ความต้องการความส าเร็จในชีวิต (Self actualization Needs) โดยความ
ต้องการระดับต ่าได้รับการตอบสนองจากปัจจัยภายนอกตัวบุคคล ส่วนความต้องการระดับสูงจะได้รับ
การ ตอบสนองจากปัจจัยภายในตัวบุคคล 
 ภายหลังมาสโลว์ได้พัฒนาแนวคิดของเขาโดยจ าแนกล าดับความต้องการใหม่ออกเป็น 8 
ขั้น โดยยังคงอิงความต้องการขั้นพื้นฐานเดิม 4 ขั้น ดังที่ได้กล่าวมาแล้ว และเพิ่มความต้องการ
ทางด้านการรู้คิด (Cognitive needs) ความต้องการด้านสุนทรียภาพ (Aesthetic needs) ความ
ต้องการ ตระหนักรู้ตนเอง (Self-actualization needs) และความต้องการเหนือธรรมชาติของคน 
(Self Transcendence Needs) รวมเป็นความต้องการ 8 ขั้น โดยสามารถแบ่งความต้องการเหล่านี้
ออกเป็น 2 ส่วนคือความต้องการที่ขาดแคลน (Deficiency needs) และความต้องการที่จะพัฒนา 
(Growth needs) 
 

5. ผลงานวิจัยที่เกี่ยวข้อง 
 

จากการทบทวนวรรณกรรมผลงานการวิจัยที ่เกี ่ยวข้องกับการส่งเสริมการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา โดยมี
รายละเอียด ดังนี้  

5.1 สภาพทั่วไปและสภาพการผลิตข้าว  
  ศิริรัตน์ ชูรัตน์, เบญจมาศ อยู่ประเสริฐ, และภรณี ต่างวิวัฒน์ (2559) ศึกษาการใช้

เทคโนโลยีการผลิตเมล็ดพันธุ์ข้าวของสมาชิกศูนย์ข้าวชุมชนอ าเภอค้อวัง จังหวัดยโสธร พบว่าสมาชิก
ศูนย์ข้าวชุมชนมากกว่าครึ่ง (ร้อยละ 57.00) เป็นเพศชาย มีอายุเฉลี่ย 39.90 ปี ส่วนใหญ่สมรสแล้ว 
(ร้อยละ 91.73) สมาชิกมากกว่าครึ่ง ร้อยละ 57.90) จบชั้นมัธยมศึกษาตอนต้น สมาชิกทั้งหมดเป็น
สมาชิกกลุ่มลูกค้าธนาคารเพื่อการเกษตรและสหกรณ์การเกษตร สมาชิกกองทุนหมู่บ้าน สมาชิกมี
แรงงานเฉลี่ย 2.42 คน สมาชิกทุกคนประกอบอาชีพท านาเป็นอาชีพครัวเรือน มีรายได้จากการขาย
เมล็ดพันธุ์ระหว่าง 2,000 - 6,000 บาท (ร้อยละ5.7) รองลงมามีรายได้ ระหว่าง 6,000 - 10,000 
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บาท (ร้อยละ 5.79) สมาชิก (ร้อยละ 43.80) มีพื้นที่ในการผลิตเมล็ดพันธุ์ ระหว่าง 4-6 ไร่ (ร้อยละ 
39.67) มีพื ้นที ่ผลิตระหว่าง 2-4 ไร ่ มีพื ้นที ่ผลิตเมล็ดพันธุ ์ เฉลี ่ย 4.88  ไร ่ (ร ้อยละ 57.03)                  
มีพื้นที่การเกษตรที่เป็นของตนเองระหว่าง 5-10 ไร่ และสมาชิกศูนย์ข้าวชุมชน มีพื้นที่การเกษตรถือ
ครองเฉลี่ย 12.27 ไร่ 
  ภาสกร นันทพานิช (2558) ได้ศึกษาเรื่อง การผลิตข้าวและแนวทางการพัฒนา              
ในเขตน ้าฝนและชลประทานจังหวัดอุตรดิตถ์ พบว่า เกษตรกรมีวัตถุประสงค์ปลูกข้าวเพื่อขาย เป็น
หลัก เกษตรกรในพ้ืนที่ท านาปีละ 2 ครั้ง ส่วนใหญ่ท านาระหว่าง 15-25 ไร่ /ครัวเรือน (1 ไร่ = 1,600 
ตารางเมตร) ใช้เครื่องจักรกลเป็นหลัก รูปแบบการท านาส่วนใหญ่มากกว่าร้อยละ 80  เป็นนาหว่าน 
น ้าตม เมล็ดพันธุ์ที่ใช้ในการท านาหว่านของเกษตรกรในพ้ืนที่อยู่ระหว่าง 20-30 กิโลกรัม/ไร่ เกษตรกร
ไม่มีการใช้ปุ๋ยรองพื้น เกษตรกรมีการใช้ปุ๋ยเคมีโดยส่วนใหญ่จะใช้ปุ๋ยในนอัตรา 50-70 กิโลกรัม/ไร่ 
โดยแบ่งใส่ปุ๋ย 2 ครั้ง ในช่วงแตกกอ และก่อนการออกดอก ซึ่งปุ๋ยที่เกษตรกรใช้ในครั้งแรกหลังจาก
ปลูก 60-75 วัน ได้แก่ ปุ๋ยยูเรีย (46-0-0) และครั้งที่ 2 หลังจากปลูก 60-75 วัน ปุ๋ยที่ใช้ ได้แก่ ปุ๋ยสูตร 
16-20-0  

5.2 ความรู้และความต้องการวิธีการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว 
  อภิชาต ฟองสินธุ์ (2557) ศึกษาความต้องการส่งเสริมการผลิตและการตลาดข้าวนา

ปี ของเกษตรกร ต าบลผาสุก อ าเภอกุมภวาปี จังหวัดอุดรธานี พบว่า ความต้องการความรู้ในการผลิต
และการตลาดข้าวนาปี ได้แก่ การใช้ปุ๋ยเคมีและปุ๋ยอินทรีย์ การท านาหว่านข้าวแห้ง การผลิตข้าวให้มี
คุณภาพ ความต้องการวิธีการส่งเสริมการผลิตและการตลาดข้าวนาปี วิธีการส่งเสริมแบบรายบุคคล 
ได้แก่ การเยี่ยมเยียนเป็นรายบุคคล วิธีการส่งเสริมแบบกลุ่ม ได้แก่ การอบรมและสาธิต วิธีการ
ส่งเสริมแบบมวลชน ได้แก่ หอกระจายข่าวประจ าหมู่บ้าน ความต้องการด้านการสนับสนุนได้แก่ 
สนับสนุนศูนย์ส่งเสริมและผลิตเมล็ดพันธุ์ข้าวชุมชนผลิตเมล็ดพันธุ์ให้เพียงพอ จัดหาแหล่งน ้าเพ่ือ
การเกษตรให้เพียงพอ  

  ศาสดา จันทร์ไตร (2557) พบว่า สมาชิกศูนย์ข้าวชุมชนเกือบทั้งหมดมีความต้องการ
การส่งเสริมด้านเทคโนโลยีและการตลาดข้าวอินทรีย์ในระดับปานกลาง โดยในด้านเทคโนโลยีการผลิต
สมาชิกมีความต้องการการส่งเสริมเฉลี่ยสูงสุด ในประเด็นการเลือกใช้พันธุ์ข้าว เฉลี่ยต ่าสุดในประเด็น
การเตรียมดิน การเลือกพ้ืนที่ปลูก และวิธีการปลูก ด้านการตลาดสมาชิกมีความต้องการ  การส่งเสริม
เฉลี่ยสูงสุดในประเด็นการพัฒนาผลิตภัณฑ์ และเฉลี่ยต ่าสุดในประเด็นการปรับปรุงสถานที่ค้าขาย 

  5.3 ความต้องการการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว 
      สุพัฒตรา คณานิตย์, ภาณุพันธุ์ ประภาติกุล และชัยชาญ วงษ์สามัญ (2560 ) ได้

ศึกษาเรื่องความต้องการของเกษตรกรต่อการได้รับการพัฒนาการเกษตรในพ้ืนที่อ าเภอภูเวียง จังหวัด
ขอนแก่น พบว่า เกษตรกรมีความต้องการการสนับสนุนให้ความรู้ และข้อมูลข่าวสารด้านการเกษตร 
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การพัฒนาแหล่งน ้าเพื่อการเกษตร  และการส่งเสริมการรวมกลุ่มในการแปรรูปสินค้าเกษตรหรือดา้น
การตลาด ซึ่งมีความต้องการอยู่ในระดับมาก ส าหรับปัจจัยที่มีความสัมพันธ์ พบว่า มี 5 ตัวแปร ได้แก่ 
เพศ ระดับการศึกษา จ านวนแหล่งเงินกู้ การได้รับข้อมูลข่าวสารจากสื่อบุคคล และการเข้าร่วม
กิจกรรมกับหน่วยงานของรัฐ 

     อนุพงศ์ อวิรุทธา และคณะ (2560) ศึกษาเรื่องความพร้อมและความต้องการในการ
พัฒนาทักษะของเกษตรกรในการปรับตัวสู่นโยบายประเทศไทย 4.0 พบว่า ในประเด็นเรื่องของ ความ
พร้อมในด้านข้อมูลประกอบการตัดสินใจ ซึ่งข้อมูลมีส่วนเกี่ยวข้องกับการเพิ่มประสิทธิภาพในห่วงโซ่
อุปทาน ไม่ว่าจะเป็นการก าหนดและการคาดการณ์ปริมาณการผลิต ช่องทางการจัดจ าหน่าย การ
ควบคุมต้นทุนต่างๆ แม้ว่าจะมีหน่วยงานต่างๆ ที่ให้การสนับสนุนทางด้านข้อมูลเหล่านี้แล้วก็ตาม ไม่
ว่าจะเป็นธนาคารเพ่ือการเกษตรและสหกรณ์การเกษตรที่มีเจ้าหน้าที่ลงพ้ืนที่ในการให้ค าแนะน า หรือ
ตัวแทนจากหน่วยงานภาคการศึกษา ดังนั้น การขาดข้อมูลข่าวสาร การตลาด  เพื่อการตัดสินใจใน
การท าการเกษตรอย่างยั่งยืน ส่งผลกระทบต่อการลงทุนและการบริหารสินค้าคงคลัง เพราะเกษตรกร
ส่วนใหญ่มักใช้ราคาผลผลิตในฤดูกาลนั้นช่วยในการตัดสินใจ สะท้อนให้เห็นถึงความสามารถทาง
การตลาดและการกระจายสินค้าเกษตรกรรายย่อย ส่วนใหญ่อยู่กระจัดกระจายตามแหล่งผลิตซึ่ง
ห่างไกลจากแหล่งซื้อขายหลักและเกษตรกร มักจ าหน่ายสินค้าเกษตรทันทีหลังเก็บเกี่ยว ท าให้เสีย
โอกาสที่จะขายได้ตามราคาตลาดในขณะนั้น 

  5.4 ปัญหาและข้อเสนอแนะการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว 
   สิรภพ มาเห็น (2556) ศึกษาพบว่า ปัญหาในการพัฒนาเครือข่ายศูนย์ข้าวชุมชน
โดยรวมเฉลี่ยอยู่ในระดับน้อย ค าแนะน าของกรรมการศูนย์ข้าวชุมชนให้สมาชิกศูนย์ข้าวชุมชนด าเนิน
กิจกรรมอย่างจริงจัง ศึกษาหาความรู้เพื่อพัฒนาการผลิต เชื่อมโยงเครือข่ายกับศูนย์อื่นๆและพัฒนา
เป็นมืออาชีพต่อไป 
   โชฒกามาศ พลศรี, ศุภกัญญา เกษมสุข, และรัตนภรณ์ แซ่ลี้. (2563) ศึกษา
พบว่า แนวทางการพัฒนารูปแบบผลิตภัณฑ์อาหารแปรรูปเพ่ือสร้างมูลค่าเพ่ิมของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน
ในจังหวัดยโสธร ต้องใช้หลักการที ่ส  าคัญ 5 ประการ คือ 1) หลักการพัฒนาแบบมีส่วนร่วม 
(Participation Development) 2 ) การพัฒนาโดยใช้ชุมชนเป็นฐาน (Community-based 
Development) 3) การเรียนรู้และการแลกเปลี่ยนเรียนรู้ (Learning & Knowledge Sharing) 4) 
แนวคิดทางการตลาดที่มุ่งเน้นลูกค้าเป็นส าคัญ (Marketing Concept providing customers is the 
best) และ 5) การพัฒนาทุนมนุษย์ (Human Capital Development) 
   จากการทบทวนวรรณกรรมข้างต้น บริบททั่วไปของอ าเภอหนองบุญมาก 
จังหวัดนครราชสีมา ความรู้และความต้องการวิธีการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว  แนวคิดเกี่ยวกับการ
ส่งเสริมการเกษตร และผลงานวิจัยที่เกี่ยวข้อง ความรู้ของเกษตรกรในการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว 
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ตลอดจนปัญหาและข้อเสนอแนะของเกษตรกรเกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว ส่งผลต่อการ
ส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัด
นครราชสีมา ซึ่งข้อมูลที่ได้จากการศึกษาจะได้น าไปปรับใช้ในการวางแผนการส่งเสริมการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากข้าว ให้เป็นผลิตภัณฑ์ที่มีความหลากหลาย ส่งผลให้สมาชิกวิสาหกิจชุมชนมีรายได้
เพ่ิมข้ึนและมีคุณภาพชีวิตที่ดีต่อไป



 

บทท่ี 3 

     วิธีด าเนินการวิจัย  
 

 

การวิจัยเรื ่อง การส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา เป็นการวิจัยเชิงส ารวจ (Survey Research) เพื่อศึกษา               
ถึงแนวทางการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน อ าเภอหนองบุญมาก โดย
ผู้วิจัยได้ก าหนดวิธีด าเนินการวิจัย เป็นขั้นตอน ดังนี้ 

1. ประชากรและกลุ่มตัวอย่าง 
2. เครื่องมือที่ใช้ในการวิจัย 
3. การเก็บรวมรวมข้อมูล 
4. การวิเคราะห์ข้อมูล 
 

1. ประชากรและกลุ่มตัวอย่าง 
 
งานวิจัยนี้ได้ก าหนดประชากรและกลุ่มตัวอย่างที่ใช้ในการวิจัย ดังนี้ 
1.1 ประชากร 
 ประชากรที่ใช้ในการวิจัย คือ สมาชิกวิสาหกิจชุมชนอ าเภอหนองบุญมาก จังหวัด

นครราชสีมา ที่ขึ้นทะเบียนกับกรมส่งเสริมการเกษตร ปี 2566/2567 จ านวน 3 กลุ่ม จ านวนรวม
ทั้งหมด 150 ราย (ระบบสารสนเทศวิสาหกิจชุมชน กรมส่งเสริมการเกษตร, 2566) 

1.2 กลุ่มตัวอย่างและการคัดเลือกกลุ่มตัวอย่าง   
 กลุ่มตัวอย่างท่ีใช้ในการวิจัยครั้งนี้ ใช้การค านวณหาขนาดของกลุ่มตัวอย่าง (sample 

size) จากประชากร จ านวน 150 ราย ใช้การค านวณหาขนาดของกลุ่มตัวอย่าง (sample size) จาก
ประชากร จ านวน 150 ราย โดยใช้สูตรการค านวณหาขนาดของกลุ่มตัวอย่างของ ทาโร ยามาเน 
(Taro Yamane) โดยก าหนดระดับความคลาดเคลื่อน 0.05 (Yamane 1973: 1088 อ้างถึงในจินดา 
ขลิบทอง, 2564) ได้จ านวน 109 ราย
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    n = N 
             1+Ne2 
   โดย n  =  ขนาดของกลุ่มตัวอย่าง 
    N  =  ขนาดของประชากร 
    e  =  ความคลาดเคลื่อนที่ยอมรับให้เกิดขึ้น  
 

แทนค่าเพ่ือหาขนาดของกลุ่มตัวอย่าง 
  ขนาดของกลุ่มตัวอย่าง   =   [ 150 ] 
           1+( [150] ( [0.05] )2) 
     =         109 
 กลุ่มตัวอย่างในการวิจัย (n) =         109  คน 

 
ดังนั้นกลุ่มตัวอย่างที่ใช้ในการวิจัยครั ้งนี ้มีจ านวน 109 คน คิดเป็นร้อยละ 73 ของ

ประชากรที่ใช้ในการวิจัยทั้งหมด จากนั้นท าการสุ่มตัวอย่างแบบง่าย (simple sampling)ให้ได้
ตัวอย่างตามขนาดของกลุ่มตัวอย่าง 

 

2. เครื่องมือที่ใช้ในการวิจัย 
 

การวิจัยในครั้งนี้ใช้แบบสัมภาษณ์เป็นเครื ่องมือในการเก็บรวบรวมข้อมูล โดยแบบ
สัมภาษณ์ มีลักษณะค าถามท้ังแบบปลายปิด (Close-ended Question) และแบบปลายเปิด (Open-
ended Question) ผู้วิจัยได้ก าหนด (1) ลักษณะของเครื่องมือที่ใช้ในการวิจัย และ (2) วิธีการสร้าง
เครื่องมือ โดยมีรายละเอียดดังนี้ 

2.1 ลักษณะของเครื่องมือที่ใช้ในการวิจัย 
 เครื่องมือที่ใช้ในการวิจัยครั้งนี้เป็นแบบสัมภาษณ์  มีลักษณะค าถามท้ังแบบปลายปิด 

และปลายเปิด  ซึ่งแบ่งออกเป็น 4 ตอน ดังนี้ 
ตอนที ่ 1 สภาพทั ่วไปและสภาพการผลิตข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน  

ประกอบด้วยตัวแปร ได้แก่ เพศ อายุ ระดับการศึกษา ประสบการณ์ในการปลูกข้าว การเป็นสมาชิก
กลุ่มหรือสถาบันเกษตรกร ขนาดพื้นที่ถือครองทางการเกษตร ลักษณะการถือครองที่ดิน รายได้ ภาค
การเกษตร รายจ่ายภาคการเกษตร จ านวนสมาชิกในครัวเรือน จ านวนแรงงานภาคการเกษตร        
ในครัวเรือน จ านวนแรงงานภาคการเกษตรนอกครัวเรือน แหล่งเงินทุนในการท าการเกษตร             
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สภาพหนี้สินของครัวเรือน การได้เข้ารับการอบรมทางด้านการเกษตรที่เกี ่ยวข้องกับการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากข้าว แหล่งความรู้เกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว รูปแบบการท าการเกษตรที่ท า
ในปัจจุบัน ลักษณะพ้ืนที่ท านา พันธุ์ข้าวที่ปลูก แหล่งที่มาของเมล็ดพันธุ์ แหล่งน ้าในการปลูกข้าว การ
เตรียมดิน วิธีการปลูกข้าว นวัตกรรม/เทคโนโลยีสมัยใหม่ที่ใช้ในการปลูกข้าว การปรับปรุงบ ารุงดิน 
การป้องกัน ก าจัดศัตรูพืช วิธีการเก็บเกี่ยว ปริมาณผลผลิตที่ได้รับการจ าหน่ายผลผลิตข้าว การถนอม
อาหาร การแปรรูปผลผลิตก่อนการจ าหน่าย ต้นทุนและผลตอบแทนการผลิตข้าว โดยค าถามมี
ลักษณะเป็นค าถามปลายปิดและปลายเปิด เพ่ือให้เลือกตอบหรือเติมข้อความในช่องว่าง มีจ านวน 32 ข้อ 

ตอนที่ 2 ความต้องการการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน  
ประกอบด้วยตัวแปร ได้แก่ ประเภทการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว การแปรูปเส้นหมี ่โคราช                   
การแปรรูปเส้นขนมจีนสด การแปรรูปเส้นขนมจีนอบแห้ง การแปรรูปข้าวหลาม การแปรรูปข้าวต้ม
มัด การแปรรูปข้าวแต๋น การแปรรูปข้าวพองอัดแท่ง การแปรรูปโจ๊กก่ึงส าเร็จรูป การแปรรูปเครื่องดื่ม
น ้าข้าวกล้องงอก การแปรรูปไอศกรีมน ้าข้าวกล้องงอก โดยค าถามมีลักษณะเป็นค าถามปลายปิด 
เลือกค าตอบ ทราบ หรือไม่ทราบ และค าถามให้ตอบเกี่ยวกับความต้องการการแปรรูปผลิตภัณฑ์จาก
ข้าวก าหนดเป็นลักษณะค าถามปลายปิดก าหนดให้ผู้ตอบเลือกตอบตามมาตราลิเคอร์ด (Likert type 
scale) มีจ านวน 40 ข้อ ซึ่งมีเกณฑ์ก าหนดน ้าหนักการประเมิน 5 ระดับ ดังนี้ 

ต้องการน้อยที่สุด   ก าหนดเท่ากับ 1 คะแนน 
ต้องการน้อย   ก าหนดเท่ากับ 2 คะแนน 
ต้องการปานกลาง  ก าหนดเท่ากับ 3 คะแนน 
ต้องการมาก   ก าหนดเท่ากับ 4 คะแนน 
ต้องการมากที่สุด   ก าหนดเท่ากับ 5 คะแนน 
ตอนที ่ 3 ปัญหาและข้อเสนอแนะเกี ่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว                 

ของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน ประกอบด้วยตัวแปร ได้แก่ ปัญหาด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว 
ปัญหาด้านเทคโนโลยี ปัญหาด้านการสนับสนุน ปัญหาด้านการตลาด ปัญหาด้านการส่งเสริม
การเกษตร และข้อเสนอแนะอ่ืนๆ โดยค าถามให้ตอบเกี่ยวกับปัญหาก าหนดเป็นลักษณะค าถามปลาย
ปิดก าหนดให้ผ ู ้ตอบเลือกตอบตามมาตราลิเคอร์ ด (Likert type scale) มีจ  านวน 15 ข้อ                      
ซึ่งมีเกณฑ์ก าหนดน ้าหนักการประเมิน 5 ระดับ ดังนี้ 

ปัญหาน้อยที่สุด   ก าหนดเท่ากับ 1 คะแนน 
ปัญหาน้อย   ก าหนดเท่ากับ 2 คะแนน 
ปัญหาปานกลาง   ก าหนดเท่ากับ 3 คะแนน 
ปัญหามาก   ก าหนดเท่ากับ 4 คะแนน 
ปัญหามากท่ีสุด   ก าหนดเท่ากับ 5 คะแนน 
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  ตอนที่ 4 การได้รับและความต้องการการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว
ของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน ประกอบด้วยตัวแปร ดังนี้ ระดับการได้รับความรู้ ระดับความรู้ที่ต้องการ 
ความต้องการช่องทางในการส่งเสริมการเรียนรู้ โดยค าถามให้เลือกตอบ 2 ส่วน คือ (1) ค าถาม
เกี่ยวกับระดับการได้รับความรู้ (2) ค าถามเก่ียวกับระดับความรู้ที่ต้องการโดยให้เลือกตอบตาม มาตรา
ลิเคอร์ต (Likert type scale) มีจ านวน 5 ด้าน ซึ่งมีเกณฑ์น ้าหนักการประเมิน 5 ระดับ ดังนี้ 
  ต้องการน้อยที่สุด   ก าหนดเท่ากับ 1 คะแนน 
  ต้องการน้อย   ก าหนดเท่ากับ 2 คะแนน 
  ต้องการปานกลาง  ก าหนดเท่ากับ 3 คะแนน 
  ต้องการมาก   ก าหนดเท่ากับ 4 คะแนน 
  ต้องการมากที่สุด   ก าหนดเท่ากับ 5 คะแนน 
 2.2 วิธีการสร้างเครื่องมือ   

 เครื่องมือที่ใช้ในการวิจัยครั้งนี้เป็นแบบสัมภาษณ์ ผู้วิจัยได้สร้างเครื่องมือตามล าดับ
ขั้นตอน ดังนี้ 

2.2.1 ทบทวนวรรณกรรม ศึกษาแนวคิดทฤษฎี และผลงานวิจ ัยต่าง ๆ                       
ที่เก่ียวข้อง ส าหรับใช้เป็นกรอบแนวคิดในการวิจัย 

2.2.2 ก าหนดกรอบของเนื้อหาและข้อค าถาม ให้สอดคล้องกับแนวคิดและ
วัตถุประสงค์การวิจัย 

2.2.3 ด าเนินการสร้างเครื่องมือที่เป็นแบบสัมภาษณ์ฉบับร่าง 
2.2.4 น าเครื่องมือที่จัดท าเสนอต่ออาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ เพ่ือพิจารณา

ตรวจสอบด้านความตรงในเนื้อหา (Content Validity) ได้แก่ ความครอบคลุมด้านเนื้อหาและความ
ถูกต้องตามส านวนภาษา จากนั้นน ามาแก้ไขและปรับปรุงตามที่อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ให้
ความเห็น และข้อแนะน า จากนั้นน าเครื่องมือที่ปรับปรุงเสนอต่อผู้ทรงคุณวุฒิด้านส่งเสริมวิสาหกิจ
ชุมชนจ านวน 3 คน เพื่อประเมินค่าดัชนีความสอดคล้องระหว่างข้อค าถามและวัตถุประสงค์ ( Item-
Objective Congruence Index: IOC) โดยผู้เชี ่ยวชาญประเมินด้วยคะแนน 3 ระดับ คือ +1 = 
สอดคล้องหรือแน่ใจว่าข้อค าถามวัดตรงตามจุดประสงค์ที่ระบุไว้จริง 0 = ไม่แน่ใจข้อค าถามวัดตรง
ตามจุดประสงค์ท่ีระบุไว้ และ -1  = ไม่สอดคล้องหรือแน่ใจว่าข้อค าถามไม่ได้วัดตรงตามจุดประสงค์ที่
ระบุไว้ ได้ผลสรุปตามตารางที่ 3.1  
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ตารางที่ 3.1 การตรวจสอบคุณภาพของเครื่องมือ ด้านความตรงในเนื้อหา (Content Validity) 
 

ข้อค าถาม ค่าดัชนีความสอดคล้อง 
(IOC) 

ผลการประเมิน 
ความตรง 

ตอนที่ 2 ความต้องการการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิก
วิสาหกิจชุมชน 

0.84 ใช้ได้ 

ตอนที่ 3 ปัญหาและข้อเสนอแนะ
เกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จาก
ข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 

0.67 ใช้ได้ 

ตอนที่ 4 การได้รับและความต้องการ          
การส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์
จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน    

0.90 ใช้ได้ 

 
 จากตารางที่ 3.1 แสดงค่าดัชนีความสอดคล้อง (IOC) เท่ากับ 0.80 หรือมากกว่า 0.5 ซึ่ง
ค่าที่ได้มีความตรงเชื่อถือได้ในการท าการทดสอบค่าความเที่ยง (Reliability Consistency) ต่อไป 
 2.2.5 น าเครื่องมือที่ผ่านการตรวจสอบ แก้ไขและปรับปรุงตามค าแนะน าของ
อาจารย์ที่ปรึกษาและผู้เชี ่ยวชาญแล้วน าไปทดสอบ  (try-out) กับกลุ่มประชากรที่ไม่ใช่เป็นกลุ่ม
ตัวอย่างในการศึกษา จ านวน 30 ราย จากนั้นจึงน าผลที่ได้มาทดสอบหาค่าความเที่ยง (Reliability 
Consistency) ตามวิธ ีการหาค่าสัมประสิทธิ ์แอลฟา (Alpha Coefficient) โดยใช้โปรแกรม
คอมพิวเตอร์ส าเร็จรูป ได้ผลตามตารางท่ี 3.2  
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ตารางที่ 3.2  การตรวจสอบคุณภาพของเครื่องมือด้านความเที่ยง (Reliability Consistency) 
n = 30 

ข้อค าถาม ค่าสัมประสิทธิ์แอลฟา 
(Alpha Coefficient) 

ผลการประเมิน 
ความเที่ยง 

ตอนที่ 2 ความต้องการการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิก
วิสาหกิจชุมชน 

0.976 ใช้ได้ 

ตอนที่ 3 ปัญหาและข้อเสนอแนะ
เกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จาก
ข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 

0.809  ใช้ได้ 

ตอนที่ 4 การได้รับและความต้องการ
การส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์
จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน    

0.955 ใช้ได้ 

รวม 3 ตอน 0.9133 ใช้ได้ 

 
จากตารางที่ 3.2 ปรากฏว่าได้ค่าสัมประสิทธิ์ความเชื่อมั่นของครอนบาค ตอนที่ 2 

เท่ากับ 0.976 ตอนที่ 3 เท่ากับ 0.809 และตอนที่ 4 เท่ากับ 0.955  ซึ่งพบว่าได้ค่าความเชื่อมั่นมากกว่า 
0.7 ดังนั้นแบบสัมภาษณ์ในการวิจัยครั้งนี้ จึงผ่านเกณฑ์การยอมรับได้ ตามที่ Jump, N. (1978) ได้
เสนอเกณฑ์การยอมรับส าหรับงานวิจัยเชิงส ารวจไว้ว่าค่า Cronbach มากกว่าและเท่ากับ 0.7 ซึ่งค่าที่
ได้มีความน่าเชื่อถือได้ จึงสามารถน าไปใช้เก็บข้อมูลจากกลุ่มตัวอย่างต่อไป 

 

3. การเก็บรวบรวมข้อมูล 
 

ผู้วิจัยได้ด าเนินการเก็บรวบรวมข้อมูลจากกลุ่มตัวอย่าง จ านวน 109 คน ระหว่างเดือน 
ธันวาคม 2566 ถึงเดือนพฤษภาคม 2567 โดยการสัมภาษณ์ มีข้ันตอนการด าเนินการ ดังนี้ 

3.1 ประสานงานผู้ที่เกี่ยวข้อง ผู้วิจัยได้ประสานงานกับนักวิชาการส่งเสริมการเกษตรใน
พื้นที่ เพื่อชี้แจงรายละเอียดการวิจัยและขอความร่วมมือในการนัดหมายสมาชิกวิสาหกิจชุมชนเพ่ือ
เก็บข้อมูล 
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3.2 ชี้แจงรายละเอียดการวิจัย ผู้วิจัยได้ชี้แจงรายละเอียด วัตถุประสงค์และความส าคัญ
ของงานวิจัยแก่สมาชิกวิสาหกิจชุมชนที่เป็นกลุ่มตัวอย่าง 

3.3 ตรวจสอบความถูกต้องและความสมบูรณ์ของข้อมูล ผู้วิจัยท าการตรวจความ
ถูกต้องและความสมบูรณ์ของแบบสัมภาษณ์ทุกข้อ และหากแบบสัมภาษณ์มีข้อมูลไม่สมบูรณ์ 
สอบถามข้อมูลเพิ่มเติมจากผู้ตอบแบบสัมภาษณ์ เพ่ือให้มีความครบถ้วนสมบูรณ์ก่อนน ามาใช้ 

3.4 น าไปวิเคราะห์ข้อมูลทางสถิติ ผู้วิจัยน าแบบสัมภาษณ์ที่ได้รับการตรวจสอบความ
ถูกต้องและความสมบูรณ์ของข้อมูลแล้ว ไปวิเคราะห์ข้อมูลทางสถิติโดยโปรแกรมส าเร็จรูปต่อไป 

 

4. การวิเคราะห์ข้อมูล 
 

ข้อมูลปฐมภูมิที่เป็นข้อมูลจากแบบสัมภาษณ์ทั้งหมดจ านวน 109 ชุด น ามาประมวลผล
โดยใช้โปรแกรมส าเร็จรูปเพ่ือวิเคราะห์ข้อมูลเชิงสถิติ โดยน าแบบสัมภาษณ์ที่รวบรวมได้มาด าเนินการ 
ดังนี้ 

4.1 การตรวจสอบข้อมูล (Editing) เมื ่อได้รับแบบสัมภาษณ์คืนมาแล้ว ได้มีการ
ตรวจสอบ ความสมบูรณ์ของการตอบแบบสัมภาษณ์ 

4.2 การลงรหัส (Coding) น าแบบสัมภาษณ์ที่มีความสมบูรณ์ มาลงรหัสตามที่ได้
ก าหนดรหัสไว้ล่วงหน้า ส าหรับค าถามปลายปิด (Closed-end Question) โดยแบ่งส่วนการวิเคราะห์
ออกเป็นส่วนๆ และส าหรับค าถามปลายเปิด (Open-ended Question) วิเคราะห์โดยการวิเคราะห์
เชิงเนื้อหา (content analysis) โดยการวิเคราะห์ความคิดเห็นที่มีความหมายคล้ายคลึงกัน เพื่อน ามา
ประกอบการอภิปรายผล 

4.3 การประมวลผลโดยคอมพิวเตอร์ น าข้อมูลจากแบบสัมภาษณ์ที่ลงรหัสแล้วมา
บันทึกโดยโปรแกรมส าเร็จรูปทางสถิติ เพื่อค านวณค่าทางสถิติ โดยวิเคราะห์จ านวน 6 ตอน โดยมี
รายละเอียดดังนี้ 

ตอนที่ 1 สภาพทั่วไปและสภาพการผลิตข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน  ผู้วิจัย
ก าหนดใช้สถิติเชิงพรรณนา ได้แก่ ความความถี่ ค่าร้อยละ ค่าต ่าสุด ค่าสูงสุด และส่วนเบี่ยงเบน
มาตรฐานในแต่ละประเด็น 

 
ตอนที่ 2 ความต้องการการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 

ผู้วิจัยก าหนดใช้สถิติเชิงพรรณนา ได้แก่ ค่าความถ่ี ค่าร้อยละ ส าหรับความรู้และความต้องการวิธีการ
แปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน  



 

51 

  ตอนที่ 3 ปัญหาและข้อเสนอแนะเกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิก
วิสาหกิจชุมชน 

 3.1 ปัญหาเกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน
ประกอบด้วย 1) ปัญหาด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว 2) ปัญหาด้านเทคโนโลยี 3) ปัญหาด้าน
การสนับสนุน 4) ปัญหาด้านการตลาด และ 5) ปัญหาด้านการส่งเสริมการเกษตร โดยเป็นค าถาม
ปลายปิด วิเคราะห์โดยใช้สถิติเชิงพรรณนา ค่าความถ่ี ค่าร้อยละ ค่าเฉลี่ย และส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 
ส าหรับการให้คะแนนและแปลความหมาย มีการให้คะแนนและแปลความหมายผลคะแนนโดยน า
ค่าเฉลี่ยของคะแนนในแต่ละข้อมาจัดกลุ่มเป็นระดับโดยใช้เกณฑ์ ดังนี้    

   
 ช่วงคะแนน              = คะแนนสูงสุด – คะแนนต ่าสุด 
        จ านวนระดับ 
       = 5 – 1 
                    5 
       = 0.80  

 
 ดังนั้น 
 คะแนนน ้าหนักเฉลี่ยระหว่าง  1.00 – 1.80  หมายถึง  มีปัญหาระดับน้อยที่สุด/ไม่มีปัญหา  
 คะแนนน ้าหนักเฉลี่ยระหว่าง  1.81 – 2.60  หมายถึง  มีปัญหาระดับน้อย  
 คะแนนน ้าหนักเฉลี่ยระหว่าง  2.61 – 3.40  หมายถึง  มีปัญหาระดับปานกลาง  
 คะแนนน ้าหนักเฉลี่ยระหว่าง  3.41 – 4.20  หมายถึง  มีปัญหาระดับมาก  
           คะแนนน ้าหนักเฉลี่ยระหว่าง  4.21 – 5.00  หมายถึง  มีปัญหาระดับมากที่สุด 

 
  3.2 ข้อเสนอแนะเกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจ
ชุมชน เป็นค าถามปลายเปิด (Open-ended Question) วิเคราะห์โดยการวิเคราะห์เนื ้อหา 
(content analysis) โดยการวิเคราะห์ความคิดเห็นที่มีความหมายคล้ายคลึงกัน จัดกลุ่มแล้วน าเสนอ
ผลการวิจัยต่อไป 

ตอนที่ 4 การได้รับและความต้องการการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว
ของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน    
  4.1 ระดับการได้ร ับความรู้ เป็นค าถามปลายปิด ใช้สถิติเชิงพรรณนา ได้แก่ 
ค่าความถี่ ค่าร้อยละ ค่าเฉลี่ย ค่าต ่าสุด ค่าสูงสุด  และส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน โดยมีการให้คะแนน
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และแปลความหมายประเด็นที่มีการให้ค่าคะแนนตามมาตราลิเคอร์ต (Likert type scale) โดยแปล
ความหมายผลคะแนนโดยน าค่าเฉลี่ยของคะแนนในแต่ละข้อมาจัดกลุ่มเป็นระดับ โดยใช้เกณฑ์ ดังนี้      
 ช่วงคะแนน              = คะแนนสูงสุด – คะแนนต ่าสุด 
        จ านวนระดับ 
       = 5 – 1 
                    5 
       = 0.80  

 
 ดังนั้น 
 คะแนนน ้าหนักเฉลี่ยระหว่าง  1.00 – 1.80  หมายถึง ได้รับน้อยที่สุด หรือไม่ได้รับ  
 คะแนนน ้าหนักเฉลี่ยระหว่าง  1.81 – 2.60  หมายถึง  ได้รับน้อย  
 คะแนนน ้าหนักเฉลี่ยระหว่าง  2.61 – 3.40  หมายถึง  ได้รับปานกลาง  
 คะแนนน ้าหนักเฉลี่ยระหว่าง  3.41 – 4.20  หมายถึง  ได้รับมาก  
 คะแนนน ้าหนักเฉลี่ยระหว่าง  4.21 – 5.00  หมายถึง  ได้รับมากที่สุด 

  4.2 ระดับความรู ้ที ่ต ้องการ เป็นค าถามปลายปิด ใช้สถิติเชิงพรรณนา ได้แก่ 
ค่าความถี่ ค่าร้อยละ ค่าเฉลี่ย ค่าต ่าสุด ค่าสูงสุด  และส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน โดยมีการให้คะแนน
และแปลความหมายประเด็นที่มีการให้ค่าคะแนนตามมาตราลิเคอร์ต (Likert type scale) โดยแปล
ความหมายผลคะแนนโดยน าค่าเฉลี่ยของคะแนนในแต่ละข้อมาจัดกลุ่มเป็นระดับโดยใช้เกณฑ์ ดังนี้      
 ช่วงคะแนน              = คะแนนสูงสุด – คะแนนต ่าสุด 
        จ านวนระดับ 
       = 5 – 1 
                    5 
       = 0.80  
 ดังนั้น 
 คะแนนน ้าหนักเฉลี่ยระหว่าง  1.00 – 1.80  หมายถึง ต้องการน้อยที่สุด หรือไม่ต้องการ  
 คะแนนน ้าหนักเฉลี่ยระหว่าง  1.81 – 2.60  หมายถึง  ต้องการน้อย  
 คะแนนน ้าหนักเฉลี่ยระหว่าง  2.61 – 3.40  หมายถึง  ต้องการปานกลาง  
 คะแนนน ้าหนักเฉลี่ยระหว่าง  3.41 – 4.20  หมายถึง  ต้องการมาก  
 คะแนนน ้าหนักเฉลี่ยระหว่าง  4.21 – 5.00  หมายถึง  ต้องการมากที่สุด 

   ตอนที่ 5 การทดสอบสมมติฐานการวิจัย 
  ผู้วิจัยก าหนดการใช้สถิติเพ่ือการทดสอบสมมติฐาน จ านวน 2 ข้อ ดังนี้ 
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  1) การเปรียบเทียบความแตกต่างแบบจับคู่ระหว่างการได้รับและความต้องการ          
การส่งเสริมด้านความรู้เกี ่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว สื่อการส่งเสริมและวิธีการส่งเสริม             
ที่แตกต่างกัน โดยใช้สถิติการทดสอบค่าทีแบบจับคู่ (paired t-test) 

2) การวิเคราะห์ปัจจัยที่มีผลต่อความต้องการการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของ
สมาชิกวิสาหกิจชุมชน โดยใช้สถิติการถดถอยพหุคูณ (Multiple Regression Analysis: MRA)               
โดยก าหนดตัวแปรอิสระ ได้แก่ อายุ ประสบการณ์ในการปลูกข้าว ขนาดพ้ืนที่ถือครองทางการเกษตร 
จ านวนสมาชิกในครัวเรือน จ านวนแรงงานภาคการเกษตรในครัวเรือน จ านวนแรงงานภาคการเกษตร
นอกครัวเรือน การเข้ารับการอบรมทางด้านการเกษตรที่เกี่ยวข้องกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว 
ราคาขาย รายได้รวม มีอย่างน้อย 1 ปัจจัย ที่มีผลต่อความต้องการการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว 

ตอนที่ 6 การสังเคราะห์แนวทางการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว                     
ของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 

จากผลการวิจัยตอนที่ 1 ถึงตอนที่ 5 ผู้วิจัยได้น าผลการวิจัยมาท าการวิเคราะห์             
ข้อได้เปรียบ (advantages) และข้อเสียเปรียบ (disadvantages) จากนั้นน ามาสังเคราะห์โดยใช้
แนวคิดทฤษฎีที่เกี่ยวข้องกับการส่งเสริมและพัฒนาการเกษตร ได้แก่ สภาพทั่วไปและสภาพการผลิต
ข้าว ความรู้และความต้องการการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว ปัญหาและข้อเสนอแนะเกี่ยวกับการแปร
รูปผลิตภัณฑ์จากข้าว การได้รับและความต้องการการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวและแนว
ทางการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว ก าหนดเป็นแนวทางการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์
จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชนต่อไป  



 

 

บทท่ี 4 

ผลการวิเคราะห์ข้อมูล 
 
 

 การศึกษาวิจัยเรื่อง การส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา ใช้แบบสัมภาษณ์แบบมีโครงสร้างเป็นเครื่องมือในการ
จัดเก็บรวบรวมข้อมูล แล้วน าข้อมูลที่ได้มาวิเคราะห์โดยใช้โปรแกรมส าเร็จรูป และน าเสนอผลการ
วิเคราะห์ข้อมูลโดยใช้วิธีการบรรยายประกอบตาราง ตามล าดับ จ านวน 6 ตอน ดังนี้ 
 ตอนที่ 1 สภาพทั่วไปและสภาพการผลิตข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 

 ตอนที่ 2 ความรู้และความต้องการวิธีการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจ
ชุมชน 
 ตอนที่ 3 ปัญหาและข้อเสนอแนะเกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิก
วิสาหกิจชุมชน 
 ตอนที่ 4 การได้รับและความต้องการการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของ
สมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
 ตอนที่ 5 การทดสอบสมมติฐานการวิจัย 
 ตอนที่ 6 สังเคราะห์แนวทางการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิก
วิสาหกิจชุมชน 
 

ตอนที่ 1 สภาพทั่วไปและสภาพการผลิตข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
 
 ผลการวิเคราะห์ข้อมูลสภาพทั่วไปและสภาพการผลิตข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน  
ผู้วิจัยได้ก าหนดการรายงานผลเป็น 2 ส่วนด้วยกัน ได้แก่ ข้อมูลสภาพทั่วไปของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
และสภาพการผลิตข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน โดยมีผลการศึกษา ดังนี้ 
 ตอนที่ 1.1 สภาพทั่วไปของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
 ผลการวิเคราะห์ข้อมูลทั่วไปของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน ประกอบด้วย เพศ อายุ ระดับ
การศึกษา ประสบการณ์ในการปลูกข้าว การเป็นสมาชิกกลุ่มหรือสถาบันเกษตรกร ขนาดพื้นที่ถือ
ครองทางการเกษตร ลักษณะการถือครองที่ดิน รายได้ภาคการเกษตร รายจ่ายภาคการเกษตร ต้นทุน
การผลิตในภาคการเกษตร จ านวนสมาชิกในครัวเรือน จ านวนแรงงานภาคการเกษตรในครัวเรือน 
จ านวนแรงงานภาคการเกษตรนอกครัวเรือน แหล่งเงินทุนที่ใช้ในการเกษตร สภาพหนี้สินของ 
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ครัวเรือน การเข้ารับการอบรมทางด้านการเกษตรที่เกี่ยวข้องกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว แหล่ง
ความรู้เกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว ด้วยการใช้สถิติร้อยละ ค่าสูงสุด ค่าต ่าสุด ค่าเฉลี่ย และ
ค่าส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน โดยมีผลการศึกษา ดังตารางที่ 4.1  
 
ตารางที่ 4.1 แสดงข้อมูลสภาพทั่วไปของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน  

                  n = 109 

สภาพทั่วไปของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน จ านวน (ราย) ร้อยละ 
 เพศ   
     ชาย 51 46.8 
     หญิง 58 53.2 

อายุ   
 20-30 ปี 2 1.8 
 31-40 ปี 10 9.2 
 41-50 ปี 22 20.2 
 51-60 ปี 41 37.6 
 61 ขึ้นไป 34 31.2 

ค่าต ่าสุด = 26 ปี  ค ่าสูงสุด = 80 ปี  ค่าเฉลี่ย = 55.51  ปี ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน = 10.490 

ระดับการศึกษา   
    ประถมศึกษา 72 66.1 
     มัธยมศึกษาตอนต้น 14 12.8 
     มัธยมศึกษาตอนปลาย 15 13.8 
     อนุปริญญา/ปวส. 5 4.6 
     ปริญญาตรี 3 2.8 

ประสบการณ์ในการปลูกข้าว   
      1-15 ปี 33 30.3 
    16-30 ปี 51 46.8 
    31-45 ปี 21 19.2 
    46-60 ปี 4 3.7 
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ตารางที่ 4.1 (ต่อ)  
 n = 109 

สภาพทั่วไปของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน จ านวน (ราย) ร้อยละ 

ประสบการณ์ในการปลูกข้าว (ต่อ)   
 ค่าต ่าสุด = 2 ปี   ค ่าสูงสุด = 52  ปี   ค่าเฉลี่ย = 23.7 ปี ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน = 12.386 
การเป็นสมาชิกกลุ่มหรือสถาบันเกษตรกร (ตอบได้มากกว่า 1 ข้อ) 
     สมาชิกวิสาหกิจชุมชน/เครือข่ายวิสาหกิจชุมชน 109 100 
     สมาชิก ธ.ก.ส. 47 43.1 
     สมาชิกกลุ่มสหกรณ์ 28 25.7 
     สมาชิกกลุ่มเกษตรกร 7 6.4 
     สมาชิกกลุ่มแม่บ้านเกษตรกร 5 4.6 
     สมาชิกกลุ่มกิจกรรมอ่ืนๆ 2 1.8 

ขนาดพื้นที่ถือครองทางการเกษตร (ไร่)   
    น้อยกว่าหรือเท่ากับ 10 37 33.9 
    11-20 35 32.2 
    21-30 22 20.1 
    31-40 7 6.5 
    มากกว่าหรือเท่ากับ 41 8 7.3 
ค่าต ่าสุด =  1 ไร่   ค ่าสูงสุด = 62 ไร่     ค่าเฉลี่ย =  19.56  ไร่    ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน = 13.025 

ลักษณะการถือครองท่ีดิน   
    เป็นของครัวเรือนทั้งหมด 105 96.3 
    เป็นของครัวเรือนและเช่าบางส่วน 4 3.7 

รายได้ภาคการเกษตร (บาท/ปี)   
   น้อยกว่าหรือเท่ากับ 50,000 12 5.5 
   50,001-100,000  20 18.4 
   100,001-200,000  35 32.1 
   200,001-300,000 23 21.1 
   300,001-400,000 6 5.5 
   400,001-500,000 11 10.1 
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ตารางที่ 4.1 (ต่อ) 
            n = 109 

สภาพทั่วไปของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน จ านวน (ราย) ร้อยละ 

รายได้ภาคการเกษตร (บาท/ปี) (ต่อ)   
   มากกว่า 500,000 2 1.8 
ค่าต ่าสุด = 10,000 บาท/ปี    ค่าสูงสุด = 400,000 บาท/ปี  ค่าเฉลี่ย  =  222,798.00 บาท/ปี   
ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน =  146,210.514 

รายจ่ายภาคการเกษตร (บาท/ปี)   
   น้อยกว่าหรือเท่ากับ 50,000  55 50.5 
   50,001- 100,000  28 25.6 
   มากกว่า 100,000  29 23.9 
  ค่าต ่าสุด =  4,000 บาท/ปี  ค่าสูงสุด =  300,000  บาท/ปี   ค่าเฉลี่ย =  68,160.00  บาท/ปี    
  ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน =  53,366.044 

จ านวนสมาชิกในครัวเรือน (คน)   
   1 10 9.2 
   2 11 10.1 
   3  29 26.6 
   4 42 38.5 
   5 ขึ้นไป 17 3.7 
ค่าต ่าสุด =  1   คน    ค่าสูงสุด =  9 คน      ค่าเฉลี่ย =  3.5 คน     
ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน =  1.372 

จ านวนแรงงานภาคการเกษตรในครัวเรือน (คน)   
   1  16 14.7 
   2  39 35.8                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                   
   3 42 38.5 
   4 11 10.1 
   มากกว่าหรือเท่ากับ 5  1 0.9 
   ค่าต ่าสุด =  1  คน   ค่าสูงสุด =  5   คน   ค่าเฉลี่ย = 2.47  คน     
ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน =  0.898 
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ตารางที่ 4.1 (ต่อ) 
            n = 109 

สภาพทั่วไปของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน จ านวน (ราย) ร้อยละ 

จ านวนแรงงานภาคการเกษตรนอกครัวเรือน (คน)   
  1 93 85.3 
  2 10 9.2 
  3 1 0.9 
  4 4 3.7 
มากกว่าหรือเท่ากับ 5 1 0.9 
 ค่าต ่าสุด =  1 คน   ค่าสูงสุด  =  10  คน    ค่าเฉลีย่ =   1.30 คน  สว่นเบีย่งเบนมาตรฐาน =  1.059 
แหล่งเงินทุนที่ใช้ในการเกษตร (ตอบได้มากกว่า 1 ข้อ)   
ตนเอง 105 96.3 
ญาติพ่ีน้อง 18 16.5 
ธ.ก.ส. 50 45.9 
ธนาคารพาณิชย์อื่นๆ 7 6.4 
กลุ่มออมทรัพย์ 5 4.6 
กองทุนหมู่บ้าน 15 13.8 
สหกรณ์การเกษตร 26 23.9 
สภาพหนี้สินของครัวเรือน (บาท/ปี)   
น้อยกว่าหรือเท่ากับ 10,000 11 10.1 
10,001 - 50,000 38 34.9 
50,001 – 100,000 33 30.2 
100,001 – 150,000 7 6.5 
มากกว่าหรือเท่ากับ 150,001 20 18.3 
ค่าต ่าสุด  =  10,000 บาท/ปี ค่าสูงสุด = 1,600,000  บาท/ปี ค่าเฉลี่ย =  109,816.51 บาท/ปี      
ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน =  176,227.082 
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ตารางที่ 4.1 (ต่อ) 
            n = 109 

สภาพทั่วไปของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน จ านวน (ราย) ร้อยละ 

การเข้ารับการอบรมทางด้านการเกษตรที่เกี่ยวข้องกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว  
(ครั้ง/ปี) 
1 96 88.1 
2 11 10.1 
มากกว่าหรือเท่ากับ 3 2 1.8 
ค่าต ่าสุด = 1 ครั้ง/ปี   ค่าสูงสุด =  3 ครั้ง/ปี  ค่าเฉลี่ย =  1.14 ครั้ง/ปี  
ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน =  0.396 
แหล่งความรู้เกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว 
(ตอบได้มากกว่า 1 ข้อ) 

  

เจ้าหน้าที่ส่งเสริมการเกษตร 102 93.6 
เพ่ือนบ้าน/ญาติพ่ีน้อง 26 23.9 
ผู้น าท้องถิ่น 101 92.7 
การฝึกอบรม 24 22.0 
สื่อสิ่งพิมพ์ 5 4.6 
วิทยุ 8 7.3 
โทรทัศน์ 19 17.4 

สื่อออนไลน์,เฟสบุ๊ค 2 1.8 

 
 จากตารางที่ 4.1 เพศ อายุ ระดับการศึกษา ประสบการณ์ในการปลูกข้าว การเป็น
สมาชิกกลุ่มหรือสถาบันเกษตรกร ขนาดพื้นที่ถือครองทางการเกษตร ลักษณะการถือครองที่ดิน 
รายได้ภาคการเกษตร รายจ่ายภาคการเกษตร จ านวนสมาชิกในครัวเรือน จ านวนแรงงานภาค
การเกษตรในครัวเรือน จ านวนแรงงานภาคการเกษตรนอกครัวเรือน แหล่งเงินทุนที่ใช้ในการเกษตร                     
สภาพหนี้สินของครัวเรือน การเข้ารับการอบรมทางด้านการเกษตรที ่เกี ่ยวข้องกับการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากข้าว แหล่งความรู้เกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว ปรากฏผลดังนี้ 
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 1) เพศ พบว่า สมาชิกวิสาหกิจชุมชน ร้อยละ 53.2 เป็นเพศหญิง และร้อยละ 46.8                    
เป็นเพศชาย 
 2) อาย ุของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน พบว่า สมาชิกส่วนใหญ่ร้อยละ 37.6  มีอายุ ระหว่าง              
51-60 ปี รองลงมา ร้อยละ 31.2 มีอายุ 61 ปีขึ้นไป สมาชิกร้อยละ 20.2 มีอายุระหว่าง 41 -50 ปี 
และสมาชิกร้อยละ 9.2 และ 1.8 มีอายุระหว่าง มีอายุระหว่าง 31-40 ปี และ อายุระหว่าง 20-30 ปี 
ตามล าดับ โดยสมาชิกวิสาหกิจชุมชนที่มีอายุน้อยที่สุด 26 ปี มากท่ีสุด 80 ปี อายุเฉลี่ย 55.51 ปี และ
ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 10.490 
 3) ระดับการศึกษา ของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน พบว่าสมาชิกส่วนใหญ่ร้อยละ 66.1                         
มีการศึกษาระดับประถมศึกษา รองลงมาร้อยละ 13.8 มีการศึกษาระดับมัธยมศึกษาตอนปลาย              
ร้อยละ 12.8 มีการศึกษาระดับมัธยมศึกษาตอนต้น และสมาชิกร้อยละ 4.6 และ 2.8 มีการศึกษา
ระดับอนุปริญญา/ปวส. และระดับปริญญาตรี 
 4) ประสบการณ์ในการปลูกข้าว พบว่า สมาชิกร้อยละ 46.8 มีประสบการณ์ในการ
ปลูกข้าวระหว่าง 16-30 ปี รองลงมา ร้อยละ 30.3 มีประสบการณ์ในการปลูกข้าว ระหว่าง 1-15 ปี 
สมาชิก ร้อยละ 19.2 และ 3.7 มีประสบการณ์ในการปลูกข้าว ระหว่าง 31 -45 ปี และ 46-60 ปี 
ตามล าดับโดยสมาชิกวิสาหกิจชุมชนมีประสบการณ์ในการปลูกข้าวน้อยที่สุด 2 ปี  มากที่สุด 52 ปี 
ประสบการณ์ในการปลูกข้าวเฉลี่ย 23.7 ปี ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 12.386      
 5) การเป็นสมาชิกกลุ่มหรือสถาบันเกษตรกร พบว่า สมาชิกร้อยละ 100 เป็นสมาชิก
วิสาหกิจชุมชน/เครือข่ายวิสาหกิจชุมชน รองลงมา ร้อยละ 43.1 เป็นสมาชิก ธ.ก.ส. สมาชิกร้อยละ
25.7 เป็นสมาชิกกลุ่มสหกรณ์ สมาชิกร้อยละ 6.4 เป็นสมาชิกกลุ่มเกษตรกร และสมาชิกร้อยละ 6.4 
และ 1.8 เป็นสมาชิกกลุ่มแม่บ้านเกษตรกร และสมาชิกกลุ่มกิจกรรมอ่ืนๆ กลุ่มปลูกมันส าปะหลัง  
 6) ขนาดพื้นที่ถือครองทางการเกษตร พบว่า สมาชิกร้อยละ 33.9 มีขนาดพื้นที ่ถือ
ครองทางการเกษตร น้อยกว่าหรือเท่ากับ 10 ไร่ รองลงมาร้อยละ 32.2 มีขนาดพื้นที่ถือครองทาง
การเกษตร ระหว่าง 11-20 ไร่ สมาชิกร้อยละ 20.1 มีขนาดพื้นที่ถือครองทางการเกษตร ระหว่าง 21-
30 ไร่ และสมาชิกร้อยละ 7.3 และ 6.5 มีขนาดพื้นที่ถือครองทางการเกษตร มากกว่าหรือเท่ากับ 41 
ไร่ และมีขนาดพ้ืนที่ถือครองทางการเกษตร ระหว่าง 31-40 ปี โดยสมาชิกวิสาหกิจชุมชนมีขนาดพ้ืนที่
ถือครองทางการเกษตรน้อยที่สุด 1 ไร่ มากที่สุด 62 ไร่ ขนาดพื้นที่ถือครองทางการเกษตรเฉลี่ย 
19.56 ไร่ ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 13.025  
 7) ลักษณะการถือครองท่ีดิน พบว่า สมาชิกร้อยละ 96.3 ลักษณะการถือครองที่ดินเป็น
ของครัวเรือนทั้งหมด รองลงมาร้อยละ 3.7 ลักษณะการถือครองที่ดินเป็นของครัวเรือนและเช่า
บางส่วน 
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 8) รายได้ภาคการเกษตร พบว่า สมาชิกร้อยละ 32.1 มีรายได้ภาคการเกษตร ระหว่าง 
100,001 – 200,000 บาท รองลงมาร้อยละ 21.1 มีรายได้ภาคการเกษตร ระหว่าง 200,001 -
300,000 บาท สมาชิกร้อยละ 18.4 มีรายได้ภาคการเกษตร ระหว่าง 50,001-100,000 บาท สมาชิก
ร้อยละ 10.1 มีรายได้ภาคการเกษตร ระหว่าง 400,001-500,000 บาท สมาชิกร้อยละ 5.5 มีรายได้
ภาคการเกษตร ระหว่าง 300,001-400,000 บาท และ น้อยกว่าหรือเท่ากับ 50,000 บาท และ
สมาชิกร้อยละ 1.8 มีรายได้ภาคการเกษตรมากกว่า 500,000 บาท โดยสมาชิกวิสาหกิจชุมชนมีรายได้
ภาคการเกษตรน้อยที่สุด 10,000 บาทต่อปี มากที่สุด 400,000 บาทต่อปี โดยสมาชิกวิสาหกิจชุมชน
มีรายได้ ภาคการเกษตรเฉลี่ย 222,798 บาทต่อปี ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 146,210.514 
 9) รายจ่ายภาคการเกษตร พบว่า สมาชิกร้อยละ 50.5 มีรายจ่ายภาคการเกษตร น้อย
กว่าหรือเท่ากับ 50,000 บาท รองลงมาร้อยละ 25.6 มีรายจ่ายภาคการเกษตร 50,001 -100,000 
บาทต่อปี และร้อยละ 23.9 มีรายได้มากกว่า 100,000 บาท  
 10) จ านวนสมาชิกในครัวเรือน พบว่า สมาชิกร้อยละ 38.5 มีจ านวนสมาชิกใน
ครัวเรือน 4 คน รองลงมา ร้อยละ 26.6 สมาชิกวิสาหกิจชุมชนมีสมาชิกในครัวเรือน 4 คน ร้อยละ 
10.1 สมาชิกวิสาหกิจชุมชนมีสมาชิกในครัวเรือน 2 คน และร้อยละ 9.2 และ 3.7 มีจ านวนสมาชิกใน
ครัวเรือน 1 คน และ 5 คนขึ้นไป โดยสมาชิกวิสาหกิจชุมชน มีจ านวนสมาชิกในครัวเรือนน้อยที่สุด 1 
คน  มากที่สุด 9 คน จ านวนสมาชิกในครัวเรือนเฉลี่ย 3.5 คน ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 1.372  
 11) จ านวนแรงงานภาคการเกษตรในครัวเรือน พบว่า สมาชิกร้อยละ 38.5 มีจ านวน
แรงงานภาคการเกษตรในครัวเรือน จ านวน 3 คน รองลงมาร้อยละ 35.8 จ านวนแรงงานภาค
การเกษตรในครัวเรือน จ านวน 2 คน สมาชิกร้อยละ 14.7 มีจ านวนแรงงานภาคการเกษตรใน
ครัวเรือน จ านวน 1 คน และร้อยละ 10.1 และ 0.9 มีจ านวนแรงงานภาคการเกษตรในครัวเรื อน 
จ านวน 4 คน และ มากกว่าหรือเท่ากับ 5 โดยสมาชิกวิสาหกิจชุมชน มีจ านวนแรงงานภาคการเกษตร
ในครัวเรือน น้อยที่สุด จ านวน 1 คน มากที่สุด จ านวน 5 คน จ านวนแรงงานภาคการเกษตรใน
ครัวเรือนเฉลี่ย 2.47 คน ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 0.898 
 12) จ านวนแรงงานภาคการเกษตรนอกครัวเรือน พบว่า สมาชิกร้อยละ 42.2 ไม่ได้จ้าง
แรงงานภาคการเกษตรนอกครัวเรือน รองลงมาร้อยละ 43.1 มีจ านวนแรงงานภาคการเกษตร 1 คน 
ร้อยละ 9.2 มีจ านวนแรงงานภาคการเกษตร 2 คน ร้อยละ 3.7 มีจ านวนแรงงานภาคการเกษตร 4 คน 
และร้อยละ 0.9 มีจ านวนแรงงานภาคการเกษตรนอกครัวเรือน 3 คน และมากกว่าหรือเท่ากับ 5 คน  
โดยสมาชิกวิสาหกิจชุมชน มีจ านวนแรงงานภาคการเกษตรนอกครัวเรือนน้อยที่สุด จ านวน 1 คนมาก
ที่สุด จ านวน 10 คน จ านวนแรงงานภาคการเกษตรนอกครัวเรือนเฉลี่ย 0.88 คน ส่วนเบี่ยงเบน
มาตรฐาน 1.275  
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 13) แหล่งเงินทุนที่ใช้ในการเกษตร พบว่า สมาชิกร้อยละ 96.3 ใช้แหล่งเงินทุนของ
ตนเอง รองลงมา ร้อยละ 45.9 สมาชิกวิสาหกิจชุมชนใช้แหล่งเงินทุน ธ.ก.ส. ร้อยละ 23.9 สมาชิก
วิสาหกิจชุมชนใช้แหล่งเงินทุนสหกรณ์การเกษตร ร้อยละ 16.5 สมาชิกวิสาหกิจชุมชนใช้แหล่งเงินทุน
ญาติ   พี่น้อง ร้อยละ13.8 สมาชิกวิสาหกิจชุมชนใช้แหล่งเงินทุน กองทุนหมู่บ้าน  และร้อยละ 6.4 
และ 4.6 สมาชิกวิสาหกิจชุมชนใช้แหล่งเงินทุนธนาคารพาณิชย์อื่นๆ และกลุ่มออมทรัพย์ ตามล าดับ 
 14) สภาพหนี้สินของครัวเรือนรอบปีที่ผ่านมา พบว่า สมาชิกร้อยละ 47.7 มีสภาพ
หนี้สินของครัวเรือนน้อยกว่าหรือเท่ากับ 10,000 บาท/ปี รองลงมาร้อยละ 18.3 มีสภาพหนี้สินของ
ครัวเรือน ระหว่าง 50,001-100,000 บาทปีต่อ ร้อยละ15.6 มีสภาพหนี้สินของครัวเรือน มากกว่าหรือ
เท่ากับ 150,001 บาทต่อปี และร้อยละ 13.8 และ 4.6 มีสภาพหนี ้ส ินของครัวเรือนระหว่าง                   
10,001-50,000 บาทต่อปี และ ระหว่าง 100,001-150,000 บาทต่อปี โดยสมาชิกวิสาหกิจชุมชนมี
สภาพหนี้สินของครัวเรือนน้อยที่สุด 10,000 บาทต่อปี มากที่สุด 1,6000,000 บาทต่อปี สภาพหนี้สิน
ของครัวเรือนเฉลี่ย 83,394.50 บาทต่อปี ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 181,879.183  
 15) การได้เข้ารับการอบรมทางด้านการเกษตรที่เกี่ยวข้องกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์
จากข้าว พบว่า สมาชิกร้อยละ 74.3 ไม่เคยได้รับการอบรมทางด้านการเกษตรที่เกี่ยวข้องกับการแปร
รูปผลิตภัณฑ์จากข้าว รองลงมาร้อยละ 13.8 เข้ารับการอบรมทางด้านการเกษตรที่เกี่ยวข้องกับการ              
แปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว 1 ครั้งต่อปี ร้อยละ 10.1 และ 1.8 สมาชิกวิสาหกิจชุมชนเข้ารับการอบรม
ทางด้านการเกษตรที่เกี่ยวข้องกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว 2 ครั้ง/ปี และ มากกว่าหรือเท่ากับ              
3 ครั้ง/ปี  โดยสมาชิกวิสาหกิจชุมชนได้เข้ารับการอบรมทางด้านการเกษตรที่เกี่ยวข้องกับการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากข้าวน้อยที่สุด 1 ครั้งต่อปี มากที่สุด 3 ครั้งต่อปี ได้เข้ารับการอบรมทางด้านการเกษตร 
ที่เก่ียวข้องกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวเฉลี่ย 0.39 ครั้งต่อปี ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 0.746 
 16) แหล่งความรู้เกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว พบว่า สมาชิกร้อยละ 93.6 
ได้รับแหล่งความรู้เกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวจากเจ้าหน้าที่ส่งเสริมการเกษตร รองลงมา                 
ร้อยละ 92.7 ได้รับแหล่งความรู้เกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวจากผู้น าท้องถิ่น ร้อยละ 23.9 
สมาชิกวิสาหกิจชุมชนได้รับแหล่งความรู้เกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวจากเพื่อนบ้าน/ญาติพ่ี
น้อง ร้อยละ 22 สมาชิกวิสาหกิจชุมชนได้รับแหล่งความรู้เกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวจาก
การฝึกอบรม ร้อยละ 17.4 สมาชิกวิสาหกิจชุมชนได้รับแหล่งความรู้เกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์
จากข้าวจากโทรทัศน์ ร้อยละ 7.3 สมาชิกวิสาหกิจชุมชนได้รับแหล่งความรู้เกี ่ยวกับการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากข้าวจากวิทยุ และร้อยละ 4.6 และ 1.8 สมาชิกวิสาหกิจชุมชนได้รับแหล่งความรู้
เกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวจากสื่อสิ่งพิมพ์ และสื่อออนไลน์,เฟสบุ๊ค 
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 ตอนที่ 1.2 สภาพการผลิตข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
  ผลการวิเคราะห์ข้อมูลการผลิตข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน ประกอบด้วย รูปแบบ
การท าการเกษตรที่ท าในปัจจุบัน ลักษณะพ้ืนที่ท านา พันธุ์ข้าวที่ปลูก แหล่งที่มาของเมล็ดพันธุ์ แหล่ง
น ้าในการปลูกข้าว การเตรียมดิน วิธีการปลูกข้าว นวัตกรรม/เทคโนโลยีสมัยใหม่ที่ใช้ในการปลูกข้าว
การปรับปรุงบ ารุงดิน การป้องกันก าจัดศัตรูพืช วิธีการเก็บเกี่ยว ปริมาณผลผลิตข้าวขาวดอกมะลิ              
ที ่ได้รับในปี 2566/67 การจ าหน่ายผลผลิตข้าว จ าหน่ายด้วยตนเอง การจ าหน่ายผลผลิตข้าว 
รวมกลุ่มจ าหน่าย การถนอมอาหารเพื่อเก็บรักษา เพื่อให้เลือกตอบหรือเติมข้ อความในช่องว่าง มี
จ านวน 15 ข้อ โดยมีผลการศึกษา แสดงรายละเอียด ดังตารางที่ 4.2 ดังนี้   
 
ตารางที่ 4.2 แสดงข้อมูลสภาพการผลิตข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 

n = 109 

การผลิตข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน จ านวน 
(ราย) 

ร้อยละ 

รูปแบบการท าการเกษตรที่ท าในปัจจุบัน (ตอบได้มากกว่า 1 ข้อ)   
ท านา 109 100 
เกษตรผสมผสาน 10 9.2 
ท าไร่ 96 88.1 
วนเกษตรหรือไร่นาป่าผสม 2 1.8 
ท าสวน 32 29.4 
เกษตรทฤษฎีใหม่ 1 0.9 
เลี้ยงสัตว์ 5 4.6 
เกษตรอินทรีย ์ 2 1.8 
ประมง 1 0.9 

ลักษณะพื้นที่ท านา   
นาลุ่ม 44 40.4 
นาดอน 54 49.5 
มีทั้ง 2 ลักษณะ 11 10.1 

พันธุ์ข้าวท่ีปลูก   
ข้าวขาวดอกมะลิ 105 109 100 
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ตารางที่ 4.2 (ต่อ) 
n = 109 

การผลิตข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน จ านวน 
(ราย) 

ร้อยละ 

แหล่งที่มาของเมล็ดพันธุ์   
เก็บเมล็ดพันธุ์เองจากปีที่ผ่านมา      31 28.4 
ศูนย์เมล็ดพันธุ์ข้าว 8 7.3 
ซื้อขายแลกเปลี่ยนภายในชุมชน 69 63.3 
ร้านการเกษตรทั่วไป 1 0.9 

แหล่งน ้าในการปลูกข้าว   
สระน ้าตนเอง 18 16.5 
หนองน ้าสาธารณะ 3 2.8 
อ่างเก็บน ้า 4 3.7 
ล าห้วย/ล าน ้า 84 77.1 
การเตรียมดิน    
ก าจัดข้าวเรื้อในแปลง 1 0.9 
ไถแปร 102 93.6 
คราด 6 5.5 
วิธีการปลูกข้าว    
นาด า  1 0.9 
นาหว่าน 107 98.2 
นาหว่าน+นาด า  1 0.9 
นวัตกรรม/เทคโนโลยีสมัยใหม่ที่ใช้ในการปลูกข้าว   
เครื่องจักรกลการเกษตร 102 93.6 
โดรนเพื่อการเกษตร 7 6.4 

การปรับปรุงบ ารุงดิน   
ไม่มี 4 3.7 
ใช้ปุ๋ยหมัก   9 8.3 
ใช้ปุ๋ยคอก/มูลสัตว์      39 35.8 
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ตารางที่ 4.2 (ต่อ) 
n = 109 

การผลิตข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน จ านวน 
(ราย) 

ร้อยละ 

ใช้ปุ๋ยพืชสด 17 15.6 
ใช้ปุ๋ยเคม ี 82 75.2 

การป้องกันก าจัดศัตรูพืช   
ไม่มีการป้องกันและก าจัด 12 11 
ใช้สารชีวภาพ 6 5.5 
ใช้สารเคมี 78 71.6 
ใช้วิธีกล (แรงงานคน) 13 11.9 

วิธีการเก็บเกี่ยว   
จ้างแรงงานเกี่ยวข้าวด้วยมือ 1 0.9 
ใช้บริการรถเกี่ยวข้าว (รถเก่ียวนวด) 108 99.1 

ปริมาณผลผลิตข้าวขาวดอกมะลิที่ได้รับในปี 2566/67 (กิโลกรัม/
ไร่) 

  

น้อยกว่าหรือเท่ากับ 300 23 21.1 
301 - 350 19 17.4 
351 - 400 51 46.8 
มากกว่าหรือเท่ากับ 400 16 14.7 
ค่าต ่าสุด = 200      ค่าสูงสุด = 500       ค่าเฉลี่ย = 371.65    
ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน =  53.046 

การจ าหน่ายผลผลิตข้าว จ าหน่ายด้วยตนเอง  
(ตอบได้มากกว่า 1 ข้อ) 

  

ตลาดสด/ตลาดนัดในท้องถิ่น 5 4.6 
สหกรณ์การเกษตร 25 22.9 
ตลาดกลาง 1 0.9 
พ่อค้าคนกลาง 76 69.7 
โรงสีข้าวในพื้นท่ีใกล้เคียง 39 35.8 
ออนไลน์ (เว็บเพจ, เฟสบุ๊ค, ไลน์, อินสตาแกรม) 4 3.7 
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ตารางที่ 4.2 (ต่อ) 
n = 109 

การผลิตข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน จ านวน 
(ราย) 

ร้อยละ 

การจ าหน่ายผลผลิตข้าว จ าหน่ายด้วยตนเอง  
(ตอบได้มากกว่า 1 ข้อ) 

  

การจ าหน่ายผลผลิตข้าว รวมกลุ่มจ าหน่าย   
วิสาหกิจชุมชน 109 100 
กลุ่มแม่บ้าน 5 4.6 
กลุ่มส่งเสริมอาชีพ 5 4.6 
สหกรณ์การเกษตร 30 2.75 
ออนไลน์ (เว็บเพจ, เฟสบุ๊ค, ไลน์, อินสตาแกรม) 1 0.9 

การถนอมอาหารเพื่อเก็บรักษา   
ไม่มี 105 96.3 
มี 4 3.7 

 
 จากตารางที่ 4.2 รูปแบบการท าการเกษตรในปัจจุบัน ลักษณะพื้นที่ท านา พันธุ์ข้าวที่
ปลูก แหล่งที่มาของเมล็ดพันธุ์ แหล่งน ้าในการปลูกข้าว แหล่งน ้าในการปลูกข้าว การเตรียมดิน วิธีการ
ปลูกข้าว นวัตกรรม/เทคโนโลยีสมัยใหม่ที่ใช้ในการปลูกข้าว การปรับปรุงบ ารุงดิน การป้องกันก าจัด
ศัตรูพืช  วิธีการเก็บเกี่ยว ปริมาณผลผลิตที่ได้รับในปี 2566/67  การจ าหน่ายผลผลิตข้าว รวมกลุ่ม
จ าหน่าย การถนอมอาหารเพื่อสามารถเก็บรักษาข้าวได้นานขึ้น การแปรรูปผลผลิตข้าวก่อนจ าหนา่ย  
ปรากฏผลดังนี้  

1) รูปแบบการท าการเกษตรในปัจจุบัน ของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน พบว่า สมาชิก                
ส่วนใหญ่ร้อยละ 100 ท านา รองลงมา ร้อยละ 88.1 ท าไร่ ร้อยละ 29.4 ท าสวน ร้อยละ 9.2 ท า
เกษตรผสมผสาน ร้อยละ 4.6 เลี้ยงสัตว์ ร้อยละ 1.8 ท าวนเกษตรหรือไร่นาป่าผสม และเกษตรอินทรีย์               
และร้อยละ 0.9 ท าเกษตรทฤษฎีใหม่และท าการประมง 

2) ลักษณะพื้นที่ท านา ของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน พบว่า สมาชิกส่วนใหญ่ ร้อยละ 
49.5 ท านาดอน รองลงมา ร้อยละ 40.4 ท านาลุ่ม และสมาชิกร้อยละ 10.1 ท าทั้งนาลุ่มและนาดอน 
 3) พันธุ์ข้าวที่ปลูก ของสมาชิกวิสาหกิจชุมชนข้าว พบว่า สมาชิกร้อยละ 100 ปลูกข้าว
ขาวดอกมะลิ 105  
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 4) แหล่งที่มาของเมล็ดพันธุ์ ของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน พบว่า สมาชิกร้อยละ 63.3  
ซื้อขายแลกเปลี่ยนภายในชุมชน รองลงมา ร้อยละ28.4 เก็บเมล็ดพันธุ์เองจากปีมี่ผ่านมา ร้อยละ 7.3 
ซื้อจากศูนย์เมล็ดพันธุ์ข้าว และร้อยละ 0.9 ซื้อจากร้านการเกษตรทั่วไป 
 5) แหล่งน ้าในการปลูกข้าว ของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน พบว่า สมาชิกร้อยละ 77.1                  
ใช้แหล่งน ้าในการปลูกข้าวจากล าห้วย/ล ้าน ้า รองลงมา ร้อยละ 16.5 ใช้แหล่งน ้าในการปลูกข้าวจาก
สระน ้าตนเอง ร้อยละ 3.7 ใช้แหล่งน ้าในการปลูกข้าวจากอ่างเก็บน ้า และร้อยละ 2.8 ใช้แหล่งน ้าใน
การปลูกข้าวจากหนองน ้าสาธารณะ 
 6) การเตรียมดิน ของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน พบว่า สมาชิกร้อยละ 93.6  เตรียมดิน 
โดยการไถแปร รองลงมา ร้อยละ 5.5 เตรียมดินโดนการคราด และร้อยละ 0.9 ก าจัดข้าวเรื้อในแปลง 
 7) วิธีการปลูกข้าว ของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน พบว่า สมาชิกร้อยละ 98.2 ท านาหว่าน 
รองลงมา ร้อยละ 0.9 ท านาด า และ นาหว่าน+นาด า 
 8) นวัตกรรม/เทคโนโลยีสมัยใหม่ที่ใช้ในการปลูกข้าว ของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
พบว่า สมาชิกร้อยละ 93.6 ใช้เครื่องจักรกลการเกษตร เช่น รถไถ เครื่องพ่นเมล็ดข้าว รองลงมา            
ร้อยละ 6.4 ใช้โดรนเพื่อการเกษตร 
 9) การปรับปรุงบ ารุงดิน ของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน พบว่า สมาชิกร้อยละ 75.2 
ปรับปรุงบ ารุงดินโดยใช้ปุ๋ยเคมี รองลงมา ร้อยละ 35.8 ปรับปรุงบ ารุงดินโดยใช้ปุ๋ยคอก/มูลสัตว์ ร้อย
ละ 15.6 ปรับปรุงบ ารุงดินโดยใช้ปุ๋ยพืชสด ร้อยละ 8.3 ปรับปรุงบ ารุงดินโดยใช้ปุ๋ยหมัก และร้อยละ 
3.7 ไม่มีการปรับปรุงบ ารุงดิน 
 10) การป้องกันก าจัดศัตรูพืช ของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน  พบว่า สมาชิกร้อยละ 71.6 
ใช้สารเคมีในการป้องกันและก าจัดศัตรูพืช รองลงมา ร้อยละ 11.9 ใช้วิธีกล (แรงงานคน) ในการ
ป้องกันและก าจัดศัตรูพืช ร ้อยละ 11 ไม่ม ีการป้องกันและก าจัดศัตรูพืช และร้อยละ 5.5                               
ใช้สารชีวภาพในการป้องกันและก าจัดศัตรูพืช 
 11) วิธีการเก็บเกี่ยว ของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน  พบว่า สมาชิกร้อยละ 99.1 ใช้วิธีการ
เก็บเกี่ยวโดยใช้บริการรถเกี่ยวข้าว (รถเกี่ยวนวด) รองลงมา ร้อยละ 0.9 ใช้วิธีการเก็บเกี่ยวโดยจ้าง
แรงงานเกี่ยวข้าวด้วยมือ 
 12) ปริมาณผลผลิตที่ได้รับในปี 2566/67 ของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน พบว่า สมาชิก
ร้อยละ 46.8 มีปริมาณผลผลิตข้าวขาวดอกมะลิที่ได้รับในปี 2566/67 ระหว่าง 351 -400 กิโลกรัม             
ต่อไร่ รองลงมา ร้อยละ 21.1 มีปริมาณผลผลิตข้าวขาวดอกมะลิที่ได้รับในปี 2566/67 น้อยกว่าหรือ
เท่ากับ 300 กิโลกรัมต่อไร่ และร้อยละ 14.7 มีปริมาณผลผลิตข้าวขาวดอกมะลิที่ได้รับในปี 2566/67 
มากกว่าหรือเท่ากับ 400 กิโลกรัมต่อไร่ ปริมาณผลผลิตข้าวขาวดอกมะลิที่ได้รับในปี 2566/67 ของ
สมาชิกวิสาหกิจชุมชน ต าสุด 200 กิโลกรัม/ไร่ ปริมาณผลผลิตข้าวขาวดอกมะลิที่ได้รับในปี 2566/67  
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สูงสุด 500 กิโลกรัมต่อไร่ ปริมาณผลผลิตข้าวขาวดอกมะลิที่ได้รับในปี 2566/67 เฉลี่ย 371.65 
กิโลกรัมต่อไร่ 
 13) การจ าหน่ายผลผลิตข้าว จ าหน่ายด้วยตนเอง ของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน พบว่า 
สมาชิกร้อยละ 69.7 จ าหน่ายผลผลิตข้าวให้พ่อค้าคนกลาง รองลงมา ร้อยละ 35.8 จ าหน่ายผลผลิต
ข้าวให้โรงสีข้าวในพื้นที่ใกล้เคียง ร้อยละ 22.9 จ าหน่ายผลผลิตข้าวให้สหกรณ์การเกษตร ร้อยละ4.6 
และ 3.7 จ าหน่ายผลผลิตข้าวให้ตลาดสด/ตลาดนัดในท้องถิ่น และออนไลน์ (เว็บเพจ,เฟสบุ๊ค, ไลน์, 
อินสตาแกรม) และร้อยละ 0.9 จ าหน่ายผลผลิตข้าวให้ตลาดกลาง 
 14) การจ าหน่ายผลผลิตข้าว รวมกลุ่มจ าหน่าย ของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน พบว่า 
สมาชิกร้อยละ 100 รวมกลุ่มจ าหน่ายให้วิสาหกิจชุมชน รองลงมาร้อยละ 4.6 รวมกลุ่มจ าหน่ายให้
กลุ ่มแม่บ้านและกลุ ่มส่งเสริมอาชีพ ร ้อยละ 2.75 รวมกลุ ่มจ าหน่ายให้สหกรณ์การเกษตร                 
และร้อยละ 0.9 รวมกลุ่มจ าหน่ายออนไลน์ (เว็บเพจ,เฟสบุ๊ค, ไลน์, อินสตาแกรม) 
 15) การถนอมอาหารเพื่อสามารถเก็บรักษาข้าวได้นานขึ้น ของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
พบว่า สมาชิกร้อยละ 96.3 ไม่มีการถนอมอาหารเพื่อเก็บรักษา และร้อยละ 3.7 มีการถนอมอาหาร
เพ่ือเก็บรักษา 
 
ตารางที่ 4.3 สรุปต้นทุนและผลตอบแทนการผลิตข้าว 
                         n = 109 

การผลิตข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน ค่าต ่าสุด ค่าสูงสุด ค่าเฉลี่ย SD. 

1. ต้นทุนการปลูกและการดูแลรักษา     
1.1 ค่าแรงงาน - - 1,313.86 - 
   1.1.1 ค่าแรงงานในการเตรียมพ้ืนที่  100 500 358.18 128.775 
  1.1.2 ค่าแรงงานในการปลูก 100 300 174.95 88.724 
  1.1.3 ค่าแรงงานในการดูแล 100 300 230.73 78.146 
  1.1.4 ค่าแรงงานในการเก็บเกี่ยว รวบรวม
ผลผลิต 

300 700 550.00 83.862 

1.2 ค่าวัสดุ - - 2,261.74 - 
   1.2.1 ค่าพันธุ์ 200 600 448.44 104.997 
   1.2.2 ค่าปุ๋ย 200 2,000 1,386.24 502.764 
   1.2.3  ค่าสารเคมีก าจัดวัชพืช ก าจัดโรค/
แมลง 

100 300 184.40 73.817 
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ตารางที่ 4.3 (ต่อ) 
                         n = 109 

การผลิตข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน ค่าต ่าสุด ค่าสูงสุด ค่าเฉลี่ย SD. 

   1.2.4 ค่าน ้ามันเชื้อเพลิงในการขนส่ง 150 400 242.66 94.483 

รวมต้นทุนการผลิตข้าวต่อไร่ - - 3,575.60 - 
2. ผลตอบแทนการผลิต     
   2.1 จ านวนผลผลิต (กิโลกรัมต่อไร่) 200 500 374.04 53.144 
   2.2 ราคาขาย (บาทต่อกิโลกรัม) 10 18 15.52 1.260 
   2.3 รายได้รวม (บาทต่อไร่) 2,850 7,650 5,783.41 1,019.049 

 
 จากตารางที่ 4.3 ต้นทุนและผลตอบแทนการผลิตข้าว ปรากฏผล ดังนี้  
 ต้นทุนการผลิตข้าว ของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน  
 1. ต้นทุนการปลูกและการดูแลรักษา 
     1.1 ค่าแรงงาน 
   1.1.1 ค่าแรงงานในการเตรียมพ้ืนที่ จากการวิเคราะห์ข้อมูล พบว่า ค่าแรงงานใน
การเตรียมพื ้นที ่ต  ่าสุด 100 บาทต่อไร่ ค่าแรงงานในการเตรียมพื ้นที ่ส ูงสุด 500 บาทต่อไร่                      
และค่าแรงงานในการเตรียมพ้ืนที่เฉลี่ย 358.18 บาทต่อไร่ 
  1.1.2 ค่าแรงงานในการปลูก จากการวิเคราะห์ข้อมูล พบว่า ค่าแรงงานในการ
ปลูกต ่าสุด 100 บาทต่อไร่ ค่าแรงงานในการปลูกสุงสุด 300 บาทต่อไร่ และค่าแรงงานในการปลูก
เฉลี่ย 174.95 บาทต่อไร่ 
            1.1.3 ค่าแรงงานในการดูแล จากการวิเคราะห์ข้อมูล พบว่า ค่าแรงงานในการ
ดูแลต ่าสุด 100 บาทต่อไร่ ค่าแรงงานในการดูแลสูงสุด 300 บาทต่อไร่  และค่าแรงงานในการดูแล
เฉลี่ย 230.73 บาทต่อไร่ 
  1.1.4 ค่าแรงงานในการเก็บเกี่ยว รวบรวมผลผลิต จากการวิเคราะห์ข้อมูล 
พบว่า ค่าแรงงานในการเก็บเกี่ยว รวบรวมผลผลิตต ่าสุด 300 บาทต่อไร่ ค่าแรงงานในการเก็บเกี่ยว 
รวบรวมผลผลิตสูงสุด 700 บาทต่อไร่ และค่าแรงงานในการเก็บเกี่ยว รวบรวมผลผลิตเฉลี่ย 550.00
บาทต่อไร่ 
      1.2 ค่าวัสดุ 
  1.2.1 ค่าพันธุ์ จากการวิเคราะห์ข้อมูล พบว่า ค่าพันธุ์ต ่าสุด 200 บาทต่อไร่ ค่า
พันธุ์สูงสุด 600 บาทต่อไร่ และค่าพันธุ์เฉลี่ย 448.44 บาทต่อไร่ 
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         1.2.2 ค่าปุ๋ย จากการวิเคราะห์ข้อมูล พบว่าค่าปุ๋ยต ่าสุด 200 บาทต่อไร่ ค่าปุ๋ย
สูงสุด 2,000 บาทต่อไร่ และค่าปุ๋ยเฉลี่ย 1,386.24 บาทต่อไร่ 
         1.2.3 ค่าสารเคมีก าจัดวัชพืช ก าจัดโรค/แมลง จากการวิเคราะห์ข้อมูล พบว่า               
ค่าสารเคมีก าจัดวัชพืช ก าจัดโรค/แมลงต ่าสุด 100 บาท/ไร่ และค่าสารเคมีก าจัดวัชพืช ก าจัดโรค/
แมลงเฉลี่ย 184.40 บาทต่อไร่ 
        1.2.4 ค่าน ้ามันเชื้อเพลิงในการขนส่ง จากการวิเคราะห์ข้อมูล พบว่าค่าน ้ามัน
เชื้อเพลิงในการขนส่งต ่าสุด 150 บาทต่อไร่ ค่าน ้ามันเชื้อเพลิงในการขนส่งสูงสุด 400 บาทต่อไร่ และ
ค่าน ้ามันเชื้อเพลิงในการขนส่งเฉลี่ย 242.66 บาทต่อไร่ 
 2. ผลตอบแทนการผลิต  
     2.1 จ านวนผลผลิต  จากการวิเคราะห์ข้อมูล พบว่าจ านวนผลผลิตต ่าสุด 200 
กิโลกรัมต่อไร่ จ านวนผลผลิตสูงสุด 500 กิโลกรัมต่อไร่ และจ านวนผลผลิตเฉลี่ย 374.04 กิโลกรัมต่อ
ไร่ 
    2.2 ราคาขาย จากการวิเคราะห์ข้อมูล พบว่าราคาขายต ่าสุด 10 บาทต่อกิโลกรัม 
ราคาขายสูงสุด 18 บาทต่อกิโลกรัม และราคาขายเฉลี่ย 15.52 บาทต่อกิโลกรัม 
   2.3 รายได้รวม จากการวิเคราะห์ข้อมูล พบว่ารายได้รวมต ่าสุด 2,850 บาทต่อไร่ 
รายได้รวมสูงสุด 7,650 บาทต่อไร่ และรายได้รวมเฉลี่ย 5,783.41 บาทต่อไร่ 
 
ตอนที่ 2  ความรู้และความต้องการความรู้การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
 
 ผลการวิเคราะห์ข้อมูลเกี่ยวกับความต้องการความรู้การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิก
วิสาหกิจชุมชน ได้แก่ ความรู้เกี ่ยวกับการแปรรูป ประเภทการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว การแปรรูป                  
เส ้นหมี ่โคราช การแปรรูปเส้นขนมจีนสด การแปรรูปเส้นขนมจีนอบแห้ง การแปรรู ปข้าวหลาม                       
การแปรรูปข้าวต้มมัด การแปรรูปข้าวแต๋น การแปรรูปข้าวพองอัดแท่ง การแปรรูปโจ๊กกึ ่งส าเร็จรูป                   
การแปรรูปเครื่องดื่มน ้าข้าวกล้องงอก การแปรรูปไอศกรีมน ้าข้าวกล้องงอกและความต้องการการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากข้าว โดยมีผลการศึกษา ดังนี้  
 2.1 ความรู้และความต้องการการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว ได้แก่ ประเภทการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากข้าว ดังรายละเอียดในตารางที่ 4.4 
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ตารางที่ 4.4  ความรู้และความต้องการการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว 
          n = 109 

 การรับรู้ ระดับความต้องการความรู้ 

การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว จ านวน ร้อยละ อันดับ 𝑥̅  SD. แปลผล 

1. การแปรรูปเส้นหมี่โคราช 85 78.0 5 1.85 1 .03
5 

น้อย 

2.  การแปรรูปเส้นขนมจีนสด 91 83.5 3 1.97 1 .17
4 

น้อยที่สุด 

3. การแปรรูปเส้นขนมจีนอบแห้ง 83 76.1 7 1.94 1 .11
6 

น้อยที่สุด 

4. การแปรรูปข้าวหลาม 106 97.2 2 1.73 0 .92
9 

น้อยที่สุด 

5. การแปรรูปข้าวต้มมัด 108 99.1 1 1.72 0 .86
2 

น้อยที่สุด 

6. การแปรรูปข้าวแต๋น 90 82.6 4 1.68 0 .99
0 

น้อยที่สุด 

7. การแปรรูปข้าวพองอัดแท่ง 66 60.6 8 1.48 0 .74
0 

น้อยที่สุด 

8. การแปรรูปโจ๊กก่ึงส าเร็จรูป 84 77.1 6 2.18 1 .18
0 

น้อย 

9. การแปรรูปเครื่องดื่มน ้าข้าวกล้องงอก 42 38.5 9 1.98 1 .20
9 

น้อย 

10. การแปรรูปไอศกรีมน ้าข้าวกล้องงอก 10 9.2 10 1.94 1 .14
1 

น้อย 

การแปลผล 1.00 -1.80 = น้อยที่สุด  1.81-2.60 = น้อย  2.61-3.40 = ปานกลาง 3.41-4.20 = มาก   
4.21-5.00 = มากที่สุด 
 จากตารางที ่ 4.4 แสดงค่าจ านวนร้อยละ ประเภทการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว                    
ผลการวิเคราะห์ พบว่า สมาชิกมีการรับรู้เกี ่ยวกับประเภทการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว ได้แก่                
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การแปรรูปข้าวต้มมัด มีระดับการรับรู้ ร้อยละ 99.1 รองลงมา การแปรรูปข้าวหลาม มีระดับการรับรู้
ร้อยละ 97.2 และ การแปรรูปเส้นขนมจีนสด มีระดับการรับรู้ ร้อยละ 83.5 ตามล าดับ  
 ความต้องการการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว ผลวิเคราะห์ พบว่า สมาชิกมีความต้องการ
ความรู้การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว ได้แก่ ความต้องการความรู้การแปรรูปโจ๊กกึ่งส าเร็จรูป ค่าเฉลี่ย 
2.18 รองลงมาความต้องการความรู้การแปรรูปเครื่องดื่มน ้าข้าวกล้องงอก ค่าเฉลี่ย 1.98  และความ
ต ้องการความร ู ้การแปรร ูปไอศกร ีมน ้าข ้าวกล ้องงอก และความต ้องการความร ู ้การแปรรูป                    
เส้นขนมจีนอบแห้ง ค่าเฉลี่ย 1.94 ตามล าดับ 
 2.2 ความรู้และความต้องการความรู้การแปรรูปเส้นหม่ีโคราช 
ดังรายละเอียดในตารางที่ 4.5 
 
ตารางที่ 4.5 ความรู้และความต้องการความรู้การแปรรูปเส้นหมี่โคราช 

n = 109 

 มีความรู้ ระดับความต้องการความรู้ 

การแปรรูปเส้นหมี่โคราช จ านวน ร้อยละ 𝑥̅  
(SD.) 

แปลผล 

1. น าข้าวสารมาแช่ในน ้า 1 ชั ่วโมง แล้ว
น าไปโม ่ให้ละเอียดเป็นแป้ง 

22 20.2 1.78 
(0.946) 

น้อยที่สุด 

2. น าแป้งที่ได้จากการโม่ไปนึ่งให้แป้ง
สุก แล้วน าไปตากประมาณ 1-2 ชั่วโมง 

21 19.3 1.77 
(0.949) 

น้อยที่สุด 

3. น าแผ่นหมี่ที่ตากจนแห้งแล้วมาซอย
ให้เส้นหมี่ มีความสม ่าเสมอ 

21 19.3 1.77 
(0.949) 

น้อยที่สุด 

การแปลผล 1.00 -1.80 = น้อยที่สุด 1.81-2.60 = น้อย 2.61-3.40 = ปานกลาง  3.41-4.20 = มาก  
4.21-5.00 = มากที่สุด 
  
 จากตารางที ่ 4.5 แสดงให้เห็นข้อมูลมีความรู ้และความต้องการความรู ้การแปรรูป            
เส้นหมี่โคราช ผลการวิเคราะห์ พบว่า สมาชิกมีความรู้เกี ่ยวกับการแปรรูปเส้นหมี่โคราช ได้แก่             
มีความรู้เกี่ยวกับการน าข้าวสารมาแช่ในน ้า 1 ชั่วโมง แล้วน าไปโม่ ให้ละเอียดเป็นแป้ง ร้อยละ 20.2 
รองลงมา มีความรู้เกี่ยวกับการน าแป้งที่ได้จากการโม่ไปนึ่งให้แป้งสุก แล้วน าไปตากประมาณ 1 -2 
ชั่วโมง และมีความรู้เกี่ยวกับการน าแผ่นหมี่ที่ตากจนแห้งแล้วมาซอยให้ เส้นหมี่ มีความสม ่าเสมอ ร้อยละ 
19.3  
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 ระดับความต้องการการแปรรูปเส้นหมี่โคราช ผลวิเคราะห์ พบว่า สมาชิกมีความต้องการ
ความรู้การแปรรูปเส้นหมี่โคราช ในระดับน้อยที่สุด ได้แก่ น าข้าวสารมาแช่ในน ้า 1 ชั่วโมง แล้วน าไปโม่ให้
ละเอียดเป็นแป้ง ค่าเฉลี่ย 1.78 รองลงมา น าแป้งที่ได้จากการโม่ไปนึ่งให้แป้งสุก แล้วน าไปตาก
ประมาณ 1-2 ชั่วโมง และน าแผ่นหมี่ที่ตากจนแห้งแล้วมาซอยให้เส้นหมี่ มีความสม ่าเสมอ ค่าเฉลี่ย 
1.77 ตามล าดับ 
 2.3 ความรู้และความต้องการความรู้การแปรรูปเส้นขนมจีนสด ดังรายละเอียดในตารางที่ 4.6 
 
ตารางที่ 4.6 ความรู้และความต้องการความรู้การแปรรูปเส้นขนมจีนสด 

n = 109 

 มีความรู้ ระดับความต้องการความรู้ 

การแปรรูปเส้นขนมจีนสด จ านวน ร้อยละ 𝑥̅  
(SD.) 

แปลผล 

1. น าปลายข้าวหรือเมล็ดข้าวมาแช่น ้า 
และล้างท าความสะอาดแล้วน าไปหมัก
แบบไม่มีการแช่น ้า ประมาณ 2-3 วัน 

45 41.3 1.94 
(1.121) 

 

น้อย 

2. น าข้าวมาบดให้แตกเป็นผงขนาด
เล็กและท าให้แป้งสุกด้วยวิธีการนึ่ง
หรือต้มแล้วน าไปนวด 

46 42.2 1.94 
(1.124) 

น้อย 

3. ท าการโรยเส้นขนมจีนด้วยการบีบ
ดันก้อนแป้งเหลวให้ไหลผ่านรูขนาดลง
ในน ้าเดือดเพ่ือท าให้เส้นสุก แล้วจุ่มลง
น ้าเย็นทันที แล้วจับวางให้สวยงาม 

46 42.2 1.94 
(1.137) 

น้อย 

การแปลผล 1.00 -1.80 = น้อยที่สุด     1.81-2.60 = น้อย     2.61-3.40 =ปานกลาง   
3.41-4.20 = มาก   4.21-5.00 = มากที่สุด 
 
 จากตารางที ่ 4.6 แสดงให้เห็นข้อมูลความรู ้และความต้องการความรู ้การแปรรูป             
เส้นขนมจีนสดผลการวิเคราะห์ สมาชิกมีความรู ้เกี ่ยวกับการแปรรูปเส้นเส้นขนมจีนสด ได้แก่            
น าข้าวมาบดให้แตกเป็นผงขนาดเล็กและท าให้แป้งสุกด้วยวิธีการนึ่งหรือต้มแล้วน าไปนวด ร้อยละ 
42.2 และท าการโรยเส้นขนมจีนด้วยการบีบดันก้อนแป้งเหลวให้ไหลผ่านรูขนาดลงในน ้าเดือดเพื่อท า
ให้เส้นสุก แล้วจุ่มลงน ้าเย็นทันที แล้วจับวางให้สวยงาม ร้อยละ 42.2 รองลงมา น าปลายข้าว หรือ
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เมล็ดข้าวมาแช่น ้า และล้างท าความสะอาดแล้วน าไปหมักแบบไม่มีการแช่น ้า ประมาณ 2 -3 วัน               
ร้อยละ 41.3 ตามล าดับ 
 ความต้องการความรู้การแปรรูปเส้นเส้นขนมจีนสด ผลวิเคราะห์ พบว่า สมาชิกมีความ
ต้องการความรู้การแปรรูปเส้นเส้นขนมจีนสด ในระดับน้อย ได้แก่ น าปลายข้าวหรือเมล็ดข้าวมาแช่น ้า 
และล้างท าความสะอาดแล้วน าไปหมักแบบไม่มีการแช่น ้า ประมาณ 2-3 วัน  น าข้าวมาบดให้แตกเป็นผง
ขนาดเล็กและท าให้แป้งสุกด้วยวิธีการนึ่งหรือต้มแล้วน าไปนวด  ท าการโรยเส้นขนมจีนด้วยการบีบดัน
ก้อนแป้งเหลวให้ไหลผ่านรูขนาดลงในน ้าเดือดเพื่อท าให้เส้นสุก แล้วจุ่มลงน ้าเย็นทันทีแล้วจับวางให้
สวยงาม ค่าเฉลี่ย 1.94 
 2.4 ความรู้และความต้องการความรู้การแปรรูปเส้นขนมจีนอบแห้งดังรายละเอียดในตารางที่ 4.7 
 
ตารางที่ 4.7 ความรู้และความต้องการความรู้การแปรรูปเส้นขนมจีนอบแห้ง 

n = 109 

 มีความรู้ ระดับความต้องการความรู้ 

การแปรรูปเส้นขนมจีนอบแห้ง จ านวน ร้อยละ 𝑥̅  
(SD.) 

แปลผล 

1. น าข้าวสารมาแช่ในน ้า 1 ช ั ่วโมง              
แล้วน าไปโม ่ให้ละเอียดเป็นแป้ง 

13 11.9 1.99 
(1.105) 

น้อย 

2. น าแป้งที่ได้จากการโม่ไปนึ่งให้แป้ง
สุก แล้วน าไปตากประมาณ 1-2 ชั่วโมง 

13 11.9 2.02 
(1.097) 

น้อย 

3. น าไปท าให้แห้ง ด้วยการอบใน
เครื่องอบแห้ง 

13 11.9 2.00 
(1.080) 

น้อย 

การแปลผล 1.00 -1.80 = น้อยที่สุด     1.81-2.60 = น้อย     2.61-3.40 =ปานกลาง      
3.41-4.20 = มาก  4.21-5.00 = มากที่สุด 
 
 จากตารางที่ 4.7 แสดงให้เห็นข้อมูลความรู้และความต้องการความรู้การแปรรูปเส้น
ขนมจีนอบแห้ง ผลการวิเคราะห์ พบว่า สมาชิกมีความรู้เกี่ยวกับการแปรรูปเส้นขนมจีนอบแห้ง ได้แก่ 
ข้าวสารมาแช่ในน ้า 1 ชั่วโมง แล้วน าไปโม่ ให้ละเอียดเป็นแป้ง แป้งที่ได้จากการโม่ไปนึ่ง ให้แป้ งสุก 
แล้วน าไปตากประมาณ 1-2 ชั่วโมง น าไปท าให้แห้ง ด้วยการอบในเครื่องอบแห้ง ร้อยละ 11.9   
 ความต้องการความรู้การแปรรูปเส้นขนมจีนอบแห้ง ผลวิเคราะห์ พบว่า สมาชิกมีความ
ต้องการความรู้การแปรรูปเส้นขนมจีนอบแห้ง ในระดับน้อย ได้แก่ แป้งที่ได้จากการโม่ไปนึ่งให้แป้งสุก 
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แล้วน าไปตากประมาณ 1-2 ชั่วโมง  ค่าเฉลี่ย 2.02  น าไปท าให้แห้ง ด้วยการอบในเครื ่องอบแห้ง 
ค่าเฉลี่ย 2.00 และน าข้าวสารมาแช่ในน ้า 1 ชั่วโมง แล้วน าไปโม่ ให้ละเอียดเป็นแป้ง ค่าเฉลี่ย 1.99 
 2.5 ความรู้และความต้องการความรู้การแปรรูปข้าวหลาม ดังรายละเอียด 
ในตารางท่ี 4.8 
 
ตารางที่ 4.8 ความรู้และความต้องการความรู้การแปรรูปข้าวหลาม 

n = 109 

 มีความรู้ ระดับความต้องการความรู้ 

การแปรรูปข้าวหลาม จ านวน ร้อยละ 𝑥̅  
(SD.) 

แปลผล 

1. แช่ข้าวเหนียวประมาณ 2 ชั่วโมง 
น าถั่วด าที่แช่น ้าและต้มสุกแล้วมา
ผสมกับข้าวเหนียว 

80 73.4 1.77 
(0.939) 

น้อยที่สุด 

2. กรอกข้าวเหนียวผสมถั่วด าลงใน
กระบอกไม้ไผ่ เทน ้ากะทิที่ปรุงรสแล้ว
ใส่ลงในกระบอกข้าวเหนียวปิดจุก
ข้าวหลามด้วยใบตอง 

80 73.4 1.73 
(0.889) 

น้อยที่สุด 

3. เผาข้าวหลามประมาณ 1 ชั่วโมง 
เรียงเป็นแนวตั ้งคอยควบคุมความ
ร ้อนโดยหมุนกระบอกข้าวหลาม
ตลอดเวลา 

82 75.2 1.73 
(0.889) 

น้อยที่สุด 

การแปลผล 1.00 -1.80 = น้อยที่สุด 1.81-2.60 = น้อย 2.61-3.40 = ปานกลาง  3.41-4.20 = มาก     
4.21-5.00 = มากที่สุด 
  
 จากตารางที่ 4.7 แสดงให้เห็นข้อมูลความรู้และความต้องการความรู้การแปรรูปข้าวหลาม 
ผลการวิเคราะห์ พบว่า สมาชิกมีความรู้เกี่ยวกับการแปรรูปข้าวหลาม ได้แก่  เผาข้าวหลามประมาณ              
1 ชั่วโมง เรียงเป็นแนวตั้งคอยควบคุมความร้อนโดยหมุนกระบอกข้าวหลามตลอดเวลา ร้อยละ75.2   และ
แช่ข้าวเหนียวประมาณ 2 ชั่วโมง น าถั่วด าที่แช่น ้าและต้มสุกแล้วมาผสมกับข้าวเหนียวกรอกข้าว
เหนียวผสมถั่วด าลงในกระบอกไม้ไผ่ เทน ้ากะทิที่ปรุงรสแล้วใส่ลงในกระบอกข้าวเหนียว ปิดจุกข้าว
หลามด้วยใบตอง ร้อยละ 73.4 
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 ความต้องการความรู้การแปรรูปข้าวหลาม ผลวิเคราะห์ พบว่า สมาชิกมีความต้องการ
ความรู้การแปรรูปข้าวหลามในระดับน้อยที่สุด ได้แก่  แช่ข้าวเหนียวประมาณ 2 ชั่วโมง น าถั่วด า           
ที่แช่น ้าและต้มสุกแล้วมาผสมกับข้าวเหนียว ค่าเฉลี่ย 1.77 กรอกข้าวเหนียวผสมถั่วด าลงในกระบอก
ไม้ไผ่ เทน ้ากะทิที่ปรุงรสแล้วใส่ลงในกระบอกข้าวเหนียว ปิดจุกข้าวหลามด้วยใบตอง และเผาข้าว
หลามประมาณ 1 ชั่วโมง เรียงเป็นแนวตั้งคอยควบคุมความร้อนโดยหมุนกระบอกข้าวหลามตลอดเวลา 
ค่าเฉลี่ย 1.73 
 2.6 ความรู้และความต้องการความรู้การแปรรูปข้าวต้มมัด ดังรายละเอียด 
ในตารางท่ี 4.9 
 
ตารางที่ 4.9 ความรู้และความต้องการความรู้การแปรรูปข้าวต้มมัด 

n = 109 

 มีความรู้ ระดับความต้องการความรู้ 

การแปรรูปข้าวต้มมัด จ านวน ร้อยละ 𝑥̅  
(SD.) 

แปลผล 

1. น าข้าวเหนียวแช่น ้าไว้ประมาณ 3-4 
ชั่วโมง แล้วกรองน ้าออก พักให้สะเด็ด
น ้า 

82 75.2 1.66 
(0.884) 

น้อยที่สุด 

2. ตั้งกระทะด้วยไฟอ่อน ใส่หัวกะทิ ผัด
ข้าวเหนียวให้กะทิแห้ง ใส่น ้าตาลทราย
กวนให้เข้ากัน 

82 75.2 1.66 
(0.884) 

น้อยที่สุด 

3. ห่อข้าวต้มมัดด้วยใบตอง น าไปนึ่ง
ด้วยน ้าเดือด เป็นเวลา 1 ชั่วโมง 

82 75.2 1.68 
(0.901) 

น้อยที่สุด 

การแปลผล 1.00 -1.80 = น้อยที่สุด  1.81-2.60 = น้อย 2.61-3.40 =ปานกลาง  3.41-4.20 = มาก     
4.21-5.00 = มากที่สุด 
  
 จากตารางที่ 4.9 แสดงให้เห็นข้อมูลความรู้และความต้องการความรู้การแปรรูปข้าวต้มมัด               
ผลการวิเคราะห์ พบว่า สมาชิกมีความรู้เกี่ยวกับการแปรรูปข้าวต้มมัด ได้แก่ น าข้าวเหนียวแช่น ้าไว้
ประมาณ 3-4 ชั่วโมง แล้วกรองน ้าออก พักให้สะเด็ดน ้า ตั้งกระทะด้วยไฟอ่อน ใส่หัวกะทิ ผัดข้าว
เหนียวให้กะทิแห้ง ใส่น ้าตาลทรายกวนให้เข้ากัน ห่อข้าวต้มมัดด้วยใบตอง น าไปนึ่งด้วยน ้าเดือด เป็น
เวลา 1 ชั่วโมง ร้อยละ 75.2 



 

77 

 ความต้องการความรู้การแปรรูปข้าวต้มมัด ผลวิเคราะห์ พบว่า สมาชิกมีความต้องการ
ความรู้การแปรรูปข้าวต้มมัด ในระดับน้อยที่สุด ได้แก่ ห่อข้าวต้มมัดด้วยใบตอง น าไปนึ่งด้วยน ้าเดือด 
เป็นเวลา 1 ชั่วโมง ค่าเฉลี่ย 1.68 และ น าข้าวเหนียวแช่น ้าไว้ประมาณ 3-4 ชั่วโมง แล้วกรองน ้าออก 
พักให้สะเด็ดน ้า ตั้งกระทะด้วยไฟอ่อน ใส่หัวกะทิ ผัดข้าวเหนียวให้กะทิแห้ง ใส่น ้าตาลทรายกวนให้เข้า
กัน ค่าเฉลี่ย 1.66 
 2.7 ความรู้และความต้องการความรู้การแปรรูปข้าวแต๋น ดังรายละเอียดในตารางที่ 4.10 
 
ตารางที่ 4.10 ความรู้และความต้องการความรู้การแปรรูปข้าวแต๋น  
       n = 109 

 มีความรู้ ระดับความต้องการความรู้ 

การแปรรูปข้าวแต๋น จ านวน ร้อยละ 𝑥̅  
(SD.) 

แปลผล 

1. น าข้าวเหนียว แช่น ้าค้างคืน 1 คืน 
หรือประมาณ 8 – 10 ชั่วโมงเพื่อให้
ข้าวนิ่มและพองตัว จากนั้นน ามาซาวน ้า
และนึ่งข้าวให้สุก 

24 22.0 1.85 
(1.053) 

น้อย 

2. น  าข ้าวเหนียวที ่น ึ ่งส ุกแล ้วผสม
น ้าตาล  น ้าแตงโมและเกลือ น าข้าวที่
ผสมแล้วใส่ลงพิมพ์รูปทรงต่างๆ แล้ว
น าไปตากแดดให้แห้ง ใช้เวลา   1-2 วัน 

24 22.0 1.88 
(1.069) 

น้อย 

3. การทอดข้าวแต๋น น าข้าวที่ตากแห้ง
สนิทแล้ว ไปทอดในอุณหภูมิ 190 
องศาเซลเซียส ระยะเวลาประมาณ 1 
นาที หรือสังเกตจนกว่าข้าวจะพองตัว
ขึ ้นมีสีเหลืองนวล เคี ่ยวน ้าอ้อยจนข้น
เหนียว แล้วน าไปหยอดบนหน้าข้าว
แต๋น 

24 22.0 1.86 
(1.058) 

น้อย 

การแปลผล 1.00 -1.80 = น้อยที่สุด     1.81-2.60 = น้อย     2.61-3.40 =ปานกลาง    
3.41-4.20 = มาก  4.21-5.00 = มากที่สุด 
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 จากตารางที่ 4.10 แสดงให้เห็นข้อมูลความรู้และความต้องการความรู้การแปรรูปข้าวแต๋น           
ผลการวิเคราะห์ พบว่า สมาชิกมีความรู้เกี่ยวกับการแปรรูปข้าวแต๋น ได้แก่ น าข้าวเหนียว แช่น ้าค้าง
คืน 1 คืน หรือประมาณ 8 – 10 ชั่วโมงเพื่อให้ข้าวนิ่มและพองตัว จากนั้นน ามาซาวน ้าและนึ่งข้าวให้สุก  
น าข้าวเหนียวที่นึ่งสุกแล้วผสมน ้าตาล  น ้าแตงโมและเกลือ น าข้าวที่ผสมแล้วใส่ลงพิมพ์รูปทรงต่างๆ 
แล้วน าไปตากแดดให้แห้ง ใช้เวลา  1-2 วัน  การทอดข้าวแต๋น น าข้าวที่ตากแห้งสนิทแล้ว ไปทอดใน
อุณหภูมิ 190 องศาเซลเซียส ระยะเวลาประมาณ 1 นาที หรือสั งเกตจนกว่าข้าวจะพองตัวขึ้นมีสี
เหลืองนวล เคี่ยวน ้าอ้อยจนข้นเหนียว แล้วน าไปหยอดบนหน้าข้าวแต๋น ร้อยละ 22 
 ความต้องการความรู้การแปรรูปข้าวแต๋น  ผลวิเคราะห์ พบว่า สมาชิกมีความต้องการ
ความรู้การแปรรูปข้าวแต๋น ในระดับน้อย ได้แก่ น าข้าวเหนียวที่นึ่งสุกแล้วผสมน ้าตาล น ้าแตงโมและเกลือ น า
ข้าวที่ผสมแล้วใส่ลงพิมพ์รูปทรงต่างๆ แล้วน าไปตากแดดให้แห้ง ใช้เวลา  1-2 วัน ค่าเฉลี่ย 1.88  การ
ทอดข้าวแต๋น น าข้าวที่ตากแห้งสนิทแล้ว ไปทอดในอุณหภูมิ 190 องศาเซลเซียส ระยะเวลาประมาณ 
1 นาที หรือสังเกตจนกว่าข้าวจะพองตัวขึ้นมีสีเหลืองนวล เคี่ยวน ้าอ้อยจนข้นเหนียว แล้วน าไปหยอดบน
หน้าข้าวแต๋น ค่าเฉลี่ย 1.86 และ น าข้าวเหนียว แช่น ้าค้างคืน 1 คืน หรือประมาณ 8 – 10 ชั่วโมง
เพ่ือให้ข้าวนิ่มและพองตัว จากนั้นน ามาซาวน ้าและนึ่งข้าวให้สุก ค่าเฉลี่ย 1.85 
 2.8 ความรู้และความต้องการความรู้การแปรรูปข้าวพองอัดแท่ง ดังรายละเอียด 
ในตารางที่ 4.11 
 

ตารางที่ 4.11 ความรู้และความต้องการความรู้การแปรรูปข้าวพองอัดแท่ง 
n = 109 

 มีความรู้ ระดับความต้องการความรู้ 

การแปรรูปข้าวพองอัดแท่ง จ านวน ร้อยละ 𝑥̅  
(SD.) 

แปลผล 

1. เคี่ยวน ้าผึ ้งและแบะแซในกระทะ
ด้วยไฟกลาง นาน 5-7 นาที จนหนืด 

4 3.7 1.38 
(0.691) 

น้อยที่สุด 

2. น  าข ้าวพองและธ ัญญพืชเทลง
กระทะเพื ่อคลุกผสมกับน ้าผึ ้งและ
แบะแซที่เคี่ยวจนหนืดแล้ว น าไปเทใส่
ถาดบนแบบพิมพ์ในขณะที่ร้อน และ
ยังอ่อนตัวเพื่อง่ายต่อการข้ึนรูป 

4 3.7 1.38 
(0.691) 

น้อยที่สุด 

3. อัดขึ ้นรูปให้แน่น พักให้เย็นและ
แข็งตัว ตัดแบ่งและบรรจุซอง 

4 3.7 1.35 
(0.644) 

น้อยที่สุด 
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 การแปลผล 1.00 -1.80 = น้อยที่สุด 1.81-2.60 = น้อย  2.61-3.40 =ปานกลาง  3.41-
4.20 = มาก  4.21-5.00 = มากที่สุด 
 จากตารางที ่ 4.11 แสดงให้เห็นข้อมูลความรู ้และความต้องการความรู ้การแปรรูป         
ข้าวพองอัดแท่ง ผลการวิเคราะห์ พบว่า สมาชิกมีความรู้เกี่ยวกับการแปรรูปข้าวพองอัดแท่ง ได้แก่  
เคี่ยวน ้าผึ้งและแบะแซในกระทะด้วยไฟกลาง นาน 5-7 นาที จนหนืด น าข้าวพองและธัญญพืชเทลง
กระทะเพื่อคลุกผสมกับน ้าผึ้งและแบะแซที่เคี่ยวจนหนืดแล้ว น าไปเทใส่ถาดบนแบบพิมพ์ในขณะที่
ร้อน และยังอ่อนตัวเพื่อง่ายต่อการขึ้นรูป  อัดขึ้นรูปให้แน่น พักให้เย็นและแข็งตัว ตัดแบ่งและบรรจุ
ซอง ร้อยละ 3.7  
 ความต้องการความรู้การแปรรูปข้าวพองอัดแท่ง ผลวิเคราะห์ พบว่า สมาชิกมีความ
ต้องการความรู ้การแปรรูปข้าวพองอัดแท่ง  ในระดับน้อยที ่สุด ได้แก่ เคี ่ยวน ้าผึ ้งและแบะแซ              
ในกระทะด้วยไฟกลาง นาน 5-7 นาที จนหนืด และน าข้าวพองและธัญญพืชเทลงกระทะเพ่ือคลุกผสม
กับน ้าผึ้งและแบะแซที่เคี่ยวจนหนืดแล้ว น าไปเทใส่ถาดบนแบบพิมพ์ในขณะที่ร้อน และยังอ่อนตัวเพ่ือ
ง่ายต่อการข้ึนรูป ค่าเฉลี่ย 1.38  อัดขึ้นรูปให้แน่น พักให้เย็นและแข็งตัว ตัดแบ่งและบรรจุซอง ค่าเฉลี่ย 
1.35 
 2.9 ความรู้และความต้องการความรู้การแปรรูปโจ๊กกึ่งส าเร็จรูป ดังรายละเอียดในตารางที่ 4.12 
 
ตารางที่ 4.12 ความรู้และความต้องการความรู้การแปรรูปโจ๊กก่ึงส าเร็จรูป 

n = 109 

 มีความรู้ ระดับความต้องการความรู้ 

การแปรรูปโจ๊กกึ่งส าเร็จรูป จ านวน ร้อยละ 𝑥̅  
(SD.) 

แปลผล 

1. น  าข ้าวกล ้องงอกมาล้างท า
ความสะอาดและบดให้ละเอียด 

17 15.6 2.19 
(1.280) 

น้อย 

2. น าเห็ดหอมมาต้มในน ้าเดือด 
แล้วน ามาอบแห้ง บดให้ละเอียด 

17 15.6 2.19 
(1.280) 

น้อย 

3. น าส่วนผสมของข้าวกล้องและ
เห็ดหอมที่บดละเอียดแล้วทั้งหมด
มาคลุกเคล้าให้เข้ากัน  และน าไป
บรรจุใส่ภาชนะ 

17 15.6 2.19 
(1.280) 

น้อย 
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 การแปลผล 1.00 -1.80 = น้อยที่สุด     1.81-2.60 = น้อย  2.61-3.40 =ปานกลาง  
3.41-4.20 = มาก  4.21-5.00 = มากที่สุด 
 จากตารางที่ 4.12 แสดงให้เห็นข้อมูลความรู้และความต้องการความรู้การแปรรูปโจ๊กกึ่ง
ส าเร็จรูป ผลการวิเคราะห์ พบว่า สมาชิกมีความรู ้เกี ่ยวกับการแปรรูปโจ๊กกึ ่งส าเร็จรูป ได้แก่                 
น าข้าวกล้องงอกมาล้างท าความสะอาดและบดให้ละเอียด น าเห็ดหอมมาต้มในน ้าเดือด แล้วน ามา
อบแห้ง บดให้ละเอียด น าส่วนผสมของข้าวกล้องและเห็ดหอมที่บดละเอียดแล้วทั้งหมดมาคลุกเคล้า
ให้เข้ากัน  และน าไปบรรจุใส่ภาชนะ ร้อยละ 15.6 
 ความต้องการความรู้การแปรรูปโจ๊กกึ่งส าเร็จรูป ผลวิเคราะห์ พบว่า สมาชิกมีความต้องการ
การแปรรูปโจ๊กกึ่งส าเร็จรูป ในระดับน้อย ได้แก่ น าข้าวกล้องงอกมาล้างท าความสะอาดและบดให้
ละเอียด น าเห็ดหอมมาต้มในน ้าเดือด แล้วน ามาอบแห้ง บดให้ละเอียด น าส่วนผสมของข้าวกล้องและ
เห็ดหอมที่บดละเอียดแล้วทั้งหมดมาคลุกเคล้าให้เข้ากัน  และน าไปบรรจุใส่ภาชนะ ค่าเฉลี่ย 2.19 
 2.10 ความรู้และความต้องการความรู้การแปรรูปน ้าข้าวกล้องงอก ดังรายละเอียดในตารางที่ 4.13 
 
ตารางที่ 4.13 ความรู้และความต้องการความรู้การแปรรูปน ้าข้าวกล้องงอก 

n = 109 

 มีความรู้ ระดับความต้องการความรู้ 

การแปรรูปน ้าข้าวกล้องงอก จ านวน ร้อยละ 𝑥̅  
(SD.) 

แปลผล 

1. แช่น ้าข้าวกล้อง 1 คืน เพื ่อให้               
ป ั ่นง ่ายน าข ้าวกล ้องงอกและถั่ว
เหลือง นึ่งนาน 15-20 นาท ี

1 0.9 2.03 
(1.101) 

น้อย 

2. น าไปเทลงในโถปั่น เติมน ้าสะอาด 
ปั่นจนเป็นเนื้อเดียวกัน 

1 0.9 2.06 
(1.133) 

น้อย 

3. กรองด้วยกระชอนหรือผ้าขาวบาง            
น าขึ ้นตั ้งไฟนาน  5-10 นาที แล้ว
เติมน ้าตาลทรายแดง ใส่ภาชนะดื่ม
หรือบรรจุขวดแช่ตู้เย็น 

1 0.9 2.06 
(1.133) 

น้อย 

การแปลผล 1.00 -1.80 = น้อยที่สุด 1.81-2.60 = น้อย 2.61-3.40 =ปานกลาง  3.41-4.20 = มาก                
4.21-5.00 = มากที่สุด 
 



 

81 

 จากตารางที่ 4.13 แสดงให้เห็นข้อมูลความรู้และความต้องการความรู้การแปรรูปน ้าข้าว
กล้องงอก ผลการวิเคราะห์ พบว่า สมาชิกมีความรู ้เกี ่ยวกับการแปรรูปน ้าข้าวกล้องงอก ได้แก่              
แช่น ้าข้าวกล้อง 1 คืน เพื่อให้ปั่นง่ายน าข้าวกล้องงอกและถั่วเหลือง นึ่งนาน 15-20 นาที น าไปเทลง
ในโถปั่น เติมน ้าสะอาด ปั่นจนเป็นเนื้อเดียวกัน กรองด้วยกระชอนหรือผ้าขาวบาง น าขึ้นตั้งไฟนาน                           
5-10 นาที แล้วเติมน ้าตาลทรายแดง ใส่ภาชนะดื่มหรือบรรจุขวดแช่ตู้เย็น ร้อยละ 0.9 
 ความต้องการความรู้การแปรรูปโจ๊กกึ่งส าเร็จรูป ผลวิเคราะห์ พบว่า สมาชิกมีความต้องการ
ความรู้การแปรรูปน ้าข้าวกล้องงอก ในระดับน้อย ได้แก่ น าไปเทลงในโถปั่น เติมน ้าสะอาด ปั่นจนเป็น
เนื้อเดียวกัน และกรองด้วยกระชอนหรือผ้าขาวบาง น าขึ้นตั้งไฟนาน 5-10 นาที แล้วเติมน ้าตาลทราย
แดง ใส่ภาชนะดื่มหรือบรรจุขวดแช่ตู้เย็น ค่าเฉลี่ย 2.06 แช่น ้าข้าวกล้อง 1 คืน เพื่อให้ปั่นง่ายน าข้าว
กล้องงอกและถ่ัวเหลือง นึ่งนาน 15-20 นาที ค่าเฉลี่ย 2.03 
 
ตารางที่ 4.14 ความรู้และความต้องการความรู้การแปรรูปไอศกรีมน ้าข้าวกล้องงอก 

n = 109 

 มีความรู้ ระดับความต้องการความรู้ 

การแปรรูปไอศครีมน ้าข้าวกล้องงอก จ านวน ร้อยละ 𝑥̅  
(SD.) 

แปลผล 

1. น าน ้าข้าวกล้องงอก น ้ากะทิสด 
น ้าตาลทราย เกลือ ผสมและคนให้
ละลายเข้ากัน ใส่ส ่วนผสมอื ่น เช่น 
เผือก ข้าวโพด ลอดช่อง 

1 0.9 1.94 
(1.137) 

น้อย 

2. น าส่วนผสมที่ได้กรอกใส่หลอด แล้ว
น าไปใส่ในถังไอศกรีมแบบหลอด ใส่
น ้าแข็งและเกลือลงในชั้นล่างของถังท า
ไอศครีม 

1 0.9 1.94 
(1.137) 

น้อย 

3. หมุนถังไอศกรีมเพื ่อให้ไอศกรีม
แข็งตัว ใช้เวลาประมาณ 15 นาที 

1 0.9 2.02 
(1.202) 

น้อย 

การแปลผล 1.00 -1.80 = น้อยที่สุด 1.81-2.60 = น้อย  2.61-3.40 =ปานกลาง  3.41-4.20 = มาก     
4.21-5.00 = มากที่สุด 
 จากตารางที่ 4.14 แสดงให้เห็นข้อมูลความรู้และความต้องการความรู้การแปรรูปไอศครีม
น ้าข้าวกล้องงอก ผลการวิเคราะห์ พบว่า สมาชิกมีความรู้เกี่ยวกับการแปรรูปไอศครีมน ้าข้าวกล้อง
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งอก ได้แก่ น าน ้าข้าวกล้องงอก น ้ากะทิสด น ้าตาลทราย เกลือ ผสมและคนให้ละลายเข้ากัน ใส่
ส่วนผสมอื่น เช่น เผือก ข้าวโพด ลอดช่อง  น าส่วนผสมที่ได้กรอกใส่หลอด แล้วน าไปใส่ในถังไอศกรีม
แบบหลอด ใส่น ้าแข็งและเกลือลงในชั้นล่างของถังท าไอศครีม หมุนถังไอศกรีมเพื่อให้ไอศกรีมแข็งตัว 
ใช้เวลาประมาณ 15 นาที ร้อยละ 0.9 
 ความต้องการความรู้การแปรรูปไอศกรีมน ้าข้าวกล้องงอก ผลวิเคราะห์ พบว่า สมาชิกมี
ความต้องการความรู้การแปรรูปไอศครีมน ้าข้าวกล้องงอก ในระดับน้อย ได้แก่ หมุนถังไอศกรีมเพ่ือให้
ไอศกรีมแข็งตัว ใช้เวลาประมาณ 15 นาที ค่าเฉลี่ย 2.02 น าน ้าข้าวกล้องงอก น ้ากะทิสด น ้าตาลทราย 
เกลือ ผสมและคนให้ละลายเข้ากัน ใส่ส่วนผสมอื่น เช่น เผือก ข้าวโพด ลอดช่องน าส่วนผสมที่ได้กรอก
ใส่หลอด แล้วน าไปใส่ในถังไอศกรีมแบบหลอด ใส่น ้าแข็งและเกลือลงในชั้นล่างของถังท าไอศครีม 
ค่าเฉลี่ย 1.94 
 

ตอนที่ 3  ปญัหาและข้อเสนอแนะเกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิก
วิสาหกิจชุมชน 

 
3.1 ปัญหาเกี ่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน                         

เป็นการศึกษาปัญหาด้านต่างๆ  ในการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว ได้แก่ ด้านการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากข้าว ด้านเทคโนโลยี ด้านการสนับสนุน ด้านการตลาด และด้านการส่งเสริมการเกษตร 
รายละเอียด ดังตารางที่ 4.15 
 
ตารางที่ 4.15 ปัญหาเกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน  
     n = 109 

การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว  ระดับของปัญหา 

𝑥̅  (SD.) แปลผล 

ปัญหาด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว 4.36 (0.683) มากที่สุด 
1. ขาดความรู้และประสบการณ์ในการแปรรูป 4.21 (0.872) มากที่สุด 
2. ต้นทุนวัตถุดิบในการแปรรูปมีราคาสูง 4.51 (0.702) มากที่สุด 
ปัญหาด้านเทคโนโลยี 4.44 (0.703) มากที่สุด 
1. ขาดแคลนเทคโนโลยีและนวัตกรรมในการแปรรูป 4.50 (0.728) มากที่สุด 
2. ขาดการถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปรรูป 4.38 (0.767) มากที่สุด 
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ตารางที่ 4.15 (ต่อ) 
     n = 109 

การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว  ระดับของปัญหา 

𝑥̅  (SD.) แปลผล 

ปัญหาด้านการสนับสนุน 4.51 (0.584) มากที่สุด 
1. ขาดแคลนเงินทุนในการแปรรูป 4.71 (0.613) มากที่สุด 
2. ขาดการสนับสนุนด้านปัจจัยการผลิตจากภาครัฐ 4.57 (0.672) มากที่สุด 
3. หน่วยงานควรมีการจัดอบรมถ่ายทอดความรู้การ
แปรรูป 

4.26 (0.763) มากที่สุด 

ปัญหาด้านการตลาด 4.29 (0.732) มากที่สุด 
1. ไม่มีช่องทางการจัดจ าหน่าย 4.43 (0.762) มากที่สุด 
2. ผลิตภัณฑ์มีคู่แข่งจ านวนมาก 4.21 (0.851) มากที่สุด 
3. ขาดการออกแบบ การพัฒนาบรรจุภัณฑ์ที่สวยงาม 
ทันสมัย 

4.23 
 

(0.867) มากที่สุด 

ปัญหาด้านการส่งเสริมการเกษตร 3.88 (0.740) มาก 
1. เจ้าหน้าที่ส่งเสริมการเกษตรไม่เพียงพอ 3.91 (0.845) มาก 
2. สมาชิกได้ร ับการจัดอบรมเกี ่ยวกับการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากข้าวไม่เพียงพอ 

3.84 (0.841) มาก 

3. ไม่ได้รับการติดตามผลการส่งเสริมการเกษตรอย่าง
ต่อเนื่อง 

3.83 (0.788) มาก 

4. ช่องทางการติดต่อสื่อสารกับเจ้าหน้าที่มีน้อย 3.92 (0.894) มาก 

ค่าเฉลี่ยรวมปัญหา 4.25 (0.505) มากที่สุด 

การแปลผล 1.00 -1.80 = น้อยที่สุด   1.81-2.60 = น้อย  2.61-3.40 =ปานกลาง   
3.41-4.20 =  มาก   4.21-5.00 = มากที่สุด 
 
 จากตารางที่ 4.15  ระดับของปัญหาเกี่ยวกับการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว
ของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน ปรากฏผล ดังนี้ 
 1) ระดับปัญหาด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว พบว่า สมาชิกมีปัญหาต้นทุน
วัตถุดิบในการแปรรูปมีราคาสูง ในระดับมากที่สุด ค่าเฉลี ่ย 4.51 และสมาชิกขาดความรู ้และ
ประสบการณ์ในการแปรรูป ในระดับมากท่ีสุด ค่าเฉลี่ย 4.12 ตามล าดับ 
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 2) ระดับปัญหาปัญหาด้านเทคโนโลยี พบว่า สมาชิกมีปัญหาขาดแคลนเทคโนโลยีและ
นวัตกรรมในการแปรรูป ในระดับมากที่สุด ค่าเฉลี่ย 4.50 และสมาชิกขาดการถ่ายทอดเทคโนโลยีการ
แปรรูป ในระดับมากท่ีสุด ค่าเฉลี่ย 4.38 ตามล าดับ 
 3) ปัญหาด้านการสนับสนุน พบว่า สมาชิกมีปัญหาขาดแคลนเงินทุนในการผลิต                 
ในระดับมากที่สุด ค่าเฉลี่ย 4.71 รองลงมา สมาชิกมีปัญหา ขาดการสนับสนุนด้านปัจจัยการผลิตจาก
ภาครัฐ ในระดับมากที่สุด ค่าเฉลี่ย 4.57 และสมาชิกมีปัญหาหน่วยงานควรมีการจัดอบรมถ่ายทอด
ความรู้ด้านการแปรรูป ค่าเฉลี่ย 4.26 ตามล าดับ 
 4) ปัญหาด้านการตลาด พบว่า สมาชิกมีปัญหาไม่มีช่องทางการจัดจ าหน่าย  ในระดับ
มากที่สุด ค่าเฉลี่ย 4.43 รองลงมา สมาชิกมีปัญหาขาดการออกแบบ การพัฒนาบรรจุภัณฑ์ที่สวยงาม 
ทันสมัย ในระดับมากที่สุด ค่าเฉลี่ย 4.23 และสมาชิกมีปัญหาผลิตภัณฑ์มีคู่แข่งจ านวนมากจ าหน่าย  
ในระดับมากท่ีสุด ค่าเฉลี่ย 4.21 ตามล าดับ 
 5) ปัญหาด้านการส่งเสริมการเกษตร พบว่า สมาชิกมีปัญหาช่องทางการติดต่อสื่อสาร
กับเจ้าหน้าที่มีน้อย ในระดับมาก ค่าเฉลี่ย 3.92 รองลงมา สมาชิกมีปัญหาเจ้าหน้าที่ส่งเสริมการเกษตร
ไม่เพียงพอ ในระดับมาก ค่าเฉลี่ย 3.91 สมาชิกมีปัญหาได้รับการจัดอบรมเกี ่ยวกับการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากข้าวไม่เพียงพอ ในระดับมาก ค่าเฉลี่ย 3.84 และสมาชิกมีปัญหาไม่ได้รับการติดตามผล
การส่งเสริมการเกษตรอย่างต่อเนื่อง ในระดับมาก ค่าเฉลี่ย 3.83 ตามล าดับ 
 สรุปได้ว่า สมาชิกมีปัญหาภาพรวมอยู่ในระดับมากท่ีสุด เมื่อพิจารณารายประเด็น พบว่า 
มีปัญหามากที่สุดคือ ปัญหาด้านการสนับสนุน ขาดแคลนเงินทุนในการผลิต ขาดการสนับสนุนด้าน
ปัจจัยการผลิตจากภาครัฐ หน่วยงานควรมีการจัดอบรมถ่ายทอดความรู้ด้านการแปรรูป ค่าเฉลี่ย 4.51 
 3.2 ข้อเสนอแนะเกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน                
มีดังนี้ 
 ข้อเสนอแนะเกี ่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกว ิสาหกิจชุมชน 
ประกอบด้วย ข้อเสนอแนะด้านการผลิตข้าว จากการสัมภาษณ์สมาชิกวิสาหกิจชุมชนเป็นค าถาม
ปลายเปิด พบว่า สมาชิกมีข้อเสนอแนะต่างๆดังต่อไปนี้  
 1) ข้อเสนอแนะด้านการผลิตข้าว พบว่า สมาชิกมีข้อเสนอแนะ จ านวน 5 คน คิดเป็น
ร้อยละ 4.58 โดยมีรายละเอียดดังต่อไป  
     (1) ราคาปัจจัยการการผลิตสูง เช่น ปุ๋ยเคมี เมล็ดพันธุ์ มีราคาสูงขึ้น เสนอแนะให้
หน่วยงานที่เกี่ยวข้อง แก้ปัญหาและช่วยเหลือในการสนับสนุนปัจจัยการผลิตให้แก่สมาชิกวิสาหกิจ
ชุมชน 
     (2) การเพิ่มปริมาณผลผลิต สมาชิกเสนอแนะให้หน่วยงานภาครัฐ ให้ความรู้และ   
วิธีการใช้เทคโนโลยีและนวัตกรรมใหม่ๆเก่ียวกับการผลิตข้าวให้ได้ปริมาณมากขึ้น 
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ตอนที่ 4 การได้รับและความต้องการการส่งเสริมการการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของ
สมาชิกวิสาหกิจชุมชน  

 
 ผู้วิจัยได้ศึกษาการได้รับและความต้องการการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของ
สมาชิกวิสาหกิจชุมชน ปรากฏดังตารางที่ 4.16  
 
ตารางที่ 4.16 การได้รับการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 

n=109 

ประเด็น การได้รับการส่งเสริม ความต้องการการส่งเสริม 
 𝑥̅  

 
(SD.) แปลผล 𝑥̅  

 
(SD.) แปลผล 

ความรู้       
1 . ความร ู ้ เก ี ่ ยวก ับนว ัตกรรม             
การผลิตข้าว 

1.45 
 

(0.687) น้อยที่สุด 3.22 
 

(1.294) ปานกลาง 

2 . ความร ู ้ เก ี ่ ยวก ับว ิ ธ ีแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากข้าว 

1.47 
 

(0.777) น้อยที่สุด 3.26 
 

(1.357) ปานกลาง 

3. มาตรฐานสินค้าและการเพิ่ม
มูลค่าผลิตภัณฑ์จากข้าว 

1.50 
 

(0.765) น้อยที่สุด 3.09 
 

(1.309) ปานกลาง 

4. ความรู้ด้านการตลาด 1.53 (0.788) น้อยที่สุด 3.31 (1.419) ปานกลาง 
สื่อบุคคลในการส่งเสริม
การเกษตร 

      

1. เจ้าหน้าที่ของรัฐ 2.34 
 

(0.808) น้อย 3.39 
 

(1.142) ปานกลาง 

2. เจ้าหน้าที่เอกชน 1.93 
 

(0.910) น้อย 3.17 
 

(1.231) ปานกลาง 

3. ผู้น าชุมชน 2.80 
 

(0.717) ปานกลาง 3.61 
 

(1.163) มาก 

4. เกษตรกรต้นแบบ 1.97 
 

(0.844) น้อย 3.02 
 

(1.036) ปานกลาง 
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ตารางที่ 4.16 (ต่อ) 
n=109 

ประเด็น 
การได้รับการส่งเสริม ความต้องการการส่งเสริม 

𝑥̅  (SD.) แปลผล 𝑥̅  (SD.) แปลผล 

สื่อสิ่งพิมพ์ในการส่งเสริม
การเกษตร 

     
 

1. แผ่นพับ 1.17 (0.373) น้อย 1.85 (1.053) น้อย 
2. คู่มือ 1.29 (0.598) น้อย 2.06 (1.376) น้อย 
3. โปสเตอร์ 1.26 (0.460) น้อย 1.210 (1.022) น้อยที่สุด 

สื่ออิเล็กทรอนิกส์ในการส่งเสริม
การเกษตร 

      

1. เสียงตามสาย 3.23 (2.811) ปานกลาง 2.24 (1.610) น้อย 
2. วิทยุกระจายเสียง 1.61 (0.860) น้อยที่สุด 3.01 (1.093) ปานกลาง 
3. โทรทัศน์ 2.66 (0.863) ปานกลาง 2.46 (1.295) น้อย 
4. วิดีโอ 1.66 (0.884) น้อยที่สุด 2.46 (1.295) น้อย 
5. สื่ออินเทอร์เน็ต เช่น เว็บไซต์ 
เป็นต้น 

2.02 
 

(1.080) น้อย 2.83 
 

(1.572) ปานกลาง 

6. สื่อสังคม เช่น ไลน์ เฟซบุ๊ก  
เป็นต้น 

1.45 
 

(0.659) น้อยที่สุด 3.04 
 

(1.604) ปานกลาง 

วิธีการส่งเสริมการเกษตร       
การเยี่ยมเยียนที่วิสาหกิจชุมชน 1.45 (0.659) น้อยที่สุด 2.79 (1.497) น้อย 
ติดต่อที่ส านักงาน 1.39 (0.707) น้อยที่สุด 2.33 (1.408) น้อย 
การบรรยาย 1.25 (0.069) น้อยที่สุด 2.57 (1.322)     น้อย 
การฝึกอบรมที่วิสาหกิจชุมชน 1.35 (0.658) น้อยที่สุด 2.91 (1.463) ปานกลาง 
การทัศนศึกษาดูงาน 1.37 (0.766) น้อยที่สุด 3.19 (1.398) ปานกลาง 
ค่าเฉลี่ยรวม 1.72 (0.319) น้อยที่สุด 2.81 (1.024) ปานกลาง 

การแปลค่าเฉลี่ย 1.00-1.80 = น้อยที่สุด 1.81 – 2.60 = น้อย 2.61 – 3.40 = ปานกลาง  3.41 – 4.20 
= มาก  4.21 – 5.00 = มากที่สุด 
 
 จากตารางที่ 4.16 สรุปผลการวิเคราะห์การได้รับและความต้องการการส่งเสริมการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน ผลการวิเคราะห์ พบว่า 
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        การได้รับการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว สมาชิกได้รับการส่งเสริม
ภาพรวมอยู่ในระดับน้อยที่สุด ค่าเฉลี่ย 1.72 เมื่อพิจารณารายประเด็น พบว่า  
 ระดับการได้รับการส่งเสริมด้านความรู้ พบว่า สมาชิกได้รับการส่งเสริมความรู้ด้าน
การตลาด ค่าเฉลี่ย 1.53 รองลงมา สมาชิกได้รับการส่งเสริมมาตรฐานสินค้าและการเพิ่มมูลค่า
ผลิตภัณฑ์จากข้าว ค่าเฉลี่ย 1.50 สมาชิกได้รับการส่งเสริมความรู้เกี่ยวกับวิธีแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว 
ค่าเฉลี่ย 1.47 และสมาชิกได้รับการส่งเสริมความรู้เกี ่ยวกับนวัตกรรมการผลิตข้าว ค่าเฉลี่ย 1.45 
ตามล าดับ  

 ระดับการได้รับการส่งเสริมด้านสื่อบุคคลในการส่งเสริมการเกษตร พบว่า  สมาชิก
ได้รับการส่งเสริมจากผู้น าชุมชน ค่าเฉลี่ย 2.8 รองลงมา สมาชิกได้รับการส่งเสริมจากเจ้าหน้าที่           
ของรัฐค่าเฉลี่ย 2.34 สมาชิกได้รับการส่งเสริมจากเกษตรกรต้นแบบ ร้อยละ 1.97 และสมาชิกได้รับ
การส่งเสริมจากเจ้าหน้าที่เอกชน ค่าเฉลี่ย 1.93 ตามล าดับ 
 ระดับการได้รับการส่งเสริมด้านสื่อสิ่งพิมพ์ในการส่งเสริมการเกษตร  พบว่า สมาชิก
ได้รับการส่งเสริมจากคู่มือ ค่าเฉลี่ย 1.29 รองลงมาสมาชิกได้รับการส่งเสริมจากโปสเตอร์ ค่าเฉลี่ย 
1.26 สมาชิกได้รับการส่งเสริมจากแผ่นพับ ค่าเฉลี่ย 1.17 ตามล าดับ 
 ระดับการได้รับการส่งเสริมด้านสื่ออิเล็กทรอนิกส์ในการส่งเสริมการเกษตร พบว่า 
สมาชิกได้รับการส่งเสริมจากสื่อเสียงตามสาย ค่าเฉลี่ย 3.23 รองลงมา สมาชิกได้รับการส่งเสริมจาก
สื่อโทรทัศน์ ค่าเฉลี่ย 2.66 สมาชิกได้รับการส่งเสริมจากสื่ออินเทอร์เน็ต ค่าเฉลี่ย 2.02 สมาชิกได้รับ
การส่งเสริมจากวิดีโอ ค่าเฉลี่ย 1.66 และสมาชิกได้รับการส่งเสริ มจากสื ่อสังคม ค่าเฉลี่ย 1.45 
ตามล าดับ 
 ระดับการได้รับการส่งเสริมด้านวิธีการส่งเสริมการเกษตร พบว่า สมาชิกได้รับการ
ส่งเสริมจากการเยี่ยมเยียนที่วิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ย 1.45 รองลงมา สมาชิกได้รับการส่งเสริมจากการ
ติดต่อที่ส านักงาน ค่าเฉลี่ย 1.39 สมาชิกได้รับการส่งเสริมจากการทัศนศึกษาดู ค่าเฉลี่ย 1.37 สมาชิก
ได้รับการส่งเสริมจากการฝึกอบรมที่วิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ย 1.35 และสมาชิกได้รับการส่งเสริมจาก
การบรรยาย ในระดับน้อยที่สุด ค่าเฉลี่ย 1.25 ตามล าดับ 

 ความต้องการการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว สมาชิกมีความต้องการ                     
การส่งเสริมภาพรวมอยู่ในระดับปานกลาง ค่าเฉลี่ย 2.81 เมื่อพิจารณารายประเด็น พบว่า  
       ระดับความต้องการด้านความรู้ พบว่า สมาชิกมีความต้องการความรู้ด้านการตลาด 
ค่าเฉลี่ย 3.31 รองลงมา สมาชิกมีความต้องการความรู้เกี่ยวกับวิธีแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว ค่าเฉลี่ย 
3.26 สมาชิกมีความต้องการความรู้เกี ่ยวกับนวัตกรรมการผลิตข้าว ค่าเฉลี่ย 3.22 สมาชิกมีความ
ต้องการความรู้เกี่ยวกับมาตรฐานสินค้าและการเพ่ิมมูลค่าผลิตภัณฑ์จากข้าว ค่าเฉลี่ย 3.09 ตามล าดับ 



 

88 

    ระดับความต้องการด้านสื ่อบุคคล พบว่า สมาชิกมีความต้องการด้านสื่อบุคคล               
ผู้น าชุมชน ค่าเฉลี่ย 3.61 รองลงมา สมาชิกมีความต้องการด้านสื่อบุคคล เจ้าหน้าที่ของรัฐ ค่าเฉลี่ย 
3.39  สมาชิกมีความต้องการด้านสื่อบุคคล เจ้าหน้าที่เอกชน ค่าเฉลี่ย 3.17  และสมาชิกมีความ
ต้องการด้านสื่อบุคคล เกษตรกรต้นแบบ ค่าเฉลี่ย 3.02 ตามล าดับ 
 ระดับความต้องการด้านสื่อสิ่งพิมพ์ในการส่งเสริมการเกษตร  พบว่า สมาชิกมีความ
ต้องการด้านสื ่อสิ่งพิมพ์ คู ่มือ ค่าเฉลี ่ย 2.06 รองลงมา สมาชิกมีความต้องการด้านสื ่อสิ่งพิมพ์              
แผ่นพับ  ค่าเฉลี ่ย 1.85 และสมาชิกมีความต้องการด้านสื ่อสิ ่งพิมพ์ โปสเตอร์ ค่าเฉลี ่ย 1.21 
ตามล าดับ 
 ระดับความต้องการด้านสื่ออิเล็กทรอนิกส์ในการส่งเสริมการเกษตร  พบว่า สมาชิก         
มีความต้องการด้านสื่ออิเล็กทรอนิกส์ สื่อสังคม ค่าเฉลี่ย 3.04 รองลงมา สมาชิกมีความต้องการด้าน
สื่ออิเล็กทรอนิกส์วิทยุกระจายเสียง ค่าเฉลี่ย 3.01 สมาชิกมีความต้องการด้านสื่ออิเล็กทรอนิกส์           
สื ่ออินเทอร์เน็ต ค่าเฉลี ่ย 2.083 สมาชิกมีความต้องการด้านสื ่ออิเล็กทรอนิกส์โทรทัศน์และ                
ความต้องการด้านสื ่ออิเล็กทรอนิกส์ ว ิดีโอ ค่าเฉลี ่ย 2.46 และสมาชิกมีความต้องการด้าน                       
สื่ออิเล็กทรอนิกส์ เสียงตามสาย ค่าเฉลี่ย 2.24 ตามล าดับ 
 ระดับความต้องการวิธ ีการส่งเสริมการเกษตร  พบว่า สมาชิกมีความต้องการ             
การทัศนศึกษาดูงาน ค่าเฉลี่ย 3.19 รองลงมา สมาชิกมีความต้องการการฝึกอบรมที่วิสาหกิจชุมชน 
ค่าเฉลี่ย 2.91 สมาชิกความต้องการการเยี่ยมเยียนที่วิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ย 2.79 สมาชิกมีความ
ต้องการการบรรยาย ค่าเฉลี่ย 2.57 สมาชิกมีความต้องการติดต่อท่ีส านักงานค่าเฉลี่ย 2.79 ตามล าดับ 
 

ตอนที่ 5 การทดสอบสมมติฐานการวิจัย 
 
 การวิจัยเรื ่อง การส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา ผู้วิจัยได้ก าหนดสมมติฐานการวิจัยไว้ จ านวน 2 ข้อ ดังนี้ 

1) การเปรียบเทียบภายในกลุ่ม (paired t-test) 
          สมาชิกวิสาหกิจชุมชน มีระดับการได้รับและความต้องการการส่งเสริมด้านความรู้
เกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว สื่อการส่งเสริมและวิธีการส่งเสริมที่แตกต่างกัน 
   ผู ้ว ิจ ัยก าหนดแนวทางการทดสอบสมมติฐานในแต่ละข้อโดยใช้สถิติทดสอบ
สมมติฐานได้แก่ 1) การได้รับและความต้องการความรู้เกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของ
สมาชิกวิสาหกิจชุมชน โดยใช้สถิติ (paired t-test) 2) การได้รับและความต้องการสื่อบุคคลในการ
ส่งเสริมการเกษตร โดยใช้สถิติ (paired t-test) 3) การได้รับและความต้องการสื่อสิ่งพิมพ์ในการ
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ส่งเสริมการเกษตร โดยใช้สถิติ (paired t-test) 4) การได้รับและความต้องการสื่ออิเล็กทรอนิกส์ใน
การส่งเสริมการเกษตร โดยใช้สถิติ (paired t-test) และ 5) การได้รับและความต้องการวิธีการ
ส่งเสริมการเกษตร โดยใช้สถิติ (paired t-test) โดยมีผลการศึกษา ดังนี้    
  5.1 การได้รับการส่งเสริมและความต้องการการส่งเสริมด้านความรู้เกี่ยวกับการ
แปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
  การได้รับการส่งเสริมและความต้องการการส่งเสริมด้านความรู้เกี่ยวกับการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน ประกอบด้วย 4 ประเด็น ได้แก่ ความรู ้เกี ่ยวกับ
นวัตกรรมการผลิตข้าว ความรู้เกี่ยวกับวิธีการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว มาตรฐานสินค้าและการเพ่ิม
มูลค่าผลิตภัณฑ์จากข้าว และความรู้ด้านการตลาด มีรายละเอียด ในตารางที่ 4.17 ดังนี้ 
 
ตารางที่ 4.17 แสดงการเปรียบเทียบการได้รับและความต้องการการส่งเสริมด้านความรู้เกี ่ยวกับ       

การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
n = 109 

การส่งเสริมความรู้ 
การได้รับ ความต้องการ การเปรียบเทียบ 

𝑥̅  
(SD.) 

แปลผล 𝑥̅  
(SD.) 

แปลผล 
t p-

Value 

1. ความรู้เกี่ยวกับนวตักรรม
การผลติข้าว 

1.45 
(0.687) 

น้อยที่สุด 3.22 
(1.294) 

ปาน
กลาง 

-15.319 0.000** 

2. ความรู้เกี่ยวกับวิธแีปรรูป
ผลติภัณฑจ์ากข้าว 

1.47 
(0.777) 

น้อยที่สุด 3.26 
(1.357)  

ปาน
กลาง 

-14.304 0.000** 

3. มาตรฐานสนิค้าและการ
เพิ่มมูลค่าผลิตภัณฑ์จาก
ข้าว 

1.50 
(0.765) 

น้อยที่สุด 3.09 
(1.309) 

ปาน
กลาง 

-13.114 0.000** 

4. ความรู้ด้านการตลาด 1.53 
(0.788) 

น้อยที่สุด 3.31 
(1.419) 

ปาน
กลาง 

-15.139 0.000** 

รวม 1.48 
(0.675) 

น้อยที่สุด 3.22 
(1.289) 

ปาน
กลาง 

-15.804 0.000** 

การแปลผล 1.00 - 1.80 = น้อยที่สุด 1.81 - 2.60 = น้อย 2.61 - 3.40 = ปานกลาง 3.41 - 4.20 = 
มาก 4.21 - 5.00 = มากที่สุด 
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 จากตารางที่ 4.17 แสดงการเปรียบเทียบระดับการได้รับการส่งเสริมด้านความรู้และ
ความต้องการการส่งเสริมด้านความรู้เกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
ผลการวิเคราะห์พบว่า 

        การได้รับการส่งเสริมด้านความรู้ของสมาชิก อยู่ในระดับน้อยที่สุด ค่าเฉลี่ย 1.48                
เมื่อพิจารณาแต่ละด้านสามารถอธิบายโดยเรียงล าดับจากมากไปหาน้อย ได้ดังนี้ ความรู้ด้านการตลาด 
ค่าเฉลี่ย 1.53 รองลงมา ความรู้ด้านมาตรฐานสินค้าและการเพิ่มมูลค่าผลิตภัณฑ์จากข้าว ค่าเฉลี่ย 
1.50 ความรู้ความรู้เกี่ยวกับวิธีแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว ค่าเฉลี่ย 1.47 และความรู้ เกี่ยวกับนวัตกรรม
การผลิตข้าว ค่าเฉลี่ย 1.45 ตามล าดับ 

 ความต้องการการส่งเสริมด้านความรู ้ของสมาชิก อยู ่ในระดับปานกลาง ค่าเฉลี่ย 3.22              
เมื่อพิจารณาแต่ละด้านสามารถอธิบายโดยเรียงล าดับจากมากไปหาน้อย ได้ดังนี้ ความต้องการ                
การส่งเสริมความรู้ด้านการตลาด ค่าเฉี่ย 3.31 รองลงมา ความต้องการการส่งเสริมความรู้ เกี่ยวกับวิธี  
แปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว ค่าเฉลี ่ย 3.26 ความต้องการการส่งเสริมความรู้เกี ่ยวกับนวัตกรรมการ              
ผลิตข้าว ค่าเฉลี่ย 3.22 และความต้องการการส่งเสริมความรู้ด้านมาตรฐานสินค้าและการเพิ่มมูลค่า
ผลิตภัณฑ์จากข้าว ค่าเฉลี่ย 3.09 ตามล าดับ 
 สรุปได้ว่า สมาชิกได้รับการส่งเสริมด้านความรู้และมีความต้องการการส่งเสริมด้าน
ความรู้ มีความแตกต่างกันอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติที่ระดับ 0.05 กล่าวคือ การได้รับความรู้ต ่ากว่า
ความต้องการความรู้การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 

        5.2 การได้รับการส่งเสริมและความต้องการการส่งเสริมด้านสื่อบุคคลในการ
ส่งเสริมการเกษตร 

 การได้ร ับการส่งสริมด้านสื ่อบุคคลในการส่งเสริมการเกษตรและความต้องการ            
การส่งเสริมด้านสื ่อบุคคลในการส่งเสริมการเกษตรของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน ประกอบด้วย 4 
ประเด็น ได้แก่ สื ่อบุคคลเจ้าหน้าที ่ของรัฐ  สื ่อบุคคลเจ้าหน้าที ่เอกชน สื ่อบุคคลผู ้น าชุมชน                  
สื่อบุคคลเกษตรกรต้นแบบ มีรายละเอียดในตารางที่ 4.18 ดังนี้ 
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ตารางที่ 4.18 แสดงการเปรียบเทียบการได้รับและความต้องการการส่งเสริมสื่อบุคคลในการส่งเสริม
การเกษตร 

n = 109 

การส่งเสริมโดยสื่อ
บุคคล 

การได้รับ ความต้องการ การเปรียบเทียบ 

𝑥̅  
(SD.) 

แปลผล 𝑥̅  
(SD.) 

แปลผล 
t p-

Value 

1. เจ้าหน้าที่ของรัฐ 2.34 
(0.808) 

น้อย 3.39 
(1.142) 

ปาน
กลาง 

-8.030 0.000** 

2. เจ้าหน้าที่เอกชน 1.93 
(0.910) 

น้อย 3.17 
(1.231) 

ปาน
กลาง 

-8.327 0.000** 

3. ผู้น าชุมชน 2.80 
(0.717) 

ปานกลาง 3.61 
(1.163) 

มาก -6.031 0.000** 

4. เกษตรกรต้นแบบ 1.97 
(0.844) 

น้อย 3.02 
(1.036) 

ปาน
กลาง 

-9.121 0.000** 

รวม 2.25 
(0.592) 

น้อย 3.29 
(0.993) 

ปาน
กลาง 

-9.162 0.000** 

การแปลผล 1.00 - 1.80 = น้อยที่สุด 1.81 - 2.60 = น้อย 2.61 - 3.40 = ปานกลาง 3.41 - 4.20 = มาก                             
4.21 - 5.00 = มากท่ีสุด 
  
 จากตารางที่ 4.18 แสดงการเปรียบเทียบการได้รับและความต้องการสื่อบุคคลในการ
ส่งเสริมการเกษตร ผลการวิเคราะห์ พบว่า  

การได้รับการส่งเสริมด้านสื่อบุคคลในการส่งเสริมการเกษตรของสมาชิก อยู่ในระดับ
น้อย ค่าเฉลี่ย 2.25 เมื่อพิจารณาแต่ละด้านสามารถอธิบายโดยเรียงล าดับจากมากไปหาน้อย ได้ดังนี้ 
การได้รับการส่งเสริมด้านสื่อบุคคลในการส่งเสริมการเกษตร ผู้น าชุมชน ค่าเฉลี่ย 2.80 รองลงมา การ
ได้รับการส่งเสริมด้านสื่อบุคคลในการส่งเสริมการเกษตร เจ้าหน้าที่ของรัฐ ค่าเฉลี่ย 2.34 การได้รับ
การส่งเสริมด้านสื่อบุคคลในการส่งเสริมการเกษตร เกษตรกรต้นแบบ ค่าเฉลี่ย 1.97 และการได้รับการ
ส่งเสริมด้านสื่อบุคคลในการส่งเสริมการเกษตร เจ้าหน้าที่เอกชน ค่าเฉลี่ย 19.3 ตามล าดับ 

 ความต้องการการส่งเสริมด้านสื่อบุคคลในการส่งเสริมการเกษตร อยู่ในระดับปานกลาง 
ค่าเฉลี่ย 3.29 เมื ่อพิจารณาแต่ละด้านสามารถอธิบายโดยเรียงล าดับจากมากไปหาน้อย ได้ดังนี้           
ความต้องการการส่งเสริมด้านสื่อบุคคลในการส่งเสริมการเกษตร ผู้น าชุมชน ค่าเฉี่ย 3.61 รองลงมา 
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ความต้องการการส่งเสริมด้านสื่อบุคคลในการส่งเสริมการเกษตร เจ้าหน้าที่ของรัฐ ค่าเฉลี่ย 3.39 
ความต้องการการส่งเสริมการส่งเสริมด้านสื่อบุคคลในการส่งเสริมการเกษตร เจ้าหน้าที่เอกชนค่าเฉลี่ย 
3.17 และความต้องการการส่งเสริมการส่งเสริมด้านสื่อบุคคลในการส่งเสริมการเกษตร เกษตรกร
ต้นแบบ ค่าเฉลี่ย 3.02 ตามล าดับ 

สร ุปได ้ว ่า สมาช ิกได ้ร ับการส ่งเสร ิมด ้านส ื ่อบ ุคคลในการส ่งเสร ิมการเกษตร                 
และมีความต้องการการส่งเสริมด้านสื่อบุคคลในการส่งเสริมการเกษตร มีความแตกต่างกันอย่างมี
นัยส าคัญทางสถิติที่ระดับ 0.05 กล่าวคือการได้รับการส่งเสริมด้านสื่อบุคคลในการส่งเสริมการเกษตร
ต ่ากว่าความต้องการการส่งเสริมด้านสื่อบุคคลในการส่งเสริมการเกษตร 
 5.3 การได้รับการส่งเสริมและความต้องการการส่งเสริมด้านสื ่อสิ ่งพิมพ์ในการ
ส่งเสริมการเกษตร 
 การได้รับการส่งเสริมด้านสื ่อสิ ่งพิมพ์ในการส่งเสริมการเกษตรและความต้องการ            
การส่งเสริมด้านสื่อสิ่งพิมพ์ในการส่งเสริมการเกษตร  ประกอบด้วย  3 ประเด็น ได้แก่ สื่อสิ่งพิมพ์
แผ่นพับ สื่อสิ่งพิมพ์คู่มือ และสื่อสิ่งพิมพ์โปสเตอร์ มีรายละเอียดในตารางที่ 4.19 ดังนี้ 
 
ตารางที่ 4.19 แสดงการเปรียบเทียบการได้รับและความต้องการสื่อสิ่งพิมพ์ในการส่งเสริมการเกษตร 

n = 109 

การส่งเสริมโดยสื่อ
สิ่งพิมพ์ 

การได้รับ ความต้องการ การเปรียบเทียบ 

𝑥̅  
(SD.) 

แปลผล 𝑥̅  
(SD.) 

แปลผล 
t p-

Value 
1. แผ่นพับ 1.17 

(0.373) 
น้อยที่สุด 1.85 

(1.053) 
น้อย -7.896 0.000** 

2. คู่มือ 1.29 
(0.598) 

น้อยที่สุด 2.06 
(1.376) 

น้อย -7.189 0.000** 

3. โปสเตอร์ 1.26 
(0.460) 

น้อยที่สุด 1.21 
(1.022) 

น้อยที่สุด -6.609 0.000** 

รวม 1.24 
(0.382) 

น้อยที่สุด 1.93 
(1.137) 

น้อย -8.153 0.000** 

การแปลผล 1.00 - 1.80 = น้อยที่สุด 1.81 - 2.60 = น้อย 2.61 - 3.40 = ปานกลาง 3.41 - 4.20 = 
มาก 4.21 - 5.00 = มากท่ีสุด 
 จากตารางที่ 4.19 แสดงการเปรียบเทียบการได้รับและความต้องการสื่อสิ่งพิมพ์ในการ
ส่งเสริมการเกษตร ผลการวิเคราะห์ พบว่า  
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การได้รับการส่งเสริมด้านสื่อสิ่งพิมพ์ในการส่งเสริมการเกษตรของสมาชิกอยู่ในระดับ
น้อยที ่ส ุด ค่าเฉลี ่ย 1.24 เมื ่อพิจารณาแต่ละด้านสามารถอธิบายโดยเรียงล าดับจากมากไป             
หาน้อย ได้ดังนี้ การได้รับการส่งเสริมด้านสื่อสิ่งพิมพ์คู่มือในการส่งเสริมการเกษตร ค่า เฉลี่ย 1.29 
รองลงมา การได้รับการส่งเสริมด้านสื่อสิ่งพิมพ์โปสเตอร์ในการส่งเสริมการเกษตร ค่าเฉลี่ย 1.26 การ
ได้รับการส่งเสริมด้านสื่อสิ่งพิมพ์แผ่นพับในการส่งเสริมการเกษตร ค่าเฉลี่ย 1.17  ตามล าดับ 

 ความต้องการการส่งเสริมด้านสื ่อสิ ่งพิมพ์ในการส่งเสริมการเกษตร อยู่ในระดับน้อย
ค่าเฉลี่ย 1.93 เมื ่อพิจารณาแต่ละด้านสามารถอธิบายโดยเรียงล าดับจากมากไปหาน้อย ได้ดังนี้           
ความต้องการการส่งเสริมด้านสื่อสิ่งพิมพ์คู่มือในการส่งเสริมการเกษตร ค่าเฉ่ีย 1.21 รองลงมา ความ
ต้องการการส่งเสริมด้านสื่อสิ่งพิมพ์ในการส่งเสริมการเกษตร ค่าเฉลี่ย 3.39 ความต้องการการส่งเสริม
การส่งเสริมด้านสื่อบุคคลในการส่งเสริมการเกษตร เจ้าหน้าที่เอกชนค่าเฉลี่ย 3.17 และความต้องการ
การส่งเสริมการส่งเสริมด้านสื่อบุคคลในการส่งเสริมการเกษตร เกษตรกรต้นแบบ ค่าเฉลี่ย 3.02 
ตามล าดับ 
           สรุปได้ว ่า สมาชิกได้ร ับการส่งเสริมด้านสื ่อส ิ ่งพิมพ์ในการส่งเสริมการเกษตร                 
และมีความต้องการการส่งเสริมด้านสื่อสิ่งพิมพ์ในการส่งเสริมการเกษตร มีความแตกต่างกันอย่างมี
นัยส าคัญทางสถิติที่ระดับ 0.05 กล่าวคือการได้รับการส่งเสริมด้านสื่อสิ่งพิมพ์ต ่ากว่าความต้องการ
การส่งเสริมด้านสื่อสิ่งพิมพ์ในการส่งเสริมการเกษตร 
        5.4 การได้รับการส่งเสริมและความต้องการการส่งเสริมด้านสื่ออิเล็กทรอนิกส์ใน
การส่งเสริมการเกษตร 
                  การได้รับการส่งเสริมด้านสื่ออิเล็กทรอนิกส์ในการส่งเสริมการเกษตรและความต้องการ
การส่งเสริมด้านสื ่ออิเล็กทรอนิกส์ในการส่งเสริมการเกษตร ประกอบด้วย 6 ประเด็นได้แก่                 
สื่ออิเล็กทรอนิกส์เสียงตามสาย สื่ออิเล็กทรอนิกส์วิทยุกระจายเสียง สื่ออิเล็กทรอนิกส์โทรทัศน์              
สื ่ออิเล็กทรอนิกส์ว ิดีโอ สื ่ออิเล็กทรอนิกส์ส ื ่ออินเทอร์เน็ต และสื ่ออิเล็กทรอนิกส์สื ่อส ังคม                          
มีรายละเอียด ในตารางที่ 4.20 ดังนี้ 
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ตารางที่ 4.20 แสดงการเปรียบเทียบการได้รับและความต้องการสื่ออิเล็กทรอนิกส์ในการส่งเสริม
การเกษตร 

n = 109 

การแปลผล 1.00 - 1.80 = น้อยที่สุด 1.81 - 2.60 = น้อย 2.61 - 3.40 = ปานกลาง 3.41 - 4.20 = มาก                                  
4.21 - 5.00 = มากที่สุด 
 จากตารางที่ 4.20 แสดงการเปรียบเทียบการได้รับและความต้องการสื่อสิ่งพิมพ์ในการ
ส่งเสริมการเกษตร ผลการวิเคราะห์ พบว่า  
 การได้รับการส่งเสริมด้านสื ่ออิเล็กทรอนิกส์ในการส่งเสริมการเกษตรของสมาชิก                
อยู่ในระดับน้อย ค่าเฉลี่ย 2.23 เมื่อพิจารณาแต่ละด้านสามารถอธิบายโดยเรียงล าดับจากมากไป             
หาน้อย ได้ดังนี้ การได้รับการส่งเสริมด้านสื่อเล็กทรอนิกส์เสียงตามสายในการส่งเสริมการเกษตร 
ค่าเฉลี่ย 3.23 รองลงมา การได้รับการส่งเสริมด้านสื่อเล็กทรอนิกส์ โทรทัศน์ในการส่งเสริมการเกษตร 
ค่าเฉลี่ย 2.66 การได้รับการส่งเสริมด้านสื่อเล็กทรอนิกส์สื่ออินเทอร์เน็ตในการส่งเสริมการเกษตร 
ค่าเฉลี่ย 2.02 การได้รับการส่งเสริมด้านสื่อเล็กทรอนิกส์สื่อวิดีโอในการส่งเสริมการเกษตร ค่าเฉลี่ย 

การส่งเสริมโดยสื่อ
อิเล็กทรอนิกส์ 

การได้รับ ความต้องการ การเปรียบเทียบ 

𝑥̅  
(SD.) 

แปลผล 𝑥̅  
(SD.) 

แปลผล 
t p-

Value 
1. เสียงตามสาย 3.23 

(2.811) 
ปานกลาง 2.24 

(1.610) 
น้อย -0.688 0.000** 

2. วิทยุ 
กระจายเสียง 

1.61 
(0.860) 

น้อยที่สุด 3.01 
(1.093) 

ปาน
กลาง 

-5.813 0.000** 

3. โทรทัศน์ 2.66 
(0.863) 

ปานกลาง 2.46 
(1.295) 

น้อย -3.387 0.000** 

4. วิดีโอ 1.66 
(0.884) 

น้อยที่สุด 2.46 
(1.295) 

น้อย -6.771 0.000** 

5. สื่ออินเทอร์เน็ต 
 เช่น เว็บไซต์ เป็นต้น 

2.02 
(1.080) 

น้อย 2.83 
(1.572) 

ปาน
กลาง 

-6.291 0.000** 

6. สื่อสังคม เช่น ไลน์ เฟ
ซบุ๊ก เป็นต้น 

1.45 
(0.659) 

น้อยที่สุด 3.04 
(1.604) 

ปาน
กลาง 

-6.357 0.000** 

รวม 2.23 
(0.666) 

น้อย 2.83 
(1.119) 

ปาน
กลาง 

-5.491 0.000*
* 
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1.66 การได้รับการส่งเสริมด้านสื่อเล็กทรอนิกส์สื่อวิทยุในการส่งเสริมการเกษตร ค่าเฉลี่ย 1.61 และ
การได้ร ับการส่งเสริมด้านสื ่อเล็กทรอนิกส์สื ่อสังคมในการส่งเสริมการเกษตร ค่าเฉลี ่ย 1.45  
ตามล าดับ 
 ความต ้องการการส ่งเสร ิมด ้านส ื ่ออ ิ เล ็กทรอน ิกส ์ ในการส ่งเสร ิมการเกษตร                    
อยู่ในระดับปานกลาง ค่าเฉลี่ย 2.83  เมื่อพิจารณาแต่ละด้านสามารถอธิบายโดยเรียงล าดับจากมาก
ไปหาน้อย ได้ดังนี้  ความต้องการการส่งเสริมด้านสื่ออิเล็กทรอนิกส์สื่อสังคมในการส่งเสริมการเกษตร 
ค่าเฉี่ย 3.04 รองลงมา ความต้องการการส่งเสริมด้านสื่ออิเล็กทรอนิกส์วิทยุกระจายเสียงในการ
ส่งเสริมการเกษตร ค่าเฉลี่ย 3.01 ความต้องการการส่งเสริมด้านสื่ออิเล็กทรอนิกส์สื่ออินเทอร์เน็ตใน
การส่งเสริมการเกษตร ค่าเฉลี่ย 2.83 ความต้องการการส่งเสริมด้านสื่ ออิเล็กทรอนิกส์โทรทัศน์และ
วิดีโอในการส่งเสริมการเกษตร ค่าเฉลี่ย 2.46 และความต้องการการส่งเสริมด้านสื่ออิเล็กทรอนิกส์
เสียงตามสายในการส่งเสริมการเกษตร ค่าเฉลี่ย 2.24 ตามล าดับ 
 สรุปได้ว่า สมาชิกได้รับการส่งเสริมด้านสื่ออิเล็กทรอนิกส์ในการส่งเสริมการเกษตร                 
และมีความต้องการการส่งเสริมด้านสื่อสิ่อิเล็กทรอนิกส์ในการส่งเสริมการเกษตร มีความแตกต่างกัน
อย่างมีนัยส าคัญทางสถิติที ่ระดับ 0.05 กล่าวคือการได้รับการส่งเสริมด้านสื่ ออิเล็กทรอนิกส์              
ต ่ากว่าความต้องการการส่งเสริมด้านสื่ออิเล็กทรอนิกส์ในการส่งเสริมการเกษตร 
 5.5 เปรียบเทียบการได้รับและความต้องการวิธีการส่งเสริมการเกษตร 
  การได้รับการส่งเสริมด้านวิธีการการส่งเสริมการเกษตรและความต้องการการ
ส่งเสริมด้านวิธีการในการส่งเสริมการเกษตร ประกอบด้วย 5 ประเด็นได้แก่ การเยี่ยมเยียนที่วิสาหกิจ
ชุมชน ติดต่อที่ส านักงาน การบรรยาย การฝึกอบรมที่วิสาหกิจชุมชน และการทัศนศึกษาดูงาน                           
มีรายละเอียด ในตารางที่ 4.21 ดังนี้ 
 
ตารางที่  4.21  แสดงการเปรียบการได้รับและความต้องการวิธีการในการส่งเสริมการเกษตร   
                      n = 109 

  

วิธีการส่งเสริม 
การได้รับ ความต้องการ การเปรียบเทียบ 

𝑥̅  
(SD.) 

แปลผล 𝑥̅  
(SD.) 

แปลผล 
t p-

Value 

1. การเยี่ยมเยียนที่
วิสาหกิจชุมชน 

1.45 
(0.659) 

น้อยที่สุด 2.79 
(1.497) 

น้อย -10.879 0.000 

2. ติดต่อที่ส านักงาน 1.39 
(0.707) 

น้อยที่สุด 2.33 
(1.408) 

น้อย -7.820 0.000** 
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ตารางที่  4.21 (ต่อ)   
                      n = 109 

การแปลผล 1.00 - 1.80 = น้อยที่สุด 1.81 - 2.60 = น้อย 2.61  -3.40 = ปานกลาง 3.4 1- 4.20 = มาก                     
4.21 - 5.00 = มากที่สุด 
  
 จากตารางที่ 4.21 แสดงการเปรียบเทียบการได้รับและความต้องการวิธีการส่งเสริม
การเกษตร ผลการวิเคราะห์ พบว่า  
 การได้รับการส่งเสริมด้านวิธีการในการส่งเสริมการเกษตรของสมาชิก อยู่ในระดับน้อย
ที ่สุด ค่าเฉลี ่ย 1.36 เมื ่อพิจารณาแต่ละด้านสามารถอธิบายโดยเรียงล าดับจากมากไปหาน้อย                
ได้ดังนี้ การได้รับการส่งเสริมด้านวิธีการเยี่ยมเยียนที่วิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ย 1.45 รองลงมา การ
ได้รับการส่งเสริมด้านวิธีการติดต่อที่ส านักงาน ค่าเฉลี่ย 1.39 การได้รับการส่งเสริมด้านวิธีการทัศน
ศึกษาดูงาน ค่าเฉลี่ย 1.37 การได้รับการส่งเสริมด้านวิธีการฝึกอบรมที่วิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ย 1.35 
และการได้รับการส่งเสริมด้านวิธีการบรรยาย ค่าเฉลี่ย 1.25  ตามล าดับ 
  ความต้องการการส่งเสริมด้านวิธีการการส่งเสริมการเกษตร อยู่ในระดับปานกลาง 
ค่าเฉลี่ย 2.76 เมื่อพิจารณาแต่ละด้านสามารถอธิบายโดยเรียงล าดับจากมากไปหาน้อย ได้ดังนี้      
ความต้องการการส่งเสริมด้านวิธีการการทัศนศึกษาดูงาน ค่าเฉี่ย 3.19 รองลงมา ความต้องการการ
ส่งเสริมด้านวิธีการการฝึกอบรมที่วิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ย 2.91 ความต้องการการส่งเสริมด้านวิธีการ
การเยี่ยมเยียนที่วิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ย 2.79 ความต้องการการส่งเสริมด้านวิธีการการบรรยาย 

วิธีการส่งเสริม 
การได้รับ ความต้องการ การเปรียบเทียบ 

𝑥̅  
(SD.) 

แปลผล 𝑥̅  
(SD.) 

แปลผล 
t p-

Value 

3. การบรรยาย 1.25 
(0.069) 

น้อยที่สุด 2.57 
(1.322) 

น้อย -10.937 0.000** 

4. การฝึกอบรมที่
วิสาหกิจชุมชน 

1.35 
(0.658) 

น้อยที่สุด 2.91 
(1.463) 

ปาน
กลาง 

-11.881 0.000** 

5. การทัศนศึกษาดูงาน 1.37 
(0.766) 

น้อยที่สุด 3.19 
(1.398) 

ปาน
กลาง 

-13.488 0.000** 

รวม 1.36 
(0.569) 

น้อยท่ีสุด 2.76 
(1.290) 

ปาน
กลาง 

-12.742 0.000** 
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ค่าเฉลี ่ย 2.57 และความต้องการการส่งเสริมด้านวิธีการการติดต่อที ่ส านักงาน ค่าเฉลี ่ย 2.33 
ตามล าดับ 
 สรุปได้ว่า สมาชิกได้รับการส่งเสริมด้านวิธีการในการส่งเสริมการเกษตร และมีความ
ต้องการการส่งเสริมด้านวิธีการในการส่งเสริมการเกษตร มีความแตกต่างกันอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ
ที่ระดับ 0.05 กล่าวคือการได้รับการส่งเสริมด้านวิธีการต ่ากว่าความต้องการการส่งเสริมด้านวิธีการใน
การส่งเสริมการเกษตร 
 ในภาพรวม โดยทดสอบความแตกต่างทางสถิติทดสอบ (t-test) ของระดับการได้รับ
ความรู้และระดับความต้องการความรู ้ด้านส่งเสริมการเกษตร พบว่า การได้รับความรู้กับความ
ต้องการความรู้ด้านส่งเสริมการเกษตรโดยรวมแตกต่างกันอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติที่ระดับ 0.05 โดย
สมาชิกได้รับความรู้และช่องทางการส่งเสริมน้อยกว่าความต้องการความรู้และช่องทางการส่งเสริมทั้ง 
3 ประเด็นหลัก ได้แก่ ด้านการส่งเสริมความรู้เกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว ช่องทางการ
ส่งเสริม และด้านวิธีการส่งเสริมการเกษตร 

2) การวิเคราะห์การถดถอยพหุคูณ (Multiple Regression Analysis) 
  วิเคราะห์ความสัมพันธ์ระหว่างตัวแปรต่างๆ โดยใช้การวิเคราะห์การถดถอยพหุคูณ 
(Multiple Regression Analysis: MRA) ในการทดสอบโดยก าหนดตัวแปรดังนี้  
  1) ตัวแปรอิสระ ก าหนดตัวแปรอิสระทั ้งหมด 9 ต ัวแปร  ได ้แก่ อาย ุ (X1) 
ประสบการณ์ในการปลูกข้าว (X2) ขนาดพ้ืนที่ถือครองทางการเกษตร (X3) จ านวนสมาชิกในครัวเรือน 
(X4) จ านวนแรงงานภาคการเกษตรในครัวเรือน (X5) จ านวนแรงงานภาคการเกษตรนอกครัวเรือน 
(X6) การเข้ารับการอบรมทางด้านการเกษตรที่เกี่ยวข้องกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว (X7) ราคา
ขาย (X8) รายได้รวม (X9) 

  2) ตัวแปรตาม คือ ความต้องการการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจ
ชุมชน (Y) 

  2.1 การวิเคราะห์ความสัมพันธ์ระหว่างตัวแปร 
  เมื่อท าการวิเคราะห์การถดถอยพหุคูณ (Multiple Regression Analysis) โดย

วิธี Enter โดยใส่ตัวแปรทั้ง 9 ตัวแปรแล้ว ได้ผลการวิเคราะห์ ดังตารางที่ 4.22 
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ตารางที่ 4.22 แสดงผลการวิเคราะห์การถดถอยพหุคูณในการพยากรณ์ปัจจัยที่มีผลต่อการแปรรูป
ผลิตจากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 

n = 109 

ตัวแปร B Beta t Sig. 

1. อายุ (X1) -0.001 0.008 -0.12 0.880 
2. ประสบการณ์ในการปลูกข้าว (X2) -0.044 0.008 -0.533 0.000** 
3. ขนาดพ้ืนที่ถือครองทางการเกษตร (X3) -0.003 0.005 -0.034 0.608 
4. จ านวนสมาชิกในครัวเรือน (X4)  0.079 0.053 0.107 0.142 
5. จ านวนแรงงานภาคการเกษตรในครัวเรือน 
(X5) 

-0.195 0.094 -0.171 0.041* 

6. จ านวนแรงงานภาคการเกษตรนอกครัวเรือน 
(X6) 

0.045 0.052 0.056 0.389 

7. การเข้ารับการอบรมทางด้านการเกษตรที่
เกี่ยวข้องกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว (X7) 

0.381 0.093 0.277 0.000** 

8. ราคาขาย (X8) -0.39 0.062 -0.048 0.534 
9. รายได้รวม (X9) 0.000 0.000 0.191 0.008* 
ค่าคงที่ 3.481  3.799 0.000 

       R = 0.837a  ,R Square = 0.701    Adjusted R Square =0.674     
      * มีนัยส าคัญทางสถิติที่ระดับ 0.05, ** มีนัยส าคัญยิ่งทางสถิติที่ระดับ 0.01 

จากตารางที่ 4.22 แสดงผลการวิเคราะห์การถดถอยพหุคูณในการพยากรณ์ปัจจัยที่มีผลต่อ
ความต้องการการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน ผลการวิเคราะห์ พบว่า ปัจจัย
ที ่ส่งผลต่อความต้องการการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน ได้แก่ (X2) 
ประสบการณ์ในการปลูกข้าว (X5) จ านวนแรงงานภาคการเกษตรในครัวเรือน (X7) การเข้ารับการ
อบรมทางด้านการเกษตรที ่เกี ่ยวข้องกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว และ (X9) รายได้รวม                 
โดยสร้างเป็นสมการในการท านายได้ดังนี้ 

  สมการ   �̂�   = 3.481-0.044 (X2) - 0.195 (X5) + 0.381 (X7) + 0.000 (X9) 
       R = 0.837    R2 = 0.701    F = 25.819   p-Value < 0.05 
 ผลการวิเคราะห์พบว่าค่าสัมประสิทธ์สหสัมพันธ์พหุคูณ (multiple R) เท่ากับ 0.837a

ค่าสัมประสิทธิ์การตัดสินใจ (R Square) เท่ากับ 0 .701 ค่าสัมประสิทธิ์การตัดสินใจที่ปรับแล้ว 
(Adjusted R Square) เท่ากับ 0.674 ค่าความคลาดเคลื่อนมาตรฐานในการตัดสินใจ (Standard 
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Error) เท่ากับ 0.585 จากการวิเคราะห์หาความสัมพันธ์ระหว่างค่าเฉลี ่ยตัวแปรปัจจัยที ่มี
ความส าคัญต่อความต้องการการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชนกับค่าเฉลี่ยตัว
แปร สรุปได้ว่า ปัจจัยด้านการเข้ารับการอบรมทางด้านการเกษตรที่เกี่ยวข้องกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์
จากข้าวมีผลความสัมพันธ์ในเชิงบวก กล่าวคือ สมาชิกได้เข้ารับการอบรมเพิ ่มขึ ้น การแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกก็จะมีแนวโน้มเพ่ิมขึ้นด้วย ในทางตรงข้าม ประสบการณ์ในการปลูกข้าว                   
และจ านวนแรงงานภาคการเกษตรในครัวเรือน มีผลความสัมพันธ์ในเชิงลบ กล่าวคือ เมื่อสมาชิก                      
มีประสบการณ์ในการปลูกข้าว และจ านวนแรงงานภาคการเกษตรในครัวเรือนเพิ่มขึ้น การแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกก็จะมีแนวโน้มลดลง โดยสมการนี้สามารถอธิบายความแปรปรวนของ
ความต้องการการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว (Y) ได้ร้อยละ 70.1 (R2 = 0.701) 
 

ตอนที่ 6 การสังเคราะห์แนวทางการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิก
วิสาหกิจชุมชน อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา  

 
     ผู้วิจัยได้น าผลการวิจัยจากตอนที่ 1 ถึงตอนที่ 5 มาท าการสังเคราะห์ โดยใช้แนวคิดทฤษฎี  
ที่เกี ่ยวข้องกับการส่งเสริมและพัฒนาการเกษตร ได้แก่ วิธีการส่งเสริม การส่งเสริมแบบมวลชน 
แบบจ าลองการสื่อสาร SMCR Model ของเบอร์โล ประกอบด้วย ผู้ส่งสาร ข่าวสาร ช่องทางในการส่ง 
และผู้รับ และทฤษฎีการเผยแพร่นวัตกรรม ประกอบด้วย ขั้นรับรู้ ขั้นสนใจ ขั้นไตร่ตรอง ขั้นทดลอง
ท า ขั้นยอมรับน าปฏิบัติ ก าหนดเป็นแนวทางการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิก
วิสาหกิจชุมชน อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา แนวทางในการส่งเสริม ดังภาพที่ 4.1 ดังนี้ 
 
 
 
 
 
 
 
   
 
ภาพที่ 4.1 แนวทางการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน อ าเภอหนอง

บุญมาก จังหวัดนครราชสีมา 
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จากภาพที่ 4.1  แนวทางการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจ
ชุมชน อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา ประกอบด้วย 
 1)  ผู้ส่งสาร (Source : S) หมายถึง สื่อบุคคลจากหน่วยงานราชการ/เอกชน ที่สามารถ
ให้ความรู้ที่ถูกต้องตามหลักวิชาการแก่สมาชิกวิสาหกิจชุมชน ในที่นี้คือ นักวิชาการส่งเสริมการเกษตร 

      2) ข่าวสาร (Message : M) หมายถึง องค์ความรู้ที่สมาชิกวิสาหกิจชุมชนต้องการได้รับ
การส่งเสริมในที่นี้ คือ นวัตกรรมการผลิตข้าว มาตรฐานสินค้าและการเพิ่มมูลค่าผลิตภัณฑ์จากข้าว            
และการตลาด ตามล าดับ 

3) ช่องทางการสื่อสาร (Channel : C) หมายถึง ช่องทางและวิธีการที่สมาชิกวิสาหกิจ
ชุมชน ต้องการในการส่งเสริม ในที ่นี ้ คือ สื ่ออิเล็กทรอนิกส์ ได้แก่ เสียงตามสาย โทรทัศน์ สื่อ
อินเทอร์เน็ต สื่อสิ่งพิมพ์ ได้แก่ คู่มือ โปสเตอร์ แผ่นพับ 

4) ผู้รับ (Receiver : R) สมาชิกวิสาหกิจชุมชน อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา 
ดังนั้นแนวทางการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 

อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา มีดังนี้ 
        1) ผู้น าชุมชน เจ้าหน้าที่ของรัฐ/นักส่งเสริม ที่เก่ียวข้องมีบทบาทในการส่งเสริมให้ความรู้
แก่สมาชิกเกิดความรู้ ความเข้าใจเกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว และสมาชิกสามารถน า
ความรู้ที่ได้รับไปปฏิบัติได้อย่างถูกต้อง มีการส่งเสริมองค์ความรู้ด้านการตลาดเพื่อเพิ่มช่องทางการ
จ าหน่ายผลิตภัณฑ์ให้สมาชิกมีรายได้เพิ่มขึ้น โดยผ่านช่องทางต่างๆ ได้แก่ การใช้สื่อบุคคล การใช้สื่อ
อิเล็กทรอนิกส์ สื่อสิ่งพิมพ์ และวิธีการที่เหมาะสม ได้แก่ การทัศนศึกษาดูงานการฝึกอบรม การเยี่ยม
เยียนที่วิสาหกิจชุมชน การบรรยายให้ความรู้ และการติดต่อกับสมาชิกตามล าดับ และมีบทบาทใน
การประสานงานกับหน่วยงานภาครัฐ/เอกชน เพื่อสนับสนุนงบประมาณ วัสดุอุปกรณ์ และทรัพยากร
ต่าง ๆ ที่จ าเป็นในการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว 
 2) สมาชิกมีบทบาทในการพัฒนาตนเอง โดยให้ความร่วมมือกับผู้น าชุมชน เจ้าหน้าที่
ภาครัฐในการเข้ารับการอบรมทางด้านการเกษตรที่เกี ่ยวข้องกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว                  
เกิดการกระตุ้นเพื่อให้สมาชิกเกิดการเรียนรู้ เกิดการสร้างเครือข่ายในชุมชน มีการแลกเปลี่ ยนเรียนรู้
เพ่ิมพูนทักษะในการศึกษาดูงานวิสาหกิจชุมชน เกษตรกรต้นแบบที่ประสบผลส าเร็จเพื่อสร้างแรงจูงใจ
และเกิดแนวคิดในการพัฒนาการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวที่หลากหลายรูปแบบ เพื่อให้เกิดการ
เปลี ่ยนแปลงในทางที ่ด ีขึ ้น สมาชิกมีรายได้เพิ ่มขึ ้น เพื ่อให้สมาชิกเกิดการยอมรั บและมีการ
เปลี่ยนแปลงพฤติกรรมตามทฤษฎีการสื ่อสารนวัตกรรมของโรเจอร์ส 5 ขั้นตอน ได้แก่ ขั ้นรับรู้               
ขั้นสนใจ ขั้นไตร่ตรอง ขั้นทดลองท า และขั้นน าไปปฏิบัติ และได้รับผลจากการปฏิบัติท าให้สมาชิกมี
ความรู้เกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวที่หลากหลาย มีช่องทางการจัดจ าหน่าย มีการพัฒนา
บรรจุภัณฑ์ที่สวยงาม และมีรายได้เพ่ิมข้ึน



 

 

บทท่ี 5 

สรุปการวิจัย อภิปรายผล และข้อเสนอแนะ 
 

 การศึกษาวิจัยเรื่องการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา ผู้วิจัยได้น าเสนอในประเด็นส าคัญจ าแนกเป็น 3 ส่วน คือ 
สรุปการวิจัย อภิปรายผล และข้อเสนอแนะ ซึ่งมีรายละเอียด ดังนี้ 
 

1. สรุปการวิจัย 
  
 การวิจัยเรื่องการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน อ าเภอ
หนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา สามารถสรุปผลการวิจัย ได้ดังนี้ 
 1.1 วัตถุประสงค์การวิจัย  
  1.1.1 เพ่ือศึกษาสภาพทั่วไปและสภาพการผลิตข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
  1.1.2 เพื ่อศึกษาความรู ้และความต้องการวิธ ีการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว               
ของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
  1.1.3 เพื่อศึกษาปัญหาและข้อเสนอแนะเกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว             
ของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
  1.1.4 เพ่ือเปรียบเทียบการได้รับและความต้องการการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์
จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน     

1.1.5 เพ่ือสังเคราะห์แนวทางการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิก 
วิสาหกิจชุมชน 

 1.2 วิธีด าเนินการวิจัย 
  1.2.1 ประชากรที่ใช้ในการวิจัย คือ สมาชิกวิสาหกิจชุมชนของอ าเภอหนองบุญ
มาก จังหวัดนครราชสีมา ที่ขึ้นทะเบียนกับกรมส่งเสริมการเกษตร ปี 2566/2567 จ านวน  3 กลุ่ม 
สมาชิกจ านวน 150 ราย โดยใช้การค านวณหาขนาดของกลุ่มตัวอย่าง (sample size) จากประชากร 
จ านวน 150 ราย โดยใช้สูตรการค านวณหาขนาดของกลุ ่มตัวอย่างของ ทาโร ยามาเน (Taro 
Yamane)  โดยก าหนดระดับความคลาดเคลื่อน 0.05 (Yamane 1973: 1088 อ้างถึงในจินดา ขลิบ
ทอง, 2564)  จะได้กลุ่มตัวอย่างที่ใช้ในการวิจัยครั้งนี้มีจ านวน 109 คน คิดเป็นร้อยละ 72.67  ของ
ประชากรที่ใช้ในการวิจัยทั้งหมด โดยวิธีการสุ่มตัวอย่าง แบบง่าย (simple sampling) โดยวิธีจับ
ฉลากให้ได้จ านวนตัวอย่างตามท่ีก าหนด 
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  1.2.2 เครื่องมือที่ใช้ในการวิจัย คือ แบบสัมภาษณ์เป็นเครื่องมือในการเก็บรวบรวม
ข้อมูล โดยแบบสัมภาษณ์ มีลักษณะค าถามทั้งแบบปลายปิด (Close-ended Question) และแบบ
ปลายเปิด (Open-ended Question) ซึ่งแบ่งออกเป็น 4 ตอน คือ ตอนที่ 1 สภาพทั่วไปและสภาพ
การผลิตข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน ตอนที่ 2 ความต้องการการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของ
สมาชิกวิสาหกิจชุมชน ตอนที่ 3 ปัญหาและข้อเสนอแนะเกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของ
สมาชิกวิสาหกิจชุมชน และตอนที่ 4 การได้รับและความต้องการการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์
จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
                     1.2.3 ทดสอบความถูกต้องของเครื่องมือการวิจัย โดยน าเครื่องมือที่ผ่านการ
ตรวจสอบ แก้ไขและปรับปรุงตามค าแนะน าของอาจารย์ที ่ปรึกษา แล้วน าไปทดสอบ ( try-out)            
กับกลุ่มประชากรที่ไม่ใช่เป็นกลุ่มตัวอย่างในการศึกษา จ านวน 30 ราย จากนั้นจึงน าผลที่ได้มา
ทดสอบหาค่าความเที ่ยง (Reliability Consistency) ตามวิธ ีการหาค่าสัมประสิทธิ์ แอลฟา 
(Coefficient of Alpha หรือ Cronbach’s alpha) โดยใช้โปรแกรมคอมพิวเตอร์ส าเร็จรูป ปรากฏว่า
ได้ค่าสัมประสิทธิ์ความเชื่อมั่นของคอนบราค ตอนที่ 2 เท่ากับ 0.976  ตอนที่ 3 เท่ากับ 0.809  และ    
ตอนที่ 4 เท่ากับ 0.955 ซึ่งพบว่าได้ค่าความเชื่อมั่นมากกว่า 0.7 ดังนั้น แบบสัมภาษณ์ในการวิจัยครั้ง
นี้ จึงผ่านเกณฑ์การยอมรับได้ ตามที่  Jump, N. (1978, อ้างถึงใน มานิต ลาเกลี้ยง, 2558, น.35)                
ได้เสนอเกณฑ์การยอมรับส าหรับงานวิจัยเชิงส ารวจไว้ว่า ค่า Cronbach มากกว่าและเท่ากับ 0.7 ซึ่ง
ค่าท่ีได้มีความน่าเชื่อถือได้ จึงสามารถน าไปใช้เก็บข้อมูลจากกลุ่มตัวอย่างต่อไป      
  1.2.4 น าแบบสัมภาษณ์ไปเก็บรวบรวมข้อมูลในภาคสนาม โดยเก็บรวบรวมข้อมูล
จากกลุ่มตัวอย่าง จ านวน 109 คน ระหว่างเดือน เมษายน พ.ศ. 2567 ถึงเดือน พฤษภาคม พ.ศ. 
2567 
 1.3 สรุปผลการวิจัย 

        การวิจัยเรื่องการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา มีดังนี้ 
  1.3.1 สภาพทั่วไปและสภาพการผลิตข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
    ข้อมูลสภาพทั่วไปของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน พบว่าสมาชิกส่วนใหญ่ร้อยละ 53.2 
เป็นเพศหญิง มีอายุเฉลี่ย 55.1 ปี จบการศึกษาระดับประถมศึกษา มีประสบการณ์ในการปลูกข้าว
เฉลี่ย 23.7 ปี ร้อยละ 100 เป็นสมาชิกวิสาหกิจชุมชน มีขนาดพื้นที่ถือครองทางการเกษตรเฉลี่ย 
19.56 ไร่ มีลักษณะการถือครองที่ดินส่วนใหญ่ร้อยละ 96.3 เป็นของครัวเรือนทั้งหมด มีรายได้ภาค
การเกษตรเฉลี่ย 222,798 บาทต่อปี มีรายจ่ายภาคการเกษตรเฉลี่ย 68,160 บาทต่อปี จ านวนสมาชิก
ครัวเรือน เฉลี ่ย 3.5 คน มีแรงงานภาคการเกษตรในครัวเรือน เฉลี ่ย 2.47 คน มีแรงงานภาค
การเกษตรนอกครัวเรือน เฉลี่ย 0.88 คน แหล่งเงินทุนที่ใช้ ในการเกษตรส่วนใหญ่ร้อยละ 96.3 ใช้
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แหล่งเงินทุนของตนเอง มีสภาพหนี้สินของครัวเรือนเฉลี่ย 83 ,394.50 บาทต่อปีมีการได้เข้ารับการ
อบรมทางด้านการเกษตร ที่เกี่ยวข้องกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวเฉลี่ย 0.39 ครั้งต่อปี สมาชิก
ส่วนใหญ่ร้อยละ 93.6 ได้รับแหล่งความรู้เกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวจากเจ้าหน้าที่ส่งเสริม
การเกษตร  
  1.3.2 สภาพการผลิตข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
     สมาชิกส่วนใหญ่ร้อยละ 100 ท านา ร้อยละ 49.5 ท านาดอน สมาชิกร้อยละ 
100 ปลูกข้าวขาวดอกมะลิ 105 สมาชิกส่วนใหญ่ร้อยละ 63.3  ซื้อขายแลกเปลี่ยนเมล็ดพันธุ์ข้าว
ภายในชุมชน สมาชิกร้อยละ 77.1 ใช้แหล่งน ้าในการปลูกข้าวจากล าห้วย/ล ้าน ้า สมาชิกร้อยละ 93.6  
เตรียมดินโดยการไถแปร สมาชิกร้อยละ 98.2 ท านาหว่าน สมาชิกร้อยละ 93.6 ใช้เครื่องจักรกล
การเกษตร เช่น รถไถ เครื่องพ่นเมล็ดข้าว  สมาชิกส่วนใหญ่ร้อยละ 75.2 ปรับปรุงบ ารุงดินโดยใช้
ปุ๋ยเคมี ร้อยละ 71.6 ใช้สารเคมีในการป้องกันและก าจัดศัตรูพืช สมาชิกส่วนใหญ่ร้อยละ 99.1 ใช้
วิธีการเก็บเกี่ยวโดยใช้บริการรถเกี่ยวข้าว (รถเกี่ยวนวด) ปริมาณผลผลิตที่ได้รับในปี 2566/67 เฉลี่ย 
371.65 กิโลกรัมต่อไร่ สมาชิกส่วนใหญ่ร้อยละ 69.7 จ าหน่ายผลผลิตข้าวให้พ่อค้า คนกลาง และ
รวมกลุ่มจ าหน่ายให้วิสาหกิจชุมชน ร้อยละ 100 สมาชิกส่วนใหญ่ร้อยละ 96.3 ไม่มี ไม่มีการถนอม
อาหารเพื่อเก็บรักษา มีต้นทุนการปลูกและดูแลรักษา 3,575.6 บาทต่อไร่ ผลผลิตเฉลี่ย 374.04 
กิโลกรัม ต่อไร่ ราคาขายเฉลี่ย 15.52 บาทต่อกิโลกรัม และสมาชิกมีรายได้รวมเฉลี่ย 5,783.41 บาท
ต่อไร่ 
  1.3.3 ความต้องการการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
      พบว่าสมาชิกมีการรับรู้เกี่ยวกับประเภทการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว ได้แก่               
การแปรรูปข้าวต้มมัด มีระดับการรับรู้ ร้อยละ 99.1 รองลงมา การแปรรูปข้าวหลาม มีระดับการับรู้
ร้อยละ 97.2 และ การแปรรูปเส้นขนมจีนสด มีระดับการรับรู้ ร้อยละ 83.5 ตามล าดับ  
   สมาชิกมีความต้องการความรู ้การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว ได้แก่ ความ
ต้องการความรู้การแปรรูปโจ๊กกึ่งส าเร็จรูป ค่าเฉลี่ย 2.18 รองลงมาความต้องการความรู้การแปรรูป
เครื่องดื่มน ้าข้าวกล้องงอก ค่าเฉลี่ย 1.98  และความต้องการความรู้การแปรรูปไอศกรีมน ้าข้าวกล้อง
งอก และความต้องการความรู้การแปรรูปเส้นขนมจีนอบแห้ง ค่าเฉลี่ย 1.94 ตามล าดับ 
  1.3.4 ปัญหาและข้อเสนอแนะเกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิก
วิสาหกิจชุมชน  
   1) พบว่าสมาชิกมีปัญหาภาพรวมอยู ่ในระดับมากที่สุด เมื ่อพิจารณาราย
ประเด็น พบว่า มีปัญหามากที่สุดคือ ปัญหาด้านการสนับสนุน ขาดแคลนเงินทุนในการผลิต ขาดการ
สนับสนุนด้านปัจจัยการผลิตจากภาครัฐ หน่วยงานควรมีการจัดอบรมถ่ายทอดความรู ้ด ้าน                        
การแปรรูป ค่าเฉลี่ย 4.51  
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   2) ข้อเสนอแนะเกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจ
ชุมชน มีดังนี้  
   ปัจจัยการผลิตมีราคาสูงขึ้น เช่น ค่าเมล็ดพันธุ์ ค่าปุ๋ยเคมี ค่าน ้ามันเชื้อเพลิง 
สมาชิกได้เสนอแนะให้หน่วยงานที่เกี่ยวข้องจัดอบรมให้ความรู้เกี่ยวกับการผลิตข้าวให้ได้ปริมาณมาก
ขึ้น และลดต้นทุนการผลิต และให้หน่วยงานจัดท าโครงการศึกษาดูงานเพื่อน ากลับมาปรับใช้ในพ้ืนที่
อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา ให้มีความเหมาะสมเพ่ือลดต้นทุน เพ่ิมผลผลิตให้กับสมาชิก 
  1.3.5 การได้รับและความต้องการการส่งเสริมการการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว
ของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
   1) การได้รับความรู ้ พบว่า สมาชิกได้รับการส่งเสริมด้านความรู ้เกี ่ยวกับ
นวัตกรรมการผลิตข้าว ในระดับน้อยที่สุด 4 ประเด็น คือ การได้รับการส่งเสริมด้านความรู้เกี่ยวกับ
นวัตกรรมการผลิตข้าว การได้รับการส่งเสริมด้านความรู้เกี่ยวกับวิธีแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว  การได้รับ
การส่งเสริมด้านความรู้มาตรฐานสินค้าและการเพิ่มมูลค่าผลิตภัณฑ์จากข้าว การได้รับการส่งเสริม
ความรู้ด้านการตลาด สมาชิกมีความต้องการการส่งเสริม ในระดับปานกลาง 4 ประเด็น คือ ความต้องการ
การส่งเสริม ความรู้เกี่ยวกับนวัตกรรมการผลิตข้าว  ความต้องการการส่งเสริม ความรู้เกี่ยวกับวิธีแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากข้าว  ความต้องการการส่งเสริม ความรู้เกี ่ยวกับมาตรฐานสินค้าและการเพิ ่มมูลค่า
ผลิตภัณฑ์จากข้าว ความต้องการการส่งเสริมความรู้ด้านการตลาด 
   2) การได้รับช่องทางและวิธีการส่งเสริม พบว่า สมาชิกได้รับช่องทางการส่งเสริม
และวิธีการส่งเสริมในระดับปานกลาง 2 ประเด็นคือ ผู้น าชุมชน เสียงตามสาย โทรทัศน์ การได้รับช่องทาง
การส่งเสริมและวิธีการส่งเสริม ในระดับน้อย  7 ประเด็น  คือ เจ้าหน้าที ่ของรัฐ เจ้าหน้าที ่เอกชน 
เกษตรกรต้นแบบ  แผ่นพับ คู่มือ โปสเตอร์  สื่ออินเทอร์เน็ต เช่น เว็บไซต์ เป็นต้น การได้รับช่องทาง                         
การส่งเสริมและวิธีการส่งเสริมในระดับน้อยที่สุด  8 ประเด็น คือ วิทยุกระจายเสียง วิดีโอ สื่อสังคม เช่น 
ไลน ์ เฟซบ ุ ๊ก เป ็นต ้น การเยี่ ยมเย ียนที ่ว ิสาหก ิจช ุมชน ต ิดต ่อท ี ่ส  าน ักงาน การบรรยาย                       
การฝึกอบรมที่วิสาหกิจชุมชน การทัศนศึกษาดูงาน สมาชิกมีความต้องการช่องทางการส่งเสริมและ
วิธีการส่งเสริมในระดับปานกลาง 8 ประเด็น คือ เจ้าหน้าที่ของรัฐ เจ้าหน้าที่เอกชน เกษตรกรต้นแบบ 
วิทยุกระจายเสียง สื่ออินเทอร์เน็ต เช่น เว็บไซต์ เป็นต้น สื่อสังคม เช่น ไลน์ เฟซบุ๊ก เป็นต้น การ
ฝึกอบรมที่วิสาหกิจชุมชน การทัศนศึกษาดูงาน  สมาชิกมีความต้องการช่องทางการส่งเสริมและวิธีการ
ส่งเสริมในระดับน้อย  8 ประเด็น คือ แผ่นพับ คู่มือ เสียงตามสาย โทรทัศน์ วิดี โอ การเยี่ยมเยียนที่
วิสาหกิจชุมชน ติดต่อที่ส านักงาน การบรรยาย สมาชิกมีความต้องการช่องทางการส่งเสริมและวิธีการ
ส่งเสริมในระดับน้อยที่สุด  1 ประเด็น คือ โปสเตอร์ 
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   1.3.6 การทดสอบสมมติฐาน  
    1) สมมติฐานที่ 1 การเปรียบเทียบภายในกลุ่ม สมาชิกมีระดับการได้รับ
และความต้องการการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว ที่แตกต่างกัน  
    จากการวิเคราะห์โดยการทดสอบค่าที (paired t-test) พบว่า การได้รับ
ความรู้กับความต้องการความรู้ด้านการส่งเสริมการเกษตร โดยรวมแตกต่างกันอย่างมีนัยส าคัญสถิติที่
ระดับ 0.05 โดยสมาชิกได้รับความรู้และช่องทางการส่งเสริมน้อยกว่าความต้องการความรู ้และ
ช่องทางการส่งเสริม ทั้ง 3 ประเด็นหลัก ได้แก่ ความรู้เกี่ยวกับการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จาก
ข้าวสื่อการส่งเสริม และวิธีการส่งเสริมการเกษตร 
    2) สมมติฐานที่ 2 ปัจจัยด้านสภาพทั่วไปและสภาพการผลิตข้าวของสมาชิก
วิสาหกิจชุมชน ได้แก่ อายุ ประสบการณ์ในการปลูกข้าว ขนาดพื้นที่ถือครองทางการเกษตร จ านวน
สมาชิกในครัวเรือน จ านวนแรงงานภาคการเกษตรในครัวเรือน จ านวนแรงงานภาคการเกษตรนอก
ครัวเรือน การเข้ารับการอบรมทางด้านการเกษตรที่เกี ่ยวข้องกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว             
ราคาขาย รายได้รวม มีอย่างน้อย 1 ปัจจัย ที่มีผลต่อความต้องการการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของ
สมาชิกวิสาหกิจชุมชน 

    จากการวิเคราะห์การถดถอยพหุคูณ (Multiple Regression Analysis)  
พบว่า มี 4 ตัวแปร ที่มีผลต่อความต้องการการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
ปัจจัยด้านประสบการณ์ในการปลูกข้าว และปัจจัยด้านการเข้ารับการอบรมทางด้านการเกษตรที่
เกี่ยวข้องกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว อย่างมีนัยส าคัญยิ่งทางสถิติที่ระดับ 0.01  ปัจจัยด้าน
จ านวนแรงงานภาคการเกษตรในครัวเรือน และปัจจัยรายได้รวม อย่างมีนัยส าคัญทางสถิติที่ระดับ 
0.05 โดยปัจจัยด้านการเข้ารับการอบรมทางด้านการเกษตรที่เกี่ยวข้องกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จาก
ข้าว และปัจจัยด้านรายได้รวม มีผลความสัมพันธ์ในเชิงบวก คือ เมื่อสมาชิกได้รับการอบรมด้าน
การเกษตรที่เกี่ยวข้องกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวเพิ่มขึ้น  การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวก็จะมี
แนวโน้มเพิ ่มขึ ้น ส่วนปัจจัยด้านประสบการณ์ในการปลูกข้าวและปัจจัยด้านจ านวนแรงงาน                           
ภาคการเกษตรในครัวเรือน มีผลความสัมพันธ์ในเชิงลบ กล่าวคือ เมื ่อสมาชิกวิสาหกิจชุมชน                           
มีประสบการณ์ในการปลูกข้าวและมีจ านวนแรงงานภาคการเกษตรในครัวเรือนเพิ่มขึ้น การแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากข้าวก็จะมีแนวโน้มลดลง 

 สรุปเป็นสมการถดถอยพหุคูณได้ดังนี้  

 สมการ �̂� = 3.481-0.44 (X2) - 0.195 (X5) + 0.381 (X7) + 0.000 (X9) 
 R = 0.837    R2 = 0.701    F = 25.819   p-Value < 0.05 
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  1.3.7 การสังเคราะห์แนวทางการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของ
สมาชิกวิสาหกิจชุมชน   
        แนวทางการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา ได้แก่ นักวิชาการส่งเสริมการเกษตร ผู้น าชุมชน นักส่งเสริม
การเกษตรเอกชน เกษตรกรต้นแบบ ส่งเสริมให้ความรู ้ให้ค าปรึกษาแก่สมาชิกวิสาหกิจชุมชน               
ในประเด็นต่างๆ ตามระดับศักยภาพและความต้องการของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน โดยผ่านช่องทาง
ต่างๆ ได้แก่ การใช้สื่อบุคคล การใช้สื่ออิเล็กทรอนิกส์ สื่อสิ่งพิมพ์ และวิธีการที่เหมาะสม ได้แก่ การ
เยี่ยมเยียน การติดต่อ การทัศนศึกษาดูงาน การฝึกอบรม และการบรรยายให้ความรู ้แก่ สมาชิก
วิสาหกิจชุมชนมีบทบาทในการประสานงานกับหน่วยงานภาครัฐ/เอกชน เพื่อสนับสนุนงบประมาณ 
วัสดุอุปกรณ์ และทรัพยากรต่าง ๆที่จ าเป็นส าหรับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจ
ชุมชน 
 

2. อภิปรายผล 
 
 การศึกษาวิจัยเรื่อง การส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา สามารถอภิปรายผลประเด็นส าคัญ ได้ดังนี้ 
 2.1 สภาพทั่วไปและสภาพการผลิตข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน  
  ข้อมูลสภาพทั่วไปของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน พบว่าสมาชิกส่วนใหญ่ (ร้อยละ 53.2)                 
เป็นเพศหญิง มีอายุเฉลี่ย 55.1 ปี จบการศึกษาระดับประถมศึกษา ซึ่งสอดคล้องกับ ชยพล แสนประดิษฐ์ 
(2563, น. 59) ศึกษาเรื่องการส่งเสริมการผลิตและเพ่ิมมูลค่าข้าวอินทรีย์ของเกษตรกรอ าเภอธวัชบุรี จังหวัด
ร้อยเอ็ด พบว่า เกษตรกรส่วนมาเป็นเพศหญิง (ร้อยละ 54.7) อายุเฉลี่ย 52.01 ปี เกษตรกรส่วนมากจบ
การศึกษาระดับประถมศึกษา มีประสบการณ์ในการปลูกข้าวเฉลี่ย 23.7 ปี (ร้อยละ 100)  เป็นสมาชิก
วิสาหกิจชุมชน มีขนาดพื้นที่ถือครองทางการเกษตรเฉลี่ย 19.56 ไร่ มีลักษณะการถือครองที่ดินส่วนใหญ่
(ร้อยละ 96.3) เป็นของครัวเรือนทั้งหมด มีรายได้ภาคการเกษตรเฉลี่ย 222,798 บาทต่อปี มีรายจ่ายภาค
การเกษตรเฉลี่ย 68,160 บาทต่อปี จ านวนสมาชิกครัวเรือน เฉลี่ย 3.5 คน มีแรงงานภาคการเกษตรใน
ครัวเรือน เฉลี่ย 2.47 คน มีแรงงานภาคการเกษตรนอกครัวเรือน เฉลี่ย 0.88 คน แหล่งเงินทุนที่ใช้ใน
การเกษตรส่วนใหญ่ (ร้อยละ 96.3) ใช้แหล่งเงินทุนของตนเอง มีสภาพหนี้สินของครัวเรือนเฉลี่ย 83,394.50 
บาทต่อปี มีการได้เข้ารับการอบรมทางด้านการเกษตร ที่เกี่ยวข้องกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวเฉลี่ย 
0.39 ครั้งต่อปี สมาชิกส่วนใหญ่ (ร้อยละ 93.6) ได้รับแหล่งความรู้เกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว
จากเจ้าหน้าที่ส่งเสริมการเกษตร  
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 2.2 สภาพการผลิตข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
  สมาชิกส่วนใหญ่ร้อยละ 100 ท านา ร้อยละ 49.5 ท านาดอน สมาชิกร้อยละ 100 ปลูก
ข้าว ขาวดอกมะลิ 105 สมาชิกส่วนใหญ่ (ร้อยละ 63.3)  ซื้อขายแลกเปลี่ยนเมล็ดพันธุ์ข้าวภายในชุมชน 
สมาชิก(ร้อยละ 77.1) ใช้แหล่งน ้าในการปลูกข้าวจากล าห้วย/ล ้าน ้า สมาชิก (ร้อยละ 93.6)  เตรียมดินโดย
การไถแปร สมาชิก (ร้อยละ 98.2) ท านาหว่าน สมาชิก (ร้อยละ 93.6) ใช้เครื่องจักรกลการเกษตร เช่น รถไถ 
เครื่องพ่นเมล็ดข้าว  สมาชิกส่วนใหญ่ (ร้อยละ 75.2) ปรับปรุงบ ารุงดินโดยใช้ปุ๋ยเคมี (ร้อยละ 71.6) ใช้
สารเคมีในการป้องกันและก าจัดศัตรูพืช สมาชิกส่วนใหญ่ (ร้อยละ 99.1) ใช้วิธีการเก็บเกี่ยวโดยใช้บริการรถ
เกี่ยวข้าว (รถเกี่ยวนวด) ปริมาณผลผลิตที่ได้รับในปี 2566/67 เฉลี่ย 371.65 กิโลกรัมต่อไร่ สมาชิกส่วนใหญ่
(ร้อยละ 69.7) จ าหน่ายผลผลิตข้าวให้พ่อค้า คนกลาง และรวมกลุ ่มจ าหน่ายให้ว ิสาหกิจชุมชน                          
(ร้อยละ 100) สมาชิกส่วนใหญ่ (ร้อยละ 96.3) ไม่มี ไม่มีการถนอมอาหารเพื่อเก็บรักษา มีต้นทุนการปลูก
และดูแลรักษา 3,575.6 บาทต่อไร่ เป็นค่าแรงงาน 1,313.86 บาทต่อไร่ และค่าวัสดุ 2,261.74 บาทต่อไร่ 
ผลผลิตเฉลี่ย 374.04 กิโลกรัมต่อไร่ ราคาขายเฉลี่ย 15.52 บาทต่อกิโลกรัม และสมาชิกมีรายได้รวมเฉลี่ย 
5,783.41 บาทต่อไร่  
    2.3 ความต้องการการแปรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน  
    พบว่า สมาชิกมีความรู ้เกี ่ยวกับประเภทการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว ได้แก่               
การแปรรูปข้าวต้มมัด มีระดับความรู้มากที่สุด รองลงมา การแปรรูปข้าวหลาม และการแปรรูป           
เส้นขนมจีนสด สมาชิกมีความต้องการการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว ภาพรวมในระดับน้อย               
โดยมีความต้องการการแปรรูป ระดับน้อย 4 ประภทคือ ความต้องการการแปรรูปเส้นหมี่โคราช การ
แปรร ูป โจ ๊ กก ึ ่ งส  า เร ็ จร ูป  การแปรร ูปเคร ื ่องด ื ่มน  ้ าข ้าวกล ้องงอก และการแปรร ูปไอศกรีม                              
น ้าข้าวกล้องงอก สมาชิกมีความต้องการการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว ในระดับน้อยที่สุด 6 ประเภท 
คือ การแปรรูปเส้นขนมจีนสด การแปรรูปเส้นขนมจีนอบแห้ง การแปรรูปข้าวหลาม การแปรรูปข้าวต้ม
มัด การแปรรูปข้าวแต๋น และการแปรรูปข้าวพองอัดแท่ง สอดคล้องกับ เกศินี จันทรโสภณ และคณะ 
(2560, น.106) ได้ศึกษาเรื่องการส่งเสริมการแปรรูปข้าวและวัตถุดิบในท้องถิ่นเป็นผลิตภัณฑ์สินค้า
ของชุมชน ซึ่งอภิปรายได้ว่า การน าองค์ความรู้จากงานวิจัยมาใช้เพ่ือพัฒนาต่อยอดองค์ความรู้ให้เป็น
ผลิตภัณฑ์อาหารจากข้าวและวัตถุดิบในท้องถิ่นตามความต้องการของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน คือประธาน
กลุ่มและสมาชิกท่ีเข้าร่วมกิจกรรมได้องค์ความรู้ที่รับการถ่ายทอด ไปใช้ในการด าเนินกิจการทั้งส่วนตัว
ของสมาชิกแต่ละคน เป็นการลดรายจ่าย และได้รับเชิญจากหน่วยงานราชการให้น าผลิตภัณฑ์ของ
กลุ่มไปร่วมงานเพ่ือจัดแสดงหรือจ าหน่าย เป็นการสร้างรายได้โดยการใช้วัตถุดิบในชุมชน  
  แสดงให้เห ็นว ่าสมาชิกเห ็นความส าค ัญของการแปรร ูปผลิตภัณฑ์จากข้าว                        
ในระดับน้อย เนื่องจากขาดแคลนเงินทุนในการผลิต ปัจจัยการผลิตจากภาครัฐ และขาดความรู้ด้าน
การแปรรูป ไม่มีช่องทางการจัดจ าหน่าย ขาดการออกแบบ การพัฒนาบรรจุภัณฑ์ที่สวยงาม ทันสมัย 
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ผลิตภัณฑ์มีคู ่แข่งจ านวนมาก ดังนั ้น เจ้าหน้าที ่ควรมีการส่งเสริมองค์ความรู ้และขับเคลื ่อน                      
ให้สมาชิกวิสาหกิจชุมชนเกิดความรู้เกี่ยวกับวิธีแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว ความรู้ด้านมาตรฐานสินค้า
และการเพิ่มมูลค่าผลิตภัณฑ์จากข้าว และความรู้ด้านการตลาด 
 2.4 ปัญหาและข้อเสนอแนะเกี ่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิก
วิสาหกิจชุมชน 
  พบว่า สมาชิกวิสาหกิจชุมชนมีปัญหามากที่สุดคือ ปัญหาด้านการสนับสนุน สมาชิก
วิสาหกิจชุมชนให้ความส าคัญมากที่สุดในประเด็นด้านขาดแคลนเงินทุนในการผลิต และสมาชิกมี
ข้อเสนอแนะให้หน่วยงานที่เกี่ยวข้องจัดอบรมให้ความรู้เกี่ยวกับการผลิตข้าวให้ได้ปริมาณมากข้ึน และ
ลดต้นทุนการผลิต และให้หน่วยงานจัดท าโครงการศึกษาดูงานเพื่อแลกเปลี่ยนเรียนรู้ กับวิสาหกิจ
ชุมชนที่มีความเข้มแข็ง ซึ่งจะท าให้สมาชิกมีองค์ความรู้เพิ่มขึ ้น สอดคล้องกับ อภิวัฒน์  จุตรัส 
(2563,น. 99) ศึกษาเรื่องแนวทางการส่งเสริมการผลิตข้าวหอมมะลิตามการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดี
ของเกษตรกร อ าเภอธวัชบุรี จังหวัดร้อยเอ็ด ที่พบว่า เกษตรกรมีข้อเสนอแนะควรมีการส่งเสริมการ
แปรรูปข้าวเพ่ือสร้างมูลค่าข้าว ซึ่งจะท าให้เกษตรกรมีรายเพ่ิมขึ้น และควรมีการจัดหารแหล่งจ าหน่าย
ข้าวให้แก่เกษตรกร ทั ้งนี ้ สมาชิกวิสาหกิจชุมชนยังขาดความรู ้และประสบการณ์ในการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากข้าว ควรได้รับการส่งเสริมจากหน่วยงานที่เกี่ยวข้องเพ่ือให้สมาชิกวิสาหกิจชุมชนได้เข้า
ร่วมโครงการเพื่อได้รับการสนับสนุนปัจจัยการผลิตจากภาครัฐ รวมถึงการเข้ารับการอบรมถ่ายทอด
ความรู้ด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว 
 2.5 การได้รับและความต้องการการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของ
สมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
         ความต้องการสื่อในการส่งเสริม สมาชิกส่วนใหญ่มีความต้องการความรู้ผ่าน
ช่องทางสื่อบุคคล ผู้น าชุมชน เจ้าหน้าที่รัฐ สอดคล้องกับ อภิวัฒน์ จุตรัส (2563,น. 99) ศึกษาเรื่อง                      
แนวทางการส่งเสริมการผลิตข้าวหอมมะลิตามการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีของเกษตรกร อ าเภอธวัช
บุรี จังหวัดร้อยเอ็ด ที่พบว่า เกษตรกรต้องการให้หน่วยงานราชการส่งเสริมและสนับสนุนให้ความรู้
ผ่านอินเตอร์เน็ต คู่มือ การบรรยาย รวมทั้งการศึกษาดูงาน ในด้านการแปรรูปและการจัดจ าหน่าย  
สามรถอภิปรายได้ว่า ในการส่งเสริมองค์ความรู้ต่างๆให้แก่สมาชิก ความต้องการสื่อบุคคลจะแตกต่าง
กันตามพ้ืนที่ ดังนั้น ควรมีการส ารวจความต้องการของสมาชิกวิสาหกิจชุมชนในพ้ืนที่ก่อน เพ่ือให้การ
ส่งเสริมมีประสิทธิภาพมากที่สุด 

 2.6 การทดสอบสมมติฐาน  
        มีประเด็นส าคัญท่ีควรน ามาอภิปราย ดังนี้ 
      1) สมาชิกมีระดับการได้รับและความต้องการการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์              
จากข้าว ที่แตกต่างกัน จากการศึกษาพบว่า สมาชิกได้รับความรู้กับความต้องการความรู้ด้านการ
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ส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว มีความแตกต่างกันอย่างมีนัยส าคัญสถิติที่ระดับ 0.05 กล่าวคือ 
การได้รับความรู้และช่องทางการส่งเสริมต ่ากว่าความต้องการความรู้และช่องทางการส่งเสริมการแปร
รูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 

2) การศึกษาปัจจัยด้านสภาพทั่วไปและสภาพการผลิตข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
พบว่า อายุ ประสบการณ์ในการปลูกข้าว ขนาดพื้นที่ถือครองทางการเกษตร จ านวนสมาชิกใน
ครัวเรือน จ านวนแรงงานภาคการเกษตรในครัวเรือน จ านวนแรงงานภาคการเกษตรนอกครัวเรือน 
การเข้ารับการอบรมทางด้านการเกษตรที่เกี่ยวข้องกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว ราคาขาย รายได้
รวม ส่งผลต่อความต้องการการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน อ าเภอหนองบุญ
มาก จังหวัดนครราชสีมา 
   2.7 การสังเคราะห์แนวทางการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิก
วิสาหกิจชุมชน 
    มีประเด็นส าคัญท่ีควรน ามาอภิปราย ดังนี้ 
          1) ผู้น าชุมชน เจ้าหน้าที่  ของรัฐ/นักส่งเสริม ที่เก่ียวข้องมีบทบาทในการส่งเสริม
ให้ความรู้แก่สมาชิกเกิดความรู้ ความเข้าใจเกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว และสมาชิกสามารถ
น าความรู้ที่ได้รับไปปฏิบัติได้อย่างถูกต้อง มีการส่งเสริมองค์ความรู้ด้านการตลาดเพ่ือเพ่ิมช่องทางการ
จ าหน่ายผลิตภัณฑ์ให้สมาชิกมีรายได้เพิ่มขึ้น โดยผ่านช่องทางต่างๆ ได้แก่ การใช้สื่อบุคคล การใช้สื่อ
อิเล็กทรอนิกส์ สื่อสิ่งพิมพ์ และวิธีการที่เหมาะสม ได้แก่ การทัศนศึกษาดูงาน การฝึกอบรม การเยี่ยม
เยียนที่วิสาหกิจชุมชน การบรรยายให้ความรู้ และการติดต่อกับสมาชิกตามล าดับ และมีบทบาทใน
การประสานงานกับหน่วยงานภาครัฐ/เอกชน เพื่อสนับสนุนงบประมาณ วัสดุอุปกรณ์ และทรัพยากร
ต่าง ๆ ที่จ าเป็นในการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว 

           2) สมาชิกมีบทบาทในการพัฒนาตนเอง โดยให้ความร่วมมือกับผู้น าชุมชน 
เจ้าหน้าที่ภาครัฐในการเข้ารับการอบรมทางด้านการเกษตรที่เกี่ยวข้องกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จาก
ข้าว เกิดการกระตุ้นเพื่อให้สมาชิกเกิดการเรียนรู้ เกิดการสร้างเครือข่ายในชุมชน มีการแลกเปลี่ยน
เรียนรู้เพิ่มพูนทักษะในการศึกษาดูงานวิสาหกิจชุมชน เกษตรกรต้นแบบที่ประสบผลส าเร็จเพื่อสร้าง
แรงจูงใจและเกิดแนวคิดในการพัฒนาการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวที่หลากหลายรูปแบบ เพื่อให้เกิด
การเปลี่ยนแปลงในทางที่ดีขึ ้น สมาชิกมีรายได้เพิ่มขึ้น เพื่อให้สมาชิกเกิดการยอมรับแล ะมีการ
เปลี่ยนแปลงพฤติกรรมตามทฤษฎีการสื่อสารนวัตกรรมของโรเจอร์ส 5 ขั้นตอน ได้แก่ ขั้นรับรู้ ขั้น
สนใจ ขั้นไตร่ตรอง ขั้นทดลองท า และขั้นน าไปปฏิบัติ และได้รับผลจากการปฏิบัติท าให้สมาชิกมี
ความรู้เกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวที่หลากหลาย มีช่องทางการจัดจ าหน่ายมีการพัฒนา
บรรจุภัณฑ์ที่สวยงาม และมีรายได้เพ่ิมข้ึน 
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3. ข้อเสนอแนะ 
 
 จากการวิจัยเรื่อง การส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา ผู้วิจัยได้มีข้อเสนอแนะใน 2 ประเด็น ได้แก่ ข้อเสนอแนะใน
การน าผลการวิจัยไปใช้ และข้อเสนอแนะส าหรับการศึกษาวิจัยครั้งต่อไป โดยมีรายละเอียด ดังนี้ 
 3.1 ข้อเสนอแนะในการน าผลการวิจัยไปใช้ 
  จากการศึกษาครั้งนี้มีข้อควรพิจารณาน ามาเสนอแนะ ดังต่อไปนี้ 
  3.1.1 ข้อเสนอแนะต่อสมาชิกวิสาหกิจชุมชน จากการวิจัยพบว่า สมาชิกยังขาด                  
ความรู ้และวิธีการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวในบางประเภท ดังน้ ันนอกจากเจ้าหน้าที ่ส่งเสริม
การเกษตรเข้าไปถ่ายทอดความรู้ ให้แก่สมาชิกอย่างสม ่าเสมอและต่อเนื่องแล้ว สมาชิกควรหมั่นศึกษา
หาความร ู ้ เก ี ่ ยวก ับการแปรร ูปผล ิตภ ัณฑ ์จากข ้าวจากแหล ่ งข ้อม ูลหร ือช ่องทางอ ื ่น ๆ                          
ที่หลากหลายโดยเฉพาะช่องทางสื่อต่าง ๆ ที่ทันสมัย เพื่อเพิ่มพูนความรู้อยู่เสมอ นอกจากนี้สมาชิกท่ี
เคยได้เข้าร ับการฝึกอบรมทางด้านการเกษตรที ่เก ี ่ยวข้องกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว                    
ควรน าความรู้ที่ได้รับไปถ่ายทอดให้กับสมาชิกวิสาหกิจชุมชน เพื่อนบ้าน เกษตรกรรายอื่น ๆ หรือ              
ผู้ที่สนใจ เพ่ือให้เกิดประโยชน์แก่บุคคลอ่ืนต่อไป 
  3.1.2 ข้อเสนอแนะต่อเจ้าหน้าที่และหน่วยงานที่เกี ่ยวข้อง จากการวิจัยพบว่า 
เจ้าหน้าที ่และหน่วยงานที่เกี ่ยวข้องควรส่งเสริมและสนับสนุนด้านความรู ้เกี ่ยวกับการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน ดังนั้น ควรมีการจัดฝึกอบรมให้สมาชิกเพ่ือให้ได้มีความรู้
ความเข้าใจเกี่ยวกับนวัตกรรมการผลิตข้าว วิธีแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว มาตรฐานสินค้าและการเพ่ิม
มูลค่าผลิตภัณฑ์จากข้าว ความรู้ด้านการตลาดเพื่อให้สมาชิก  ได้ฝึกปฏิบัติและเพิ่มพูนความรู้อย่าง
ต่อเนื่อง เมื่อการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวส่งผลดี ท าให้สมาชิกมีรายเพิ่มขึ้น ส ามารถพัฒนาเป็น
อาชีพเสริม สร้างรายได้ให้ครอบครัวของสมาชิกและเกิดการหมุนเวียนรายได้ในชุมชน อีกทั้งยังเป็น
การส่งเสริมให้วิสาหกิจชุมชนมีความเข้มแข็งมากขึ้น และส่งเสริมให้สมาชิกมีความเป็นผู้ประกอบการ
ด้านธุรกิจการเกษตรและอาหาร (Agri-preneurship) 
  3.1.3 ข้อเสนอแนะต่อนโยบาย จากการวิจัยพบว่า หน่วยงานภาครัฐควรหา
แนวทางในการส่งเสริมและสนับสนุนโครงการต่าง ๆ ให้สมาชิกวิสาหกิจชุมชนได้สามารถเข้าร่วม
พัฒนาพัฒนาภัณฑ์ให้มีความโดดเด่น ดังน้ันนอกจากการสนับสนุนการให้ความรู้ด้าน การบรรยาย
ด้านปัจจัยการผลิตแล้ว อาจจะสนับสนุนงบประมาณในด้านการศึกษาดูงานให้สมาชิ กได้มีโอกาส
แลกเปลี่ยนเรียนรู้ มีประสบการณ์ใหม่ ๆ ได้น ากลับไปใช้เพื่อให้เกิดประโยชน์ในการพัฒนาตนเอง 
และพัฒนางานด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวต่อไป 
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 3.2 ข้อเสนอแนะส าหรับการศึกษาวิจัยครั้งต่อไป  
  จากการศึกษาครั้งนี้มีข้อควรพิจารณาน ามาเสนอแนะส าหรับการศึกษาวิจัยครั้ง
ต่อไป ดังต่อไปนี้  
  3.2.1 การศึกษาวิจัยครั้งต่อไป ควรมีการศึกษาพ้ืนที่อ าเภออ่ืนในจังหวัดนครราชสีมา 
เพื่อเปรียบเทียบการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวในสภาพพื้นที่ที่แตกต่างกัน เพื่อเป็นแนวทางในการ
ส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวระดับจังหวัดต่อไป เนื่องจากผลการวิจัยพบว่าสมาชิกวิสาหกิจ
ชุมชนมีผลผลิตข้าวในปริมาณน้อย 
  3.2.2 การศึกษาวิจัยครั ้งต่อไป ควรมีการศึกษาวิจัยเกี ่ยวกับ ต้นทุนการผลิต                          
การวางแผนการตลาด และผลตอบแทนในการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา เนื่องจากผลการวิจัยพบว่าสมาชิกวิสาหกิจชุมชนมีต้นทุน
การผลิตข้าวสูง 
  3.2.3 การศึกษาวิจัยครั้งต่อไป ควรมีการเรื่องการส่งเสริมการจ าหน่าย เพื่อส่งเสริม
อาชีพในชุมชน และการพัฒนาการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวให้เป็นสินค้า OTOP หรือสินค้า ที่ได้
รับรองมาตรฐานอาหารและยา (อย.) เนื่องจากผลการวิจัยพบว่าสมาชิกวิสาหกิจชุมชนมีปัญหาด้าน
การตลาด  
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แบบสัมภาษณ์ ส าหรับการวิจัย 

ชื่อเร่ือง   การส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชกิวิสาหกิจชมุชน  
อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา   
*******************************  

ค าชี้แจง :   
1. แบบสัมภาษณ์ ชุดนี้มีจุดมุ่งหมายที่จะทราบข้อมูลเกี่ยวกับการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จาก

ข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา โดยมีวัตถุประสงค์การวิจัย ดังนี้  
1) เพื่อศกึษาสภาพทั่วไปและสภาพการผลิตข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
2) เพื่อศกึษาความรู้และความต้องการวิธีการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากขา้วของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
3) เพื่อศึกษาปัญหาและข้อเสนอแนะเกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจ

ชุมชน 
4) เพื่อเปรียบเทียบการได้รับและความต้องการการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว               

ของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน  
5) เพื่อสังเคราะหแ์นวทางการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน                

2. ค าตอบในแบบสัมภาษณ์นี้จะใช้ในการวิจัยเท่านั้น ดังนั้นจึงขอความร่วมมือจากท่านตอบค าถามทกุ
ข้อ ตรงตามความจริงที่ปฏิบัติและตรงตามความคิดเห็นของท่าน  

3. เลขทีแ่บบสัมภาษณ์มีไวเ้พื่อติดตามแบบสัมภาษณ์เท่านั้น  
4.  แบบสัมภาษณ์นี้มีทั้งหมด 4 ตอน จ านวน 13 หน้า ดังนี้  

ตอนที่ 1  สภาพทั่วไปและสภาพการผลิตข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
ตอนที่ 2  ความรู้และความต้องการวิธีการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิก 
            วิสาหกิจชุมชน 
ตอนที ่3  ปัญหาและข้อเสนอแนะเกี่ยวกับการแปรรปูผลิตภัณฑ์จากขา้วของสมาชิก 
             วิสาหกิจชุมชน 
ตอนที่ 4  การได้รับและความต้องการการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของ 
            สมาชิกวิสาหกิจชุมชน 

5. ค าตอบที่ได้รับจากแบบสัมภาษณ์ชุดนี้จะเป็นประโยชน์อย่างยิ่งในการเป็นแนวทางการส่งเสริมการ
แปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา จึงขอขอบคุณ
ท่านเป็นอย่างสูงที่ท่านให้ความร่วมมือ 

            นางสาวชธัญ ณัฐธัญญกลุ 
           นักศึกษาระดับบัณฑิตศกึษา   

                                       หลักสตูรเกษตรศาสตรมหาบณัฑติ (ส่งเสริมและพัฒนาการเกษตร)  
                                        แขนงวิชาส่งเสรมิการเกษตร สาขาวิชาเกษตรศาสตร์และสหกรณ์   
                                             มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธริาช 

เลขที่ .................... 
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ตอนที่ 1  สภาพทั่วไปและสภาพการผลิตข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
ค าแนะน า : ผู้สัมภาษณ์อ่านข้อค าถามให้ผู้ถูกสัมภาษณ์ฟัง แล้วให้ผู้สัมภาษณ์ท าเครื่องหมาย √ ลงใน 
(  ) หน้าข้อความที่ผู้ถูกสัมภาษณ์ต้องการ และเติมข้อความลงในช่องว่างตามที่ผู้ให้สัมภาษณ์ระบุ 
ตอนที่ 1.1 สภาพทั่วไปของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
1. เพศ  (......) 1. ชาย  (......) 2. หญิง 
2. อายุ…………………….ปี (เกิน 6 เดือน ให้นับเป็น 1 ปี) 
3. ระดับการศึกษา 
  (......) 1. ไม่ได้รับการศึกษา  (......) 2. ประถมศึกษา  
  (......) 3. มัธยมศึกษาตอนต้น  (......) 4. มัธยมศึกษาตอนปลาย 
  (......) 5. อนุปริญญา/ป.ว.ส  (......) 6. ปริญญาตร ี
  (......) 7. อ่ืนๆ (ระบุ)..................... 
4. ประสบการณ์ในการปลูกข้าวทั้งหมด............................ป ี(รวมปีปัจจุบัน) 
5. การเป็นสมาชิกกลุ่มหรือสถาบันเกษตรกร 
  (......)  1. ไม่เป็น (......) 2. เป็น (ตอบได้มากกว่า 1 ข้อ) 
    (......) 2.1 สมาชิกกลุ่มเกษตรกร  (......) 2.2 สมาชิกกลุ่มสหกรณ์      
    (......) 2.3 สมาชิก ธ.ก.ส.      

(.....) 2.4 สมาชิกกลุ่มแม่บ้านเกษตรกร     
 (......) 2.5 สมาชิกวิสาหกิจชุมชน/เครือข่ายวิสาหกิจชุมชน 

(......) 2.6 สมาชิกกลุ่มกิจกรรมอ่ืน 
(ระบุ).................................................... 

6. ขนาดพ้ืนที่ถือครองทางการเกษตร ทั้งหมด ...............ไร่ 
7. ลักษณะการถือครองที่ดิน 
  (......)  1. เป็นของครัวเรือนทั้งหมด  (......) 2. เช่าทั้งหมด 
  (......)  3. เป็นของครัวเรือนและเช่าบางส่วน 
8. รายได้ภาคการเกษตร…………….…………บาท/ปี 
9. รายจ่ายภาคการเกษตร………………………บาท/ปี 
10. จ านวนสมาชิกในครัวเรือนของท่าน……………………..….คน (รวมผู้ตอบแบบสัมภาษณ์) 
11. จ านวนแรงงานภาคการเกษตรในครัวเรือน………………….คน (รวมผู้ตอบแบบสัมภาษณ์) 
12. จ านวนแรงงานภาคการเกษตรนอกครัวเรือน (การจ้างแรงงาน) ………………….คน 
13. แหล่งเงินทุนที่ใช้ในการเกษตร (ตอบได้มากกว่า 1 ข้อ) 
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(......) 1. ตนเอง  (......) 2. ญาติพ่ีน้อง   (......) 3. กู้ยืมนอกระบบ     
(......) 4. ธกส.  (......) 5. ธนาคารพาณิชย์อื่น ๆ (......) 6. กลุ่มออมทรัพย์ 
(......) 7. กองทุนหมู่บ้าน (......) 8. สหกรณ์การเกษตร (......) 9. อ่ืน ๆ........................ 

14. สภาพหนี้สินของครัวเรือนรอบปีที่ผ่านมาทั้งหมด...............................................บาท/ปี 
15. ท่านได้เข้ารับการอบรมทางด้านการเกษตรที่เก่ียวข้องกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว จ านวน
..........ครั้งต่อปี 
16. ท่านได้รับความรู้เกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวแหล่งใด (ตอบได้มากกว่า 1 ข้อ) 
    (......) 1. เจ้าหน้าที่ส่งเสริมการเกษตร    (......) 2. เพื่อนบ้าน/ญาติพี่น้อง     (......) 3. ผู้น าท้องถิ่น        
    (......) 4. การฝึกอบรม   (......) 5. สื่อสิ่งพิมพ์   (......) 6. วิทยุ   
    (......) 7. โทรทัศน์         (......) 8. อื่น ๆ (ระบุ).......................... 
ตอนที่ 1.2 สภาพการผลิตข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
การเตรียมการผลิต 
17. รูปแบบการท าการเกษตรที่ท่านท าในปัจจุบัน (ตอบได้มากกว่า 1 ข้อ)     
  (......) 1. ท านา  (......) 2. เกษตรผสมผสาน 
  (......) 3. ท าไร ่  (......) 4. วนเกษตรหรือไร่นาป่าผสม 
  (......) 5. ท าสวน  (......) 6. เกษตรทฤษฎีใหม่ 
  (......) 7. เลี้ยงสัตว ์ (......) 8. เกษตรอินทรีย์ 
  (......) 9. ประมง  (......) 10. อ่ืนๆ (ระบุ)...................................... 
18. ลักษณะพ้ืนที่ท านา 
  (......) 1. นาลุ่ม (......) 2. นาดอน (......) 3. มีทั้ง 2 ลักษณะ 
19. พันธุ์ข้าวที่ปลูก 
  (......) 1. ข้าวขาวดอกมะลิ 105   (......) 2. ข้าวเหนียว กข.22 
  (......) 3. ข้าวเหนียว กข.6   (......) 4. อ่ืนๆ (ระบุ)............... 
20. แหล่งที่มาของเมล็ดพันธุ์ 
  (......) 1. เก็บเมล็ดพันธุ์เองจากปีท่ีผ่านมา      (......) 2. ศูนย์เมล็ดพันธุ์ข้าว 
  (......) 3. ซื้อขายแลกเปลี่ยนภายในชุมชน (......) 4. ร้านการเกษตรทั่วไป 
  (......) 5. แหล่งอื่น (ระบุ)............... 
21. แหล่งน ้าในการปลูกข้าว 
  (......) 1. สระน ้าตนเอง   (......) 2. หนองน ้าสาธารณะ 
  (......) 3. อ่างเก็บน ้า   (......) 4. ล าหว้ย/ล าน ้า  
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22. การเตรียมดิน ท่านได้ปฏิบัติตามข้อต่อไปนี้หรือไม่ 
  (......) 1. ก าจัดข้าวเรื้อในแปลง  (......) 2. ไถแปร 
  (......) 3. ไถดะ    (......) 4. คราด 
23. วิธีการปลูกข้าว  
  (......) 1. นาด า    (......) 2. นาหว่าน 
  (......) 3. นาหว่าน+นาด า   (......)4. อื่นๆ (ระบุ)................................ 
24. นวัตกรรม/เทคโนโลยีสมัยใหม่ที่ใช้ในการปลูกข้าว 
  (......) 1. เครื่องจักรกลการเกษตร (ระบุ)................................................................ 
  (......) 2. โดรนเพื่อการเกษตร (ระบุรูปแบบการใช้งาน)…………………………............
   (......) 3. โรงเรือน ( ถาวร / กึ่งถาวร) 
  (......) 4. ระบบการให้น ้าอัจฉริยะ (ใช้ระบบคอมพิวเตอร์ควบคุม)   
  (......) 5. อ่ืนๆ (ระบุ)................................................ 
การบ ารุงดูแลรักษา 
25. การปรับปรุงบ ารุงดิน ท่านมีการปรับปรุงบ ารุงดินส าหรับท าการเกษตรหรือไม่ 
  (......)  1. ไม่มี (......) 2. มี ท่านใช้วิธีใด (ตอบได้มากกว่า 1 ข้อ)  
     (......) 2.1 ใช้ปุ๋ยหมัก   (......) 2.2 ใช้ปุ๋ยคอก/มูลสัตว์      
     (......) 2.3 ใช้ปุ๋ยพืชสด (......) 2.4 ใช้ปุ๋ยเคม ี
     (......) 2.5 อ่ืนๆ (ระบุ).................................................... 
26. การป้องกันก าจัดศัตรูพืช 
  (......) 1. ไม่มีการป้องกันและก าจัด (......) 2. ใชส้ารชีวภาพ 
  (......) 3. ใชส้ารเคมี  (......) 4. ใชว้ิธีกล (แรงงานคน) 
  (......) 5. อ่ืนๆ (ระบุ).................................................... 
การเก็บเกี่ยว 
27. วิธีการเก็บเกี่ยว 
  (......) 1. เกี่ยวข้าวด้วยมือตนเอง  (......) 2. จ้างแรงงานเกี่ยวข้าวด้วยมือ 
  (......) 3. ใช้บริการรถเกี่ยวข้าว (รถเก่ียวนวด) (......) 4. อ่ืนๆ (ระบุ)................... 
28. ปริมาณผลผลิตที่ได้รับในปี 2566/67 
  (......) 1. ข้าวเจ้า  ผลผลิต/ไร่.........................กิโลกรัม 
  (......) 2. ข้าวเหนียว ผลผลิต/ไร่.........................กิโลกรัม 
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การจ าหน่าย 
29. การจ าหน่ายผลผลิตข้าว 
     1. จ าหน่ายด้วยตนเอง (ตอบได้มากกว่า 1 ข้อ) 
  (......) 1.1 ตลาดสด/ตลาดนัดในท้องถิ่น (......) 1.2 สหกรณ์การเกษตร 
  (......) 1.3 ตลาดกลาง   (......) 1.4 พ่อค้าคนกลาง 

(......) 1.5 โรงสีข้าวในพื้นท่ีใกล้เคียง (......) 1.6 ออนไลน์ (เว็บเพจ, เฟสบุ๊ค, ไลน์,  
อินสตาแกรม) 

     2. รวมกลุ่มจ าหน่าย (ตอบได้มากกว่า 1 ข้อ) 
  (......) 2.1 วสิาหกิจชุมชน  (......) 2.2 กลุ่มแม่บ้าน 
                     (......) 2.3 กลุ่มส่งเสริมอาชีพ  (......) 2.4 สหกรณ์การเกษตร 
  (......) 2.5 อ่ืนๆ (ระบุ)....................................... 
การถนอมอาหารและการแปรรูป 
30. ท่านมีการถนอมอาหารเพ่ือสามารถเก็บรักษาข้าวได้นานขึ้นหรือไม่ 

(......) 1. ไม่มี   (......) 2. มี (ระบุ)........................................ 
31. ท่านมีการแปรรูปผลผลิตข้าวก่อนจ าหน่ายหรือไม่ 
  (......) 1. ไม่มี   (......) 2. มี (ระบุ)........................................ 
32. ต้นทุนและผลตอบแทนการผลิตข้าว 

ประเด็น  จ านวนเงิน (บาท/ไร่)  

1. ต้นทุนการปลูกและการดูแลรักษา    

 1.1 ค่าแรงงาน    

1.1.1 ค่าแรงงานในการเตรียมพ้ืนที่    

1.1.2 ค่าแรงงานในการปลูก    

1.1.3 ค่าแรงงานในการดูแล    

1.1.4 ค่าแรงงานในการเก็บเกี่ยว รวบรวมผลผลิต    

1.2 ค่าวัสดุ    

1.2.1 ค่าพันธุ์    

1.2.2 ค่าปุ๋ย    

1.2.3 ค่าสารเคมีก าจัดวัชพืช ก าจัดโรค/แมลง    

1.2.4 ค่าน ้ามันเชื้อเพลิงในการขนส่ง    

1.2.5 ค่าวัสดุอ่ืนๆ (ระบุ)                                   .    
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ประเด็น  จ านวนเงิน (บาท/ไร่)  

1.3 การลงทุน    

1.3.1 ค่าเช่าที่ดิน    

     1.3.2 ค่าลงทุนอ่ืนๆ (ระบุ)                                .    

2. ผลตอบแทนการผลิต   

2.1 จ านวนผลผลิต (กิโลกรัม/ไร่)    

2.2 ราคาขาย (บาท/กิโลกรัม)    

2.3 รายได้รวม (บาท/ไร่)    

ตอนที่ 2 ความต้องการการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
ค าแนะน า : ผู้สัมภาษณ์อ่านค าถามให้ผู้ถูกสัมภาษณ์ฟัง แล้วให้ผู้ถูกสัมภาษณ์เลือกตอบ โดยมี ลักษณะ
การสัมภาษณ์ ดังนี้ 

1) ท่านทราบ/ไม่ทราบ และมีความต้องการปฏิบัติตามประเด็นเหล่านี้ในระดับใด โดย 1 = 
ต้องการ น้อยที่สุด 2 = ต้องการ น้อย 3 = ต้องการ ปานกลาง 4 = ต้องการ มาก และ 5 = 
ต้องการ มากที่สุด 

2) เหตุผลหรือข้อแนะน าเพิ่มเติมในประเด็นเหล่านี้ 
 

การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว 
การรับรู้เกี่ยวกับ 

การแปรรูป 
ระดับ (1-5) เหตุผล 

ทราบ ไม่ทราบ ความต้องการ
ความรู้ 

 

1. ประเภทการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว     

1.1 ท่านต้องการแปรรูปเส้นหมี่โคราช     

1.2 ท่านต้องการแปรรูปเส้นขนมจีนสด     
1.3 ท่านต้องการแปรรูปเส้นขนมจีนอบแห้ง     

1.4 ท่านต้องการแปรรูปข้าวหลาม     

1.5 ท่านต้องการแปรรูปข้าวต้มมัด     
1.6 ท่านต้องการแปรรูปข้าวแต๋น     

1.7 ท่านต้องการแปรรูปข้าวพองอัดแท่ง     

1.8 ท่านต้องการแปรรูปโจ๊กกึ่งส าเร็จรูป     
1.9 ท่านต้องการแปรรูปเครื่องดื่มน ้าข้าว
กล้องงอก 
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การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว 

การรับรู้เกี่ยวกับ 
การแปรรูป 

ระดับ (1-5) เหตุผล 

ทราบ ไม่ทราบ ความต้องการ
ความรู้ 

 

1.10 ท่านต้องการแปรรูปไอศครีมน ้าข้าว
กล้องงอก 

    

2. การแปรรูปเส้นหมี่โคราช     

2.1 น าข้าวสารมาแช่ในน ้า 1 ชั่วโมง แล้วน าไป
โมใ่ห้ละเอียดเป็นแป้ง 

    

2.2 น าแป้งที่ได้จากการโม่ไปนึ่งให้แป้งสุก           
แล้วน าไปตากประมาณ 1-2 ชั่วโมง 

    

2.3 น าแผ่นหมี่ที่ตากจนแห้งแล้วมาซอยให้               
เส้นหมี่มีความสม ่าเสมอ 

    

3. การแปรรูปเส้นขนมจีนสด     

3.1 น าปลายข้าวหรือเมล็ดข้าวมาแช่น ้า 
และล้างท าความสะอาดแล้วน าไปหมักแบบ
ไม่มีการแช่น ้า ประมาณ 2-3 วัน 

    

3.2 น าข้าวมาบดให้แตกเป็นผงขนาดเล็ก
และท าให้แป้งสุกด้วยวิธีการนึ่งหรือต้มแล้ว
น าไปนวด 

    

3.3 ท าการโรยเส้นขนมจีนด้วยการบีบดัน
ก้อนแป้งเหลวให้ไหลผ่านรูขนาดลงในน ้า
เดือดเพ่ือท าให้เส้นสุก แล้วจุ่มลงน ้าเย็น
ทันที แล้วจับวางให้สวยงาม 
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การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว 

การรับรู้เกี่ยวกับ 
การแปรรูป 

ระดับ (1-5) เหตุผล 

ทราบ ไม่ทราบ ความต้องการ
ความรู้ 

 

4. การแปรรูปเส้นขนมจีนอบแห้ง     
4.1 น าปลายข้าวหรือเมล็ดข้าวแช่และหมัก
บดพร้อมน ้า น าไปกรองแยกแป้ง นึ่งแป้งให้สุก 

    

4.2 น ามานวดขึ้นรูปด้วยเครื่องอัดเส้นตัด 
และจัดรูปเส้นขนมจีน 

    

4.3 น าไปท าให้แห้งด้วยการอบในเครื่องอบแห้ง     

5. การแปรรูปข้าวหลาม     

5.1 แช่ข้าวเหนียวประมาณ 2 ชั่วโมง น าถั่ว
ด าที่แช่น ้าและต้มสุกแล้ว มาผสมกับข้าว
เหนียว 

    

5.2 กรอกข้าวเหนียวผสมถ่ัวด าลงใน
กระบอกไม้ไผ่ เทน ้ากะทิที่ปรุงรสแล้วใส่ลง
ในกระบอกข้าวเหนียว  ปิดจุกข้าวหลาม
ด้วยใบตอง 

    

5.3 เผาข้าวหลามประมาณ 1 ชั่วโมง เรียง
เป็นแนวตั้งคอยควบคุมความร้อนโดยหมุน
กระบอกข้าวหลามตลอดเวลา 

    

6. การแปรรูปข้าวต้มมัด     
6.1 น าข้าวเหนียวแช่น ้าไว้ประมาณ 3-4 
ชั่วโมง แล้วกรองน ้าออก พักให้สะเด็ดน ้า 

    

6.2 ตั้งกระทะด้วยไฟอ่อน ใส่หัวกะทิ ผัดข้าว
เหนียวให้กะทิแห้ง ใส่น ้าตาลทรายกวนให้
เข้ากัน 

    

6.3 ห่อข้าวต้มมัดด้วยใบตอง น าไปนึ่งด้วยน ้า
เดือดเป็นเวลา 1 ชั่วโมง 
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การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว 

การรับรู้เกี่ยวกับ 
การแปรรูป 

ระดับ (1-5) เหตุผล 

ทราบ ไม่ทราบ ความต้องการ
ความรู้ 

 

7. การแปรรูปข้าวแต๋น     

7.1 น าข้าวเหนียว แช่น ้าค้างคืน 1 คืน หรือ
ประมาณ 8 – 10 ชั่วโมงเพื่อให้ข้าวนิ่มและ
พองตัว จากนั้นน ามาซาวน ้าและนึ่งข้าวให้สุก 

    

7.2 น าข้าวเหนียวที่นึ่งสุกแล้วผสมน ้าตาล น ้า
แตงโมและเกลือ น าข้าวที่ผสมแล้วใส่ลงพิมพ์
รูปทรงต่างๆ แล้วน าไปตากแดดให้แห้ง ใช้
เวลา 1-2 วัน 

    

7.3 การทอดข้าวแต๋น น าข้าวที ่ตากแห้ง
สนิทแล้ว  ไปทอดในอุณหภูมิ 190 องศา
เซลเซียส ระยะเวลาประมาณ 1 นาที หรือ
สังเกตจนกว่าข้าวจะพองตัวขึ้นมีสีเหลืองนวล 
เคี่ยวน ้าอ้อยจนข้นเหนียว แล้วน าไปหยอดบน
หน้าข้าวแต๋น 

    

8. การแปรรูปข้าวพองอัดแท่ง     

8.1 เคี่ยวน ้าผึ้งและแบะแซในกระทะด้วยไฟ
กลาง นาน 5-7 นาที จนหนืด 

    

8.2 น าข้าวพองและธัญญพืชเทลงกระทะ
เพ่ือคลุกผสมกับน ้าผึ้งและแบะแซที่เคี่ยวจน
หนืดแล้ว น าไปเทใส่ถาดบนแบบพิมพ์ใน
ขณะที่ร้อน และยังอ่อนตัวเพื่อง่ายต่อการ
ขึ้นรูป 

    

8.3 อัดขึ้นรูปให้แน่น พักให้เย็นและแข็งตัว 
ตัดแบ่งและบรรจุซอง 
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การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว 

การรับรู้เกี่ยวกับ 
การแปรรูป 

ระดับ (1-5) เหตุผล 

ทราบ ไม่ทราบ ความต้องการ
ความรู้ 

 

9. การแปรรูปโจ๊กกึ่งส าเร็จรูป     

9.1 น าข้าวกล้องงอกมาล้างท าความสะอาด
และบดให้ละเอียด  

    

9.2 น าเห็ดหอมมาต้มในน ้าเดือด แล้วน ามา
อบแห้ง บดให้ละเอียด 

    

9.3 น าส่วนผสมของข้าวกล้องและเห็ดหอม
ที่บดละเอียดแล้วทั้งหมดมาคลุกเคล้าให้เข้า
กันและน าไปบรรจุใส่ภาชนะ 

    

10. การแปรรูปเครื่องดื่มน ้าข้าวกล้องงอก     
10.1 แช่น ้าข้าวกล้อง 1 คืน เพ่ือให้ปั่นง่าย                         
น าข้าวกล้องงอกและถั่วเหลือง นึ่งนาน 15-
20 นาที  

    

10.2 น าไปเทลงในโถปั่น เติมน ้าสะอาด ปั่น
จนเป็นเนื้อเดียวกัน 

    

10.3 กรองด้วยกระชอนหรือผ้าขาวบาง น า
ขึ้นตั้งไฟนาน  5-10 นาที แล้วเติมน ้าตาล
ทรายแดงใส่ภาชนะดื่มหรือบรรจุขวดแช่
ตู้เย็น 

    

11. การแปรรูปไอศครีมน ้าข้าวกล้องงอก     

11.1 น าน ้าข้าวกล้องงอก น ้ากะทิสด 
น ้าตาลทราย เกลือ ผสมและคนให้ละลาย
เข้ากัน ใส่ส่วนผสมอื่น เช่น เผือก ข้าวโพด 
ลอดช่อง 
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การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว 

การรับรู้เกี่ยวกับ 
การแปรรูป 

ระดับ (1-5) เหตุผล 

ทราบ ไม่ทราบ ความต้องการ
ความรู้ 

 

11.2 น าส่วนผสมที่ได้กรอกใส่หลอด แล้ว
น าไปใส่ในถังไอศกรีมแบบหลอด ใส่น ้าแข็ง
และเกลือลงในชั้นล่างของถังท าไอศครีม 

    

11.3 หมุนถังไอศกรีมเพ่ือให้ไอศกรีมแข็งตัว               
ใช้เวลาประมาณ 15 นาที 

    

 
 
ตอนที่ 3 ปัญหาและข้อเสนอแนะเกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจ

ชุมชน 
ตอนที่ 3.1 ปัญหาเกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
ค าแนะน า : สัมภาษณ์อ่านข้อค าถาม และเติมข้อความหรือตัวเลขลงในช่องว่างที่ตรงตามความ
ต้องการของผู้ตอบแบบสัมภาษณ์ และสอบถามประเด็นปัญหาอื่นๆ โดยมีเกณฑ์คะแนนดังนี้  1 คือ 
ระดับน้อยที่สุด 2 คือ ระดับน้อย  3 คือ ระดับปานกลาง    4 คือ ระดับมาก  และ 5  คือ ระดับมาก
ที่สุด 
ปัญหาการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจ

ชุมชน 
ระดับปัญหา 

(1 – 5) 
ข้อเสนอแนะ 

1. ปัญหาด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว  

1.1 ขาดความรู้และประสบการณ์ในการแปรรูป  

1.2 ต้นทุนวัตถุดิบในการแปรรูปมีราคาสูง  
2. ปัญหาด้านเทคโนโลยี  

 2.1 ขาดแคลนเทคโนโลยีและนวัตกรรมในการแปรรูป  

2.2 ขาดการถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปรรูป  
3. ปัญหาด้านการสนับสนุน  

3.1 ขาดแคลนเงินทุนในการผลิต  
3.2 ขาดการสนับสนุนด้านปัจจัยการผลิตจากภาครัฐ  
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ปัญหาการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจ
ชุมชน 

ระดับปัญหา 
(1 – 5) 

ข้อเสนอแนะ 

3.3 หน่วยงานควรมีการจัดอบรมถ่ายทอดความรู้ด้านการ
แปรรูป 

 

4. ปัญหาด้านการตลาด   

4.1 ไม่มีช่องทางการจัดจ าหน่าย  

4.2 ผลิตภัณฑ์มีคู่แข่งจ านวนมาก  
4.3 ขาดการออกแบบ การพัฒนาบรรจุภัณฑ์ที่สวยงาม 
ทันสมัย 

 

5. ปัญหาด้านการส่งเสริมการเกษตร  

5.1 เจ้าหน้าที่ส่งเสริมการเกษตรไม่เพียงพอ  

5.2 เกษตรกรได้รับการจัดอบรมเกี่ยวกับการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากข้าวไม่เพียงพอ 

 

5.3 ไม่ได้รับการติดตามผลการส่งเสริมการเกษตรอย่าง
ต่อเนื่อง 

 

5.4 ช่องทางการติดต่อสื่อสารกับเจ้าหน้าที่มีน้อย  
5.5 อ่ืน ๆ (ระบุ)....................................................................  

 
 
ข้อเสนอแนะอ่ืนๆ 
…………......................................................................................................................... .................... 
............................................................................................................................................................. 
…………......................................................................................................................... .................... 
............................................................................................................................................................. 
…………......................................................................................................................... .................... 
............................................................................................................................................................. 
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ตอนที่ 4 การได้รับและความต้องการการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิก
วิสาหกิจชุมชน 

ค าแนะน า: ผู้สัมภาษณ์อ่านค าถามให้ผู้ถูกสัมภาษณ์ฟัง แล้วให้ผู้ถูกสัมภาษณ์เลือกตอบ โดยมี 
ลักษณะการสัมภาษณ์ ดังนี้  

“ท่านได้รับการส่งเสริมและมีความต้องการการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวตาม
ประเด็นเหล่านี้ ในระดับใด โดย 1 = ได้รับ/ต้องการ น้อยที่สุด 2 = ได้รับ/ต้องการ น้อย 3 = 
ได้รับ/ต้องการ ปานกลาง  4 = ได้รับ/ต้องการ มาก และ 5 = ได้รับ/ต้องการ มากที่สุด” 

การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว 
ระดับการส่งเสริม (1-5) 

เหตุผล 
การได้รับ ความต้องการ 

1. ความรู้    
1.1 ความรู้เกี่ยวกับนวัตกรรมการผลิตข้าว    

1.2 ความรู้เกี่ยวกับวิธีแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว    
1.3 มาตรฐานสินค้าและการเพ่ิมมูลค่าผลิตภัณฑ์

จากข้าว 
   

1.4 ความรู้ด้านการตลาด    
2. สื่อบุคคลในการส่งเสริมการเกษตร    

2.1 เจ้าหน้าที่ของรัฐ    
2.2 เจ้าหน้าที่เอกชน    

2.3 ผู้น าชุมชน    

2.4 เกษตรกรต้นแบบ    
3. สื่อสิ่งพิมพ์ในการส่งเสริมการเกษตร    

3.1 แผ่นพับ    

3.2 คู่มือ    
3.3 โปสเตอร์    

4. สื่ออิเล็กทรอนิกส์ในการส่งเสริมการเกษตร    

4.1 เสียงตามสาย    
4.2 วิทยุกระจายเสียง    

4.3 โทรทัศน์    
4.4 วิดีโอ    

4.5 สื่ออินเทอร์เน็ต เช่น เว็บไซต์ เป็นต้น    
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การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว 
ระดับการส่งเสริม (1-5) 

เหตุผล 
การได้รับ ความต้องการ 

4.6 สื่อสังคม เช่น ไลน์ เฟซบุ๊ก เป็นต้น    

5. วิธีการส่งเสริมการเกษตร    

5.1 การเยี่ยมเยียนที่วิสาหกิจชุมชน    
5.2 ติดต่อที่ส านักงาน    

5.3 การบรรยาย    
5.4 การฝึกอบรมที่วิสาหกิจชุมชน    

5.5 การทัศนศึกษาดูงาน    

 
ขอขอบคุณ 
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ภาคผนวก ข  
ค่าสัมประสิทธิ์ความเชื่อมั่นแบบสัมภาษณ์ 
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ค่าสัมประสิทธิ์ความเชื่อมั่นแบบสัมภาษณ์ ส าหรับการวิจัย เรื่อง การส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์
จากข้าว ของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน อ าเภอหนองบุญมาก จังหวัดนครราชสีมา 
ตอนที่ 2 ความต้องการการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 

Case Processing Summary 
 N % 

Cases Valid 30 100.0 

Excludeda 0 .0 

Total 30 100.0 

a. Listwise deletion based on all variables in the procedure. 

 
ตอนที่ 3 ปัญหาและข้อเสนอแนะเกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
 

Case Processing Summary 
 N % 

Cases Valid 30 100.0 

Excludeda 0 .0 

Total 30 100.0 

a. Listwise deletion based on all variables in the procedure. 
Reliability Statistics 

Cronbach's Alpha N of Items 

.809 14 

  

 
 
 

Reliability Statistics 
Cronbach's Alpha N of Items 

.976 80 
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ตอนที่ 4 การได้รับและความต้องการการส่งเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวของสมาชิกวิสาหกิจ
ชุมชน 

 
Case Processing Summary 

 N % 

Cases Valid 30 100.0 

Excludeda 0 .0 

Total 30 100.0 

a. Listwise deletion based on all variables in the procedure. 
 

Reliability Statistics 
Cronbach's Alpha N of Items 

.955 44 



 

137 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาคผนวก ค  
วิธีการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว 
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วิธีการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าว 
  1. การแปรรูปเส้นหมี่โคราช (ศูนย์บรรณสารและสื ่อการศึกษา มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีสุรนารี, 2563) มีวิธีการ ดังนี้  
   1) การแช่ข้าว น าข้าวสารหักเป็นข้าวเจ้าเก่ามาแช่น ้าทิ้งไว้ประมาณ 2 ชั่วโมง
หรือ 1 คืน ข้าวสารเจ้าที่ใช้จะเป็นข้าวแข็ง หรือข้าวตาแห้งหรือข้าวเสาไห้ หากเป็นข้าวเจ้าใหม่ หรือ 
ข้าวหอมมะลิ เส้นหมี่จะเละ 
   2) การโม่แป้ง จากนั้นน าข้าวที่แช่จนนิ่มแล้ว มาโม่ให้ละเอียดเป็นแป้ง โดยใช้
เครื่องโม่แป้ง บางท้องถิ่นจะใส่ข้าวเหนียวปนด้วย รสชาติของหมี่โคราชอาจจะแตกต่างกันไปตามแต่
ละท้องถิ่น  
   3) การนึ่งแป้ง น าแป้งมาเทลงบนผ้าที่ขึงบนปากหม้อทรงสูงปากกว้างที่ตั้ง บน
เตาหมี ่ ให้เป็นแผ่นกลม ๆ แล้วปิดฝาไว ้ส ักพักเพื ่อนึ ่งให้แป้งส ุก ถูให้เร ียบเนียนเสมอกัน                 
แผ่นหมี่จะได้สุกเท่ากัน เตาหมี่ท าจากดินผสมแกลบ แล้วเอามาปั้นให้เป็นเตา ด้านบนจะใส่กะทะหรือ
หม้อปากกว้าง ด้านข้างจะเอาไว้ใส่ฝืนเพื่อเป็นเชื้อเพลิง 
   4) การตากหมี ่ พอนึ ่งแผ่นหมี ่ส ุกใช้ไม้ไผ่ที ่ชโลมน ้าค่อย ๆ แซะแผ่นหมี่                 
ขึ้นจากปากหม้อ ขั้นตอนนี้ต้องระวังเป็นอย่างมากด้วยความร้อนและแผ่นหมี่จะขาด  
   5) การทาน ้ามัน เมื่อปิดทิ้งไว้จนได้ที่แล้ว ก่อนการซอยจะต้องมีการทาน ้ามัน ซึ่ง
ใช้ได้ทั้งน ้ามันพืช และน ้ามันหมูน ้ามันพืชใช้ในการท าหมี่แห้ง น ้ามันหมูใช้ท าหมี่สด การทา จะทาโดย
ด้านหนึ่งทาน ้ามันเพื่อให้เส้นมีความเหนียวนุ่ม ไม่ติดกันเป็นก้อน อีกด้านใช้น ้าเปล่าลูบขอบแผ่นหมี่ 
เพ่ือให้ขอบนุ่ม ใช้ผ้าปิดทิ้งไว้อีกครั้งประมาณ 30 นาที 
   6) การตากแผ่นหมี่ น าแผ่นหมี่ที่ได้ไปตากบนแผงหมี่ แผงหมี่สานจากไม้ไผ่  1 
แผงจะตากได้ 5 แผ่น เพ่ือให้แผ่นหมี่แห้งหมาด ๆ จะได้หั่นเป็นหมี่เส้นเล็ก ๆ ใช้เวลาตากประมาณ 1-
2 ชั่วโมง 
   7) การกู ้หมี ่ ค ือ การน าหมี ่ท ี ่ทาน ้ามันแล้วมาเร ียงซ้อนกันเป็นแผ่น ๆ                           
เพ่ือเตรียมซอยเป็นเส้น ๆ ในขั้นตอนต่อไป 
   8) การซอย หลังทาน ้ามัน และตากแผ่นหมี่ทิ้งไว้จนได้ที่แล้ว ขั้นตอนต่อไปจะ
เป็นการซอยหมี่ โดยน าแผ่นหมี่มาเรียงกันประมาณ 5-8 แผ่น มาม้วนบนเขียงแล้วซอยเป็นเส้นเล็ก ๆ 
การซอยต้องม้วนแผ่นหมี่จากด้านใดด้านหนึ่งไปหาอีกด้านหนึ่ง ระหว่าการซอยต้องมีการลับมีด ให้คม
อยู่เสมอ เพ่ือการซอยเส้นหมี่จะได้ง่ายและเส้นหมี่มีความสม ่าเสมอ หมี่สดหรือหมี่ย าสามารถจ าหน่าย
ได้เลย หมี่แห้งจะต้องจัดเรียงท าเป็นก าหรือหากขายหมี่สดไม่หมด จะน าเส้นหมี่วางบนแผง ก่อนน าไป
ตากแดดจนแห้ง  
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 2. การแปรรูปเส้นขนมจีนสด (พืชเกษตร, 2558) มีวิธีการ ดังนี้ 
 1) การท าความสะอาดและแช่ข้าว น าข้าวมาแช่น ้าและล้างท าความสะอาด 
โดยเฉพาะสิ ่งปนเปื ้อนที ่ม ักลอยอยู ่ช ั ้นบนหลังแช่ข ้าวในน ้า หลังล ้างเสร็จให้แช่ข ้าวสักพัก                      
ก่อนน าเข้าข้ันตอนการหมัก 

  2) การหมักข้าว เป็นกระบวนการที่ใช้จุลินทรีย์เข้าช่วยย่อยแป้ง และท าให้เกิด
กลิ่น ด้วยการหมักข้าวทั้งแบบแห้งและแบบแช่น ้า แต่ทั่วไปนิยมหมักแห้งมากที่สุด  น าข้าวที่ล้างท า
ความ และแช่ได้เหมาะสมแล้ว ใส่ในภาชนะที่มีรูให้น ้าไหลผ่านได้ เช่น ตะกร้าไม้ไผ่ ตะแกรงลวด เป็น
ต้น การหมักจะเป็นการให้น ้าแก่เมล็ดข้าวทุกวันแบบไม่มีการแช่ ซึ่งมักจะหมักนาน 2 - 3 วัน เมื่อหมัก
ข้าวครบตามวันที่ต้องการ ให้สังเกตข้าวที่พร้อมน ามาใช้ซึ่งจะมีลักษณะเม็ดพองโต  มีสีใสออกคล ้า
เล็กน้อย เมื่อบีบจะเปื่อยยุ่ยง่าย มีกลิ่นแรงจากการหมัก ซึ่งถือว่าลักษณะเหล่านี้เหมาะส าหรับน ามา
บดขั้นต่อไป  

  3) การบดข้าว เป็นขั้นตอนน าข้าวมาบดผ่านเครื่องบดเพื่อให้เมล็ดข้าวแตกเป็น
ผงขนาดเล็ก โดยมักบดขณะที่ข้าวอ่ิมน ้า ร่วมกับเติมน ้าขณะบด โดยข้าวที่บดจะแตกเป็นผงละลายมา
กับน ้า ผ่านผ้าขาวส าหรับกรองให้ไหลลงตุ่ม ซึ่งในขั้นตอนนี้อาจเติมเกลือประมาณ 4 ส่วน ส าหรับ
ป้องกันการเติบโตของเชื้อจุลินทรีย์ 

  4) การนอนแป้ง เป็นขั้นตอนที่ใช้ในระดับครัวเรือน ด้วยการแช่น ้าแป้ง ให้
ตกตะกอน น ้าแป้งส่วนบนจะมีสีเหลือง และสิ่งปนเปื้อนสีด าคล ้าจะลอยอยู่บนสุด ในขั้นตอนนี้จะท า
การล้างน ้าแป้ง ด้วยการให้น ้า และปล่อยให้ตกตะกอน ซึ่งจะท าให้แป้งขาวสะอาด และมีกลิ่นน้อยลง 

  5) การทับน ้าหรือการไล่น ้า ขั้นตอนนี้เป็นวิธีการก าจัดน ้าออกจากน ้าแป้ง ด้วย
การน าน ้าแป้งใส่ผ้าขาวที่มัดห่อให้แน่น แล้วน าของหนักมาทับเพ่ือให้น ้าไหลซึมผ่านออก ขั้นตอนนี้จะ
ใช้เวลาประมาณ 1 วัน หลังจากนั้นจะได้ก้อนแป้งที่มีน ้าประมาณร้อยละ 40-50  

  6) การต้มหรือนึ่งแป้ง เป็นขั ้นตอนที่ท าให้แป้งสุกประมาณร้อยละ 25 -35 
เท่านั ้น เพื ่อไม่ให้แป้งเหนียวมากเกินไป ส าหรับระดับครัวเรือนจะใช้วิธีการต้ม ส่วนในโรงงาน           
จะใช้วิธีการนึ่งแทน 

  7) การนวดแป้ง เป็นขั้นตอนการน าก้อนแป้งมาบี้ให้ส่วนแป้งสุก และแป้งดิบ
ผสมกัน ซึ่งอาจใช้มือหรือเครื่องจักรหรือครกไม้ส าหรับชาวชนบท โดยสังเกตเนื้อแป้งขณะนวด หาก
แป้งแห้งมากให้ผสมน ้าร้อน หากแป้งเหนียวติดกันมากให้ผสมแป้งดิบ ก้อนแป้งที่เหมาะส าหรับโรย
เส้นนั้น จะข้าวประมาณ 1 กิโลกรัม ที่ท าให้ได้ก้อนแป้งเหลวหนักประมาณ 3 - 3.5 กิโลกรัม มี
ลักษณะเป็นก้องแป้งอ่อนออกเหลวเล็กน้อย 

  8) การกรองเม็ดแป้ง กรองแป้งหลังนวดด้วยผ้าขาวเสียก่อนเพื่อก าจัดก้อนแป้ง
สุกออกไปให้หมด 
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   9) การโรยเส้น เป็นขั ้นตอนส าคัญที ่ท าให้ขนมจีนเป็นเส้น ด้วยการบีบ             
ดันก้อนแป้งเหลวให้ไหลผ่านรูขนาดลงในน ้าเดือดเพ่ือท าให้เส้นสุก โดยยังคงรูปเส้นเหมือนเดิม  

   10) การท าให้เย็นและจัดเรียงเส้น เป็นขั้นตอนสุดท้ายในการท าขนมจีน 
ภายหลังจากต้มเส้นให้สุกลอยขึ้นด้านบนหม้อแล้ว ต่อมาจะใช้ตะแกรงหรือกระชุตักเส้นขนมจีนขึ้นมา 
แล้วจุ่มลงน ้าเย็นทันที รอจนเส้นเย็นพร้อมสามารถใช้มือจับได้  
  3. การแปรรูปเส้นขนมจีนอบแห้ง (พรทิพย์ เหล่าทองสาร, 2561) มีวิธีการ ดังนี้ 
      1) ท าความสะอาดปลายข้าวหรือเมล็ดข้าว แช่และหมักบดพร้อมน ้า 

  2) กรองแยกแป้ง นึ่งแป้งให้สุก น ามานวดขึ้นรูปด้วยเครื่องอัดเส้น                    
     3) ตัด และจัดรูปเส้นน าไปอบให้แห้ง อุณหภูมิ 40 - 70 องศาเซลเซียส

ประมาณ 2 ชั่วโมง แล้วคืนรูปโดยการต้มในน ้าเดือดประมาณ 5 – 10 นาที (พรทิพย์ เหล่าทองสาร, 
2561)  
  4. การแปรรูปข้าวหลาม (ส านักวิทยบริการและเทคโนโลยีสารสนเทศ มหาวิทยาลัย
ราชภัฏนครปฐม, 2560) มีวิธีการ ดังนี้ 

     1) เลื่อยไม้ไผ่ที่เป็นล าให้ออกเป็นกระบอก ยาวประมาณ 40 เซนติเมตร                
             2) น าจ ุกที ่ท  าด ้วยใบตองแห้งมาปิดไว ้ท ันที เพื ่อก ันไม ่ให ้แมลงหรือ                

สิ่งสกปรกเข้าไปในกระบอกได้  
             3) แช่ข้าวเหนียวไว้ประมาณ 2 ชั่วโมง เมื่อได้ที่แล้วสงขึ้นให้สะเด็ดน ้า 
           4) น าถั่วด าที่แช่น ้าและต้มสุกแล้ว มาผสมกับข้าวเหนียว 
          5) กรอกข้าวเหนียวผสมถ่ัวด าลงในกระบอกไม้ไผ่ 
             6) คั้นกะทิ ปรุงรสด้วยน ้าตาลและเกลือ แล้วเทน ้ากะทิใส่ลงในกระบอก         

ข้าวเหนียว ให้ท่วมข้าวเหนียวเล็กน้อย จากนั้นวางทิ้งไว้พอให้ข้าวเหนียวอ่ิมน ้ากะทิ เมื่อเผาสุกแล้วจะ
ได้ข้าวหลาม 

             7) เผาข้าวหลาม ก่อนเผาจุดไฟให้ลุกนานประมาณ 30 นาที เพื่อให้ถ่านคุ            
ทั่วกัน น าข้าวหลามที่ปิดฝาจุกเรียบร้อยแล้วเรียงเป็นแนวตั ้ง 2 ข้างเตา คอยควบคุมความร้อน                 
โดยหมุนกระบอกข้าวหลามตลอดเวลา ไม่ให้กระบอกไหม้ ใช้เวลาเผาประมาณ 1 ชั่วโมง ข้าวจะสุก
พอดี  
  5. การแปรรูปข้าวต้มมัด (กรมการจัดหางาน, 2566)  มีวิธีการ ดังนี้ 
   1) น าข้าวเหนียวไปแช่น ้า ทั้งไว้ 3 – 4 ชัวโมง แล้วน าไปกรองน ้าออก พักให้
สะเด็ดน ้า  
   2) ตั้งกระทะใส่หัวกะทิลงไป ตามด้วยเกลือและใบเตย ต้มกะทิด้วยไฟอ่อน พอ
มีไอร้อนข้ึนมา ให้ใส่ข้าวเหนียวลงไป 
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   3) ผัดข้าวเหนียวให้กะทิแห้งลง ใส่น ้าตาลทรายลงไปกวนให้เข้ากัน พอได้ที่แล้ว
ให้ยกข้ึน พักให้เย็นตัวลง 
   4) เริ่มห่อข้าวต้มมัด โดยให้เตรียมแผ่นใบตองมารองไว้ ในลักษณะหันมุมแหลม
เข้าหาตัว ตักข้าวเหนียวมาวาง  ตามด้วยไส้ต่างๆและเอาข้าวเหนียวซ้อนไว้ด้านบน 
   5) จับปลายแหลมของใบตองด้านที่หันเข้าหาตัว ม้วนเข้าหากัน ห่อข้าวเหนียว
ให้แน่น จับปลายสองข้างพับเข้าหากันมัดให้เรียบร้อย 
   6) น าข้าวต้มมัดไปนึ่งด้วยน ้าเดือด ใช้เวลาประมาณ 1 ชั่วโมงครึ่ง  
  6. การแปรรูปข้าวแต๋น (สังวาลย์ ชมภูจา และคณะ, 2561) มีวิธีการ ดังนี้ 
   1) น าข้าวเหนียว แช่น ้าค้าง 1 คืน หรือประมาณ 8 – 10 ชั่วโมง เพ่ือให้ข้าวนิ่ม 
และพองตัว จากนั้นน ามาซาวน ้าและนึ่งข้าวให้สุก 
   2) น าข้าวเหนียวที่นึ่งสุกแล้วผสมน ้าตาล น ้าแตงโมและเกลือ น าข้าวที่ผสมแล้ว
ใส่ลงพิมพ์รูปทรงต่างๆ ใช้มือกดให้เต็มพิมพ์แล้วน าไปตากแดดให้แห้ง ใช้เวลาประมาณ 1 – 2 วัน 
แล้วแต่ฤดู และสภาวะอากาศ หรืออบในอุณหภูมิ 50 – 70 องศาเซลเซียส ระยะเวลา 12 -15 ชั่วโมง 
   3) น าข้าวที่ตากแห้งสนิทแล้วไปทอดในอุณหภูมิ 190 องศาเซลเซียส ระยะเวลา
ประมาณ 1 นาที หรือสังเกตจนกว่าข้าวจะพองตัวขึ้นมีสีเหลืองนวล  

  4) การท าน ้าอ้อย ล้างหม้อให้สะอาดเติมน ้าสะอาดประมาณ 200 ซีซี น าไปตั้ง
ไฟอ่อนเมื่อน ้าเดือด เติมน ้าอ้อย แล้วเคี่ยวจนเหนียวมีกลิ่นหอม 

  5) น าข้าวที่ทอดแล้วมาหยอดเป็นรูปก้นหอย  
  7. การแปรรูปข้าวพองอัดแท่ง (ประเทือง โชคประเสริฐ และคณะ , 2562)                 
มีวิธีการ ดังนี้  
       1) เคี่ยวน ้าผึ ้งและแบะแซในกระทะด้วยไฟกลาง นานประมาณ 5 – 7 นาที              
จนหนืด 
       2) น าข้าวพอง ธัญพืชและผลไม้อบแห้ง เช่น งาขาว งาด า ถั่ว มะพร้าว เบอร์รี่ 
ลูกเกด เทลงกระทะเพ่ือคลุกผสมกับน ้าผึ้งและแบะแซที่เค่ียวหนืดแล้ว 
       3) น าส่วนผสมที่คลุกรวมกัน เทใส่ถาดแบบพิมพ์ขณะร้อนและยังอ่อนตัว เพ่ือให้
ง่ายต่อการข้ึนรูป  
       4) อัดขึ้นรูปให้แน่น โดยท ารอยบากไว้เพื่อให้ง่ายส าหรับตัดแบ่ง พักให้เย็นและ
แข็งตัว  
  8. การแปรรูปโจ๊กกึ่งส าเร็จรูป (รักบ้านเกิด, 2556) มีวิธีการ ดังนี้ 
       1) น าข้าวกล้องงอก 7 สายพันธุ์ 10 กิโลกรัม มาท าความสะอาดและอบเพื่อลด
ความชื้น จากนั้น ามาบดให้ละเอียด  
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       2) น าเห็ดหอม 1 กิโลกรัม มาต้มในน ้าเดือดประมาณ 15 นาที แล้วน ามา
อบแห้งและน ามาบดให้ละเอียด  
       3) น าส่วนผสมที่บดละเอียดแล้วทั้งหมดมาคลุกเคล้าให้เข้ากัน น าไปบรรจุใส่
กระปุกหรือขวดโหล 
  9. การแปรรูปเครื่องดื่มน ้าข้าวกล้องงอก (กระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ 
วิจัยและนวัตกรรม, 2563) มีวิธีการ ดังนี้ 
       1) น าข้าวกล้องงอกและถ่ัวเหลือง นึ่งนาน 15 – 20 นาที  
       2) น าไปเทลงในโถปั่น เติมน ้าสะอาดจนเป็นเนื้อเดียวกัน 
       3) กรองด้วยกระชอนหรือผ้าขาวบาง น า  
       4) ขึ้นตั้งไฟนาน 5 – 10 นาที เติมน ้าตาลทรายแดง   
  10. การแปรรูปไอศกรีมน ้าข้าวกล้องงอก  (หอสมุดพระราชวังสนามจันทร์ 
มหาวิทยาลัยศิลปากร, 2558) มีวิธีการ ดังนี้  

      1) น าน ้าข้าวกล้องงอก 1 กิโลกรัม น ้ากะทิสด 800 กรัม น ้าตาลทราย 300 กรัม 
ใส่เกลือป่น ประมาณ 1 มิลลิกรัม เทส่วนผสมและคนให้ละลายเข้ากัน  

      2) ใส่ส่วนผสมอื่นๆ เช่น เผือก ข้าวโพด ลอดช่อง  
      3) น าส่วนผสมที่ได้กรอกใส่หลอด (ไม่ต้องเต็มหลอด) 

       4) ปั่นไอศกรีมน ้าข้าวกล้องงอกให้แข็งตัว  
       5) น าส่วนผสมทุกอย่างที่กรอกใส่หลอด ใส่ในถังไอศกรีมแบบหลอด  
       6) ใส่น ้าแข็ง 2 ส่วน เกลือ 2 ส่วน ลงในชั้นล่างของถังท าไอศกรีม  
       7) หมุนถังไอศกรีมเพ่ือให้ไอศกรีมแข็งตัว ใช้เวลาประมาณ 15 นาที 
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สถานที่เกิด  อ าเภอเมืองนครราชสีมา จังหวัดนครราชสีมา 
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ต าแหน่ง นักวิชาการส่งเสริมการเกษตรปฏิบัติการ 
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