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บทคัดย่อ 
 

 การวิจัยครั้งนี้มีวัตถุประสงค์เพ่ือ (1) ศึกษาสภาพสังคมและเศรษฐกิจของสมาชิกกลุ่ม
วิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง และ (2) ศึกษาสภาพแวดล้อมการด าเนินธุรกิจวิสาหกิจชุมชนแปรรูป
เครื่องแกง และ(3) การประเมินคุณภาพผลิตภัณฑ์แปรรูปเครื่องแกงในจังหวัดสงขลาตามแบบจ าลองซิบ 
 การวิจัยครั้งนี้เป็นการวิจัยส ารวจภาคตัดขวาง ประชากรที่ใช้ในการวิจัย ได้แก่ สมาชิกกลุ่ม
วิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงในจังหวัดสงขลาจ านวนทั้งหมด 665 คน สุ่มตัวอย่างแบบชั้นภูมิ ได้ขนาด
กลุ่มตัวอย่างจ านวน 205 คน ใช้แบบสอบถามเป็นเครื่องมือในการเก็บข้อมูลตามแบบสอบถามที่ผ่านการ
ตรวจสอบคุณภาพ วิเคราะห์ข้อมูลด้วย ค่าความถี่ ร้อยละ ค่าเฉลี่ย และส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน และการ
วิเคราะห์ความแปรปรวนแบบทางเดียว 
 ผลการวิจัย (1) การศึกษาสภาพสังคมและเศรษฐกิจของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูป
เครื่องแกง พบว่า สมาชิกส่วนใหญ่เป็นเพศหญิง มีอายุระหว่าง 41- 50 ปี สถานภาพสมรส การศึกษา
ระดับประถมศึกษา ประกอบอาชีพหลักท าสวนยางพารา นับถือศาสนาพุทธ มีรายได้เฉลี่ยต่อเดือน
ระหว่าง 10,000 – 50,000 บาท โดยมีแหล่งรายได้จากอาชีพหลัก และการท าน้ าพริกแกงเป็นอาชีพเสริม             
(2) สภาพแวดล้อมการด าเนินธุรกิจ พบว่า วิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงได้รับการส่งเสริมและ
สนับสนุนจากหน่วยงานราชการ มีแหล่งเงินทุนจากหุ้นของสมาชิกและการสนับสนุนจากภาครัฐ การจัดหา
วัตถุดิบจากเพาะปลูกของสมาชิกและจัดซื้อจากภายนอกชุมชน กลุ่มวิสาหกิจชุมชนให้ความส าคัญกับการ
ตรวจสอบคุณภาพวัตถุดิบ โดยค านึงถึงความสะอาดของเครื่องจักรที่ใช้ในการแปรรูป และสุขอนามัยใน
กระบวนการแปรรูป และ (3) การประเมินคุณภาพผลิตภัณฑ์แปรรูปเครื่องแกงตามแบบจ าลองซิบ แบ่งได้
เป็น 4 กลุ่ม ตามที่ได้รับการประเมินศักยภาพจากส านักงานส่งเสริมและพัฒนาการเกษตร พบว่า กลุ่ม
วิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงให้ความส าคัญกับแหล่งวัตถุดิบจากแหล่งที่มีคุณภาพ และการขอ
ใบอนุญาตการผลิตอาหาร การขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน การให้ความส าคัญกับน้ าที่ใช้ใน
กระบวนการแปรรูปต้องมีปริมาณเพียงพอและสะอาด การค านึงถึงคุณภาพผลิตภัณฑ์ ได้แก่ เครื่องแกงที่
มีสีสวยงาม มีกลิ่นหอม บรรจุในภาชนะที่ปิดสนิท และมีน้ าหนักตามฉลากที่ระบุ 
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Abstract 
 

 The objectives of this research were : (1) to study social and economic conditions of 
members of a community enterprise group making curry paste processing; and (2) to study 
environments surrounding business operations of curry paste processing; and (3) evaluate 
product quality of curry paste processing according to CIPP model. 
 This research was a cross-sectional survey. Population employed for this study were 
665 members of a group of curry paste processing in Songkhla province. The 205 samples were 
selected using stratified random sampling technique. Instruments used for data collection were 
questionnaires. Data were analyzed using frequency, percentage, mean, standard deviation and 
one-way analysis of variance. 
 This study found that (1) most members of curry paste processing group were 
female aged between 41-50 years, married, had primary education; their main occupation were 
rubber farmers; they were Buddhists, had average incomes between 10,000-50,000 baht from 
their main occupation and supplementary income from curry paste processing, (2) environment 
surrounding their business operations, it was found that community enterprise group processing 
curry paste received promotion and support from government agencies, had financial supplies 
from the members’ shares and support from the government sector for raw material 
procurement from members’ cultivation and buying from outside community. The community 
enterprise group gave importance to raw material quality evaluation by considering cleanliness of 
machines and hygiene in food processing process and (3) the evaluation of product quality of 
curry paste processing according to CIPP model was divided into 4 groups. According to an 
evaluation of potentials from Office of Promotion and Development of Agriculture, it was found 
that the curry paste processing group gave importance to quality sources of raw materials and 
application for license to produce food and application for community product certification. They 
also gave importance to water used in food processing process that had to be clean and 
sufficient. Their considerations on product quality included curry paste that had beautiful colors, 
smell good, packed in the close containers and had weight as specified in the label.  
 
Keywords: Quality evaluation, Community enterprise, Curry paste processing 
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 ระดับประเมินศักยภาพดี   40 
ตารางที่ 4.6 อาชีพอ่ืนนอกจากเป็นสมาชิกของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง 
 จังหวัดสงขลาระดับประเมินศักยภาพปานกลาง   41 
ตารางที่ 4.7 อาชีพอ่ืนของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลาระดับ 
 ประเมินศักยภาพต้องปรับปรุง   41 
ตารางที่ 4.8 อาชีพอ่ืนของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา 
 ระดับยังไม่รับการประเมิน   41 
ตารางที่ 4.9 ระยะเวลาการเป็นสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา 
 ระดับประเมินศักยภาพดี   42 
ตารางที่ 4.10 ระยะเวลาการเป็นสมาชิกของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง 
 จังหวัดสงขลาระดับประเมินศักยภาพปานกลาง   42               
ตารางที่ 4.11 ระยะเวลาการเป็นสมาชิกของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง 
 จังหวัดสงขลาระดับประเมินศักยภาพต้องปรับปรุง   43 
ตารางที่ 4.12 ระยะเวลาการเป็นสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา 
 ระดับยังไม่ได้รับการประเมินศักยภาพ   43 
ตารางที่ 4.13 สถานะตามโครงสร้างของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง 
 จังหวัดสงขลาระดับประเมินศักยภาพดี   43 
ตารางที่ 4.14 สถานะตามโครงสร้างของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง 
 จังหวัดสงขลาระดับประเมินศักยภาพปานกลาง   44 
ตารางที่ 4.15 สถานะตามโครงสร้างของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง 
 จังหวัดสงขลาระดับประเมินต้องปรับปรุง   44 
ตารางที่ 4.16 สถานะตามโครงสร้างของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง 
 จังหวัดสงขลาระดับยังไม่ได้รับการประเมิน   45 
ตารางที่ 4.17 จ านวนสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลาระดับประเมิน 
 ศักยภาพดี   45 



ญ 

สารบัญตาราง (ต่อ) 
 

หน้า 
ตารางที่ 4.18 จ านวนสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลาระดับ 
 ประเมินศักยภาพปานกลาง   46 
ตารางที่ 4.19 จ านวนสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลาระดับ 
 ประเมินศักยภาพต้องปรับปรุง   46 
ตารางที่ 4.20 จ านวนสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลาระดับ 
 ประเมินยังไม่ได้รับการประเมิน   47 
ตารางที่ 4.21 การนับถือศาสนาของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา 
 ระดับประเมินศักยภาพดี   47 
ตารางที่ 4.22 การนับถือศาสนาของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา 
 ระดับประเมินศักยภาพปานกลาง   47 
ตารางที่ 4.23 การนับถือศาสนาของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา 
 ระดับประเมินศักยภาพต้องปรับปรุง   48 
ตารางที่ 4.24 การนับถือศาสนาของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา 
 ระดับยังไม่ได้รับการประเมิน   48 
ตารางที่ 4.25 รายได้ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา  
 ระดับประเมินศักยภาพดี   48 
ตารางที่ 4.26 รายได้ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา  
 ระดับประเมินศักยภาพปานกลาง   49 
ตารางที่ 4.27 รายได้ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา  
 ระดับประเมินศักยภาพต้องปรับปรุง   49 
ตารางที่ 4.28 รายได้ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา  
 ระดับประเมินยังไม่ได้รับการประเมิน   50 
ตารางที่ 4.29 รายจ่ายของครอบครัวสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา  
 ระดับประเมินศักยภาพดี   50 
ตารางที่ 4.30 รายจ่ายของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา  
 ระดับประเมินศักยภาพปานกลาง   51 
ตารางที่ 4.31 รายจ่ายขอสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา  
 ระดับประเมินศักยภาพต้องปรับปรุง   51 
ตารางที่ 4.32 รายจ่ายของครอบครัวสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา  
 ระดับยังไม่ได้รับการประเมิน   52 
ตารางที่ 4.33 การช่วยเหลือสนับสนุนจากทางราชการให้กับสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูป 
 เครื่องแกง จังหวัดสงขลา ระดับประเมินศักยภาพดี   52 
 



ฎ 

สารบัญตาราง (ต่อ) 
 

หน้า 
ตารางที่ 4.34 การช่วยเหลือสนับสนุนจากทางราชการให้กับสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูป 
 เครื่องแกง จังหวัดสงขลา ระดับประเมินศักยภาพปานกลาง   53 
ตารางที่ 4.35 การช่วยเหลือสนับสนุนจากทางราชการให้กับสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูป 
 เครื่องแกง จังหวัดสงขลา ระดับประเมินศักยภาพต้องปรับปรุง   53 
ตารางที่ 4.36 การช่วยเหลือสนับสนุนจากทางราชการให้กับสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูป 
 เครื่องแกง จังหวัดสงขลา ระดับยังไม่ได้รับการประเมิน   54 
ตารางที่ 4.37 แหล่งเงินทุนของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา  
 ระดับประเมินศักยภาพดี   54 
ตารางที่ 4.38 แหล่งเงินทุนของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา  
 ระดับประเมินศักยภาพปานกลาง   55 
ตารางที่ 4.39 แหล่งเงินทุนของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา  
 ระดับประเมินศักยภาพต้องปรับปรุง   55 
ตารางที่ 4.40 แหล่งเงินทุนของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา  
 ระดับยังไม่ได้รับการประเมิน   56 
ตารางที่ 4.41 ระดับประเมินระดับศักยภาพของกลุ่มท่ีได้รับจากการประเมินจากส านักงาน 
 ส่งเสริมและพัฒนาการเกษตรที่ 5 สงขลา   56 
ตารางที่ 4.42 การได้มาของวัตถุดิบของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนระดับประเมินระดับ 
 ศักยภาพดี   56 
ตารางที่ 4.43 การได้มาของวัตถุดิบของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนระดับประเมินศักยภาพ 
 ปานกลาง   57 
ตารางที่ 4.44 การได้มาของวัตถุดิบของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนระดับประเมินระดับ 
 ศักยภาพต้องปรับปรุง   57 
ตารางที่ 4.45 การได้มาของวัตถุดิบของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนระดับประเมนระดับ 
 ยังไม่ได้รับการประเมิน   57 
ตารางที่ 4.46 การจัดการวัตถุดิบด้านการตรวจสอบคุณภาพวัตถุดิบของสมาชิก 
 กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง จังหวัดสงขลา ทุกระดับประเมิน   58 
ตารางที่ 4.47 การจัดการวัตถุดิบด้านการตรวจสอบแหล่งที่มาวัตถุดิบของสมาชิก 
 กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง จังหวัดสงขลา ทุกระดับประเมิน   58 
ตารางที่ 4.48 การจัดการวัตถุดิบด้านการตรวจสอบแหล่งมีมาตรฐานรับรองของสมาชิก 
 กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง จังหวัดสงขลา ทุกระดับประเมิน   59 
ตารางที่ 4.49 การพบปัญหาวัตถุดิบเน่าเสียหายของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูป 
 เครื่องแกง จังหวัดสงขลา ทุกระดับประเมิน   59 
 



ฏ 

สารบัญตาราง (ต่อ) 
 

หน้า 
ตารางที่ 4.50 การพบปัญหาเศษมูลสัตว์ในวัตถุดิบของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูป 
 เครื่องแกง จังหวัดสงขลา ทุกระดับประเมิน   60 
ตารางที่ 4.51 การพบปัญหาสิ่งแปลกปลอมในวัตถุดิบของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูป 
 เครื่องแกงจังหวัดสงขลา ทุกระดับประเมิน   60 
ตารางที่ 4.52 วิธีการจัดการปัญหาวัตถุดิบโดยขอเปลี่ยนใหม่กับผู้ขายของสมาชิก 
 กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครือ่งแกง จังหวดัสงขลา ทุกระดับประเมนิ    61 
ตารางที่ 4.53 วิธีการจัดการปัญหาวัตถุดิบโดยเปลี่ยนไปซื้อผู้ขายรายใหม่ของสมาชิก 
 กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครือ่งแกง จังหวดัสงขลา ทุกระดับประเมิน    61 
ตารางที่ 4.54 วิธีการจัดการปัญหาวัตถุดิบโดยขอลดราคาในครั้งต่อไปของสมาชิก 
 กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครือ่งแกง จังหวดัสงขลา ทุกระดับประเมิน    62 
ตารางที่ 4.55 การท าความสะอาดเครื่องจักรและอุปกรณ์ก่อนและหลังปฏิบัตงิานของสมาชิก 
 กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครือ่งแกง จังหวดัสงขลา ทุกระดับประเมนิ    62 
ตารางที่ 4.56 การสวมใส่หมวกคลุมผมเป็นประจ าขณะปฏิบัติของสมาชิกกลุม่วิสาหกิจชุมชน 
 แปรรูปเครื่องแกง จังหวัดสงขลา ทุกระดับประเมิน      63 
ตารางที่ 4.57 การสวมใส่หมวกคลุมผมเป็นบางครั้งของสมาชิกกลุ่มวสิาหกิจชมุชนแปรรูปเครื่องแกง  
 จังหวัดสงขลา ทุกระดับประเมนิ        63 
ตารางที่ 4.58 การสวมใส่ผ้าปิดปากเป็นประจ าขณะปฏิบัติของสมาชิกกลุ่มวสิาหกิจชุมชนแปรรูป 
 เครื่องแกง จังหวัดสงขลา ทุกระดับประเมิน       64 
ตารางที่ 4.59 การสวมใส่ผ้าปิดปากเป็นบางครั้งขณะปฏิบัติของสมาชิกกลุ่มวสิาหกิจชุมชนแปรรูป 
 เครื่องแกง จังหวัดสงขลา ทุกระดับประเมิน   64 
ตารางที่ 4.60 การไม่ได้สวมใส่ผ้าปดิปากขณะปฏิบัติของสมาชิกกลุ่มวสิาหกิจชุมชนแปรรูป 
 เครื่องแกง จังหวัดสงขลา ทุกระดับประเมิน       65 
ตารางที่ 4.61 ใช้น้ าประปาล้างท าความสะอาดเครื่องจักรอุปกรณ์และวัตถุดิบของสมาชิก 
 กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครือ่งแกง จังหวดัสงขลา ทุกระดับประเมนิ    65 
ตารางที่ 4.62 ใช้น้ าบาดาลล้างท าความสะอาดเครื่องจักรอุปกรณ์และวัตถุดิบของสมาชิก 
 กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครือ่งแกง จังหวดัสงขลา ทุกระดับประเมนิ    66 
ตารางที่ 4.63 ใช้น้ าสะอาดเกรดดื่มได้ท าความสะอาดเครื่องจักรอุปกรณ์และวตัถุดิบของสมาชิก 
 กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครือ่งแกง จังหวดัสงขลา ทุกระดับประเมนิ    66 
ตารางที่ 4.64 น้ าอะไรก็ได้ที่สะดวกท าความสะอาดเครื่องจักรอุปกรณ์และวัตถุดิบของสมาชิก 
 กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครือ่งแกง จังหวดัสงขลา ทุกระดับประเมนิ    67 
ตารางที่ 4.65 สถานที่ผลติของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง จังหวัดสงขลา  
 ทุกระดับประเมิน ไม่อยู่ใกล้แหล่งมลพิษ       67 
 



ฐ 

สารบัญตาราง (ต่อ) 
 

หน้า 
ตารางที่ 4.66 สถานที่ผลติมีวิธีป้องกันสัตวเ์ลีย้งและแมลงของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูป 
 เครื่องแกง จังหวัดสงขลา ทุกระดับประเมนิ       68 
ตารางที่ 4.67 การระบุข้อมูลลงบนฉลากที่ถูกต้องของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูป 
 เครื่องแกง จังหวัดสงขลา ทุกระดับประเมิน       68 
ตารางที่ 4.68 การส่งตัวอย่างผลิตภัณฑ์ตรวจเชื้อจุลินทรีย์สารเคมีในห้องปฏิบัติการของสมาชิก 
 กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง จังหวัดสงขลา ทุกระดับประเมนิ    69 
ตารางที่ 4.69 การขอเลขที่ใบอนุญาตผลิตอาหารจากอย.ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูป 
 เครื่องแกง จังหวัดสงขลา ทุกระดับประเมิน       69 
ตารางที่ 4.70 สมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง จังหวัดสงขลาสามารถด าเนินตาม 
 มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ทุกระดับประเมิน       70 
ตารางที่ 4.71 การยื่นขอรับรองมาตรฐาน ฮาลาล และ โอทอป ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 
 แปรรูปเครื่องแกง จังหวัดสงขลา ทุกระดับประเมิน      70 
ตารางที่ 4.72 การประเมิน ปัจจัยด้านสภาพแวดล้อมภายนอกของกลุ่มวสิาหกิจชุมชนแปรรูป 
 เครื่องแกงในจังหวดัสงขลาได้ผลประเมินศักยภาพระดับดี      71 
ตารางที่ 4.73 การประเมิน ปัจจัยด้านสภาพแวดล้อมภายนอกของกลุ่มวสิาหกิจชุมชนแปรรูป 
 เครื่องแกงในจังหวดัสงขลาได้ผลประเมินศักยภาพระดับปานกลาง     72 
ตารางที่ 4.74 การประเมิน ปัจจัยด้านสภาพแวดล้อมภายนอกของกลุ่มวสิาหกิจชุมชนแปรรูป 
 เครื่องแกงในจังหวดัสงขลาได้ผลประเมินศักยภาพระดับต้องปรับปรุง    73 
ตารางที่ 4.75 การประเมิน ปัจจัยด้านสภาพแวดล้อมภายนอกของกลุ่มวสิาหกิจชุมชนแปรรูป 
 เครื่องแกงในจังหวดัสงขลาระดบัยังไม่ได้รับการประเมนิ      74 
ตารางที่ 4.76 สรุปการประเมิน ปจัจัยด้านสภาพแวดล้อมภายนอกของกลุ่มวสิาหกิจชุมชนแปรรูป 
 เครื่องแกงในจังหวดัสงขลาทุกระดับการประเมิน   75 
ตารางที่ 4.77 การเปรียบเทียบระดับความคิดเห็นสมาชิกของกลุ่มวสิาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง 
 ทีทุ่กระดับประเมิน ในปัจจยัด้านสภาพแวดล้อม      76 
ตารางที่ 4.78 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านสถานที่ตั้งกลุ่มใกล้สถานที่ติดต่อ 
 ราชการที่มีผลต่อคุณภาพผลิตภัณฑ์ระหว่างกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง 
 ทีม่ีระดับประเมินต่างกนั         77 
ตารางที่ 4.79 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านสถานที่ตั้งกลุ่มใกล้เขตชุมชน  
 ตลาด ร้านขายของฝากที่มีผลต่อคุณภาพผลิตภัณฑ์ระหว่างกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 
 แปรรูปเครื่องแกงที่มีระดับประเมินต่างกนั       77 
ตารางที่ 4.80 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านสถานที่ตั้งกลุ่มใกล้ 
 โรงงานอุตสาหกรรมที่มีผลต่อคุณภาพผลิตภัณฑ์ระหว่างกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 
 แปรรูปเครื่องแกงที่มีระดับประเมินต่างกนั       78 



ฑ 

สารบัญตาราง (ต่อ) 
 

หน้า 
ตารางที่ 4.81 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านการเข้ามาให้ความรู้สนับสนุน 
 จากหน่วยงานราชการที่มีผลต่อคุณภาพผลิตภัณฑ์ระหว่างกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 
 แปรรูปเครื่องแกงที่มีระดับประเมินต่างกนั       78 
ตารางที่ 4.82 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านการได้รับเชิญจากหน่วยงาน 
 ราชการเข้าอบรมภายนอกที่มีผลต่อคุณภาพผลิตภัณฑ์ระหว่างกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 
 แปรรูปเครื่องแกงที่มีระดับประเมินต่างกัน       79 
ตารางที่ 4.83 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านการเขา้ร่วมอบรมจาก 
 หน่วยงานราชการสม่ าเสมอที่มีผลต่อคุณภาพผลิตภัณฑ์ระหว่างกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 
 แปรรูปเครื่องแกงที่มีระดับประเมินต่างกนั       79 
ตารางที่ 4.84 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านต้องการขอเลขใบอนุญาต 
 ผลิตอาหารจาก อย.ที่มีผลต่อคุณภาพผลิตภัณฑ์ระหว่างกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 
 แปรรูปเครื่องแกงที่มีระดับประเมินต่างกนั       80 
ตารางที่ 4.85 การประเมินคุณภาพผลิตภัณฑด์้านการน าเข้าที่มีผลต่อการประเมินคุณภาพ 
 ผลิตภัณฑ์ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงประเมินศักยภาพระดับดี   80 
ตารางที่ 4.86 การประเมินคุณภาพผลิตภัณฑด์้านการน าเข้าที่มีผลต่อการประเมินคุณภาพ 
 ผลิตภัณฑ์ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงประเมินศักยภาพระดับ 
 ปานกลาง             81 
ตารางที่ 4.87 การประเมินคุณภาพผลิตภัณฑด์้านการน าเข้าที่มีผลต่อการประเมินคุณภาพ 
 ผลิตภัณฑ์ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงประเมินศักยภาพระดับ 
 ปรับปรุง             82 
ตารางที่ 4.88 การประเมินคุณภาพผลิตภัณฑด์้านการน าเข้าที่มีผลต่อการประเมินคุณภาพ 
 ผลิตภัณฑ์ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงประเมินศักยภาพระดับ 
 ยังไม่ได้รับการประเมนิ         83 
ตารางที่ 4.89 สรุปการประเมิน ปัจจัยน าเข้ากระบวนการของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง 
 ในจังหวัดสงขลาทุกระดับการประเมนิ        84 
ตารางที ่4.90 การเปรียบเทียบความคิดเห็น ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปผลิตภัณฑ์ 
  เครื่องแกงที่รับผลประเมินศักยภาพแล้วทั้ง 3 ระดับและกลุ่มยังไม่ได้ประเมิน 
  ศักยภาพในด้านปัจจัยการน าเข้ากระบวนการผลิต      86 
ตารางที่ 4.91 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านสามารถปฏิบัติตาม 
 มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนได้ถูกต้องของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูป 
 เครื่องแกงที่มีระดับประเมินต่างกนั        88 
 
 



ฒ 

สารบัญตาราง (ต่อ) 
 

หน้า 
ตารางที่ 4.92 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านวัตถุดิบมาจากแหล่งที่ปลอดภัย  
 ของสมาชิกกลุ่มวสิาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงที่มีระดับประเมินต่างกัน   88 
ตารางที่ 4.93 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านหน่วยราชการสนับสนุนเงินทุน 
 อย่างสม่ าเสมอของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงที่มีระดับประเมิน 
 ต่างกนั              89 
ตารางที่ 4.94 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านความต้องการได้การรับรอง 
 มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนที่ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง 
 ทีม่ีระดับประเมินต่างกนั         89 
ตารางที่ 4.95 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านความต้องการได้การรับรอง 
 เลขที่ใบอนุญาตผลิตอาหารจากอย.ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง 
 ที่มีระดับประเมินต่างกนั   90 
ตารางที่ 4.96 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านความต้องการได้การรับรอง 
 มาตรฐานฮาลาลของสมาชิกกลุม่วิสาหกิจชุมชนแปรรปูเครื่องแกงทีร่ะดับประเมิน 
 ต่างกนั   90 
ตารางที่ 4.97 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านความต้องการได้รับรอง 
 มาตรฐานโอทอปของสมาชิกกลุม่วิสาหกิจชุมชนแปรรปูเครื่องแกงที่ที่ระดับ 
 ประเมินต่างกนั   91 
ตารางที่ 4.98 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านได้รับเงินทุนสนับสนุนจาก 
 หน่วยงานที่เกี่ยวข้องอย่างสม่ าเสมอของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูป 
 เครื่องแกงที่ที่ระดับประเมินต่างกนั   91 
ตารางที่ 4.99 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านสมาชิกในกลุ่มมีจ านวน 
 เพียงพอที่ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงที่ที่ระดับประเมิน 
 ต่างกนั   92 
ตารางที่ 4.100 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านภาครัฐเพ่ิมช่องทาง 
   การจัดจ าหน่ายที่ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงที่มีระดับ 
 ประเมินต่างกนั   92 
ตารางที่ 4.101 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านเข้าถึงแหล่งเงินกู้เพ่ือ 
 สนับสนนุการผลิตของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงที่ระดับ 
 ประเมินต่างกนั   93 
ตารางที่ 4.102 ระดับความคิดเห็นการประเมินด้านปัจจัยกระบวนการผลิตของสมาชิก 
 กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครือ่งแกงระดับประเมินศักยภาพด ี  93 
ตารางที่ 4.103 ระดับความคิดเห็นการประเมินด้านปัจจัยกระบวนการผลิตของสมาชิก 
 กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครือ่งแกงระดับประเมินศักยภาพปานกลาง   94 



ณ 

สารบัญตาราง (ต่อ) 
 

หน้า 
ตารางที่ 4.104 ระดับความคิดเห็นการประเมินด้านปัจจัยกระบวนการผลิตของสมาชิก 
 กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครือ่งแกงระดับประเมินศักยภาพปรับปรุง   96 
ตารางที่ 4.105 ระดับความคิดเห็นการประเมินด้านปัจจัยกระบวนการแปรรูปของสมาชิก 
 กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครือ่งแกงระดับยังไม่ได้รับการประเมินศักยภาพ   97 
ตารางที่ 4.106 สรุปการประเมิน ปจัจัยกระบวนการผลิตของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูป 
 เครื่องแกงในจังหวดัสงขลาทุกระดับการประเมิน   98 
ตารางที่ 4.107 การเปรียบเทียบความคิดเห็นของสมาชิกกลุ่มวสิาหกิจชุมชนแปรรูปผลิตภัณฑ์ 
 เครื่องแกงที่ระดับประเมินต่างกัน ในด้านกระบวนการแปรรูปผลิตภัณฑ์   100 
ตารางที่ 4.108 การเปรียบเทียบค่าเฉลีย่พหุคูณของความคิดเห็นด้านสถานทีผ่ลิตอยู่ห่างไกล 
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บทที่ 1 
บทน ำ 

 
 
1. ควำมเป็นมำและควำมส ำคัญของปัญหำ 
 
  ตั้งแต่อดีตมาจนถึงปัจจุบัน ประเทศทั่วโลกมีการเปลี่ยนแปลงด้านการพัฒนาเศรษฐกิจและ
สังคมไปมาก โดยระบบเศรษฐกิจแบบทุนนิยมเกิดขึ้นมาตั้งแต่ราวสองร้อยกว่าปีที่แล้วเป็นผลมาจาก
ความก้าวหน้าของการปฏิวัติอุตสาหกรรมในช่วงปี ค.ศ.1760-1850 ที่เริ่มต้นจากสหราชอาณาจักรและ
ขยายตัวทั่วทั้งโลกที่เปลี่ยนแปลงจากเศรษฐกิจที่พ่ึงพาแรงงานคนและสัตว์เป็นหลักมาเป็นเศรษฐกิจที่พ่ึงพา
เครื่องจักรเป็นหลัก ท าให้เกิดการพัฒนาโดยเริ่มต้นจากอุตสาหกรรมสิ่งทอและขยายไปยังอุตสาหกรรม
ต่างๆ ต่อไปเรื่อยๆ เกิดการขยายตัวของการค้าขาย การไหล่บ่าของประชากรจากชนบทสู่เมือง การเพ่ิมขึ้น
ของประชากร ซึ่งข้อดีของระบบเศรษฐกิจแบบทุนนิยมคือผู้ผลิตหรือนายทุนแต่ละขายต้องแข่งขันกันเพ่ือ
ขายสินค้าและบริการให้ได้มากที่สุดท าให้ต้องมีการปรับปรุงพัฒนาอยู่เสมอ และผู้บริโภคก็สามารถเลือก
บริโภคสินค้าและบริการในราคาที่เป็นธรรม แต่ข้อเสียของเศรษฐกิจแบบทุนนิยมที่รายได้หรือเงินของแต่ละ
คนไม่เท่ากัน เกิดการเหลื่อมล้ าของประชาชนอย่างสูง (กวิฎ ตั้งจรัสวงศ์ และคณะ, 2561,น.1) ท าให้เกิดคน
จน คนรวย และชนชั้นกลาง เป็นที่มาของปัญหาความยากจน ซึ่งประเทศไทยเป็นประเทศก าลังพัฒนาที่
ได้รับผลจากการขยายตัวทางเศรษฐกิจโลกเช่นกัน ประชากรในประเทศไทยมีรายได้จากการประกอบอาชีพ
อยู่ในภาคเกษตรกรรมเป็นหลัก ปัญหาคือรายได้ไม่ม่ันคง เพราะมีปัญหาราคาผลผลิตตกต่ าบ่อย ราคาขึ้นลง
อ้างอิงกับเศรษฐกิจโลก  รัฐบาลในแต่ละยุคก็ต้องพยายามออกนโยบายที่แก้ปัญหาเศรษฐกิจที่ส่งผลกับ
รายได้ที่มาเลี้ยงปากท้องของประชาชน ได้น าแนวคิดเศรษฐกิจพอเพียงหรือเศรษฐกิจชุมชนจากพระราชด าริ
ของในหลวงรัชกาลที่ 9 มาพัฒนาต่อเนื่องอย่างเป็นระบบ เพ่ือใช้ช่วยแก้ไขปัญหาความเหลื่อมล้ าจากผลของ
เศรษฐกิจหลัก จึงเกิดเป็นธุรกิจชุมชนหรือวิสาหกิจชุมชนขึ้นมา 
 ภาครัฐบาลได้ออกนโยบายเพ่ือแก้ปัญหาเศรษฐกิจเกิดความเหลื่อมล้ าของประชาชนใน
ประเทศระหว่างนายทุน ชนชั้นกลาง และคนรากหญ้า เมื่อวันที่ 26 กุมภาพันธ์ พ.ศ.2544 เพ่ือส่งเสริมและ
สนับสนุนกระบวนการพัฒนาท้องถิ่น สร้างชุมชนให้เข้มแข็งพ่ึงตนเองได้ ให้ประชาชนมีส่วนร่วมในการสร้าง
งาน สร้างอาชีพ สร้างรายได้ และคุณภาพชีวิตของประชาชนให้ดีขึ้น โดยการน าทรัพยากร ภูมิปัญญา
ท้องถิ่นมาพัฒนาเป็นผลิตภัณฑ์และการบริการที่มีคุณภาพเป็นที่ต้องการของตลาดทั้งในและต่างประเทศ
เพ่ือให้เกิดรายได้กลับสู่ชุมชนโดยมีแนวคิดในการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ของชุมชนบนพ้ืนฐานของภูมิ
ปัญญาชาวบ้าน วัฒนธรรมประเพณี  และการใช้ทรัพยากรในท้องถิ่น  เพ่ือเสริมสร้างความเป็นเอกลักษณ์
ของชุมชน และกระตุ้นให้เกิดการเรียนรู้ในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ให้มีคุณภาพมาตรฐานตรงกับความต้องการ
ของตลาดเพ่ือก่อให้เกิดรายได้ของชุมชน  ดังนั้นจึงท าให้เกิดความเป็นมาของโครงการมาตรฐานผลิตภัณฑ์
ชุมชนของส านักงานมาตรฐานผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม(สมอ.)ขึ้น เพ่ือรองรับการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์
ชุมชนหรือระดับพื้นบ้านที่ยังไม่ได้รับการพัฒนาเท่าที่ควร ขณะเดียวกันรัฐบาลมีนโยบายจัดตั้งโครงการ
“หนึ่งต าบล หนึ่งผลิตภัณฑ์” เพ่ือเสริมสร้างให้แต่ละชุมชนได้ใช้ภูมิปัญญาท้องถิ่นพัฒนาคุณภาพ



2 

ผลิตภัณฑ์ที่เป็นเอกลักษณ์ของท้องถิ่น เพ่ือผลิตจ าหน่ายสู่ตลาดผู้บริโภค ฉะนั้นโครงการมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ชุมชน สมอ. จึงเป็นแนวทางที่สอดคล้องและสนับสนุนในด้านมาตรฐานและการรับรองคุณภาพ
ของผลิตภัณฑ์ที่ได้จากโครงการหนึ่งต าบลหนึ่งผลิตภัณฑ์ เพ่ือให้ผลิตภัณฑ์เป็นที่ยอมรับและสามารถ
ประกันคุณภาพให้กับผู้บริโภค ซึ่งเป็นแนวทางหนึ่งที่เชื่อมโยงผลิตภัณฑ์จากชุมชนสู่ตลาดผู้บริโภคทั้งใน
ประเทศ และต่างประเทศ(ส านักงานมาตรฐานผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม,2545,น.1) และได้มีการส่งเสริมกลุ่ม
วิสาหกิจชุมชนทั่วทุกจังหวัดของประเทศไทย  
 จังหวัดสงขลาเป็นหนึ่งใน 77 จังหวัดที่ได้รับการส่งเสริมวิสาหกิจชุมชน และมีอ าเภอหาดใหญ่
เป็นศูนย์กลางเศรษฐกิจของภาคใต้ เป็นศูนย์กลางการติดต่อสื่อสาร การค้าขาย โครงสร้างเศรษฐกิจของ
จังหวัดสงขลา ขึ้นอยู่กับการผลิตในสาขาอุตสาหกรรม สาขาเกษตรกรรม สาขาขายส่ง ขายปลีก และสาขา
ประมง เป็นส าคัญ คิดเป็นสัดส่วนร้อยละ 29.79 19.35 10.41 และ 8.40 ตามล าดับ ทั้งนี้ ปัจจัยหลักในการ
ขับเคลื่อนเศรษฐกิจ คือ ยางพารา อุตสาหกรรมที่เกี่ยวเนื่องกับยางพารา ได้แก่ ผลิตภัณฑ์ถุงมือยางเพ่ือใช้
ในการแพทย์  ผลิตภัณฑ์ยางรถยนต์  ผลิตภัณฑ์ไม้ยางพาราแปรรูป และผลิตภัณฑ์แปรรูปอาหารทะเล 
(รายงานสถิติจังหวัดสงขลา,2559,น.15)  
 จากสถานการณ์การด าเนินงานวิสาหกิจชุมชนของจังหวัดสงขลา พบว่า ในปี พ.ศ.2560 
จังหวัดสงขลามีการจดทะเบียนวิสาหกิจชุมชนแล้วทั้งสิ้น 827 แห่ง และจากข้อมูลของส านักส่งเสริม
การเกษตรที่ 5 จังหวัดสงขลา ซึ่งรับผิดชอบดูแลพ้ืนที่ระดับเขตตอนล่าง ได้แก่ พัทลุง สงขลา สตูล ปัตตานี 
ยะลา นราธิวาส พบว่า ประเภทกิจการที่มีการจดทะเบียนสูงที่สุด ได้แก่ การแปรรูปและผลิตภัณฑ์อาหาร มี
จ านวนทั้งสิ้น 1,221 แห่ง ซึ่งมีจ านวนที่สูงมากและเมื่อแยกเป็นรายจังหวัด จังหวัดสงขลาก็มีจ านวนกิจการ
ที่มีการจดทะเบียนสูงที่สุด ได้แก่ การแปรรูปและผลิตภัณฑ์อาหาร จ านวน 212 แห่ง ซึ่งสูงกว่ากิจการ
ประเภทอ่ืนๆ  ส าหรับผลิตภัณฑ์อาหารที่ความนิยมในอันดับต้นๆหนึ่งในนั้นก็คือ ผลิตภัณฑ์เครื่องแกง ด้าน
ผู้บริโภคในจังหวัดสงขลา ส านักงานพาณิชย์จังหวัดสงขลา ส ารวจดัชนีราคาผู้บริโภคเดือนตุลาคม พ.ศ. 
2561 เมื่อเทียบกับเดือนกันยายน พ.ศ.2561 สูงขึ้นร้อยละ 0.2 จากการสูงขึ้นของดัชนีหมวดอาหารและ
เครื่องดื่มที่ไม่มีแอลกอฮอล์  ร้อยละ 0.5 อันเนื่องมาจากหมวดข้าว แป้งและผลิตภัณฑ์จากแป้ง หมวด
เนื้อสัตว์เป็ดไก่ และสัตว์น้ า หมวดผักผลไม้ หมวดเครื่องประกอบอาหาร  ส าหรับดัชนีหมวดอ่ืนๆ ที่ไม่ใช่
อาหารและเครื่องดื่มมีแอลกอฮอล์ไม่เปลี่ยนแปลง โดยที่ผลิตภัณฑ์เครื่องแกงอยู่ในหมวดเครื่องประกอบ
อาหาร  ข้อมูลยอดจ าหน่ายสินค้า OTOP ของจังหวัด นับถึงเดือนสิงหาคม พ.ศ.2561 ยอดจ าหน่าย 209.3 
ล้านบาท สินค้าโอทอปที่ส าคัญอันดับแรก คือ สินค้าจากใยตาล อันดับที่ 2 คือ ผ้าทอเกาะยอ อันดับที่ 3 
คือ อาหารทะเลแปรรูป (ข้อมูลเศรษฐกิจการค้าจังหวัดสงขลา,2554) 
 ผลการประเมินศักยภาพกลุ่มวิสาหกิจแปรรูปผลิตภัณฑ์เครื่องแกงจังหวัดสงขลาจาก
ส านักงานส่งเสริมและพัฒนาการเกษตรที่  5 จังหวัดสงขลา พบว่าส่วนใหญ่อยู่ในระดับดี แต่ที่ได้รับ
มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนไม่ถึงร้อยละ 20  มาจากอุปสรรคของการด าเนินงานกิจการวิสาหกิจชุมชน คือ 
กิจกรรมวิสาหกิจมีการด าเนินงานไม่ต่อเนื่อง ผลิตภัณฑ์วิสาหกิจชุมชนด้อยคุณภาพและขาดผู้น าในการ
บริหารจัดการวิสาหกิจชุมชนที่ดี (อรุณ หนูผุด, 2554,น.103)   
 ผลิตภัณฑ์เครื่องแกง เป็นเครื่องปรุงประกอบอาหารที่ผูกพันกับวิถีชาวบ้านช้านาน เพราะ
อาหารพ้ืนบ้านภาคใต้มีรสชาติโดดเด่นเป็นเอกลักษณ์เฉพาะ สืบเนื่องจากดินแดนภาคใต้เคยเป็นศูนย์กลาง
การเดินเรือค้าขายของพ่อค้าจากอินเดีย จีน และชวาในอดีต ท าให้วัฒนธรรมของชาวต่างชาติโดยเฉพาะ
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อินเดียใต้ ซึ่งเป็นต้นต ารับในการใช้เครื่องเทศปรุงอาหารได้เข้ามามีอิทธิพลอย่างมาก อาหารพ้ืนบ้านภาคใต้
ทั่วไป มีลักษณะผสมผสานระหว่างอาหารไทยพ้ืนบ้านกับอาหารอินเดียใต้ เช่น น้ าบูดู ซึ่งได้มาจากการหมัก
ปลาทะเลสดผสมกับเม็ดเกลือ และมีความคล้ายคลึงกับอาหารมาเลเซีย อาหารของภาคใต้จึงมีรสเผ็ด
มากกว่าภาคอ่ืน ๆ และด้วยสภาพภูมิศาสตร์อยู่ติดทะเลทั้งสองด้าน มีอาหารทะเลอุดมสมบูรณ์ แต่สภาพ
อากาศร้อนชื้น ฝนตกตลอดปี (ส านักบริการวิชาการมหาวิทยาลัยศิลปากร,2555)นอกจากนี้ ต ารับแกงและ
ผัด หรือ เครื่องแกง แต่ละชนิดของไทยจะมีส่วนประกอบหลักที่เหมือนกัน คือ พริก หอมแดง กระเทียม 
ตะไคร้ ข่า และผิวมะกรูดน ามาต าให้ละเอียดจนได้เครื่องแกง  จากการศึกษาพบว่า มีคุณสมบัติในการ
ป้องกันโรคต่าง ๆ เช่น “พริก”  มีคุณสมบัติช่วยระบบไหลเวียนของเลือด ท าให้ระดับน้ าตาลในเลือดขึ้นช้า 
ป้องกันการเกิดมะเร็ง  “กระเทียม” มีฤทธิ์ในการลดระดับคอเลสเตอรอล น้ าตาลในเลือด และลดความดัน
โลหิต “ตะไคร้” มีคุณสมบัติยับยั้งการเจริญเติบโตของเชื้อแบคทีเรียหลายชนิด ลดความดันโลหิต ตลอดจน
ป้องกันการเกิดมะเร็ง “หอมแดง” ช่วยลดระดับคอเลสเตอรอลในเลือด “ข่า” มีฤทธิ์ต้านเชื้อรา แบคทีเรีย 
และยีสต์ ยับยั้งการเจริญเติบโตของเนื้องอกมะเร็ง “ผิวมะกรูด” มีฤทธิ์ต้านเชื้อแบคทีเรีย ลดความดันโลหิต 
เป็นต้น นอกจากนี้ การน าเครื่องเทศสมุนไพรมาบดต าด้วยกัน ยังท าให้สารพฤกษเคมี (Phytochemicals) 
หรือสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพต่างๆ ออกมาผสมรวมกันและออกฤทธิ์ทั้งเสริมหรือต้านกัน จนก่อให้เกิด
ประโยชน์อย่างยิ่งต่อสุขภาพ (วิสิฐ จะวะสิต, 2556,น.1)  ในทางตรงข้าม เครื่องแกงสามารถท าให้เกิดโรคภัย
ไข้เจ็บได้ ทั้งนี้ สาเหตุมาจากความสะอาด ถูกหลักอนามัย ปลอดภัยเป็นสิ่งส าคัญ หากส่วนประกอบหรือ
วัตถุดิบที่น ามาใช้ปรุงเครื่องแกง ผลิตขึ้นมาโดยไม่มีการควบคุมความปลอดภัยก่อน เช่น การน าพริก 
กระเทียม  ตะไคร้ พริกไทย ที่ไม่สะอาด มีเชื้อราหรือมีร่องรอยการท าลายจากแมลงศัตรูพืช จะท าให้
เครื่องแกงที่ผลิตขึ้นมาอาจจะเกิดอันตรายหรือเกิดโรคต่อร่างกาย  เช่น โรคอาหารเป็นพิษ  โรคทางเดิน
อาหาร หรือโรคมะเร็งที่เกิดจากร่างกายสะสมสารพิษไว้เป็นเวลานาน เป็นต้น 
 ดังนั้น ผู้วิจัยจึงเห็นถึงความส าคัญของการผลิตผลิตภัณฑ์เครื่องแกงของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน
ในระดับต่าง ๆ ว่า ควรจะมีคุณภาพเป็นมาตรฐานและให้ความปลอดภัยต่อผู้บริโภคในการจ าหน่าย          
จึงต้องการสื่อสารกับหน่วยงานราชการที่เกี่ยวข้องในด้านการให้ความรู้ วิธีการปฏิบัติ และการยื่นขอรับรอง
มาตรฐานผลิตภัณฑ์ให้มีมาตรฐานเท่าเทียมกัน จะช่วยให้ผลิตภัณฑ์น่าเชื่อถือและได้รับการยอมรับใน
ระดับประเทศและระดับสากล จะช่วยท าให้เกิดการสร้างรายได้จ านวนมากเข้าสู่ชุมชน น าไปสู่การพัฒนา
อย่างยั่งยืนที่แท้จริง ท าให้ชุมชนเข้มแข็ง สามารถพ่ึงพาตนเองได้ อันจะเป็นเป้าหมายสูงสุดของการพัฒนา
ประเทศ 
 
2.  วัตถุประสงค์กำรวิจัย 
 
 2.1 เพ่ือศึกษาสภาพ สังคมและเศรษฐกิจของสมาชิกวิสาหกิจชุมชนแปรรูปผลิตภัณฑ์
เครื่องแกง จังหวัดสงขลา 
 2.2 เพ่ือศึกษาสภาพแวดล้อมการด าเนินธุรกิจวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง 
 2.3 เพ่ือประเมินคุณภาพของผลิตภัณฑ์กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา
ตามแบบจ าลองซิบ (CIPP Model) 
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3.  กรอบแนวคิดกำรวิจัย   
 
          ตัวแปรอิสระ                                                                  ตัวแปรตำม                 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ภาพที่ 1.1 กรอบแนวคิดการวิจยั 

ที่มา: ปรับปรุงจากการประเมินตามแบบจ าลองชิบ (CIPP Model) 
 
 
 

ข้อมูลพ้ืนฐาน 
-เพศ                -ระดับการศึกษา                     
-อาชีพหลัก         -สถานภาพ 
-รายได้และรายจ่าย   -อายุ 
 
 
 

ปัจจัยสภาพแวดล้อม: Context 
 -สถานที่ตั้งใกล้ศูนย์ราชการ ใกล้
เขตชุมชน โรงงาน 
 -หน่วยงานราชการเข้ามาช่วยเหลือ
ให้ความรู้ 
 -สมาชิกยื่นขอรับรองมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ชุมชน 

ปัจจัยน าเข้า: Input 
 -ที่มาวัตถุดิบ 
 -การสนับสนุนเงินทุน แหล่งเงินกู้ 
 -ต้องการได้รับรองมาตรฐาน 
 -จ านวนสมาชิก 
 -ช่องทางการจ าหน่าย 
ปัจจัยกระบวนการผลิต:Process 
 -ระบบสุขาภิบาล 
 -โครงสร้างอาคาร 
 -ภาชนะอุปกรณ์ เครื่องมือ 

ปัจจัยผลผลิต:Product 
 -คุณสมบัติสีและกลิ่น 
 -การระบุข้อมูลบนฉลาก 
 -ผลิตได้เพียงพอ ส่งมอบทันเวลา 

การประเมินคุณภาพ
ผลิตภัณฑ์กลุ่มวิสาหกิจ
ชุมชนแปรรูปเครื่องแกงให้
เข้าสู่เกณฑ์ มผช.เลขที่ 
129/2546 ด้วยแบบจ าลอง 
CIPP 
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4.  สมมติฐำนกำรวิจัย 
 
 ผลการประเมินคุณภาพผลิตภัณฑ์ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงในจังหวัดสงขลา
ให้เข้าสู่เกณฑ์ มผช.เลขท่ี 129/2546 ด้วยแบบจ าลอง CIPP ตามหัวข้อการประเมินทั้ง 4 ด้าน ได้แก่      
ด้านสภาพแวดล้อม ด้านปัจจัยน าเข้า ด้านกระบวนการแปรรูป และด้านผลผลิต มีระดับคะแนนเฉลี่ย                 
ไม่แตกต่างกัน 
 
5.  ขอบเขตของกำรวิจัย 
 
 5.1 ขอบเขตด้ำนประชำกร ข้อมูลจากส านักงานส่งเสริมและพัฒนาการเกษตรที่ 5 ประชากร
เป็นสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงในจังหวัดสงขลาได้รับการจดทะเบียนเป็นกลุ่มวิสาหกิจ
ชุมชน จ านวน 47 กลุ่มที่ได้ประเมินศักยภาพเป็น 3 ระดับ ได้แก่ ระดับดี ระดับปานกลาง ระดับต้อง
ปรับปรุง และกลุ่มที่ยังไม่ได้ประเมินศักยภาพ จากหน่วยงานราชการ มีจ านวนสมาชิกทั้งหมด 665 คน ได้
จ านวนตัวอย่างเท่ากับ 242 คน และเลือกเก็บข้อมูลเฉพาะสมาชิกทีมีต าแหน่งผู้บริหารในโครงสร้างกลุ่ม
วิสาหกิจชุมชน และมีหน้าที่รับผิดชอบผลิตแปรรูปเครื่องแกงเท่านั้น ได้จ านวนที่เก็บจริงเท่ากับ 205 คน     
 5.2 ขอบเขตด้ำนเนื้อหำ การวิจัยครั้งนี้เป็นการศึกษาเฉพาะผลิตภัณฑ์กลุ่มวิสาหกิจชุมชน
แปรรูปเครื่องแกงที่มีบรรจุในภาชนะที่ปิดสนิทในจังหวัดสงขลา ประเมินคุณภาพตามเกณฑ์มาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ชุมชนเครื่องแกง เลขที่ 129/2546 ที่ออกโดยส านักมาตรฐานอุตสาหกรรม กระทรวงอุตสาหกรรม 
ด้วยแบบจ าลอง CIPP ตามหัวข้อการประเมินทั้ง 4 ด้าน ได้แก่ ด้านสภาพแวดล้อม ด้านปัจจัยน าเข้า ด้าน
กระบวนการแปรรูป และด้านผลผลิต 
 5.3 ขอบเขตด้ำนเวลำ ระยะเวลา 1 ปี  ตั้งแต่เดือนกันยายน พ.ศ 2560 – ธันวาคม พ.ศ 
2561  รวมเวลาเก็บข้อมูล 4 เดือน นับตั้งแต่เดือนกรกฏาคม พ.ศ 2561 – เดือนตุลาคม พ.ศ 2561 
 
6.  ข้อจ ำกัดกำรวิจัย 

 
6.1 การวิจัยครั้งนี้ไม่ได้ศึกษารายละเอียดด้านความรู้ที่ทางหน่วยงานราชการให้แก่สมาชิก

ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ความถี่ของการเข้าร่วมอบรมแต่ละครั้ง จ านวนหลักสูตรที่เข้าอบรมต่อปีของ
สมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชน เนื่องจากผู้วิจัยมีข้อจ ากัดด้านเวลา 

6.2 การวิจัยครั้งนี้ทางผู้วิจัยศึกษาจากข้อมูลที่ทางหน่วยงานส านักงานส่งเสริมและพัฒนา
เกษตรที่ 5 จังหวัดสงขลาประเมินไว้แล้วแล้ว ไม่ได้ศึกษาขั้นตอนการประเมินศักยภาพสมาชิกของกลุ่ม
วิสาหกิจชุมชนจากเจ้าพนักงานราชการ ทีใ่ห้ผลประเมินเป็นระดับดี ปานกลาง ต้องปรับปรุง  
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7.  นิยำมศัพท์เฉพำะ 
 
 7.1  วิสำหกิจชุมชน หมายถึง การรวมกลุ่มของเกษตรกรที่มีวิถีชีวิตความเป็นอยู่ร่วมกันใน
จังหวัดสงขลาเพ่ือด าเนินกิจกรรมแปรรูปผลิตภัณฑ์เครื่องแกง เพ่ือสร้างรายได้แก่ครอบครัวและในชุมชน 
 7.2  ประสิทธิผล หมายถึง การวัดประเมินการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์เครื่องแกงจาก
กระบวนการแปรรูป โดยใช้โมเดลการประเมินตามแบบจ าลอง CIPP  
 7.3  มำตรฐำนผลิตภัณฑ์ชุมชนผลิตภัณฑ์เครื่องแกง  คือ ข้อก าหนดคุณสมบัติผลิตภัณฑ์
เครื่องแกง เลขที่ 129/2546 ที่ออกโดยส านักมาตรฐานอุตสาหกรรม กระทรวงอุตสาหกรรม และให้การ
รับรองและออกเลขที่ การรับรองโดยส านักมาตรฐานอุตสาหกรรมจังหวัดสงขลา   
 7.4  ผลิตภัณฑ์เครื่องแกง  น้ าพริกแกง หรือที่เรียกว่า เครื่องแกง หมายถึง ผลิตภัณฑ์ที่ท า
จากเครื่องเทศและสมุนไพรต่าง ๆ เช่น พริกสด พริกแห้ง หัวหอม กระเทียม ข่า ตะไคร้ ผิวมะกรูด อาจมี
การเผา คั่ว หรือทอดเครื่องเทศบางชนิด โขลกหรือบดผสมให้เข้ากัน อาจมีส่วนประกอบอ่ืน เช่น กะปิ เกลือ 
ตามส่วนประกอบของน้ าพริก แกงแต่ละอย่าง หรืออาจน าไปผัดกับน้ ามันจนสุกที่บรรจุในภาชนะปิดสนิท 
 7.5  กำรประเมินโครงกำร คือกระบวนการเก็บรวบรวมข้อมูล วิเคราะห์ข้อมูลอย่างเป็นระบบ
และน าผลมาใช้ในการเพ่ิมคุณภาพและประสิทธิผลของการด าเนินโครงการ 
 7.6  แบบจ ำลองซิป (CIPP MODEL) คือแบบจ าลองที่เน้นการประเมิน ตามหัวข้อการ
ประเมิน 4 ด้าน ได้แก่ ด้านสภาพแวดล้อม ด้านปัจจัยน าเข้า ด้านกระบวนการแปรรูป และด้านผลผลิต เพ่ือ
น าสารสนเทศมาใช้ในการตัดสินใจ แบบจ าลอง CIPP เป็นกระบวนการของการวิเคราะห์เพ่ือให้ได้มาซึ่ง
ข้อมูลที่เป็นประโยชน์ในการตัดสินใจในทางเลือกต่างๆ ที่มีอยู่ และเป็นกลไกในการให้ข้อมูลย้อนกลับที่
จ าเป็นมายังโครงการ ซึ่งจะท าให้มีสารสนเทศที่จ าเป็นต่อการตัดสินใจอย่างต่อเนื่อง 
 
8.  ประโยชน์ที่คำดว่ำจะได้รับ 
 
 8.1 หน่วยงานราชการที่รับผิดชอบได้ทราบฐานข้อมูลที่เป็นจุดแข็งและจุดอ่อนของสมาชิก
กลุ่มวิสาหกิจแปรรูปเครื่องแกงในแต่ละระดับประเมินศักยภาพ เพ่ือสามารถวาแผนการช่วยเหลือสนับสนุน
ได้ตรงกับความต้องการของสมาชิกในแต่ละกลุ่มที่มีระดับประเมินต่างกัน  
 8.2 ได้แนะแนวทางการส่งเสริมการยื่นขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์แก่กลุ่มวิสาหกิจชุมชน 
ให้กับหน่วยงานราชการต่างๆ ที่เกี่ยวข้อง ได้แก่ ส านักงานส่งเสริมและพัฒนาการเกษตรที่ 5 (สสก.5) 
ส านักงานพัฒนาชุมชนจังหวัดสงขลา ส านักงานมาตรฐานอุตสาหกรรม จังหวัดสงขลา  เพ่ือยกระดับสมาชิก
กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรปูเครื่องแกงให้สามารถยื่นขอรับรองมาตรฐานคุณภาพผลิตภัณฑ์ชุมชนได้เท่าเทียม
กัน และยังเพ่ิมจ านวนกลุ่มวิสาหกิจชุมชนที่ผลิตภัณฑ์ได้รับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ซึ่งเป็นพ้ืนฐาน
อันดับต้นๆ ที่จะขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์โอทอป และมาตรฐานผลิตภัณฑ์ฮาลาลเพ่ิมเติม  
 8.3 ได้รับทราบการให้ความส าคัญต่อปัจจัยต่างๆ ที่มีผลกับการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ของ
สมาชิกกลุ่มวิสาหกิจแปรรูปเครื่องแกง  เพ่ือให้หน่วยงานราชการได้จัดท าแผนการอบรมให้ความรู้ให้
เหมาะสมกับแต่ละกลุ่มวิสาหกิจชุมชน โดยเฉพาะกลุ่มที่ระดับประเมินศักยภาพดี มีความพร้อมที่จะ
สนับสนุนการพัฒนารูปแบบผลิตภัณฑ์ โดยน านวัตกรรมและเทคโนโลยีอาหารมาสร้างความแตกต่าง ที่เป็น
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เอกลักษณ์ของกลุ่ม ความร่วมมือกับหน่วยงานต่างๆ สถาบันการศึกษา สถาบันวิจัย หน่วยงานราชการ            
ท าให้สามารถแข่งขันในตลาดระดับประเทศได้ขยายตลาดเพ่ิมจ านวนลูกค้าได้มากขึ้น โดยเฉพาะในกลุ่ม 
AEC กลุ่มประเทศมุสลิมที่นิยมบริโภคเครื่องแกง สร้างรายได้เข้าสู่ชุมชนอย่างต่อเนื่อง ซึ่งเป็นการพัฒนา
ชุมชนแบบยั่งยืน 

 



บทที่ 2 
วรรณกรรมที่เกี่ยวข้อง 

 
 
 การวิจัยครั้งนี้เป็นการศึกษาการประเมินคุณภาพผลิตภัณฑ์กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูป
เครื่องแกง ในจังหวัดสงขลา ผู้วิจัยได้รวบรวมวรรณกรรมที่เกี่ยวข้องไว้ ดังนี้ 
 1. ความรู้เกี่ยวกับวิสาหกิจชุมชน 
 2. วัตถุดิบและส่วนประกอบที่ใช้ในการแปรรูปเครื่องแกง 
 3. มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนผลิตภัณฑเ์ครื่องแกง 
 4. การบริหารทรัพยากรตามหลัก 4 M  
 5. สัดส่วนประสมทางการตลาดของผลิตภัณฑ์ 
 6. การประเมินโครงการตามแบบจ าลองซิป (CIPP MODEL)  
 7. การพัฒนาชุมชนอย่างยั่งยืน 
 8. กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปในจังหวัดสงขลา 
 9. งานวิจัยที่เกี่ยวข้อง  
 
1.  ความรูเ้กี่ยวกับวิสาหกิจชุมชน 
 
 วิสาหกิจชุมชนเกิดขึ้นจากการน าเอาแนวทางการพัฒนาเศรษฐกิจชุมชนหรือเศรษฐกิจ
พอเพียงมาพัฒนาอย่างต่อเนื่องและเป็นระบบ ค าว่า “วิสาหกิจชุมชน” นั้นสามารถใช้ค าว่า “ธุรกิจชุมชน” 
แทนโดยทีไ่ม่ได้เป็นของเอกชนหรือของภาครัฐและไม่ได้แสวงหาผลก าไรเป็นหลัก แต่เน้นการพ่ึงพาอาศัยกัน
มากกว่า ในระยะเริ่มแรกวิสาหกิจชุมชนยังไม่มีการส่งเสริมที่เป็นรูปแบบอย่างเป็นทางการ ดังนั้น รัฐบาลจึง
ได้ออกพระราชบัญญัติส่งเสริมวิสาหกิจชุมชนขึ้นเมื่อพ.ศ. 2548 และประกาศใช้อย่างเป็นทางการซึ่งมีผล
บังคับใช้เมื่อวันที่ 19 มกราคม พ.ศ. 2548 (กองส่งเสริมวิสาหกิจชุมชน,2548) 
 1.1 ความหมายของวิสาหกิจชุมชน วิสาหกิจชุมชนหมายถึง กิจการของชุมชนเกี่ยวกับการ
ผลิตสินค้า การให้บริการหรือการอ่ืน ๆ ที่ด าเนินการโดยคณะบุคคลที่มีความผูกพัน มีวิถีชีวิตร่วมกันและ
รวมตัวกันประกอบกิจการดังกล่าว ไม่ว่าจะเป็นนิติบุคคลในรูปแบบใด หรือไม่เป็นนิติบุคคล เพ่ือสร้าง
รายได้และเพ่ือการพ่ึงพาตนเองของครอบครัว ชุมชนและระหว่างชุมชน(พระราชบัญญัติส่งเสริมวิสาหกิจ
ชุมชน, 2548) นอกจากนี้ ยังมีผู้ให้ความหมายของวิสาหกิจชุมชนไว้ดังนี้ 
  วิสาหกิจชุมชน (Small and Micro Community Enterprise ; SMCE) หมายถึง การ
ประกอบการขนาดเล็กและขนาดจิ๋ว เพ่ือจัดการทุนของชุมชนอย่างสร้างสรรค์ เพ่ือการพ่ึงพาตนเองและ
ความเพียงพอของครอบครัวและชุมชน ทุน ในที่นี้ไม่ได้หมายถึงแต่เพียงเงิน แต่รวมถึงทรัพยากร ผลผลิต 
ความรู้ ภูมิปัญญา ทุนทางวัฒนธรรม และทุนทางสังคมให้เกิดประสิทธิภาพและยั่งยืน ยังประโยชน์ให้ชุมชน
ผู้เป็นเจ้าของวิสาหกิจนั้นเป็นหลัก (ส านักงานเกษตรลานสกา, 2560) 
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  วิสาหกิจชุมชน หมายถึง การประกอบการ ซึ่งรวมถึงกระบวนการคิด การจัดการผลผลิต 
และทรัพยากรทุกขั้นตอนโดยมีภูมิปัญญาขององค์กรชุมชนหรือเครือข่ายสมาชิกขององค์กรชุมชน เพ่ือ
พัฒนาเศรษฐกิจสังคมและการเรียนรู้ของชุมชน ซึ่งมิได้มีเป้าหมายเพียงเพ่ือการสร้างก าไรทางการเงินเพียง
อย่างเดียว แต่รวมถึงก าไรทางสังคม (วิชิต นันทสุวรรณ,2544,น.1) 
  วิสาหกิจชุมชน คือ การประกอบการโดยคนในชุมชนเพ่ือการจัดการ "ทุน" ของชุมชน
อย่างสร้างสรรค์ เพ่ือตอบสนองการพ่ึงตนเองและความพอเพียงของครอบครัวและชุมชนเจ้าของปัจจัยการ
ผลิตทั้งด้านการผลิต การค้า และการเงิน และต้องการใช้ปัจจัยการผลิตนี้ให้เกิดดอกผลทั้งทางเศรษฐกิจและ
สังคม ด้านเศรษฐกิจ คือ การสร้างรายได้และอาชีพ ด้านสังคม คือ การยึดโยงร้อยรัดความเป็นครอบครัว
และชุมชนให้ร่วมคิด ร่วมท า ร่วมรับผิดชอบ แบ่งทุกข์แบ่งสุขซึ่งกันและกัน โดยผ่านการประกอบ
กระบวนการของชุมชน(เสรี พงศ์พิศ, 2544,น.1) 
  สรุป วิสาหกิจชุมชน หมายถึง กิจการของชุมชน โดยที่ชุมชนเป็นเจ้าของและสมาชิก          
ส่วนใหญ่เป็นชาวบ้านในชุมชน มาท างานร่วมกันโดยแบ่งหน้าที่ความรับผิดชอบโดยใช้ทรัพยากรที่มีอยู่ใน
ชุมชนเพ่ือผลิตสินค้าและบริการ ที่สามารถใช้ภายในชุมชนเองทดแทนการซื้อหาจากภายนอก ช่วยสร้าง
ความสามัคคีร่วมมือ พ่ึงพาอาศัยกันในชุมชน เกิดการสร้างงานและรายได้เข้าสู่ชุมชน 
  1.2 เครือข่ายวิสาหกิจชุมชนและโครงสร้างการด าเนินงาน  

  1.2.1 เครือข่ายวิสาหกิจชุมชน จากพระราชบัญญัติส่งเสริมวิสาหกิจชุมชนพ.ศ. 
2548 ได้ให้ความหมายของ เครือข่ายวิสาหกิจชุมชน หมายถึง กลุ่มคนที่รวมตัวกันเป็นองค์กรชุมชนเพ่ือ
ประกอบการวิสาหกิจชุมชน ที่สัมพันธ์กันเป็นเครือข่าย โดยแนวทางการด าเนินการส่งเสริมวิสาหกิจชุมชน
ได้ให้หน่วยงานราชการได้แก่กรมส่งเสริมการเกษตรเป็นแกนกลางในการดูแลส่งเสริมกลุ่มวิสาหกิจชุมชน            
มีหน้าที่เป็นหน่วยงานรับจดทะเบียนหรือเพิกถอนกลุ่มวิสาหกิจชุมชนและเครือข่าย และยังเป็นเป็น
ส านักงานเลขานุการคณะกรรมการส่งเสริมวิสาหกิจชุมชน ประโยชน์จากการจดทะเบียนวิสาหกิจชุมชนท า
ให้สมาชิกกลุ่มมีสิทธิในการขอรับการส่งเสริมหรือสนับสนุนตามความต้องการให้กลุ่มวิสาหกิจชุมชนและจะ
มีคณะกรรมการส่งเสริมวิสาหกิจชุมชนท าหน้าที่ประเมินศักยภาพการด าเนินงานของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนใน
ทุกๆปี เพ่ือท าให้สมาชิกในกลุ่มได้รู้ถึงระดับความสามารถตัวเอง โดยแบ่งระดับการประเมินเป็น 3 ระดับ 
ได้แก่ ระดับดี ระดับปานกลาง ระดับต้องปรับปรุง และกลุ่มที่จดทะเบียนกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแล้ว แต่
ยังไม่ได้รับการประเมินศักยภาพ  

  1.2.2 โครงสร้างของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ประกอบด้วยสมาชิกกลุ่มที่มีต าแหน่ง
ต่าง ๆ ดังนี้ กลุ่มผู้บริหาร ได้แก่ ประธานกลุ่ม รองประธานกลุ่ม เลขานุการกลุ่ม และเหรัญญิกกลุ่ม 
ต าแหน่งดังกล่าวมีหน้าที่ดูแลวางแผนจัดการกลุ่มทั้งหมด และกลุ่มสมาชิก มีหน้าที่รับแผนงานและน าไป
ปฏิบัติงานจากหัวหน้ากลุ่ม ซึ่งบทบาทหน้าที่ของต าแหน่งในโครงสร้างกลุ่มวิสาหกิจชุมชน มีดังนี้ 
      1)  ประธานกลุ่ม มีหน้าที่ก าหนดวิสัยทัศน์ ทิศทางเป้าหมายและแผนการ
ด าเนินงาน ของกลุ่ม  สวัสดิการที่ให้แก่สมาชิก บริหารการประชุมให้สมาชิกมีส่วนร่วมในการก าหนด
เป้าหมาย 
      2)  รองประธานกลุ่ม มีหน้าที่ช่วยเหลือประธานกลุ่ม ร่วมวางแผนงาน      
การด าเนินงานในกลุ่ม ตามที่ประธานกลุ่มมอบหมายให้ มีหน้าที่ปฏิบัติงานแทนประธานกลุ่มได้ในกรณี
ประธานกลุ่มไม่อยู่ 
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      3)  เลขานุการกลุ่ม มีหน้าที่จัดท ารายงาน จดบันทึกรายละเอียดแผนงาน 
จัดท าก าหนดการ ตารางนัดหมาย สรุปงานรายงานแก่ประธานกลุ่มและรองประธานกลุ่มทราบ 
      4)  เหรัญญิกกลุ่ม มีหน้าที่จัดท าบัญชี รายรับ รายจ่าย ข้อมูลการลงหุ้น   
การปันผลแก่สมาชิกภายในกลุ่ม 
      5)  สมาชิกกลุ่ม มีหน้าที่เข้าร่วมการประชุม เสนอความคิดเห็น และ
ปฏิบัติงานในกลุ่มตามหน้าที่ที่ได้รับมอบหมาย  

 
2.  วัตถุดิบและส่วนประกอบที่ใช้ในการแปรรูปเครื่องแกง 
 
 2.1 ความหมายของผลิตภัณฑ์เครื่องแกง มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน (มผช.129/2546) ให้
ความหมายของผลิตภัณฑ์เครื่องแกง ว่าหมายถึง ผลิตภัณฑ์ที่ท าจากเครื่องเทศและสมุนไพรต่าง ๆ เช่น 
พริกสด พริกแห้ง หัวหอม กระเทียม ข่า ตะไคร้ ผิวมะกรูด บดผสมให้เข้ากัน อาจมีส่วนประกอบอ่ืน เช่น 
กะปิ น้ าตาล น้ าปลา เกลือ แล้วอาจผสมกับกะทิหรือน้ ามันบริโภคตามส่วนประกอบของน้ าพริกแกงแต่ละ
ชนิด และอาจน าไปให้ความร้อนหรือไม่ก็ได้ น าไปประกอบอาหารได้ทันที และ เครื่องปรุงแต่งกลิ่นรส 
หมายถึง ผลิตภัณฑ์ที่ท าจากส่วนประกอบต่าง ๆ โดยมีเครื่องปรุงกลิ่นรสและเครื่องเทศเป็นส่วนประกอบ
ส าคัญ น ามาบดผสมกัน มีลักษณะเปียกข้น อาจผสมน้ ามันบริโภค แล้วน าไปผ่านความร้อน 
  ผลิตภัณฑ์น้ าเครื่องแกงเป็นส่วนประกอบทีส่ าคัญของแกงไทย ส่วนใหญ่แกงจะมีชื่อเรียก
ต่าง ๆ ตามประเภทของเครื่องแกงที่ใช้ เช่น “แกงเขียวหวาน” ใช้เครื่องแกงเขียวหวานเป็นส่วนประกอบ 
“แพนง” ใช้เครื่องแกงแพนงเป็นส่วนประกอบ เป็นต้น แกงไทยแบ่งเป็น 2 ชนิด ได้แก่ แกงที่ใส่กะทิและ
แกงที่ไม่ใส่กะทิ  แกงกะทิที่ใส่พริกแกง ได้แก่ แกงคั่ว  แกงแพนง แกงกะหรี่ แกงเขียวหวาน ส าหรับแกง         
ไม่ใส่กะทิที่ใส่เครื่องแกง ได้แก่ แกงป่า แกงส้ม นอกจากนี้ยังมีแกงกะทิที่ไม่ใส่เครื่องแกง ได้แก่ ต้มข่าไก่  
ต้มสายบัว แกงไม่ใส่กะทแิละไม่ใส่พริกแกง เช่น แกงจืด ต้มส้ม ต้มเค็ม    เป็นต้น  
 2.2 วัตถุดิบที่ใช้ท าเครื่องแกงหรือเครื่องปรุงแต่งกลิ่นรส ได้แก่ ส่วนประกอบจากพืช
สมุนไพรและเครื่องเทศต่างๆ ที่ใช้เป็นวัตถุดิบในการท าเครื่องแกง ได้แก่ ส่วนประกอบหลัก เช่น พริกสด 
พริกแห้ง ตะไคร้ ผิวมะกรูด หัวหอม กระเทียม ขิง ข่า รากผักชี ลูกผักชี ยี่หร่า พริกไทย  เป็นต้น 
ส่วนประกอบที่อาจมีได้ เช่น กะปิ กะทิ น้ ามันบริโภค หรืออ่ืนๆ และเครื่องปรุงกลิ่นรส เช่น เกลือบริโภค 
น้ าปลา น้ าซอส น้ าตาล มะขามเปียก หรืออ่ืนๆ ตามชนิดของแกงแต่ละชนิด 
 2.3 การเสื่อมเสียคุณภาพของผลิตภัณฑ์เครื่องแกง เนื่องจากวัตถุดิบหลักที่น ามาใช้เป็น
ส่วนประกอบของเครื่องแกงนั้นมาจากพืชชนิดต่างๆ ดังนั้น จึงเกิดการเสื่อมของคุณภาพของผลิตภัณฑ์ด้าน
ต่างๆ ได้ง่าย ได้แก่ สี กลิ่น รสชาติ และเนื้อสัมผัส การเสื่อมเสียที่มีสาเหตุมาจากเชื้อจุลินทรีย์ในอาหาร 
ได้แก่ แบคทีเรีย ยีสต์ รา ปนเปื้อนและเพ่ิมจ านวนในอาหารจนท าให้รสชาติไม่เป็นที่ยอมรับของผู้บริโภค 
นอกจากนี้ยังก่อให้เกิดความไม่ปลอดภัยและก่อให้เกิดโรคต่างๆ ได้ ดังนั้น การถนอมอาหารหรือการยืดอายุ
การเก็บรักษาเครื่องแกงจึงมีความส าคัญซึ่งจะต้องควบคุมตลอดกระบวนการแปรรูป ตั้งแต่การคัดเลือก  
การจัดเตรียมวัตถุดิบ การผลิต บรรจุภัณฑ์และการบรรจุอาหาร รวมทั้งการควบคุมปริมาณความชื้นและ      
ค่าวอเตอร์แอคติวิตี้ (Water Activity: aw) ในผลิตภัณฑ์ ซึ่งเป็นค่าที่ชี้ระดับปริมาณน้ าต่ าสุดในอาหารที่
เชื้อจุลินทรีย์สามารถน าไปใช้ในการเจริญเติบโตและใช้ในการเกิดปฏิกิริยาเคมีต่าง ๆ ค่า aw ยังใช้ในการ
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ประเมินว่าเชื้อจุลินทรีย์ชนิดใดเป็นหรือไม่เป็นสาเหตุที่ท าให้อาหารเสีย มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนได้
ก าหนดค่า aw มาตรฐานในผลิตภัณฑ์น้ าพริกแกงไว้ที่ 0.85 เพ่ือใช้ในการควบคุมและป้องกันการเสื่อมเสีย
ของเครื่องแกงที่เกิดขึ้นจากเชื้อจุลินทรีย์ (กรมวิทยาศาสตร์บริการพริกแกง, 2556) 
 2.4 วิธีการท าเครื่องแกงชนิดต่างๆ แกงเผ็ดจะมีรสเผ็ดน า มีรสเค็มและมันตามสูตร        
ภูมิปัญญาแต่โบราณซึ่งมักจะปรุงรสชาติให้เผ็ดจัด เนื้อสัตว์ที่นิยมน ามาใช้กับแกงเผ็ด มักจะเป็นเนื้อสัตว์
ต่าง ๆ เช่น เนื้อวัว เนื้อหมู เนื้อไก่ เนื้อเป็ด และสัตว์ป่า (นกกระทา หมูป่า ฯลฯ ) เพราะเครื่องแกงทีใ่ช้เป็น
วัตถุดิบที่มีกลิ่นเครื่องเทศและเผ็ดร้อน สามารถดับกลิ่นคาวของเนื้อสัตว์ได้เป็นอย่างดี เครื่องแกงที่นิยม
รับประทานมดีังนี้  
  2.4.1 เครื่องแกงเผ็ด  
    1) ส่วนประกอบของวัตถุดิบ 

 พริกแห้ง 3 ชนิด (พริกขี้หน ูพริกชี้ฟ้า และพริกหยวก) ประมาณ 113 กรัม 
 ลูกผักชี 2 ช้อนโต๊ะ 
 เม็ดพริกไทยขาว 10 เม็ด 
 รากผักชี หรือก้านผักช ี(สับละเอียด) 2 ช้อนโต๊ะ 
 ตะไคร้ปั่นละเอียด 2 ต้น (เฉพาะโคน) 
 ข่า (ปั่นละเอียด) 2 ช้อนชา 
 ผิวมะกรูด (สบัละเอียด) 2 ช้อนชา 
 หอมแดง (สบัละเอียด) 2 ช้อนโต๊ะ 
 กระเทียมสับ 1/4 ถ้วย 
 กะปิ 2 ช้อนชา      
 เกลือทะเล 2 ช้อนชา                                                                                                                                                    

    2) วิธีการท าเครื่องแกงเผ็ด 
     (1) ตัดขั้วพริกแห้งแล้วกรีดฝักเพ่ือน าเม็ดออก จากนั้นตัดพริกเป็นชิ้นบาง ๆ 
เล็ก ๆ แล้วน าไปแช่น้ าทิ้งไว้ประมาณ 10 นาทีจนนุ่ม 
     (2) ใส่ลูกผักชีและเม็ดพริกไทยขาวลงไปโขลกในครกให้ละเอียด ตามด้วยราก
ผักชี ตะไคร้ ข่า ผิวมะกรูด หอมแดง กระเทียม กะปิ เกลือทะเล และพริกแห้งที่แช่น้ าไว้ลงไปโขลกให้เข้ากัน
จนเนียนละเอียด ประมาณ 5 นาที (หรือน าส่วนผสมทั้งหมดไปปั่นในเครื่องปั่นให้ละเอียด) เก็บใส่ภาชนะ 
น าเข้าแช่เย็น เก็บไว้ใช้ได้นานเป็นสัปดาห์  
  2.4.2 เครื่องแกงส้ม 
    1) ส่วนประกอบของวัตถุดิบ 

 พริกแห้ง+พริกสด 
 เกลือป่น 
 หอมแดงหั่นหยาบ   
 กระเทียม 
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 ขมิ้น 
 กะปิ 

    2) วิธีท าเครื่องแกงส้ม 
(1) โขลกพริกแห้งกับเกลือป่น 1/2 ช้อนชาใหล้ะเอียด 
(2) ใส่ข่า หอมแดง และกระเทียมโขลกต่อให้ละเอียด 
(3) ใส่กุ้งต้มสุกลงไปโขลก ตามด้วยกะปิโขลกให้เข้ากัน เตรียมไว ้                                                                

  2.4.3 เครื่องแกงคั่ว  
1) ส่วนประกอบของวัตถุดิบ 
 พริกชึ้ฟ้าแห้ง เอาเม็ดออก 
 เกลือป่น 1 ช้อนชา 
 ข่าหั่นพอหยาบ 1 ช้อนชา 
 ตะไคร้ 1 ช้อนโต๊ะ 
 หอมแดง 10 หัว 
 กระเทียมไทย กลีบเล็ก 20 กลีบ 
 กะปิ 1 ช้อนชา 

2) วิธีท าเครื่องแกงคั่ว   
     (1) แกะเมล็ดจากพริกแห้ง แล้วจึงน าผิวพริกแช่น้ าไว้สักครู่ แล้วบีบน้ าออก
จนพริกหมาด จึงหั่นละเอียด 
     (2) โขลกพริกแห้งกับเกลือให้ละเอียด ใส่ข่า ตะไคร้ โขลกจนละเอียดเติมหอม 
กระเทียม โขลกให้เข้ากัน จึงใส่กะปิโขลกให้เนียนเป็นเนื้อเดียวกัน 
     (3) เทน้ ามันพืช 2 ช้อนโต๊ะ ลงในกระทะใช้ไฟอ่อน พอน้ ามันอุ่น ใส่น้ าพริกลง
ผัดประมาณ 3 นาที แล้วตักออกใส่ภาชนะ                                       
 
3.  มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชมุชนผลิตภัณฑ์เครื่องแกง 
 
 3.1 ส านักงานมาตรฐานอุตสาหกรรม สังกัดกระทรวงอุตสาหกรรม มีหน้าที่ให้การรับรอง
คุณภาพผลิตภัณฑ์ชุมชน ผลิตภัณฑ์เครื่องแกง เลขท่ี 129/2556 ตามประกาศข้อก าหนดที่ส านักงาน
มาตรฐานอุตสาหกรรมได้ออกประกาศไว้ และจะแสดงเครื่องหมายมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน หรือชื่อย่อ 
มผช. กับผลิตภัณฑ์ที่ได้การรับรอง(ส านักงานมาตรฐานอุตสาหกรรม,2558) อีกหน่วยงานหนึ่งที่มีหน้าที่ให้
การรับรองมาตรฐานคือ ส านักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ สังกัดกระทรวงเกษตรและ
สหกรณ์ มีหน่วยรับรองระบบงาน (Accreditation body : AB) มีหน้าที่ให้การรับรองระบบงานแก่หน่วย
รับรอง (Certification body : CB)  และหน่วยตรวจ(Inspection body : IB)  ในสาขาต่างๆ เช่น การรับรอง
ผลิตภัณฑ์ (Product Certification) การรับรองการบริหารงานคุณภาพ (Quality Management System 
Certification) เพ่ือให้หน่วยรับรอง (CB) และหน่วยตรวจ (IB) ไปตรวจสอบและรับรองมาตรฐานให้แก่ ฟาร์ม 
โรงงาน ผู้ประกอบการ ในขอบข่ายต่าง ๆ เช่น หลักการทั่วไปเกี่ยวกับสุขลักษณะอาหาร (GMP), การ
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วิเคราะห์อันตรายและจุดวิกฤตที่ต้องควบคุม (HACCP), การปฏิบัติทางการเกษตรที่ดี (GAP), ด้านเกษตร
อินทรีย์ (Organic Agriculture) เป็นต้น (ส านักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ, 2561) 
  3.1.1 การรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนของส านักงาน
มาตรฐานผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม มีบทบาทหน้าที่ในการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ชุมชน หรือยกระดับ
คุณภาพผลิตภัณฑ์ที่ไม่ได้รับการพัฒนาเท่าที่ควร และยังมีนโยบาย หนึ่งต าบล หนึ่งผลิตภัณฑ์ของรัฐบาล 
เพ่ือเสริมสร้างให้แต่ละชุมชนได้ใช้ภูมิปัญญาท้องถิ่นพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ที่เป็นเอกลักษณ์ของท้องถิ่น 
เพ่ือผลิตจ าหน่ายสู่ตลาดผู้บริโภค โดยมีวัตถุประสงค์ท่ีส าคัญ คือ ส่งเสริมและพัฒนาคุณภาพของผลิตภัณฑ์
ชุมชนให้ได้รับการรับรองและแสดงเครื่องหมายการรับรองเพ่ือส่งเสริมด้านการตลาดของผลิตภัณฑ์ให้     
เป็นที่ยอมรับอย่างแพร่หลาย และสร้างความมั่นใจให้กับผู้บริโภคในการเลือกซื้อ ทั้งในประเทศและ
ต่างประเทศ เพ่ือเน้นให้มีการพัฒนาแบบยั่งยืน เพ่ือความเชื่อถือของผู้บริโภค 
  3.1.2 หน้าที่ของส านักงานมาตรฐานอุตสาหกรรม 
     1) ก าหนดรูปแบบเครื่องหมายรับรองและจะต้องประชาสัมพันธ์เผยแพร่ เพ่ือให้
ผู้บริโภครับทราบ ความส าคัญ ประโยชน์ที่จะได้รับ รวมถึงสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนเองให้พยายาม
ปรับปรุงพัฒนาเพ่ือให้ผลิตภัณฑ์ได้รับการรับรองมาตรฐานและยอมรับอย่างทั่วถึง  
    2) พัฒนาผู้ผลิตในชุมชนโดยส่งผู้เชี่ยวชาญเข้าไปให้ความรู้ช่วยเหลือ แนะน า 
ภายในกลุ่มให้สามารถปรับปรุงเพ่ือให้ได้การรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 
    3) ประชาสัมพันธ์สร้างการรับรู้ผ่ายช่องทางการสื่อสารต่างๆ จัดกิจกรรมประกวด
สุดยอดผลิตภัณฑ์มีรางวัล และยกย่องกลุ่มที่ได้ รับการรับรองแล้วให้มาแนะน าขั้นตอนการปฏิบัติ
ด าเนินงานเพ่ือให้ผลิตภัณฑ์ได้รับการรับรอง(ส านักงานมาตรฐานอุตสาหกรรม,2545) 
  3.1.3 ประโยชน์ที่ได้รับจากโครงการมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 
    1) เป็นการสนับสนุนผู้ผลิตรายย่อยให้ท าผลิตภัณฑ์ที่มีคุณภาพ และสนับสนุน
ด้านการตลาดโดยการให้เครื่องหมายรับรองซึ่งจะเป็นการพัฒนาที่ยั่งยืน และยกระดับการผลิตต่อไป 
    2) เป็นการสนองตอบนโยบายเร่งด่วนของรัฐบาลในโครงการ หนึ่งต าบล หนึ่ง
ผลิตภัณฑ์ ในด้านคุณภาพผลิตภัณฑ์หนึ่งต าบลหนึ่งผลิตภัณฑ์ ให้ผ่านการรับรองเพ่ือสามารถแสดง
สัญลักษณ ์
    3) เป็นการส่งเสริมและพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์เพ่ือยกระดับให้มีการปรับปรุง
การผลิตให้ดียิ่งขึ้น เพ่ือเพ่ิมศักยภาพในการแข่งขันของธุรกิจชุมชน โดยเฉพาะในโครงการ หนึ่งต าบล หนึ่ง
ผลิตภัณฑ์ ทั่วประเทศ 
    4) เป็นการส่งเสริมด้านการตลาด ให้เป็นที่ยอมรับและเพ่ิมความเชื่อถือของผู้ซื้อ
ในและต่างประเทศ 
 3.2 มาตรฐานที่เกี่ยวข้องกับผลิตภัณฑ์เครื่องแกง แต่ละมาตรฐานจะมีหัวข้อ ขอบเขต             
ที่คล้ายคลึงกัน จะว่าด้วย นิยาม ความหมายของผลิตภัณฑ์ เครื่องแกง ลักษณะที่เป็นที่ต้องการในด้าน สี 
กลิ่น รส ปริมาณสารกันบูดหรือ วัตถุกันเสียที่ก าหนด สุขลักษณะสถานที่ผลิต การบรรจุ การปิดฉลาก และ
เกณฑ์การชักตัวอย่างการตรวจสอบวิเคราะห์ แยกมาตรฐานเป็น 2 ประเภท ประเภทแรกเป็นวัตถุดิบ และ
อีกประเภทเป็นผลิตภัณฑ์ 
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  รายละเอียดมาตรฐานที่เกี่ยวข้อง ได้แก่  
  3.2.1 มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน เครื่องแกง (มผช.129/2546) ต้องมีคุณภาพ
ดังต่อไปนี้ 
    1) มีสีดีตามลักษณะตามธรรมชาติของน้ าพริกแกงและส่วนประกอบที่ใช้ 
    2) ต้องไม่มีกลิ่นไม่พึงประสงค์ กลิ่นอับ กลิ่นหืน กลิ่นบูด 
    3) ต้องไม่มีสิ่งแปลกปลอมที่ไม่ใช้ส่วนประกอบที่ใช้ เช่นเส้นผม ดิน กรวด ทราย 
หรือชิ้นส่วนสิ่งปฏิกูลจากสัตว์ 
    4) กรณีไปผัดกับน้ ามันต้องมีค่าเพอร์ออกไซด์ไม่เกิน 30 มิลลิกรัม 
    5) อะฟลาทอกซินต้องมีค่าไม่เกิน 20 ไมโครกรัมต่อกิโลกรัม 
    6) สารปนเปื้อน ได้แก่ ตะกั่ว ต้องน้อยกว่า 1 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม สารหนูต้อง
น้อยกว่า 2 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม สารปรอทต้องน้อยกว่า 0.5 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม แคดเมียมต้องน้อยกว่า 2 
มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม 
    7) การใช้วัตถุเจือปนอาหารและวัตตุกันเสียสามารถใส่ได้ตามปริมาณที่กฎหมาย
ก าหนด และห้ามใช้สีสังเคราะห์ทุกชนิด  
    8) ต้องตรวจพบจุลินทรีย์ที่ก่อโรคได้ปริมาณที่กฎหมายก าหนด 
  3.2.2 มาตรฐานผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม (มอก. 429-2548) เครื่องแกงและเครื่องปรุง
แต่งกลิ่นรส (Curry paste and Seasoning paste) ต้องมีคุณภาพดังต่อไปนี้    
    1) มีลักษณะทั่วไป ได้แก่ สีดีตามลักษณะตามธรรมชาติของเครื่องแกงและ
ส่วนประกอบที่ใช้ ต้องไม่มีกลิ่นไม่พึงประสงค์ กลิ่นอับ กลิ่นหืน กลิ่นบูด 
    2) ต้องไม่มีสิ่งแปลกปลอมที่ไม่ใช้ส่วนประกอบที่ใช้ เช่น เส้นผม ดิน กรวด ทราย 
หรือชิ้นส่วนสิ่งปฏิกูลจากสัตว์ 
    3) การใช้วัตถุกันหืนกรณีใช้น้ ามัน ปริมาณไม่เกิน 0.005 โดยน้ าหนัก วัตถุปรุง
แต่งรสอาหาร สามารถใส่ได้ตามปริมาณที่กฏหมายก าหนด และห้ามใช้สีสังเคราะห์ทุกชนิด ยกเว้นสีที่ได้
จากธรรมชาต ิ
    4) ต้องตรวจพบจุลินทรีย์ที่ก่อโรคได้ปริมาณที่กฎหมายก าหนด 
    5) สารปนเปื้อน เช่น อะฟลาทอกซิน ตรวจพบได้ไม่เกิน 20 ไมโครกรัมต่อกิโลกรัม 
  3.2.3 มาตรฐานสินค้าเกษตรพริกแห้ง (มกษ.3001-2553) ต้องมีคุณภาพดังต่อไปนี้และ
มีต าหนิไม่เกินเกณฑ์ท่ีระบุไว้ดังนี้     
    1) ไม่มีกลิ่นอับ หรือกลิ่นแปลกปลอม 
    2) พริกแห้งในบรรจุภัณฑ์เดียวกันต้องเป็นชนิดเดียวกัน  
    3) ไม่มีศัตรูพืช หรือชิ้นส่วนของศัตรูพืช 
    4) ไม่เน่าเสียจนท าให้ไม่เหมาะต่อการบริโภค 
    5) ไม่เห็นเส้นใยของเชื้อรา เมื่อมองด้วยตาเปล่า  
  3.2.4 มาตรฐานสินค้าเกษตรกระเทียม (มกอช. 1508-2551) ต้องมคีุณภาพขั้นต่ า ดังนี้       
    1) กระเทียมหัว ต้องคงสภาพเป็นหัว กระเทียมกลีบต้องมีเปลือกหุ้มสมบูรณ์ไม่งอก                                                 
    2) กลีบกระเทียมไม่เน่าเสียหรืออยู่ในสภาพที่ไม่เหมาะสมต่อการบริโภค       
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    3) ปลายกลีบไม่มีติ่ง (หางหนู)  
    4) มีรูปทรง สีและรสชาติตรงตามพันธุ์  สะอาด และปราศจากสิ่งแปลกปลอม            
ที่สามารถมองเห็นได้                                         
    5) มีการตัดแต่งรากและ/หรือก้านใบ แล้วแต่กรณี 
    6) ไม่มีศัตรูพืชที่มีต่อรูปลักษณะทั่วไปของผลิตผล  
    7) ไม่มีความเสียหายของผลิตผลเนื่องจากศัตรูพืช    
    8) ไม่มีความผิดปกติของความชื้นภายนอก โดยไม่รวมถึงหยดน้ าที่เกิดจากการน า
ผลิตผลออกจากห้องเย็น                         
    9) ไม่มีความเสียหายเนื่องจากน้ าค้างแข็ง อุณหภูมิต่ า อุณหภูมิสูง และ/หรือโดน
แดดเผา                                                                  
  3.2.5 มาตรฐานสินค้าเกษตรหอมแดง (มกอช. 1509-2551) ต้องมคีุณภาพขั้นต่ า ดังนี้                                                                                                                           
    1) เป็นหอมแดงทั้งหัว มีสภาพสมบูรณ ์เนื้อแน่น สะอาด    
    2) ปราศจากสิ่งแปลกปลอมที่มองเห็นได้ ไม่เน่าเสีย หรือเสียหาย  
    3) ไม่มีศัตรูพืชทีม่ีผลกระทบต่อลักษณะทั่วไปของผลิตผล     
    4) ไม่มีความเสียหายของผลิตผลเนื่องจากศัตรูพืช     
    5) ไม่มีความเสียหายอันเนื่องมาจากอุณหภูมิสูง และ/ ระมัดระวัง เพ่ือให้อยู่ใน
สภาพที่ยอมรับได้เมื่อถึงปลายทางหรือ อุณหภูมิต่ า    
    6) ไม่มีความชื้นที่ผิดปกติจากภายนอก ยกเว้นหยดน้ าที่เกิดหลังจากการน าออก
จากห้องเย็น ไม่มีกลิ่นแปลกปลอม และ/หรือรสชาติที่ผิดปกติ และไม่แตกยอด และ/หรือ ไม่แตกรากใหม่ 
  3.2.6 มาตรฐานสินค้าเกษตรพริกสด (มกษ. 1502-2560) ต้องมคีุณภาพขั้นต่ า ดังนี้   
    1) ผลพริกต้องมีความแก่อ่อนที่เหมาะสมกับการบริโภค การขนส่ง และ การเก็บ
รักษา โดยมีระดับความแก่อ่อนของผลที่เหมาะสม 2 ระดับ คือ ผลแก่เขียว สีผลมีสีเขียวอ่อน หรือสีเขียว
เข้ม ขึ้นกับพันธุ์ และผลสุกแก ่สีผลมีสีแดง สีส้ม หรือสีเหลือง ขึ้นกับพันธุ์  
    2) ผลต้องสมบูรณ์ สะอาด ปราศจากสิ่งแปลกปลอมที่มองเห็นได้  ยกเว้นอาจมี
ก้าน ขั้วผล และใบพริกได้ไม่เกินร้อยละ 1  ของน้ าหนักโดยรวม  
    3) ผลมีความสด ไม่เน่าเสีย หรือเสียหาย รูปร่างลักษณะและขนาดของผลเป็นไป
ตามพันธุ์ไม่ น้อยกว่าร้อยละ 85 โดยจ านวนหรือโดยน้ าหนัก  
    4) ไม่มีศัตรูพืชที่มีผลกระทบต่อรูปลักษณะทั่วไปของผลิตผล ไม่มีความเสียหาย
ของผลิตผลเนื่องจากศัตรูพืช        
    5) ไม่มีกลิ่นและรสชาติผิดปกติ ปราศจากความเสียหายเนื่องมาจากอุณหภูมิต่ า 
และ/หรืออุณหภูมิสูง ปราศจากความชื้นภายนอกที่ผิดปกติ ยกเว้นหยดน้ าที่เกิดหลังการน าออกจากห้องเย็น  
 
4.  การบริหารทรัพยากรตามหลกั 4M 
 
 ในการด าเนินธุรกิจหรือองค์การใดๆ ก็ตาม ต้องอาศัยหลายๆ ปัจจัยประกอบกัน เพ่ือ
ก่อให้เกิดกิจกรรมในการประกอบธุรกิจองค์การคือ กลุ่มบุคคลตั้งแต่ 2 คนขึ้นไป รวมกันขึ้นเพ่ือที่จะ
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ด าเนินการให้บรรลุเป้าหมายที่ก าหนดไว้ โดยที่บุคคลคนเดียวไม่สามารถด าเนินการให้ส าเร็จได้โดยล าพัง  
ซึ่งเราจะพบว่าองค์การจะเกิดขึ้นและมีอยู่ในสังคมมนุษย์ทุกหนทุกแห่งและองค์การก็เป็นเครื่องมือส าหรับ
การด าเนินการให้เป็นไปตามเป้าหมายและความส าเร็จ ดังนั้น การจัดการ (Management) หรือการบริหาร 
(Administration) 2 ค านี้จึงเป็นค าที่คนส่วนใหญ่ คุ้นเคยและใช้กันอยู่เสมออย่างกว้างขวาง จึงมีความหมาย
คล้ายคลึงกันและใช้ทดแทนกันอยู่เสมอ  
 การจัดการ (Management) คือ การจัดการภารกิจภายในองค์การให้บรรลุวัตถุประสงค์และ
เป็นไปตามนโยบายแผนงานที่ได้ก าหนดไว้ หรือ การจัดการ หมายถึง ภารกิจของบุคคลหนึ่งบุคคลใดหรือ
หลายคนที่เข้ามาท าหน้าที่ประสานให้การท างานของแต่ละบุคคลที่ต่างฝ่ายต่างท าไม่สามารถบรรลุผลส าเร็จ
ได้ ส่วนการบริหาร (Administration) หมายถึง การบริหารที่เกี่ยวข้องกับการด าเนินการในระดับและ
แผนงาน ซึ่งส่วนใหญ่ใช้กับการบริหารในภาครัฐหรือองค์การขนาดใหญ่ จากความเห็นของนักวิชาการต่อค า
ทั้ง 2 จะเห็นได้ว่ามีความแตกต่างกัน ขึ้นอยู่กับเจตนารมณ์ของผู้ใช้ว่าจะมีความเหมาะสมไปในทางใด ซึ่ง
อาจใช้ค าทั้ง 2 แทนกันได้ (ความรู้เบื้องต้นเกี่ยวกับการประกอบธุรกิจ,2552) 
 ในการด าเนนิธุรกิจม ี4 ด้านหรอืที่เรียกว่า 4M ได้แก่ 
 4.1 คน (Man) ซึ่งถือว่าเป็นปัจจัยที่ส าคัญที่สุด เพราะธุรกิจจะเกิดขึ้นได้ต้องอาศัยความคิด
ของคน มีคนเป็นผู้ด าเนิน การหรือจัดการท าให้เกิดกิจกรรมทางธุรกิจหลายรูปแบบ เพ่ือให้ประสบ
ความส าเร็จในการประกอบธรุกิจนั้นๆ 
 4.2 เงิน (Money) เป็นปัจจัยในการด าเนินธรุกิจอีกชนิดหนึ่งที่ต้องน ามาประกอบเพ่ือให้เกิด
ธุรกิจ ซึ่งแตล่ะธุรกิจจะใชป้ริมาณเงินที่แตกต่างกันไปขึ้นอยู่ว่าธุรกิจนั้นมีขนาดเล็กหรือใหญ ่ 
 4.3 วัสดุหรือวัตถุดิบ (Material)  ซึ่งในการผลิตสินค้าต้องอาศัยวตัถุดิบในการผลติ ดังนัน้ 
ผู้บริหารต้องรู้จักบริหารวัตถุดบิให้มีประสิทธภิาพเพ่ือให้ได้ต้นทุนที่ต่ าและท าให้ธุรกิจได้ผลก าไรสูงสุด 
 4.4 วิธีปฏิบัติงาน (Method)   ซึ่งการปฏิบัติงานในแต่ละขั้นตอนของการด าเนินธรุกิจ ควร
มีการวางแผน และควบคุมให้การปฏิบัติงานนั้นมีประสิทธิภาพ 
 
5.  สัดส่วนประสมทางการตลาดของผลิตภัณฑ์ 
 
 5.1 ความหมายส่วนประสมทางการตลาด (marketing mix) หมายถึง เครื่องมือทาง
การตลาดที่ธุรกิจน ามาใช้ เพ่ือให้บรรลุวัตถุประสงค์ทางการตลาด (Kotler, 1997, p. 98) ประกอบด้วย 2 
ปัจจัย ได้แก่ปัจจัยภายในของกิจการ (internal factors) และปัจจัยภายนอกกิจการ (external factors)  
  5.1.1 ปัจจัยภายใน (internal factors) คือ ผู้ประกอบการหรือผู้จัดการ สามารถ
ควบคุมให้เป็นไปตามนโยบายของกิจการ ประกอบด้วย4 ส่วนได้แก่ ราคา สถานที่ขาย ผลิตภัณฑ์ การ
ส่งเสริมการขาย ซึ่งมีรายละเอียดแต่ละส่วนดังนี้ 
    1) ผลิตภัณฑ์ (product) ประกอบด้วย ความหลากหลายของผลิตภัณฑ์ คุณภาพ 
การออกแบบรูปทรง ตรายี่ห้อ บรรจุภัณฑ์หรือหีบห่อ การรบัประกัน ขนาดและรูปร่างการบริการ เปน็ต้น 
    2) ราคา (price) ประกอบด้วย ราคาสินค้า ส่วนลด การรับรู้ราคาสินค้าของผู้บริโภค
ระยะเวลาการจ่ายเงิน เป็นต้น 
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    3) สถานที่จ าหน่าย (place) ประกอบด้วย ช่องทางการจ าหน่าย สถานที่จ าหน่าย
สินค้า สินค้าคงคลัง การขนส่ง เป็นต้น 
    4) การส่งเสริมการขาย (promotion) ประกอบด้วย กานส่งเสริมการขาย การ
โฆษณา การประชาสัมพันธ์ การขายตรง การส่งเสริมการขายโดยผ่านตัวแทนจ าหน่าย เป็นต้น 
  5.1.2 ปัจจัยภายนอกกิจการ (external factors) คือปัจจัยที่มีผลกระทบต่อการ
ด าเนินงานของกิจการไม่สามารถควบคุมได้ เช่น สภาพแวดล้อมทางเศรษฐกิจ สังคม การเมือง คู่แข่งขัน 
วัฒนธรรม กฎหมาย และเทคโนโลยี เป็นต้น 
 
6.  หลักการการประเมินผลโครงการ ด้วย CIPP Model   
 
 การประเมินแบบซิปป์ หรือ CIPP Model ของสตัฟเฟิลบีม (Danial . L. Stufflebeam) เป็น
โมเดลที่ได้รับการยอมรับกันทั่วไปในปัจจุบันCIPP Model เป็นการประเมินที่เป็นกระบวนการต่อเนื่อง             
มีจุดเน้นที่ส าคัญ คือ ใช้ควบคู่กับการบริหารโครงการ เพ่ือหาข้อมูลประกอบการตัดสินใจ อย่างต่อเนื่อง
ตลอดเวลา  
 6.1 การบริหารโครงการ  (Project Management)  คือการวางแผนโครงการโดยก าหนด
วัตถุประสงค์และเป้าหมายไว้เพ่ือคาดหวังผลลัพธ์ที่จะเกิดขึ้น และวิเคราะห์ความเป็นไปได้ของโครงการ ผู้ที่
มีอ านาจก็จะท าการคัดเลือกและอนุมัติโครงการ หลังจากนั้นก็จะมีการน าโครงการไปสู่การปฏิบัติ 
 6.2 วัตถุประสงค์การประเมินโครงการ คือ การให้สารสนเทศเพ่ือการตัดสินใจ เน้นการ
แบ่งแยกบทบาทของการท างานระหว่าง ฝ่ายประเมินกับ ฝ่ายบริหารออกจากกันอย่างเด่นชัด กล่าวคือฝ่าย
ประเมินมีหน้าที่ระบุ จัดหา และน าเสนอสารสนเทศให้กับฝ่ายบริหารส่วนฝ่ายบริหารมีหน้าที่เรียกหาข้อมูล 
และน าผลการประเมินที่ได้ไปใช้ประกอบการตัดสินใจ เพ่ือด าเนินกิจกรรมใด ๆ ที่เกี่ยวข้องแล้วแต่กรณี 
ทั้งนี้เพ่ือป้องกันการมีอคติในการประเมิน และ เขาได้แบ่งประเด็นการประเมินผลออกเป็น 4 ประเภท คือ 
  6.2.1 ประเมินสภาพแวดล้อม (context evaluation) เป็นการประเมินความต้องการ
ทรัพยากร ปัจจัยที่เกี่ยวข้องเพ่ือก าหนดวัตถุประสงค์และความเป็นไปได้ของโครงการ  
  6.2.2 การประเมินปัจจัยเบื้องต้น (input evaluation) เป็นการประเมินเพ่ือใช้ข้อมูล
ตัดสินปัจจัยต่างๆที่เกี่ยวข้องกับโครงการว่าเหมาะสมหรือไม่ โดยดูว่าปัจจัยจะมีส่วนช่วยให้บรรลุ
จุดมุ่งหมายของโครงการหรือไม่ เป็นการตรวจสอบเพ่ือตอบค าถามที่ส าคัญ เช่นปัจจัยที่ก าหนดไว้ใน
โครงการมีความเหมาะสมเพียงพอหรือไม่    
  6.2.3 ประเมินกระบวนการ (process evaluation) เป็นการประเมินระหว่างด าเนิน
โครงการเพ่ือเปรียบเทียบการบรรลุตามแผนงานและระยะเวลาที่วางไว้ หากพบปัญหาอุปสรรคก็จะได้แก้ไข
ปรับเปลี่ยนให้มีความเหมาะสมประสิทธิภาพยิ่งขึ้น     
  6.2.4 การประเมินผลผลิต (product evaluation) เป็นการประเมินผลเมื่อโครงการ
สิ้นสุด โดยดูผลกับวัตถุประสงค์การท าโครงการ มีการน าข้อมูลสภาพแวดล้อม ปัจจัยเบื้องต้นมาประกอบ 
เพ่ือให้ได้รับทราบคุณภาพ และผลกระทบจากโครงการ (สุนีย์รัตน์ จันทร์รักษ์, 2554, น.1)                                                     
 6.3 ระบบการประเมินผลโครงการ หมายถึง กระบวนการที่มุ่งแสวงหาค าตอบว่านโยบาย/
แผนงาน/โครงการบรรลุตามวัตถุประสงค์และเป้าหมายที่ก าหนดไว้หรือไม่ เพียงใด โดยมีมาตรฐานและ
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เครื่องมือในการวัดที่แม่นตรงและเชื่อถือได้ การประเมินผลจึงคล้ายกับการหาใครสักคนหนึ่งเอากระจกมา
ส่องให้เราเห็นหน้าตาตัวเองว่า สวยงามดีแล้วหรือยัง มีข้อบกพร่องอะไรบ้าง จะได้ปรับปรุงแก้ไขตนเอง
(ศักดิ์ชัย ภู่เจริญ,2553) การประเมินผล  เป็นขั้นตอนสุดท้ายเพ่ือท าให้ทราบว่า การปฏิบัติงานตามโครงการ
นั้นบรรลุวัตถุประสงค์หรือไม่ มีการเบี่ยงเบนไปจากสิ่งที่คิดไว้หรือไม่ โดยเฉพาะความส าเร็จของโครงการ
จะต้องพิจารณาทั้ งผลผลิต (Output) ผลลัพธ์  (Outcome) และผลกระทบ (Impact) ด้ วย ซึ่ งเรา
เรียกว่า  การบริหารแบบมุ่งผลสัมฤทธิ์  (Result Base Management) 
 
7.  การพัฒนาชมุชนอย่างยั่งยืน  
 
 7.1 ความหมายการพัฒนายั่งยืน (Sustainable development) หมายถึง “การพัฒนาที่
ตอบสนองความต้องการของปัจจุบันโดยไม่ท าให้ผู้คนในอนาคตเกิดปัญหาในการตอบสนองความต้องการ
ของตนเอง” (World Commission on Environment and Development  Our Common Future , 
1987, น.1)  
 7.2 ประเภทของการพัฒนาแบบยั่งยืน สามารถแบ่งออกได้ 3 ด้านคือ ด้านเศรษฐกิจ          
ด้านสังคม และด้านสิ่งแวดล้อมซึ่ง ซึ่งเชื่อมโยงและสัมพันธ์กัน “การพัฒนายั่งยืน” เป็นค าที่ถูกใช้คู่ไปกับ 
ค าว่า “ ธรรมมาภิบาล” ( good governance ) ถือว่าเป็นสองค าที่สัมพันธ์เกื้อหนุนกันอย่างแยกจากกัน
มิได้ โดยโครงการพัฒนาแห่งสหประชาชาติ (UNDP) เห็นว่าการพัฒนาจะยั่งยืนได้ถ้าหากมีธรรมภิบาล 
 7.3 การพัฒนามนุษย ์(human development) กระบวนการพัฒนารายงานของ (UNDP) 
1996 ได้แสดงให้เห็นว่า การเติบโตทางเศรษฐกิจไม่ได้เป็นหลักประกันการพัฒนายั่งยืนและไม่ได้ขจัดปัญหา
ความยากจนให้หมดไปเช่น บางประเทศมีรายได้ให้ประชาชาติต่อหัวสูงกลับอยู่ในระดับต่ าของการพัฒนา
มนุษย์ มีปัญหาความเหลื่อมล้ าแตกต่างระหวา่งประเทศร่ ารวยและประเทศยากจนระหว่างคนรวย กับคนจน
ในประเทศเดียวกัน ช่องว่างที่ถ่างออกไปเรื่อยๆการพัฒนามนุษย์มีอยู่ 5 ลักษณะคือ 
  7.3.1 การสร้างความเข้มแข็ง (empowerment) คือการเพ่ิมขีดความสามารถในการ
เลือกทางและทางเลือกให้ผู้คนได้เป็นอิสระจากความหิว จากสิ่งที่พวกเขาขาดแคลน และให้มีส่วนร่วมใน
การตัดสินใจในเรื่องที่มีผลกระทบต่อชีวิต 
  7.3.2 ความร่วมมือ (co-operation) ผู้คนสัมพันธ์กันช่วยเหลือเกื้อกูลกัน 
  7.3.3 ความเท่าเทียม (equity) คนมีโอกาสเข้าถึงทรัพยากรการศึกษาการดูแลสุขภาพ 
การจัดการชีวิต ทรัพยากร ชุมชนของตนเอง 
  7.3.4 ความย่ังยืน (sustainability) การพัฒนาวันนี้ไม่ท าลายทรัพยากรและโอกาส
ของคนรุ่นต่อไปแต่สร้างหลักประกันให้คนในอนาคตเป็นอิสระจากความยากจนและได้ใช้ความสามารถขั้น
พ้ืนฐานของตัวเอง 
  7.3.5 ความม่ันคงปลอดภัยอันตราย (security) ในชีวิตทรัพย์สินการคุกคามจากโรค
และภัยอันตรา 
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8.  กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปจังหวัดสงขลา 
 
 จังหวัดสงขลามีทรัพยากรธรรมชาติทีอุ่ดมสมบูรณ์ จึงท าให้เกิดการรวมกลุ่มคนในชุมชนจัดตั้ง
กลุ่มวิสาหกิจชุมชนเพ่ือน าทรัพยากรในท้องถิ่นมาผลิตเป็นสินค้าและบริการ ทั้งนี้กลุ่มวิสาหกิจชุมชนจะ
ได้รับการส่งเสริมช่วยเหลือและการประเมินศักยภาพจากหน่วยงานราชการ จึงสามารถผลิตสินค้าและ
บริการที่มีคุณภาพและได้มาตรฐานเป็นที่ยอมรับ โดยกลุ่มวิสาหกิจชุมชนในจังหวัดสงขลาได้ถูกจัดแบ่ง
ประเภทได้ดังนี้ 
 8.1 ประเภทของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนจังหวัดสงขลา  สามารถแบ่งลักษณะการประกอบ
กิจการสามารถแบ่งได้เป็น 2 ประเภทคือ วิสาหกิจชุมชนพื้นฐานคือผลิตเพ่ือใช้ในท้องถิ่นเป็นหลัก มีอยู่             
5 อย่าง คือ ข้าว อาหาร สมุนไพร เครื่องใช้ ปุ๋ย  อยู่ในขีดความสามารถของชาวบ้านทั่วไป และประเภท
วิสาหกิจชุมชนก้าวหน้า เป็นวิสาหกิจที่มีเอกลักษณ์เฉพาะตัว มีสูตรเคล็ดลับที่ถ่ายทอดจากบรรพบุรุษ             
ส่งขายออกตลาดใหญ่ได้มีคุณภาพตามมาตรฐาน สามารถแข่งขันกับสินค้าทั่วไปได้ซึ่งกลุ่มวิสาหกิจแปรรูป
เครื่องแกงจัดเป็นกลุ่มวิสาหกิจชุมชนประเภทก้าวหน้า      
  ข้อมูลการจดทะเบียนกลุ่มวิสาหกิจชุมชนในจังหวัดสงขลา ปี พ.ศ 2560 จ านวนกลุ่ม
วิสาหกิจชุมชนมีจ านวนทั้งหมด 827 กลุ่ม จ านวนสมาชิกทั้งหมด13,293 ราย จ านวนเครือข่ายวิสาหกิจ
ชุมชนจังหวัดสงขลาจ านวน 3 แห่ง จ านวนสมาชิก 24 ราย แบ่งประเภทกิจการ ผลิตสินค้า 18 ประเภท 
ได้แก่ การผลิตพืช การผลิตปศุสัตว์ การผลิตประมง การแปรรูปและผลิตภัณฑ์อาหาร ผลิตภัณฑ์ผ้าทอ/
เสื้อผ้า ผลิตภัณฑ์จักสาน ดอกไม้ประดิษฐ์ เครื่องจักรกล ของช าร่วยที่ระลึกผลิตภัณฑ์สมุนไพร เครื่องดื่ม  
เครื่องประดับ เครื่องไม้/เฟอร์นิเจอร์ เครื่องหนัง เครื่องผลิตปัจจัยการผลิต เครื่องปั้น สิ่งประดิษฐ์จากโลหะ 
การผลิตสินค้าอ่ืนๆ การให้บริการ 6 ประเภท ได้แก่ ร้านค้าชุมชน ออมทรัพย์ชุมชน ท่องเที่ยว สุขภาพ 
ซ่อมเครื่องจักรกล บริการอ่ืนๆ 
  ลักษณะกิจกรรมเด่นของวิสาหกิจชุมชนจังหวัดสงขลาแบ่งออกเป็น 3 ลักษณะ ดังนี้          
กลุ่มที่ 1 สภาพพ้ืนที่เหมาะสมกับอาชีพการท านา เป็นอาชีพหลัก มีวิสาหกิจชุมชน การผลิตข้าว ซ้อมมือ
เป็นกิจกรรมเด่น และกิจกรรมรอง เป็นการแปรรูปผลิตภัณฑ์ด้านการเกษตรต่างๆกลุ่มที่ 2 สภาพพ้ืนที่
ชายฝั่งทะเลมีอาชีพหลัก ท าการประมงวิสาหกิจใน การแปรรูปผลิตภัณฑ์ ด้านการประมง เช่น กะปิ บูดู 
กิจกรรมรองเป็นวิสาหกิจชุมชนการผลิตเครื่องแกง กลุ่มที่ 3 สภาพพ้ืนที่เขตชุมชนเมืองและชานเมืองมี
สภาพเป็นพ้ืนที่ปลูกไม้ผลและการท่องเที่ยว มีวิสาหกิจชุมชนด้านแปรรูปไม้ผล เช่นผลไม้ตามฤดูกาล 
ผลิตภัณฑ์จากส้มแขก  น้ าผลไม้พร้อมดื่ม ผลิตภัณฑ์เพ่ือสุขภาพ และด้านการท่องเที่ยวเชิงเกษตร
(ส านักงานสถิติจังหวัดสงขลา, 2559) 
 8.2 กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงในจังหวัดสงขา 
  กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา ที่ขึ้นทะเบียนแล้วและได้รับการ
ประเมินศักยภาพทั้ง 3 ระดับ ได้แก่ ระดับดี ระดับปานกลาง ระดับต้องปรับปรุง 
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ตารางที่ 2.1 รายชื่อกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา 
 
ล าดับ

ที ่
รหัสทะเบียน ชื่อ ที่ตั้ง สินค้า/บริการ 

1 5-90-16-04/1-0016 วิสาหกิจชุมชน
เครื่องแกงบ้านโหนด  

49/1 หมู่ 2  
ต.คลองหลา  
อ.คลองหอยโข่ง  
จ.สงขลา โทรศัพท์ 
0862876086  

- ผลิตเครื่องแกง
ชนิดต่างๆ 

2 5-90-16-04/1-0015 วิสาหกิจชุมชนกลุ่มผลติ
เครื่องแกงบ้านช่างแกว้  

9 หมู่ 7 ต.คลองหลา 
อ.คลองหอยโข่ง        
จ.สงขลา โทรศัพท์ 
0873947936  

- เครื่องแกงต่าง ๆ 

3 5-90-16-03/1-0020 วิสาหกิจชุมชน
เครื่องแกงตายาย  

34/3 หมู่ 6 ต.โคกม่วง 
อ.คลองหอยโข่ง  
จ.สงขลา โทรศัพท์ 
0898764303  

- เครื่องแกงส้ม 
แกงกะทิ แกงเผ็ด 

4 5-90-16-02/1-0015 วิสาหกิจชุมชน
เครื่องแกงบ้านย่านยาว  

25 หมู่ 1 ต.ทุ่งลาน  
อ.คลองหอยโข่ง  
จ.สงขลา โทรศพัท์ 
0872958948  

- เครื่องแกงส้ม 
เครื่องแกงเผ็ด 
เครื่องแกงกะทิ 

5 5-90-16-03/1-0007 วิสาหกิจชุมชน
เครื่องแกงโคกม่วง  

88 หมู่ 8 ต.โคกม่วง  
อ.คลองหอยโข่ง  
จ.สงขลา โทรศัพท์ 
074240270  

- เครื่องแกงต่าง ๆ 

6 5-90-15-04/1-0018 วิสาหกิจชุมชนกลุ่มผลติ
เครื่องแกงบ้านร าแดง  

7 หมู่ 3 ต.ร าแดง  
อ.สิงหนคร จ.สงขลา 
โทรศัพท์ 
0802793506  

- ผลิตเครื่องแกง
ส้ม แกงเผ็ด แกง
คั่ว 

7 5-90-15-10/1-0014 วิสาหกิจชุมชนเกษตร
สรรพสิ่ง  

72 หมู่ 3 ต.บางเขียด 
อ.สิงหนคร จ.สงขลา  

- ข้าวอินทรีย์- ผัก
ปลอดสารพิษ 
น้ าพริกแกง 

8 5-90-15-05/1-0014 วิสาหกิจชุมชนกลุ่ม
ส่งเสริมเพ่ือการผลิต หมู่
ที่ 3 ต าบลวัดขนุน  

10/2 หมู่ 3 ต.วดัขนุน 
อ.สิงหนคร จ.สงขลา  

- เครื่องแกง 

 

http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.16/59-0003
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.16/59-0002
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.16/57-0001
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.16/56-0001
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.16/49-0021
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.15/59-0002
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.15/58-0001
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.15/57-0003
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ตารางที่ 2.1 (ต่อ) 
 
ล าดับ

ที ่
รหัสทะเบียน ชื่อ ที่ตั้ง สินค้า/บริการ 

9 5-90-15-11/1-0008 วิสาหกิจชุมชนกลุ่มแปร
รูปผลิตภัณฑ์อาหาร
ทะเลบ้านม่วงงาม  

92/2 หมู่ 3 ต.ม่วงงาม 
อ.สิงหนคร จ.สงขลา 
โทรศัพท์ 
0876311954  

- การผลิตกะป-ิ 
การผลิตเครื่องแกง 

10 5-90-14-01/1-0004 วิสาหกิจชุมชนกลุ่ม
เครื่องแกงอสม.บ้านบาง
หยี  

28/8 หมู่ 4 ต.บางกล่ า 
อ.บางกล่ า จ.สงขลา 
โทรศัพท์ 
0843265454  

- เครื่องแกง 

11 5-90-14-02/1-0009 วิสาหกิจชุมชนผลติ
เครื่องแกงบ้านเลียบ  

46 หมู่ 1 ต.ท่าช้าง  
อ.บางกล่ า จ.สงขลา 
โทรศัพท์ 062975796  

- ผลิตเครื่องแกง 

12 5-90-13-01/1-0030 วิสาหกิจชุมชนกลุ่ม
เครื่องแกงเกาะยวน  

92 หมู่ 11 ต.รัตภูม ิ 
อ.ควนเนียง จ.สงขลา 
โทรศัพท์ 
0876311054  

- เครื่องแกงกะทิ,
แกงส้ม ,แกงเผ็ด 

13 5-90-13-01/1-0029 วิสาหกิจชุมชนญานสิา 
เครื่องแกง  

49/1 หมู่ 11 ต.รัตภูมิ 
อ.ควนเนียง จ.สงขลา 
โทรศัพท ์
0817987725  

- เครื่องแกงกะทิ ,
แกงส้ม,แกงเผ็ด 

14 5-90-12-02/1-0003 วิสาหกิจชุมชนกลุ่มแปร
รูปผลผลิตทาง
การเกษตรบ้านทุ่งนา
หว่าน  

16/3 หมู่ 5 ต.พิจิตร 
อ.นาหม่อม จ.สงขลา 
โทรศัพท์ 
0862894018  

- เครื่องแกง ผัด
เผ็ด แกงส้ม แกง
กะทิ 

15 5-90-11-16/1-0018 วิสาหกิจชุมชนแม่บ้าน
บ้านใร ่ 

47/3 หมู่ 10  
ต.บ้านพร ุอ.หาดใหญ ่
จ.สงขลา โทรศัพท์ 
0850772950  

- เครื่องแกง
สมุนไพร 
 
 

16 5-90-11-12/1-0037 วิสาหกิจชุมชนการผลิต
เครื่องแกงชุมชนบา้นเขา
นุ้ย  

106 หมู่ 8 ต.ทุ่งต าเสา 
อ.หาดใหญ่ จ.สงขลา 
โทรศัพท ์
0815406256  

- เครื่องแกง
สมุนไพร 

 

http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.15/55-0002
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.14/54-0001
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.14/49-0016
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.13/56-0038
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.13/56-0037
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.12/55-0001
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.11/58-0058
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.11/56-0039
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ตารางที่ 2.1 (ต่อ) 
 
ล าดับ

ที ่
รหัสทะเบียน ชื่อ ที่ตั้ง สินค้า/บริการ 

17 5-90-11-02/1-0014 วิสาหกิจชุมชน
เครื่องแกงสมุนไพรบ้าน
ต้นโหนด  

153/5 หมู่ 2  
ต.ควนลัง อ.หาดใหญ ่
จ.สงขลา โทรศัพท์ 
074360417  

- เครื่องแกง
สมุนไพร 

18 5-90-11-05/1-0003 วิสาหกิจชุมชน
เครื่องแกงสมุนไพรบ้าน
เกาะหม ี 

136 หมู่ 11  
ต.คลองแห อ.หาดใหญ่ 
จ.สงขลา โทรศัพท์ 
0878370599  

- เครื่องแกง
สมุนไพร 

19 5-90-11-13/1-0001 วิสาหกิจชุมชนกลุ่ม
แม่บ้านเกษตรกร 
คลองจิกต าบลท่าข้าม  

1 หมู่ 2 ต.ท่าข้าม  
อ.หาดใหญ่ จ.สงขลา 
โทรศัพท์  

- ผลิตเครื่องแกง
สมุนไพร 

20 5-90-11-14/1-0003 วิสาหกิจชุมชนกลุ่ม
แม่บ้านเกษตรบ้าน 
ท่าจีนต าบลน้ าน้อย  

47/1 หมู่ 7 ต.น้ าน้อย 
อ.หาดใหญ่ จ.สงขลา 
โทรศัพท ์ 

- ผลิตเครื่องแกง
สมุนไพร 
 

21 5-90-11-02/1-0001 วิสาหกิจชุมชนกลุ่ม
แม่บ้านเกษตรกร 
บ้านวัดเกาะวดั  

30/2 หมู่ 4 ต.ควนลัง 
อ.หาดใหญ่ จ.สงขลา 
โทรศัพท์ 0  

- เครื่องแกง
สมุนไพร 

22 5-90-10-05/1-0023 วิสาหกิจชุมชนกลุ่มแปร
รูปผลผลิตทาง
การเกษตรบ้าน 
ทุ่งสบายใจ  

171 หมู่ 6 ต.ทุ่งหมอ 
อ.สะเดา จ.สงขลา 
โทรศัพท ์ 

- เครื่องแกงต ามือ 

23 5-90-10-02/1-0018 วิสาหกิจชุมชน
เครื่องแกงสมุนไพร 
บ้านควนเสม็ด  

200/2 หมู่ 10 ต.ปริก 
อ.สะเดา จ.สงขลา 
โทรศัพท์ 
0872995838  

- ผลิตเครื่องแกง 

24 5-90-10-01/1-0002 วิสาหกิจชุมชนกลุ่ม
เครื่องแกงส าเร็จรปู
สมใจนึก  

82/15 หมู่ ต.สะเดา  
อ.สะเดา จ.สงขลา 
โทรศัพท์ 074460855  

- น้ าแกงส้ม,น้ าต้ม
ย า,น้ าต้มส้มโตนด 

25 5-90-10-02/1-0002 วิสาหกิจชุมชนสวน
หม่อมผลิตเครื่องแกง
ส าเร็จรูปตราครก  

50 หมู่ 5 ต.ปริก  
อ.สะเดา จ.สงขลา 
โทรศัพท์ 042604281  

- เครื่องแกง 

 

http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.11/55-0008
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.11/55-0002
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.11/48-0016
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.11/48-0013
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.11/48-0008
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.10/60-0001
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.10/57-0060
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.10/52-0046
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.10/48-0005
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ตารางที่ 2.1 (ต่อ) 
 
ล าดับ

ที ่
รหัสทะเบียน ชื่อ ที่ตั้ง สินค้า/บริการ 

26 5-90-09-02/1-0045 วิสาหกิจชุมชนกลุ่มผลติ
เครื่องแกงบ้านคลอง
กอย  

15 หมู่ 15 ต.ท่า
ชะมวง อ.รัตภูมิ  
จ.สงขลา โทรศัพท์  

- ผลิตเครื่องแกง
เพ่ือจ าหน่าย 

27 5-90-09-09/1-0041 วิสาหกิจชุมชนกลุ่ม
เครื่องแกงต ามือ  

175/2 หมู่ 10  
ต.เขาพระ อ.รัตภูมิ  
จ.สงขลา โทรศัพท์  

- ผลิตเครื่องแกง
เพ่ือจ าหน่าย 

28 5-90-09-09/1-0028 วิสาหกิจชุมชนกลุ่ม
เครื่องแกงสมุนไพรต า
ครกสูตรโบราณบ้านนา
สีทอง  

83 หมู่ 2 ต.
ก าแพงเพชร อ.รัตภูมิ 
จ.สงขลา โทรศัพท์  

- ผลิตเครื่องแกง
ต่าง ๆ แกง 

29 5-90-07-03/1-0019 วิสาหกิจชุมชนกลุ่มผลติ
ข้าวบ้านหนองถ้วย  
 

110 หมู่ 2 ต.ตะเครียะ 
อ.ระโนด จ.สงขลา 
โทรศัพท์ 
0831935747  

- เครื่องแกงสมุด
ไพร 

30 5-90-07-11/1-0024 วิสาหกิจชุมชน
เครื่องแกงสมุนไพรบ้าน
ขาว  

156 หมู่ 3 ต.บ้านขาว 
อ.ระโนด จ.สงขลา 
โทรศัพท ์ 

- เครื่องแกง
สมนุไพรบ้านขาว 

31 5-90-07-12/1-0007 วิสาหกิจชุมชนศูนย์
เรียนรู้เศรษฐกิจพอเพียง
บ้านแม่ใหญ่  

190/3 หมู่ 5  
ต.แดนสงวน อ.ระโนด 
จ.สงขลา โทรศัพท์  

- แปรรูปเครื่องแกง 

32 5-90-06-07/1-0027 วิสาหกิจชุมชนพริกแกง
แม่บ้านสวนชาม  

32/7 หมู่ 2 ต.เขาแดง 
อ.สะบ้าย้อย จ.สงขลา 
โทรศัพท ์
0937678994  

- เครื่องแกง 

33 5-90-06-01/1-0037 วิสาหกิจชุมชนบ้านบ่อ
ทองชุมชนสองวิถี  

9/2 หมู่ 4 ต.สะบ้า
ย้อย อ.สะบ้าย้อย  
จ.สงขลา โทรศัพท์ 
0857832800  

- เครื่องแกงส้ม, 
กะทิ ผัดเผ็ด, 

34 5-90-06-07/1-0021 วิสาหกิจชุมชนวสิาหกิจ
ชุมชนแปรรูปเครื่องแกง
บ้านเกาะยาง  

41 หมู่ 7 ต.เขาแดง  
อ.สะบ้าย้อย จ.สงขลา 
โทรศัพท์ 
0862911098  

- เครื่องแกงส้ม
,เผ็ด,คั่ว,กระท ิ

http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.09/57-0089
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.09/57-0087
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.09/53-0077
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.07/58-0094
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.07/56-0090
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.07/54-0084
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.06/60-0004
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.06/60-0001
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.06/57-0058
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ตารางที่ 2.1 (ต่อ) 
 
ล าดับ

ที ่
รหัสทะเบียน ชื่อ ที่ตั้ง สินค้า/บริการ 

35 5-90-06-04/1-0006 วิสาหกิจชุมชนแปรรปู
เครื่องแกงบ้านโหนด  

39/3 หมู่ 6  
ต.บ้านโหนด  
อ.สะบ้าย้อย จ.สงขลา  

- พริกแกง 

36 5-90-06-03/1-0004 วิสาหกิจชุมชนกลุ่มผลติ
เครื่องแกงและแปรรปูไม้
ผลบ้านระไมล ์

34/7 หมู่ 4 ต.เปยีน  
อ.สะบ้าย้อย จ.สงขลา 
โทรศัพท ์ 

- ท าเครื่องแกงทุก
ชนิด 

37 5-90-05-01/1-0052 วิสาหกิจชุมชนศูนย์การ
เรียนรู้เศรษฐกิจพอเพียง 
(ตามรอยพ่อ) อ าเภอ
เทพา  

11 หมู่ 3 ต.เทพา  
อ.เทพา จ.สงขลา 
โทรศัพท์ 
0872689430  

- ปลาส้ม 
เครื่องแกง 

38 5-90-05-06/1-0017 วิสาหกิจชุมชนกลุ่ม
เกษตรพ้ืนบ้าน  

119 หมู่ 1 ต.วังใหญ่ 
อ.เทพา จ.สงขลา 
โทรศัพท์ 
0801379043  

- เครื่องแกง 
เครื่องแกงคั่ว 
เครื่องแกง 

39 5-90-05-01/1-0037 วิสาหกิจชุมชนวิถีชุมชน
คนพอเพียงบ้านพรุ
หมาก  

10 หมู่ 3 ต.เทพา  
อ.เทพา จ.สงขลา 
โทรศัพท์ 
0872689430  

- เครื่องแกง 

40 5-90-05-04/1-0040 วิสาหกิจชุมชนกลุ่ม
เครื่องแกงบ้านควนเจดีย ์ 

33 หมู ่6 ต.ล าไพล  
อ.เทพา จ.สงขลา 
โทรศัพท์ 
0612257933  

- ผลิตเครื่องแกง
เผ็ด แกงส้ม แกง
กะทิ 

41 5-90-05-04/1-0036 วิสาหกิจชุมชนกลุ่มพริก
แกงมุสลิมล าไพล  

311 หมู่ 2 ต.ล าไพล 
อ.เทพา จ.สงขลา 
โทรศัพท์ 
0892984765  

- ท าเครื่องแกง 

42 5-90-05-03/1-0005 วิสาหกิจชุมชนกลุ่มพริก
แกงบ้านตีน  

71 หมู่ 3 ต.เกาะสะบ้า 
อ.เทพา จ.สงขลา 
โทรศัพท์ 048555857  

- ท าพริกแกงต่างๆ 

 
 
 

http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.06/55-0053
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.06/50-0024
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.05/60-0004
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.05/60-0001
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.05/59-0004
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.05/58-0001
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.05/56-0008
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.05/49-0043
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ตารางที่ 2.1 (ต่อ) 
 
ล าดับ

ที ่
รหัสทะเบียน ชื่อ ที่ตั้ง สินค้า/บริการ 

43 5-90-04-07/1-0029 วิสาหกิจชุมชนกลุ่ม
แม่บ้านเกษตรกรบ้าน
สะท้อน  

114 หมู่ 1 ต.สะท้อน 
อ.นาทว ีจ.สงขลา 
โทรศัพท์ 
0934572034  

- เครื่องแกง 

44 5-90-04-08/1-0013 วิสาหกิจชุมชน
เครื่องแกงสมุนไพรบ้าน
กระทิง  

48 หมู่ 2 ต.ทับช้าง  
อ.นาทว ีจ.สงขลา 
โทรศัพท์ 
0810995575  

- เครื่องแกง
สมุนไพร 

45 5-90-04-06/1-0007 วิสาหกิจชุมชนกลุ่ม
เครื่องแกงสมุนไพรบ้าน
ดังหมูเหนือ                                         

23/2 หมู่ 2  
ต.ท่าประดู ่อ.นาทวี  
จ.สงขลา โทรศัพท์ 
0897321718 

- เครื่องแกง
สมุนไพร 

46 5-90-03-09/1-0025 วิสาหกิจชุมชนสตรีอาสา
พัฒนาผลิตเครื่องแกง
และจักรสานเส้นพลา้
สติกบ้านช้างคลอด  

96/1 หมู่ 4  
ต.ท่าหมอไทร อ.จะนะ 
จ.สงขลา โทรศัพท์ 
0872882747  

- การท าพริกแกง
เพ่ือจ าหน่าย 

47 5-90-03-03/1-0011 วิสาหกิจชุมชน
เครื่องแกงทุ่งเอาะ  

52/2 หมู่ 2  
ต.สะพานไม้แก่น  
อ.จะนะ จ.สงขลา 
โทรศัพท ์
0817665637  

- ผลิตเครื่องแกง 

ที่มา: รายงานรายชื่อกลุ่มวิสาหกิจชุมชนจังหวัดสงขลา ส านักงานส่งเสริมพัฒนาเกษตรที่ 5 
 
  กลุ่มวิสาหกิจชุมชนทั้ง 47 กลุ่ม กระจายอยู่ทั่วทุกอ าเภอของจังหวัดสงขลา โดยจังหวัด
สงขลามีข้อมูลลักษณะส าคัญดังนี้ ขนาดและที่ตั้ง จังหวัดสงขลาเป็นจังหวัดชายทะเลตั้งอยู่ในภาคใต้ฝั่ง
ตะวันออก ที่ละติจูด 7 องศา 12 ลิปดาเหนือ ลองจิจูด 108 องศา 36 ลิปดาตะวันออก สูงจาก
ระดับน้ าทะเลเฉลี่ย 4 เมตร ห่างจากกรุงเทพฯโดยทางรถไฟ 947 กิโลเมตรโดยทางรถยนต์ตามทางหลวง
แผ่นดินหมายเลข 4 เลียบ ฝั่งตะวันตกประมาณ 1,300 กิโลเมตร สายเลียบฝั่งตะวันออกประมาณ 1,125 
กิโลเมตรและประมาณ 725 กิโลเมตรทางทะเล เนื้อที่ จังหวัดสงขลา มีเนื้อที่ประมาณ 7,150 ตาราง
กิโลเมตร หรือ 4,464,3375 ไร่พ้ืนที่ทางเหนือ ส่วนใหญ่เป็นที่ราบลุ่ม ทางตะวันออกเป็นที่ราบริมทะเล           
ทางใต้เป็นที่ราบสูง ป่าและภูเขาค่อย ๆ  ลาดเทไป ทางทะเลสาบสงขลา เหมาะแก่การเพาะปลูก ท านา ท าไร่  

http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.04/59-0091
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.04/56-0069
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.03/59-0002
http://smce.doae.go.th/smce1/petition/svc01/report_svc01_preview.php?svc01_num=สข.03/53-0005
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ท าสวนยางพาราและสวนผลไม้โดยพ้ืนที่ ถือ ครองทางการเกษตรประมาณร้อยละ 61 เป็นพ้ืนที่ป่าไม้ร้อยละ 
36 ที่เหลือร้อยละ 3 เป็นเนื้อที่ ใช้ประโยชน์ ด้านการค้าและที่อยู่อาศัย   
  ทิศเหนือติดต่อกับจังหวัดนครศรีธรรมราชและพัทลุง 
  ทิศตะวันออกติดต่อกับอ่าวไทยด้านทะเลจีน  
  ทิศใต้ติดต่อกับจังหวัดยะลา  ปัตตานีและรัฐเคดาร์ ,เปอร์ลิส ประเทศมาเลเซีย           
  ทิศตะวันตกติดต่อกับจังหวัดพัทลุงและสตลู 
  ลักษณะภูมิประเทศ แบ่งออกได้เป็น 3 บริเวณ คือ 
  1. บริเวณทะเลสาบสงขลาทางทิศเหนือที่อ าเภอสทิงพระและอ าเภอระโนดเป็นที่ราบลุ่ม
เหมาะแก ่การท านาและพืชพันธุ์อ่ืน ๆ  
  2. บริเวณทะเลนอก พ้ืนที่เป็นที่ราบเหมาะแก่การปลูกมะพร้าวและต้นสน พ้ืนที่ซึ่งห่าง
จากทะเลไป เป็นที่ราบลุ่มเหมาะแก่การท านา อันได้แก่ บนพ้ืนที่อ าเภอสทิงพระ   อ าเภอระโนด  อ าเภอ
เมือง อ าเภอเทพา และอ าเภอจะนะ   
  3. บริเวณที่ประกอบด้วนเนินและภูเขา พ้ืนที่เป็นดินเหนียวปนทรายและลูกรัง มีล าน้ า
ไหลผ่าน หลายสาย มีป่าไม้ ซึ่งใช้ในการปลูกสร้างบ้าน ยางพารา มีการปลูกผลไม้ เป็นแห่ง ๆ บริเวณ
ดังกล่าวได้แก่ อ าเภอหาดใหญ่  อ าเภอจะนะ  อ าเภอเทพา  อ าเภอรัตภูมิ อ าเภอนาทวี และอ าเภอสะบ้า
ย้อย 
  ลักษณะอากาศทั่วไป จังหวดสงขลาอยู่ภายใต้อิทธิพลของลมมรสุมที่พัดประจ าเป็น
ฤดูกาล 2 ชนิดคือ มรสุตะวันออกเฉียงเหนือหรือฤดูหนาว จะมีลมจากทิศตะวันออกเฉียงเหนือซึ่งเป็น         
ลมเย็นและแห้งจากประเทศ จีนพัดปกคลุมประเทศไทย ท าให้ภาคต่างๆ ทางตอนบนของประเทศตั้งแต่            
ภาคกลางขึ้นไป มีอากาศหนาว เย็นและแห้งแล้งทั่วไป แต่ภาคใต้ตั้งแต่จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ลงไปรวมถึง
สงขลาด้วยกลับมีฝนตกชุก  
  ฤดูกาลของจังหวัดสงขลาแบ่งได้เป็น 2 ฤดูคือ ฤดูร้อน เริ่มตั้งแต่กลางเดือนกุมภาพันธ์ถึง
กลางเดือนกรกฎาคม ฤดูฝน เริ่มตั้งแต่กลางเดือนสิงหาคมคมถึงกลางเดือนมกราคม ปริมาณฝนเฉลี่ยของจัง
หวดสงขลาอยู่ใน เกณฑ์ค่อนข้างดีฝนเฉลี่ยตลอดปีประมาณ 2,093.8 มิลลิเมตรและมีฝนตกประมาณ 159 
วัน เดือนที่มีฝนตก มากที่สุดคือเดือนพฤศจิกายน มีปริมาณฝนเฉลี่ยประมาณ 582.6 มิลลิเมตรและมีฝนตก
ประมาณ 23 วัน เคย วัดฝนสูงสุดใน 24 ชั่วโมงได้ 329.4 มิลลิเมตรเมื่อวันที่ 20 พฤศจิกายน 2519 
  การแบ่งเขตการปกครอง การปกครองแบ่งออกเป็น 16 อ าเภอ 125 ต าบล 1022 หมูบ่้าน 
1 องค์การบริหาร ส่วนจังหวัด 19 เทศบาลและ 121 องค์การบริหารส่วนต าบล(ส านักงานสถิติจังหวัด
สงขลา, 2559) 
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ตารางที่ 2.2 การแบ่งเขตปกครองจังหวัดสงขลา 
 

ล าดับ อ าเภอ จ านวนต าบล จ านวนหมู่บ้าน 
1 เมืองสงขลา 5 47 
2 สทิงพระ 11 79 
3 จะนะ 14 139 
4 นาทว ี 7 92 
5 เทพา 10 67 
6 สะบ้าย้อย 9 62 
7 ระโนด 12 73 
8 กระแสสินธุ ์ 4 22 
9 รัตภูม ิ 5 63 
10 สะเดา 9 66 
11 หาดใหญ ่ 12 92 
12 นาหม่อม 4 29 
13 ควนเนยีง 4 46 
14 บางกล่ า 4 36 
15 สิงหนคร 11 77 
16 คลองหอยโข่ง 4 32 
  125 1022 

ที่มา: ส านักงานปกครองสงขลา 
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แผนท่ีแบ่งเขตการปกครองจังหวัดสงขลา 

 
ภาพที่ 2.1 การแบ่งเขตอ าเภอจังหวัดสงขลา 

ที่มา: รายงานสถิติจังหวัดสงขลา ปี พ.ศ.2559 
 
9.  งานวิจัยที่เกี่ยวข้อง  
 
 สุกัญญา ไหมเครือแก้ว และคณะ (2551) รายงานการวิจัยเชิงปฏิบัติการการพัฒนาคุณภาพ
และสร้างมูลค่าเพ่ิมผลิตภัณฑ์ชุมชนกรณีศึกษา : ไตปลาคั่วแห้ง ชื่อกลุ่มแม่บ้านเกษตรกรโพธิ์เสด็จเลขที่ 
67/18 หมู่ที่ 1 ต าบลโพธิ์เสด็จ อ าเภอเมือง จังหวัดนครศรีธรรมราช วัตถุประสงค์เพ่ือศึกษาบริบทชุมชน 
บริบทกลุ่ม และขั้นตอนการผลิตแกงไตปลาคั่วแห้งเพ่ือพัฒนาคุณภาพและสร้างมูลค่าเพ่ิมผลิตภัณฑ์ไตปลา
คั่วแห้งของกลุ่มแม่บ้านเกษตรกรโพธิ์เสด็จให้ได้รับการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน เพ่ือพัฒนา      
บรรจุภัณฑ์ของผลิตภัณฑ์ไตปลาคั่วแห้งของกลุ่มแม่บ้านเกษตรกรโพธิ์เสด็จ  ในการศึกษาวิจัยได้จัดให้มี
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กิจกรรมกระบวนการเรียนรู้ร่วมกันกับกลุ่มแม่บ้านเกษตรกรโพธิ์ เสด็จ ได้แก่ การให้ความรู้เกี่ยวกับ
มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน การฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการเพ่ือให้ความรู้เกี่ยวกับสุขลักษณะที่ดีในการผลิต           
การท าแผนปรับปรุงสุขลักษณะ และในด้านการพัฒนาบรรจุภัณฑ์ การศึกษาดูงาน การแลกเปลี่ยนเรียนรู้
ร่วมกัน การวิเคราะห์ SWOT เพ่ือค้นหาปัญหาและตัวชี้วัดร่วมกัน นอกจากนั้นยังมีการส ารวจการยอมรับ
ของผู้บริโภคที่มีต่อแกงไตปลาคั่วแห้ง และรูปแบบของบรรจุภัณฑ์เพ่ือใช้เป็นข้อมูลในการพัฒนาบรรจุภัณฑ์
ของกลุ่ม ผลจากการวิจัยและการร่วมกิจกรรมกระบวนการเรียนรู้ต่าง ๆ ท าให้ทราบถึงบริบทของกลุ่ม และ
บริบทของผลิตภัณฑ์รวมทั้งสภาพปัจจุบัน การผลิตและสถานที่ เกิดองค์ความรู้ในด้านการผลิตที่ถูก
สุขลักษณะ องค์ความรู้ด้านการผลิตไตปลาคั่วแห้ง วัตถุดิบที่ใช้ ขั้นตอนในการผลิตไตปลาคั่วแห้งบรรจุขวด
อย่างละเอียด การควบคุมคุณภาพและการตรวจสอบคุณภาพไตปลาคั่วแห้ง การตลาดของไตปลาคั่วแห้ง 
การสนับสนุนจากหน่วยงานต่าง ๆ รวมทั้งการท าแผนปรับปรุงกระบวนการผลิตให้ถูกสุขลักษณะ ทราบถึง
ปัจจัยแห่งความส าเร็จของกลุ่มแม่บ้าน ซึ่งประกอบไปด้วยจุดแข็ง จุดอ่อน และอุปสรรค แผนการ
ด าเนินงานในอนาคต และทราบถึงการยอมรับของผลิตภัณฑ์ไตปลาคั่วแห้งของผู้บริโภค อีกท้ังยังมีการ
ปรับปรุงบรรจุภัณฑ์ที่ใช้ให้สอดคล้องกับสภาพปัจจุบันและมีความสวยงามตรงตามความต้องการของ
ผู้บริโภค นอกจากนี้การร่วมโครงการยังส่งผลต่อการพัฒนาคุณภาพและมาตรฐานผลิตภัณฑ์ให้ดีขึ้นทั้งใน
ด้านสถานที่ เครื่องมือ วัสดุอุปกรณ์การผลิต สิ่งแวดล้อม และสุขวิทยาส่วนบุคคลของผู้ผลิตซึ่งมีผลดีต่อการ
รับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน  ปัจจุบันยื่นขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ ประเภท ไตปลาแห้ง 
(323/2547) ชุมชนแล้ว อยู่ในช่วงระหว่างรอผล เลขที่ค าขอ  สอจ.ร 37-323-01-นศ/1 
 ประภาพร โถน้อย(2551) ศึกษาสภาพการด าเนินงานของธุรกิจผลิตภัณฑ์ชุมชนและผลที่เกิด
จากการได้รับ การรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน (มผช.) ครั้งนี้มีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษาสภาพการ
ด าเนินงานของธุรกิจผลิตภัณฑ์ชุมชนและผลที่เกิดจาก การได้รับการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 
(มผช.)พบว่า ธุรกิจผลิตภัณฑ์ชุมชนส่วนใหญ่ผลิตผลิตภัณฑ์ประเภทของใช้/ของ ตกแต่ง/ของที่ระลึก ได้รับ
มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนมาแล้ว 2 ปีขึ้นไปและผลิตภัณฑ์หลักได้รับ ดาวระดับ 1-3 ดาว ผลการศึกษาใน
ด้านต่างๆพบว่าผลการวิจัยสภาพการด าเนินงานของธุรกิจผลิตภัณฑ์ชุมชน พบว่า ธุรกิจผลิตภัณฑ์ชุมชน 
ส่วนใหญ่ผลิตและจ าหน่ายผลิตภัณฑ์เอง ใช้ที่ท าการของธุรกิจเป็นสถานที่ผลิต มีขนาดพ้ืนที่ที่ใช้ ในการ
ผลิตประมาณ 50-100 ตารางเมตร ธุรกิจไม่เคยได้รับการรับรองมาตรฐานอ่ืนๆ มาก่อน เลย ส่วนใหญ่
จ าหน่ายผลิตภัณฑ์อยู่ที่ที่ท าการของธุรกิจ ตลาดเป้าหมายหลักคือตลาดในพ้ืนที่ ใกล้เคียง โดยแสดงตรา
สัญลักษณ์มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนอยู่ที่สถานที่จ าหน่าย ธุรกิจไม่เสีย ค่าใช้จ่ายใดๆ เลยในการเตรียมตัว
เพ่ือยื่นขอการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน หลังจาก ได้รับมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนมาแล้วธุรกิจมี
สมาชิกเพ่ิมขึ้นน้อยกว่า 5 คน ธุรกิจได้รับความ ช่วยเหลือจากกรมพัฒนาชุมชน สัดส่วนของเครื่องจักรและ
แรงงานคนที่ใช้ในการผลิต คือ เครื่องจักร 20: แรงงงานคน 80 และผลการด าเนินงานในปัจจุบัน ธุรกิจมี
รายได้มากกว่า รายจ่าย (ก าไร)  ผลการวิจัยเกี่ยวกับผลที่เกิดจากการได้รับการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์
ชุมชน เมื่อเทียบ กับก่อนได้รับ พบว่า โดยภาพรวมธุรกิจผลิตภัณฑ์ชุมชนได้รับผลเพ่ิมขึ้นเล็กน้อย                 
เมื่อพิจารณา เป็นรายด้าน พบว่า ธุรกิจผลิตภัณฑ์ชุมชนส่วนใหญ่ได้รับผลเพ่ิมขึ้นเล็กน้อยทุกด้าน ผลการ
เปรียบเทียบผลที่เกิดจากการได้รับการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน จ าแนกตาม ข้อมูลทั่วไปของธุรกิจ 
ด้านประเภทของผลิตภัณฑ์หลัก พบว่า โดยภาพรวมไม่แตกต่างกัน เมื่อ พิจารณาเป็นรายข้อ พบว่า มีความ
แตกต่างกัน 3 ข้อ จ าแนกตามข้อมูลทั่วไปของธุรกิจ ด้าน ระยะเวลาที่ได้รับมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน

http://tdc.thailis.or.th/tdc/basic.php?query=%BB%C3%D0%C0%D2%BE%C3%20%E2%B6%B9%E9%CD%C2%20%20%20&field=1003&institute_code=0&option=showindex_creator&doc_type=0
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มาแล้ว พบว่า โดยภาพรวมไม่แตกต่างกัน เมื่อพิจารณา เป็นรายข้อ พบว่า มีความแตกต่างกัน 1 ข้อ และ
ผลการเปรียบเทียบ จ าแนกตามข้อมูลทั่วไปของ ธุรกิจ ด้านระดับดาวที่ได้รับของผลิตภัณฑ์หลัก พบว่า  
โดยภาพรวมไม่แตกต่างกันและเมื่อพิจารณา เป็นรายข้อ พบว่า มีความแตกต่างกัน 4 ข้อ ความต้องการการ
ส่งเสริมและสนับสนุนจากหน่วยงานที่เกี่ยวข้อง ส่วนใหญ่ต้องการให้ ภาครัฐช่วยส่งเสริมด้านการตลาด หรือ
หาแหล่งจ าหน่ายผลิตภัณฑ์ให้ ต้องการให้รัฐช่วยด้านเงินทุน หมุนเวียน หรือเงินกู้ระยะยาวดอกเบี้ยต่ า 
ต้องการให้ภาครัฐส่งเสริมและสนับสนุนอย่างจริงจังและ ต่อเนื่อง ต้องการให้มีการจัดงานแสดงสินค้าให้
มากขึ้นทั้งในกรุงเทพมหานครและในส่วนภูมิภาค ต้องการให้มีการส่งเสริมการประชาสัมพันธ์ให้ผู้บริโภค
รู้จักมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน (มผช.) 
 วชิระ สิงห์คง และคณะ (2558) ศึกษาการยกระดับผู้ผลิตสินค้าสู่การรับรองมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ชุมชนในจังหวัดก าแพงเพชร วัตถุประสงค์ของการศึกษาครั้งนี้ คือการยกระดับผู้ผลิตสินค้าหนึ่ง
ต าบลหนึ่งผลิตภัณฑ์ในจังหวัดก าแพงเพชรเพ่ือการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน โดยวิธีการอบรมให้
ความรู้กระบวนการผลิตและข้อก าหนดมาตรฐานจากนั้นตรวจตัวอย่างเพ่ือคัดกรองของกลุ่มที่มีและไม่มี
เครื่องหมาย อย. และตรวจคัวอย่างโดยพิจารณาตัดสินตามเกณฑ์คุณภาพของมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 
จากส านักงานมาตรฐานอุตสาหกรรม ผลการศึกษาพบว่า ผลิตภัณฑ์พบปัญหาคือ น้ าพริกปลาย่าง มันทอด
อบเนย ว่านหางจระเข้ในน้ าเชื่อม แหนมเห็ด น้ านมถั่วเหลือง คุ้กกี้ เส้นบะหมี่สด พริกแกง โดยควรแก้ไขใน
ด้านอะฟลาทอกซิน กรดซอร์บิก ความรู้เรื่องนิยามและขอบข่ายของผลิตภัณฑ์ สตาฟิโลค๊อคคัส ออเรียส 
ความชื้น กรดเบนโซอิก วอเตอร์แอกทิวิตี ตามล าดับ การคัดกรองตัวอย่างพบปัญหาเรื่องการชั่งน้ าหนัก
บรรจุกับการระบุข้อมูลบนฉลาก ข้อมูลผลิตภัณฑ์ท่ีผ่านเกณฑ์สามารถน าไปใช้เป็นต้นแบบผลิตภัณฑ์ชุมชน
ในจังหวัดก าแพงเพชร เพ่ือการพัฒนาสินค้าในท้องถิ่นสู่ความความปลอดภัยและความมั่นคงทางอาหาร 
ผลการวิจัยพบว่า การยกระดับผู้ผลิตชุมชนและผู้ประกอบการให้มีความรู้ความเข้าใจที่จะแก้ไขปรับปรุง
กระบวนการผลิตจนพร้อมที่จะยื่นขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ท าได้โดยการฝึกอบรมความรู้ด้าน
กระบวนการผลิต ข้อก าหนดมาตรฐาน การลงพ้ืนที่จริงท าให้ทราบถึงปัญหาที่ผู้ผลิตสินค้าในชุมชน          
ซึ่งปัญหาที่ส าคัญคือ การปรับปรุงสถานที่การผลิตและงบประมาณ และปัญหาที่พบในผลิตภัณฑ์ท่ีท าให้ไม่
ผ่านเกณฑ์มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนคือ ความรู้เรื่องนิยามและขอบข่ายของผลิตภัณฑ์ วอเตอร์แอกติวิตี้ 
วัตถุกันเสีย ความชื้น อะฟลาทอกซิน สตาฟิโลค๊อคคัส ออเรียส และการชั่งน้ าหนักบรรจุและระบุข้อมูลบน
ฉลาก จะเห็นได้ว่าปัญหาดังกล่าว มีความหลากหลาย ซึ่งผู้ผลิตชุมชนและผู้ประกอบการ ที่ได้รับการ
ยกระดับความรู้และปรับปรุงแก้ไขปัญหาแล้ว จะสามารถผลักดันให้สินค้าหนึ่งต าบลหนึ่งผลิตภัณฑ์ไปสู่
การค้าในเขตเศรษฐกิจอาเซียนได้อย่างแน่นอน 
 ส ารวย เข็มทองหลาง (2557) ศึกษาแนวทางการส่งเสริมเพ่ือขอรับมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน: 
กรณีศึกษาส านักงานอุตสาหกรรมจังหวัดกาฬสินธุ์  วัตถุประสงค์เพ่ือ ศึกษาสถานะของการผลิต            
ตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนในจังหวัดกาฬสินธุ์ ศึกษาความคิดเห็น และปัญหาอุปสรรคในการผลิตสินค้า 
ให้ได้รับมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน(มผช.)  ศึกษาแนวท าการส่งเสริมให้ผู้ผลิตสินค้ า ชุมชนให้ได้รับมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ชุมชนมากขึ้น เป็นการวิจัยเชิงคุณภาพ โดยการสัมภาษณ์เชิงลึก มี กลุ่มเป้าหมายได้แก่ ผู้บริหาร
งาน ที่เกี่ยวข้องกับนโยบายผู้ปฏิบัติงานประจ า ส านักงานอุตสาหกรรม  จังหวัดกาฬสินธุ์  มีผลการศึกษาว่า 
ปัจจุบัน ผู้ผลิตสินค้ าชุมชนของจังหวัดกาฬสินธุ์ ส่วนใหญ่ผลิตสินค้าแล้วไม่ขอรับรองมาตรฐานหรือบาง
กลุ่มขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนแล้วแต่ขาดการพัฒนาเป็นกลุ่ม อาชีพหรือชุมชนที่เข้มแข็งยั่งยืน 

http://tdc.thailis.or.th/tdc/basic.php?query=%CA%D3%C3%C7%C2%20%E0%A2%E7%C1%B7%CD%A7%CB%C5%D2%A7&field=1003&institute_code=0&option=showindex_creator&doc_type=0
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ขากความสนใจในการขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน การค้นหาศักยภาพและพัฒนาศักยภาพไปสู่การ
พ่ึงพาตนเอง ขาดการพัฒนากระบวนการเรียนรู้ของ ชุมชนให้จัดการทรัพยากรที่มีอยู่ในชุมชน ขาดการ
พัฒนาคุณภาพของผลิตภัณฑ์ชุมชนให้ได้รับ การรับรอง และแสดงเครื่องหมายการรับรอง ปัญหาและ
อุปสรรค คือ การท างานของส่วนราชการที่เกี่ยวข้องทั้งในระดับกระทรวง/ กรม/และจังหวัด ยังขาดการ
ประสานงาน การแลกเปลี่ยนข้อมูลข่าวสาร ขาดแคลน บุคลากร ตรวจสอบคุณภาพมาตรฐานผลิตภัณฑ์
ชุมชน ขาดการประชาสัมพันธ์ให้ผู้บริโภคได้ทราบถึง ประโยชน์ของการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 
ขาดความรู้ในการพัฒนารูปแบบผลิตภัณฑ์ให้ ทันสมัย ขาดการวมกลุ่มเครือข่ายวิสาหกิจชุมชนระดับ
จังหวัด ขาดการช่วยเหลือกันในด้าน การตลาด มีชนิดของผลิตภัณฑ์ชุมชนที่เหมือนกันหลายกลุ่มกลุ่มขาด
ความพร้อมในการขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ข้อเสนอแนะ หน่วยงานระดับจังหวัดจะต้องมีการ
ประสานงานช่วยเหลือและบูรณาการแผนงาน ยึดเป้าหมายทางการตลาดร่วมกัน จัดตั้งเครือข่ายวิสาหกิจ
ชุมชนขึ้น ให้มีหน่วยตรวจสอบ ผลิตภัณฑ์ในจังหวัด ก าหนดมาตรการให้ชัดเจนเป็นรูปแบบเดียวกัน และ
พัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชนให้ เป็นเอกลักษณ์ของท้องถิ่น มีความสวยงาม และขนาดเหมาะสมกับความต้องการ
ของตลาด ท้องถิ่น มีนโยบายส่งเสริมให้การผลิตสินค้ าที่เป็นแบรนด์ของชุมชนนั้นๆ ทั้งนี้ผลการวิจัยที่ได้
สามารถ น าไปใช้เป็นแนวทางการส่งเสริมการขอรับรองมาตฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน (มผช.)ทั้งผู้ผลิตและ 
หน่วยงานภาครัฐที่สนับสนุนผลิตภัณฑ์ชุมชนต่อไป 
 



 

บทที่ 3 
วิธีด ำเนินกำรวิจัย 

 
 
 การศึกษาในครั้งนี้เป็นการวิจัยเชิงส ารวจภาคตัดขวาง (Cross Sectional Research) เพ่ือ
ศึกษาการประเมินคุณภาพผลิตภัณฑ์กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงในจังหวัดสงขลา  มีรายละเอียด
ดังนี้ 
 1. ประชากรและกลุ่มตัวอย่าง 
 2. เครื่องมือที่ใช้ในการวิจัย 
 3. การเก็บรวบรวมข้อมูล 
 4. การวิเคราะห์ข้อมูล 

 
1.  ประชำกรและกลุ่มตัวอย่ำง 
 
 1.1 ประชำกรที่ใช้ในกำรศึกษำครั้งนี้ คือสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปผลิตภัณฑ์
เครื่องแกงในจังหวัดสงขลา ที่จดทะเบียนกลุ่มวิสาหกิจชุมชนโดยมีกลุ่มที่ได้รับการประเมินศักยภาพแล้ว
ออกเป็น 3 ระดับ คือ กลุ่มวิสาหกิจชุมชนระดับดี มีจ านวน 27 กลุ่ม มีจ านวนสมาชิกทั้งหมดเท่ากับ 371 
คน ระดับปานกลาง มีจ านวน 13 กลุ่ม มีสมาชิกทั้งหมดเท่ากับ 184 คน  ระดับต้องปรับปรุงจ านวน 1 กลุ่ม 
มีจ านวนสมาชิก9 คน และกลุ่มที่ยังไม่ประเมิน จ านวน 6 กลุ่ม มีจ านวนสมาชิก101 คน รวมจ านวนทั้งหมด
ได้ 47 กลุ่ม มีจ านวนสมาชิก เท่ากับ 665 คน 
 
ตารางที่ 3.1  จ านวนประชากรกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแต่ละระดับผลการประเมินศักยภาพ 
 

ระดับการประเมินศักยภาพ จ านวนกลุ่ม จ านวนสมาชิก 
กลุ่มวิสาหกิจชุมชนระดับดี 27 371 
ระดับปานกลาง 13 184 
ระดับต้องปรับปรุง 1 9 
ยังไม่ประเมิน 6 101 

รวม 47 665 
 
 1.2 กลุ่มตัวอย่ำงที่ใช้ศึกษำครั้งนี้  คือ สมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปผลิตภัณฑ์
เครื่องแกงในจังหวัดสงขลาที่จดทะเบียนกลุ่มวิสาหกิจชุมชน โดยมีกลุ่มที่ได้รับการประเมินศักยภาพแล้ว
เป็น 3 ระดับ ได้แก่ ระดับดี ระดับปานกลาง ระดับต้องปรับปรุง และกลุ่มที่ยังไม่ได้ประเมิน 
 ผู้วิจัยสุ่มตัวอย่างโดยใช้ตารางเครซี่มอร์แกน(Krejcies&Morgan,1970) ได้จ านวนตัวอย่าง
เท่ากับ 242 คน และเลือกเก็บข้อมูลเฉพาะสมาชิกทีมีต าแหน่งในโครงสร้างกลุ่มวิสาหกิจชุมชน และมี
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หน้าที่รับผิดชอบผลิตแปรรูปเครื่องแกงเท่านั้น ได้แก่ ต าแหน่งประธานกลุ่ม รองประธานกลุ่ม เลขานุการ
กลุ่ม เหรัญญิกกลุ่ม และ สมาชิกกลุ่ม  ได้จ านวนที่เก็บจริงเท่ากับ 205 คน     
 1.3 ผู้วิจัยใช้วิธีกำรสุ่มตัวอย่ำงแบบหลำยขั้นตอน (Multi stage sampling Technique) 
แบ่งชั้นเป็นเขตอ าเภอกระจายให้คลอบคลุมทุกอ าเภอ ก าหนดขนาดประชากรของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจ
ชุมชนตามสัดส่วนจ านวนสมาชิกของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนที่ถูกประเมินอยู่ในระดับดีมากที่สุด คิดเป็นร้อยละ 
56 เก็บได้จ านวนตามจริงเท่ากับ107 คน  ระดับปานกลางคิดเป็นร้อยละ 28  เก็บได้จ านวนตามจริงเท่ากับ 
70 คน  ระดับต้องปรับปรุงคิดเป็นร้อยละ 1.5 เก็บได้จ านวนตามจริงเท่ากับ18 คน  และสมาชิกของกลุ่ม
วิสาหกิจชุมชนที่ยังไม่ได้รับการประเมินศักยภาพ คิดเป็นร้อยละ 10 เก็บได้จ านวนทั้งหมด 205 คน   
  เกณฑ์คัดเข้า คือ เลือกเฉพาะสมาชิกมีต าแหน่งในโครงสร้างการด าเนินงานกลุ่มและมี
หน้าที่ผลิตเครื่องแกงในกลุ่ม ต าแหน่งประธานกลุ่ม รองประธานกลุ่ม เลขานุการกลุ่ม เหรัญญิกกลุ่ม และ 
สมาชิกกลุ่ม 
  เกณฑ์คัดออกคือ สมาชิกที่มีต าแหน่งในโครงสร้างแต่ไม่ได้มีส่วนร่วมในการผลิต
เครื่องแกง และสมาชิกที่ขอถอนตัวระหว่างด าเนินงานวิจัย  
 1.4 กำรพิทักษ์สิทธิกลุ่มตัวอย่ำง 
  1.4.1 ผู้วิจัยได้ผ่านการอบรมจากส านักมาตรฐานการวิจัยในคนของส านักงาน
คณะกรรมการวิจัยแห่งชาติ อบรมออนไลน์ หลักสูตรหลักจริยธรรมการวิจัยในมนุษย์ ส าหรับนักศึกษา/
นักวิจัย วันที่รับรอง 29/4/2561 วันที่เอกสารการรับรองหมดอายุ 29/4/2564 
  1.4.2 ผ่านการรับรองจริยธรรมการวิจัยในมนุษย์ โดยคณะกรรมการการพิจารณา
จริยธรรมการวิจัยในมนุษย์ สาขาวิชามนุษยนิเวศศาสตร์ มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธิราช เอกสารรับรอง
เลขที่ EHE003/2561 วันที่รับรอง 16 พฤศจิกายน 2561 วันที่เอกสารรับรองหมดอายุ 16 พฤศจิกายน 
2562   
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ภาพที ่3.1  การคัดเลือกกลุ่มตวัอย่าง (แผนภาพ การสุ่มตัวอยา่งแบบล าดับชั้น (Multi stage sampling) 
 
2.  เครื่องมือที่ใช้ในกำรวิจัย 
 
 2.1 แบบสอบถำมประกอบด้วย 3 ตอน ดังนี ้

  ตอนที่ 1 ข้อมูลพ้ืนฐานของผู้ตอบแบบสอบถามที่มีต าแหน่งในโครงสร้างด าเนินงานกลุ่ม
วิสาหกิจชุมชน      

จ านวนสมาชิกที่ข้ึนทะเบียนกับกองส่งเสรมิวิสาหกิจชุมชน มา
จากกลุ่มวสิาหกิจชุมชนผลิตภัณฑเ์ครื่องแกงรับการประเมิน

ศักยภาพจาก สสก.5จังหวัดสงขลา ทั้งหมด 47 กลุ่ม มสีมาชิก
เท่ากับ 665 คน 

 
 

ระดับปานกลาง 
(มีสมาชิกทั้งหมด 

184 คน) 
 
 

 

ระดับด ี
(มีสมาชิกทั้งหมด 

371 คน) 
 

ระดับปรับปรุง        
(มีสมาชิกทั้งหมด  

9คน) 
 

 

สุ่มตัวอย่างโดยใช้ตารางเครซี่ มอรแ์กน ได้จ านวนตัวอย่าง 242 คน 
คัดเลือกจากสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจทีไ่ด้ผลการประเมินศักยภาพทั้ง           

4กลุ่ม ตามสัดส่วนร้อยละ 

กลุ่มยังไม่ได้ประเมิน
ศักยภาพ (มีสมาชิก
ทั้งหมด 101 คน) 

เลือกจ านวนสมาชิกจาก
กลุ่ ม วิ ส าห กิ จ ชุ ม ชน
ระดับดี สัดส่วนร้อยละ 
56  จากจ านวนตัวอย่าง
ทั้ ง ห ม ด เลื อ ก แ บ บ
กระจายเจาะจงคลอบ
คลุมให้ครบทุกอ าเภอใน
สงขลาที่ม ี

เลือกจ านวนสมาชิก
จ าก ก ลุ่ ม วิ ส า ห กิ จ
ชุมชนระดับปานกลาง
สั ด ส่ วน ร้ อ ยละ  28 
จากจ านวนตัวอย่าง
ทั้ งห ม ด เลื อ ก แ บ บ
กระจายเจาะจงคลอบ
ค ลุ ม ทุ ก อ า เภ อ ใน
สงขลาที่ม ี

เลือกจ านวนสมาชิกจาก
ก ลุ่ ม วิ ส าห กิ จ ชุ ม ช น
ร ะ ดั บ ต้ อ งป รั บ ป รุ ง 
สัดส่วนร้อยละ 1.5 จาก
จ านวนตัวอย่างทั้งหมด
เลื อ ก แ บ บ ก ร ะ จ า ย
เจาะจง คลอบคลุมทุก
อ าเภอในสงขลาที่ม ี

เลือกจ านวนสมาชิก
จ า ก ก ลุ่ ม วิ ส า ห กิ จ
ชุมชนยั งไม่ประเมิน 
สั ด ส่ วน ร้ อ ย ล ะ  1 5 
จากจ านวนตัวอย่าง
ทั้ ง ห ม ด เลื อ ก แ บ บ
กระจายเจาะจงคลอบ
คลุมทุกอ าเภอท่ีมี 
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ตอนที่ 1.1 ข้อมูลพ้ืนฐานของผู้ตอบแบบสอบถามมีต าแหน่งในโครงสร้าง
ด าเนินงานกลุ่มวิสาหกิจชุมชน      

ตอนที่ 1.2 สภาพแวดล้อมของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัด
สงขลา                                                                                  

  ตอนที่ 2  การประเมินปัจจัยที่มีผลกับการพัฒนาเพ่ือรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 
แบ่งเป็น 4 หัวข้อย่อย ได้แก่ 

ตอนที่ 2.1 ปัจจัยสภาพแวดล้อมกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 
ตอนที่ 2.2 ปัจจัยน าเข้ากระบวนการผลิต ได้แก่ วัตถุดิบ อาคารสถานที่ผลิต 

ระบบสุขาภิบาล สุขลักษณะผู้ปฏิบัติงาน 
ตอนที่ 2.3 ปัจจัยกระบวนการแปรรูปเครื่องแกงของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 
ตอนที่ 2.4 ปัจจัยที่มีผลกับคุณภาพผลิตภัณฑ์เครื่องแกงเพ่ือรับรองมาตรฐาน

ผลิตภัณฑช์ุมชน 
ข้อแนะน าในการตอบ ตอนที่ 2.1-2.4 โปรดศึกษาระดับความคิกเห็นในปัจจัย

ต่าง ๆ เพ่ือเลือระดับข้อคิดเห็นที่ตรงมากที่สุด 
เห็นด้วยอย่างยิ่ง  ค่าคะแนนเท่ากับ  5  
เห็นด้วยมาก          ค่าคะแนนเท่ากับ  4   
ไม่แน่ใจ   ค่าคะแนนเท่ากับ  3   
ไม่เห็นด้วย          ค่าคะแนนเท่ากับ  2   
ไม่เห็นด้วยอย่างยิ่ง ค่าคะแนนเท่ากับ  1  

  ตอนที่ 3 ข้อเสนอแนะเพ่ือพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ให้ได้ตามข้อก าหนดมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ชุมชนเครื่องแกง 
 2.2 กำรทดสอบคุณภำพเครื่องมือ 

  2.2.1 การตรวจสอบความตรงของเนื้อหา (content validity) น าแบบสอบถาม
เสนอต่อผู้เชี่ยวชาญเพ่ือทดสอบความตรงของเนื้อหาจ านวน 3 ท่าน แล้วน าผลการตรวจสอบมาหาค่า
ค านวณดัชนีความสอดคล้องระหว่างข้อค าถามกับวัตถุประสงค์  IOC (Index of Item Objective 
Congruence) ผลการตรวจสอบพบว่า ด้านบริบทหรือสภาพแวดล้อม เท่ากับ 0.75 ด้านปัจจัยน าเข้า 
เท่ากับ 0.71 ด้านกระบวนการ เท่ากับ 0.85 และด้านผลผลิต เท่ากับ 0.78 แบบสอบถามทั้งชุดได้เท่ากับ 
0.77 

  2.2.2 การตรวจสอบความเที่ยงของเครื่องมือ (reliability) ในการวิจัยครั้งนี้ น า
แบบสอบถามมาท าการตรวจสอบความเที่ยง การตรวจสอบความเที่ยงของแบบสอบถามโดยการน าไปเก็บ
ข้อมูลจากสมาชิกของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนที่ด าเนินการแปรรูปผลิตน้ าพริกแกง ที่มีลักษณะคล้ายคลึงกับ
กลุ่มตัวอย่างที่ท าการศึกษา จ านวน 30 คน (Try out) แล้วน ามาตรวจสอบหาค่าความเที่ยง ของ
แบบสอบถามทั้งชุด มีค่าเท่ากับ 0.926 
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3.  กำรเกบ็รวมรวมข้อมูล 
 
 3.1 กำรเตรียมด ำเนินกำร 
  3.1.1 ผู้วิจัยสุ่มเลือกตัวอย่างกลุ่มวิสาหกิจชุมชนจากวิธีการสุ่มแบบล าดับชั้นจากกลุ่ม
ที่ถูกประเมินจัดอยู่ในกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงระดับดี กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง
ระดับปานกลาง กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงระดับต้องปรับปรุง กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูป
เครื่องแกงที่ยังไม่ประเมิน จากส านักส่งเสริมและพัฒนาการเกษตรที่ 5 จังหวัดสงขลา มาแบ่งแยกตามเขต
อ าเภอที่มีทั้งหมด และคัดเลือกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนให้กระจายครอบคลุมทุกอ าเภอทั้งหมดที่มี เก็บข้อมูล
จากสมาชิกของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนที่มีต าแหน่งหน้าที่อยู่ในโครงสร้างการด าเนินงานของกลุ่มวิสาหกิจ
ชุมชน ที่เกี่ยวข้องกับการผลิตแปรรูปเครื่องแกงในกลุ่มไม่เลือกสมาชิกกลุ่มที่ลงหุ้นแต่ไม่ได้มีส่วนเกี่ยวข้อง
ในการผลิตแปรรูปเครื่องแกง  
  3.2.2 ก่อนจะเข้าไปที่กลุ่มผู้วิจัยจะติดต่อประสานงานไปยังประธานกลุ่มวิสาหกิจ
ชุมชนเพ่ือแนะน าตัวและขอความมนุเคราะห์ร่วมมือในการให้ข้อมูลโดยการให้สมาชิกที่มีส่วนเกี่ยวข้องใน
การผลิตเครื่องแกงและสมาชิกท่ีมีต าแหน่งบริหารกลุ่ม ท าแบบสอบถามที่จัดเตรียมมาให้ โดยผู้วิจัยจะ
สอบถามความสะดวกในการให้ข้อมูลและขอนัดเข้ามาเก็บแบบสอบถามที่ท าเรียบร้อยครบตามจ านวนที่
ผู้วิจัยมอบหมาย 
  3.2.3 รวบรวมข้อมูลที่ได้จากแบบสอบถามน าข้อมูลมาลงในโปรแกรมคอมพิวเตอร์ 
เพ่ือวิเคราะห์ข้อมูล สรุปผล และอภิปรายผล และรวบรวมข้อเสนอแนะเป็นแนวทางให้กับหน่วยงานราชการ
ที่เกี่ยวข้องและผู้วิจัยท่านอื่น ๆ ได้เข้าไปให้สนับสนุนช่วยเหลือ กลุ่มวิสาหกิจชุมชนที่ได้รับผลประเมิน
ศักยภาพในระดับที่ต่างกัน เพ่ือให้สามารถพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ตามการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์
ชุมชน ได้อย่างเท่าเทียมกันในทุก ๆ กลุ่ม 
 
4.  กำรวิเครำะห์ข้อมูล 
 
 ในการศึกษาครั้งนี้ ผู้วิจัยได้ใช้การวิเคราะห์ข้อมูลที่รวบรวมได้จากแบบสอบถามของผู้ตอบ
แบบสอบถาม แบ่งเป็น 3 ส่วน ตามรายละเอียด ดังนี้ 
 ส่วนที่ 1 ข้อมูลพ้ืนฐานของผู้ตอบแบบสอบถามเป็นแบบเลือกตอบวิเคราะห์ โดยใช้สถิติเชิง
พรรณนา (Descriptive Statistics)  บรรยายลักษณะข้อมูลพ้ืนฐานของกลุ่มตัวอย่างด้วยการแจกแจงความถี่ 
(Frequency) ร้อยละ (Percentage) และน าเสนอในรูปของตารางประกอบค าบรรยายโดยใช้โปรแกรม
คอมพิวเตอร์ส าเร็จรูปมาช่วยในการวิเคราะห์ 
 ส่วนที่ 2 ข้อมูลเกี่ยวกับการประเมินคุณภาพผลิตภัณฑ์เครื่องแกงตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์
ชุมชนด้วยแบบจ าลอง CIPP ให้คลอบคลุมทั้ง 4 ด้านได้แก่ด้านปัจจัยสภาพแวดล้อม  ด้านปัจจัยน าเข้า 
ด้านกระบวนการ ด้านผลผลิต น าเสนอในรูปตารางประกอบค าบรรยาย สถิติที่ใช้ในการวิเคราะห์ แบ่งเป็น 
2 ส่วน ดังนี้ 
 1.  สถิติเชิงพรรณา ได้แก่ การหาค่าเฉลี่ยเลขคณิต(Arithmatic Mean) และส่วนเบี่ยงเบน
มาตรฐาน (Standard Deviation: SD) 
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 2.  สถิติเชิงอนุมานได้แก่ การวิเคราะห์ความแปรปรวน(Analysis of Variance: ANOVA)
ทดสอบ LSD (Least Significant Different)  ท าเพ่ือหาความแตกต่างระหว่างกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแต่ละแห่ง
โดยได้แปลความหมายข้อมูล เป็นแบบประมาณค่า 5 ระดับ คือ มากที่สุด มาก ปานกลาง  น้อย น้อยที่สุด
โดยได้ท าการแปลความหมาย โดยใช้ค่าเฉลี่ยเลขคณิต ( x ) ซึ่งได้ก าหนดค่าคะแนนสูงสุดเท่ากับ 5           
ค่าคะแนนต่ าสุดเท่ากับ 1 จ านวนชั้นเท่ากับ 5   สามารถแทนค่าสูตรอันตรภาคชั้นเท่ากับ 5 ลบ 1 หารด้วย 
5 อันตรภาคชั้นเท่ากับ 0.80  แปลความหมายคะแนนเฉลี่ย ดังนี้(กฤษณะ มาเทียน, 2554) 

  คะแนนเฉลี่ยระหว่าง 1.00 – 1.80 น้อยที่สุด 
  คะแนนเฉลี่ยระหว่าง 1.81 – 2.60 น้อย 
  คะแนนเฉลี่ยระหว่าง 2.61 – 3.40 ปานกลาง 
  คะแนนเฉลี่ยระหว่าง 3.41 – 4.20 มาก 
  คะแนนเฉลี่ยระหว่าง 4.21 – 5.00 มากที่สุด 

 ส่วนที่ 3 เป็นค าถามปลายเปิด ให้เขียนข้อเสนอแนะที่จะช่วยพัฒนาผลิตภัณฑ์เครื่องแกงได้
ตามเกณฑ์ที่ขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนได้  โดย รวบรวมประเด็นข้อเสนอแนะที่ ได้จาก
แบบสอบถาม และการสอบถามจากสมาชิกในกลุ่มเพ่ือเสนอเป็นแนวทางให้กับหน่วยงานราชการ                    
โดยโปรแกรมคอมพิวเตอร์ แจกแจงความถี่เป็นร้อยละ ที่เกี่ยวข้องได้เข้าไปให้สนับสนุนช่วยเหลือ กลุ่ม
วิสาหกิจชุมชนที่ได้รับผลประเมินศักยภาพจากทางราชการต่างกันให้ได้รับการรับรองมาตรฐานคุณภาพเท่า
เทียมกัน  



 

บทที่ 4 
ผลการวิเคราะห์ข้อมูล 

 
 
 การประเมินคุณภาพผลิตภัณฑ์เครื่องแกงของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงในจังหวัด
สงขลา มีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษา สภาพสังคม สภาพเศรษฐกิจของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูป
เครื่องแกง   สภาพแวดล้อมการด าเนินธุรกิจกลุ่มวิสาหกิจชุมชน การประเมินคุณภาพผลิตภัณฑ์เครื่องแกง
ด้วยแบบจ าลองซิป  ผู้วิจัยน าเสนอผลการวิเคราะห์ข้อมูลโดยแบ่งออกเป็น 3 ตอน ดังนี้ 
 
1.  ผลศึกษาสภาพ สังคมและ เศรษฐกิจ ของสมาชิกวิสาหกิจชุมชนแปรรูปผลิตภัณฑ์ 

เครื่องแกง จังหวัดสงขลา 
 
 ตอนที่ 1.1 ข้อมูลพื้นฐานของผู้ตอบแบบสอบถามที่เป็นสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชน     
แปรรูปผลิตภัณฑ์เครื่องแกง 
 ผลการวิเคราะห์ข้อมูลทั่วไปของผู้ตอบแบบสอบถามที่เป็นสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูป
น้ าพริกแกง โดยการแจกแจงความถี่ (Frequency) และหาค่าร้อยละ (Percentage) 
 
ตารางที ่4.1 เพศของสมาชิกกลุม่วิสาหกิจชุมชนแปรรปูเครื่องแกงจังหวัดสงขลา                                                                                                                           

n= 205 
เพศ จ านวน (คน) ร้อยละ 
ชาย 14 6.80 
หญิง 191 93.20 

รวม 205 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ      
 
 จากตารางที่ 4.1  เพศของสมาชิกกลุ่มส่วนใหญ่เป็นเพศหญิงจ านวน 191 คน คิดเป็นร้อยละ 
93.20 เป็นเพศชาย จ านวน 14 คน คิดเป็นร้อยละ 6.80 
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ตารางที่ 4.2 อายุของสมาชิกกลุม่วิสาหกิจชุมชนแปรรปูเครื่องแกงจังหวัดสงขลา 
n=205 

อายขุองสมาชิก(ปี) จ านวน (คน) ร้อยละ 
≤30 4 1.95 

30-40 24 11.71 
41-50 72 35.12 
51-60 56 27.32 
>60 49 23.90 

รวม 205 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่  4.2 อายุของสมาชิกกลุ่มส่วนใหญ่อยู่ ในช่วง 41-50 ปี  จ านวน 72 คน            
คิดเป็นร้อยละ 35.12  ข่วงอายุ 51-60 ปี จ านวน 56 คน คิดเป็นร้อยละ 27.32 ช่วงอายุ 60 ปีขึ้นไป 
จ านวน 49 คน คิดเป็นร้อยละ 23.90 ช่วงอายุ 30-40 ปี จ านวน 24 คน คิดเป็นร้อยละ 11.71 อายุน้อยกว่า 
30 ปี จ านวน 4 คน คิดเป็นร้อยละ 1.95 

 
ตารางที่ 4.3 ระดับการศึกษาของสมาชิกกลุ่มวสิาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา 

n=205 
ระดับการศึกษา จ านวน (คน) ร้อยละ 

ต่ ากว่าประถมศึกษา 6 2.93 
ประถมศึกษา 93 45.37 

มัธยมต้น 53 25.85 
มัธยมปลาย 33 16.10 

อนุปริญญา/ปวช 3 1.46 
ปริญญาตร ี 17 8.29 

รวม 205 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.3  สมาชิกกลุ่มส่วนใหญ่มีระดับการศึกษาชั้นประถมศึกษา จ านวน 93 คน     
คิดเป็นร้อยละ 45.37 ระดับการศึกษาชั้นมัธยมต้น จ านวน 53 คน คิดเป็นร้อยละ 25.85 ชั้นมัธยมปลาย 
จ านวน 33คน คิดเป็นร้อยละ 16.10 ระดับปริญญาตรี จ านวน 17 คน คิดเป็นร้อยละ 8.29 ระดับต่ ากว่า
ประถมศึกษา จ านวน 6 คน คิดเป็นร้อยละ 2.93 ระดับอนุปริญญา/ปวช จ านวน 3 คน คิดเป็นร้อยละ 1.46 
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ตารางที่ 4.4 สถานภาพของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา 
n=205 

สถานภาพ จ านวน (คน) ร้อยละ 
โสด 25 12.20 

สมรส 152 74.15 
หม้าย/หยา่ 28 13.65 

รวม 205 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.4  สมาชิกกลุ่มส่วนใหญ่มีสถานภาพสมรส จ านวน 152 คน คิดเป็นร้อยละ 
74.15 สถานภาพหม้าย/หย่า จ านวน 28 คน คิดเป็นร้อยละ 13.65 สถานภาพโสด จ านวน 25 คน คิดเป็น
ร้อยละ 12.20 
 ตอนที่ 1.2 สภาพแวดล้อมภายในและภายนอกของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูป
เครื่องแกง 
 
ตารางที่ 4.5 อาชีพอ่ืนของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลาระดับประเมิน

ศักยภาพดี 
n=107 

อาชีพ จ านวน (คน) ร้อยละ 
การเกษตร 94 87.85 

ค้าขาย 16 14.95 
รับจ้างทั่วไป 7 6.54 

รวม 107 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.5  ผลการวิจัยพบว่า อาชีพของสมาชิกกลุ่มระดับดี ประกอบอาชีพหลักเป็น
เกษตรกร จ านวน 94 คน คิดเป็นร้อยละ 87.85  ค้าขาย จ านวน 16 คน คิดเป็นร้อยละ 14.95 รับจ้างทั่วไป 
จ านวน 7คน คิดเป็นร้อยละ 12.20 
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ตารางที่ 4.6 อาชีพอ่ืนของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลาระดับประเมิน 
ศักยภาพปานกลาง 

n=70 
อาชีพ จ านวน (คน) ร้อยละ 

การเกษตร 49 70.00 
ค้าขาย 12 17.14 

รับจ้างทั่วไป 9 12.86 
รวม 107 100.00 

หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.60  ผลการวิจัยพบว่า อาชีพของสมาชิกกลุ่มระดับปานกลาง ประกอบอาชีพ
หลักเป็นเกษตรกร จ านวน 49 คน คิดเป็นร้อยละ 70.00  ค้าขาย จ านวน 12 คน คิดเป็นร้อยละ 17.14 
รับจ้างทั่วไป จ านวน 9คน คิดเป็นร้อยละ 12.86 

 
ตารางที่ 4.7 อาชีพอ่ืนของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลาระดับประเมิน

ศักยภาพต้องปรับปรุง 
n=18 

อาชีพ จ านวน (คน) ร้อยละ 
การเกษตร 16 88.89 

รับจ้างทั่วไป 2 11.11 
รวม 18 100.00 

หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.70  ผลการวิจัยพบว่า อาชีพของสมาชิกกลุ่มระดับปานกลาง ประกอบอาชีพ
หลักเป็นเกษตรกร จ านวน 16คน คิดเป็นร้อยละ 88.89  รับจ้างทั่วไป จ านวน 2 คน คิดเป็นร้อยละ 11.11 

 
ตารางที่ 4.8 อาชีพอ่ืนของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลาระดับยงัไม่ได้รับ

ประเมินศักยภาพ 
n=10 

อาชีพ จ านวน (คน) ร้อยละ 
การเกษตร 9 90.00 

ค้าขาย 1 10.00 
รวม 10 100.00 

หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
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 จากตารางที่ 4.80  ผลการวิจัยพบว่า อาชีพของสมาชิกกลุ่มระดับปานกลาง ประกอบอาชีพ
หลักเป็นเกษตรกร จ านวน 9คน คิดเป็นร้อยละ 90.00  รับจ้างทั่วไป จ านวน 1คน คิดเป็นร้อยละ 10.00 

 
ตารางที่ 4.9 ระยะเวลาการเป็นสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลาระดับประเมิน

ศักยภาพดี 
n=107 

ระยะเวลาเป็นสมาชิก จ านวน (คน) ร้อยละ 
≤5 ป ี 25 23.36 

 6-10 ป ี 37 34.58 
11-15 ปี 28 26.17 
15-20 ปี 15 14.02 
>20ปี 2 1.87 

รวม 107 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.90  ผลการวิจัยพบว่า ระยะเวลาเป็นสมาชิกของสมาชิกกลุ่มระดับดี ระยะเวลา 
6-10 ปี จ านวน 37คน คิดเป็นร้อยละ 34.58  ระยะเวลา 11-15 ปี  จ านวน 28คน คิดเป็นร้อยละ 26.17 
น้อยกว่า 5 ปี จ านวน 25 คน คิดเป็นร้อยละ 23.36 ระยะเวลา 15-20 ปี  จ านวน 15 คน คิดเป็นร้อยละ 
14.02 ระยะเวลามากกว่า 20 ปี จ านวน 2 คน คิดเป็นร้อยละ 1.87 

 
ตารางที่ 4.10 ระยะเวลาการเป็นสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลาระดับประเมิน

ศักยภาพปานกลาง 
n=70 

ระยะเวลาเป็นสมาชิก จ านวน (คน) ร้อยละ 
≤5 ป ี 23 32.86 

 6-10 ป ี 29 41.43 
11-15 ปี 4 5.71 
15-20 ปี 10 14.29 
>20ปี 4 5.71 

รวม 70 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.10  ผลการวิจัยพบว่า ระยะเวลาเป็นสมาชิกของสมาชิกกลุ่มระดับปานกลาง
ระยะเวลา 6-10 ปี จ านวน 29 คน คิดเป็นร้อยละ 41.43  ระยะเวลาน้อยกว่า 5 ปี จ านวน 23 คน คิดเป็น
ร้อยละ 32.86 ระยะเวลา 15-20 ปี จ านวน 10 คน คิดเป็นร้อยละ 14.29 ระยะเวลา 11.15 ปี  จ านวน 4 
คน คิดเป็นร้อยละ 5.71 ระยะเวลามากกว่า 20 ปี จ านวน 4 คน คิดเป็นร้อยละ 5.71 
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ตารางที่ 4.11 ระยะเวลาการเป็นสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลาระดับประเมิน
ศักยภาพต้องปรับปรุง 

n=18 
ระยะเวลาเป็นสมาชิก จ านวน (คน) ร้อยละ 

≤5 ป ี 6 33.33 
 6-10 ป ี 7 38.89 
11-15 ปี 5 27.78 

รวม 18 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 

 
 จากตารางที่ 4.11  ผลการวิจัยพบว่า ระยะเวลาเป็นสมาชิกของสมาชิกกลุ่มระดับต้อง
ปรับปรุง ระยะเวลา 6-10 ปี จ านวน 7 คน คิดเป็นร้อยละ 38.89  ระยะเวลาน้อยกว่า 5 ปี จ านวน 6 คน 
คิดเป็นร้อยละ 33.33 ระยะเวลา 11-15 ปี จ านวน 5 คน คิดเป็นร้อยละ 27.78  

 
ตารางที่ 4.12 ระยะเวลาการเป็นสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลาระดับยังไม่ได้ 

รับการประเมินศักยภาพ 
n=18 

ระยะเวลาเป็นสมาชิก จ านวน (คน) ร้อยละ 
≤5 ป ี 10 100.00 

รวม 10 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 

 
 จากตารางที่ 4.12  ผลการวิจัยพบว่า ระยะเวลาเป็นสมาชิกของสมาชิกกลุ่มยังไม่ได้รับการ
ประเมิน ระยะเวลา น้อยกว่า 5  ปี จ านวน 10 คน คิดเป็นร้อยละ 100.00   

 
ตารางที่ 4.13 สถานะตามโครงสร้างของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลาระดับ 

ประเมินศักยภาพดี 
n=107 

สถานภาพ จ านวน (คน) ร้อยละ 
ประธาน 13 12.15 

รองประธาน 8 7.48 
สมาชิก 70 65.42 
อ่ืนๆ 16 14.95 

รวม 107 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
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 จากตารางที่ 4.13  ผลการวิจัยพบว่า สถานภาพตามโครงสร้างของสมาชิกกลุ่มระดับดี            
ส่วนใหญ่ เป็นสมาชิกกลุ่ม จ านวน 70 คน คิดเป็นร้อยละ 65.42  สถานภาพอ่ืน ๆ ได้แก่ เลขานุการ 
เหรัญญิก   จ านวน 16 คน คิดเป็นร้อยละ 14.95 ประธานกลุ่ม จ านวน 13 คน คิดเป็นร้อยละ 12.15               
รองประธานกลุ่ม จ านวน 8 คน คิดเป็นร้อยละ 7.48 

 
ตารางที่ 4.14 สถานะตามโครงสร้างของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลาระดับ 

ประเมินศักยภาพปานกลาง 
n=70 

สถานภาพ จ านวน (คน) ร้อยละ 
ประธาน 8 11.43 

รองประธาน 6 8.57 
สมาชิก 49 70.00 
อ่ืนๆ 7 10.00 

รวม 70 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 

 
 จากตารางที่ 4.14  ผลการวิจัยพบว่า สถานภาพตามโครงสร้างของสมาชิกกลุ่มระดับ         
ปานกลางส่วนใหญ่ เป็นสมาชิกกลุ่ม จ านวน 49 คน คิดเป็นร้อยละ 70.00  ประธานกลุ่ม จ านวน 8 คน         
คิดเป็นร้อยละ 11.43 สถานภาพอ่ืน ๆ ได้แก่ เลขานุการ เหรัญญิก จ านวน 7 คน คิดเป็นร้อยละ 10.00    
รองประธานกลุ่ม จ านวน 6 คน คิดเป็นร้อยละ 8.57 

 
ตารางที่ 4.15 สถานะตามโครงสร้างของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลาระดับ 

ประเมินต้องปรับปรุง 
n=18 

สถานภาพ จ านวน (คน) ร้อยละ 
ประธาน 4 22.22 

รองประธาน 4 22.22 
สมาชิก 8 44.45 
อ่ืนๆ 2 11.11 

รวม 18 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 

 
 จากตารางที่ 4.15  ผลการวิจัยพบว่า สถานภาพตามโครงสร้างของสมาชิกกลุ่มระดับต้อง
ปรับปรุงส่วนใหญ่ เป็นสมาชิกกลุ่ม จ านวน 8 คน คิดเป็นร้อยละ 44.45  ประธานกลุ่ม จ านวน 4 คน          
คิดเป็นร้อยละ 22.22 รองประธานกลุ่ม จ านวน 4 คน คิดเป็นร้อยละ 22.22 สถานภาพอ่ืน ๆ ได้แก่ 
เลขานุการ เหรัญญิก จ านวน 2 คน คิดเป็นร้อยละ 11.11  
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ตารางที่ 4.16 สถานะตามโครงสร้างของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลาระดับ 
ยังไม่ได้รับการประเมิน 

n=10 
สถานภาพ จ านวน (คน) ร้อยละ 
ประธาน 1 10.00 

รองประธาน 1 10.00 
สมาชิก 8 80.00 

รวม 10 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.16  ผลการวิจัยพบว่า สถานภาพตามโครงสร้างของสมาชิกกลุ่มระดับยังไม่ได้
รับการประเมิน เป็นสมาชิกกลุ่ม จ านวน 8 คน คิดเป็นร้อยละ 80.00  ประธานกลุ่ม จ านวน 1 คน คิดเป็น
ร้อยละ 10.00 รองประธานกลุ่ม จ านวน 1 คน คิดเป็นร้อยละ 10.00  
 
ตารางที่ 4.17 จ านวนสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลาระดับประเมินศักยภาพดี 

n=107 
จ านวนสมาชิกกลุ่ม(คน) จ านวน (คน) ร้อยละ 

≤ 10  15 14.02 
11-20  14 13.08 
21-30 21 19.63 
31-40 17 15.89 
41-50 29 27.10 
51-60 6 5.61 
>60 5 4.67 

รวม 107 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 

 
 จากตารางที่ 4.17  ผลการวิจัยพบว่า จ านวนของของสมาชิกกลุ่มระดับดีส่วนใหญ่  อยู่ช่วง 
41-50 คน มี จ านวน29 คน คิดเป็นร้อยละ 27.10  ช่วงจ านวน 21-30 คน  มีจ านวน 21คน คิดเป็นร้อยละ 
19.63 ช่วง 31-40 คน จ านวน 17 คน คิดเป็นร้อยละ 15.89  ช่วงจ านวนน้อยกว่า 10 คน มีจ านวน 15 คน 
คิดเป็นร้อยละ 14.02 ช่วง 11-20 คน  จ านวน 14 คน คิดเป็นร้อยละ 13.08  ช่วง 51-60 คน มีจ านวน 6 
คน คิดเป็นร้อยละ 5.61 ช่วงจ านวนมากกว่า 60 คน มีจ านวน 5 คน คิดเป็นร้อยละ 4.67 
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ตารางที่ 4.18 จ านวนสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลาระดับประเมินศักยภาพ 
ปานกลาง 

n=70 
จ านวนสมาชิกกลุ่ม(คน) จ านวน (คน) ร้อยละ 

≤ 10  22 31.43 
11-20  17 24.29 
21-30 19 27.14 
31-40 12 17.14 

รวม 70 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 

 
 จากตารางที่ 4.18  ผลการวิจัยพบว่า จ านวนของสมาชิกกลุ่มระดับปานกลางส่วนใหญ่              
น้อยกว่า 10 คน มี จ านวน 22 คน คิดเป็นร้อยละ 31.43  ช่วงจ านวน 21-30 คน  มีจ านวน 19 คน คิดเป็น
ร้อยละ 27.14 ช่วง 11-20 คน จ านวน 17 คน คิดเป็นร้อยละ 24.29  ช่วง 31-40 คน มีจ านวน 12 คน              
คิดเป็นร้อยละ 17.14  

 
ตารางที่ 4.19 จ านวนสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลาระดับประเมินศักยภาพ 

ต้องปรับปรุง 
n=18 

จ านวนสมาชิกกลุ่ม(คน) จ านวน (คน) ร้อยละ 
≤ 10  8 44.44 
21-30 1 5.56 
31-40 4 22.22 
41-50 5 27.78 

รวม 18 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 

 
 จากตารางที่ 4.19  ผลการวิจัยพบว่า จ านวนของสมาชิกกลุ่มระดับต้องปรับปรุง ส่วนใหญ่  
น้อยกว่า 10 คน มี จ านวน 8 คน คิดเป็นร้อยละ 44.44  ช่วงจ านวน 41-50 คน  มีจ านวน 5 คน คิดเป็น   
ร้อยละ 27.78 ช่วง 31-40 คน จ านวน 4 คน คิดเป็นร้อยละ 22.22  ช่วง 21-30 คน มีจ านวน 1 คน คิดเป็น
ร้อยละ 5.56  
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ตารางที่ 4.20 จ านวนสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลาระดับยังไม่ได้รับ 
การประเมิน 

n=10 
จ านวนสมาชิกกลุ่ม(คน) จ านวน (คน) ร้อยละ 

≤ 10  10 100.00 
รวม 10 100.00 

หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 

 จากตารางที่ 4.20  ผลการวิจัยพบว่า จ านวนของสมาชิกกลุ่มระดับยังไม่ได้รับการประเมิน 
ทั้งหมด มีจ านวนสมาชิกในกลุ่ม  น้อยกว่า 10 คน มี จ านวน 10 คน คิดเป็นร้อยละ 100.  

 
ตารางที่ 4.21 การนับถือศาสนาของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลาระดับ 

ประเมินศักยภาพดี 
n=107 

การนับถือศาสนา จ านวน (คน) ร้อยละ 
ศาสนาพุทธ  95 88.79 

ศาสนาอิสลาม 12 11.21 
รวม 107 100.00 

หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 

 จากตารางที่ 4.21  ผลการวิจัยพบว่า การนับถือศาสนาของสมาชิกกลุ่มระดับดี ส่วนใหญ่        
นับถือศาสนาพุทธ  มี จ านวน 95 คน คิดเป็นร้อยละ 88.79   ศาสนาอิสลาม มีจ านวน 12 คน คิดเป็น           
รอ้ยละ 11.21  

 
ตารางที่ 4.22 การนับถือศาสนาของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลาระดับ 

ประเมินศักยภาพปานกลาง 
n=70 

การนับถือศาสนา จ านวน (คน) ร้อยละ 
ศาสนาพุทธ  51 72.86 

ศาสนาอิสลาม 19 27.14 
รวม 70 100.00 

หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
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 จากตารางที่ 4.22  ผลการวิจัยพบว่า การนับถือศาสนาของสมาชิกกลุ่มระดับปานกลาง     
ส่วนใหญ่  นับถือศาสนาพุทธ  มี จ านวน 51 คน คิดเป็นร้อยละ 72.86   ศาสนาอิสลาม มีจ านวน 19 คน 
คิดเป็นร้อยละ 27.14  

 
ตารางที่ 4.23 การนับถือศาสนาของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลาระดับ 

ประเมินศักยภาพต้องปรับปรุง 
n=18 

การนับถือศาสนา จ านวน (คน) ร้อยละ 
ศาสนาพุทธ  18 100.00 

รวม 18 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 

 
 จากตารางที่ 4.23  ผลการวิจัยพบว่า การนับถือศาสนาของสมาชิกกลุ่มต้องปรับปรุง ทั้งหมด 
นับถือศาสนาพุทธ  มี จ านวน 18 คน คดิเป็นร้อยละ 100.00  

 
ตารางที่ 4.24 การนับถือศาสนาของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลาระดับยัง 

ไม่ได้รับการประเมิน 
n=10 

การนับถือศาสนา จ านวน (คน) ร้อยละ 
ศาสนาพุทธ  10 100.00 

รวม 18 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 จากตารางที่ 4.24  ผลการวิจัยพบว่า การนับถือศาสนาของสมาชิกกลุ่มยังไม่ได้รับการ
ประเมิน ทั้งหมด นับถือศาสนาพุทธ  มี จ านวน 10 คน คิดเป็นร้อยละ 100.00  
 
ตารางที่ 4.25 รายได้ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา ระดับประเมินศักยภาพดี 

n=107 
ระดับรายได้(บาท) จ านวน (คน) ร้อยละ 

≤ 10,000  38 35.51 
10,001-20,000 12 11.22 
20,001-30,000 40 37.38 
30,001-40,000 8 7.48 
40,001-50,000 5 4.67 

>50,000 4 3.74 
รวม 107 100.00 

หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
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 จากตารางที่ 4.25  ผลการวิจัยพบว่า รายได้ครอบครัวของสมาชิกกลุ่มระดับดี ส่วนใหญ่       
มีรายได้ของครอบครัวอยู่ในช่วง 20,001-30,000 มี จ านวน 40 คน คิดเป็นร้อยละ 37.38  รายได้ต่ ากว่า
10,000 บาท มีจ านวน 38 คน คิดเป็นร้อยละ 35.51 รายได้ช่วง 10,001-20,000 จ านวน 12 คน คิดเป็น
ร้อยละ 11.22  รายได้ช่วง 30,001-40,000 คน มีจ านวน 8คน คิดเป็นร้อยละ 7.48 รายได้ช่วง 40,001-
50,000 บาท มีจ านวน 5 คน คิดเป็นร้อยละ 4.67  รายได้มากกว่า 50,000 บาท มีจ านวน 4 คน คิดเป็น
ร้อยละ 3.74 

 
ตารางที่ 4.26 รายได้ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา ระดับประเมินศักยภาพ 

ปานกลาง 
n=70 

ระดับรายได้(บาท) จ านวน (คน) ร้อยละ 
≤ 10,000  23 32.86 

10,000-20,000 31 44.29 
20,001-30,000 9 12.86 
30,001-40,000 3 4.29 
40,001-50,000 4 5.70 

รวม 70 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 

 
 จากตารางที่ 4.26  ผลการวิจัยพบว่า รายได้ครอบครัวของสมาชิกกลุ่มระดับปานกลาง            
ส่วนใหญ่  มีรายได้ของครอบครัวอยู่ในช่วง 10,000 -20,000 มี จ านวน31คน คิดเป็นร้อยละ 44.29  รายได้
ต่ ากว่า10,000 บาท มีจ านวน 23 คน คิดเป็นร้อยละ 32.86 รายได้ช่วง 20,001-30,000 จ านวน 9 คน           
คิดเป็นร้อยละ 12.86  รายได้ช่วง 30,001-40,000 คน มีจ านวน 3คน คิดเป็นร้อยละ 4.29 รายได้ช่วง 
40,001-50,000 บาท มีจ านวน 4 คน คิดเป็นร้อยละ 5.70  
 
ตารางที่ 4.27 รายได้ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา ระดับประเมินศักยภาพ 

ต้องปรับปรุง 
n=18 

ระดับรายได้(บาท) จ านวน (คน) ร้อยละ 
≤ 10,000  7 38.89 

10,000-20,000 11 61.11 
รวม 18 100.00 

หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
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 จากตารางที่ 4.27  ผลการวิจัยพบว่า รายได้ครอบครัวของสมาชิกกลุ่มระดับปานกลาง             
ส่วนใหญ่  มีรายได้ของครอบครัวอยู่ในช่วง 10,000 -20,000 มี จ านวน11 คน คิดเป็นร้อยละ 61.11  รายได้
ต่ ากว่า 10,000 บาท มีจ านวน 7 คน คิดเป็นร้อยละ 38.89  

 
ตารางที่ 4.28 รายได้ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา ระดับยังไม่ได้รับ 

การประเมิน 
n=18 

ระดับรายได้(บาท) จ านวน (คน) ร้อยละ 
≤ 10,000  4 40.00 

10,001-20,000 6 60.00 
รวม 10 100.00 

หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 

 จากตารางที่ 4.28  ผลการวิจัยพบว่า รายได้ครอบครัวของสมาชิกกลุ่มยังไม่ได้รับการประเมิน 
ส่วนใหญ่  มี รายได้ช่วง 10,001-20,000 บาท มีจ านวน 6คน คิดเป็นร้อยละ 60.00 รายได้ของครอบครัว  
อยู่ในช่วงต่ ากว่า 10,000 บาท มี จ านวน 4 คน คิดเป็นร้อยละ 40.00 
 
ตารางที่ 4.29 รายจ่ายของครอบครัวสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา ระดับ 

ประเมินศักยภาพดี 
n=107 

ระดับรายจา่ย(บาท) จ านวน (คน) ร้อยละ 
≤ 10,000  40 37.38 

10,001-20,000 42 39.25 
20,001-30,000 15 14.02 
30,001-40,000 4 3.74 
40,001-50,000 4 3.74 

>50,000 2 1.87 
รวม 107 100.00 

หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 

 จากตารางที่ 4.29  ผลการวิจัยพบว่า รายได้ครอบครัวของสมาชิกกลุ่มระดับดี ส่วนใหญ่              
มีรายจ่ายของครอบครัวอยู่ในช่วง 10,001-20,000 มี จ านวน 42 คน คิดเป็นร้อยละ 39.25  รายจ่ายต่ ากว่า
10,000 บาท มีจ านวน 40 คน คิดเป็นร้อยละ 37.38 รายจ่ายช่วง 20,001-30,000 จ านวน 15 คน คิดเป็น
ร้อยละ 14.02  รายจ่ายช่วง 30,001-40,000 คน มีจ านวน 4คน คิดเป็นร้อยละ 3.74 รายจ่ายช่วง 40,001-
50,000 บาท มีจ านวน 4 คน คิดเป็นร้อยละ 3.74  รายจ่ายมากกว่า 50,000 บาท มีจ านวน 1 คน คิดเป็น
รอ้ยละ 1.87 
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ตารางที่ 4.30 รายจ่ายของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา ระดับประเมิน 
ศักยภาพปานกลาง 

n=70 
ระดับรายจา่ย(บาท) จ านวน (คน) ร้อยละ 

≤ 10,000  34 48.57 
10,001-20,000 29 41.43 
20,001-30,000 4 5.71 
30,001-40,000 2 2.86 
40,001-50,000 1 1.43 

รวม 70 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 

 
 จากตารางที่ 4.30  ผลการวิจัยพบว่า รายได้ครอบครัวของสมาชิกกลุ่มระดับปานกลาง      
ส่วนใหญ่  มีรายจ่ายของครอบครัวอยู่ในช่วง ต่ ากว่า 10,000 มี จ านวน34คน คิดเป็นร้อยละ 48.57  
รายจ่าย 10,001-20,000 บาท มีจ านวน 29 คน คิดเป็นร้อยละ 41.43 รายจ่ายช่วง 20,001-30,000 จ านวน 
4 คน คิดเป็นร้อยละ 5.71  รายจ่ายช่วง 30,001-40,000 คน มีจ านวน2คน คิดเป็นร้อยละ 2.86 รายได้ช่วง 
40,001-50,000 บาท มีจ านวน 1 คน คิดเป็นร้อยละ 1.43  

 
ตารางที่ 4.31 รายจ่ายของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา ระดับประเมิน 

ศักยภาพต้องปรับปรุง 
n=18 

ระดับรายจา่ย(บาท) จ านวน (คน) ร้อยละ 
≤ 10,000  8 44.44 

10,001-20,000 10 55.56 
รวม 18 100.00 

หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.31  ผลการวิจัยพบว่า รายได้ครอบครัวของสมาชิกกลุ่มระดับต้องปรับปรุง 
ส่วนใหญ่  มีรายจ่ายของครอบครัวอยู่ในช่วง 10,001-20,000 บาท มี จ านวน10 คน คิดเป็นร้อยละ 55.56  
รายจ่ายต่ ากว่า 10,000 บาท มีจ านวน 8 คน คิดเป็นร้อยละ 44.44   
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ตารางที่ 4.32 รายจ่ายของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา ระดับยังไม่ได้รับ 
การประเมิน 

n=10 
ระดับรายจา่ย(บาท) จ านวน (คน) ร้อยละ 

≤ 10,000  3 30.00 
10,001-20,000 7 70.00 

รวม 10 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.32 ผลการวิจัยพบว่า รายได้ครอบครัวของสมาชิกกลุ่มระดับต้องปรับปรุง    
ส่วนใหญ่  มีรายจ่ายของครอบครัวอยู่ในช่วง 10,001-20,000 บาท มี จ านวน7 คน คิดเป็นร้อยละ 70.00  
รายจ่ายต่ ากว่า 10,000 บาท มีจ านวน3 คน คิดเป็นร้อยละ 30.00   
 
ตอนที่ 2 ผลศึกษาสภาพแวดล้อมการด าเนินธุรกิจกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง 
  
ตารางที่ 4.33 การช่วยเหลือสนับสนุนจากทางราชการให้กับสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง 

จังหวัดสงขลา ระดับประเมินศักยภาพดี 
n=107 

การสนับสนนุจากทางราชการ จ านวน (คน) ร้อยละ 
ได้รับการส่งเสริมจากเจา้หน้าทีเ่ข้ามากลุ่ม 103 96.26 

ไม่ได้รับการส่งเสริมภายในกลุ่ม 4 3.74 
รวม 107 100.00 

เชิญตัวแทนออกไปอบรมภายนอก 106 99.07 
ไม่ได้เชิญไปอบรมภายนอก 1 0.03 

รวม 107 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.33  ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับดี ได้รับการส่งเสริมสนับสนุนจาก
เจ้าหน้าที่เช้ามาในกลุ่ม มีจ านวน 103 คน คิดเป็นร้อยละ 96.26  ไม่ได้รับการส่งเสริมในกลุ่ม มีจ านวน           
4 คน คิดเป็นร้อยละ 3.74  การเชิญตัวแทนกลุ่มออกไปอบรมภายนอก มีจ านวน106 คน คิดเป็นร้อยละ 
99.07  ไม่ได้เชิญไปอบรมภายนอก มีจ านวน 1 คน คิดเป็นร้อยละ 0.03 
 
 
 
 



 53 

ตารางที่ 4.34 การช่วยเหลือสนับสนุนจากทางราชการให้กับสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง 
จังหวัดสงขลา ระดับประเมินศักยภาพปานกลาง 

n=70 
การสนับสนนุจากทางราชการ จ านวน (คน) ร้อยละ 

ได้รับการส่งเสริมจากเจา้หน้าทีเ่ข้ามากลุ่ม 70 100.00 
รวม 70 100.00 

เชิญตัวแทนออกไปอบรมภายนอก 70 100.00 
รวม 70 100.00 

หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.34  ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับปานกลาง ได้รับการส่งเสริมสนับสนุน
จากเจ้าหน้าที่เช้ามาในกลุ่ม ทั้งหมดจ านวน 70 คน คิดเป็นร้อยละ 100.00  การเชิญตัวแทนกลุ่มออกไป
อบรมภายนอก ทั้งหมดจ านวน 70 คน คิดเป็นร้อยละ 100.00  ไม่ได้เชิญไปอบรม 
 
ตารางที่ 4.35 การช่วยเหลือสนับสนุนจากทางราชการให้กับสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง 

จังหวัดสงขลา ระดับประเมินศักยภาพต้องปรับปรุง 
n=18 

การสนับสนนุจากทางราชการ จ านวน (คน) ร้อยละ 
ได้รับการส่งเสริมจากเจา้หน้าทีเ่ข้ามากลุ่ม 16 88.89 

ไม่ได้รับการส่งเสริมภายในกลุ่ม 2 11.11 
รวม  100.00 

ได้รับเชิญตัวแทนออกไปอบรมภายนอก 12 66.67 
ไม่ได้รับเชิญไปอบรมภายนอก 6 33.33 

รวม  100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.35  ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับต้องปรับปรุง ได้รับการส่งเสริม
สนับสนุนจากเจ้าหน้าที่เข้ามาในกลุ่ม ทั้งหมดจ านวน 16 คน คิดเป็นร้อยละ 88.89  ไม่ได้รับการส่งเสริม
ภายในกลุ่ม มีจ านวน 2 คน คิดเป็นร้อยละ 11.11 ได้รับเชิญตัวแทนกลุ่มออกไปอบรมภายนอก ทั้งหมด
จ านวน 12 คน คิดเป็นร้อยละ 66.67  ไม่ได้รับเชิญไปอบรมภายนอก มีจ านวน 6 คน คิดเป็นร้อยละ 33.33 
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ตารางที่ 4.36 การช่วยเหลือสนับสนุนจากทางราชการให้กับสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง 
จังหวัดสงขลา ระดับยังไม่ได้รับการประเมิน 

n=10 
การสนับสนนุจากทางราชการ จ านวน (คน) ร้อยละ 

ได้รับการส่งเสริมจากเจา้หน้าทีเ่ข้ามากลุ่ม 10 100.00 
รวม 10 100.00 

ได้รับเชิญตัวแทนออกไปอบรมภายนอก 10 100.00 
รวม 10 100.00 

หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.36  ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับยังไม่ได้รับการประเมิน ได้รับการ
ส่งเสริมสนับสนุนจากเจ้าหน้าที่เช้ามาในกลุ่ม ทั้งหมดจ านวน 10 คน คิดเป็นร้อยละ 100.00 ได้รับเชิญ
ตัวแทนกลุ่มออกไปอบรมภายนอก ทั้งหมดจ านวน 10 คน คิดเป็นร้อยละ 100.00   
 
ตารางที่ 4.37 แหล่งเงินทุนของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา ระดับประเมินศักยภาพดี 

n=107 
แหล่งเงินทุน จ านวน (คน) ร้อยละ 

ลงหุ้นจากสมาชิกกลุ่มและกู้ธนาคาร 21 19.63 
ลงหุ้นจากสมาชิกกลุ่มและได้รบัสนับสนุน 
จากหนว่ยงานตา่งๆ 

86 80.37 

รวม 107 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.37  ผลการวิจัยพบว่า แหล่งเงินทุนของสมาชิกกลุ่มระดับดี ส่วนใหญ่ มาจาก
การลงหุ้นจากสมาชิกกลุ่มและได้รับสนับสนุนจากหน่วยงานต่างๆ มีจ านวน 86 คน คิดเป็นร้อยละ 80.37  
ลงหุ้นจากสมาชิกกลุ่มและกู้เงินธนาคาร  มีจ านวน 21 คน ร้อยละ 19.63 
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ตารางที่ 4.38 แหล่งเงินทุนของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา ระดับประเมินศักยภาพ 
ปานกลาง 

n=70 
แหล่งเงินทุน จ านวน (คน) ร้อยละ 

ลงหุ้นจากสมาชิกกลุ่ม 34 48.57 
ลงหุ้นจากสมาชิกกลุ่มและกู้ธนาคาร 11 15.71 
ลงหุ้นจากสมาชิกกลุ่มและได้รบัสนับสนุน 
จากหนว่ยงานตา่งๆ 

25 35.71 

รวม 70 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.38  ผลการวิจัยพบว่า แหล่งเงินทุนของสมาชิกกลุ่มระดับปานกลาง ส่วนใหญ่ 
มาจากการลงหุ้นจากสมาชิกกลุ่ม มีจ านวน 34 คน คิดเป็นร้อยละ 48.57  ลงหุ้นจากสมาชิกกลุ่มและได้รับ
สนับสนุนจากหน่วยงานต่างๆ  มีจ านวน 25 คน ร้อยละ 35.71 ลงหุ้นจากสมาชิกกลุ่มและกู้เงินธนาคาร       
มีจ านวน 11 คน คิดเป็นร้อยละ 15.71 
 
ตารางที่ 4.39 แหล่งเงินทุนของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา ระดับประเมินศักยภาพ 

ต้องปรับปรุง 
n=18 

แหล่งเงินทุน จ านวน (คน) ร้อยละ 
ลงหุ้นจากสมาชิกกลุ่ม 4 22.22 
ลงหุ้นจากสมาชิกกลุ่มและกู้ธนาคาร 5 27.78 
ลงหุ้นจากสมาชิกกลุ่มและได้รบัสนับสนุน 
จากหนว่ยงานตา่งๆ 

9 50.00 

รวม 18 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.39  ผลการวิจัยพบว่า แหล่งเงินทุนของสมาชิกกลุ่มระดับต้องปรับปรุง               
ส่วนใหญ่ มาจากการลงหุ้นจากสมาชิกกลุ่มและได้รับสนับสนุนจากหน่วยงานต่างๆ มีจ านวน 9 คน คิดเป็น
ร้อยละ 50.00  ลงหุ้นจากสมาชิกกลุ่มและกู้ธนาคาร  มีจ านวน 5 คน ร้อยละ 27.78 ลงหุ้นจากสมาชิกกลุ่ม  
มีจ านวน 4 คน คิดเป็นร้อยละ 22.22 
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ตารางที่ 4.40 แหล่งเงินทุนของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา ระดับยังไม่ได้รับ 
การประเมิน 

n=18 
แหล่งเงินทุน จ านวน (คน) ร้อยละ 

ลงหุ้นจากสมาชิกกลุ่ม 10 100.00 
รวม 10 100.00 

หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.40 ผลการวิจัยพบว่า แหล่งเงินทุนของสมาชิกกลุ่มระดับยังไม่ได้รับการ
ประเมิน มาจากการลงหุ้นจากสมาชิกกลุ่ม ทั้งหมดมีจ านวน 10 คน คิดเป็นร้อยละ 100.00    
 
ตารางที่ 4.41 ระดับประเมินระดับศักยภาพของกลุ่มที่ได้รับจากการประเมินจากส านักงานส่งเสริมและ 

พัฒนาการเกษตรที่5 สงขลา                                                                                                                             
n=205 

ระดับการประเมินที่ได้รับ จ านวน(คน) ร้อยละ 
ระดับด ี 107 52.20 
ระดับปานกลาง 70 34.15 
ระดับปรับปรุง 18 8.78 
กลุ่มยังไม่ได้ประเมิน 10 4.87 
                                        รวม 205 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ   
 
 จากตารางที่ 4.41 ผลการวิจัยพบว่า เป็นสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนระดับดี มีจ านวน 107 
คน คิดเป็นร้อยละ 52.20 เป็นสมาชิกกลุ่มปานกลาง มีจ านวน 70 คน คิดเป็นร้อยละ 34.15 เป็นสมาชิก
ระดับต้องปรับปรุง มีจ านวน 18 คน คิดเป็นร้อยละ 8.78 เป็นสมาชิกกลุ่ม ยังไม่ได้รับการประเมิน จ านวน 
10 คน คิดเป็นร้อยละ 4.87  
 
ตารางที่ 4.42 การได้มาของวัตถุดิบของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชมุชนระดับประเมินระดับศักยภาพดี  

n=107 
แหล่งที่มาของวัตถุดิบ จ านวน(คน) ร้อยละ 

สมาชิกกลุ่มปลูกกันเอง 18 16.82 
สมาชิกปลูกเองและซื้อจากภายนอกร่วมด้วย 89 83.18 
                                        รวม 107 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ   
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 จากตารางที่ 4.42 ผลการวิจัยพบว่า แหล่งวัตถุดิบของสมาชิกกลุ่มระดับดีมาจาก สมาชิกใน
กลุ่มปลูกเองและซื้อจากภายนอกร่วมด้วย มีจ านวน 89 คน คิดเป็นร้อยละ 83.18 และ สมาชิกปลูกกันเอง 
มีจ านวน 18 คน คิดเป็นร้อยละ 16.82 
 
ตารางที่ 4.43 การได้มาของวัตถุดิบของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชมุชนระดับประเมินระดับศักยภาพปานกลาง 

n=70 
แหล่งที่มาของวัตถุดิบ จ านวน(คน) ร้อยละ 

สมาชิกกลุ่มปลูกกันเอง 14 20.00 
สมาชิกปลูกเองและซื้อจากภายนอกเราร่วมด้วย 56 80.00 
                                        รวม 70 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ   
 
 จากตารางที่ 4.43 ผลการวิจัยพบว่า แหล่งวัตถุดิบของสมาชิกกลุ่มระดับดีมาจาก สมาชิกใน
กลุ่มปลูกเองและซื้อจากภายนอกร่วมด้วย มีจ านวน 56 คน คิดเป็นร้อยละ 80.00 และ สมาชิกปลูกกันเอง 
มีจ านวน 14 คน คิดเป็นร้อยละ 20.00 
 
ตารางที่ 4.44 การได้มาของวัตถุดิบของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชมุชนระดับประเมินระดับศักยภาพต้อง 

ปรับปรุง 
n=18 

แหล่งที่มาของวัตถุดิบ จ านวน(คน) ร้อยละ 
สมาชิกปลูกเองและซื้อจากภายนอกเราร่วมด้วย 18 100.00 
                                        รวม 18 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ   
 
 จากตารางที่ 4.44 ผลการวิจัยพบว่า แหล่งวัตถุดิบของสมาชิกกลุ่มระดับต้องปรับปรุงมาจาก 
สมาชิกในกลุ่มปลูกเองและซื้อจากภายนอกร่วมด้วย ทั้งหมดจ านวน 18 คน คิดเป็นร้อยละ 100.00  
 
ตารางที่ 4.45 การได้มาของวัตถุดิบของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชมุชนระดับประเมินระดับยังไม่ได้รับ 

การประเมิน 
n=18 

แหล่งที่มาของวัตถุดิบ จ านวน(คน) ร้อยละ 
สมาชิกปลูกเองและซื้อจากภายนอกเราร่วมด้วย 10 100.00 
                                        รวม 10 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ   
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 จากตารางที่ 4.45 ผลการวิจัยพบว่า แหล่งวัตถุดิบของสมาชิกกลุ่มระดับต้องปรับปรุงมาจาก 
สมาชิกในกลุ่มปลูกเองและซื้อจากภายนอกร่วมด้วย ทั้งหมดจ านวน 10 คน คิดเป็นร้อยละ 100.00  
 
ตารางที่ 4.46 การจัดการวัตถุดบิด้านการตรวจสอบคุณภาพวัตถุดิบของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชมุชนแปรรูป 

เครื่องแกง จังหวัดสงขลา ทุกระดับประเมิน                                                                                                                           
n=191 

มาตรการตรวจสอบการเนา่เสยี จ านวน(คน) ร้อยละ 
ระดับด ี 101 52.88 
ระดับปานกลาง 63 32.98 
ระดับปรับปรุง 17 8.90 
กลุ่มยังไม่ได้ประเมิน 10 5.23 
                                        รวม 191 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ   
 
 จากตารางที่ 4.46 ผลการวิจัยพบว่า การจัดการวัตถุดิบมีการตรวจสอบการเน่าเสียของ
วัตถุดิบที่ผลิต สมาชิกกลุ่มระดับดี มีทั้งหมดจ านวน 101 คน คิดเป็นร้อยละ 52.88 สมาชิกกลุ่มปานกลาง 
มีทั้งหมด จ านวน 63 คน คิดเป็นร้อยละ 32.98 สมาชิกกกลุ่มปรับปรุง มีทั้งหมด จ านวน 17 คน คิดเป็น
ร้อย8.90 สมาชิกกลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมิน มีทั้งหมด จ านวน 10 คน คิดเป็น ร้อยละ 5.23 
 
ตารางที่ 4.47 การจัดการวัตถุดบิด้านการตรวจสอบแหล่งที่มาวัตถุดิบของสมาชิกกลุ่มวสิาหกจิชุมชน 

แปรรูปเครื่องแกง จังหวัดสงขลา ทุกระดับประเมิน                                                                                                                           
n=101 

มาตรการตรวจสอบแหล่งวัตถุดิบ จ านวน(คน) ร้อยละ 
ระดับด ี 54 53.47 
ระดับปานกลาง 32 31.68 
ระดับปรับปรุง 5 4.95 
กลุ่มยังไม่ได้ประเมิน 10 9.90 
                                        รวม 101 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ   
 
 จากตารางที่ 4.47 ผลการวิจัยพบว่า การจัดการวัตถุดิบมีการตรวจสอบแหล่งที่มาวัตถุดิบ          
ที่ผลิต สมาชิกกลุ่มระดับดี มีทั้งหมดจ านวน 54 คน คิดเป็นร้อยละ 53.47 สมาชิกกลุ่มปานกลาง มีทั้งหมด 
จ านวน 32 คน คิดเป็นร้อยละ 31.68 สมาชิกกกลุ่มปรับปรุง มีทั้งหมดจ านวน5 คน คิดเป็นร้อยละ 4.95 
สมาชิกกลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมิน มีทั้งหมดจ านวน 10 คน คิดเป็น ร้อยละ 9.90 
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ตารางที่ 4.48 การจัดการวัตถุดบิด้านการตรวจสอบแหล่งมีมาตรฐานรับรองของสมาชิกกลุ่มวสิาหกิจชุมชน 
แปรรูปเครื่องแกง จังหวัดสงขลา ทุกระดับประเมิน                                                                                                                           

n=72 
มาตรการตรวจสอบแหล่งมีมาตรฐาน จ านวน(คน) ร้อยละ 

ระดับด ี 19 26.39 
ระดับปานกลาง 53 73.61 
ระดบัปรับปรุง 0 0 
กลุ่มยังไม่ได้ประเมิน 0 0 
                                        รวม 72 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ   
 
 จากตารางที่ 4.48 ผลการวิจัยพบว่า การจัดการวัตถุดิบมีการตรวจสอบแหล่งมีมาตรฐาน
รับรอง  สมาชิกกลุ่มระดับดี มีทั้งหมดจ านวน 19 คน คิดเป็นร้อยละ 26.39 สมาชิกกลุ่มปานกลาง มีทั้งหมด 
จ านวน 53 คน คิดเป็นร้อยละ 73.61 สมาชิกกกลุ่มปรับปรุง และสมาชิกกลุ่มยังไม่ได้รับการประเมินไม่มี
การตรวจสอบ 
 
ตารางที่ 4.49 การพบปัญหาวัตถุดิบเน่าเสียหายของสมาชิกกลุม่วิสาหกิจชุมชนแปรรปูเครื่องแกง จังหวดั 

สงขลา ทุกระดับประเมิน                                                                    
n=173                                                                                                                         

พบวัตถุดิบเน่าเสียหาย จ านวน(คน) ร้อยละ 
ระดับด ี 94 54.33 
ระดับปานกลาง 62 35.84 
ระดับปรับปรุง 17 9.83 
กลุ่มยังไม่ได้ประเมิน 0 0 
                                        รวม 173 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ   
 
 จากตารางที่ 4.49 ผลการวิจัยพบว่า การจัดการวัตถุดิบมีการตรวจสอบแหล่งมีมาตรฐาน
รับรอง  สมาชิกกลุ่มระดับดี มีทั้งหมดจ านวน 94 คน คิดเป็นร้อยละ 54.33   สมาชิกกลุ่มปานกลาง           
มีทั้งหมด จ านวน 62 คน คิดเป็นร้อยละ 35.84 สมาชิกกกลุ่มปรับปรุง มีจ านวน 17 คน คิดเป็นร้อยละ 
9.83  และสมาชิกกลุ่มยังไม่ได้รับการประเมินไม่มีการตรวจสอบ 
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ตารางที่ 4.50 การพบปัญหาเศษมูลสัตว์ในวัตถุดิบของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง จังหวัด 
สงขลา ทุกระดับประเมิน                                                           

n=1                                                                                                                            
พบเศษมูลสัตว์ในวัตถุดิบ จ านวน(คน) ร้อยละ 

ระดับด ี   
ระดับปานกลาง 1 100.00 
ระดับปรับปรุง   
กลุ่มยังไม่ได้ประเมิน   
                                        รวม 1 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ   
 
 จากตารางที่ 4.50 ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มปานกลางพบปัญหาเศษมูลสัตว์ มีจ านวน           
1 คน คิดเป็น ร้อยละ 100 
 
ตารางที่ 4.51 การพบปัญหาสิ่งแปลกปลอมในวัตถุดิบของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง  

จังหวัดสงขลา ทุกระดับประเมนิ                                                                                                                           
n=41 

พบสิ่งแปลกปลอมในวัตถุดิบ จ านวน(คน) ร้อยละ 
ระดับด ี 24 58.54 
ระดับปานกลาง 14 34.15 
ระดับปรับปรุง 3 7.32 
กลุ่มยังไม่ได้ประเมิน 0 0 
                                        รวม 41 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ   
 
 จากตารางที่ 4.51 ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับดี มีจ านวน 24 คน  คิดเป็นร้อยละ 
58.54  สมาชิกกลุ่มระดับปานกลาง มีจ านวน 14 คน คิดเป็นร้อยละ 34.15 และ สมาชิกกลุ่มระดับปรับปรุง 
มีจ านวน 3 คน คิดเป็นร้อยละ 7.32  สมาชิกกลุ่มที่ยังไม่ได้ประเมินไม่ได้ตรวจสอบ 
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ตารางที่ 4.52 วิธีการจัดการปญัหาวัตถุดิบโดยขอเปลี่ยนใหม่กับผู้ขายของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 
แปรรูปเครื่องแกง จังหวัดสงขลา ทุกระดับประเมิน                                                                                                                           

n=145 
วิธีเปลี่ยนใหม่กับผู้ขาย จ านวน(คน) ร้อยละ 

ระดับด ี 86 59.31 
ระดับปานกลาง 52 35.86 
ระดับปรับปรุง 7 4.83 
กลุ่มยังไม่ได้ประเมิน   
                                        รวม 145 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ   
 
 จากตารางที่ 4.52 ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับดี มีจ านวน 86 คน  คิดเป็นร้อยละ 
59.31สมาชิกกลุ่มระดับปานกลาง มีจ านวน 52คน คิดเป็นร้อยละ 35.86 และ สมาชิกกลุ่มระดับปรับปรุง   
มีจ านวน 7 คน คิดเป็นร้อยละ 4.83  สมาชิกกลุ่มที่ยังไม่ได้ประเมินไม่ได้จัดการปัญหาวัตถุดิบด้วยวิธีนี้ 
 
ตารางที่ 4.53 วิธีการจัดการปญัหาวัตถุดิบโดยเปลี่ยนไปซื้อผู้ขายรายใหม่ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 

แปรรูปเครื่องแกง จังหวัดสงขลา ทุกระดับประเมิน                        
n=145                                                                                                             

เปลี่ยนไปซื้อผู้ขายรายใหม่ จ านวน(คน) ร้อยละ 
ระดับด ี 20 28.99 
ระดับปานกลาง 28 40.58 
ระดับปรับปรุง 11 15.94 
กลุ่มยังไม่ได้ประเมิน 10 14.49 
                                        รวม 69 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ   
 
 จากตารางที่ 4.53 ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับปานกลาง มีจ านวน 28 คน  คิดเป็น
ร้อยละ 40.58 สมาชิกกลุ่มระดับดี มีจ านวน 20คน คิดเป็นร้อยละ 28.99 สมาชิกกลุ่มระดับปรับปรุง         
มีจ านวน 11 คน คิดเป็นร้อยละ 15.94  และสมาชิกกลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมิน มีจ านวน 10 คน คิดเป็น
ร้อยละ 14.49 
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ตารางที่ 4.54 วิธีการจัดการปญัหาวัตถุดิบโดยขอลดราคาในครั้งต่อไปของสมาชิกกลุ่มวิสาหกจิชุมชน 
แปรรูปเครื่องแกง จังหวัดสงขลา ทุกระดับประเมิน                                        

n=145                                                                                                                 
ขอลดราคาในครั้งต่อไป จ านวน(คน) ร้อยละ 

ระดับด ี 7 58.33 
ระดับปานกลาง 1 8.33 
ระดับปรับปรุง 4 33.33 
กลุ่มยังไม่ได้ประเมิน   
                                        รวม 12 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ   
 
 จากตารางที่ 4.54 ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับดี มีจ านวน 7 คน  คิดเป็นร้อยละ 
58.33 สมาชิกกลุ่มระดับปรับปรุง มีจ านวน 4 คน คิดเป็นร้อยละ 33.33 สมาชิกกลุ่มระดับปานกลาง         
มีจ านวน 1 คน คิดเป็นร้อยละ 8.33  และสมาชิกกลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมินไม่มีการจัดการปัญหาด้วย   
วิธีนี้ 
 
ตารางที่ 4.55 การท าความสะอาดเครื่องจักรและอุปกรณ์ก่อนและหลังปฏิบัติงานของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจ 

ชุมชนแปรรูปเครื่องแกง จังหวดัสงขลา ทุกระดับประเมิน                                                                                                                           
n=205 

ท าความสะอาดเครื่องจักรและอุปกรณ์ จ านวน(คน) ร้อยละ 
ระดับด ี 107 52.20 
ระดับปานกลาง 70 34.15 
ระดับปรับปรุง 18 8.78 
กลุ่มยังไม่ได้ประเมิน 10 4.87 
                                        รวม 205 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.55 ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับดี มีจ านวน ทั้งหมด 107 คน  คิดเป็น
ร้อยละ 52.20 สมาชิกกลุ่มระดับปานกลาง มีจ านวน 70 คน คิดเป็นร้อยละ 34.15 สมาชิกกลุ่มระดับ
ปรับปรุง มีจ านวน 18 คน คิดเป็นร้อยละ 8.78  และสมาชิกกลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมิน มีจ านวนทั้งหมด 
10 คน คิดเป็นร้อยละ 4.87 
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ตารางที่ 4.56 การสวมใส่หมวกคลุมผมเป็นประจ าขณะปฏิบัตขิองสมาชิกกลุ่มวสิาหกิจชุมชนแปรรูป 
เครื่องแกง จังหวัดสงขลา ทุกระดับประเมิน                                                                                                                           

n=192 
สวมใส่หมวกคลุมผมเป็นประจ า จ านวน(คน) ร้อยละ 

ระดับด ี 104 54.17 
ระดับปานกลาง 60 31.25 
ระดับปรับปรุง 18 9.38 
กลุ่มยังไม่ได้ประเมิน 10 5.20 
                                        รวม 192 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.56ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับดี มีจ านวน ทั้งหมด 104 คน  คิดเป็น
ร้อยละ 54.17 สมาชิกกลุ่มระดับปานกลาง มีจ านวน 60 คน คิดเป็นร้อยละ 31.25 สมาชิกกลุ่มระดับ
ปรับปรุง มีจ านวน 18 คน คิดเป็นร้อยละ 9.38  และสมาชิกกลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมิน มีจ านวนทั้งหมด 
10 คน คิดเป็นร้อยละ 5.20 
 
ตารางที่ 4.57 การสวมใส่หมวกคลุมผมเป็นบางครั้งของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครือ่งแกง จังหวดั 

สงขลา ทุกระดับประเมิน                                                                                                                           
n=13 

สวมใส่หมวกคลุมผมเป็นบางครั้ง จ านวน(คน) ร้อยละ 
ระดับด ี 3 23.08 
ระดับปานกลาง 10 76.92 
ระดับปรับปรุง   
กลุ่มยังไม่ได้ประเมิน   
                                        รวม 13 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.57 ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับปานกลาง มีจ านวน ทั้งหมด 10 คน  
คิดเป็นร้อยละ 76.92 สมาชิกกลุ่มระดับดี มีจ านวน 3 คน คิดเป็นร้อยละ 23.08 สมาชิกกลุ่มระดับปรับปรุง 
และสมาชิกกลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมิน ไม่พบ 
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ตารางที่ 4.58 การสวมใส่ผ้าปิดปากเป็นประจ าขณะปฏิบัติของสมาชิกกลุ่มวสิาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง  
จังหวัดสงขลา ทุกระดับประเมนิ                                                                                                                           

n=163 
สวมใส่ผ้าปิดปากเป็นประจ า จ านวน(คน) ร้อยละ 

ระดับด ี 88 53.99 
ระดับปานกลาง 52 31.90 
ระดับปรับปรุง 14 8.59 
กลุ่มยังไม่ได้ประเมิน 9 5.52 
                                        รวม 163 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.58 ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับดี มีจ านวน ทั้งหมด 88 คน  คิดเป็น
ร้อยละ 53.99 สมาชิกกลุ่มระดับปานกลาง มีจ านวน 52คน คิดเป็นร้อยละ 31.90 สมาชิกกลุ่มระดับ
ปรับปรุง มีจ านวน 14 คน คิดเป็นร้อยละ 8.59  และสมาชิกกลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมิน มีจ านวนทั้งหมด 
9 คน คิดเป็นร้อยละ 5.52 
 
ตารางที่ 4.59 การสวมใส่ผ้าปิดปากเป็นบางครัง้ขณะปฏิบัติของสมาชิกกลุ่มวสิาหกิจชุมชนแปรรูป 

เครื่องแกง จังหวัดสงขลา ทุกระดับประเมิน                                                      
n=36                                                                                                               

สวมใส่ผ้าปิดปากเป็นบางครั้ง จ านวน(คน) ร้อยละ 
ระดับด ี 16 44.44 
ระดับปานกลาง 17 47.22 
ระดับปรับปรุง 3 8.33 
กลุ่มยังไม่ได้ประเมิน 0 0 
                                        รวม 36 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.59 ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับปานกลางมีจ านวน ทั้งหมด 17 คน  
คิดเป็นร้อยละ 547.22สมาชิกกลุ่มระดับดี มีจ านวน 16คน คิดเป็นร้อยละ 44.44 สมาชิกกลุ่มระดับ
ปรับปรุง มีจ านวน 3คน คิดเป็นร้อยละ 8.33  และสมาชิกกลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมิน ไม่พบ 
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ตารางที่ 4.60 การไม่ได้สวมใส่ผา้ปิดปากขณะปฏิบัติของสมาชกิกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรปูเครื่องแกง  
จังหวัดสงขลา ทุกระดับประเมนิ                                                                                                                           

n=6 
ไม่ได้สวมใส่ผ้าปิดปาก จ านวน(คน) ร้อยละ 

ระดับด ี 3 50.00 
ระดับปานกลาง 1 16.67 
ระดับปรับปรุง 1 16.67 
กลุ่มยังไม่ได้ประเมิน 1 16.66 
                                        รวม 6 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.60 ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับดีมีจ านวน ทั้งหมด 3 คน  คิดเป็น    
ร้อยละ 50.00 สมาชิกกลุ่มระดับปานกลาง มีจ านวน 1 คน คิดเป็นร้อยละ 16.67 สมาชิกกลุ่มระดับ
ปรับปรุง มีจ านวน 1 คน คิดเป็นร้อยละ 16.67  และสมาชิกกลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมิน มีจ านวน 1 คน 
คิดเป็น 16.66 
 
ตารางที่ 4.61 ใช้น้ าประปาลา้งท าความสะอาดเครื่องจักรอุปกรณ์และวัตถุดิบของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจ 

ชุมชนแปรรูปเครื่องแกง จังหวดัสงขลา ทุกระดับประเมิน                               
n=91                                                                                            

น้ าประปาล้างท าความสะอาด จ านวน(คน) ร้อยละ 
ระดับด ี 41 45.05 
ระดับปานกลาง 31 34.07 
ระดับปรับปรุง 9 9.89 
กลุ่มยังไม่ได้ประเมิน 10 10.99 
                                        รวม 91 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.61 ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับดีมีจ านวน ทั้งหมด 41 คน  คิดเป็น
ร้อยละ 45.05 สมาชิกกลุ่มระดับปานกลาง มีจ านวน 31คน คิดเป็นร้อยละ 34.07 สมาชิกกลุ่มที่ยังไม่ได้รับ
การประเมิน  มีจ านวน 10 คน คิดเป็นร้อยละ 10.99 สมาชิกกลุ่มระดับปรับปรุง มีจ านวน9คน คิดเป็น    
ร้อยละ 9.89   
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ตารางที่ 4.62 ใช้น้ าบาดาลล้างท าความสะอาดเครื่องจักรอุปกรณ์และวัตถุดิบของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจ 
ชุมชนแปรรูปเครื่องแกง จังหวดัสงขลา ทุกระดับประเมิน                                                                                                                           

n=36 
น้ าบาดาลลา้งท าความสะอาด จ านวน(คน) ร้อยละ 

ระดับด ี 27 75.00 
ระดับปานกลาง 8 22.22 
ระดับปรับปรุง 1 2.78 
กลุ่มยังไม่ได้ประเมิน   
                                        รวม 36 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.62 ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับดีมีจ านวน ทั้งหมด 27 คน  คิดเป็น
ร้อยละ 75.00 สมาชิกกลุ่มระดับปานกลาง มีจ านวน 8คน คิดเป็นร้อยละ 22. สมาชิกกลุ่มระดับปรับปรุง     
มีจ านวน1คน คิดเป็นร้อยละ 2.78   สมาชิกกลุ่มระดับยังไม่ได้ประเมินไม่พบ 
 
ตารางที่ 4.63 ใช้น้ าสะอาดเกรดดื่มได้ท าความสะอาดเครื่องจกัรอุปกรณ์และวัตถุดิบของสมาชิกกลุ่ม 

วิสาหกิจชุมชนแปรรปูเครื่องแกง จังหวัดสงขลา ทุกระดับประเมิน                          
n=38                                                                                                              

ใช้น้ าสะอาดเกรดดื่มได้ท าความสะอาด จ านวน(คน) ร้อยละ 
ระดับด ี 24 63.16 
ระดับปานกลาง 9 23.68 
ระดับปรับปรุง 5 13.16 
กลุ่มยังไม่ได้ประเมิน   
                                        รวม 38 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.63 ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับดีมีจ านวน ทั้งหมด 24 คน  คิดเป็น
ร้อยละ 63.16 สมาชิกกลุ่มระดับปานกลาง มีจ านวน 9คน คิดเป็นร้อยละ 23.68สมาชิกกลุ่มระดับปรับปรุง 
มีจ านวน5คน คิดเป็นร้อยละ 13.16  สมาชิกกลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมิน ไม่พบ 
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ตารางที่ 4.64 น้ าอะไรก็ได้ที่สะดวกท าความสะอาดเครื่องจักรอุปกรณ์และวัตถุดิบของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจ 
ชุมชนแปรรูปเครื่องแกง จังหวดัสงขลา ทุกระดับประเมิน                                                                                                                           

n=21 
น้ าอะไรก็ได้ท าความสะอาด จ านวน(คน) ร้อยละ 

ระดับด ี 7 33.33 
ระดับปานกลาง 11 52.38 
ระดับปรับปรุง 3 14.29 
กลุ่มยังไม่ได้ประเมิน   
                                        รวม 21 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.64 ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับปานกลางมีจ านวน ทั้งหมด 11 คน  
คิดเป็นร้อยละ 52.38 สมาชิกกลุ่มระดับดี มีจ านวน 7คน คิดเป็นร้อย33.33 สมาชิกกลุ่มระดับปรับปรุง            
มีจ านวน3คน คิดเป็นร้อยละ 14.29  สมาชิกกลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมิน ไม่พบ  
 
ตารางที่ 4.65 สถานที่ผลิตของสมาชิกกลุ่มวสิาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง จังหวัดสงขลา ทกุระดับ 

ประเมิน ไม่อยู่ใกล้แหล่งมลพิษ                                                                
n=205                                                                                                            

สถานที่ผลิตไม่อยู่ใกล้แหล่งมลพิษ จ านวน(คน) ร้อยละ 
ระดับด ี 107 52.20 
ระดับปานกลาง 70 34.15 
ระดับปรับปรุง 18 8.78 
กลุ่มยังไม่ได้ประเมิน 10 4.87 
                                        รวม 205 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.65 ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับดีมีจ านวน ทั้งหมด 107 คน  คิดเป็น
ร้อยละ 52.20 สมาชิกกลุ่มระดับปานกลาง มีจ านวน 70คน คิดเป็นร้อยละ 34.15สมาชิกกลุ่มระดับ
ปรับปรุง มีจ านวน18คน คิดเป็นร้อยละ 8.78  สมาชิกกลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมิน มีจ านวน 10 คน       
คิดเป็นร้อยละ 4.87  
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ตารางที่ 4.66 สถานที่ผลิตมีวธิปี้องกันสัตว์เลี้ยงและแมลงของสมาชิกกลุ่มวสิาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง  
จังหวัดสงขลา ทุกระดับประเมนิ                                                        

n=160                                                                                                         
สถานทีผ่ลิตมีวิธีป้องกันสัตว์เลี้ยงและแมลง จ านวน(คน) ร้อยละ 

ระดับด ี 101 63.13 
ระดับปานกลาง 46 28.75 
ระดับปรับปรุง 13 8.13 
กลุ่มยังไม่ได้ประเมิน 0 0 
                                        รวม 160 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.66 ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับดีมีจ านวน ทั้งหมด 101 คน  คิดเป็น
ร้อยละ 63.13 สมาชิกกลุ่มระดับปานกลาง มีจ านวน 46คน คิดเป็นร้อยละ 28.75สมาชิกกลุ่มระดับ
ปรับปรุง มีจ านวน13คน คิดเป็นร้อยละ 8.13  สมาชิกกลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมิน ไม่มี 
 
ตารางที่ 4.67 การระบุข้อมูลลงบนฉลากที่ถูกต้องของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง จังหวัด 

สงขลา ทุกระดับประเมิน                                                                                                                        
n=169 

ระบุข้อมูลในฉลากถูกต้อง จ านวน(คน) ร้อยละ 
ระดบัด ี 106 62.72 
ระดับปานกลาง 49 28.99 
ระดับปรับปรุง 14 8.28 
กลุ่มยังไม่ได้ประเมิน 0 0 
                                        รวม 169 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.67 ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับดีมีจ านวน ทั้งหมด 106 คน  คิดเป็น
ร้อยละ 62.72 สมาชิกกลุ่มระดับปานกลาง มีจ านวน 49คน คิดเป็นร้อยละ 28.99สมาชิกกลุ่มระดับ
ปรับปรุง มีจ านวน114คน คิดเป็นร้อยละ 8.28  สมาชิกกลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมิน ไม่พบ 
 
 
 
 
 
 
 



 69 

ตารางที่ 4.68 การส่งตัวอย่างผลิตภัณฑ์ตรวจเชื้อจุลินทรีย์สารเคมีในห้องปฏิบัติการของสมาชิกกลุ่ม 
วิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง จังหวัดสงขลา ทุกระดับประเมิน                                                                                                                        

n=138 
ส่งตัวอย่างผลิตภัณฑ์ตรวจเชือ้จุลินทรีย์สารเคมี จ านวน(คน) ร้อยละ 

ระดับด ี 97 70.29 
ระดับปานกลาง 34 24.64 
ระดับปรับปรุง 7 5.07 
กลุ่มยังไม่ได้ประเมิน 0 0 
                                        รวม 138 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.68 ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับดีมีจ านวน ทั้งหมด 97 คน  คิดเป็น
ร้อยละ 70.29 สมาชิกกลุ่มระดับปานกลาง มีจ านวน 34คน คิดเป็นร้อยละ 24.64 สมาชิกกลุ่มระดับ
ปรับปรุง มีจ านวน7 คน คิดเป็นร้อยละ 5.07  สมาชิกกลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมิน ไม่พบ 
 
ตารางที่ 4.69 การขอเลขที่ใบอนุญาตผลิตอาหารจากอย.ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง  

จังหวัดสงขลา ทุกระดับประเมิน                                                      
n=154                                                                                                                   

ขอเลขที่ใบอนุญาตผลิตอาหาร ขออย. จ านวน(คน) ร้อยละ 
ระดับด ี 104 67.53 
ระดับปานกลาง 37 24.03 
ระดับปรับปรุง 13 8.44 
กลุ่มยังไม่ได้ประเมิน 0 0 
                                        รวม 154 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.69 ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับดีมีจ านวน ทั้งหมด 104 คน  คิดเป็น
ร้อยละ 67.53สมาชิกกลุ่มระดับปานกลาง มีจ านวน 37คน คิดเป็นร้อยละ 24.03 สมาชิกกลุ่มระดับ
ปรับปรุง มีจ านวน13คน คิดเป็นร้อยละ 8.44 สมาชิกกลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมิน ไม่พบ 
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ตารางที่ 4.70 สมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง จังหวัดสงขลาสามารถด าเนินตามมาตรฐาน 
ผลิตภัณฑ์ชุมชน ทุกระดับประเมิน                                                      

n=154                                                                                                                 
ระบุข้อมูลในฉลากถูกต้อง จ านวน(คน) ร้อยละ 

ระดบัด ี 104 56.52 
ระดับปานกลาง 53 28.80 
ระดับปรับปรุง 17 9.24 
กลุ่มยังไม่ได้ประเมิน 10 5.44 
                                        รวม 184 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.70 ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับดีมีจ านวน ทั้งหมด 104 คน  คิดเป็น
ร้อยละ 56.52 สมาชิกกลุ่มระดับปานกลาง มีจ านวน 53คน คิดเป็นร้อยละ 28.80 สมาชิกกลุ่มระดับ
ปรับปรุง มีจ านวน17คน คิดเป็นร้อยละ 9.24 สมาชิกกลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมิน ทั้งหมดจ านวน 10 คน 
คิดเป็นร้อยละ 5.44 
 
ตารางที่ 4.71 การยื่นขอรับรองมาตรฐาน ฮาลาล และ โอทอป ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูป 

เครื่องแกง จังหวัดสงขลา ทุกระดับประเมิน                                            
 n=154                                                                                                                   

ระบุข้อมูลในฉลากถูกต้อง จ านวน(คน) ร้อยละ 
ระดับด ี 99 66.44 
ระดับปานกลาง 43 28.86 
ระดับปรับปรุง 7 4.70 
กลุ่มยังไม่ได้ประเมิน 0 0 
                                        รวม 149 100.00 
หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.71 ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับดีมีจ านวน ทั้งหมด 99 คน  คิดเป็น
ร้อยละ 66.44 สมาชิกกลุ่มระดับปานกลาง มีจ านวน 43คน คิดเป็นร้อยละ 28.86สมาชิกกลุ่มระดับ
ปรับปรุง มีจ านวน7คน คิดเป็นร้อยละ 4.70 สมาชิกกลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมิน ไม่พบ 
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ตอนที่ 3 การประมวลผลตามรูปแบบ CIPP model เพื่อประเมินคุณภาพของผลิตภัณฑ์ 
เครื่องแกง กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา ดังนี ้

 
 3.1 ปัจจัยสภาพแวดล้อมของกลุ่มวิสาหกิจ โดยวิเคราะห์ข้อมูลโดยการค านวณหาค่า ( x ) 
ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน (S.D.) ทดสอบ F-test และ LSD test 
 3.2 ปัจจัยน าเข้ากระบวนการผลิต โดยวิเคราะห์ข้อมูลโดยการค านวณหาค่า ( x ) ส่วน
เบี่ยงเบนมาตรฐาน (S.D.) ทดสอบ F-test และ LSD test 
 3.3 ปัจจัยกระบวนการแปรรูปเครื่องแกงของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน วิเคราะห์ข้อมูลโดยการ
ค านวณหาค่า ( x ) ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน (S.D.) ทดสอบ F-test และ LSD test  
 3.4 ผลการประเมินด้านผลผลิต (product) ปัจจัยที่มีผลกับคุณภาพผลิตภัณฑ์เครื่องแกงเพ่ือ
รับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน วิเคราะห์ข้อมูลโดยการค านวณหาค่า ( x ) ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน (S.D.) 
ทดสอบ F-test และ LSD test 
 3.1 ปัจจัยสภาพแวดล้อมภายนอก  
   ผลการประเมินบริบท ด้านสภาพแวดล้อมภายนอกได้แก่ สถานที่ตั้ง ใกล้กับแหล่ง 
สถานที่ติดต่อราชการ สถานที่เขตชุมชน ใกล้ตลาด หรือร้านขายของฝากประจ าต าบล โรงงานอุตสาหกรรม  
แหล่งซื้อวัตถุดิบท าเครื่องแกง  การติดต่อประสานงานกับหน่วยงานราชการ เข้ามาให้ความรู้ภายในกลุ่ม 
และ รับเชิญตัวแทนกลุ่มออกไปอบรมภายนอก  กลุ่มต้องการขอใบเลขที่อนุญาตผลิตอาหาร ที่มีผลต่อ
คุณภาพผลิตภัณฑ์กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน โดยสอบถามความ
คิดเห็นของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา ทุกระดับการประเมิน จ านวน 205 
คน วิเคราะห์ข้อมูล โดยใช้ค่าเฉลี่ย( x ) และค่าเบี่ยงเบนมาตรฐาน (S.D.)  
 
ตารางที ่4.72 การประเมิน ปจัจัยด้านสภาพแวดล้อมภายนอกของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรปูเครื่องแกงใน 

จังหวัดสงขลาไดผ้ลประเมินศักยภาพระดับด ี                                                                                                                            
n=107 

ประเดน็การประเมินด้านสภาพแวดล้อม ( x ) (S.D.) ระดับความคดิเห็น 
1.1 ใกล้สถานติดต่อราชการ 3.57 1.029 มาก 

1.2 ใกล้เขตชุมชน ตลาด ร้านขายของฝาก 3.79 1.091 มาก 

1.3 ใกล้โรงงานอุตสาหกรรม                                             2.42 1.064 น้อย 

1.4 ใกล้แหล่งซื้อวัตถุดิบท าเครือ่งแกง 4.05 0.862 มาก 

2. หน่วยราชการเข้ามาให้ความรู้ 4.45 0.717 มากที่สุด 

3. หน่วยราชการเชิญออกไปอบรมข้างนอก 4.60 0.597 มากที่สุด 

 
 



 72 

ตารางที ่4.72 (ต่อ)                                                                                                                            
n=107 

ประเดน็การประเมินด้านสภาพแวดล้อม ( x ) (S.D.) ระดับความคดิเห็น 
4. ได้เข้ารว่มอบรมจากหนว่ยงานราชการอย่าง 
    สม่ าเสมอ 

4.44 0.689 มากที่สุด 

5. ต้องการขอเลขที่ใบอนุญาตผลิตอาหาร 4.50 0.705 มากที่สุด 

รวม 4.05 0.813 มาก 

หมายเหตุ : จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.72 ผลการวิจัยพบว่า ปัจจัยด้านสภาพแวดล้อมสมาชิกกลุ่มระดับดีให้ความ   
คิดเห็นอยู่ในระดับมาก โดยปัจจัยรายข้อที่มีค่าเฉลี่ยมากที่สุด คือ หน่วยงานราชการเชิญออกไปอบรม
ภายนอก ( x =4.60) ต้องการขอเลขที่ใบอนุญาตผลิตอาหาร ( x =4.50) หน่วยราชการสนับสนุนให้ความรู้ 
( x =4.45) ได้เข้าอบรมจากทางราชการสม่ าเสมอ ( x =4.44) ใกล้แหล่งซื้อวัตถุดิบ ( x =4.05) ที่ตั้งใกล้เขต
ชุมชนตลาดร้านขายของฝาก ( x =3.79) ใกล้สถานที่ติดต่อราชการ ( x =3.57) ใกล้โรงงานอุตสาหกรรม
( x =2.42) 
 
ตารางที ่4.73 การประเมิน ปจัจัยด้านสภาพแวดล้อมภายนอกของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรปูเครื่องแกงใน 

จังหวัดสงขลาไดผ้ลประเมินศักยภาพระดับปานกลาง                                                                                                                             
n=70 

ประเดน็การประเมินด้านสภาพแวดล้อม ( x ) (S.D.) ระดับความคดิเห็น 
1.1 ใกล้สถานติดต่อราชการ 3.61 0.997 มาก 
1.2 ใกล้เขตชุมชน ตลาด ร้านขายของฝาก 3.90 0.980 มาก 
1.3 ใกล้โรงงานอุตสาหกรรม                                             2.21 0.946 น้อย 

1.4 ใกล้แหล่งซื้อวัตถุดิบท าเครือ่งแกง 4.17 0.636 มาก 

2. หน่วยราชการเข้ามาให้ความรู้ 4.17 0.722 มาก 

3. หน่วยราชการเชิญออกไปอบรมข้างนอก 4.17 0.680 มาก 

4. ได้เข้ารว่มอบรมจากหนว่ยงานราชการอย่าง 
   สม่ าเสมอ 

3.97 0.780 มาก 

5. ต้องการขอเลขที่ใบอนุญาตผลิตอาหาร 3.70 0.890 มาก 

รวม 3.73 0.829 มาก 

หมายเหตุ: จากการส ารวจ 
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 จากตารางที่ 4.73  ผลการวิจัยพบว่า ปัจจัยด้านสภาพแวดล้อมสมาชิกกลุ่มระดับปานกลางให้
ความคิดเห็นอยู่ในระดับมาก โดยปัจจัยรายข้อที่มีค่าเฉลี่ยมากที่สุดเท่ากันทั้ง 3 ปัจจัย คือ หน่วยราชการ
สนับสนุนให้ความรู้ หน่วยราชการเชิญออกไปอบรมภายนอก ใกล้แหล่งซื้อวัตถุดิบ มีค่า ( x =4.17) ได้เข้า
ร่วมอบรมจากราชการสม่ าเสมอ ( x =3.97)  สถานที่ตั้งใกล้เขตชุมชนตลาดร้านขายของฝาก ( x =3.90) 
ต้องการขอเลขที่ใบอนุญาตผลิตอาหาร ( x =3.70) ใกล้สถานที่ติดต่อราชการ ( x =3.61) ใกล้โรงงาน
อุตสาหกรรม ( x =2.21) 
 
ตารางที ่4.74 การประเมิน ปจัจัยด้านสภาพแวดล้อมภายนอกของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรปูเครื่องแกงใน 

จังหวัดสงขลาไดผ้ลประเมินศักยภาพระดับต้องปรับปรุง 
n=18 

ประเดน็การประเมินด้านสภาพแวดล้อม ( x ) (S.D.) ระดับความคดิเห็น 
1.1 ใกล้สถานติดต่อราชการ 3.44 0.984 มาก 
1.2 ใกล้เขตชุมชน ตลาด ร้านขายของฝาก 4.06 1.056 มาก 

1.3 ใกล้โรงงานอุตสาหกรรม                                             2.61 1.243 ปานกลาง 

1.4 ใกล้แหล่งซื้อวัตถุดิบท าเครือ่งแกง 4.33 0.840 มากที่สุด 
2. หน่วยราชการเข้ามาให้ความรู้ 4.33 0.686 มากที่สุด 
3. หน่วยราชการเชิญออกไปอบรมข้างนอก 4.11 0.832 มาก 

4. ได้เข้ารว่มอบรมจากหนว่ยงานราชการอย่าง 
   สม่ าเสมอ 

4.00 0.907 มาก 

5. ต้องการขอเลขที่ใบอนุญาตผลิตอาหาร 4.17 0.985 มาก 

รวม 3.88 0.942 มาก 
หมายเหตุ : จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.74 ผลการวิจัยพบว่า  ปัจจัยด้านสภาพแวดล้อมสมาชิกกลุ่มระดับต้อง
ปรับปรุงให้ความคิดเห็นอยู่ในระดับมาก โดยปัจจัยรายข้อที่มีค่าเฉลี่ยมากท่ีสุดเท่ากันมี 2 ปัจจัย คือ       
ใกล้แหล่งซื้อวัตถุดิบ และหน่วยราชการเข้ามาสนับสนุนให้ความรู้ ( x =4.33) ต้องการขอเลขที่ใบอนุญาต
ผลิตอาหาร ( x =4.17) หน่วยราชการเชิญไปอบรมข้างนอก ( x =4.11) สถานที่ตั้งใกล้เขตชุมชนตลาดร้าน
ขายของฝาก ( x =4.06) ได้อบรมจากหน่วยงานราชการสม่ าเสมอ ( x =4.00) ใกล้สถานที่ติดต่อราชการ 
( x =3.44) ใกล้โรงงานอุตสาหกรรม ( x =2.61) 
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ตารางที ่4.75 การประเมิน ปจัจัยด้านสภาพแวดล้อมภายนอกของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรปูเครื่องแกงใน 
จังหวัดสงขลาระดับยังไม่ได้รับการประเมิน 

n=10 
ประเดน็การประเมินด้านสภาพแวดล้อม ( x ) (S.D.) ระดับความคดิเห็น 

1.1 ใกล้สถานติดต่อราชการ 2.00 0.000 น้อย 
1.2 ใกล้เขตชุมชน ตลาด ร้านขายของฝาก 2.00 0.000 น้อย 

1.3 ใกล้โรงงานอุตสาหกรรม                                             1.00 0.000 น้อย 

1.4 ใกล้แหล่งซื้อวัตถุดิบท าเครือ่งแกง 4.00 0.000 มาก 

2. หน่วยราชการเข้ามาให้ความรู้ 3.00 0.000 ปานกลาง 

3. หน่วยราชการเชิญออกไปอบรมข้างนอก 3.00 0.000 ปานกลาง 

4. ได้เข้ารว่มอบรมจากหนว่ยงานราชการอย่าง 
   สม่ าเสมอ 

3.00 0.000 ปานกลาง 

5. ต้องการขอเลขที่ใบอนุญาตผลิตอาหาร 3.00 0.000 ปานกลาง 

รวม 2.63 0.000 ปานกลาง 

หมายเหตุ : จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.75 ผลการวิจัยพบว่า  ปัจจัยด้านสภาพแวดล้อมสมาชิกกลุ่มระดับยังไม่ได้
ประเมินให้ความคิดเห็นอยู่ในระดับปานกลาง โดยปัจจัยรายข้อที่มีค่าเฉลี่ยมากท่ีสุด คือใกล้แหล่งซื้อ
วัตถุดิบท าเครื่องแกง ( x =4.00) หน่วยราชการเข้ามาสนับสนุนให้ความรู้ หน่วยราชการเชิญออกไปอบรม
ข้างนอก ได้เข้าร่วมอบรมทางราชการสม่ าเสมอ ต้องการเลขที่ใบอนุญาตผลิตอาหาร มีค่าเฉลี่ยเท่ากัน ( x =
3.00) ใกล้สถานที่ติดต่อราชการ ใกล้เขตชุมชนตลาดร้านขายของฝากมีค่าเฉลี่ยเท่ากัน ( x =2.00) ใกล้
โรงงานอุตสาหกรรม ( x =1.00) 
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ตารางที ่4.76 สรปุการประเมิน ปัจจัยด้านสภาพแวดล้อมภายนอกของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูป 
เครื่องแกงในจังหวดัสงขลาทุกระดับการประเมิน 

n=205 
ประเดน็การประเมินด้านสภาพแวดล้อม ระดับดี ระดับปาน

กลาง 
ปรับปรุง ยังไม่ได้รับการ

ประเมิน 
1.1 ใกล้สถานติดต่อราชการ    X 
1.2 ใกล้เขตชุมชน ตลาด ร้านขายของฝาก    X 
1.3 ใกล้โรงงานอุตสาหกรรม                                             X X  xx 
1.4 ใกล้แหล่งซื้อวัตถุดิบท าเครือ่งแกง     
2. หน่วยราชการเข้ามาให้ความรู้     

3. หน่วยราชการเชิญออกไปอบรมข้างนอก     

4. ได้เข้ารว่มอบรมจากหนว่ยงานราชการอย่าง 
   สม่ าเสมอ 

    

5. ต้องการขอเลขที่ใบอนุญาตผลิตอาหาร     

หมายเหตุ : จากการส ารวจ 

คือมากที่สุด, คือมาก,คือปานกลาง, Xคือน้อย, xxคือน้อยที่สุด 
 
 จากตารางที่ 4.76 ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับดีให้ความส าคัญมากที่สุดในเรื่อง
หน่วยราชการเข้ามาให้ความรู้ หน่วยราชการเชิญออกไปอบรมภายนอก ได้เข้าร่วมอบรมจากหน่วยงาน
ราชการอย่างสม่ าเสมอ และต้องการขอเลขที่ใบอนุญาตผลิตอาหาร ให้ความส าคัญระดับมาก ในปัจจัยใกล้
สถานที่ติดต่อราชการ ใกล้เขตชุมชนใกล้ร้านของฝาก ใกล้แหล่งซื้อวัตถุดิบ สมาชิกกลุ่มระดับปานกลางให้
ความส าคัญมาก ในในปัจจัยใกล้สถานที่ติดต่อราชการ ใกล้เขตชุมชนใกล้ร้านของฝาก ใกล้แหล่งซื้อวัตถุดิบ  
หน่วยราชการเข้ามาให้ความรู้ หน่วยราชการเชิญออกไปอบรมภายนอก ได้เข้าร่วมอบรมจากหน่วยงาน
ราชการอย่างสม่ าเสมอ และต้องการขอเลขที่ใบอนุญาตผลิตอาหาร สมาชิกกลุ่มปรับปรุงให้ความส าคัญ
มากที่สุดในเรื่องหน่วยราชการเข้ามาให้ความรู้ และใกล้แหล่งซื้อวัตถุดิบ และให้ความส าคัญในระดับมากใน
ปัจจัยใกล้สถานที่ติดต่อราชการใกล้เขตชุมชนตลาดร้านขายของฝาก หน่วยราชการเชิญออกไปอบรมข้าง
นอก ได้เข้าร่วมอบรมสม่ าเสมอ และต้องการขอเลขที่ใบอนุญาตผลิตอาหาร สมาชิกกลุ่มยังไม่ได้รับการ
ประเมินให้ความส าคัญมากในปัจจัยเดียวคือเรื่องใกล้แหล่งซื้อวัตถุดิบ ให้ความส าคัญปานกลาง ใน
ปัจจัยหน่วยงานราชการมาให้ความรู้ เชิญออกไปอบรมข้างนอก ได้เข้าร่วมอบรมอย่างสม่ าเสมอ ต้องการขอ
เลขท่ีใบอนุญาตผลิตอาหาร และสมาชิกทุกระดับประเมินให้ความส าคัญน้อยในปัจจัย ใกล้โรงงาน
อุตสาหกรรม 
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ตารางที่ 4.77 การเปรียบเทียบระดับความคิดเห็นสมาชิกของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงทีทุ่ก 
ระดับประเมิน ในปัจจยัด้านสภาพแวดล้อม                                                                                 

n=205                                                                                                     

ปัจจัยสภาพแวดล้อม 
แหล่งความ
แปรปรวน df SS MS F Sig 

ใกล้สถานที่ติดต่อราชการ   ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

23.994 
197.254 
221.249 

7.998 
0.981 

8.150 0.000** 

ใกล้เขตชุมชน/ตลาด ร้าน
ขายของฝาก 

ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

33.987 
211.301 
245.288 

11.329 
1.051 

10.777 0.000** 

โรงงานอุตสาหกรรม ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

20.711 
208.138 
228.849 

6.904 
1.036 

6.667 0.000** 

แหล่งซื้อวัตถุดิบ
เครื่องแกง 

ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

1.710 
118.709 
120.420 

0.570 
0.591 

0.965 0.410 

หน่วยราชการเข้ามาให้
ความรู้ 

ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

20.292 
98.410 
118.702 

6.764 
0.490 

13.815 0.000** 

กลุ่ มได้ รั บ เชิญข้ าร่ วม
อบรม  
ภายนอก 

ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

28.004 
81.440 
109.444 

9.335 
0.405 

23.038 0.000** 

ได้ เข้ าร่ วมอบรมจาก
ราชการสม่ าเสมอ 

ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

24.726 
106.298 
131.204 

8.242 
0.529 

15.585 0.000** 

ต้องการขอใบอนุญาตผลิต
อาหาร 
 

ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่ม 
รวมทั้งหมด 

3 
201 
204 

40.004 
123.948 
163.951 

13.335 
0.617 

21.624 0.000** 

หมายเหตุ : จากการส ารวจ  
*หมายถึงมีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติท่ีระดับความเชื่อมั่นร้อยละ 95 
**หมายถึงมีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติท่ีระดับความเชื่อมั่นร้อยละ 99 
 
 จากตาราง 4.77 ผลการวิจัยพบว่า ปัจจัยด้านสภาพแวดล้อมที่สมาชิกกลุ่มวิสาหกิจทุกระดับ
ประเมินมีระคับค่าเฉลี่ยที่ไม่แตกต่างกันอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ คือสถานที่ใกล้แหล่งซื้อวัตถุดิบ  ใน
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ปัจจัยรายข้ออ่ืนพบว่าสมาชิกกลุ่มแต่ละระดับการประเมินมีความคิดเห็นแตกต่าง โดยเฉพาะสมาชิกกลุ่ม
ระดับ             ที่ยังไม่ได้รับการประเมิน จะเป็น 1 กลุ่มที่มีความแตกต่างจากทั้ง 3 กลุ่มที่เหลือ ในทุกๆ 
ปัจจัย ได้แก่  สถานที่ตั้งใกล้สถานที่ติดต่อราชการ ใกล้เขตชุมชนตลาดร้านขายของฝาก ใกล้โรงงาน
อุตสาหกรรม           ทางราชการสนับสนุนให้ความความรู้ภายในกลุ่ม ได้รับเชิญออกไปอบรมภายนอกจาก
ทางราชการ ได้เข้าร่วมอบรมจากทางราชการสม่ าเสมอ ต้องการขอเลขที่ใบอนุญาตผลิตอาหาร   
   
ตารางที่ 4.78 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านสถานที่ตั้งกลุ่มใกล้สถานทีต่ิดต่อ 

ราชการที่มีผลต่อคุณภาพผลิตภัณฑ์ระหว่างกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงทีม่ีระดับ 
ประเมินต่างกัน 

                                                                                n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

1.570 
1.614 
1.444 

 
หมายเหตุ : จากการค านวณ 

 
 จากตารางที่ 4.78 พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ได้รับการประเมินระดับปานกลางมีค่ามาก
ที่สุด (1.614) จากทั้ง 4 กลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มระดับปานกลางให้ความส าคัญกับสถานที่ตั้ง
ใกล้ที่ติดต่อราชการมากที่สุด 

 
ตารางที่ 4.79 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านสถานที่ตั้งกลุ่มใกล้เขตชุมชน ตลาด  

ร้านขายของฝากที่มีผลต่อคุณภาพผลิตภัณฑ์ระหว่างกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงทีมี่ 
ระดับประเมินต่างกัน 

                                                                                n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

1.785 
1.900 
2.056 

 
หมายเหตุ : จากการค านวณ 

 
 จากตารางที่ 4.79 พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ได้รับการประเมินระดับปรับปรุงมีค่ามาก
ที่สุด (2.056) จากทั้ง 4 กลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มระดับต้องปรับปรุงให้ความส าคัญกับสถานที่ตั้ง
ใกล้เขตชุมชนตลาด ร้านขายของฝากมากที่สุด 
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ตารางที่ 4.80 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านสถานที่ตั้งกลุ่มใกล้โรงงานอุตสาหกรรม 
ที่มีผลต่อคุณภาพผลิตภัณฑ์ระหว่างกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงทีม่ีระดับประเมิน 
ต่างกัน 

                                                                                n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

1.421 
1.214 
1.611 

 
หมายเหตุ : จากการค านวณ 

 
 จากตารางที่ 4.80พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ได้รับการประเมินระดับต้องปรับปรุงมีค่า
มากที่สุด (1.611) จากทั้ง 4 กลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มระดับต้องปรับปรุงให้ความส าคัญกับ            
สถานที่ตั้งใกล้โรงงานอุตสาหกรรมมากที่สุด 

 
ตารางที่ 4.81 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านการเข้ามาให้ความรู้สนับสนุนจาก 
 หน่วยงานราชการที่มีผลต่อคุณภาพผลิตภัณฑ์ระหว่างกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง  
 ที่มีระดับประเมินต่างกัน 

                                                                                n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

1.449 
1.171 
1.333 

 
หมายเหตุ : จากการค านวณ 
 
 จากตารางที่ 4.81 พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ได้รับการประเมินระดับดีมีค่ามากที่สุด 
(1.449) จากทั้ง 4 กลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มระดับดีให้ความส าคัญกับการให้ความรู้สนับสนุนจาก
ทางราชการมากที่สุด 
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ตารางที่ 4.82 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านการได้รับเชิญจากหน่วยงานราชการ 
 เข้าอบรมภายนอกที่มีผลต่อคุณภาพผลิตภัณฑ์ระหว่างกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง 
 ที่มีระดับประเมินต่างกัน 

                                                                                n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

1.598 
1.171 
1.111 

 
หมายเหตุ : จากการค านวณ 

 
 จากตารางที่ 4.82 พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ได้รับการประเมินระดับดีมีค่ามากที่สุด 
(1.598) จากทั้ง 4 กลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มระดับดีให้ความส าคัญกับการได้รับเชิญออกไปอบรม
ภายนอกจากทางราชการมากที่สุด 

 
ตารางที่ 4.83 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านการเขา้ร่วมอบรมจากหน่วยงานราชการ 
 สม่ าเสมอที่มีผลต่อคุณภาพผลิตภัณฑ์ระหว่างกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงที่มีระดับ 
 ประเมินต่างกัน                                                                                                                                               

                                                                                n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

1.449 
0.971 
1.000 

 
หมายเหตุ : จากการค านวณ 
 
 จากตารางที่ 4.83 พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ได้รับการประเมินระดับดีมีค่ามากที่สุด 
(1.449) จากทั้ง 4 กลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มระดับดีให้ความส าคัญกับการได้เข้าร่วมอบรมภาย
จากหน่วยงานราชการสม่ าเสมอมากที่สุด 
 
 
 
 
 
 
 



 80 

ตารางที่ 4.84 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านต้องการขอเลขใบอนุญาตผลิตอาหาร 
 จาก อย.ที่มีผลต่อคุณภาพผลิตภัณฑ์ระหว่างกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงที่มีระดับ 
 ประเมินต่างกัน                                                                                                                                                                                                    

                                                                                n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

1.495 
0.700 
1.167 

 
หมายเหตุ : จากการค านวณ 

 
 จากตารางที่ 4.84 พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ได้รับการประเมินระดับดีมีค่ามากที่สุด 
(1.495) จากทั้ง 4 กลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มระดับดีให้ความส าคัญกับการขอเลขใบอนุญาตผลิต
อาหารเลข อย. มากที่สุด 
 3.2 ปัจจัยน าเข้ากระบวนการผลิตเครื่องแกง   
   ผลการประเมินปัจจัยกระบวนการผลิตเครื่องแกงที่มีผลต่อคุณภาพผลิตภัณฑ์ตาม
มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ได้แก่ ความพร้อมของสมาชิกในกลุ่มที่สามารถปฏิบัติตามข้อก าหนดมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ชุมชนได้ การตรวจสอบคุณภาพ รู้แหล่งที่มาวัตถุดิบที่รับเข้ามา การได้รับเงินทุนสนับสนุน
ช่วยเหลือจากหน่วยงานราชการ และ หน่วยงานภายนอกอ่ืนๆ อย่างสม่ าเสมอ การขอรับรองมาตรฐาน
คุณภาพต่างๆ ได้แก่ มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน เลขที่ใบอนุญาตผลิตอาหาร (ขอ อย.)  ขอรับรองมาตรฐาน
ฮาลาล ขอรับรองมาตรฐานโอทอปการได้รับเงินทุนส่งเสริม สนับสนุนจากหน่วยงานอ่ืนที่เกี่ยวข้อง จ านวน
สมาชิกในกลุ่มเพียงพอกับการด าเนินงาน หน่วยงานภาครัฐเข้ามาส่งเสริมช่องทางการจัดจ าหน่าย           
การเข้าถึงแหล่งเงินกู้เพ่ือใช้สนับสนุนการผลิตเครื่องแกง 
 
ตารางที ่4.85 การประเมินคุณภาพผลติภัณฑ์ด้านการน าเข้าทีม่ีผลต่อการประเมินคุณภาพผลติภัณฑ์ของ 
 กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครือ่งแกงประเมินศกัยภาพระดับด ี                                                  

n=205 
ประเดน็การประเมินด้านการน าเข้า ( x ) (S.D.) ระดับความคดิเห็น 

สามารถปฏิบัติตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนได้
ถูกต้อง 

4.59 0.566 มากที่สุด 

วัตถุดิบมาจากแหล่งที่มีคุณภาพ 4.41 0.700 มากที่สุด 

หน่วยราชการสนับสนนุเงินทุนอย่างสม่ าเสมอ 3.69 1.022 มาก 

ขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชมุชน 4.55 0.743 มากที่สุด 

ขอเลขที่ใบอนุญาตผลติอาหาร 4.56 0.742 มากที่สุด 
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ตารางที ่4.85 (ต่อ)                                                  
n=205 

ประเดน็การประเมินด้านการน าเข้า ( x ) (S.D.) ระดับความคดิเห็น 
ขอรับรองมาตรฐานฮาลาล 4.56 0.742 มากที่สุด 

ขอรับรองมาตรฐานโอทอป 4.55 0.743 มากที่สุด 

กลุ่มวิสาหกิจของท่านได้รับสนบัสนุนเงนิทุนจาก
หน่วยงานภายนอกที่เกี่ยวข้อง 

3.82 0.998 มาก 

สมาชิกกลุ่มวสิาหกิจปจัจุบันเพียงพอกับการ
ปฏิบัติงาน 

4.46 0.519 มากที่สุด 

ภาครัฐเข้ามาส่งเสริมช่องทางการจัดจ าหน่ายให้มี
ยอดขายมากขึ้น 

4.02 0.687 มาก 

กลุ่มวิสาหกิจสามารถเข้าถึงแหล่งเงินกู้เพ่ือสนับสนุน
การผลิต ทันความต้องการ 

3.64 1.276 มาก 

รวม 4.26 0.794 มากที่สุด 

หมายเหตุ : จากการค านวณ 
 
 จากตารางที่ 4.85 ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับดี ให้ความส าคัญกับปัจจัยด้านปัจจัย
น าเข้ามากท่ีสุด ปัจจัยรายข้อที่มากที่สุดคือ สามารถปฏิบัติตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนได้ถูกต้อง 
( x =4.59) การขอเลขที่ใบอนุญาตผลิตอาหารและการยื่นขอรับรองมาตรฐานฮาลาล ( x =4.56) ยื่นขอ
รับรองมาตรฐานโอทอป และขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ( x =4.55)  สมาชิกกลุ่มเพียงพอกับการ
ปฏิบัติงาน  ( x =4.46) วัตถุดิบมาจากแหล่งทีมีคุณภาพ ( x =4.41) หน่วยงานภายนอกที่เกี่ยวข้อง
สนับสนุนเงินทุน ( x =3.82)  หน่วยราชการสนับสนุนเงินทุนสม่ าเสมอ ( x =3.69) การเข้าถึงแหล่งเงินกู้เพ่ือ
สนับสนุนการผลิต ( x =3.64) 
 
ตารางที ่4.86 การประเมินคุณภาพผลติภัณฑ์ด้านการน าเข้าที่มีผลต่อการประเมินคุณภาพผลติภัณฑ์ของ 

กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครือ่งแกงประเมินศักยภาพระดับปานกลาง                                                 
n=205 

ประเด็นการประเมินด้านการน าเข้า ( x ) (S.D.) ระดับความคดิเห็น 
สามารถปฏิบัติตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนได้
ถูกต้อง 

3.76 0.711 มาก 

วัตถุดิบมาจากแหล่งที่มีคุณภาพ 4.36 0.566 มากที่สุด 

หน่วยราชการสนับสนนุเงินทุนอย่างสม่ าเสมอ 3.86 0.621 มาก 

ขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชมุชน 4.01 0.625 มาก 

ขอเลขที่ใบอนุญาตผลติอาหาร 3.80 0.754 มาก 
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ตารางที ่4.86 (ต่อ)                                                 
n=205 

ประเดน็การประเมินด้านการน าเข้า ( x ) (S.D.) ระดับความคดิเห็น 
ขอรับรองมาตรฐานฮาลาล 3.83 0.798 มาก 

ขอรับรองมาตรฐานโอทอป 3.70 0.768 มาก 

กลุ่มวิสาหกิจของท่านได้รับสนบัสนุนเงนิทุน
จากหนว่ยงานภายนอกที่เกี่ยวขอ้ง 

3.59 1.014 มาก 

สมาชิกกลุ่มวสิาหกิจปจัจุบันเพียงพอกับการ
ปฏิบัติงาน 

4.07 0.547 มาก 

ภาครัฐเข้ามาส่งเสริมช่องทางการจัดจ าหน่ายให้
มียอดขายมากขึ้น 

3.73 0.721 มาก 

กลุ่มวิสาหกิจสามารถเข้าถึงแหล่งเงินกู้เพ่ือ
สนับสนนุการผลิต ทันความต้องการ 

3.16 1.072 ปานกลาง 

รวม 3.81 0.745 มาก 

หมายเหตุ : จากการค านวณ 
 
 จากตารางที่ 4.86 ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับปานกลางให้ความส าคัญกับปัจจัยด้าน
ปัจจัยน าเข้ามาก ปัจจัยรายข้อที่ค่าเฉลี่ยมากที่สุดคือ วัตถุดิบมาจากแหล่งที่มีคุณภาพ ( x =4.36) จ านวน
สมาชิกเพียงพอกับการปฏิบัติงาน ( x =4.07)  กรยื่นขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ( x =4.01) หน่วย
ราชการสนับสนุนเงินทุนสม่ าเสมอ ( x =3.86) ขอรับรองมาตรฐานฮาลาล ( x =3.83) ขอเลขที่ใบอนุญาต
ผลิตอาหาร ( x =3.80) สามารถปฎิบัติตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ( x =3.76) ภารรัฐส่งเสริมช่องทาง
การจัดจ าหน่าย ( x =3.73) ยื่นขอมาตรฐานโอทอป ( x =3.70) การสนับสนุนเงินทุนจากภายนอกที่
เกี่ยวข้อง ( x =3.59)  สามารถเข้าถึงแหล่งเงินกู้ ( x =3.16)   
 
ตารางที ่4.87 การประเมินคุณภาพผลติภัณฑ์ด้านการน าเข้าที่มีผลต่อการประเมินคุณภาพผลติภัณฑ์ของ 
 กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครือ่งแกงประเมินศักยภาพระดับปรับปรุง   

                                                                        n=205 
ประเดน็การประเมินด้านการน าเข้า ( x ) (S.D.) ระดับความคดิเห็น 

สามารถปฏิบัติตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนได้
ถูกต้อง 

4.17 0.618 มาก 

วัตถุดิบมาจากแหล่งที่มีคุณภาพ 4.39 0.698 มากที่สุด 
หน่วยราชการสนับสนนุเงินทุนอย่างสม่ าเสมอ 4.22 0.548 มากที่สุด 
ขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชมุชน 4.28 0.752 มากที่สุด 
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ตารางที ่4.87 (ต่อ) 
                                                                           n=205 

ประเดน็การประเมินด้านการน าเข้า ( x ) (S.D.) ระดับความคดิเห็น 

ขอเลขที่ใบอนุญาตผลติอาหาร 4.28 0.752 มากที่สุด 

ขอรับรองมาตรฐานฮาลาล 4.17 0.924 มาก 
ขอรับรองมาตรฐานโอทอป 4.17 0.924 มาก 
กลุ่มวิสาหกิจของท่านได้รับสนบัสนุนเงนิทุนจาก
หน่วยงานภายนอกที่เกี่ยวข้อง 

3.94 0.938 มาก 

สมาชิกกลุ่มวสิาหกิจปจัจุบันเพียงพอกับการ
ปฏิบัติงาน 

4.06 0.539 มาก 

ภาครัฐเข้ามาส่งเสริมช่องทางการจัดจ าหน่ายให้มี
ยอดขายมากขึ้น 

3.61 0.979 มาก 

กลุ่มวิสาหกิจสามารถเข้าถึงแหล่งเงินกู้เพ่ือสนับสนุน
การผลิต ทันความต้องการ 

3.17 1.098 ปานกลาง 

รวม 4.04 0.797 มาก 

หมายเหตุ : จากการค านวณ 
 
 จากตารางที่ 4.87 ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับปรับปรุง ให้ความส าคัญกับปัจจัยด้าน
ปัจจัยน าเข้ามาก ปัจจัยรายข้อที่มากที่สุดคือ วัตถุดิบมาจากแหล่งที่มีคุณภาพ ( x =4.39)  การขอรับรอง
มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน และขอเลขท่ีใบอนุญาตผลิตอาหาร มีคาเฉลี่ยเท่ากัน ( x =4.28)  หน่วยงาน
ราชการสนับสนุนอย่างสม่ าเสมอ ( x =4.22) สามารถปฏิบัติตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ขอรับรอง
มาตรฐานฮาลาล ขอรับรองมาตรฐานโอทอป 3 ปัจจัยนี้มีค่าเฉลี่ยเท่ากัน ( x =4.17) จ านวนสมาชิกเพียงพอ
กับการปฏิบัติงาน ( x =4.06) ได้รับเงินสนับสนุนจากหน่วยงานภายนอกที่เกี่ยวข้อง ( x =3.94) ภาครัฐ
สนับสนุนช่องทางจัดจ าหน่าย ( x =3.61) กลุ่มเข้าถึงเงินกู้เพ่ือสนับสนุนการผลิต ( x =3.17) 
 
ตารางที ่4.88 การประเมินคุณภาพผลิตภัณฑด์้านการน าเข้าที่มีผลต่อการประเมินคุณภาพผลิตภัณฑ์ของ 
 กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงประเมินศักยภาพระดับยังไม่ได้รับการประเมิน                                         

n=205 
ประเดน็การประเมินด้านการน าเข้า ( x ) (S.D.) ระดับความคดิเห็น 

สามารถปฏิบัติตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนได้
ถูกต้อง 

3.00 0.000 ปานกลาง 

วัตถุดิบมาจากแหล่งที่มีคุณภาพ 5.00 0.000 มากทีสุด 

หน่วยราชการสนับสนนุเงินทุนอย่างสม่ าเสมอ 1.00 0.000 น้อยที่สุด 

ขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชมุชน 2.20 1.549 น้อย 
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ตารางที ่4.88 (ต่อ) 
n=205 

ประเดน็การประเมินด้านการน าเข้า ( x ) (S.D.) ระดับความคดิเห็น 

ขอเลขที่ใบอนุญาตผลติอาหาร 1.00 0.000 น้อยที่สุด 
ขอรับรองมาตรฐานฮาลาล 1.00 0.000 น้อยที่สุด 

ขอรับรองมาตรฐานโอทอป 1.00 0.000 น้อยที่สุด 

กลุ่มวิสาหกิจของท่านได้รับสนบัสนุนเงนิทุนจาก
หน่วยงานภายนอกที่เกี่ยวข้อง 

1.00 0.000 น้อยที่สุด 

สมาชิกกลุ่มวสิาหกิจปจัจุบันเพียงพอกับการ
ปฏิบัติงาน 

4.00 0.000 มาก 

ภาครัฐเข้ามาส่งเสริมช่องทางการจัดจ าหน่ายให้มี
ยอดขายมากขึ้น 

2.00 0.000 น้อย 

กลุ่มวิสาหกิจสามารถเข้าถึงแหล่งเงินกู้เพ่ือสนับสนุน
การผลิต ทันความต้องการ 

1.00 0.000 น้อยที่สุด 

รวม 2.02 0.141 น้อย 
หมายเหตุ : จากการค านวณ 
 
 จากตารางที่ 4.88 ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับดี ให้ความส าคัญกับปัจจัยด้านปัจจัย
น าเข้าน้อย ปัจจัยรายข้อที่มากที่สุดคือ วัตถุดิบมาจากแหล่งที่มีคุณภาพ ( x =5.00) สมาชิกกลุ่มเพียงพอ
กับการปฏิบัติงาน ( x =4.00) สามารถปฏิบัติตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนถูกต้อง ( x =3.00) ยื่นขอ
รับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ( x =2.20) ภาครัฐสนับสนุนช่องทางจัดจ าหน่าย ( x =2.00) ขอรับรอง
มาตรฐานโอทอป ขอรับรองมาตรฐานฮาลาล ขอเลขที่ใบอนุญาตผลิตอาหาร หน่วยงานราชการสนับสนุน
เงินทุนสม่ าเสมอ หน่วยงานภายนอกสนับสนุนเงินทุน สมาชิกกลุ่มสามารถเข้าถึงแหล่งเงินกู้ ปัจจัยทั้ง 6 นี้ 
มีค่าเฉลี่ยเท่ากัน ( x =1.00) 
 
ตารางที ่4.89 สรุปการประเมิน ปัจจัยน าเข้ากระบวนการของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงใน 
 จังหวัดสงขลาทุกระดับการประเมิน 

n=205 
ประเดน็การประเมินปัจจัยน าเข้า ระดับดี ระดับปาน

กลาง 
ปรับปรุง ยังไม่ได้รับการ

ประเมิน 
สามารถปฏิบัติตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน
ได้ถูกต้อง 

    

วัตถุดิบมาจากแหล่งที่มีคุณภาพ     
หน่วยราชการสนับสนนุเงินทุนอย่างสม่ าเสมอ    ×× 
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ตารางที ่4.89 (ต่อ) 
n=205 

ประเดน็การประเมินปัจจัยน าเข้า ระดับดี ระดับปาน
กลาง 

ปรับปรุง ยังไม่ได้รับการ
ประเมิน 

ขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชมุชน    × 
ขอเลขที่ใบอนุญาตผลติอาหาร    ×× 
ขอรับรองมาตรฐานฮาลาล    ×× 
ขอรับรองมาตรฐานโอทอป    ×× 
กลุ่มวิสาหกิจของท่านได้รับสนบัสนุนเงนิทุน
จากหนว่ยงานภายนอกที่เกี่ยวขอ้ง 

   ×× 

สมาชิกกลุ่มวสิาหกิจปจัจุบันเพียงพอกับการ
ปฏิบัติงาน 

    

ภาครัฐเข้ามาส่งเสริมช่องทางการจัดจ าหน่าย
ให้มียอดขายมากขึ้น 

   × 

กลุ่มวิสาหกิจสามารถเข้าถึงแหล่งเงินกู้เพ่ือ
สนับสนนุการผลิต ทันความต้องการ 

   ×× 

หมายเหตุ : จากการส ารวจ 

คือมากที่สุด, คือมาก,คือปานกลาง, Xคือน้อย, xxคือน้อยที่สุด 
 
 จากตารางที่ 4.89 ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับดีให้ความส าคัญมากที่สุดทั้งหมด      
7 ปัจจัย คือ สามารถปฏิบัติตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนได้ถูกต้อง วัตถุดิบมาจากแหล่งที่มีคุณภาพ      
ขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน เลขที่ใบอนุญาตผลิตอาหาร ขอรับรองมาตรฐานฮาลาล ขอรับรอง
มาตรฐานโอทอป จ านวนสมาชิกเพียงพอกับการปฏิบัติงาน และในปัจจัยที่ให้ความส าคัญในระดับมากคือ 
หน่วยงานราชการสนับสนุนเงินทุนสม่ าเสมอ ได้รับเงินทุนสนับสนุนจากหน่วยงานภายนอกที่เกี่ยวข้อง 
สมาชิกสามารถเข้าถึงแหล่งเงินกู้เพ่ือสนับสนุนการผลิต ภาครัฐเข้ามาส่งเสริมข่องทางการจัดจ าหน่าย             
ในสมาชิกกลุ่มระดับปานกลางให้ความส าคัญมากที่สุด 1 ปัจจัย คือ วัตถุดิบมาจากแหล่งที่ปลอดภัย             
มีคุณภาพ และให้ความส าคัญ มากกับปัจจัยสามารถปฏิบัติตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนได้ถูกต้อง การขอ
รับรองมาตรฐานต่างๆจากอย. มาตรฐานโอทอป มาตรฐานฮาลาล มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน จ านวนสมาชิก
เพียงพอกับการปฏิบัติงาน  ได้รับเงินทุนจากราชการสนับสนุนสม่ าเสมอ ได้รับเงินทุนจากหน่วยงาน
ภายนอกสนับสนุน ภาครัฐส่งเสริมการจัดจ าหน่าย การเข้าถึงเงินกู้ให้ความส าคัญปานกลางถ้าไม่จ าเป็นก็        
ไม่กู้ สมาชิกกลุ่มปรับปรุงให้ความส าคัญมากที่สุด 4 ปัจจัย คือ วัตถุดิบมาจากแหล่งที่มีคุณภาพ
ปลอดภัย ได้รับเงินทุนจากราชการสนับสนุนสม่ าเสมอ การขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ขอเลขที่
ใบอนุญาตผลิตอาหาร และให้ความส าคัญมากในปัจจัยคือ สามารถปฏิบัติตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนได้
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ถูกต้อง การขอรับรองมาตรฐานฮาลาล และ มาตรฐานโอทอป จ านวนสมาชิกในกลุ่มเพียงพอ หน่วยงาน
ภายนอกสนับสนุนเงินทุน ภาครัฐเข้ามาส่งเสริมช่องทางจัดจ าหน่าย ให้ความส าคัญปานกลางในเรื่องการ
เข้าถึงแหล่งเงินกู้ และสมาชิกกลุ่มระดับยังไม่ได้รับการประเมิน ให้ความส าคัญมากที่สุด1ปัจจัย คือคือ 
วัตถุดิบมาจากแหล่งที่มีคุณภาพปลอดภัย และให้ความส าคัญมากกับจ านวนสมาชิกในกลุ่มมีเพียงพอ และ
ปัจจัยที่ให้ความส าคัญปานกลางคือสามารถปฏิบัติตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนได้ถูกต้องปัจจัยที่ให้
ความส าคัญน้อยที่สุด ได้แก่ หน่วยราชการและหน่วยงานภายนอก สนับสนุนเงินทุนสม่ าเสมอ การเข้าถึง
แหล่งเงินกู้  การยื่นขอเลขที่ใบอนุญาตผลิตอาหาร ขอรับรองมาตรฐานโอทอป มาตรฐานฮาลาล  ให้
ความส าคัญน้อยในปัจจัยคือขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน และภาครัฐเข้ามาส่งเสริมช่องทางจัด
จ าหน่าย 
 
ตารางที่ 4.90 การเปรียบเทียบความคิดเห็น ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปผลิตภัณฑ์เครื่องแกง 
  ที่รับผลประเมินศักยภาพแล้วทั้ง 3 ระดับและกลุ่มยังไม่ได้ประเมินศักยภาพในด้านปัจจัย 
  การน าเข้ากระบวนการผลิต                                                                                 

n=205 

ปัจจัยด้านการน าเข้า
กระบวนการผลิต 

แหล่งความ
แปรปรวน df SS MS F Sig 

สามารถปฏิบัติตามมาตรฐาน
ชุมชนได้ถูกต้อง 

ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

44.303 
75.278 
119.580 

14.768 
0.375 

39.431 0.000** 

วัตถุดิบมาจากแหล่งที่มี
คุณภาพ 

ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

3.666 
82.256 
85.922 

1.222 
0.409 

2.986 0.032* 

หน่ วยราชการสนั บสนุ น
เงินทุนอย่างสม่ าเสมอ                                

ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

79.271 
142.505 
221.776 

26.424 
0.709 

37.270 0.000** 

ต้องการได้รับรองมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ชุมชน 

ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

55.560 
116.664 
172.224 

18.520 
0.580 

31.908 0.000** 

ต้องการได้ รับรองเลขที่ ใบ 
อนุญาตผลิตอาหาร อย.                

ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

125.683 
107.166 
232.849 

41.894 
0.533 

78.576 0.000** 

ต้องการได้รับรองมาตรฐาน 
ฮาลาล  

ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

124.051 
116.798 
240.849 

41.350 
0.581 

71.160 0.000** 
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ตารางที่ 4.90 (ต่อ) 

n=205 

ปัจจัยด้านการน าเข้า
กระบวนการผลิต 

แหล่งความ
แปรปรวน df SS MS F Sig 

ต้องการได้รับรองมาตรฐาน 
โอทอป  

ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

128.742 
113.667 
242.410 

42.914 
0.566 

75.886 0.000** 

ได้รับเงินทุนสนับสนุนจาก
หน่วยงานอ่ืนที่เกี่ยวข้องอย่าง
สม่ าเสมอ  

ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

75.000 
191.556 
266.556 

25.000 
0.953 

26.232 0.000** 

สมาชิ ก ในกลุ่ มมี จ าน วน
เพียงพอ  

ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

8.096 
54.148 
62.244 

2.699 
0.269 

10.017 0.000** 

ภ าค รั ฐ เพ่ิ ม ช่ อ งท างจั ด
จ าหน่าย 

ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

38.473 
102.083 
140.556 

12.824 
0.508 

25.251 0.000** 

เข้ า ถึ ง แ ห ล่ ง เงิ น กู้ เ พ่ื อ
สนับสนุนการผลิต 

ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่ม 
รวมทั้งหมด 

3 
201 
204 

67.363 
272.257 
339.639 

22.454 
1.355 

16.576 0.000** 

หมายเหตุ : จากการค านวณ 
*หมายถึงมีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติท่ีระดับความเชื่อมั่นร้อยละ 95 
**หมายถึงมีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติท่ีระดับความเชื่อมั่นร้อยละ 99 

 
 จากตารางที่ 4.90 พบว่า ปัจจัยด้านกระบวนการน าเข้า กระบวนการที่มีผลต่อคุณภาพ
ผลิตภัณฑ์ ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนทุกระดับประเมิน มีระดับความคิดเห็นอย่างน้อย 1 กลุ่มมี 
แตกต่างกันที่ระดับความเชื่อมั่นร้อยละ 99 โดย ส่วนใหญ่สมาชิกกลุ่มระดับยังไม่ได้รับการประเมิน                 
มีความแตกต่างกับ สมาชิกกลุ่มระดับ ดี ระดับปานกลาง ระดับ ต้องปรับปรุง ในปัจจัยรายข้อ คือ   
สามารถปฏิบัติตามมาตรฐานผลติภัณฑ์ชุมชนได้ถูกต้อง ต้องการยื่นขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ขอ
รับรองมาตรฐานโอทอป ขอรับรองมาตรฐานฮาลาล ขอเลขที่ใบอนุญาตผลิตอาหาร หน่วยงานราชการ
สนับสนุนเงินทุนสม่ าเสมอ การได้รับเงินทุนสนับสนุนจากภายนอกที่เกี่ยวข้อง การเข้าถึงแหล่งเงินกู้เพ่ือ
สนับสนุนดารผลิต ภาครัฐเข้าส่งเสริมช่องทางจัดจ าหน่าย  และปัจจัยเรื่องวัตถุดิบมาจากแหล่งที่มีคุณภาพ
ปลอดภัย เป็นปัจจัยที่สมาชิกทุกระดับประเมินให้ระดับความส าคัญมากที่สุด และปัจจัยจ านวนสมาชิกมี
จ านวนเพียงพอพบว่าสมาชิกระดับดีให้ความส าคัญมากที่สุด 
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ตารางที่ 4.91 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านสามารถปฏิบัติตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ 
 ชุมชนได้ถูกต้องของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงที่มีระดับประเมินต่างกัน 

                                                                                n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                                                        
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

1.589 
0.757 
1.167 

หมายเหตุ : จากการค านวณ 
 
 จากตารางที่ 4.91 พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ได้รับการประเมินระดับดีมีค่ามากที่สุด 
(1.589) จากทั้ง 4 กลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มระดับดีให้ความส าคัญกับความสามารถปฏิบัติตาม
มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนได้ถูกต้องมากที่สุด 
 
ตารางที่ 4.92 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านวัตถุดิบมาจากแหล่งที่ปลอดภัย  
 ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงทีม่ีระดับประเมินต่างกัน 

                                                                                n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

0.589 
0.643 
0.611 

หมายเหตุ : จากการค านวณ 
 

 จากตารางที่ 4.92 พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ได้รับการประเมินระดับปานกลางมีค่า           
มากที่สุด (0.643) จากทั้ง 4 กลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มระดับปานกลางให้ความส าคัญกับวัตถุดิบ
มาจากแหล่งที่มีคุณภาพปลอดภัย มากที่สุด 
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ตารางที่ 4.93 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านหน่วยราชการสนับสนุนเงินทุนอย่าง 
 สม่ าเสมอของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงทีม่ีระดับประเมินต่างกัน 

                                                                                n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

2.692 
2.857 
3.222 

หมายเหตุ : จากการค านวณ 
 
 จากตารางที่ 4.93 พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ได้รับการประเมินระดับปรับปรุงมีค่า           
มากที่สุด (3.222) จากทั้ง 4 กลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มระดับปรับปรุงให้ความส าคัญด้านราชการ
สนับสนุนเงินทุนสม่ าเสมอ มากที่สุด 
 
ตารางที่ 4.94 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านความต้องการได้การรับรองมาตรฐาน 
 ผลิตภัณฑ์ชุมชนที่ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงทีม่ีระดับประเมินต่างกัน 

                                                                                n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

2.351 
1.814 
2.078 

หมายเหตุ : จากการค านวณ 
 
 จากตารางที่ 4.94 พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ได้รับการประเมินระดับดีมีค่ามากที่สุด 
(2.351) จากท้ัง 4 กลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มระดับดีให้ความส าคัญต้องการรับรองมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ชุมชน มากที่สุด 
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ตารางที่ 4.95 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านความต้องการได้การรับรองเลขที ่
 ใบอนุญาตผลิตอาหารจากอย.ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงที่มีระดับ 
 ประเมินต่างกัน 

                                                                         n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

3.561 
2.800 
3.278 

หมายเหตุ : จากการค านวณ 
 

 จากตารางที่ 4.95 พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ได้รับการประเมินระดับดีมีค่ามากท่ีสุด 
(3.561) จากทั้ง 4 กลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มระดับดีให้ความส าคัญต้องการเลขที่ใบอนุญาตผลิต
อาหาร มากที่สุด 
 
ตารางที่ 4.96 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านความต้องการได้การรับรองมาตรฐาน 
 ฮาลาลของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงทีร่ะดับประเมินต่างกัน 

                                                                         n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

3.561 
2.829 
3.167 

หมายเหตุ : จากการค านวณ 
 
 จากตารางที่ 4.96พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ได้รับการประเมินระดับดีมีค่ามากท่ีสุด 
(3.561) จากทั้ง 4 กลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มระดับดีให้ความส าคัญต้องการรับรองมาตรฐาน       
ฮาลาล มากที่สุด 
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ตารางที่ 4.97 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านความต้องการได้รับรองมาตรฐาน 
 โอทอปของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงทีท่ีร่ะดับประเมินต่างกัน 

                                                                         n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

3.561 
2.700 
3.167 

หมายเหตุ : จากการค านวณ 
 
 จากตารางที่ 4.97 พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ได้รับการประเมินระดับดีมีค่ามากที่สุด 
(3.561) จากทั้ง 4 กลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มระดับดีให้ความส าคัญต้องการรับรองมาตรฐาน        
โอทอป มากทีสุ่ด 
 
ตารางที่ 4.98 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านได้รับเงินทุนสนับสนุนจากหน่วยงาน 
 ที่เกี่ยวข้องอย่างสม่ าเสมอของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงที่ทีร่ะดับประเมิน 
 ต่างกัน 

                                                                         n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

2.822 
2.586 
2.944 

หมายเหตุ : จากการค านวณ 
 

 จากตารางที่ 4.98 พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ได้รับการประเมินระดับต้องปรับปรุงมีค่า
มากที่สุด (2.944) จากทั้ง 4 กลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มระดับต้องปรับปรุงให้ความส าคัญการได้รับ
เงินทุนสนับสนุนจากหน่วยงานราชการสม่ าเสมอ มากที่สุด 
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ตารางที่ 4.99 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านสมาชิกในกลุ่มมีจ านวนเพียงพอที่ของ 
 สมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงที่ทีร่ะดับประเมินต่างกัน 

                                                                         n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

 
0.387 
0.402 
0.458 

หมายเหตุ : จากการค านวณ 
 
 จากตารางที่ 4.99 พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมินมีค่ามากที่สุด 
(0.458) จากทั้ง 4 กลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มระดับยังไม่ได้รับการประเมินให้ความส าคัญจ านวน
สมาชิกในกลุ่มเพียงพอ มากที่สุด 
 
ตารางที่ 4.100 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านภาครัฐเพ่ิมช่องทางการจัดจ าหน่าย 

ทีข่องสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงที่ทีร่ะดับประเมินต่างกัน 
                                                                         n=205 

ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 
ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

2.019 
1.729 
1.611 

หมายเหตุ : จากการค านวณ 
 

 จากตารางที่ 4.100พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ได้รับการประเมินระดับดีมีค่ามากที่สุด 
(2.019) จากทั้ง 4 กลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มระดับดีให้ความส าคัญภาครัฐเข้ามาสนับสนุนช่องทาง
จัดจ าหน่าย มากที่สุด 
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ตารางที่ 4.101 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านเข้าถึงแหล่งเงินกู้เพ่ือสนับสนุน 
การผลิตของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงที่ระดับประเมินต่างกัน 

                                                                         n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

2.645 
2.157 
2.167 

หมายเหตุ : จากการค านวณ 
 
 จากตารางที่ 4.101พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ได้รับการประเมินระดับดีมีค่ามากที่สุด 
(2.645) จากทั้ง 4 กลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มระดับดีให้ความส าคัญกับการเข้าถึงแหล่งเงินกู้เพ่ือ
สนับสนุนการผลิต มากที่สุด 
  3.3 ปัจจัยกระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์เครื่องแกง 
   การประเมินปัจจัยกระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์เครื่องแกงที่มีผลต่อคุณภาพผลิตภัณฑ์ตาม
มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ได้แก่ ด้านสถานที่ตั้งไม่ใกล้แหล่งมลพิษ ตัวอาคารสถานที่ผลิตง่ายต่อการท า
ความสะอาด การถ่ายเทอากาศตามสุขลักษณะที่ดี  สุขลักษณะผู้ปฏิบัติงาน น้ าที่ใช้ล้างท าความสะอาด
เครื่องมืออุปกรณ์ และน้ าที่ใช้ล้างท าความสะอาดวัตถุดิบ อุปกรณ์ภาชนะที่สัมผัสกับเครื่องแกงไม่เป็นสนิม
ไม่แตกหักง่าย สถานที่ผลิตแยกห้องสุขาและที่อ่างล้างมือออกจากบริเวณที่ผลิตโดยสอบถามความคิดเห็น
ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนทุกระดับประเมิน จ านวน 205 คน วิเคราะห์ข้อมูล โดยใช้ค่าเฉลี่ย ( x ) และ
ค่าเบี่ยงเบนมาตรฐาน (S.D.)  
 
ตารางที ่4.102 ระดับความคิดเห็นการประเมินด้านปัจจัยกระบวนการผลิตของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 

แปรรูปเครื่องแกงระดับประเมินศกัยภาพดี 
n=205 

ประเดน็การประเมินกระบวนการผลิต ( x ) (S.D.) ระดับความ
คิดเห็น 

1.1 สถานที่ตั้งอยู่ห่างไกลจาสภาพแวดล้อมที่ไม่ดี เช่น น้ าเสยี ขยะ  
     ฝุ่นควนั 

4.45 0.755 มากที่สุด 

1.2 โครงสร้างอาคารที่ผลิตง่ายต่อการดูแลท าความสะอาด 4.51 0.589 มากที่สุด 
1.3 ผู้ปฏิบัติงานแปรรปูเครื่องแกง สวมผ้าปิดปาก ถุงมือทุกครั้ง 4.54 0.501 มากที่สุด 
1.4 น้ าที่ใช้ท าความสะอาดอุปกรณ์เครื่องมือหรือล้างวัตถุดิบเปน็ 
     น้ าสะอาดปลอดภยั มีปริมาณเพียงพอ 

4.60 0.493 มากที่สุด 

1.5.1 สถานที่กลุ่มมีวิธีป้องกันเพ่ือไม่ให้สัตว์เลี้ยงแมลงบินเข้าบริเวณ 
        ที่ผลิต 

4.50 0.705 มากที่สุด 
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ตารางที ่4.102 (ต่อ) 
n=205 

ประเดน็การประเมินกระบวนการผลิต ( x ) (S.D.) ระดับความ
คิดเห็น 

1.5.2 แยกพ้ืนที่ท าเป็นสัดส่วน ได้แก่ เก็บวัตถุดิบ  เก็บบรรจภุณัฑ์  
        เก็บผลิตภัณฑ์ส าเร็จรูป 

4.75 0.478 มากที่สุด 

1.6.1 พ้ืนที่ปฏิบัติงานไม่แออัด 
16.2 พ้ืนที่ปฏิบัติงานมีแสงสว่างเพียงพอ 

4.61 
4.57 

0.509 
0.551 

มากที่สุด 
มากที่สุด 

1.6.3 พ้ืนที่ปฏิบัติงานระบายอากาศเหมาะสม 4.53 0.588 มากที่สุด 
1.7 อุปกรณ์ท่ีสัมผัสพริกแกงเปน็วัสดุผวิเรยีบ ไม่เกิดสนิม ไม่แตกหัก 
     ง่าย ล้างท าความสะอาดง่าย 

4.63 0.541 มากที่สุด 

1.8 พ้ืนที่ปฏิบัติงานมีห้องสุขาและอ่างล้างมือแยกออกจากสถานที่ 
     ผลติเครื่องแกง 

4.56 0.535 มากที่สุด 

                                        รวม                  4.57 0.568 มากที่สุด 

หมายเหตุ : จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.102 ผลการวิจัย พบว่า สมาชิกกลุ่มระดับดีให้ความส าคัญปัจจัยกระบวนการ
ผลิตอยู่ในระดับมากที่สุด โดยปัจจัยรายข้อที่มีค่าเฉลี่ยมากที่สุด คือ แยกพ้ืนที่ที่ท าเป็นสัดส่วน ( x =4.75) 
อุปกรณ์ที่ใช้สัมผัสเครื่องแกงเป็นวัสดุผิวเรียบไม่แตกหักง่ายไม่เป็นสนิม ( x =4.63) พ้ืนที่ปฏิบัติงาน         
ไม่แออัด ( x =4.61) น้ าที่ใช้ล้างอุปกรณ์และวัตถุดิบ เป็นน้ าสะอาด ปลอดภัย มีปริมาณเพียงพอ พ้ืนที่มี
แสงสว่างเพียงพอ ( x =4.57) พ้ืนที่แยกห้องสุขาและอ่างล้างมือออกจากบริเวณที่ผลิตพริกแกง ( x =4.56) 
ผู้ปฏิบัติงานสวมใส่หมวกถุงมือทุกครั้ง ( x =4.54) พ้ืนที่ระบายอากาศเหมาะสม ( x =4.53) โครงสร้างง่าย
ต่อการท าความสะอาด ( x =4.51) มีวิธป้องกันสัตว์เลี้ยงและแมลงเข้าบริเวณท่ีผลิต ( x =4.50) สถานที่
ตั้งอยู่ห่างไกลจากสภาพแวดล้อมไม่ดี ( x =4.45) 
 
ตารางที ่4.103 ระดับความคิดเห็นการประเมินด้านปัจจยักระบวนการผลติของสมาชิกกลุ่มวสิาหกิจชุมชน 

แปรรูปเครื่องแกงระดับประเมนิศักยภาพปานกลาง 
n=205 

ประเดน็การประเมินกระบวนการผลิต ( x ) (S.D.) ระดับความ
คิดเห็น 

1.1 สถานที่ตั้งอยู่ห่างไกลจาสภาพแวดล้อมที่ไม่ดี เช่น น้ าเสยี ขยะ  
     ฝุ่นควนั 

3.96 1.185 มาก 

1.2 โครงสร้างอาคารที่ผลิตง่ายต่อการดูแลท าความสะอาด 4.19 0.597 มาก 

1.3 ผู้ปฏิบัติงานแปรรปูเครื่องแกง สวมผ้าปิดปาก ถุงมือทุกครั้ง 4.31 0.553 มากที่สุด 
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ตารางที ่4.103 (ต่อ) 
n=205 

ประเดน็การประเมินกระบวนการผลิต ( x ) (S.D.) ระดับความ
คิดเห็น 

1.4 น้ าที่ใช้ท าความสะอาดอุปกรณ์เครื่องมือหรือล้างวัตถุดิบเปน็น้ า 
     สะอาดปลอดภัย มีปริมาณเพียงพอ 

4.40 0.575 มากที่สุด 

1.5.1 สถานที่กลุ่มมีวิธีป้องกันเพ่ือไม่ให้สัตว์เลี้ยงแมลงบินเข้าบริเวณ 
        ที่ผลิต 

3.66 1.350 มาก 

1.5.2 แยกพ้ืนที่ท าเป็นสัดส่วน ได้แก่ เก็บวัตถุดิบ  เก็บบรรจภุณัฑ์  
        เก็บผลิตภัณฑ์ส าเร็จรูป 

3.89 0.925 มาก 

1.6.1 พ้ืนที่ปฏิบัติงานไม่แออัด 
16.2 พ้ืนที่ปฏิบัติงานมีแสงสว่างเพียงพอ 

4.36 
4.47 

0.591 
0.531 

มากที่สุด 
มากที่สุด 

1.6.3 พ้ืนที่ปฏิบัติงานระบายอากาศเหมาะสม 4.47 0.531 มากทีสุ่ด 
1.7.อุปกรณ์ท่ีสัมผัสพริกแกงเป็นวัสดุผวิเรยีบ ไม่เกิดสนิม ไม่แตกหัก 
     ง่าย ล้างท าความสะอาดง่าย 

4.41 0.551 มากที่สุด 

1.8 พ้ืนที่ปฏิบัติงานมีห้องสุขาและอ่างล้างมือแยกออกจากสถานที่ 
     ผลติเครื่องแกง 

4.10 0.725 มาก 

                                        รวม                  4.20 0.738 มาก 
หมายเหตุ : จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.103 ผลการวิจัย พบว่า สมาชิกกลุ่มระดับปานกลางให้ความส าคัญปัจจัย
กระบวนการผลิตอยู่มนระดับมาก โดยปัจจัยรายข้อที่มีค่าเฉลี่ยมากที่สุด คือ พ้ืนที่ปฏิบัติงานมีแสงสว่าง
เพียงพอ และมีการระบายอากาศเหมาะสม ( x =4.47) อุปกรณ์ที่ใช้สัมผัสเครื่องแกงเป็นวัสดุผิวเรียบไม่
แตกหักง่ายไม่เป็นสนิม ( x =4.41) น้ าที่ใช้ล้างอุปกรณ์และวัตถุดิบ เป็นน้ าสะอาด ปลอดภัย มีปริมาณ
เพียงพอ ( x =4.40)  พื้นที่ปฏิบัติงานไม่แออัด ( x =4.36) ผู้ปฏิบัติงานสวมใส่หมวกถุงมือทุกครั้ง 
( x =4.31)โครงสร้างง่ายต่อการท าความสะอาด ( x =4.19)   พ้ืนที่แยกห้องสุขาและอ่างล้างมิออกจาก
บริเวณที่ผลิตพริกแกง ( x =4.10) สถานที่ตั้งอยู่ห่างไกลจากสภาพแวดล้อมไม่ดี ( x =3.96)มี แยกพ้ืนที่ผลิต
เป็นสัดส่วน ( x =3.89) วิธป้องกันสัตว์เลี้ยงและแมลงเข้าบริเวณที่ผลิต ( x =3.66) 
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ตารางที ่4.104 ระดับความคิดเหน็การประเมินด้านปัจจยักระบวนการผลติของสมาชิกกลุ่มวสิาหกิจชุมชน 
แปรรูปเครื่องแกงระดับประเมนิศักยภาพปรับปรุง 

n=205 
ประเดน็การประเมินกระบวนการผลิต ( x ) (S.D.) ระดับความ

คิดเห็น 
1.1 สถานที่ตั้งอยู่ห่างไกลจาสภาพแวดล้อมที่ไม่ดี เช่น น้ าเสยี ขยะ  
     ฝุ่นควนั 

4.39 0.502 มากที่สุด 

1.2 โครงสร้างอาคารที่ผลติง่ายต่อการดูแลท าความสะอาด 4.44 0.511 มากที่สุด 
1.3 ผู้ปฏิบัติงานแปรรปูเครื่องแกง สวมผ้าปิดปาก ถุงมือทุกครั้ง 4.61 0.502 มากที่สุด 
1.4 น้ าที่ใช้ท าความสะอาดอุปกรณ์เครื่องมือหรือล้างวัตถุดิบเปน็ 
     น้ าสะอาดปลอดภยั มีปริมาณเพียงพอ 

4.61 0.502 มากที่สุด 

1.5.1 สถานที่กลุ่มมีวิธีป้องกันเพ่ือไม่ให้สัตว์เลี้ยงแมลงบินเข้าบริเวณ 
        ที่ผลิต 

4.22 0.548 มากที่สุด 

1.5.2 แยกพ้ืนที่ท าเป็นสัดส่วน ได้แก่ เก็บวัตถุดิบ  เก็บบรรจภุณัฑ์  
        เก็บผลิตภัณฑ์ส าเร็จรูป 

4.39 0.698 มากที่สุด 

1.6.1 พ้ืนที่ปฏิบัติงานไม่แออัด 
16.2 พ้ืนที่ปฏิบัติงานมีแสงสว่างเพียงพอ 

4.50 
4.50 

0.514 
0.514 

มากที่สุด 
มากที่สุด 

1.6.3 พ้ืนที่ปฏิบัติงานระบายอากาศเหมาะสม 4.50 0.514 มากที่สุด 
1.7 อุปกรณ์ท่ีสัมผัสพริกแกงเปน็วัสดุผวิเรยีบ ไม่เกิดสนิม ไม่แตกหัก 
     ง่าย ล้างท าความสะอาดง่าย 

4.44 0.511 มากที่สุด 

1.8 พ้ืนที่ปฏิบัติงานมีห้องสุขาและอ่างล้างมือแยกออกจากสถานที่ผลิต 
      เครื่องแกง 

4.39 0.502 มากที่สุด 

                                        รวม                  4.45 0.529 มากที่สุด 
หมายเหตุ : จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.104 ผลการวิจัย พบว่า สมาชิกกลุ่มระดับปรับปรุงให้ความส าคัญปัจจัย
กระบวนการผลิตอยู่มนระดับมากที่สุด โดยปัจจัยรายข้อที่มีค่าเฉลี่ยมากที่สุด2 ปัจจัยมีค่าเฉลี่ยเท่ากันคือ 
น้ าที่ใช้ล้างอุปกรณ์และวัตถุดิบ เป็นน้ าสะอาด ปลอดภัย มีปริมาณเพียงพอและ ผู้ปฏิบัติงานสวมใส่หมวก
ถุงมือทุกครั้ง ( x =4.61)  พ้ืนที่ปฏิบัติงาน ไม่แออัด มีแสงสว่างเพียงพอ และมีการระบายอากาศเหมาะสม 
มีค่า  เฉลี่ยเท่ากัน ( x =4.50) โครงสร้างง่ายต่อการท าความสะอาด และอุปกรณ์ที่ใช้สัมผัสเครื่องแกงงมี
ค่าเฉลี่ยเท่ากัน ( x =4.44) สถานที่ตั้งอยู่ห่างไกลจากสภาพแวดล้อมไม่ดี และแยกพ้ืนที่ผลิตเป็นสัดส่วน 
และแยกห้องสุขาและอ่างล้างมิออกจากบริเวณที่ผลิตพริกแกงมีค่าเฉลี่ยเทากัน ( x =4.39)  มีวิธีป้องกัน
สัตว์เลี้ยงและแมลงเข้าบริเวณที่ผลิต ( x =4.22) 
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ตารางที ่4.105 ระดับความคิดเห็นการประเมินด้านปัจจยักระบวนการแปรรปูของสมาชิกกลุม่วิสาหกิจ 
   ชุมชนแปรรูปเครื่องแกงระดับยังไม่ได้รับการประเมินศักยภาพ 

n=205 
ประเดน็การประเมินกระบวนการผลิต ( x ) (S.D.) ระดับความ

คิดเห็น 
1.1 สถานที่ตั้งอยู่ห่างไกลจาสภาพแวดล้อมที่ไม่ดี เช่น น้ าเสยี ขยะ  
     ฝุ่นควนั 

5.00 0.000 มากที่สุด 

1.2 โครงสร้างอาคารที่ผลิตง่ายต่อการดูแลท าความสะอาด 5.00 0.000 มากที่สุด 

1.3 ผู้ปฏิบัติงานแปรรปูเครื่องแกง สวมผ้าปิดปาก ถุงมือทุกครั้ง 5.00 0.000 มากที่สุด 

1.4 น้ าที่ใช้ท าความสะอาดอุปกรณ์เครื่องมือหรือล้างวัตถุดิบเปน็ 
     น้ าสะอาดปลอดภยั มีปริมาณเพียงพอ 

5.00 0.000 มากที่สุด 

1.5.1 สถานที่กลุ่มมีวิธีป้องกันเพ่ือไม่ให้สัตว์เลี้ยงแมลงบินเข้าบริเวณ 
        ที่ผลิต 

4.00 0.000 มาก 

1.5.2 แยกพ้ืนที่ท าเป็นสัดส่วน ได้แก่ เก็บวัตถุดิบ  เก็บบรรจภุณัฑ์  
        เก็บผลิตภัณฑ์ส าเร็จรูป 

4.00 0.000 มาก 

1.6.1 พ้ืนที่ปฏิบัติงานไม่แออัด 
16.2 พ้ืนที่ปฏิบัติงานมีแสงสว่างเพียงพอ 

5.00 
5.00 

0.000 
0.000 

มากที่สุด 
มากที่สุด 

1.6.3 พ้ืนที่ปฏิบัติงานระบายอากาศเหมาะสม 5.00 0.000 มากที่สุด 
1.7 อุปกรณ์ท่ีสัมผัสพริกแกงเป็นวัสดุผวิเรยีบ ไม่เกิดสนิม ไม่แตกหัก 
     ง่าย ล้างท าความสะอาดง่าย 

5.00 0.000 มากที่สุด 

1.8 พ้ืนที่ปฏิบัติงานมีห้องสุขาและอ่างล้างมือแยกออกจากสถานที่ 
     ผลติเครื่องแกง 

5.00 0.000 มากที่สุด 

                                        รวม                  4.82 0.00 มากที่สุด 

หมายเหตุ : จากการส ารวจ 
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 จากตารางที่ 4.105 ผลการวิจัย พบว่า สมาชิกกลุ่มระดับยังไม่ได้รับการประเมินให้ความส าคัญ
ปัจจัยกระบวนการผลิตอยู่ในระดับมากที่สุด โดยปัจจัยรายข้อที่มีค่าเฉลี่ยมากที่สุดเท่ากันทั้งหมด 8 ปัจจัย
คือ สถานที่ตั้งอยู่ห่างไกลสภาพแวดล้อมไม่ดี โครงสร้างง่ายต่อการท าความสะอาดผู้ปฏิบัติงานสวมใส่หมวก
คุลมผม ถุงมือ น้ าที่ใช้ล้างอุปกรณ์และวัตถุดิบเป็นน้ าสะอาดมีปริมาณเพียงพอ พ้ืนที่ปฏิบัติงานไม่แออัด มี
การระบายอากาศเหมาะสม มีแสงสว่างเพียงพอ อุปกณ์ที่สัมผัสกับเครื่องแกงเป็นวัสดุผิวเรียบไม่เป็นสนิม 
แยกห้องสุขาและอ่างล้างมือออกจากบริเวณที่ผลิต( x =5.00)  และปัจจัยที่ให้ความส าคัญระดับมากได้แก่ 
แยกพ้ืนที่ผลิตเป็นสัดส่วน มีวิธีป้องกันสัตว์เลี้ยงและแมลงเข้าบริเวณที่ผลิต( x =4.00) 
 
ตารางที ่4.106 สรุปการประเมิน ปัจจัยกระบวนการผลิตของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง 
   ในจังหวัดสงขลาทุกระดับการประเมิน 

n=205 
ประเดน็การประเมินปัจจัยกระบวนการผลิต ระดับดี ระดับปาน

กลาง 
ปรับปรุง ยังไม่ได้รับการ

ประเมิน 
1.1 สถานที่ตั้งอยู่ห่างไกลจาสภาพแวดล้อม 
     ที่ไม่ดี เช่น น้ าเสยี ขยะ ฝุ่นควัน 

    

1.2 โครงสร้างอาคารที่ผลิตง่ายต่อการดูแล 
     ท าความสะอาด 

    

1.3 ผู้ปฏิบัติงานแปรรปูเครื่องแกง สวมผ้า 
     ปิดปาก ถุงมือทุกครั้ง 

    

1.4 น้ าที่ใช้ท าความสะอาดอุปกรณ์เครื่องมือ 
     หรือล้างวัตถุดิบเป็นน้ าสะอาดปลอดภยั  
     มีปริมาณเพียงพอ 

    

1.5.1 สถานที่กลุ่มมีวิธีป้องกันเพ่ือไม่ให้สัตว์ 
       เลีย้งแมลงบนิเข้าบริเวณที่ผลิต 

    

1.5.2 แยกพ้ืนที่ท าเป็นสัดส่วน ได้แก่ เก็บ 
       วัตถุดิบ  เก็บบรรจภุัณฑ์ เก็บผลิตภัณฑ ์
       ส าเรจ็รูป 

    

1.6.1 พ้ืนที่ปฏิบัติงานไม่แออัด     

16.2 พ้ืนที่ปฏิบัติงานมีแสงสว่างเพียงพอ     

1.6.3 พ้ืนที่ปฏิบัติงานระบายอากาศเหมาะสม     

1.7 อุปกรณ์ท่ีสัมผัสพริกแกงเป็นวัสดุผวิเรยีบ  
     ไม่เกิดสนิม ไม่แตกหักง่าย ล้างท าความ 
     สะอาดง่าย 

    
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ตารางที ่4.106 (ต่อ) 
n=205 

ประเดน็การประเมินปัจจัยกระบวนการผลิต ระดับดี ระดับปาน
กลาง 

ปรับปรุง ยังไม่ได้รับ
การประเมิน 

1.8 พ้ืนที่ปฏิบัติงานมีห้องสุขาและอ่างล้างมือ 
     แยกออกจากสถานที่ผลิตเครื่องแกง 

    

หมายเหตุ : จากการส ารวจ 

คือมากที่สุด, คือมาก,คือปานกลาง, Xคือน้อย, xxคือน้อยที่สุด 
 
 จากตารางที่  4.106 ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับดีและกลุ่มต้องปรับปรุงให้
ความส าคัญมากที่สุดทุกปัจจัยรายข้อทั้งหมดทั้งหมด 11 ปัจจัย คือ สถานที่อยู่ห่างไกลแหล่งมลพิษ 
โครงสร้างง่ายต่อการท าความสะอาด  พนักงานสวมใส่หมวกคลุมผม ผ้าปิดปากถุงมือขณะปฏิบัติงาน น้ าที่
ใช้ล้างอุปกรณ์และวัตถุดิบเป็นน้ าสะอาด มีปริมาณเพียงพอ มีวิธีป้องกันสัตว์เลี้ยงและแมลงเข้าบริเวณท่ี
ผลิต แยกพ้ืนที่ผลิตเป็นสัดส่วน พ้ืนที่ปฏิบัติงานไม่แออัด มีการระบายอากาศเหมาะสม มีแสงสว่างเพียงพอ 
อุปกรณ์ที่สัมผัสเครื่องแกงเป็นวัสดุผิวเรียบไม่เป็นสนิม แยกห้องสุขและอ่างล้างมืออกจากบริเวณท่ีผลิต 
สมาชิกลุ่มระดับปานกลาง ให้ความส าคัญระดับมากท่ีสุด 6 ปัจจัย และให้ความส าคัญในระดับมาก 5 
ปัจจัย คือ สถานที่ตั้งงอยู่ห่างไกลจากแหล่งมลพิษ โครงสร้างง่ายต่อการท าความสะอาด มีวิธีป้องกันสัตว์
เลี้ยงและแมลงเข้าที่ผลิต แยกพ้ืนที่ผลิตเป็นสัดส่วนและแยกห้องสุขาและอ่างล้างมืออกจากที่ผลิต สมาชิก
กลุ่มระดับที่ยังไม่ได้รับการประเมิน ให้ความส าคัญในระดับมากที่สุด ทั้งหมด 9 ปัจจัย และให้ความส าคัญ
ในระดับมาก 2 ปัจจัยคือ สถานที่ผลิตมีวิธีป้องกันสัตว์เลี้ยงและแมลงเข้าที่ผลิตกับแยกพ้ืนที่ผลิตเป็น
สัดส่วน 
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ตารางที่ 4.107 การเปรียบเทียบความคิดเห็นของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปผลิตภัณฑ์เครื่องแกง 
   ทีร่ะดับประเมินต่างกัน ในด้านกระบวนการแปรรูปผลิตภัณฑ์                                                                                      

n=205 

ปัจจัยกระบวนการแปรรูป 
แหล่งความ
แปรปรวน df SS MS F Sig 

สถานที่ผลิตอยู่ห่างไกลจาก
แหล่งมลพิษ   

ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

15.632 
161.616 
177.249 

5.211 
0.804 

6.481 0.000** 

โครงสร้างอาคารง่ายต่อการ
ท าความสะอาด 

ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

8.163 
65.759 
73.922 

2.721 
0.327 

8.317 0.000** 

ผู้ปฏิบัติงานสวมหมวก ผ้าปิด
ปาก หมวกทุกครั้ง 
 

ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

5.315 
51.924 
57.239 

1.772 
0.258 

6.858 0.000** 

น้ าที่ใช้ล้างอุปกรณ์เครื่องมือ 
หรือล้างวัตถุดิบสะอาดมี
ปริมาณเพียงพอ 

ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

3.915 
52.797 
56.712 

1.305 
0.263 

4.968 0.002** 

สถานที่ผลิตมีวิธีป้องกันสัตว์
เลี้ยงแมลงบินเข้าบริเวณที่
ผลิต 

ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

30.731 
183.630 
214.361 

10.244 
0.914 

11.213 0.000** 

แยกพ้ืนที่การผลิตออกเป็น
สัดส่วน 

ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

33.006 
91.550 
124.556 

11.002 
0.455 

24.155 0.000** 

พ้ืนที่ปฏิบัติงานไม่แออัด ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

4.958 
56.085 
61.044 

1.653 
0.279 

5.923 0.001** 

พ้ืนที่ปฏิบัติงานมีแสงสว่าง
เพียงพอ 
 

ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

2.545 
56.167 
58.712 

0.848 
0.279 

3.036 0.030* 
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ตารางที่ 4.107 (ต่อ) 
n=205 

ปัจจัยกระบวนการแปรรูป 
แหล่งความ
แปรปรวน df SS MS F Sig 

พ้ืนที่ปฏิบัติงานระบายอากาศ
เหมาะสม 
 

ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

2.466 
60.578 
63.044 

0.822 
0.301 

2.727 0.045* 

ภาชนะที่ใช้สัมผัสกับพริกแกง
เป็นวัสดุผิวเรียบไม่เป็นสนิม
และแตกหักง่าย 

ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

4.128 
56.477 
60.605 

1.376 
0.281 

4.897 0.003** 

สถานที่ผลิตแยกห้องสุขาและ
อ่างล้างมือออกจากบริเวณที่
ผลิต                                

ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

12.648 
70.933 
83.580 

4.216 
0.353 

11.946 0.000** 

หมายเหตุ : จากการค านวณ 
*หมายถึงมีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติท่ีระดับความเชื่อมั่นร้อยละ 95 
**หมายถึงมีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติท่ีระดับความเชื่อมั่นร้อยละ 99 
 
 จากตารางที่ 4.107 ผลการวิจัยพบว่าจากกค านวณพบว่าแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญในทุก
ปัจจัย แต่ที่จริงแล้ว มีปัจจัยที่มีไม่แตกต่างกันระหว่างสมาชิกกลุ่มในแต่ละระดับ คือ พนักงานสวมใส่หมวก
คุลมผม ผ้าปิดปาก ถุงมือ ขณะปฏิบัติงาน  น้ าที่ล้างอุปกรณ์และวัตถุดิบเป็นน้ าสะอาดมีปริมาณเพียงพอ 
เรื่องพ้ืนที่ปฏิบัติงานไม่แออัด มีการระบายอากาศเหมาะสม มีแสงสว่างเพียงพอ อุปกรณ์ที่ใช้สัมผัสกับ
เครื่องแกงเป็นวัสดุผิวเรียบ ไม่เป็นสนิม 
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ตารางที่ 4.108 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านสถานที่ผลิตอยู่ห่างไกลจากแหล่ง 
   มลพิษทีข่องสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงที่ระดับประเมินต่างกัน 

                                                                         n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

 
0.491 

 
1.043 

หมายเหตุ : จากการค านวณ 
 

 จากตารางที่ 4.108 พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมินมีค่ามากท่ีสุด 
(1.043) จากสมาชิกกลุ่มปรับปรุงและสมาชิกกลุ่มระดับดี ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มระดับยังไม่ได้รับ
การประเมินให้ความส าคัญเรื่องสถานที่ตั้งอยู่ห่างไกลจากแหล่งมลพิษ มากที่สุด 

 
ตารางที่ 4.109 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านโครงสร้างอาคารง่ายต่อการท าความ 
   สะอาดทีข่องสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง ที่ระดับประเมินต่างกัน 

                                                                         n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

0.486 
0.814 
0.556 

หมายเหตุ: จากการค านวณ 
 

 จากตารางที่ 4.109 พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ได้รับการประเมินระดับปานกลางมีค่า
มากที่สุด (0.814) จากสมาชิกทุกกลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มระดับปานกลางให้ความส าคัญเรื่อง
โครงสร้างอาคารง่ายต่อการท าความสะอาดมากที่สุด  
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ตารางที่ 4.110 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นด้านผู้ปฏิบัติงานสวมผ้าปิดปาก  
   หมวกคลุมผมทุกครั้ง ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงทีร่ะดับประเมิน 
   ต่างกัน 

                                                                         n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

0.228 
 

0.297 
0.686 

หมายเหตุ: จากการค านวณ 
 

 จากตารางที่ 4.110พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมินมีค่ามากท่ีสุด 
(0.686) จากสมาชิกทุกกลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มยังไม่ได้รับการประเมินให้ความส าคัญเรื่องการ
สวมใส่ผ้าปิดปาก หมวกคลุมผม ถุงมือ มากที่สุด  
 
ตารางที่ 4.111 น้ าที่ใช้ล้างอุปกรณแ์ละวัตถุดิบ ที่เป็นน้ าสะอาดและมีปริมาณเพียงพอ ที่มีผลต่อคุณภาพ 
   ผลิตภัณฑ์ระหว่างกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงที่มีระดับประเมินต่างกัน 

                                                                         n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

0.402 
0.198 

 
0.600 

หมายเหตุ : จากการค านวณ 
 
 จากตารางที่ 4.111 พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมินมีค่ามากท่ีสุด 
(0.600) จากสมาชิกทุกกลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มยังไม่ได้รับการประเมินให้ความส าคัญเรื่องน้ าที่
ใช้ล้างอุปกรณ์และวัตถุดิบเป็นน้ าสะอาดมีปริมาณเพียงพอมากที่สุด  
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ตารางที่ 4.112 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นสถานที่ผลิตมีวิธีป้องกันสัตว์เลี้ยงและ 
    แมลงบินเข้าบริเวณผลิต ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงที่มีระดับประเมิน 
    ต่างกัน 

                                                                         n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

0.848 
 

0.565 

หมายเหตุ : จากการค านวณ 
 

 จากตารางที่ 4.112 พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ยังได้รับการประเมินระดับดีค่ามากที่สุด 
(0.848) จากสมาชิกทุกกลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มระดับดีให้ความส าคัญเรื่องวิธีป้งอกันสัตว์เลี้ยง
และแมลงเข้าที่ผลิต มากที่สุด  
 
ตารางที่ 4.113 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นสถานที่ผลิตมีแยกพ้ืนที่เป็นสัดส่วน  
   ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงที่มีระดับประเมินต่างกัน 

                                                                         n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

0.862 
 

0.359 
0.748 

หมายเหตุ: จากการค านวณ 
 

 จากตารางที่ 4.113 พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ยังได้รับการประเมินระดับดีมคี่ามากที่สุด 
(0.862) จากสมาชิกทุกกลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มระดับดีให้ความส าคัญเรื่องการแยกพ้ืนที่ผลิต
ออกเป็นสัดส่วน มากที่สุด  
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ตารางที่ 4.114 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นสถานที่ผลิตไม่แออัดของสมาชิกกลุ่ม 
   วิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงมีระดับประเมินต่างกัน 

                                                                         n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

0.393 
0.643 
0.500 

หมายเหตุ : จากการค านวณ 
 

 จากตารางที่ 4.114 พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ยังได้รับการประเมินระดับปานกลาง           
ค่ามากที่สุด (0.643) จากสมาชิกทุกกลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มระดับปานกลางให้ความส าคัญ         
เรื่องสถานที่ตั้งไม่แออัด มากที่สุด  
 
ตารางที ่4.115 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นสถานที่ผลิตระบายอากาศเหมาะสม  
   ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงที่มีระดับประเมินต่างกัน  

                                                                         n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

0.467 
0.529 
0.500 

หมายเหตุ : จากการค านวณ 
 

 จากตารางที่ 4.115พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ยังได้รับการประเมินระดับปานกลาง      
ค่ามากที่สุด (0.529) จากสมาชิกทุกกลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มระดับปานกลางให้ความส าคัญเรื่อง
สถานที่ตั้งมีการระบายอากาศเหมาะสม มากที่สุด  
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ตารางที่ 4.116 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นสถานทีผ่ลิตมีแสงสว่างเพียงพอ  
   ของสมาชิกกลุ่มวสิาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงที่มีระดับประเมินต่างกัน 

                                                                         n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

0.430 
0.529 
0.500 

หมายเหตุ : จากการค านวณ 
 

 จากตารางที่ 4.116พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ยังได้รับการประเมินระดับปานกลาง      
ค่ามากที่สุด (0.529) จากสมาชิกทุกกลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มระดับปานกลางให้ความส าคัญเรื่อง
สถานที่ตั้งมีแสงสว่างเพียงพอมากที่สุด  
 
ตารางที่ 4.117 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นการเลือกใช้ภาชนะอุปกรณ์ท่ีใช้ผิวเรียบ  
    ไม่เป็นสนิม ไม่แตกหักง่าย ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงที่มีระดับ 
    ประเมินต่างกัน 

                                                                         n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

0.374 
0.586 
0.556 

หมายเหตุ : จากการค านวณ 
 

 จากตารางที่ 4.117พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ยังได้รับการประเมินระดับปานกลาง      
ค่ามากที่สุด (0.586) จากสมาชิกทุกกลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มระดับปานกลางให้ความส าคัญ         
เรื่องการใช้ภาชนะอุปกรณ์ท่ีสัมผัสเรื่องแกงเป็นวัสดุผิวเรียบ ไม่เป็นสนิม ไม่แตกหักง่ายมากที่สุด  
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ตารางที่ 4.118 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นสถานที่ผลิตแยกห้องสุขา อ่างล้างมือ 
   ออกจากพ้ืนที่ผลิต ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงที่มีระดับประเมิน 
   ต่างกัน 

                                                                         n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

0.439 
0.900 
0.611 

หมายเหตุ : จากการค านวณ 
 

 จากตารางที่ 4.118พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ยังได้รับการประเมินระดับปานกลาง      
ค่ามากที่สุด (0.900) จากสมาชิกทุกกลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มระดับปานกลางให้ความส าคัญเรื่อง
การแยกห้องสุขา อ่างล้างมือออกจากบริเวณที่ผลิตมากที่สุด  
  3.4 ปัจจัยผลผลิตผลิตภัณฑ์เครื่องแกง 
   ผลการประเมินปัจจัยด้านผลผลิตผลิตภัณฑ์เครื่องแกงที่มีผลต่อคุณภาพผลิตภัณฑ์ตาม
มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ได้แก่คุณลักษณะสีและกลิ่นของผลิตภัณฑ์  การส่งตัวอย่างตรวจใน
ห้องปฏิบัติการเพ่ือตรวจเชื้อจุลินทรีย์และสารเคมีปนเปื้อน การระบุข้อมูลในฉลาก วันที่ผลิต วันที่ควร
บริโภคก่อน  การแสดงวัตถุกันเสียที่ใช้ แสดงส่วนประกอบของวัตถุดิบ แสดงสถานที่ผลิต  การจัดจ าหน่าย
ส่งมอบได้ทันเวลา  จ านวนเพียงพอตามค าสั่งซื้อลูกค้า โดยสอบถามความคิดเห็นของสมาชิกกลุ่ม วิสาหกิจ
ชุมชนทุกระดับประเมิน จ านวน 205 คน วิเคราะห์ข้อมูล โดยใช้ค่าเฉลี่ย ( x ) และค่าเบี่ยงเบนมาตรฐาน 
(S.D.)  
 
ตารางที ่4.119 ระดับความคิดเห็นการประเมินด้านปัจจยักระบวนการแปรรปูผลติภัณฑ์ของสมาชิก 
   กลุ่มวสิาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงระดับประเมินศักยภาพดี       

n=205 
ประเดน็การประเมินผลผลิต ( x ) (S.D.) ระดับความคดิเห็น 

1. น้ าพริกแกงมีสีสวยงามตามวัตถุดิบที่ใช้ 4.71 0.495 มากที่สุด 
2. พริกแกงมีกลิ่นหอมตามวัตถุดิบที่ใช้ 4.77 0.425 มากที่สุด 

3. มีการส่งตัวอย่างตรวจในห้องปฏิบัติการ 4.50 0.794 มากที่สุด 

4. น้ าพริกแกงบรรจุในภาชนะที่ปิดสนิท 4.66 0.475 มากที่สุด 

5. ชั่งน้ าหนักสุทธิตามฉลากที่ระบุ 4.59 0.531 มากที่สุด 

6. ข้อมูลบนฉลากบอกวันที่ผลิต 4.13 1.074 มาก 
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ตารางที ่4.119 (ต่อ) 
n=205 

ประเดน็การประเมินผลผลิต ( x ) (S.D.) ระดับความคดิเห็น 
7. ฉลากบอกวันที่ควรบริโภคก่อน 4.10 1.098 มาก 

8. ข้อมูลฉลากแสดงวัตถุกันเสียที่ใช้ 3.14 1.761 ปานกลาง 

9. แสดงส่วนประกอบวัตถุดิบเป็นร้อยละ 4.34 0.835 มากที่สุด 

10. แสดงที่ตั้งสถานที่ผลิตของกลุ่มวิสาหกิจ 4.58 0.496 มากที่สุด 

11. น้ าพริกแกงส่งมอบทันเวลา 4.70 0.460 มากที่สุด 

12. จ านวนเพียงพอตามค าสั่งซื้อลูกค้า 4.73 0.447 มากที่สุด 

รวม 4.41 0.741 มากที่สุด 

หมายเหตุ : จากการส ารวจ 
  
 จากตารางที่ 4.119 ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับดีให้ความส าคัญกับปัจจัยด้าน
ผลิตภัณฑ์ในระดับมากที่สุด ปัจจัยรายข้อที่ค่าเฉลี่ยมากที่สุดคือ เครื่องแกงมีกลิ่นหอมตามส่วนประกอบ
วัตถุดิบที่ ใช้ ( x =4.77) จ านวนเพียงพอตามค าสั่งซื้อลูกค้า ( x =4.73) เครื่องแกงมีสีสวยงามตาม
ส่วนประกอบที่ใช้ ( x =4.71) ส่งมอบทันเวลา ( x =4.70) บรรจุในภาชนะที่ปิดสนิท ( x =4.66) ชั่งน้ าหนัก
สุทธิตามฉลากท่ีระบุ ( x =4.59)  แสดงสถานที่ตั้งที่ผลิต ( x =4.58) ส่งตรวจอย่างตรวจเชื้อจุลินทรีย์
สารเคมีในห้องปฏิบัติการ ( x =4.50) แสดงส่วนประกอบวัตถุดิบเป็นร้อยละ ( x =4.34) ข้อมูลบนฉลาก
บอกวันที่ผลิต ( x =4.13) ข้อมูลฉลากวันที่ควรบริโภคก่อน( x =4.10)  แสดงวัตถุกันเสียที่ใช้ ( x =3.14)   
 
ตารางที ่4.120 ระดับความคิดเห็นการประเมินด้านปัจจยัผลติภัณฑเ์ครื่องแกงของสมาชิกกลุม่วิสาหกิจ 
   ชุมชนแปรรูปเครื่องแกงระดับประเมินศักยภาพปานกลาง       

n=205 
ประเดน็การประเมินผลผลิต ( x ) (S.D.) ระดับความคดิเห็น 

1. น้ าพริกแกงมีสีสวยงามตามวัตถุดิบที่ใช้ 4.39 0.572 มากที่สุด 

2. พริกแกงมีกลิ่นหอมตามวัตถุดิบที่ใช้ 4.39 0.572 มากที่สุด 

3. มีการส่งตัวอย่างตรวจในห้องปฏิบัติการ 3.17 1.404 ปานกลาง 

4. น้ าพริกแกงบรรจุในภาชนะที่ปิดสนิท 4.27 0.509 มากที่สุด 

5. ชั่งน้ าหนักสุทธิตามฉลากที่ระบุ 4.24 0.523 มากที่สุด 

6. ข้อมูลบนฉลากบอกวันที่ผลิต 2.91 1.305 ปานกลาง 

7. ฉลากบอกวันที่ควรบริโภคก่อน 2.89 1.280 ปานกลาง 

8. ข้อมูลฉลากแสดงวัตถุกันเสียที่ใช้ 2.41 1.409 น้อย 
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ตารางที ่4.120 (ต่อ) 
n=205 

ประเดน็การประเมินผลผลิต ( x ) (S.D.) ระดับความคดิเห็น 

9. แสดงส่วนประกอบวัตถุดิบเป็นร้อยละ 3.14 1.365 ปานกลาง 

10. แสดงที่ตั้งสถานที่ผลิตของกลุ่มวิสาหกิจ 4.06 0.740 มาก 

11. น้ าพริกแกงส่งมอบทันเวลา 4.40 0.522 มากที่สุด 

12. จ านวนเพียงพอตามค าสั่งซื้อลูกค้า 4.44 0.528 มากที่สุด 

รวม 3.73 0.894 มาก 

หมายเหตุ : จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.120 ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับปานกลางให้ความส าคัญกับปัจจัย
ด้านผลิตภัณฑ์ในระดับมาก ปัจจัยรายข้อที่ค่าเฉลี่ยมากที่สุดคือ จ านวนเพียงพอตามค าสั่งซื้อลูกค้า 
( x =4.44) ส่งมอบทันเวลา ( x =4.40) เครื่องแกงมีสีสวยงามและมีกลิ่นหอมตามส่วนประกอบวัตถุดิบที่ใช้ 
( x =4.39) บรรจุในภาชนะที่ปิดสนิท ( x =4.27) ชั่งน้ าหนักสุทธิตามฉลากท่ีระบุ ( x =4.24) แสดงที่ตั้ง
สถานที่ผลิตของกลุ่มวิสาหกิจ ( x =4.06) ส่งตรวจอย่างตรวจเชื้อจุลินทรีย์สารเคมีในห้องปฏิบัติการ ( x =
3.17) แสดงส่วนประกอบวัตถุดิบเป็นร้อยละ ( x =3.14) ข้อมูลฉลากแสดงวันที่ผลิต ( x =2.91) ข้อมูลฉลาก
บอกวันที่บริโภคก่อน ( x =2.89) แสดงวัตถุกันเสียที่ใช้ ( x =2.41)   
 
ตารางที ่4.121 ระดับความคิดเห็นการประเมินด้านปัจจยัด้านปัจจัยผลติภัณฑเ์ครื่องแกงของสมาชิก 
   กลุ่มวสิาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงระดับประเมินศักยภาพต้องปรับปรุง       

n=205 
ประเดน็การประเมินผลผลิต ( x ) (S.D.) ระดับความคดิเห็น 

1. น้ าพริกแกงมีสีสวยงามตามวัตถุดิบที่ใช้ 4.50 0.514 มากที่สุด 

2. พริกแกงมีกลิ่นหอมตามวัตถุดิบที่ใช้ 4.56 0.511 มากที่สุด 

3. มีการส่งตัวอย่างตรวจในห้องปฏิบัติการ 3.94 0.725 มาก 

4. น้ าพริกแกงบรรจุในภาชนะที่ปิดสนิท 4.67 0.485 มากที่สุด 

5. ชั่งน้ าหนักสุทธิตามฉลากที่ระบุ 4.44 0.616 มากที่สุด 

6. ข้อมูลบนฉลากบอกวันที่ผลิต 3.67 0.907 มาก 

7. ฉลากบอกวันที่ควรบริโภคก่อน 3.56 0.984 มาก 

8. ข้อมูลฉลากแสดงวัตถุกันเสียที่ใช้ 3.33 1.237 ปานกลาง 
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ตารางที ่4.121 (ต่อ) 
n=205 

ประเดน็การประเมินผลผลิต ( x ) (S.D.) ระดับความคดิเห็น 

9. แสดงส่วนประกอบวัตถุดิบเป็นร้อยละ 3.89 1.132 มาก 

10. แสดงที่ตั้งสถานที่ผลิตของกลุ่มวิสาหกิจ 3.83 0.924 มาก 

11. น้ าพริกแกงส่งมอบทันเวลา 4.33 0.485 มากที่สุด 

12. จ านวนเพียงพอตามค าสั่งซื้อลูกค้า 4.33 0.485 มากที่สุด 

รวม 4.09 0.750 มาก 

หมายเหตุ : จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.121 ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับต้องปรับปรุงให้ความส าคัญกับปัจจัย
ด้านผลิตภัณฑ์ในระดับมาก ปัจจัยรายข้อที่ค่าเฉลี่ยมากท่ีสุดคือ บรรจุในภาชนะที่ปิดสนิท ( x =4.67) 
เครื่องแกงมีกลิ่นหอมตามส่วนประกอบวัตถุดิบที่ใช้ ( x =4.56) เครื่องแกงมีสีสวยงามตามส่วนประกอบ
วัตถุดิบที่ใช้ ( x =4.50 )ชั่งน้ าหนักสุทธิตามฉลากที่ระบุ ( x =4.44) จ านวนเพียงพอตามค าสั่งซื้อลูกค้าและ
ส่งมอบทันเวลา ( x =4.33) ส่งตรวจอย่างตรวจเชื้อจุลินทรีย์สารเคมีในห้องปฏิบัติการ ( x =3.94) แสดง
ส่วนประกอบวัตถุดิบเป็นร้อยละ ( x =3.89) แสดงที่ตั้งสถานที่ผลิตของกลุ่มวิสาหกิจ ( x =3.83) ข้อมูล
ฉลากแสดงวันที่ผลิต ( x =3.67) ข้อมูลฉลากบอกวันที่บริโภคก่อน ( x =3.56) แสดงวัตถุกันเสียที่ใช้ ( x =
3.33)   
 
ตารางที ่4.122 ระดับความคิดเห็นการประเมินด้านปัจจยัผลติภัณฑเ์ครื่องแกงของสมาชิกกลุม่วิสาหกิจ 
   ชุมชนแปรรูปเครื่องแกงระดับประเมินศักยภาพยังไม่ได้รับการประเมิน       

n=205 
ประเดน็การประเมินผลผลิต ( x ) (S.D.) ระดับความคดิเห็น 

1. น้ าพริกแกงมีสีสวยงามตามวัตถุดิบที่ใช้ 4.60 0.516 มากที่สุด 

2. พริกแกงมีกลิ่นหอมตามวัตถุดิบที่ใช้ 4.60 0.516 มากที่สุด 

3. มีการส่งตัวอย่างตรวจในห้องปฏิบัติการ 2.00 0.000 น้อย 

4. น้ าพริกแกงบรรจุในภาชนะที่ปิดสนิท 5.00 0.000 มากที่สุด 

5. ชั่งน้ าหนักสุทธิตามฉลากที่ระบุ 5.00 0.000 มากที่สุด 

6. ข้อมูลบนฉลากบอกวันที่ผลิต 1.00 0.000 น้อย 

7. ฉลากบอกวันที่ควรบริโภคก่อน 1.00 0.000 น้อย 

8. ข้อมูลฉลากแสดงวัตถุกันเสียที่ใช้ 1.00 0.000 น้อย 
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ตารางที ่4.122 (ต่อ) 
n=205 

ประเดน็การประเมินผลผลิต ( x ) (S.D.) ระดับความคดิเห็น 

9. แสดงส่วนประกอบวัตถุดิบเป็นร้อยละ 1.00 0.000 น้อย 

10. แสดงที่ตั้งสถานที่ผลิตของกลุ่มวิสาหกิจ 1.00 0.000 น้อย 

11. น้ าพริกแกงส่งมอบทันเวลา 4.00 0.000 มาก 

12. จ านวนเพียงพอตามค าสั่งซื้อลูกค้า 4.00 0.000 มาก 

รวม 2.85 0.086 ปานกลาง 

หมายเหตุ : จากการส ารวจ 
 
 จากตารางที่ 4.122 ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับยังไม่ได้รับการประเมินให้ความส าคัญ
กับปัจจัยด้านผลิตภัณฑ์ในระดับปานกลาง ปัจจัยรายข้อที่ค่าเฉลี่ยมากที่สุดคือ บรรจุในภาชนะที่ปิดสนิท
และชั่งน้ าหนักสุทธิตามฉลากที่ระบุ ( x =5.00) เครื่องแกงมีกลิ่นหอมและมีสีสวยงามตามส่วนประกอบ
วัตถุดิบที่ใช้ ( x =4.60)  จ านวนเพียงพอตามค าสั่งซื้อลูกค้า และ ส่งมอบทันเวลา ( x =4.00) ส่งตรวจอย่าง
ตรวจเชื้อจุลินทรีย์สารเคมีในห้องปฏิบัติการ ( x =2.00) และมี 5 ปัจจัยได้ค่าเฉลี่ยเทากันคือ แสดง
ส่วนประกอบวัตถุดิบเป็นร้อยละ แสดงที่ตั้งสถานที่ผลิตของกลุ่มวิสาหกิจ ข้อมูลฉลากแสดงวันที่ผลิต ข้อมูล
ฉลากบอกวันที่บริโภคก่อน แสดงวัตถุกันเสียที่ใช้ ( x =1.00)   
 
ตารางที ่4.123 สรุปการประเมิน ปัจจัยผลิตภัณฑ์เครื่องแกงของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง 
   ในจังหวัดสงขลาทุกระดับการประเมิน 

n=205 
ประเด็นการประเมินปัจจัยผลผลิต ระดับดี ระดับปาน

กลาง 
ปรับปรุง ยังไม่ได้รับการ

ประเมิน 
1. น้ าพริกแกงมีสีสวยงามตามวัตถุดิบที่ใช้     

2. พริกแกงมีกลิ่นหอมตามวัตถุดิบที่ใช้     

3. มีการส่งตัวอย่างตรวจในห้องปฏิบัติการ    x 
4. น้ าพริกแกงบรรจุในภาชนะที่ปิดสนิท     

5. ชั่งน้ าหนักสุทธิตามฉลากที่ระบุ     

6. ข้อมูลบนฉลากบอกวันที่ผลิต    x 
7. ฉลากบอกวันที่ควรบริโภคก่อน    x 
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ตารางที ่4.123 (ต่อ) 
n=205 

ประเด็นการประเมินปัจจัยผลผลิต ระดับดี ระดับปาน
กลาง 

ปรับปรุง ยังไม่ได้รับการ
ประเมิน 

8. ข้อมูลฉลากแสดงวัตถุกันเสียที่ใช้  x 
 x 

9. แสดงส่วนประกอบวัตถุดิบเป็นร้อยละ    x 
10. แสดงที่ตั้งสถานที่ผลิตของกลุ่มวิสาหกิจ    x 
11. น้ าพริกแกงส่งมอบทันเวลา     

12. จ านวนเพียงพอตามค าสั่งซื้อลูกค้า     

หมายเหตุ : จากการส ารวจ 

คือมากที่สุด, คือมาก,คือปานกลาง, Xคือน้อย, xxคือน้อยที่สุด 
 
 จากตารางที่ 4.123 ผลการวิจัยพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับดีให้ความส าคัญมากที่สุดทั้งหมด 9
ปัจจัย เรียงล าดับคือ  เครื่องแกงมีสีสวยงาม และมีกลิ่นหอมตามส่วนประกอบวัตถุดิบที่ใช้ มีการส่งตัวอย่าง
ตรวจเชื้อจุลินทรีย์และสารเคมี เครื่องแกงบรรจุในภาชนะที่ปิดสนิท ชั่งน้ าหนักสุทธิตามฉลากที่ระบุ แสดง
ส่วนประกอบวัตถุดิบเป็นร้อยละ แสดงสถานที่ตั้งของกลุ่มวิสาหกิจ เครื่องแกงส่งมอบทันเวลา และมีจ านวน
เพียงพอตามค าสั่งซื้อ ให้ความส าคัญระดับมากในเรื่องการแสดงข้อมูลบนฉลากคือวันที่ผลิต วันที่ควร
บริโภคก่อน แสดงวัตถุกันเสียที่ใช้ สมาชิกกลุ่มระดับปานกลางและระดับต้องปรับปรุง ให้ความส าคัญ
มากที่สุด ทั้งหมด 6 ปัจจัย ได้แก่ เครื่องแกงมีสีสวยงามและมีกลิ่นหอมตามส่วนประกอบวัตถุดิบที่ใช้ บรรจุ
ในภาชนะปิดสนิท และชั่งน้ าหนักสุทธิตามฉลากบรรจุ ผลิตภัณฑ์ส่งมอบทันเวลาและจ านวนเพียงพอกับ   
ค าสั่งซื้อ สมาชิกกลุ่มระดับปานกลางให้ความส าคัญปานกลางเรื่องการส่งตัวอย่างผลิตภัณฑ์ตรวจเชื้อกับ
สารเคมี ข้อมูลบนฉลากบอกวันที่ผลิตและวันที่ควรบริโภคก่อน แสดงส่วนประกอบวัตถุดิบเป็นร้อยละบน
ฉลาก ให้ความส าคัญน้อยเรื่องการแสดงวัตถุกันเสียที่ใช้ สมาชิกกลุ่มระดับต้องปรับปรุง ให้ความส าคัญ
มากในเรื่องการส่งตัวอย่างผลิตภัณฑ์ตรวจเชื้อสารเคมี ข้อมูลบนฉลากบอกวันที่ผลิตและวันที่ควรบริโภค
ก่อน แสดงส่วนประกอบวัตถุดิบและสถานที่ตั้งลงบนฉลากใช้  สมาชิกกลุ่มระดับยังไม่ได้รับการประเมิน 
ให้ความส าคัญระดับมากที่สุด 4 ปัจจัย คือเครื่องแกงมีสีสวยงาม และมีกลิ่นหอมตามส่วนประกอบวัตถุดิบ
ที่ใช้และ เครื่องแกงบรรจุในภาชนะที่ปิดสนิท ชั่งน้ าหนักสุทธิตามฉลากที่ระบุ ให้ความส าคัญมาก 2 ปัจจัย 
คือ การส่งมอบทันเวลาและจ านวนเพียงพอกับค าสั่งซื้อ ให้ความส าคัญน้อย 6 ปัจจัย คือการส่งตัวอย่าง
ผลิตภัณฑ์ตรวจเชื้อโรคสารเคมี การแสดงข้อมูลวันที่ผลิต วันที่ควรบริโภคก่อนลงบนฉลาก การแสดง
ส่วนประกอบวัตถุดิบเป็นร้อยละ การแสดงสถานที่ตั้งที่ผลิต การแสดงวัตถุกันเสียที่ใช้ 
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ตารางที ่4.124 การเปรียบเทียบความคิดเห็น ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปผลิตภัณฑ์เครื่องแกง 
   จังหวัดสงขลาตามระดับการประเมินจากหน่วยงานราชการ ในด้านผลผลิต 

n=205 

ปัจจัยด้านผลผลิต 
แหล่งความ
แปรปรวน df SS MS F Sig 

เครื่องแกงมีสีสวยงาม ตาม
ส่วนประกอบวัตถุดิบที่ใช้ 

ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

4.574 
55.504 
60.078 

1.525 
0.276 

5.521 0.001** 

เครื่องแกงมีกลิ่นหอม ตาม
ส่วนประกอบวัตถุดิบที่ใช้ 

ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

6.191 
48.589 
54.780 

2.064 
0.242 

8.537 0.000** 

มีการส่งตัวอย่างใน
ห้องปฏิบัติการเพ่ือตรวจหา
เชื้อและสารเคมีปนเปื้อน 

ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

112.316 
211.635 
323.951 

37.439 
1.053 

35.557 0.000** 

บรรจุในภาชนะที่ปิดสนิท ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

9.079 
45.731 
54.810 

3.026 
0.228 

13.302 0.000** 

ชั่งน้ าหนักสุทธิตามฉลากที่
ระบุ 
 

ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

7.929 
55.222 
63.151 

2.643 
0.275 

9.620 0.000** 

ข้อมลูฉลากบอกวันที่ผลิต 
 

ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

129.497 
253.654 
388.151 

43.166 
1.262 

34.205 0.000** 

ข้อมูลฉลากบอกวันที่ ควร
บรโิภคก่อน 
 

ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

127.820 
257.399 
385.220 

42.607 
1.281 

33.271 0.000** 

ข้อมูลฉลากแสดงวัตถุกันเสีย
ที่ใช้ 

ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่ม 
 

3 
201 
204 

60.312 
491.883 
552.195 

20.104 
2.447 

8.215 0.000** 

ข้อมูลฉลากแสดง
ส่วนประกอบวัตถุดิบเป็นร้อย
ละ 

ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

138.465 
244.237 
362.702 

46.155 
1.116 

41.372 0.032* 

ข้อมูลฉลากแสดงสถานที่ตั้ง
ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 

ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

121.342 
78.346 
199.688 

40.447 
0.390 

103.769 0.000** 
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ตารางที ่4.124 (ต่อ) 
n=205 

ปัจจัยด้านผลผลิต 
แหล่งความ
แปรปรวน df SS MS F Sig 

ผลิตภัณฑ์ส่งมอบทันเวลา ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

7.814 
45.230 
53.044 

2.605 
0.225 

11.575 0.000** 

ผลิตภัณฑ์ เพียงพอตามค า
สั่งซื้อลูกค้า 

ระหว่างกลุ่ม
ภายในกลุ่มรวม
ทั้งหมด 

3 
201 
204 

8.076 
44.412 
52.488 

2.692 
0.221 

12.184 0.000** 

หมายเหตุ: จากการค านวณ 
*หมายถึงมีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติท่ีระดับความเชื่อมั่นร้อยละ 95 
**หมายถึงมีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติท่ีระดับความเชื่อมั่นร้อยละ 95 
 
 จากตารางที่ 4.124 ผลการวิจัยพบว่าจากกค านวณพบว่าแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญที่ระดับ
ความเชื่อมั่นร้อยละ99 ในทุกปัจจัย แต่ที่จริงแล้ว มีปัจจัยที่มีไม่แตกต่างกันระหว่างสมาชิกกลุ่มในแต่ละ
ระดับ คือ ผลิตภัณฑ์เครื่องแกงมีสีสวยงามตามส่วนประกอบวัตถุดิบที่ใช้  ผลิตภัณฑ์เครื่องแกงมีกลิ่นหอม
ตามส่วนประกอบวัตถุดิบที่ใช้  เครื่องแกงบรรจุในภาชนะที่ผิดสนิท ชั่งน้ าหนักสุทธิตามฉลากระบุ และ
ปัจจัยที่มีความแตกต่างอย่างน้อย 1 กลุ่มจึงท าให้แตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ คือ การส่งตัวอย่าง
ผลิตภัณฑ์ในห้องปฏิบัติการตรวจเชื้อโรคสารเคมี ข้อมูลฉลากระบุ วันที่ผลิต วันที่ควรบริโภคก่อน         
การแสดงส่วนประกอบวัตถุดิบที่ใช้ แสดงสถานที่ตั้งที่ผลิต แสดงวัตถุกันเสียที่ใช้  ผลิตภัณฑ์ส่งมอบทันเวลา
และจ านวนเพียงพอกับค าสั่งซื้อ 
 
ตารางที่ 4.125 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นลักษณะของเครื่องแกงมีสีสวยงาม 
   ตามส่วนประกอบวัตถุดิบที่ใช้  ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงที่มีระดับ 
   ประเมินต่างกัน 

                                                                         n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

0.325 

หมายเหตุ: จากการค านวณ 
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 จากตารางที่ 4.125พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ได้รับการประเมินระดับดีค่ามากที่สุด 
(0.325) จากสมาชิกทุกกลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มระดับดีให้ความส าคัญเรื่องผลิตภัณฑ์เครื่องแกง
มีสีสวยงามตามส่วนประกอบวัตถุดิบที่ใช้มากที่สุด  
 
ตารางที ่4.126 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นลักษณะของเครื่องแกงมีกลิ่นหอม 
   ตามส่วนประกอบวัตถุดิบที่ใช้  ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง 
   ทีม่ีระดับประเมินต่างกัน  

                                                                         n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

0.381 

หมายเหตุ : จากการค านวณ 
 
 จากตารางที่ 4.126พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ได้รับการประเมินระดับดีค่ามากที่สุด 
(0.381) จากสมาชิกทุกกลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มระดับดีให้ความส าคัญเรื่องผลิตภัณฑ์เครื่องแกง
มีสีสวยงามตามส่วนประกอบวัตถุดิบที่ใช้มากที่สุด 

 
ตารางที่ 4.127 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นการส่งตัวอย่างผลิตภัณฑ์เครื่องแกง 
   ในห้องปฏิบัติการ ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงที่มีระดับประเมินต่างกัน  

                                                                         n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

2.505 
1.171 
1.944 

หมายเหตุ : จากการค านวณ 
 
 จากตารางที่ 4.127พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ได้รับการประเมินระดับดีค่ามากท่ีสุด 
(2.505) จากสมาชิกทุกกลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มระดับดีให้ความส าคัญเรื่องการส่งตัวอย่าง
ผลิตภัณฑใ์นห้องปฏิบัติการตรวจเชื้อโรคสารเคมีมากที่สุด 
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ตารางที ่4.128 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นลักษณะของเครื่องแกงบรรจุในภาชนะ 
   ทีป่ิดสนิทของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงที่มีระดับประเมินต่างกัน  

                                                                         n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

0.392 
 

0.395 
0.729 

หมายเหตุ : จากการค านวณ 
 
 จากตารางที่ 4.128พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ย ังไม่ได้รับการประเมินมีค่ามากท่ีสุด 
(0.729) จากสมาชิกทุกกลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มระดับยังไม่ได้รับการประเมินให้ความส าคัญเรื่อง
ผลิตภัณฑ์เครื่องแกงบรรจุในภาชนะที่ปิดสนิทมากที่สุด 
 
ตารางที่ 4.129 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นปัจจัยเครื่องแกงชั่งน้ าหนักสุทธิตามที่ระบุ   
   ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงทีม่ีระดับประเมินต่างกัน  

                                                                         n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

0.411 
0.757 
0.556 

หมายเหตุ : จากการค านวณ 
 
 จากตารางที่ 4.129พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ได้รับการประเมินระดับปานกลางมีค่า   
มากที่สุด (0.757) จากสมาชิกทุกกลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มได้รับการประเมินระดับปานกลางให้
ความส าคัญเรื่องผลิตภัณฑ์เครื่องแกงชั่งน้ าหนักสุทธิตามฉลากระบุมากที่สุด 
 
 
 
 
 
 
 
 



 117 

ตารางที่ 4.130 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นข้อมูลบนฉลากบอกวันที่ผลิต  ของสมาชิก 
   กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงที่มีระดับประเมินต่างกัน    

                                                                         n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

3.131 
1.914 
2.667 

หมายเหตุ : จากการค านวณ 
 
 จากตารางที่ 4.130พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ได้รับการประเมินระดับดีมีค่ามากที่สุด 
(3.131) จากสมาชิกทุกกลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มได้รับการประเมินระดับดีให้ความส าคัญเรื่องการ
ระบุข้อมูลวันที่ผลิตลงบนฉลากมากที่สุด 
                                                                     
ตารางที่ 4.131 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นข้อมูลบนฉลากบอกวันที่ควรบริโภคก่อน   
   ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงที่มีระดับประเมินต่างกัน  

                                                                         n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมนิ 

3.103 
1.886 
2.556 

หมายเหตุ : จากการค านวณ 
 
 จากตารางที่ 4.131พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ได้รับการประเมินระดับดีมีค่ามากที่สุด 
(3.103) จากสมาชิกทุกกลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มได้รับการประเมินระดับดีให้ความส าคัญเรื่องการ
ระบุข้อมูลวันที่ควรบริโภคก่อนลงบนฉลากมากที่สุด 
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ตารางที่ 4.132 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นข้อมูลบนฉลากแสดงวัตถุกันเสียที่ใช้   
   ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงที่มีระดับประเมินต่างกัน  

                                                                         n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

2.140 
1.414 
2.333 

หมายเหตุ : จากการค านวณ 
 
 จากตารางที่ 4.132พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ได้รับการประเมินระดับปรับปรุงมีค่า    
มากที่สุด (2.333) จากสมาชิกทุกกลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มได้รับการประเมินระดับต้องปรับปรุง
ให้ความส าคัญเรื่องการแสดงข้อมูลการใช้วัตถุกันเสียลงบนฉลากมากที่สุด 
 
ตารางที่ 4.133 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นข้อมูลบนฉลากแสดงส่วนประกอบวัตถุดิบ 
   เป็นร้อยละของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงที่มีระดับประเมินต่างกัน  

                                                                         n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

3.336 
2.143 
2.889 

หมายเหตุ : จากการค านวณ 
 
 จากตารางที่ 4.133พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ได้รับการประเมินระดับดีมีค่ามากที่สุด 
(3.336) จากสมาชิกทุกกลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มได้รับการประเมินระดับดีให้ความส าคัญเรื่องการ
แสดงส่วนประกอบของวัตถุดิบเป็นร้อยละลงบนฉลากมากที่สุด 
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ตารางที่ 4.134 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นการแสดงข้อมูลที่ตั้งกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 
   บนฉลากของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงที่มีระดับประเมินต่างกัน  

                                                                         n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

3.579 
3.057 
2.833 

หมายเหตุ: จากการค านวณ 
 
 จากตารางที่ 4.134พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ได้รับการประเมินระดับดีมีค่ามากที่สุด 
(3.579) จากสมาชิกทุกกลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มได้รับการประเมินระดับดีให้ความส าคัญเรื่องการ
แสดงสถานที่ตั้งของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนบนฉลากมากที่สุด 

 
ตารางที่ 4.135 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นส่งมอบผลิตภัณฑ์เครื่องแกงได้ทันเวลาของ 
   สมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงที่มีระดับประเมินต่างกัน  

                                                                         n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

0.701 
0.400 
0.333 

หมายเหตุ : จากการค านวณ 
 
 จากตารางที่ 4.135พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ได้รับการประเมินระดับดีมีค่ามากที่สุด 
(0.701) จากสมาชิกทุกกลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มได้รับการประเมินระดับดีให้ความส าคัญเรื่องส่ง
มอบผลิตภัณฑ์ทันเวลามากที่สุด 
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ตารางที่ 4.136 การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของความคิดเห็นผลิตภัณฑ์เครื่องแกงมีจ านวนเพียงพอ 
   ตามค าสั่งซื้อของลูกค้า ของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงที่มีระดับประเมิน 
   ต่างกัน  

                                                                         n=205 
ระดับประเมินกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ค่าเฉลี่ยพหุคุณ 

ระดับด ี
ระดับปานกลาง                                                                                   
ระดับต้องปรับปรุง 
ยังไม่ได้ประเมิน 

0.729 
0.443 
0.333 

หมายเหตุ : จากการค านวณ 
 
 จากตารางที่ 4.136 พบว่าค่าเฉลี่ยพหุคูณของกลุ่มที่ได้รับการประเมินระดับดีมีค่ามากที่สุด 
(0.729) จากสมาชิกทุกกลุ่ม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า สมาชิกกลุ่มได้รับการประเมินระดับดีให้ความส าคัญเรื่อง
ผลิตภัณฑ์มีจ านวนเพียงพอตามค าสั่งซื้อลูกค้ามากที่สุด 
 
4.  ข้อเสนอแนะ 
 
 4.1 ขาดผู้น าในชุมชนที่สนับสนุนช่วยเหลือประสานงานกับหน่วยงานราชการให้ผลิตภัณฑ์
ของกลุ่มได้รับรองมาตรฐาน   
 4.2 จัดท ากลุ่มสังคมออนไลน์นอกจากการโทรศัพท์ติดต่อเพ่ือรับส่งข้อมูลข่าวสาร 
 4.3 ติดต่อส านักงานพัฒนาชุมชน ส านักงานเกษตร อ าเภอ  ศูนย์ กศน. หรือสาธาณสุขใน
พ้ืนที่นั้นๆ 
 4.4 เลือกสถานที่ที่ตั้งใกล้หน่วยงานราชการ  
 4.5 ให้ความร่วมมือกับหน่วยงานราชการที่เข้ามาสอนและไปตามนัดตรงเวลาที่ถูกไปอบรม
ภายนอก 
 4.6 ให้หน่วยงานราชการช่วยเหลือเรืองการสร้างโรงเรือนให้ถูกต้องตามสุขลักษณะ 
 4.7 ปรึกษากับหน่วยงานทางสาธารณสุขเพ่ือสร้างโรงเรือนให้ถูกต้องตามสุขลักษณะ 
 4.8 ขาดการเข้าถึงแหล่งเงินกู้และเงินสนับสนุนหน่วยงานที่เกี่ยวข้องเพ่ือปรับปรุงโรงเรือนให้
ถูกต้องตามมาตรฐาน 
 4.9 เข้าฝึกอบรมของหน่วยงานสาธารณสุขจังหวัด 
 4.10  ไปดูงานจากกลุ่มอ่ืนที่ได้รับรองมาตรฐานแล้วเพ่ือน ามาปรับปรุงในกลุ่ม 
 4.11  รู้แหล่งที่ซื้อของวัตถุดิบ จัดท าทะเบียนผู้ขาย และท ารายการจดบันทึกการซื้อทุกครั้ง 
 4.12  ท าโครงการให้ในชุมชนปลูกวัตถุดิบที่สามารถควบคุมคุณภาพความปลอดภัยได้ง่ายเช่น 
ตะไคร้  ขมิ้น 
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 4.13  ติดต่อสถาบันการศีกษา หรือหน่วยงานสาธารณสุขในพ้ืนที่เพ่ือขอส่งตัวอย่างผลิตภัณฑ์
ตรวจในห้องปฏิบัติการปีละ 1 ครั้ง เพ่ือตรวจสอบตามข้อก าหนดมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 
 4.14  ปรึกษาข้อมูลที่ระบุลงในฉลากกับหน่วยงาน สถาบันอาหาร ของราชการ 
 4.15  ให้หน่วยงานภายนอกทั้งจากราชการ หรือเป็นสถาบันการศึกษา เข้ามาให้ความรู้การ
ออกแบบและการระบุข้อมูลในฉลากให้ในกลุ่ม 
 4.16  ควบคุมคุณภาพวัตถุดิบอย่างเหมาะสมและให้มีปริมาณเพียงพอ ตลอดทั้งปี 
 4.17  ต้องการสถานที่วางจ าหน่ายสินค้าที่มั่นคง  
 4.18  ปรึกษาข้อก าหนดเรื่องคุณภาพกับทางสาธารณสุขจังหวัด และ ส านักมาตรฐาน 
 
 
 
 
 



บทที่ 5 
สรุปการวิจัย อภิปรายผล และข้อเสนอแนะ 

 
 
 การศึกษาครั้งนี้เป็นการประเมินคุณภาพผลิตภัณฑ์กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง
จังหวัดสงขลา มีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษาสภาพ สังคม เศรษฐกิจ ของสมาชิกวิสาหกิจชุมชนแปรรูปผลิตภัณฑ์
เครื่องแกง จังหวัดสงขลา เพ่ือศึกษาสภาพแวดล้อมการด าเนินธุรกิจวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง และ 
เพ่ือประเมินคุณภาพของผลิตภัณฑ์ กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา ด้วยแบบจ าลอง
CIPP ตามแนวคิดของ Daniel L.Stufflebeam ,CIPP Model:1971แบ่งหัวข้อการประเมินคุณภาพ 4 ด้าน 
คือ ด้านบริบท (Context) ด้านปัจจัยน าเข้า (Input) ด้านกระบวนการ (Process) และด้านผลผลิต 
(Product)  
 ประชากรที่ใช้ในการวิจัย คือ สมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลาที่       
ที่ได้รับการประเมินศักยภาพจากทางราชการ สามารถแบ่งออกได้เป็น4 กลุ่มคือ คือ กลุ่มวิสาหกิจชุมชน
ระดับดี กลุ่มวิสาหกิจชุมชนระดับปานกลาง กลุ่มวิสาหกิจชุมชนระดับต้องปรับปรุง และกลุ่มวิสาหกิจ
ชุมชนยังไม่ประเมิน ก าหนดขนาดกลุ่มตัวอย่างจากทะเบียนจ านวนสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนในจังหวัด
สงขลาทั้งหมดมีสมาชิก 665 คน โดยวิธีการเปิดตารางของ Krejcie and Morgan ได้ขนาดตัวอย่างเท่ากับ 
205 คน โดยใช้วิธีการสุ่มตัวอย่างแบบสุ่มแบบชั้นภูมิ 
 เครื่องมือที่ ใช้ ในการวิจัย เป็นแบบสอบถาม ที่สร้างความตรงของเนื้อหาตามกรอบ
วัตถุประสงค์ ให้คะแนนโดยผู้ เชี่ยวชาญจ านวน 3 ท่าน เพ่ือหารค่า IOC(Index of Item Objective 
Congruence)  มีค่ารวมทั้งชุดได้เท่ากับ 0.77  น าแบบสอบถามที่ได้ไปทดลองใช้กับผู้ตอบค าถามที่เป็น
สมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนที่ไม่ใช่กลุ่มตัวอย่างตอบ จ านวน 30 ชุด หาค่าความเที่ยงของเครื่องมือโดย
โปรแกรม SPSS (KR-20)ได้ค่า Reliability ของแบบสอบถามทั้งชุด มีค่าเท่ากับ 0.926 
การเก็บรวบรวมข้อมูลการวิจัยในแต่ละด้าน ดังนี้ 
 1. วิเคราะห์ข้อมูลพ้ืนฐานของผู้ตอบแบบสอบถาม เพ่ือศึกษาสภาพสังคม เศรษฐกิจ ของ
สมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ได้แก่ เพศ อายุ สถานภาพ ระดับการศึกษา ศาสนา รายได้ รายจ่าย และ
สถานภาพในโครงสร้างกลุ่ม สภาพแวดล้อมการด าเนินธุรกิจกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง  
 2. วิเคราะห์ข้อมูลระดับคะแนนความคิดเห็นของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนทุกระดับ
ประเมินศักยภาพ จากทางราชการ ในด้านปัจจัยสภาพแวดล้อม ด้านปัจจัยน าเข้า ด้านกระบวนการ และ
ด้านผลผลิต วิเคราะห์ข้อมูล โดยใช้ค่าเฉลี่ย( x ) และค่าเบี่ยงเบนมาตรฐาน (S.D.) การหาค่าสถิติเชิงอนุมาน
ด้วยการหาค่า F-Test  และ หาค่า LSD Test (Least Significant Difference) 
 3. รวบรวมข้อเสนอแนะให้หน่วยงานราชการที่เกี่ยวข้อง ได้แก่ กรมส่งเสริมการเกษตร 
กรมการพัฒนาชุมชน ส านักงานมาตรฐานอุตสาหกรรม เพ่ือสนับสนุนช่วยเหลือสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชน
ในทุกระดับประเมินให้ได้รับการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ได้เท่าเทียมกัน  
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1.  สรุปการวิจัย  
 
 ผลการศึกษาวิจัยตามวัตถุประสงค์ มีรายละเอียด ดังนี้ 
 1.1 ด้านสภาพสังคมของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง พบว่า สมาชิก
กลุ่มวิสาหกิจชุมชนทุกระดับประเมิน ส่วนใหญ่ เป็นเพศหญิง มีอายุ 41-50 ปี  เรียนจบชั้นสูงสุด
ประถมศึกษา  มีสถานภาพสมรส  นับถือศาสนาพุทธ มีอาชีพหลักคือเกษตรกรท าสวนยางพารา และมี
อาชีพเสริมท าเครื่องแกงอยูในกลุ่มวิสาหกิจชุมชน  ระยะเวลาที่เป็นสมาชิกกลุ่ม กลุ่มระดับดี ระดับ           
ปานกลาง ระดับปรับปรุง มีระยะเวลาที่เป็นสมาชิกในกลุ่ม 6-10 ปี แต่สมาชิกกลุ่มระดับที่ยังไม่ได้รับการ
ประเมิน มีระยะเวลาที่เป็นสมาชิกในกลุ่มน้อยกว่า 5 ปี  มีสถานภาพส่วนใหญ่เป็นสมาชิกกลุ่มในโครงสร้าง
ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน  จ านวนสมาชิกกลุ่มประเมินระดับดีพบว่า มีจ านวน 41-50 คน และ สมาชิกกลุ่ม
อ่ืน ได้แก่ กลุ่มระดับปานกลาง ปรับปรุง และยังไม่ได้รับการประเมิน มีจ านวน น้อยกว่า 10 คน  
 1.2 ด้านสภาพเศรษฐกิจของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง พบว่าสมาชิก
กลุ่มวิสาหกิจชุมชนระดับดี ส่วนใหญ่มีรายได้ครอบครัวต่อเดือนสูงสุด อยู่ในช่วง 20,001-30,000 บาท และ
สมาชิกกลุ่มระดับปานกลาง กลุ่มระดับปรับปรุง กลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมิน มีรายได้ครอบครัวต่อเดือน 
สูงสุดอยู่ใน ช่วงในช่วง 10,001-20,000 บาท     รายจ่ายของครอบครัวสมาชิกสมาชิกกลุ่มระดับดี ระดับ
ปรับปรุง กลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมิน สูงสุดอยู่ในช่วง 10,001-20,000 บาท   รายจ่ายของครอบครัว
สมาชิกระดับปานกลาง สูงสุดอยู่ในช่วง น้อยกว่าหรือเท่ากับ 10,000 บาท 
 1.3 ด้านสภาพแวดล้อมการด าเนินธุรกิจกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงพบว่า 
หน่วยงานราชการได้เข้ามาสนับสนุนช่วยเหลือให้ความรู้แก่สมาชิกในกลุ่มทุกระดับประเมิน  และได้รับเชิญ
ออกไปอบรมภายนอกจากหน่วยงานราชการ แหล่งเงินทุนของสมาชิกทุกระดับประเมินมาจากการลงหุ้นใน
กลุ่ม และสมาชิกกลุ่มระดับดี ปานกลาง ปรับปรุง จะได้รับเงินทุนสนับสนุนจากหน่วยงานราชการร่วมด้วย 
และสามารถเข้าถึงแหล่งเงินกู้เพ่ือสนับสนุนการผลิตได้  แต่สมาชิกกลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมินไม่ได้รับ
เงินทุนสนับสนุนจากทางราชการ และไม่ได้กู้เงินเพ่ือสนับสนุนการผลิตการได้มาของวัตถุดิบของสมาชิกทุก
ระดับประเมินมาจากการปลูกเองบางส่วนและซื้อจากภายนอกร่วมด้วย สมาชิกระดับดีให้ความส าคัญการ
ตรวจสอบคุณภาพเรื่องการเน่าเสียของวัตถุดิบมากที่สุด รองลงมาเป็นกลุ่มระดับปานกลาง กลุ่มระดับ
ปรับปรุง กลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมิน และสมาชิกกลุ่มระดับดีให้ความส าคัญการตรวจสอบแหล่งที่มาของ
วัตถุดิบ มากที่สุด รองลงมาเป็นกลุ่มระดับปานกลาง กลุ่มระดับปรับปรุง กลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมิน  
และ สมาชิกกลุ่มระดับปานกลางให้ความส าคัญการตรวจสอบแหล่งที่มาได้รับรองมาตรฐานมากที่สุด 
รองลงมาเป็น กลุ่มระดับดี แต่กลุ่มระดับปรับปรุงละกลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมินไม่มีการตรวจสอบ และ 
สมาชิกกลุ่มระดับดีพบปัญหาคุณภาพเรื่องการเน่าเสียของวัตถุดิบมากที่สุด รองลงมาเป็นกลุ่มระดับ                
ปานกลาง กลุ่มระดับปรับปรุง  แต่กลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมินไม่ได้ตรวจสอบพบวัตถุดิบเน่าเสีย และ
สมาชิกกลุ่มระดับดี ตรวจสอบพบสิ่งแปลกปลอมในวัตถุดิบมากที่สุด รองลงมาเป็นกลุ่มระดับปานกลาง 
กลุ่มระดับปรับปรุงแต่กลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมินไม่พบสิ่งแปลกปลอมในวัตถุดิบ  สมาชิกกลุ่มระดับดี             
มีการจัดการเมื่อพบปัญหาวัตถุดิบด้วยวิธีการร้องเรียนกับผู้ขายและขอเปลี่ยนใหม่มากที่สุด รองลงมาเป็น
กลุ่มระดับปานกลางและกลุ่มปรับปรุง แต่กลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมินไม่มีการจัดการปัญหาด้วยวิธีนี้              
การแก้ไขปัญหาโดยการเปลี่ยนผู้ขายรายใหม่ พบสมาชิกกลุ่มระดับปานกลางมีมากท่ีสุด รองลงมาเป็น
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สมาชิกกลุ่มระดับดี สมาชิกกลุ่มปรับปรุง  สมาชิกกลุ่มที่ยังไม่ได้ประเมิน  และการแก้ไขปัญหาด้วยวิธีการ
ขอลดราคาในครั้งต่อไป สมาชิกกลุ่มระดับดีใช้วิธีนี้มากที่สุด รองลงมาเป็นกลุ่มระดับปรับปรุง กลุ่มระดับ
ปานกลาง แต่สมาชิกกลุ่มที่ยังไม่ประเมินไม่ได้ใช้การแก้ไขด้วยวิธีนี้ 
 สมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงทุกระดับประเมินให้ความส าคัญเกี่ยวกับ
สุขอนามัยในการแปรรูป ในเรื่องน้ าที่ใช้ท าความสะอาดอุปกรณ์และเครื่องจักรก่อนและหลังปฏิบัติงาน   
การสวมใส่หมวกคลุมผมเป็นประจ า สมาชิกกลุ่มระดับดีให้ความส าคัญมากที่สุด รองลงมาเป็นกลุ่มระดับ
ปานกลาง กลุ่มระดับปรับปรุง กลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมิน   การสวมใส่หมวกคลุมผมเป็นบางครั้ง พบว่า
สมาชิกกลุ่มระดับกลางมีจ านวนร้อยละมากที่สุด รองลงมาเป็นสมาชิกระดับดี แต่สมาชิกกลุ่มระดับต้อง
ปรับปรุงและกลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมินไม่พบ  และ การสวมใส่ผ้าปิดปากปิดจมูกเป็นประจ า ขณะ
ปฏิบัติงาน สมาชิกกลุ่มระดับดีให้ความส าคัญมากท่ีสุด รองลงมาเป็นสมาชิกกลุ่มระดับปานกลาง กลุ่ม
ระดับต้องปรับปรุง กลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมิน และการสวมใส่ผ้าปิดปากเป็นบางครั้ง พบว่าสมาชิกกลุ่ม
ระดับปานกลางพบมากที่สุด รองลงมาเป็นกลุ่มระดับดี  สมาชิกกลุ่มระดับปรับปรุง  ส่วนสมาชิกกลุ่มที่ยัง
ไม่ได้รับการประเมินไม่พบ  การใช้น้ าประปาล้างท าความสะอาดอุปกรณ์และวัตถุดิบ พบว่าสมาชิกกลุ่ม
ระดับดีให้ความส าคัญมากที่สุด รองลงมาเป็นสมาชิกกลุ่มปานกลาง สมาชิกกลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมิน 
สมาชิกกลุ่มปรับปรุง  ส่วนการใช้น้ าบาดาลในการล้างท าความสะอาดอุปกรณ์และวัตถุดิบพบว่า สมาชิก
กลุ่มระดับดีมีการใช้มากที่สุด รองลงมาเป็นกลุ่มระดับปานกลาง กลุ่มระดับปรับปรุง การใช้น้ าสะอาดเกรด
ดื่มได้ใช้ล้างอุปกรณ์และวัตถุดิบพบว่าสมาชิกกลุ่มระดับดีมีการใช้มากที่สุด รองลงมาเป็นกลุ่มปานกลาง 
กลุ่มระดับต้องปรับปรุง สมาชิกกลุ่มระดับยังไม่ได้รับการประเมินไม่ได้ใช้   และ การใช้น้ าประเภทใดก็ได้
ตามความสะดวก พบว่าสมาชิกกลุ่มระดับปานกลางพบมากที่สุด รองลงมาเป็นระดับดี ระดับปรับปรุง 
สมาชิกกลุ่มระดับยังไม่ได้รับการประเมินไม่พบ สมาชิกกลุ่มทุกระดับประเมินสถานที่ตั้งอยู่ห่างไกลจาก
แหล่งมลพิษ  สมาชิกกลุ่มระดับดีพบว่าสถานที่ผลิตมีวิธีการป้องกันสัตว์เลี้ยงและแมลงเข้าบริเวณที่ผลิต
มากที่สุด รองลงมาเป็นสมาชิกกลุ่มระดับปานกลาง และระดับต้องปรับปรุง สมาชิกกลุ่มระดับที่ยังไม่ได้รับ
การประเมินไม่ได้ป้องกัน  การระบุข้อมูลลงบนฉลากได้ถูกต้อง พบว่าสมาชิกกลุ่มระดับดีให้ความส าคัญ
มากที่สุด รองลงมาเป็นสมาชิกกลุ่มระดับปานกลาง สมาชิกกลุ่มระดับปรับปรุง แต่สมาชิกกลุ่มระดับยังไม่
ประเมินไม่ได้ให้ความส าคัญ การส่งตัวอย่างผลิตภัณฑ์ตรวจเชื้อโรคและสารเคมีในห้องปฏิบัติการ พบว่า
สมาชิกกลุ่มระดับดีมีการส่งตัวอย่างไปตรวจมากที่สุด รองลงมาเป็นสมาชิกกลุ่มระดับปานกลาง สมาชิก
กลุ่มระดับปรับปรุง แต่สมาชิกลุ่มระดับที่ยังไม่ได้รับการประเมินไม่ได้ส่งตัวอย่างผลิตภัณฑ์ไปตรวจ การขอ
เลขที่ใบอนุญาตผลิตอาหารพบว่าสมาชิกกลุ่มระดับดีมีการยื่นขอมากที่สุด รองลงมาเป็นสมาชิกกลุ่มระดับ
ปานกลาง สมาชิกกลุ่มระดับปรับปรุง  แต่สมาชิกกลุ่มที่ยังไม่ได้รับกาประเมินไม่ได้ยื่นขอ  สมาชิกสามารถ
ปฏิบัติตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนได้ พบว่าสมาชิกกลุ่มดับดีให้ความส าคัญมากที่สุด รองลงมาเป็น
สมาชิกกลุ่มระดับปานกลาง  กลุ่มระดับปรับปรุง กลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมิน การยื่นขอรับรองมาตรฐาน
คุณภาพอ่ืนได้แก่ มาตรฐานฮาลาล มาตรฐานโอทอป พบว่าสมาชิกกลุ่มระดับดีมีการยื่นขอมากที่สุด 
รองลงมาเป็นสมาชิกกลุ่มระดับปานกลาง  สมาชิกกลุ่มปรับปรุง แต่สมาชิกกลุ่มที่ยังไมได้รับการประเมิน
ไม่ได้ยื่นขอรับรองมาตรฐาน 
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 1.4 การประเมินคุณภาพผลิตภัณฑ์กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา
ด้วยแบบจ าลองชิบ  CIPP MODEL) 
   1.4.1 ผลการประเมินด้านสภาพแวดล้อมภายนอก พบว่าสมาชิกกลุ่มทุกระดับ
ประเมินให้ความส าคัญในปัจจัยสถานที่ตั้งใกล้แหล่งซื้อวัตถุดิบเหมือนกัน โดยสมาชิกกลุ่มระดับปรับปรุงให้
ความส าคัญมากที่สุด ส่วนสมาชิกกลุ่มระดับดี ระดับปานกลาง ระดับยังไม่ได้รับการประเมิน ให้ความส าคัญ
ระดับมาก และ ในปัจจัยเรื่องหน่วยงานราชการเข้ามาสนับสนุนให้ความรู้ในกลุ่ม และการได้รับเชิญออกไป
อบรมภายนอกจากหน่วยงานราชการและ การได้เข้าร่วมอบรมกับหน่วยงานราชการอย่างสม่ าเสมอพบว่า
สมาชิกกลุ่มระดับดีให้ความส าคัญมากที่สุดทั้ง 3 ปัจจัย ส่วน  สมาชิกกลุ่มระดับต้องปรับปรุงให้
ความส าคัญเรื่องหน่วยงานราชการเข้ามาช่วยเหลือสนับสนุนให้ความรู้ภายในกลุ่มมากที่สุดและการได้รับ
เชิญออกไปอบรมภายนอกและได้เข้าร่วมสม่ าเสมอให้ความส าคัญระดับมาก กลุ่มปานกลางให้ความส าคัญ
ระดับมากทั้งปัจจัยหน่วยงานราชการเข้ามาสนับสนุนให้ความรู้ในกลุ่มและได้รับเชิญออกไปอบรมภายนอก
และได้เข้าร่วมอบรมสม่ าเสมอ สมาชิกกลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมินให้ความส าคัญปัจจัยเรื่องการเข้า
ช่วยเหลือสนับสนุนให้ความรู้จากหน่วยงานราชการในระดับปานกลาง   
     การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณ พบว่าเรื่องสถานที่ตั้งใกล้สถานที่ติดต่อราชการ
และใกล้เขตชุมชน ตลาดร้านขายของฝาก สมาชิกลุ่มระดับดี ระดับปานกลาง ระดับต้องปรับปรุงให้
ความส าคัญในระดับมาก แต่สมาชิกกลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมินไม่ให้ความส าคัญ สมาชิกกลุ่มระดับปาน
กลางให้ความส าคัญเรื่องสถานที่ตั้งใกล้สถานที่ติดต่อราชการมากที่สุดรองลงมาเป็นระดับดี ระดับปรับปรุง 
ตามล าดับ และ สถานที่ตั้ง ใกล้เขตชุมชน ตลาดร้านขาย ของฝาก พบว่าสมาชิกกลุ่มระดับต้องปรับปรุงให้
ความส าคัญมากที่สุด รองลงมาเป็นระดับปานกลาง และ ระดับดี ตามล าดับ สถานที่ตั้งใกล้โรงงาน
อุตสาหกรรมสมาชิกกลุ่มระดับปรับปรุงให้ความส าคัญมากที่สุด รองลงมาเป็นกลุ่มระดับ กลุ่มระดับปาน
กลาง ตามล าดับ เรื่องการเข้าช่วยเหลือสนับสนุนความรู้จากหน่วยงานราชการพบว่าสมาชิกระดับดีให้
ความส าคัญมากที่สุด รองลงมาเป็นกลุ่มระดับต้องปรับปรุง กลุ่มปานกลาง ตามล าดับ สมาชิกกลุ่มระดับที่
ไม่ได้รับการประเมินไม่ได้ให้ความส าคัญ การได้รับเชิญออกไปอบรมภายนอกจากทางราชการสมาชิกกลุ่ม
ระดับดีให้ความส าคัญมากที่สุด รองลงมาเป็นกลุ่มระดับปานกลาง กลุ่มระดับปรับปรุง ตามล าดับ  การได้
เข้าร่วมอบรมสม่ าเสมอสมาชิกกลุ่มระดับดีให้ความส าคัญมากที่สุด รองลงมาเป็นกลุ่มระดับปรับปรุง กลุ่ม
ระดับปานกลาง ตามล าดับ เรื่องการต้องการยื่นขอเลขที่ใบอนุญาตผลิตอาหารพบว่า สมาชิกกลุ่มระดับดีให้
ความส าคัญมากที่สุด รองลงมาเป็นกลุ่มระดับปรับปรุง กลุ่มระดับปานกลาง ตามล าดับ 
   1.4.2 ผลการประเมินปัจจัยน าเข้า พบว่าสมาชิกกลุ่มทุกระดับประเมินให้
ความส าคัญปัจจัยเรื่องวัตถุดิบมาจากแหล่งทีปลอดภัยมีคุณภาพ มากที่สุดเหมือนกัน สมาชิกกลุ่มระดับดี
ให้ความส าคัญมากท่ีสุดทั้งหมด 7 ปัจจัยได้แก่ สามารถปฏิบัติตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนได้ถูกต้อง  
ต้องการยื่นขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ขอเลขที่ใบอนุญาตผลิตอาหารเลข อย. ขอรับรองมาตรฐาน
ฮาลาล ขอรับรองมาตรฐานโอทอป จ านวนสมาชิกในกลุ่มเพียงพอกับการปฏิบัติงาน และให้ความส าคัญมาก
ในปัจจัยเรื่อง หน่วยราชการสนับเงินทุนสม่ าเสมอ หน่วยงานภายนอกที่เกี่ยวข้องสนับสนุนเงินทุนสม่ าเสมอ 
สมาชิกเข้าถึงแหล่งเงินกู้ได้สะดวกทันความต้องการ  ภาครัฐส่งเสริมช่องทางการจัดจ าหน่ายและ สมาชิก
กลุ่มระดับปรับปรุงให้ความส าคัญระดับมากที่สุด ในปัจจัยได้แก่ หน่วยราชการสนับสนุนเงินทุนอย่าง
สม่ าเสมอ การขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน  การขอเลขที่ ใบอนุญาตผลิตอาหารจากอย.               
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ให้ความส าคัญระดับมาก สามารถปฏิบัติตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนได้ถูกต้อง ขอรับรองมาตรฐาน          
ฮาลาล มาตรฐานโอทอป หน่วยงานภายนอกที่เกี่ยวข้องสนับสนุนเงินทุน จ านวนสมาชิกในกลุ่มมีเพียงพอ
กับการปฏิบัติงาน ภาครัฐเข้ามาส่งเสริมช่องทางการจัดจ าหน่าย และสมาชิกกลุ่มระดับปานกลางและกลุ่ม
ต้องปรับปรุงให้ความส าคัญปานกลางในเรื่องการเข้าถึงแหล่งเงินกู้เพ่ือสนับสนุนการผลิต   สมาชิกกลุ่มที่ยัง
ไม่ได้รับการประเมิน ไม่ได้ให้ความส าคัญในปัจจัยเรื่อง การขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนจากอย.             
ขอรับรองมาตรฐานฮาลาล ขอรับรองมาตรฐานโอทอป  การได้รับเงินทุนจากราชการสนับสนุนอย่าง
สม่ าเสมอ หน่วยงานภายนอกที่สนับสนุนเงินทุน การเข้าถึงแหล่งเงินกู้ ภาครัฐเข้ามาสนับสนุนช่องทางการ
จัดจ าหน่าย  
     การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณของสมาชิกลุ่มในแต่ละระดับประเมินพบว่า 
พบว่า ปัจจัยเรื่องสามารถปฏิบัติตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนได้ถูกต้อง สมาชิกกลุ่มระดับดีให้
ความส าคัญมากที่สุด รองลงมาเป็นกลุ่มระดับปานกลาง ระดับปรับปรุงตามล าดับ วัตถุดิบมาจากแหล่งที่
ปลอดภัยสมาชิกกลุ่ม ปานกลางให้ความส าคัญมากท่ีสุด รองลงมาเป็นกลุ่มระดับปรับปรุง กลุ่มระดับดี  
กลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมิน เรื่องการขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน  ขอเลขที่ใบอนุญาตผลิตอาหาร 
ขอรับรองมาตรฐานโอทอป ขอรับรองมาตรฐานฮาลาล พบว่าสมาชิกกลุ่มระดับดีให้ความส าคัญมากที่สุด 
รองลงมาเป็นกลุ่มระดับต้องปรับปรุง กลุ่มระดับปานกลาง ตามล าดับ  ปัจจัยเรื่องหน่วยงานราชการ
สนับสนุนเงินทุนสม่ าเสมอพบว่าสมาชิกกลุ่มระดับปานกลางให้ความส าคัญมากที่สุด รองลงมาเป็นกลุ่ม
ระดับปรับปรุง กลุ่มระดับดี ตามล าดับ ปัจจัยเรื่องหน่วยงานภายนอกสนับสนุนเงินทุนอย่างสม่ าเสมอ 
พบว่าสมาชิกกลุ่มระดับปรับปรุงให้ความส าคัญมากที่สุด รองลงมาเป็นกลุ่มระดับดี กลุ่มระดับปานกลาง 
ตามล าดับ เรื่องจ านวนสมาชิกในกลุ่มเพียงพอกับการปฏิบัติงานสมาชิกกลุ่มระดับดีให้ความส าคัญมากที่สุด 
รองลงมาเป็นกลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมิน กลุ่มระดับปรับปรุง กลุ่มระดับปานกลาง ตามล าดับ เรื่อง
หน่วยงานภาครัฐเพ่ิมช่องทางจัดจ าหน่ายสมาชิกกลุ่มระดับดีให้ความส าคัญมากที่สุด รองลงมาเป็นสมาชิก
กลุ่มระดับปานกลาง  สมาชิกกลุ่มปรับปรุง ตามล าดับ การเข้าถึงแหล่งเงินกู้เพ่ือสนับสนุนการผลิต สมาชิก
กลุ่มระดับดีให้ความส าคัญมากที่สุด รองลงมาเป็น กลุ่มระดับปรับปรุง กลุ่มระดับปานกลาง กลุ่มที่ยังไม่ได้
รับการประเมินไม่ได้ให้ความส าคัญเรื่องการกู้เงินเพ่ือสนับสนุนการผลิต 
   1.4.3 ผลการประเมินปัจจัยกระบวนการผลิต พบว่า สมาชิกกลุ่มทุกระดับประเมิน
ให้ความส าคัญระดับมากที่สุดเหมือนกันใน ปัจจัยเรื่องสุขอนามัยในการแปรรูป ได้แก่ การสวมใส่หมวกคลุม
ผม ผ้าปิดปาก ถุงมือขณะปฏิบัติงานทุกครั้ง น้ าที่ใช้ล้างอุปกรณ์ วัตถุดิบ เป็นน้ าสะอาดมีปริมาณเพียงพอ 
พ้ืนที่ปฏิบัติงานไม่แออัด  มีแสงสว่างเพียงพอ มีการระบายอากาศเหมาะสม ชนิดวัสดุของอุปกรณ์ที่ใช้
สัมผัสเครื่องแกงเป็นวัสดุผิวเรียบ ไม่แตกหักง่าย ไม่เป็นสนิม และ กลุ่มระดับดี กับ กลุ่มระดับปรับปรุง ให้
ความส าคัญระดับมากที่สุดในทุกๆปัจจัยด้านกระบวนการผลิตรายข้อ สมาชิกกลุ่มระดับปานกลางให้
ความส าคัญระดับมาก ในปัจจัย สถานที่ตั้งอยู่ห่างจากแหล่งมลพิษ เช่นแหล่งน้ าเสีย ขยะ โครงสร้างอาคาร
ง่ายต่อการท าความสะอาด มีวิธีป้องกันสัตว์เลี้ยงแมลง แยกพ้ืนที่เป็นสัดส่วน การแยกห้องสุขา อ่างล้างมือ 
ออกจากบริเวณที่ผลิต ส่วนสมาชิกกลุ่มระดับยังไม่ได้รับการประเมิน ให้ความส าคัญระดับมากในเรื่อง
วิธีการป้องกันสัตว์เลี้ยงและแมลงเข้าที่ผลิต และการแยกพ้ืนที่เป็นสัดส่วน  
     การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณพบว่า เรื่อง สถานที่ตั้งห่างไกลจากแหล่งมลพิษ 
สมาชิกกลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมิน ให้ความส าคัญมากที่สุด รองลงมาเป็นกลุ่มปานกลาง กลุ่มระดับดี 
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และกลุ่มปรับปรุง เรื่องสถานที่ง่ายต่อการท าความสะอาด สมาชิกกลุ่มระดับปานกลางให้ความส าคัญมาก
ที่สุด รองลงมาเป็นกลุ่มต้องปรับปรุง กลุ่มระดับดี กลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมิน ตามล าดับ เรื่องพนักงาน
สวมใส่ผ้าปิดปากและหมวกคลุมผมขณะปฏิบัติงานทุกครั้งสมาชิกกลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมินให้
ความส าคัญมากที่สุดรองลงมาเป็นกลุ่มปรับปรุง กลุ่มระดับดี และ กลุ่มปานกลาง ตามล าดับ เรื่องน้ าที่ใช้
ล้างท าความสะอาดวัตถุดิบและอุปกรณ์เป็นน้ าที่สะอาดและมีปริมาณเพียงพอ สมาชิกกลุ่มที่ยังไม่ได้รับการ
ประเมินให้ความส าคัญมากที่สุดรองลงมาเป็นกลุ่มระดับดี ระดับปานกลาง ระดับต้องปรับปรุง ตามล าดับ 
สถานที่มีวิธีป้องกันสัตว์เลี้ยงเข้าบริเวณที่ผลิต สมาชิกกลุ่มระดับดีให้ความส าคัญมากที่สุด รองลงมาเป็น
กลุ่มระดับต้องปรับปรุง  กลุ่มปานกลาง กลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมิน เรื่องการแบ่งแยกพ้ืนที่ผลิตเป็น
สัดส่วน สมาชิกกลุ่มระดับดีให้ความส าคัญมากที่สุด รองลงมาเป็นกลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมิน กลุ่ม
ปรับปรุง กลุ่มปานกลาง ตามล าดับ  เรื่องสถานที่ผลิตไม่แออัด สถานที่ระบายอากาศเหมาะสม สถานที่มี
แสงสว่างเพียงพอ การเลือกภาชนะที่เป็นวัสดุที่สัมผัสเครื่องแกง มีผิวเรียบ ไม่แตกหักง่าย ไม่เป็นสนิม และ 
การแยกห้องสุขา อ่างล้างมือ ออกจากบริเวณที่ผลิต  สมาชิกกลุ่มปานกลางให้ความส าคัญมากที่สุด 
รองลงมาเป็นกลุ่มปรับปรุง กลุ่มระดับดี กลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมิน ตามล าดับ 
   1.4.4 ผลการประเมินผลผลิต ผลิตภัณฑ์เครื่องแกง พบว่าสมาชิกกลุ่มทุกระดับ
ประเมินให้ความส าคัญมากที่สุดเหมือนกัน ในปัจจัย ผลิตภัณฑ์เครื่องแกงมีสีสวยงามและมีกลิ่นหอม     
ตามส่วนประกอบวัตถุดิบที่ใช้  ผลิตภัณฑ์บรรจุในภาชนะที่ปิดสนิท ชั่งน้ าหนักสุทธิตามฉลากที่ระบุ สมาชิก
กลุ่มระดับดี ให้ความส าคัญในทุกปัจจัย โดยให้ความส าคัญระดับมากที่สุด 8 ปัจจัย ได้แก่ เรื่องมีสีสวยงาม
และมีกลิ่นหอมของผลิตภัณฑ์เป็นไปตามส่วนประกอบของวัตถุดิบที่ใช้  บรรจุในภาชนะที่ปิดสนิท            
ชั่งน้ าหนักสุทธิตามฉลากระบุ มีการส่งตัวอย่างผลิตภัณฑ์ตรวจเชื้อโรคสารเคมี ในห้องปฏิบัติการ ข้อมูล
ฉลากแสดงส่วนประกอบวัตถุดิบเป็นร้อยละ แสดงสถานที่ตั้ง ผลิตภัณฑ์ส่งมอบมันเวลา มีจ านวนเพียงพอ
ตามค าสั่งซื้อลูกค้า และให้ความส าคัญในระดับมากในเรื่องการระบุข้อมูลวันที่ผลิต วันที่ควรบริโภคก่อน 
แสดงวัตถุกันเสียที่ใช้ ลงบนฉลาก  สมาชิกกลุ่มระดับปานกลางให้ความส าคัญปานกลางในเรื่องดารส่ง
ตัวอย่างตรวจเชื้อโรคและสารเคมีในห้องปฏิบัติการ การแสดงข้อมูลวันที่ผลิต วันที่ควรบริโภคก่อน แสดง
ส่วนประกอบวัตถุดิบ สถานที่ตั้งลงบนฉลาก และการแสดงวัตถุกันเสียที่ใช้ให้ความส าคัญน้อย   กลุ่มระดับ
ปรับปรุงให้ความส าคัญระดับมากในเรื่องการส่งตัวอย่างผลิตภัณฑ์ตรวจเชื้อโรคสารเคมีในห้องปฏิบัติการ 
การแสดงข้อมูลวันที่ผลิต วันที่ควรบริโภคก่อน แสดงส่วนประกอบวัตถุดิบเป็นร้อยละ แสดงสถานที่ตั้ง ที่ใช้
ลงบนฉลาก การแสดงวัตถุกันเสียให้ความส าคัญปานกลาง สมาชิกกลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมินให้
ความส าคัญน้อยในเรื่องการส่งตัวอย่างตรวจเชื้อโรคสารเคมีในห้องปฏิบัติการ การแสดงข้อมูลวันที่ผลิต 
วันที่ควรบริโภคก่อน ส่วนประกอบวัตถุดิบ สถานที่ตั้ง วัตถุกันเสียที่ใช้ลงบนฉลาก 
     การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยพหุคูณ พบว่า เรื่องผลิตภัณฑ์เครื่องแกงมีสีสวยงาม 
และมีกลิ่นหอมตามส่วนประกอบวัตถุดิบที่ใช้ สมาชิกกลุ่มระดับดีให้ความส าคัญมากที่สุด การส่งตัวอย่าง
ผลิตภัณฑ์ตรวจเชื้อโรคและสารเคมีในห้องปฏิบัติการ สมาชิกกลุ่มระดับดีให้ความส าคัญมากที่สุด รองลงมา
เป็นกลุ่มระดับปรับปรุง กลุ่มระดับปานกลาง เรื่องการบรรจุในภาชนะที่ปิดสนิท สมาชิกกลุ่มที่ยังไม่ได้รับ
การประเมินให้ความส าคัญมากที่สุดรองลงมา เป็นระดับปานกลาง ระดับดี ระดับปรับปรุงตามล าดับ 
                        
 



128 

2.  อภิปรายผล 
 
 มีประเด็นส าคัญที่ผู้วิจัยสามารถน ามาอภิปรายผล ดังนี้ 
 2.1 การน าการจัดการบริหารทรัพยากร 4M มาใช้ในการด าเนินธุรกิจกลุ่มวิสาหกิจชุมชน  
ให้บรรลุตามนโยบายแผนงานและเป้าหมายที่ก าหนดไว้ ต้องน าเอาทฤษฏีหลักการบริหารจัดการองค์กรคือ 
ซ่ึงประกอบด้วย 4 ปัจจัย คือ  
   2.1.1 คนที่ปฏิบัติงาน (Man) เป็นปัจจัยที่ส าคัญที่สุดเพราะธุรกิจเกิดขึ้นได้ก็มาจาก
ความคิดของคนเป็นผู้ด าเนินการให้เกิดกิจกรรมต่างๆเพ่ือให้ประสบความส าเร็จในสิ่งนั้น โดยสมาชิกกลุ่ม
วิสาหกิจชุมชนให้ความส าคัญในเรื่องการช่วยเหลือสนับสนุนวามรู้จากทางหน่วยงานราชการ เพราะว่า
สมาชิกในกลุ่มส่วนใหญ่มีอายุเฉลี่ย41-50ปี ซึ่งอยู่ในช่วงเข้าสู่วัยผู้สูงอายุ มี่ผ่านมามีความรู้เฉพาะในเรื่อง
สูตรการท าเครื่องแกงที่เป็นภูมิปัญญาที่ได้รับสืบทอดมาจากรุ่นสู่รุ่น สามารถท าเครื่องแกงที่เมื่อน าไปแกง
แล้วอร่อย ถูกปาก บริโภคในครัวเรือนเป็นหลัก แต่ในส่วนการผลิตเพ่ือจ าหน่าย จะต้องค านึงถึงหลักความ
ปลอดภัยของผู้บริโภคเป็นหลักหัวใจส าคัญ สอดคล้องกับผลการวิจัยของทัศนี วิฑูธีรศานต์และคณะ
(2551)ที่ศึกษาการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์หนอไม้ต้มบรรจุถุงของกลุ่มอาชีพ บ้านอาฮี อ าเภอท่าลี่ 
จังหวัดเลย พบว่าการต้มหน่อไม้บรรจุถุง ไม่สามารถขายได้เพราะหน่อไม้ปี๊ปมีพิษโบทูลิซึม ความต้องการ
ของสมาชิกในกลุ่มอาชีพต้องการให้มีการอบรมความรู้เกี่ยวกับกระบวนการผลิตอาหารที่ได้มาตรฐาน เพ่ือ
น าความรู้ที่ได้มาปฏิบัติจริงรวมทั้งต้องการให้มีการตรวจสอบเพ่ือรับรองคุณภาพผลิตภัณฑ์ มีการติดตาม
ประเมินผลกระบวนการผลิต เพ่ือควบคุมการผลิตให้มีคุณภาพตามเกณฑ์มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนต่อไป 
ปัจจุบันอยู่ในขั้นตอนระหว่างการด าเนินงานขาดความรู้ ต้องการรอรับการช่วยเหลือแนะน าวิธีขั้นตอนจาก
หน่วยงานราชการ และยังสอดคล้องกับผลการวิจัยของจตุพร คงดีและคณะ(2553) ที่ศึกษาสภาพแวดล้อม
ทางธุรกิจกลุ่มวิสาหกิจชุมชนเครื่องดื่มสมุนไพรเดชอุดมพัฒนา ต าบลในเมือง อ าเภอเมือง จังหวัด
นครราชสีมา การประเมินจุดแข็งจุดอ่อน ของปัจจัยสภาพแวดล้อมทั้งภายในและภายนอก การสนับสนุน
ของรัฐบาลถือจุดจุดแข็งในด้านโอกาส เพราะสมาชิกในกลุ่มมีระดับการศึกษาน้อย ดังนั้นการได้รับโอกาส
การช่วยเหลือให้ความรู้ จากเจ้าหน้าที่หน่วยงานราชการที่รับผิดชอบ มีส่วนช่วยสนับสนุนอย่างมากท าให้
สมาชิกในกลุ่มท าให้สามารถผลิตเครื่องดื่มสมุนไพรเป็นทุกคน ดังนั้นภาครัฐจึงมีหน้าที่ส าคัญในการออก
กฎหมายข้อบังคับและก ากับดูแล เพ่ือให้ผู้ประกอบการที่ท าเครื่องแกงเพ่ือจ าหน่ายจะต้องปฏิบัติตาม  และ
มีหน่วยงานราชการที่รับผิดชอบ ได้แก่ กรมส่งเสริมการเกษตร กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ ท าหน้าที่
ส่งเสริมสนับสนุนให้เกษตรกรที่เป็นสมาชิกได้ปฏิบัติตามหลักข้อบังคับตามมาตรฐาน ซึ่งออกโดยหน่วยงาน
ส านักมาตรฐาน กระทรวงอุตสาหกรรม เพ่ือสร้างหลักประกัน ความเชื่อมั่นให้แก้ผู้บริโภค  โดยที่ทางหน่วย
ราชการจะมีหน้าที่ประเมินศักยภาพกลุ่มวิสาหกิจชุมชนด้วยแบบประเมินวิสาหกิจชุมชน ของส านักงาน
เลขานุการคณะส่งเสริมวิสาหกิจชุมชน กรมส่งเสริมการเกษตร แบ่งเป็น 3 ระดับ คือ ระดับดี ระดับปาน
กลาง ระดับต้องปรับปรุงเพ่ือให้สมาชิกในกลุ่มทราบถึงสถานการณ์ด าเนินการของกลุ่มในปัจจุบัน ท าให้
สามารถพัฒนาไปในทิศทางที่ถูกต้อง และเจ้าหน้าที่ต้องก าหนดแผนในการส่งเสริมสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจ
ชุมชนในแต่ละระดับ เพราะพ้ืนฐานสมาชิกกลุ่มแปรรูปพริกแกงให้ความส าคัญการยื่นขอรับรองมาตรฐาน
ต่างๆ ได้แก่ มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน มาตรฐานฮาลาล มาตรฐานโอทอป โดยเฉพาะกลุ่มที่มีระดับต้อง
ปรับปรุง ระดับปานกลาง เป็นกลุ่มที่ยังมีข้อบกพร่อง ที่ต้องมีแผนการปรับปรุงและส่งเสริมอย่างมี
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ประสิทธิภาพเพ่ือเกิดการพัฒนาระดับผลการประเมินจากระดับต้องปรับปรุง มาเป็นระดับปานกลาง จาก
ระดับปานกลาง มาเป็น ระดับดี  และกลุ่มที่ได้ระดับดีอยู่แล้ว ทางราชการต้องสนับสนุนต่อยอดให้เกิดการ
แข่งขันระหว่างกลุ่มวิสาหกิจชุมชนที่ได้ระดับดีเหมือนกัน แต่ผลิตภัณฑ์ที่มีลักษณะบรรจุภัณฑ์ที่
เหมือนๆกัน เช่น การแบ่งผลิตภัณฑ์ที่เหมือนกัน ได้แก่ เครื่องแกงเผ็ด เครื่องแกงส้ม เครื่องแกงกะทิ การ
บรรจุในถุงพลาสติก ซีลปากถุง ติดสติ๊กเกอร์ชื่อกลุ่ม ชื่อผลิตภัณฑ์  ท าให้ไม่เกิดความน่าสนใจกับผู้บริโภค 
ที่ต้องเลือกซื้อประจ า   
  2.1.2 เงินทุน (Money) เป็นอีกปัจจัยประกอบกัน ซึ่งปริมาณเงินแตกต่างกันไปขึ้นอยู่ว่า
ธุรกิจนั้นมีขนาดเล็กหรือใหญ่ ซึ่งแหล่งเงินทุนของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปมาจากการลงหุ้นของสมาชิก
เป็นหลัก โดยจ านวนสมาชิกในกลุ่มมีกลุ่มที่ลงหุ้นเป็นเงินและรับปันผลอย่างเดียว กับสมาชิกที่ลงหุ้นในกลุ่ม
และมีหน้าที่ผลิตเครื่องแกงด้วย โดยที่สมาชิกท่ีลงหุ้นอย่างเดียวถึงเวลารอรับเงินปันผล แต่ไม่ได้มีส่วน
เกี่ยวข้องในการผลิตเครื่องแกงจ าหน่าย และสมาชิกที่ลงหุ้นและมีหน้าที่ผลิตเครื่องแกงด้วยสัดส่วนการปัน
ผลจะมากกว่าสมาชิกที่ลงหุ้นอย่างเดียว การปันผลหุ้นปันแล้วแต่การตกลงกันภายในกลุ่มวิสาหกิจชุมชนว่า
เป็นเดือนละกี่ครั้ง  และกลุ่มที่ได้รับการประเมินศักยภาพแล้ว จะมีโอกาสได้รับเงินทุนสนับสนุนจากภาครัฐ 
หรือสนับสนุนเป็นอุปกรณ์เครื่องใช้ภายในกลุ่ม และสถาบันการเงินของรัฐเข้ามาสนับสนุนเงินกู้ดอกเบี้ยต่ า 
ซึ่งมีผลต่อการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์เครื่องแกงตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน สามารถสร้างอาคาร
สถานที่ผลิตได้ถูกต้องตามหลักสุขลักษณะการผลิตที่ดีง่ายต่อการดูแลท าความสะอาด มีประตู มีการกั้น
พ้ืนที่เป็นสัดส่วน มีมุ้งลวด รั้วเหล็กป้องกันสัตว์เลี้ยงเข้ามาบริเวณที่ผลิต และแมลงหรือนกที่บินเข้ามาใน
บริเวณที่ผลิตได้ และสามารถซื้ออุปกรณ์เครื่องใช้ที่ช่วยให้ผลิตภัณฑ์ครื่องแกงได้การรับรองมาตรฐาน เช่น
เครื่องบรรจุสุญญากาศ  อุปกรณ์ภาชนะที่ใช้เป็นแสตนเลส รวมถึงสนับสนุนในด้านอ่ืน แต่กลุ่มที่ยังไม่ได้รับ
การประเมิน จะยังไม่ได้รับการสนับสนุนเงินทุนจากภาครัฐ เพราะทางเจ้าหน้าที่ยังไม่ได้ประเมินก็จะยังไม่
ทราบปัญหาข้อบกพร่อง ท าให้เจ้าหน้าที่ยังไม่สามารถส่งเสริมอย่างถูกต้องได้  กลุ่มที่มีผลประเมินระดับดี
ทางสถาบันการเงินก็จะให้โอกาสการเข้าถึงเงินกู้ดอกเบี้ยต่ าได้เพ่ือเพ่ิมสภาพคล่องทางการเงินในการผลิต 
  2.1.3 วัตถุดิบ (Material) เป็นปัจจัยที่ผู้ประกอบกอบต้องจัดการให้ดีเพ่ือได้วัตถุดิบที่มี
คุณภาพมาจากแหล่งที่ปลอดภัย ในต้นทุนที่เหมาะสม ซึ่งแหล่งที่มาของวัตถุดิบกลุ่มแปรรูปเครื่องแกงมา
จากการเพาะปลูกของสมาชิกกลุ่มและจัดซื้อจากภายนอกชุมชน โดยวัตถุดิบของเครื่องแกง ได้แก่ กระเทียม 
หอมแดง  พริก วัตถุดิบกลุ่มนี้จะมีปัญหาเรื่องเสื่อมเสียจากเชื้อราได้ง่าย ท าให้ในจังหวัดสงขลาสามารถปลูก
ได้เพียงพอ เพราะภาคใต้มีภูมิอากาศที่ฝนมาก ถ้าการปลูกไม่ได้มีการจัดการที่ดีท าให้ผลผลิตสูญเสียได้ง่าย 
ผู้ประกอบการจึงนิยมซื้อจากภายนอก ซึ่งแหล่งที่ปลูก พริก มากอันดับต้นๆของประเทศจะอยู่ในภาคกลาง 
แถวจังหวัดราชบุรี และกลุ่มวัตถุดิบที่สมาชิกในกลุ่มสามารถปลูกเองภายในชุมชน ได้แก่ ตะไคร้ ขม้ิน  
สมาชิกให้ความส าคัญการตรวจสอบการเน่าเสียของวัตถุดิบ ตรวจสอบแหล่งที่มาของวัตถุดิบ ที่ผ่านมาส่วน
ใหญ่พบปัญหาวัตถุดิบเน่าเสียหาย และเมื่อวัตถุดิบมีปัญหามีการจัดการแก้ไขปัญหาโดยร้องเรียนกับผู้ขาย
เพ่ือขอเปลี่ยนวัตถุดิบส่วนที่เสียหายใหม่  ถ้าวัตถุดิบที่เน่าเสียหายที่เกิดจากเชื้อราผลิตภัณฑ์เครื่องแกงก็มี
โอกาสปนเปื้อน เนื่องจากกระบวนการผลิตเครื่องแกงไม่มีกระบวนการฆ่าเชื้อโรคโดยการให้ความร้อน 
โอกาสที่เชื้อเจริญเติบโตได้มีสูง ดังนั้นจึงต้องมีการตรวจสอบวัตถุดิบอย่างเข้มงวดสูงสุดเพราะมีความเชื่อว่า
ถ้าวัตถุดิบตั้งต้นดีแล้ว ผลิตภัณฑ์สุดท้ายที่ได้ออกมาก็ต้องดี  โดยถ้าเป็นวัตถุดิบที่ซื้อจากภายนอก         
ทางสมาชิกจะตรวจสอบได้ถึงร้านค้าที่ไปซื้อ แต่ไม่ได้ตามไปถึงแหล่งที่ปลูกจริงๆ ว่ามาจากแปลงไร่ไหน 
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อ าเภอใด จังหวัดใด กลุ่มวิสาหกิจชุมชนส่วนใหญ่ผลิตเครื่องแกง 2-3 วัน ต่อสัปดาห์ วัตถุดิบจะเตรียมผลิต
เป็นรอบๆเนื่องมาจากจะค านวณวางแผนการผลิตตามจ านวนค าสั่งซื้อลูกค้าและป้องกันการเสื่อมเสีย
ค้างสต๊อค 
  2.1.4 วิธีปฏิบัติงาน (Method) ในการปฏิบัติงานในแต่ละขั้นตอนต้องมีการวางแผน 
และควบคุมให้มีประสิทธิภาพ ประธานกลุ่มมีหน้าที่ก าหนด และควบคุมดูแลให้เป็นไปตามแผนที่วางไว้ 
และขั้นตอนในกระบวนการผลิตเครื่องแกง สมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนให้ความส าคัญสุขอนามัยใน
กระบวนการแปรรูป โดยเฉพาะในเรื่องน้ าที่ใช้ล้างท าความสะอาดเครื่องจักร อุปกรณ์ และล้างท าความ
สะอาดวัตถุดิบ ต้องเป็นน้ าที่มาจากแหล่งปลอดภัย มีคุณภาพ มีปริมาณเพียงพอ ส่วนใหญ่จะใช้น้ าประปา
เป็นหลัก ซ่ึงการล้างตามมาตรฐานฮาลาลของศาสนาอิสลามจะแตกต่างจากการล้างแบบปกติคือล้างแบบน้ า
ไหลผ่านและวัตถุดิบที่ล้างเสร็จแล้วต้องวางบนภาชนะตะแกรงที่มีรูห้ามใส่ภาชนะที่ไม่มีรูท าให้น้ าที่ไหลออก
จากวัตถุดิบขังอยู่ในภาชนะเรียกนายิส น้ าที่ใช้ท าความสะอาดไปแล้ว จะน ามาใช้ท าความสะอาดอีกไม่ได้ 
(อัสมัน แตรอาลี,2561) เครื่องจักรอุปกรณ์ท่ีใช้ทั้งก่อนและหลังการปฏิบัติงานจะล้างท าความสะอาดทุกครั้ง 
เพ่ือท าความสะอาดเศษเครื่องแกงที่บดค้างติดอยู่ในเครื่อง เป็นที่สะสมของเชื้อจุลินทรีย์ได้ ผู้ปฏิบัติงานจะ
สวมใส่หมวกคลุมผมและผ้าปิดปากทุกครั้งในขณะปฏิบัติงาน สถานที่ตั้งกลุ่มส่วนใหญ่อยู่ห่างไกลจากแหล่ง
มลพิษ  และมีวิธีการป้องกันแมลงและสัตว์เลี้ยง หลากหลายขึ้นอยู่กับความพร้อมของโครสร้างอาคารผลิต 
ทึ่ถูกสุขลักษณะ เพราะกลุ่มที่มีเงินทุนมากก็จะสามารถสร้างและปรับปรุงอาคารให้มีความพร้อมกับการ
ผลิตเครื่องแกงและถูกต้องตามหลักสุขลักษณะที่ดีในการผลิตอาหาร สอดคล้องกับผลการวิจัยของสมนึก 
ทองละเอียด และอุราภรณ์ เรืองวัชรินทร์ (2551) รายงานการวิจัยเชิงปฏิบัติการโครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์
ประกอบอาหารและเครื่องดื่ม กรณีศึกษา : กล้วยเล็บมือนางอบแห้ง ชื่อกลุ่มแม่บ้านเกษตรกรพ่อตาหินช้าง 
เลขที่ 256 หมู่ที่ 3 ต าบลสลุย อ าเภอท่าแซะ จังหวัดชุมพร หลังจากกลุ่มแม่บ้านพ่อตาหินช้างได้รับการ
อบรมเรื่องสุขลักษณะที่ดีในกระบวนการผลิตอาหาร ได้เขียนแผนการปรับปรุงกระบวนการผลิตให้ถูก
สุขลักษณะ และได้ปรับปรุงกระบวนการผลิต ปรับปรุงการรักษาความสะอาด สุขลักษณะส่วนบุคคล ทาง
กลุ่มมีการปรับปรุงสุขลักษณะที่ดี มีการควบคุมคุณภาพ จนกระทั่งปัจจุบันได้ผ่านการรับรองมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ชุมชน และยังสอดคล้องกับผลการวิจัยของ มังกร บุญศรี (2553) ผลการศึกษาการพัฒนา
กระบวนการผลิตแหนมปลาของชาวบ้านในหมู่บ้านพงษ์ทองค า ต าบลระหาน อ าเภอบึงสามัคคี จังหวัด
ก าแพงเพชร ในภาพรวมมีระดับค่าเฉลี่ยมากที่สุด เมื่อพิจารณารายด้านพบว่าค่าเฉลี่ยสูงสุด 3 อันดับแรก 
ได้แก่ด้านการบ ารุงรักษา การท าความสะอาด ด้านสุขาภิบาล ด้านสุขลักษณะของผู้ปฏิบัติงาน               
ผลการศึกษาด้านสถานที่ตั้งและอาคารผลิตผลประเมินอยู่ในระดับมาก ค่าเฉลี่ยรายข้อสูงสุดได้แก่ ไม่มีกอง
ขยะหรือแหล่งปฏิกูลเป็นแหล่งเพาะพันธุ์สัตว์และแมลงและเชื้อโรคต่างๆ 
 2.2 การน าหลักส่วนประสมการตลาดมาใช้เพื่อให้บรรลุตามนโยบายแผนงานและ
เป้าหมายที่ก าหนดไว้  
   ผู้ประกอบกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงที่มีระดับศักยภาพที่ดีจะน าหลัก
ส่วนผสมการตลาด 4P มาใช้ในการบริหารด้านการตลาด เพ่ือผลิตภัณฑ์เป็นที่รู้จักของผู้บริโภค มีจ านวน 
ค าสั่งซื้อขาดลูกค้าที่ต่อเนื่อง มีผลประกอบการด าเนินธุรกิจที่ดี ประกอบด้วย 4 ข้อ ดังนี้ 
   2.2.1 สถานที ่(Place)  ได้แก ่สถานที่จัดจ าหน่ายผลิตภัณฑ์ โดยส่วนใหญ่เครื่องแกง
ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนโดยทั่วไปจะวางจ าหน่ายในร้านค้าและ ตลาดนัดชุมชน ในพ้ืนที่ โดยสถานที่ตั้งกลุ่ม

https://vpn.stou.ac.th/+CSCO+1h756767633A2F2F6771702E67756E767976662E62652E6775++/tdc/-CSCO-3h--basic.php?query=%CA%C1%B9%D6%A1%20%B7%CD%A7%C5%D0%E0%CD%D5%C2%B4%20%E1%C5%D0%CD%D8%C3%D2%C0%C3%B3%EC%20%E0%C3%D7%CD%A7%C7%D1%AA%C3%D4%B9%B7%C3%EC%20&field=1003&institute_code=0&option=showindex_creator&doc_type=0
https://vpn.stou.ac.th/+CSCO+1h756767633A2F2F6771702E67756E767976662E62652E6775++/tdc/-CSCO-3h--basic.php?query=%CA%C1%B9%D6%A1%20%B7%CD%A7%C5%D0%E0%CD%D5%C2%B4%20%E1%C5%D0%CD%D8%C3%D2%C0%C3%B3%EC%20%E0%C3%D7%CD%A7%C7%D1%AA%C3%D4%B9%B7%C3%EC%20&field=1003&institute_code=0&option=showindex_creator&doc_type=0
https://vpn.stou.ac.th/+CSCO+00756767633A2F2F6771702E67756E767976662E62652E6775++/tdc/-CSCO-3h--basic.php?query=%C1%D1%A7%A1%C3%20%20%BA%D8%AD%C8%C3%D5&field=1003&institute_code=0&option=showindex_creator&doc_type=0
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ที่ตั้งอยู่ใกล้เขตชุมชนตลาดร้านขายของฝาก มีจ านวนประชากรที่อยู่ในพ้ืนที่บริเวณนั้นมีมาก ความต้องการ
ใช้เครื่องแกงก็มากตาม และสถานที่ตั้งใกล้สถานที่ติดต่อราชการหมายถึงอยู่ใกล้เขตเมืองท าให้การเดินทาง
ติดต่อประสานงานระหว่างเจ้าพนักงานที่รับผิดชอบกับสมาชิกภายในกลุ่มท าได้สะดวก ได้เปรียบเรื่องความ
สม่ าเสมอในการช่วยเหลือสนับสนุนจากทางหน่วยงานราชการ ซึ่งปกติโดยทั่วไปแล้วข้อมูลในฉลากบรรจุ
ภัณฑ์กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงขึ้นอยู่กับข้อบังคับของสถานที่จัดจ าหน่าย ถ้าจัดจ าหน่ายใน
ร้านค้าภายในชุมชน ในฉลากจะระบุเฉพาะชนิดผลิตภัณฑ์ และ สถานที่ที่ผลิต เบอร์โทรศัพท์ติดต่อเท่านั้น 
ถ้าส่งออกไปขายในพ้ืนที่ห่างไกลหรือบนร้านค้าก็จะ ต้องเพ่ิมข้อมูลในเรื่อง ส่วนประกอบวัตถุดิบ วันที่ผลิต 
วันที่ควรบริโภคก่อน ตรารับรองมาตรฐานที่ได้รับจากทางราชการ  
   2.2.2 ราคา (Price)  ได้แก่ การตั้งราคาขายให้เหมาะสมกับผลิตภัณฑ์โดยค านึงถึง
สถานที่จัดจ าหน่ายควบคู่ด้วย โดยผลิตภัณฑ์เครื่องแกงสามารถแบ่งตามขนาดบรรจุ โดยส่วนใหญ่ แบ่งได้ 
เป็น ขนาด 100 กรัม  ขนาด 500 กรัม ขนาด 1000 กรัม  โดยที่ขนาด 100 กรัม จะมีราคาต่ าที่สุด และมี
ค าสั่งซื้อมากที่สุด และสถานที่วางจ าหน่ายเป็นราคาในชุมชน ตลาดนัดชุมชน ราคาจะตั้งไว้อยู่ที่ 10-13 
บาท ต่อ 1 ถุง   ถ้าเป็นขนาดบรรจุ 500 กรัม ราคาจะตั้งอยู่ที่ 80 บาท  ถ้าเป็นขนาดบรรจุ 1000 กรัม 
ราคาจะตั้งอยู่ที่ 160 บาท โดยถ้าขนาดบรรจุมากจะเหมาะส าหรับซื้อเป็นของฝาก หรือขายส่งในปริมาณ
มากๆ 
   2.2.3 ผลิตภัณฑ์ (Product) เครื่องแกง มีหลากหลายชนิด ได้แก่ เครื่องแกงเผ็ด 
เครื่องแกงส้ม เครื่องแกงกะทิ  เครื่องแกงเขียวหวาน ดังนั้นขั้นตอนการผลิตเครื่องแกงแต่ละชนิดจึงมีสูตร
การผลิตของเครื่องแกงแต่ละชนิดซึ่งมีเอกลักษณ์แตกต่างกันระหว่างกลุ่ม เป็นสูตรเคล็ดลับ ที่ตกทอดมา
จากรุ่นสู่รุ่น ที่สามารถท าให้ผู้บริโภคถูกใจในรสชาติและกลับมาซื้อซ้ า อีกทั้งจ านวนของผู้ประกอบการที่
ผลิตเครื่องแกงจ าหน่ายมีจ านวนมากมาย หลากหลาย  จึงท าให้สมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนต้องสร้างความ
แตกต่างให้มีจุดเด่นของกลุ่มตัวเอง โดยใช้วิธีการสร้างชื่อยี่ห้อทางการค้า ที่จดจ าง่าย ยกตัวอย่างเช่น 
เครื่องแกงเผ็ดยี่ห้อโคกม่วง เครื่องแกงส้มยี่ห้อท่าท่อน เป็นต้น อีกท้ังรูปแบบลักษณะของบรรจุภัณฑ์ 
สมาชิกกลุ่มแปรรูปเครื่องแกงให้ความส าคัญในเรื่องเครื่องแกงมีสีที่สวยงาม มีกลิ่นหอม ตามส่วนประกอบ
วัตถุดิบที่ใช้ ซึ่ง อีกทั้งในเรื่องของผลิตภัณฑ์ถูกบรรจุในภาชนะที่ปิดสนิท และชั่งน้ าหนักตามขนาดบรรจุที่
ระบุบนฉลาก  
   2.2.4 การส่งเสริมการขาย (Promotion) ได้แก่  การโฆษณา ประชาสัมพันธ์              
ให้ผลิตภัณฑ์เป็นที่รู้จักของผู้บริโภค การกระตุ้นยอดขายโดยวิธีการลดราคา  การแลก  การแจกให้ชิมฟรี  
การแถม ซื้อ 1 ชิ้นแถม 1 ชิ้น  โดยทั่วไปสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนที่ได้รับการประเมินศักยภาพแล้วจะ 
ได้รับการสนับสนุนช่วยเหลือจากทางราชการแล้วจะได้รับการสนับสนุนช่องทางการจัดจ าหน่ายจากรัฐบาล 
ยกตัวอย่าง การจัดงานผลิตภัณฑ์ชุมชน งานโอทอป ตลาดประชารัฐ เป็นต้น สอดคล้องกับผลการวิจัยของ
ประภาพร โถน้อย(2552)การศึกษาสภาพการด าเนินงานของธุรกิจผลิตภัณฑ์ชุมชนและผลที่เกิดจากการ
ได้รับ การรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน (มผช.)  ความต้องการการส่งเสริมและสนับสนุนจากหน่วยงาน
ที่เกี่ยวข้อง ส่วนใหญ่ต้องการให้ ภาครัฐช่วยส่งเสริมด้านการตลาด หรือหาแหล่งจ าหน่ายผลิตภัณฑ์ให้ 
ต้องการให้รัฐช่วยด้านเงินทุน หมุนเวียน หรือเงินกู้ระยะยาวดอกเบี้ยต่ า ต้องการให้ภาครัฐส่งเสริมและ
สนับสนุนอย่างจริงจังและ ต่อเนื่อง ต้องการให้มีการจัดงานแสดงสินค้าให้มากขึ้นทั้งในกรุงเทพมหานครและ
ในส่วนภูมิภาค ต้องการให้มีการส่งเสริมการประชาสัมพันธ์ให้ผู้บริโภครู้จักมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 
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(มผช.) หน่วยงานอ่ืนที่เกี่ยวข้องได้สนับสนุนเงินทุนส่งเสริมเพ่ือพัฒนาการผลิตพริกแกงตามมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ชุมชน  
 
3.  ข้อเสนอแนะการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์กลุ่มวิสาหกิจชุมชน 
  
 3.1 ประธานกลุ่มวิสาหกิจก าหนดผู้รับผิดชอบชัดเจนเพ่ือท าหน้าที่ในการติดต่อประสานงาน
กับเจ้าหน้าที่ราชการเกี่ยวข้อง ได้แก้ เจ้าหน้าที่กรมส่งเสริมการเกษตร  กรมการพัฒนาชุมชน  ที่ดูแลกลุ่ม
วิสาหกิจชุมชนในพ้ืนที่  การนัดหมายต่างๆ ในเรื่องการเข้าร่วมการอบรมให้ความรู้หลักสูตรต่างๆ ที่เป็น
ประโยชน์ในการผลิตเครื่องแกงให้มีคุณภาพ   
 3.2 ให้ความร่วมมือกับหน่วยงานราชการที่เข้ามาติดต่อขอข้อมูลขอความร่วมมือต่างๆ และ
การจัดกิจกรรมต่างๆ ให้ตัวแทนสมาชิกของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนได้เข้าร่วม และหน่วยงานราชการควรจัด
กิจกรรมเชิญตัวแทนสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนไปอบรมภายนอกสถานที่ส่วนกลางรวมกับตัวแทนของกลุ่ม
วิสาหกิจชุมชนกลุ่มอ่ืนๆ ท าให้เกิดการสร้างเครือข่ายได้แลกเปลี่ยนความรู้กัน 
 3.3 ให้เจ้าหน้าที่ของหน่วยงานสาธารณสุขที่มีหน้าที่ตรวจให้การรับรองอนุญาตเป็นสถานที่
ผลิตอาหาร เปิดศูนย์ช่วยเหลือสายด่วนให้ตัวเป็นสมาชิกของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนได้ปรับโครงสร้างอาคาร 
การออกแบบการวางอุปกรณ์เครื่องมือที่ใช้ในการผลิตให้ถูกต้องตามหลักสุขลักษณะที่ดีในการผลิตอาหาร 
 3.4 ภาครัฐ ประชาสัมพันธ์ จัดนิทรรศการ ผลิตภัณฑ์ชุมชนดีเด่น ประจ าต าบล ไล่ไปจนถึง
จังหวัด ให้ของรางวัล ประกาศนียบัตร 
 3.5 การปรับปรุงแบบประเมินศักยภาพของส านักเลขานุการคณะกรรมการสงเสริมวิสาหกิจ
ชุมชน กรมส่งเสริมการเกษตรในปัจจุบัน  ซึ่งควรจะมีปรับการก าหนดเกณฑ์ในลักษณะที่เป็นดัชนีชื้วัดที่
เป็น KPI ที่ก าหนดชัดเจนมากกว่าเดิม ที่ไม่แสดงรายละเอียดการประเมินให้เห็นถึงระดับการประเมินที่
ได้รับ 
 3.6 ภาครัฐสนับสนุนสถานที่จัดจ าหน่ายที่มั่นคง ช่วยโฆษณา ประชาสัมพันธ์ให้ผู้บริโภคได้
รู้จัก  และอ านวยความสะดวกให้กับสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจให้ได้รับความพึงพอใจ 
 3.7 การจัดกิจกรรมจากหน่วยงานราชการเพ่ือส่งเสริมให้เกิดการรวมกลุ่มกับของกลุ่ม
วิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงจังหวัดสงขลา สร้างเครือข่ายได้ออกไปศึกษาอบรมดูงานภายนอกกลุ่ม
วิสาหกิจชุมชน มีประชุมสัมมนาระหว่างสมาชิกในกลุ่มวิสาหกิจชุมชนในแต่ละกลุ่มที่ถูกประเมินจัดระดับ
ต่างกัน 
 3.8 ควรส่งเสริมตั้งแต่เกษตรกรผู้ปลูกพืชผลทางการเกษตรส าหรับมาเป็นวัตถุดิบที่ท า
เครื่องแกงน าความรู้ระบบการจัดการการปลูกที่ ดีคือระบบการเกษตรที่ดี  (Good Agricultural 
practice:GAP) เน้นความปลอดภัยการใช้สารเคมีหรือ ยาฆ่าแมลงตามข้อบังคับ และปริมาณสูงสุดที่
อนุญาตให้ใช้ได้ถึงจะปลอดภัย ใช้วิธีธรรมชาติในการก าจัดแมลง มีการตรวจสอบจดบันทึกในทุกขั้นตอน
การปลูก ตั้งแต่แหล่งน้ า แหล่งดิน ที่ใช้ปลูก การป้องกันการปนเปื้อนในการขั้นตอนก่อนและหลังการเก็บ
เกี่ยว การเก็บรักษาผลผลิตก่อนการขนส่ง  
 3.9 การควบคุมตรวจสอบคุณภาพในระหว่างกระบวนการแปรรูปขั้นตอนการล้างวัตถุดิบด้วย
น้ าสะอาด และผึ่งตากให้แห้ง โดยควบคุมการตรวจสอบ % ความชื้นของวัตถุดิบก่อนเข้าขั้นตอนบดผสมโดย
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เครื่องบด ควรควบคุมค่าปริมาณน้ าในอาหาร ค่า aW  (Water activity ) ควบคุมให้น้อยกว่า 0.85 โดยใช้
เครื่องมือวัดค่าชื่อ Water activity meter  
 3.10 เทคโนโลยีการบรรจุเพ่ือสามารถยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์พริกแกงให้สามารถ
เก็บได้นานมากขึ้นจาก 1 เดือน เป็น 1 ปี ได้แก่ เทคโนโลยีการบรรจุแบบสุญญากาศ เพ่ือไล่อากาศ
ออกซิเจนในบรรจุภัณฑ์ออกหมดก่อนปิดผนึกซึ่งออกซิเจนเป็นตัวที่ท าให้เชื้อจุลินทรีย์สามารถเจริญเติบโต
ได้เช่นราทุกชนิด และแบคทีเรียที่ต้องการออกซิเจน เรียกลักษณะการบรรจุแบบนี้ว่า Vacuum Pack 
 3.11 การระบุข้อมูลลงบนฉลากบรรจุภัณฑ์ที่ถูกต้องการระบุวันที่ผลิตสามารถท าให้ผู้ผลิต
จัดการเรื่องสต๊อคที่ต้องส่งก่อนส่งหลังได้ตามวันหมดอายุหรือที่เรียกว่า First in First out (FIFO) คือผลิต
ก่อนส่งก่อน ผลิตหลังส่งหลัง ท าให้สามารถควบคุมเรื่องระยะเวลาการจัดเก็บรักษาได้อย่างมีประสิทธิภาพ 
ระบุส่วนประกอบวัตถุดิบเพ่ือให้ผู้บริโภคดูในกรณีผู้บริโภคท่านนั้นแพ้อาหารกินแล้วจะมีอันตราย วัตถุกัน
เสียถ้าไม่ได้ใช้ก็สามารถระบุได้ว่าปราศจากวัตถุกันเสีย แต่ถ้าใช้ตามปริมาณท่ีกฎหมายข้อบังคับก าหนด             
ก็จะช่วยท าให้ผลิตภัณฑ์เครื่องแกงของกลุ่มสามารถจัดเก็บได้นานขึ้น จาก 12 เดือน เป็น 18 เดือน 
สามารถวางแผนส่งไปจัดจ าหน่ายในพ้ืนที่ห่างไกลมากๆได้เช่นส่งไปขายต่างประเทศ 
 3.12 วัสดุที่ใช้สัมผัสกับประเภทของอาหารแต่ละชนิด เช่นอาหารที่เป็นประเภทกรดสูงเช่น 
น้ าส้มสายชู ก็ต้องบรรจุในวัสดุประเภทแก้ว เป็นต้นโดยผลิตภัณฑ์เครื่องแกงเป็นประเภทกรดอ่อน PH อยู่
ในช่วง 4-6 การใช้วัสดุประเภทพลาสติกก็จะเป็นอันตรายที่สารเคมีในพลาสติกจะโดนกัดกร่อนเป็นสารเคมี
ปนเปื้อนในผลิตภัณฑ์ได้ จึงควรให้ใช้วัสดุประเภทแสตนเลส 
 
4.  ข้อเสนอแนะเพื่อการท าวิจัยครั้งต่อไป 
 
 ศึกษาผลการด าเนินธุรกิจกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงในจังหวัดสงขลาที่ได้รับรอง
มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน เพ่ือติดตามความก้าวหน้าในการพัฒนาหรือยกระดับของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน   
แปรรูปเครื่องแกงในจังหวัดสงขลาที่ได้การรับรองมาตรฐานคุณภาพผลิตภัณฑ์ และการยอมรับของผู้บริโภค
ผลิตภัณฑ์เครื่องแกง ยอดจ าหน่ายของผู้ขายหรือกลุ่ม รายได้ที่เข้าสู่กลุ่ม และคุณภาพครอบครัวของสมาชิก 
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ภาคผนวก ก 
แบบสอบถามประเมินคุณภาพผลิตภัณฑ์กลุ่มวสิาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกง 



เลขที่แบบสอบถาม                    
แบบสอบถามเพื่องานวิทยานพินธ ์

เรื่อง การประเมินคณุภาพผลติภัณฑ์น ้าพริกแกงของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 
ในจังหวัดสงขลาตามมาตรฐานการรับรองผลิตภัณฑ์ชุมชน 

 
แบบสอบถามนี้ชุดนี้เป็นส่วนหนึ่งของการจัดท าวิทยานิพนธ์เพ่ือความสมบูรณ์ตามหลักสูตร             

วิทยาศาสตรมหาบัณฑิต (การจัดการระบบอาหารเพ่ือโภชนาการ) โดยนาย ธนุตร์ กิตติพลภักดี  นักศึกษา
ระดับบัณฑิตศึกษา   รหัสนักศึกษา 2597000138  
**โปรดตอบแบบสอบถามโดยให้ข้อมูลตามสภาพความเป็นจริง ทั งนี ข้อมูลของท่านจะถูกเก็บรักษาไว้
เป็นความลับ**                                                     
ค้าชี แจง   แบบสอบถามงานวิจัยฉบับนี้แบ่งเป็นทั้ งหมด 3 ตอน ประกอบด้วยรายละเอียดดังนี้                                  
ตอนที่ 1 ข้อมูลทั่วไปของคณะกรรมการด าเนินงานกลุ่มวิสาหกิจชมุชนและสภาพแวดล้อมของกลุ่มวิสาหกิจ
ชุมชนแปรรูปน้ าพริกแกง   แบ่งเป็น 2 หัวข้อย่อย ได้แก่        

ตอนที่ 1.1 ข้อมูลทั่วไปของผู้ตอบแบบสอบถาม ที่อยู่ในคณะกรรมการด าเนินงานกลุ่มวิสาหกิจ
ชุมชนแปรรูปน้ าพริกแกงในจังหวัดสงขลา         

ตอนที่ 1.2 สภาพแวดล้อมของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปน้ าพริกแกงในจังหวัดสงขลา  
ตอนที่ 2  การประเมินปัจจัยที่มีผลกับการพัฒนาเพ่ือรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน แบ่งเป็น 4 หัวข้อ
ย่อย ได้แก่    

ตอนที่ 2.1  ปัจจัยน าเข้ากระบวนการผลิต ได้แก่ วัตถุดิบ อาคารสถานที่ผลิต ระบบสุขาภิบาล  
สุขลักษณะผู้ปฏิบัติงาน                    

ตอนที่ 2.2  ปัจจัยสภาพแวดล้อมของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน    
 ตอนที่ 2.3  ปัจจัยกระบวนการแปรรูปน้ าพริกแกงของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 

ตอนที่ 2.4  ปัจจัยที่มีผลกับคุณภาพผลิตภัณฑ์น้ าพริกแกงเพ่ือรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน                               
ข้อแนะน้าในการตอบ ตอนที่ 2.2-2.4 โปรดศึกษาระดับความความคิดเห็นในปัจจัยต่างๆ เพ่ือเลือกระดับ
ข้อคิดเห็นทีต่รงกับท่านมากที่สุด แบ่งระดับความคิดเห็นออกเป็น 5 ระดับ คือ                                          

เห็นด้วยอย่างยิ่ง  หมายถึง  ค่าคะแนนเท่ากับ  5  
เห็นด้วยมาก          หมายถึง  ค่าคะแนนเท่ากับ  4   
ไม่แน่ใจ     หมายถึง ค่าคะแนนเท่ากับ  3   
ไมเ่ห็นด้วย          หมายถึง  ค่าคะแนนเท่ากับ  2   
ไม่เห็นด้วยอย่างยิ่ง        หมายถึง  ค่าคะแนนเท่ากับ  1  

 
ตอนที่ 3 ข้อเสนอแนะเพ่ือพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ให้ไดต้ามข้อก าหนดมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนน้ าพริกแกง 
ตอนที่ 1.1 ข้อมูลทั่วไปของผู้ตอบแบบสอบถามที่เปน็สมาชกิกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปน า้พริกแกง 
ค ำชี้แจง โปรดท าเครื่องหมาย  ลงในช่องตามข้อมูลของท่านที่เป็นจริง 
1. เพศ                            1 ชาย             2 หญิง     
2. อายุ ....................ป ี(นับอายุเต็มปี)                                                                    

# 
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3. ระดับการศึกษา                                                                                                       
 1 ต่ ากว่าประถมศึกษา   2 ประถมศึกษา  3 มัธยมศึกษาตอนต้น (ม.3/ม.ศ.3) 
 4 มัธยมศึกษาตอนปลาย (ม.6/ม.ศ.5) หรือ ปวช.  5 อนุปริญญาหรือปวส  
 6 ปริญญาตร ี     7 สูงกว่าปริญญาตร ี 

4. สถานภาพสมรส         
 1 โสด    2 สมรส    3 หย่า/หม้าย   

 
ตอนที่ 1.2 สภาพแวดล้อมของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปน ้าพริกแกง 
ค้าชี แจง โปรดท าเครื่องหมาย  ลงในช่องตามข้อมูลของท่านที่เป็นจริงและท่านที่มีต้าแหน่งเป็นที่
เป็นสมาชิกหรือกรรมการกลุ่ม ท้าข้อ 1-7 เท่านั น) และ ท่านที่มีต้าแหน่งเป็นประธานหรือรองประธาน
กลุ่มหรือเลขา,เหรัญญิกกลุ่มโปรดท้าทุกข้อ 
1. นอกจากการเปน็สมาชิกในกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ครอบครัวของท่านประกอบอาชีพ 

(เลือกตอบได้มากกว่า 1 ค าตอบ) 
 1.1 การเกษตร (ระบุ) ........................  1.2 ค้าขาย       
 1.3 รบัจ้างทั่วไป     1.4 อ่ืนๆ โปรดระบุ................    

2. นับถึงปัจจุบันท่านเปน็สมาชกิกลุ่มวิสาหกิจชุมชนมาแลว้............ป…ี……..เดือน      
3. ต าแหน่งของท่านในกลุ่มวิสาหกิจชุมชน คือ                                                                                                               
       1ประธานกลุ่ม   2.รองประธานกลุ่ม     3.สมาชิกกลุ่ม   4.อ่ืนๆโปรดระบุ...............   
4. จ านวนสมาชิกในกลุ่มวิสาหกิจชุมชนของท่านมีทั้งหมด.........….. คน    
5. ท่านนับถือศาสนา           
 1.ศาสนาพุทธ    2. ศาสนาครสิต์  3. ศาสนาอิสลาม 4.  อ่ืนๆโปรดระบุ..............................  

6. รายได้เฉลีย่ของครอบครวัของท่านอยู่ในช่วงเดือนละประมาณกี่บาท                                                     
 1.ต่ ากว่า 10,000 บาท    2. 10,000-50,000 บาท     3. 50,000-100,000 บาท   
4.100,001 -150,000บาท  5.150,001 -200,000บาท  6. มากกว่า 200,000บาท 
7. รายจา่ยเฉลีย่ของครอบครัวของท่านอยู่ในช่วงเดือนละประมาณกี่บาท                                                                 
 1.ต่ ากว่า 10,000 บาท    2. 10,000-50,000 บาท     3. 50,000-100,000 บาท   
4.100,001 -150,000บาท  5.150,001 -200,000บาท  6. มากกว่า 200,000บาท   
8. กลุ่มวิสาหกิจชุมชนของท่านเคยได้รับการชว่ยเหลือสนบัสนนุจากหนว่ยงานราชการในการสง่เสริมการ

แปรรูปน้ าพริกแกง                                                                             
 1 เคย              2 ไม่เคย 

9. กลุ่มวิสาหกิจชุมชนของท่านเคยได้รับการอบรมให้ความรูเ้กี่ยวกับมาตรฐานผลติภัณฑ์ชุมชน จาก
หน่วยงานราชการ                                                                                                     
 1 เคย              2 ไม่เคย 

10. แหล่งเงนิทุนของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ได้มาจาก (เลือกตอบได้มากกว่า 1 ค าตอบ)  
 1.1 กู้ยืมธนาคาร      1.2 ลงหุน้จากสมาชิกในกลุ่ม       
 1.3 ได้รับการสนบัสนนุจากหน่วยงานต่างๆ   1.4 อ่ืนๆ โปรดระบุ..................  



142 

11. กลุ่มวิสาหกิจชุมชนของท่านได้รับการประเมินจากทางหนว่ยงานราชการ จัดอยู่ในระดับใด   
 1 ระดับด ี     2 ระดับปานกลาง   3 ระดับปรับปรงุ  
 4 ยังไม่ได้รับการประเมิน  5 อ่ืนๆ โปรดระบุ....................... 

 
ตอนที่ 2 การประเมิน ปัจจัยนา้เข้า กระบวนการผลิต และคณุภาพผลิตภณัฑ์น ้าพริกแกงตามมาตรฐาน
การรับรองผลิตภณัฑ์ชุมชน                                                                                                                       
2.1 ปัจจัยน ำเข้ำ 
ค้าชี แจง โปรดท าเครื่องหมาย  ลงในช่องตามข้อมูลที่เป็นจริงท่านที่มีต้าแหน่งเป็นสมาชิกหรือ
กรรมการกลุ่ม ท้าข้อ 1-9 เท่านั น และ ท่านที่มีต้าแหน่งเป็นประธานหรือรองประธานกลุ่มหรือเลขา, 
เหรัญญิก กลุ่มโปรดท้าทุกข้อ   
1. แหล่งที่มาของวัตถุดิบในการผลิตของกลุ่มวสิาหกิจชุมชนท่านคือ (เลือกตอบได้มากกว่า 1 ค าตอบ) 

 1.1 วัตถุดิบจากสมาชิกทางกลุ่มปลูกเอง   1.2วัตถุดิบภายนอกชุมชน          
 1.3.อ่ืนๆ โปรดระบ…ุ……………………………             

2. วิสาหกิจชุมชนของท่านมีการตรวจสอบวัตถุดิบที่ซื้ออย่างไร (เลือกตอบได้มากกว่า 1 ค าตอบ) 
 2.1 ตรวจสอบการเนา่เสียของวัตถุดิบ      1.2 ตรวจสอบจากแหล่งผลติสินค้า        
 2.3 ตรวจสอบจากแหล่งที่ได้รับมาตรฐานรับรอง    2.4 ไม่ได้ตรวจสอบ        
 2.5 อ่ืนๆ โปรดระบุ…………..        

3. ที่ผ่านมาวัตถุดิบของวสิาหกจิชุมชนมีปัญหาด้านคุณภาพ ในลักษณะ (เลือกตอบได้มากกวา่ 1 ค าตอบ) 
 3.1 พบวัตถุดิบเน่าเสียหาย                3.2 พบเศษซากสตัว/์มูลสตัว์ในวัตถุดิบ   
 3.3 พบสิ่งแปลกปลอมในวตัถุดิบ     3.4 อ่ืนๆ โปรดระบ…ุ………..        

4. ถ้ากรณวีัตถุดิบของท่านมีปัญหาด้านคุณภาพ เน่าเสีย มีร่องรอยการกัดแทะท าลายจากแมลงท่านมี
วิธีการจัดการกับปัญหา โดยการ (เลือกตอบได้มากกว่า 1 ค าตอบ) 
  4.1 ส่งคืน/ร้องเรียนกับผู้ขายขอเปลี่ยนใหม่        
 4.2 เปลี่ยนไปซ้ือจากผู้ขายรายใหม ่       
  4.3 ร้องเรยีนผู้ขายพร้อมขอลดราคาในครั้งต่อไป       
 4.4 อ่ืนๆโปรดระบ…ุ………....         

5. เครื่องจักรและอุปกรณ์ท่ีใช้ในการผลิต ก่อนและหลังการใชม้ีการท าความสะอาด   
 1 ท าความสะอาดเป็นประจ า     2 ไม่เคยท าความสะอาด     
 3 ท าความสะอาดบางครั้ง  4 อ่ืนๆ โปรดระบ…ุ………………….. 

6. ท่านสวมใส่หมวกคลุมผมและผ้าปิดปากปิดจมูก ขณะท าน้ าพริกแกง  
6.1 สวมใส่หมวกคลุมผม         
 1 ใส่เป็นประจ า      2 ใส่บางครั้ง  3 ไม่เคยใส่ 

6.2 สวมใส่ผ้าปิดปากปิดจมูก         
 1 ใส่เป็นประจ า      2 ใส่บางครั้ง  3 ไม่เคยใส่ 
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7. ประเภทของน้ าชนิดใด ที่ใช้ในการล้างท าความสะอาดวัตถุดิบและอุปกรณ์ท่ีใช้ในการผลิต  
  1 ใช้น้ าประปาเท่านั้น     2 ใช้น้ าบาดาลเท่านัน้     3 ใช้น้ าสะอาดเกรดดื่มได้ 
  4 ใช้น้ าอะไรก็ได้ที่สะดวก    5 อ่ืนๆโปรดระบ…ุ……………………………..……..  

8. สถานที่ต้ังกลุ่มวสิาหกิจชุมชนของท่านอยู่ติดแหล่งน้ าเสีย/แหล่งทิ้งขยะ     
 1 ใช ่  2 ไม่ใช่  3 อ่ืนๆ โปรดระบ…ุ……………………………………... 

9. สถานที่ท าการกลุ่มวิสาหกิจชุมชนของท่านมีการป้องกันสัตว์เลี้ยง/แมลง เข้ามาในบริเวณที่ผลิต  
ด้วยวธิ ี           
 1 มีการป้องกันด้วยวิธี ..................................................    2 ไม่มีการป้องกัน 

10. ผลิตภัณฑ์น้ าพริกแกงของท่านมีการให้ข้อมูลถูกต้องตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 
บนฉลากผลิตภัณฑ ์          
 1 ใช ่   2 ไม่ใช่ 

11. ผลิตภัณฑ์ท่ีผลิตเสร็จแลว้มีการตรวจหาเชื้อจุลินทรีย/์วัตถุเจือปนอาหาร/สารเคมปีนเปื้อน  
โดยหน่วยงานราชการ          
 1 ใช ่   2 ไม่ใช่ 

12. กลุ่มวิสาหกิจของท่านได้ยื่นขออนุญาตผลิตอาหารจากหนว่ยงานราชการ   
 1 ใช ่   2 ไม่ใช่  

13. กลุ่มวิสาหกิจชุมชนของท่าน สามารถด าเนนิการผลิตตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน   
 1 ใช ่                 2 ไม่ใช่  

14. น้ าพริกแกงของวิสาหกิจชุมชนของท่านได้ยื่นขอรับรองมาตรฐานอ่ืน ๆ นอกจากมาตรฐานผลิตภัณฑ์
ชุมชน จากหน่วยงานราชการ         
 1 ใช ่   2 ไม่ใช่ 

 
2.2 ปัจจัยสภำพแวดล้อมภำยนอก 
ค ำชี้แจง ให้ท่านใสเ่ครื่องหมาย ต่อข้อความต่อไปนี้ว่า ท่าน“เห็นด้วยอย่างยิ่ง”“เห็นดว้ย”“ไม่แน่ใจ”
“ไม่เห็นด้วย” หรือ“ไม่เห็นด้วยอย่างยิ่ง” ตามความรู้สึกที่ความเป็นจริงหรือความพร้อมที่จะปฏิบัติของ
ท่าน  ตามระดับของความคิดเหน็ ดังนี ้

  ระดับความคิดเห็น  5 คะแนน   หมายถึง เห็นดว้ยอย่างยิ่ง    
 ระดับความคิดเห็น  4 คะแนน   หมายถึง เห็นดว้ย      
 ระดับความคิดเห็น  3 คะแนน   หมายถึง ไม่แน่ใจ           
 ระดับความคิดเห็น  2 คะแนน   หมายถึง ไม่เห็นดว้ย       
 ระดับความคิดเห็น  1 คะแนน   หมายถึง ไม่เห็นดว้ยอย่างยิง่   
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ปัจจัยที่มีผลกับการพัฒนาคุณภาพ
ผลิตภัณฑ์น้ าพริกแกงเพ่ือรับรอง

มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 

ระดับความคิดเห็น 
เห็นด้วย
อย่างยิ่ง             

(5 คะแนน) 

เห็นด้วย         
(4 คะแนน) 

 

ไม่แน่ใจ  
(3 คะแนน) 

ไม่เห็นด้วย     
(2 คะแนน) 

 

ไม่เห็นด้วย
อย่างยิ่ง            

(1 คะแนน) 

1. สถานที่ตั้งกลุ่มวิสาหกิจของท่าน 
ใกล้ 

     

1.1 แหล่งสถานที่ติดต่อราชการ 
เช่น ศาลากลางจังหวัด ศูนย์
ราชการ อ าเภอ เป็นต้น 

     

1.2 เขตชุมชนใกล้ตลาด หรือ 
ร้านขายของฝาก 

     

1.3 โรงงานอุตสาหกรรม      
1.4 แหล่งซื้อวัตถุดิบท าน้ าพริก

แก ง เช่ น  พ ริ ก  ต ะ ไค ร้ 
กระเทียม 

     

2. หน่วยงานราชการได้เข้ามาใน
กลุ่มของท่านเพ่ือให้ความรู้
เกี่ยวกับการพัฒนากระบวนการ
ผลิตน้ าพริกแกงตามมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ชุมชน 

     

3. กลุ่มวิสาหกิจชุมชนของท่าน
ได้รับเชิญจากหน่วยงานราชการ
ให้เข้าร่วมอบรมเกี่ยวกับการ
ส่งเสริมและพัฒนา ผลิตภัณฑ์
ชุมชน  

     

4. กลุ่มวิสาหกิจชุมชนของท่านได้
เข้าร่วมการฝึกอบรมในเรื่อง
มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนจาก
หน่วยงานราชการอย่างสม่ าเสมอ 

     

5. กลุ่มวิสาหกิจชุมชนของท่าน
ต้องการยื่นขอใบอนุญาตผลติ
อาหารและเลขสารบบอาหาร 
จากทางราชการ 
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ปัจจัยที่มีผลกับการพัฒนาคุณภาพ
ผลิตภัณฑ์น้ าพริกแกงเพ่ือรับรอง

มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 

ระดับความคิดเห็น 
เห็นด้วย
อย่างยิ่ง             

(5 คะแนน) 

เห็นด้วย         
(4 คะแนน) 

 

ไม่แน่ใจ  
(3 คะแนน) 

ไม่เห็นด้วย     
(2 คะแนน) 

 

ไม่เห็นด้วย
อย่างยิ่ง            

(1 คะแนน) 

6. กลุ่มวิสาหกิจชุมชนของท่าน
สามารถปฏิบัติตามมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ชุมชนได้ถูกต้อง 

     

7. วัตถุดิบของวิสาหกิจชุมชนของ
ท่านมาจากแหลง่ที่ปลอดภยั/มี
คุณภาพ 

     

8. หน่วยงานราชการได้สนบัสนนุ
เงินทุนให้แก่กลุ่มวิสาหกิจชุมชน
ของท่านอย่างสม่ าเสมอและตรง
ความต้องการส าหรับการผลิต
น้ าพริกแกงให้ได้ตามมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ชุมชน 

     

9. กลุ่มวิสาหกิจชุมชนของท่าน
ต้องการ การได้รับรองมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์จากทางราชการ เพ่ือ
สร้างความมั่นใจของผู้ซื้อ ได้แก ่

     

9.1 มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน      
9.2 เลขที่ใบอนุญาตผลิตอาหาร      
9.3 มาตรฐานฮาลาล      
9.4 มาตรฐานโอทอป (OTOP)      

10. กลุ่มวิสาหกิจชุมชนของท่าน
ได้รับการสนับสนุนเงินทุน
ส่งเสริมจากหนว่ยงานที่
เกี่ยวข้องเพ่ือพัฒนาการผลิต
น้ าพริกแกงตามมาตรฐาน
สม่ าเสมอ 

     

11. สมาชิกกลุ่มวิสาหกิจของท่าน
ในปัจจุบันมีจ านวนเพียงพอกับ
การผลิตน้ าพริกแกงและ
ตรวจสอบคุณภาพเพ่ือจ าหน่าย 
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ปัจจัยที่มผีลกับการพัฒนาคุณภาพ
ผลิตภัณฑ์น้ าพริกแกงเพ่ือรับรอง

มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 

ระดับความคิดเห็น 
เห็นด้วย
อย่างยิ่ง             

(5 คะแนน) 

เห็นด้วย         
(4 คะแนน) 

 

ไม่แน่ใจ  
(3 คะแนน) 

ไม่เห็นด้วย     
(2 คะแนน) 

 

ไม่เห็นด้วย
อย่างยิ่ง            

(1 คะแนน) 

12. หน่วยงานภาครฐั มาให้ส่งเสริม
และสนับสนุนในด้านการเพ่ิม
ช่องทางจัดจ าหนา่ยน้ าพริกแกง
ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนของท่าน
ให้มียอดขายเพ่ิมขึ้น 

     

13. กลุ่มวิสาหกิจชุมชนของท่าน
สามารถเข้าถึงแหล่งเงินกู้เพ่ือใช้
สนับสนนุการผลิตน้ าพริกแกงได้
สะดวก ทันกับความต้องการ 

     

 
2.3 ปัจจัยที่มีผลกับกระบวนกำรแปรรูปผลติภัณฑ์น้ ำพริกแกงเพื่อรับรองมำตรฐำนผลิตภณัฑ์ชุมชน 
ค ำชี้แจง ให้ท่านใสเ่ครื่องหมาย ต่อข้อความต่อไปนี้ว่า ท่าน“เห็นด้วยอย่างยิ่ง”“เห็นดว้ย”“ไม่แน่ใจ”
“ไม่เห็นด้วย” หรือ“ไม่เห็นด้วยอย่างยิ่ง” ตามความรู้สึกที่ความเป็นจริงหรือความพร้อมที่จะปฏิบัติของ
ท่าน ตามระดับของความคิดเหน็ ดังนี ้

  ระดับความคิดเห็น  5 คะแนน   หมายถึง เห็นดว้ยอย่างยิ่ง    
 ระดับความคิดเห็น  4 คะแนน   หมายถึง เห็นดว้ย         
 ระดับความคิดเห็น  3 คะแนน   หมายถึง ไม่แน่ใจ                                         
 ระดับความคิดเห็น  2 คะแนน   หมายถึง ไม่เห็นดว้ย       
 ระดับความคิดเห็น  1 คะแนน   หมายถึง ไม่เห็นดว้ยอย่างยิง่  
 

ปัจจัยที่มีผลกับการพัฒนาคุณภาพ
ผลิตภัณฑ์น้ าพริกแกงเพ่ือรับรอง

มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 

ระดับความคิดเห็น 
เห็นด้วย
อย่างยิ่ง             

(5 คะแนน) 

เห็นด้วย         
(4 คะแนน) 

 

ไม่แน่ใจ  
(3 คะแนน) 

ไม่เห็นด้วย     
(2 คะแนน) 

 

ไม่เห็นด้วย
อย่างยิ่ง            

(1 คะแนน) 

1. สถานที่ผลิตของวิสาหกิจชุมชน
ข อ งท่ า น อ ยู่ ห่ า ง ไก ล จ าก
สภาพแวดล้อมที่ไม่ดี เช่น น้ าเสีย 
ขยะ ฝุ่นควัน ที่อาจจะปนเปื้อน
กับน้ าพริกแกงที่ผลิต 
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ปัจจัยที่มีผลกับการพัฒนาคุณภาพ
ผลิตภัณฑ์น้ าพริกแกงเพ่ือรับรอง

มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 

ระดับความคิดเห็น 
เห็นด้วย
อย่างยิ่ง             

(5 คะแนน) 

เห็นด้วย         
(4 คะแนน) 

 

ไม่แน่ใจ  
(3 คะแนน) 

ไม่เห็นด้วย     
(2 คะแนน) 

 

ไม่เห็นด้วย
อย่างยิ่ง            

(1 คะแนน) 

2. โครงสร้ างอาคารที่ ผลิ ตน้ า      
พริกแกงของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน
ของท่านง่ายต่อการดูแลท าความ
สะอาด 

     

3. ผู้ ป ระกอบ การแป รรู ป น้ า       
พริกแกง สวมผ้าปิดปาก หมวก 
และถุงมือทุกครั้ง 

     

4. น้ าที่ใช้ท าความสะอาดอุปกรณ์ 
เครื่องมือ หรือล้างวัตถุดิบ เป็น
น้ าที่ สะอาดปลอดภั ย และมี
ปริมาณเพียงพอ 

     

5. สถานที่แปรรูปของกลุ่มวิสาหกิจ
ชุมชนของท่าน 

     

5.1 มีวิธีป้องกันเพ่ือไม่ให้สัตว์
เลี้ยงหรือแมลงบินเข้าไปใน
บริเวณที่ผลิต 

     

5.2 แยกพ้ืนที่ ท าเป็นสั ดส่ วน 
ได้ แก่  พ้ื นที่ เก็ บวั ตถุ ดิ บ 
บรรจุภัณฑ์ และผลิตภัณฑ์
ส าเร็จรูป 

     

6. พ้ืนที่ปฏิบัติงานแปรรูปของกลุ่ม
วิ สาหกิ จชุ มชนของท่ าน  มี
ลักษณะดังนี้ 

     

6.1 ไม่แออัด      
6.2 มีแสงสว่างเพียงพอ      
6.3 ระบายอากาศเหมาะสม      

7. อุปกรณ์ที่สัมผัสกับน้ าพริกแกง
เป็นวัสดุผิวเรียบ ไม่เกิดสนิม ไม่
แตกหักง่าย และล้างท าความ
สะอาดได้งา่ย 
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ปัจจัยที่มีผลกับการพัฒนาคุณภาพ
ผลิตภัณฑ์น้ าพริกแกงเพ่ือรับรอง

มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 

ระดับความคิดเห็น 
เห็นด้วย
อย่างยิ่ง             

(5 คะแนน) 

เห็นด้วย         
(4 คะแนน) 

 

ไม่แน่ใจ  
(3 คะแนน) 

ไม่เห็นด้วย     
(2 คะแนน) 

 

ไม่เห็นด้วย
อย่างยิ่ง            

(1 คะแนน) 

8. พ้ืนที่ ปฏิบั ติ งานแปรรูปของ
วิสาหกิจชุมชนของท่านมีห้อง
สุขาและอ่างล้างมือ แยกออก
จากสถานที่แปรรูปน้ าพริกแกง 

     

 
2.4 ปัจจัยที่มีผลกับคุณภำพผลิตภัณฑ์น้ ำพรกิแกงเพื่อรับรองมำตรฐำนผลิตภณัฑ์ชุมชน   
ค ำชี้แจง ให้ท่านใสเ่ครื่องหมาย ต่อข้อความต่อไปนี้ว่า ท่าน“เห็นด้วยอย่างยิ่ง”“เห็นดว้ย”“ไม่แน่ใจ”
“ไม่เห็นด้วย” หรือ“ไม่เห็นด้วยอย่างยิ่ง” ตามความรู้สึกที่ความเป็นจริงหรือความพร้อมที่จะปฏิบัติของ
ท่าน ตามระดับของความคิดเหน็ ดังนี ้

  ระดับความคิดเห็น  5 คะแนน   หมายถึง เห็นดว้ยอย่างยิ่ง    
 ระดับความคิดเห็น  4 คะแนน   หมายถึง เห็นดว้ย         
 ระดับความคิดเห็น  3 คะแนน   หมายถึง ไม่แน่ใจ                                         
 ระดับความคิดเห็น  2 คะแนน   หมายถึง ไม่เห็นดว้ย       
 ระดับความคิดเห็น  1 คะแนน   หมายถึง ไม่เห็นดว้ยอย่างยิง่ 

 

ปัจจัยที่มีผลกับการพัฒนาคุณภาพ
ผลิตภัณฑ์น้ าพริกแกงเพ่ือรับรอง

มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 

ระดับความคิดเห็น 
เห็นด้วย
อย่างยิ่ง             

(5 คะแนน) 

เห็นด้วย         
(4 คะแนน) 

 

ไม่แน่ใจ  
(3 คะแนน) 

ไม่เห็นด้วย     
(2 คะแนน) 

 

ไม่เห็นด้วย
อย่างยิ่ง            

(1 คะแนน) 

1. น้ าพริกแกงของวิสาหกิจชุมชน
ของท่ านมี ลั กษณ ะต่ อไปนี้ 
ได้แก ่

     

1.1) มี สี ส ว ย ง า ม  ต า ม
ส่วนประกอบวัตถุดิบที่ใช้ 
ตามชนิดของน้ าพริกแกง 

     

1.2) มี ก ลิ่ น ห อ ม  ต า ม
ส่วนประกอบวัตถุดิบที่ใช้ 
ตามชนิดของน้ าพริกแกง 
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ปัจจัยที่มีผลกับการพัฒนาคุณภาพ
ผลิตภัณฑ์น้ าพริกแกงเพ่ือรับรอง

มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 

ระดับความคิดเห็น 
เห็นด้วย
อย่างยิ่ง             

(5 คะแนน) 

เห็นด้วย         
(4 คะแนน) 

 

ไม่แน่ใจ  
(3 คะแนน) 

ไม่เห็นด้วย     
(2 คะแนน) 

 

ไม่เห็นด้วย
อย่างยิ่ง            

(1 คะแนน) 

2. น้ าพริกแกงของวิสาหกิจชุมชน
ของท่าน มีการส่งตัวอย่างตรวจ
ในห้องตรวจปฏิบัติการเพ่ือหา
ปริมาณเชื้อโรค สารเคมีปนเปื้อน 
วัตถุกันเสีย ที่พบ 

     

3. น้ าพริกแกงของวิสาหกิจชุมชน
ของท่าน  

     

3.1 บรรจุอยู่ในภาชนะที่ปิด
สนิท 

     

3.2 ชั่งน้ าหนักสุทธิตามฉลากที่
ระบุอย่างชัดเจน 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

4. น้ าพริกแกงของวิสาหกิจชุมชน
ของท่านมีข้อมูลบนฉลากบอก 

     

4.1 วันที่ผลติ      
4.2 วันที่ควรบรโิภคก่อน      
4.3 แสดงวัตถุกันเสียที่ใช ้      
4.4 แสดงส่วนประกอบวัตถุดิบ

เป็นร้อยละ 
     

4.5 ที่ตั้งสถานที่ผลติของกลุ่ม
วิสาหกิจชุมชน 

     

5. น้ าพริกแกงของวิสาหกิจชุมชน
ของท่าน 

     

5.1 ส่งมอบได้ทันเวลา      
5.2 จ านวนเพียงพอตามค า

สั่งซื้อลูกค้า 
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ตอนที่ 4 ข้อเสนอแนะเพื่อการพัฒนาคณุภาพผลิตภณัฑ์ให้เป็นไปตามข้อก้าหนดมาตรฐานผลิตภณัฑ์
ชุมชนน ้าพริกแกง(สำมำรถเลอืกตอบตำมประเด็นที่ต้องกำรเสนอแนะได้)    
 
1. ข้อเสนอแนะการแก้ปัญหาเรือ่งกลุ่มวิสาหกิจอยู่ไกลสถานทีต่ิดต่อราชการและเข้าถึงความรูก้ารส่งเสริม

เกี่ยวกับขั้นตอนการรบัรองมาตรฐานในผลิตภัณฑ์ชุมชนจากหน่วยงานราชการ
.......................................................................................................................................................................................  

2. ข้อเสนอแนะการแก้ปัญหาโครงสร้างอาคารไม่ถูกสุขลักษณะที่ยากต่อการท าความสะอาดและแมลงหรือ
สัตว์เข้ามาในสถานทีผ่ลิตได้เชน่ เพดานไม่มีฝ้าปิด ท าให้มี ฝุ่น หรือมีแมลงบินเข้ามา
.......................................................................................................................................................................................  

3. ข้อเสนอแนะการแก้ปัญหา การได้มาของวัตถุดิบทีป่ลอดภยัมีคุณภาพ และ ให้มีปริมาณเพียงพอกับการ
ผลิต ตลอดปี
.......................................................................................................................................................................................  

4. ข้อเสนอแนะการแก้ปัญหา การระบุรายละเอียดข้อมูลผลิตภณัฑ์น้ าพริกแกงลงบนฉลากให้ถกูต้องตาม
มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน
.......................................................................................................................................................................................  

5. ให้ท่านเสนอแนวทางการแก้ไขปัญหาในหวัข้ออ่ืนๆ ที่ท าให้ผลิตภัณฑ์เครื่องแกงได้คุณภาพตามมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ชุมชน
....................................................................................................................................................................................... 

 
ขอขอบคุณที่ให้ข้อมูลที่เป็นประโยชนใ์นการจัดท้าวิทยานิพนธ์ครั งนี  

 
 
 



 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 

ภาคผนวก ข 
ประวัติผู้เชี่ยวชาญตรวจสอบเครื่องมือ 
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รายนามผู้เชี่ยวชาญ 
ตรวจสอบภาษาและความเท่ียงตรงของเนื้อหา จ านวน 3 ท่าน มีรายนามดังนี้ 
1. รศ.ดร.สุนันท์ สีสังข์    ต าแหน่ง อาจารย์ประสาชาวิชาส่งเสริมเกษตรและ

สหกรณ์ มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธิราช 
2. คณุสุภาภรณ์ คงฉิม   ต าแหน่ง นักวิชาการส่งเสริมการเกษตรช านาญการ 

สังกัดกลุ่มส่งเสริมและพัฒนาเกษตรกร  ส านักงานเกษตรจังหวัดสงขลา  กรมส่งเสริม
การเกษตร กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ 

3. คุณฉันทนา ลักษณะ  ต าแหน่ง นักวิชาการมาตรฐาน สังกัดส านักงานมาตรฐาน
อุตสาหกรรมจังหวัดสงขลา 

โดยให้เกณฑ์การพิจารณาเนื้อหาดังนี้ 
คะแนน +1  หมายถึง  แน่ใจว่าข้อค าถามวัดได้ตรงตามวัตถุประสงค์ก าหนด 
คะแนน 0  หมายถึง  ไม่แน่ใจว่าข้อค าถามวัดได้ตรงตามวัตถุประสงค์ก าหนด 
คะแนน -1 หมายถึง  แน่ใจว่าข้อค าถามวัดไม่ได้ตรงตามวัตถุประสงค์ก าหนด 

แล้วน าผลการตรวจสอบมาหาค่าค านวณดัชนีความสอดคล้องระหว่างข้อค าถามกับ
วัตถุประสงค์ IOC (Index of Item Objective Congruence) 
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รศ.ดร.สุนันท์ สีสังข์ 
 
ต าแหน่งปัจจุบัน   รองศาสตราจารย์ระดับ 9 ประจ าสาขาวิชาส่งเสริมเกษตรและสหกรณ์  

      มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธิราช 
 
ประวัติการศึกษา 

การศึกษา วุฒิการศึกษา วิชาเอก สถาบัน ปีท่ีจบ 
ปริญญาตรี 

 
วท.บ. ส่งเสริม

การเกษตร 
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 2519 

ปริญญาโท M.S. Agricultural & 
Extension 
Education 

Mississippi State 
University, USA 

2522 

ปริญญาเอก Ed.D. Agricultural & 
Extension 
Education 

Mississippi State 
University, USA 

2525 
 

 
ประวัติท างาน 
1. จัดท าต าราเอกสารประกอบการสอนนักศึกษาระดับปริญญาตรี ปริญญาโท  
2. อาจารย์สอนนักศึกษาระดับปริญญาตรี ปริญญาโท ปริญญาเอก 
3. การเป็นผู้เชี่ยวชาญ/ต าแหน่ง ช่วงเวลา  

- ที่ปรึกษาอธิการบดี มหาวิทยาลัยศรีปทุม 2537 - 2549 (ดูแลทางด้านหลักสูตรนานาชาติ วิเทศ
สัมพันธ์ และการวิจัย) - ที่ปรึกษาฝ่ายสิ่งแวดล้อม สภาสตรีแห่งชาติ 2541 - 2543  

- ผู้เชี่ยวชาญด้านพัฒนาหลักสูตรและการเรียนการสอน 2537 - 2538 โครงการพัฒนาการบริหาร
วิทยาลัยเกษตรกรรม กรมอาชีวศึกษา ความร่วมมือจากรัฐบาลเดนมาร์ค  

- วิทยากรอบรมด้านการวิจัยให้กับสถาบันเทคโนโลยีแห่งเอเซีย (AIT) 2538 - 2541 ร่วมกับ 
องค์การอาหารและเกษตรแห่งสหประชาชาติ (Food and Agriculture Organization of the 
United Nations – FAO) 

- ที่ปรึกษา คณะกรรมการส่งเสริมอาชีพแก่ประชาชนจังหวัดมหาสารคาม 2545 – 2546 
- ที่ปรึกษา คณะกรรมการอ านวยการบูรณาการในคณะกรรมการ 2546 - 2549 บริหารงาน

จังหวัดแบบบูรณาการด้านเศรษฐกิจ จังหวัดชัยนาท 
- ที่ปรึกษา โรงเรียนอุลิตไพบูลย์ชนูปถัมภ์ จังหวัดชัยนาท 2546 – 2549 
- ที่ปรึกษากอ.รมน. กองทัพภาค 1 2552 – ปัจจุบัน 
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ผลงานวิจัย/บทความวิชาการ 
- The Roles of Extension Workers of the National Agricultural Extension Project in 
Chainat, Thailand  

- Organizational and Operational Training Needs of International Agricultural Workers - 
Comparative Study on Group Training Courses under the Third Country Training 
Programme of the Development of Technical and Economic Cooperation 

- Evaluation of Agro-forestry Extension in Chiangmai, Thailand  
- การจัดการเรียนการสอนและบริการแนะแนวเพ่ือประกอบอาชีพเกษตรกรรม ในโรงเรียนมัธยม 
ศึกษาเขตภาคกลาง - ภาคเอกชนกับอุดมศึกษา 

- ความเป็นอิสระทางวิชาการและวิชาชีพในสถาบันอุดมศึกษา  
- การสื่อความหมายในโครงการสร้างงานในชนบท  
- ประเมินผลโครงการสร้างงานในชนบททั่วประเทศ ปี2532-2533 
- ประเมินผลโครงการพัฒนาที่สูงดอยแปเป้อ  
- การติดตามบัณฑิตมหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธิราช  
- การจัดการเรียนการสอนทางไกลและระบบเปิด  
- กลยุทธ์การพัฒนาวิสาหกิจชุมชนเพ่ือพัฒนาไปสู่ความมั่นคงทางด้านรายได้ 
- โครงการศึกษาความเหมาะสมและออกแบบรายละเอียดระบบการจัดการมูลฝอยโดยการก่อสร้าง 

เตาเผาขยะเทศบาลเมืองเสนา จังหวัดพระนครศรีอยุธยา 
- การพัฒนารูปแบบการสัมมนาเสริมแบบ e-learning ในระดับบัณฑิตศึกษาของ

มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธิราช 
- การพัฒนายุทธศาสตร์ e- learning ในระบบการศึกษาทางไกลเพ่ือการบริการวิชาการแก่สังคมของ 

มหาวิทยาลัย ปี พ.ศ. 2552 – 2555 
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คุณสุภาภรณ์ คงฉิม 
 
ต าแหน่ง     นักวิชาการส่งเสริมการเกษตรช านาญการ  สังกัดกลุ่มส่งเสริมและพัฒนาเกษตรกร 
หน่วยงาน   ส านักงานเกษตรจังหวัดสงขลา  กรมส่งเสริมการเกษตร กระทรวงเกษตรและ 

     สหกรณ์ 
 

ประวัติการศึกษา  
การศึกษา วุฒิการศึกษา วิชาเอก สถาบัน ปีท่ีจบ 
ปริญญาตรี วท.บ. เทคโนโลยี

อาหาร 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยี

ตะวันออก(เกษตรบางพระ
เดิม) 

2543 

 
ประสบการณ์ท างาน 
ระยะเวลา                           ต าแหน่ง/รายละเอียด 
2543-2545            เทคนิเชียลฝึกหัด บริษัทแปซิฟิคแปรรูปสัตว์น้ า จ ากัด 
2545-2550              ผู้ช่วยผู้จัดการฝ่ายผลิต บริษทัแปซิฟิคแปรรูปสัตว์น้ า จ ากัด 
2550-2553        เจ้าหน้าที่วิเคราะห์นโยบายและแผน บริษัทแปซิฟิคแปรรูปสัตว์น้ า จ ากัด 
2553-2555 นักวิชาการส่งเสริมการเกษตรปฏิบัติการ กลุ่มยุทธศาสตร์และสารสนเทศ 

ส านักงานเกษตร จังหวัดพังงา 
2555-ปัจจุบัน นักวิชาการส่งเสริมการเกษตรช านาญการ กลุ่มส่งเสริมและพัฒนา

เกษตรกร ส านักงานเกษตรจังหวัดสงขลา 
 
หน้าที่ความรับผิดชอบในปัจจุบัน 

ศึกษา วิเคราะห์ สรุป เสนอแนะ และปฏิบัติการด้านการส่งเสริมและพัฒนาเกษตรกร องค์กร
เกษตรกร และวิสาหกิจชุมชน การท่องเที่ยวเชิงเกษตร ติดตาม ประเมินผล รายงานผลการด าเนิน
โครงการต่างๆ ดังนี้ 

1. ส่งเสริมและพัฒนาวิสาหกิจชุมชน 
2. ระบบข้อมูลสารสนเทศวิสาหกิจชุมชน 
3. ส่งเสริมและพัฒนาแหล่งท่องเที่ยววิถีเกษตร 
4. ส่งเสริมการตลาดและจัดจ าหน่ายผลิตภัณฑ์วิสาหกิจชุมชน 
5. การจัดการสินค้าเกษตรและแปรรูปผลผลิตทาการเกษตรในอาคารเกษตรสิริสุขภายใต้

โครงการเกษตรเพ่ืออาหารกลางวันโรงเรียนต ารวจตระเวนชายแดนบ้านทุ่งสบายใจ 
6. ปฏิบัติงานอื่นๆท่ีได้รับมอบหมาย 
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คุณฉันทนา  ลักษณะ 
 

ต าแหน่งปัจจุบัน      นักวิชาการมาตรฐาน  
หน่วยงาน    ส านักงานอุตสาหกรรมจังหวัดสงขลา  กระทรวงอุตสาหกรรม 
โทรศัพท์        074311511         โทรสาร    074311596 
โทรศัพท์มือถือ   0962467647 
 
ประวัติการศึกษา  

การศึกษา วุฒิการศึกษา วิชาเอก สถาบัน ปีท่ีจบ 
ปริญญาตรี บท.บ การบัญชี มหาวิทยาลัยราชภัฎ

สงขลา 
2548 

ประกาศนียบัตร
วิชาชีพชั้นสูง 

ปวส. การบัญชี วิทยาลัยเทคโนโลยีพณิชย
การหาดใหญ่ 

2545 

ประกาศนียบัตร
วิชาชีพ 

ปวช. การบัญชี วิทยาลัยอาชีวสงขลา 2542 

 
ประสบการณ์การท างาน  
พ.ศ. 2548-2549      ต าแหน่งผู้ช่วยนักวิจัย       

  โครงการส่งเสริมและพัฒนาผลิตภัณฑ์ข้าว-ขาข้าวกล้องงบ 
พัฒนาจังหวัดสงขลา CEO ปี 2549 

ตั้งแต่ปี พ.ศ.2549-ปัจจุบัน    ต าแหน่งนักวิชาการมาตรฐาน 
        โครงการมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน (มผช.) จังหวัดสงขลา 
 
หน้าที่ความรับผิดชอบปัจจุบัน 

1. ให้บริการ รับค าขอ/ตรวจ สถานที่ผลิต/เก็บตัวอย่างผลิตภัณฑ์ชุมชนที่มายื่นมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ชุมชน 

2. ให้ค าปรึกษาแนะน าด้านการขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 
3. ให้บริการข้อมูลเกี่ยวกับการมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน และส่งเสริมผู้ประกอบการให้ได้รับ

การรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน (มผช.) ในพ้ืนที่จังหวัดสงขลา 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาคผนวก ค 
หนังสือแสดงเจตนายินยอมผูเ้ข้าร่วมวิจยั 
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หนังสือแสดงเจตนายินยอมเขา้ร่วมการวิจัยโดยได้รับการบอกกล่าวและเต็มใจ 
                                                                    วันที่          
ข้าพเจ้าขอแสดงเจตนาเข้าร่วมการวิจัยเรื่อง การประเมินคุณภาพผลิตภัณฑ์กลุ่มวิสาหกิจชุมชน

แปรรูปน ้าพริกแกงจังหวัดสงขลาตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน โดยข้าพเจ้าได้รับทราบรายละเอียด
เกี่ยวกับปัญหาที่มาของงานวิจัย อีกทั งรับทราบ วัตถุประสงค์ของการท้าวิจัย และประโยชน์ที่คาดว่าจะ
ได้รับจากผลงานวิจัยนี    โดยได้อ่านข้อความที่มีรายละเอียดอยู่ในเอกสารชี แจง ผู้ข้าร่วมการวิจัยโดยตลอด
และทั งยังได้รับการอธิบายและตอบข้อสงสัยจากผู้วิจัยเป็นที่เรียบร้อยแล้ว 

ข้าพเจ้าจึงสมัครใจเข้าร่วมโครงการนี  หากข้าพเจ้ามีข้อข้องใจ ข้อสงสัยที่ท้าให้อึดอัดใจเกี่ยวกับ
ขั นตอนการวิจัย หรือหากเกิดเหตุการณ์ที่ไม่พึงประสงค์จากการวิจัยขึ นแก่ข้าพเจ้า ข้าพเจ้าจะสามารถ
ติดต่อกับ ประธานคณะกรรมการจริยธรรมการวิจัยในมนุษย์  สาขาวิชามนุษย์นิเวศศาสตร์ แขนงวิชา
วิทยาการอาหารและโภชนาการ หมายเลขโทรศัพท์ 025048041-2  และข้าพเจ้าสามารถถอนตัวหรืองดเข้า
ร่วมการวิจัยได้ทุกเมื่อ และข้าพเจ้ายินยอมให้ผู้วิจัยใช้ข้อมูลส่วนตัวที่ได้รับจากการวิจัย โดยไม่เผยแพร่ต่อ
สาธารณเป็นรายบุคคล แต่จะน้าเสนอเป็นข้อมูลโดนรวมจาการวิจัยเท่านั น ข้าพเจ้าเข้าใจข้อความใน
เอกสารชี แจงผู้เข้าร่วมการวิจัย และหนังสือแสดงเจตนายินยอมนี โดยตลอดแล้ว จึ งลงลายมือชื่อไว้       
                                                                                                                                           

      ลงชื่อ ……………………………… ผู้เข้าร่วมวิจัย/ผู้แทนโดยชอบธรรม/วันที่                                                                                                                                                         
      ลงชื่อ ……………………………… ผู้ให้ข้อมูลและขอความยินยอม/วันที่                                             

ในกรณีผู้เข้าร่วมการวิจัยไม่สามารถอ่านหนังสือได้ ผู้ที่อ่านข้อความได้ทั งหมดแทนผู้เข้าร่วมการวิจัยคือ
พยาน 

       ลงชื่อ ……………………………… พยาน/วันที ่    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

บจ.1.3.2 
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เอกสารชี้แจงผูเ้ข้าร่วมการวิจัย 
(Participant information sheet) 

 
ชื่อวิทยานิพนธ์    การประเมินคุณภาพผลิตภัณฑ์กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงในจังหวัดสงขลาตาม 

มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน        
ชื่อผู้วิจัย            นายธนุตร์ กิตติพลภักดี                                                                          
สถานที่วิจัย        กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปน ้าพริกแกง จังหวัดสงขลา                                
สถานที่ท้างาน     บริษัท โกร๊บฮอลส์ จ้ากัด เลขที่ 99/18 หมูที่ 1 ต้าบล ทุ่งหมอ อ้าเภอ สะเดา  

จังหวัดสงขลา โทรศัพท์ที่ท้างาน 074536192  โทรสาร 074536193  
โทรศัพท์มือถือ 0982516256     

วิทยานิพนธ์นี ท้าขึ น เพ่ือศึกษาการประเมินคุณภาพผลิตภัณฑ์ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูป
น ้าพริกแกงจังหวัดสงขลาตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนโดยแบ่งเป็น 4 หัวข้อใหญ่ คือ 1.ดูบริบทหรือ
สิ่งแวดล้อมภายนอก 2. ดูปัจจัยการน้าเข้าสู่กระบวนการผลิต 3. กระบวนการผลิตเครื่องแกง 4. คุณภาพ
ผลิตภัณฑ์เครื่องแกง ซึ่งมีประโยชน์ที่คาดว่าจะได้รับคือ ช่วยพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ของกลุ่มวิสาหกิจ
ชุมชนแปรรูปน ้าพริกแกงและยกระดับเพ่ือได้การรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนจ้านวนมากขึ น ซึ่งเป็น
มาตรฐานอันดับต้น ที่จะน้าไปสู่มาตรฐานอื่นต่อไป เพ่ือสร้างความมั่นใจแก่ผู้ซื อ และเพ่ิมช่องทางการ
จ้าหน่ายในห้างสรรพสินค้า ร้านศูนย์รวมของดีประจ้าจังหวัด โรงแรม ร้านอาหารชั นน้า และยังสามารถ
ส่งออกไปยังต่างประเทศ  ท่านได้รับเชิญให้เข้าร่วมการวิจัยนี เพราะ ท่านมีต้าแหน่งหน้าที่อยู่ในโครงสร้าง
การบริหารด้าเนินงานในกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปผลิตภัณฑ์น ้าพริกแกง และกลุ่มวิสาหกิจชุมชนของท่าน
ได้ขึ นทะเบียนและได้รับการประเมินจากหน่วยงานราชการ แบ่งออกเป็น 3 ระดับ ได้แก่ ระดับดี ระดับ 
ปานกลาง และระดับต้องปรับปรุง และกลุ่มที่ยังไม่ได้รับการประเมิน  ขั นตอนการวิจัย คือท้าแบบสอบถาม 
และ ขอสัมภาษณ์รวบรวมข้อเสนอแนะ ความเสี่ยงที่เกิดขึ นเมื่อเข้าร่วมการวิจัย เช่น การตอบแบบสอบถาม 
การสัมภาษณ์ ถ้าท่านรู้สึกอึดอัด ไม่สบายใจในการตอบค้าถาม หรือเสียเวลา ท่านมีสิทธิไม่ตอบค้าถาม         
นั นได้ ข้อมูลของท่านจะถูกเก็บรักษาเป็นความลับ รายงานผลการวิจัยจะน าเสนอในภาพรวมไม่ระบุ  
ชื่อนามสกุลของท่าน ผู้ข้าร่วมการวิจัยมีสิทธิ์ปฏิเสธหรือถอนตัวจากการเข้าร่วมโครงการวิจัยได้ทุกเม่ือ 
วิทยานิพนธ์นี ได้รับการพิจารณารับรองจากคณะกรรมการวิจัยในมนุษย์ สาขามนุษย์นิเวศศาสตร์ แขนงวิชา
วิทยาการอาหารและโภชนาการ มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธิราช อาคารวิชาการ3 ชั น3 ต้าบลบางพูด 
อ้าเภอปากเกร็ด จังหวัดนนทบุรี เบอร์โทรศัพท์ 025048041-2 หากได้รับการปฏิบัติไม่ถูกต้อง สามารถ
ติดต่อได้ตามนี และ ข้าพเจ้าได้อ่านรายละเอียดในเอกสารนี ครบถ้วนแล้ว       

 
                                                   ลงชื่อ ………………………………….. ผู้เข้าร่วมวิจัย        
                                                                   วันที่                                                                      

บจ.1.3.1 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาคผนวก ง 
หาค่าความเที่ยงแบบสอบถามด้วยโปรแกรมคอมพิวเตอร์ 
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Reliability 
 
[DataSet1] D:\ทดสอบเครื่องมือ Trial test_5-11-18 - (แก้ใหม่).sav 
 
Scale: ALL VARIABLES 
 

Case Processing Summary 

  N % 

Cases Valid 30 100.0 

Excludeda 0 .0 

Total 30 100.0 
a. Listwise deletion based on all 
variables in the procedure. 
 
 

Reliability Statistics 

Cronbach's 
Alpha N of Items 

.926 42 
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ประวัติผู้วิจัย 
 
 
ชื่อ นายธนุตร์  กิตติพลภักดี 
วัน เดือน ปีเกิด 28  มิถุนายน  2526 
สถานที่เกิด เขตพญาไท  จังหวัดกรุงเทพมหานคร 
ประวัติการศึกษา วิทยาศาสตรบัณฑิต (เทคโนโลยีอาหาร)                    
 มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ์   ปี 2549 
สถานที่ท างาน บริษัท โกร๊บฮอลส์ จ ากัด                                         
 อ าเภอสะเดา จังหวัดสงขลา 
ต าแหน่ง เจ้าหน้าที่จัดซื้อวัตถุดิบ 


