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 การวิจัยครั้งน้ี มีวัตถุประสงคเพ่ือศึกษา 1) ขอมูลพ้ืนฐานทางสังคมและเศรษฐกิจของเกษตรกรผู
ปลูกกาแฟอาราบิกาในจังหวัดแมฮองสอน 2) ภูมิปญญาในการจัดการการผลิตและการจัดการผลผลิตหลังการเก็บ
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 ประชากรท่ีใชวิจัย เปนผูปลูกกาแฟอาราบิกาในจังหวัดแมฮองสอน ป 2553-2554 จํานวน 3,472 คน 
ใชสูตร Taro-Yamane คํานวณไดกลุมตัวอยาง 97 คน เก็บรวบรวมขอมูลโดยใชแบบสัมภาษณ และสังเกตวิธี
ปฏิบัติของเกษตรกร บันทึกภาพ วิเคราะหขอมูลดวยโปรแกรมคอมพิวเตอรสําเร็จ สถิติที่ใช ไดแก คาความถ่ี 
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  ผลการวิจัยพบวา 1) เกษตรกรมีอายุเฉลี่ย 45.30 ป ไมไดรับการศึกษาเกินครึ่ง จํานวนสมาชิกใน
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กาแฟอาราบิกาเฉล่ีย 6.32 ไร ใหผลผลิตกาแฟอาราบิกาเฉล่ีย 1,039.38 กิโลกรัมตอไรตอป เกษตรกรสวนใหญใช
ทนุของตนเองในการปลูกกาแฟอาราบิกา 2) สําหรับภูมิปญญาการผลิตกาแฟอาราบิกา พบวา เกษตรกรปลูกกาแฟ
อาราบิกา โดยใชตนกลารอยละ 89.69 ใชเมล็ดพันธุรอยละ 10.31 โดยเพาะเมล็ดลงบนพื้นดิน หรือใชกระบะใส
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มีในทองถิ่น เชน ตะกรา กระดง ถังนํ้า กระสอบปุย เปนตน การแปรรูปผลผลิตกาแฟอาราบิกา ใชครกและสากตํา
เปลือกนอกออก นําไปหมักในนํ้าตามธรรมชาติ ลางขัดเมือกดวยมือ ตากบนแครไมไผ วางเมล็ดกาแฟบนเสื่อสาน 
นําเมล็ดไปกะเทาะเปลือกแข็งออก ไดสารกาแฟ นําไปคั่วบนกระทะดวยเตาถานคร้ังละ 4-5 กิโลกรัม ระยะเวลาที่คั่ว 
4-5 ช่ัวโมง ตําบดละเอียด จํานวน 300-400 ครั้ง ดวยครกไมและสากท่ีทําขึ้นเอง นําไปบรรจุในถุงฟอยล 3) สวน
การจัดการดูแลรักษาตนกาแฟอาราบิกาหลังการเก็บเก่ียว มีการตัดแตงก่ิงเพ่ือควบคุมทรงตน ใสปุยจากมูลสัตว 
เชน โค กระบือ แกะ เปนตน โรคที่พบระบาดไดแก โรคผลเนา โรคราสนิม ใบจุดตากบ สวนแมลงที่เขาทําลาย 
ไดแก หนอนเจาะลําตน เพลี้ยหอย และเพล้ียแปง 
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Abstract 
 

The objectives of this research were to study 1) the primary socioeconomic 
data of Arabica coffee growers; 2) the indigenous wisdom the growers used in 
Arabica coffee production management and yield management after harvest; 3) the 
indigenous wisdom the growers used in Arabica coffee tree management after harvest. 

Taro Yamane Method was used to select a sample of 97 from the total 
population of 3,472 Arabica coffee growers in Mae Hong Son Province in the years 
2010-2011. Data were collected using questionnaires. Growers’ practice was observed 
and photos were taken. Data were analyzed by computer software. The statistics used 
were frequency, mean, percentage, maximum, minimum and standard deviation.  

The results showed that 1) the average age of sample Arabica coffee 
growers was 45.30, and more than half of them were not educated. The mean number 
of household members was 2.71. No outside labour was hired. The majority of sample 
growers had no social position, were not members of any agricultural institution and 
had not received information on Arabica coffee production, but had received technology 
transfer on Arabica coffee production from a public sector agency. Homestay business 
was their major source of income with average 18,257.73 baht/year. Average income 
of 18,154.64 baht/year came from Arabica coffee production. The growers’ average 
years of farming experience was 7.96. The average cultivated area was 6.32 rai (1.01 
hectares) and the average yield was 1,039.38 kg/1,600 m2/year. Most of them used 
their own money. 2) For Arabica coffee production, 89.69% grew coffee from seedlings 
while 10.31% planted seeds in the field or in a bamboo tray filled with sand. They 
hand picked coffee berries which were red when ripe. Local containers, such as baskets, 
threshing baskets, buckets and fertilizer sacks were used. Coffee berries were processed 
by using pestle and mortar to remove the outer skin. Coffee berries were then soaked 
in water, the pectin layer was washed off by hand and the berries were dried on a mat 
laid on a bamboo litter. After that, the parchment coffee was removed and 4-5 kilograms 
of coffee beans at a time were roasted on a charcoal stove for 4-5 hours. A wooden 
mortar and pestle was used to grind roasted coffee beans for 300-400 times and then 
they were packed in aluminum foil packages. 3) After harvest, Arabica coffee trees 
were pruned and fertilized using animal manure such as cow, buffalo or sheep dung. 
Arabica coffee plant diseases were fruit rot disease, rust disease and frog-eye spot 
disease. Insect pests were stem borer, scale insect and mealy bug. 
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บทที ่1 

บทนํา 

 

 

1. ความเปนมาและความสําคัญของปญหา 

 

กาแฟ (Coffea spp.) จัดเปนพืชเศรษฐกิจที่สําคัญ ในโลกมีกาแฟอยูมากกวา 70 ชนิด 

ถิ่นกําเนิดด้ังเดิมอยูในทวีปแอฟริกา บริเวณแถบรอยตอประเทศเอธิโอเปย อบีสซิเนีย และอาราเบีย 

กาแฟเจริญเติบโตไดดีในสภาพอากาศคอนขางเย็น อุณหภูมิระหวาง 17 - 22 องศาเซลเซียส จัดเปน

พืชกึ่งเมืองหนาว ถาปลูกในเขตรอนตองปลูกบนพื้นที่สูง สวนใหญที่ปลูกแพรหลาย มี 4 กลุม        

ไดแก กาแฟสายพันธุอาราบิกา กาแฟพันธุโรบัสตา กาแฟพันธุเอ็กเซลซา และกาแฟพันธุลิเบอริกา     

(มานพ หาญเทวี ม.ป.ป: 6) โดยเฉพาะอยางยิ่งกาแฟอาราบิกา (Arabica coffee) ในอดีตใชเปนพืช

ปลูกทดแทนพืชเสพติด เพราะเหมาะสมที่ปลูกในภาคเหนือของประเทศไทยสามารถเจริญเติบโตได

ดีต้ังแตความสูง 700 เมตรจากระดับนํ้าทะเล และเน่ืองดวยมีสภาพภูมิอากาศเอ้ืออํานวยตอการออก

ดอกและติดผล แตไมเหมาะในสภาพกลางแจงและไมทนตอสภาวะอากาศแหงแลง ควรปลูกใน

สภาพรมเงา หรือบริเวณที่มีแสงแดดลอดผานไดอยางนอยรอยละ 50 หรือปลูกเปนพืชแซมกับไม

ยืนตน ไมปาธรรมชาติ ผูปลูกควรตัดสางกิ่งไมออกโดยไมจําเปนตองโคนถางปา จึงชวยลดการบุกรุก 

ทําลายปาไม อีกทั้งเปนระบบการผลิตพืชที่รักษาสภาพแวดลอมหรือปลูกแบบเชิงอนุรักษธรรมชาติ

ตามระบบวนเกษตร เพราะองคประกอบสําคัญคือ ปา นํ้า พื้นที่ปลูกพืช ตลอดจนผลผลิตจากปา 

รวมถึงประโยชนที่ไดรับจากปาไมทั้งทางตรง และทางออม (ปรัชญา รัศมีธรรมวงศ ม.ป.ป: 17 - 60) 

การปลูกกาแฟอาราบิกา เร่ิมขึ้นในพื้นที่จังหวัดแมฮองสอนโดยโครงการหลวงพัฒนา

ชาวเขา (มูลนิธิโครงการหลวง) ภายใตความชวยเหลือของกระทรวงเกษตรของสหรัฐอเมริกา 

(USDA) ต้ังแต พ.ศ. 2517 ซึ่งไดมอบหมายใหกรมวิชาการเกษตรทําการวิจัยและพัฒนาการปลูก

กาแฟอาราบิกาบนพื้นที่สูง เพื่อทดแทนการปลูกฝนของชาวไทยภูเขาในภาคเหนือ หลังจากน้ันได

กระจายพันธุไปตามแหลงปลูกตางๆ บนพื้นที่สูงทางภาคเหนือ เชน มูลนิธิแมฟาหลวง ดอยชาง 

ดอยวาวี จังหวัดเชียงราย เชียงใหม แมฮองสอน ตาก นาน และเพชรบูรณ ตามลําดับ พ.ศ. 2553 

ประเทศไทยมีเกษตรกรปลูกกาแฟไมนอยกวา 30,000 ครัวเรือน ในจังหวัดแมฮองสอนแหลงผลิต

กาแฟที่สําคัญ มีการสงเสริมใหเกษตรกรปลูกจํานวน 18 หมูบาน ซึ่งมีสภาพภูมิประเทศและ

ภูมิอากาศที่เหมาะสม โดยมีกลุมเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 3,472 ราย มีพื้นที่ปลูก 2,386 ไร 
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ประมาณการผลผลิตโดยรวม 353 ตัน คิดเปนผลผลิตตอไร 148 กิโลกรัม ทําใหเกิดรายไดจากการ

จําหนายเมล็ดในรูปผลสด กิโลกรัมละ10 - 20 บาท และสารกาแฟในรูปกาแฟกะลากิโลกรัมละ 

100 - 120 บาท ซึ่งการปลูกกาแฟอาราบิกาในจังหวัดแมฮองสอน เกษตรกรจะปลูกแทรกระหวาง

แถวตนไมใหญ เน่ืองจากกาแฟอาราบิกาเปนพืชตองการรมเงาจึงเหมาะสมที่จะปลูกในพื้นที่ปาได

โดยไมตองโคนตนไมใหญ โดยมีหนวยงานภาครัฐ เชน กรมวิชาการเกษตร มีการสงเสริมใหมีการ

ปลูกกาแฟอาราบิกา โดยจัดฝกอบรมเกี่ยวกับเทคนิคการปลูกกาแฟอาราบิกา เพื่อพัฒนาศักยภาพ

การปลูกกาแฟใหกับกลุมเกษตรกรของจังหวัดแมฮองสอน 

ทั้งน้ีจังหวัดแมฮองสอนประกอบดวย 7 ชาติพันธุ มีวิถีชีวิตความเปนอยูที่แตกตางกัน 

รวมถึงในเร่ืองของภูมิปญญาการผลิตพืชโดยเฉพาะอยางยิ่งการปลูกกาแฟอาราบิกา การดูแลรักษา 

การเก็บเกี่ยวและการแปรรูป ซึ่งขอมูลที่กระจัดกระจาย ตลอดจนยังไมมีผูรวบรวมและนําผลจาก

การวิจัย วิเคราะห สังเคราะห เกี่ยวกับภูมิปญญาดังกลาวไปใชประโยชน ผูวิจัยจึงมีความสนใจที่จะ

วิจัยเร่ืองดังกลาว 

 

2. วัตถุประสงคการวิจัย 

 

2.1 เพื่อศึกษาขอมูลพื้นฐานทางสังคมและเศรษฐกิจของเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

ในจังหวัดแมฮองสอน 

2.2 เพื่อศึกษาภูมิปญญาในการจัดการการผลิตและการจัดการผลผลิตหลังการเก็บเกี่ยว

กาแฟอาราบิกาของเกษตรกรในจังหวัดแมฮองสอน 

2.3 เพื่อศึกษาภูมิปญญาในการจัดการดูแลรักษาตนกาแฟอาราบิกาหลังการเก็บเกี่ยว 

ของเกษตรกรในจังหวัดแมฮองสอน  
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3. กรอบแนวคิดการวิจัย 

 

การวิจัยเร่ือง ภูมิปญญาของเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกาในจังหวัดแมฮองสอน มี 

กรอบแนวคิดการวิจัย ดังภาพที่ 1.1 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 1.1 กรอบแนวคิดการวิจัย 

ปจจัยดานสังคมของเกษตรกรผูปลูก

กาแฟอาราบิกา 

- เพศ  อายุ  ระดับการศึกษา 

- จํานวนสมาชิกในครัวเรือน 

- การจางแรงงาน 

- การดํารงตําแหนงทางหมูบานหรือ

ชุมชน 

- การเปนสมาชิกของสถาบันเกษตรกร 

- การไดรับขอมูลขาวสารการปลูก

กาแฟอาราบิกา 

- การไดรับการถายทอดเทคโนโลยี

เก่ียวกับกาแฟอาราบิกา 

ปจจัยดานเศรษฐกิจของเกษตรกร 

ผูปลูกกาแฟอาราบกิา 

- อาชีพหลักของเกษตรกรผูปลูกกาแฟ      

อาราบิกา 

- อาชีพรองของเกษตรกรผูปลูกกาแฟ       

อาราบิกา 

- รายไดนอกภาคการเกษตร 

- รายไดจากภาคการเกษตร 

- ประสบการณในการปลูกกาแฟ             

อาราบิกา (ป) 

- ขนาดพ้ืนที่เพาะปลูกกาแฟอาราบิกา 

(ไร) 

- ผลผลิตกาแฟอาราบิกา (ตอไรตอป) 

- แหลงเงนิทุนในการปลูกกาแฟอาราบิกา 

ภูมิปญญาในการจัดการตน

กาแฟอาราบิกาหลงัการเก็บ

เกี่ยว 

ภูมิปญญาในการจัดการผลิต

และการจัดการผลผลิตกาแฟ

อาราบิกาหลังการเก็บเกี่ยว 

ภูมิปญญาของเกษตรกร

ผูปลูกกาแฟอาราบกิาใน

จังหวัดแมฮองสอน 
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4. ขอบเขตการวิจัย 

 

ขอบเขตการวิจัย เร่ือง ภูมิปญญาของเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกาในจังหวัด

แมฮองสอน ทําการเก็บรวบรวมขอมูลจากแหลงผลิตกาแฟอาราบิกาและพื้นที่อ่ืนๆ ที่สําคัญใน

จังหวัดแมฮองสอน มีจํานวน 18 หมูบาน ไดแก บานปางตอง บานรวมไทย บานนาปาแปก บาน

หวยมะเขือสม บานทบศอก บานหนองเขียว บานพอนอคี บานทุงมะขามปอม บานหวยไมดํา บาน

ปางคอง บานนาปูปอม บานผาเจริญ บานแมอูมอง บานแมฮ้ี บานแมอูคอหลวง บานหวยหอม บาน

แมเหาะ บานหวยกุง โดยครอบคลุมพื้นที่ 11 ตําบล ประกอบดวย ตําบลหมอกจําแป ตําบลหวยปูลิง 

ตําบลหวยโปง ตําบลนาปูปอม ตําบลปางมะผา ตําบลสบปอง ตําบลแมฮ้ี ตําบลแมอูคอ ตําบลหวยหอม 

ตําบลแมเหาะ ตําบลปาโปง 

 

5. นิยามศัพทเฉพาะ 

 

5.1 กาแฟอาราบิกา หมายถึง พืชชนิดหน่ึง เมื่อผลออนและผลแกจะมีสีเขียว ผลสุกจะ

มีสีแดง เมื่อผลแหงจะมีเปลือกแข็งหุมอยู ถานําเอาเปลือกแข็งหุมออกสามารถนําเมล็ดไปแปรรูป

โดยการคั่วและใชประโยชนเปนกาแฟสดเพื่อการบริโภค 

5.2 ภูมิปญญา หมายถึง การศึกษาความรูของเกษตรกรที่ไดจากการปฏิบัติที่มีการใช

ระยะเวลาการปฏิบัติเปนเวลานาน หรือไดรับการสืบทอด หรือการสั่งสมประสบการณหรือไดรับ

การถายทอดการปลูกกาแฟอาราบิกาจากบรรพบุรุษ 

5.3 ภูมิปญญาในการผลิตกาแฟอาราบิกา หมายถึง ภูมิปญญาที่เกษตรกรปฏิบัติมา

ตลอดชั่วชีวิตที่เกี่ยวของกับการผลิต และการจัดการผลผลิตหลังการเก็บเกี่ยว และการดูแลรักษาตน

กาแฟอาราบิกาภายหลังจากการเก็บเกี่ยว 

5.4 เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา หมายถึง เกษตรกร หรือกลุมเกษตรกร หรือ

ชาวบานที่ประกอบอาชีพตามกระบวนการปลูก การดูแลรักษา การเก็บเกี่ยว และการแปรรูปเมล็ด

กาแฟอาราบิกาในพื้นที่จังหวัดแมฮองสอน 
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6. ประโยชนที่คาดวาจะไดรับ 

 

6.1 นําขอมูลการผลิตกาแฟอาราบิกาแบบภูมิปญญาของเกษตรกรในจังหวัด

แมฮองสอนที่เกี่ยวของกับการปลูก การดูแลรักษา การเก็บเกี่ยวผลผลิต และการแปรรูปผลผลิต

กาแฟอาราบิกา มารวบรวมเปนระบบและเปนขอมูลงานวิจัยพื้นฐาน เพื่อตอยอดงานวิจัยในคร้ัง

ตอไป 

6.2 เพื่อนําขอมูลที่มีการศึกษาวิจัยแลวไปวางแผนการสงเสริมการผลิตทางการเกษตร 

การถายทอดองคความรู และเผยแพรกระบวนการผลิตกาแฟอาราบิกาแบบภูมิปญญาใหกับ

เกษตรกรรายอ่ืนๆ ในพื้นที่จังหวัดแมฮองสอน 



บทที ่ 2 

วรรณกรรมที่เก่ียวของ 

 

 

 การวิจัยเร่ือง ภูมิปญญาของเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกาในจังหวัดแมฮองสอน      

ไดรวบรวมคนควาจากตําราวิชาการ เอกสารงานวิจัย รวมถึงบทความวิชาการประเภทตางๆ ซึ่ง

เน้ือหาแบงออกเปนประเด็น ดังน้ี 

1. แนวคิดเกี่ยวกับภูมิปญญา 

2. การจัดการการผลิตกาแฟอาราบิกา 

3. ขอมูลพื้นฐานของจังหวัดแมฮองสอน 

4. ผลงานวิจัยที่เกี่ยวของ 

 

1. แนวคิดเก่ียวกับภูมิปญญา 

 

1.1 ความเปนมาของการศึกษาภูมิปญญา 

  ภูมิปญญาทองถิ่นไดรับความต่ืนตัวสนใจที่จะศึกษาในระดับสากลและมีอิทธิพล

ตอสังคมไทยต้ังแตกลางพุทธศักราช 2510 - 2520 โดยในชวงแรกนักวิชาการของกลุมตะวันตก และ

นักวิชาการไทยเนนศึกษาความรูของชาวบานทองถิ่นเปนหลัก เร่ิมใชคําวา Indigenous knowledge 

หรือ Indigenous wisdom โดยต้ังขอสังเกตวาภูมิปญญาทองถิ่นเกี่ยวของกับบริบททางสังคม 

เศรษฐกิจ การเมือง วัฒนธรรม รวมถึงระบบนิเวศ ระดับทองถิ่น และนานาชาติ อันเกิดจากการ

ปะทะสังสรรคทางสังคม (Social interaction) ประชุมสัมมนาวิชาการ การแสดงความคิดเห็น      

การแลกเปลี่ยนเรียนรูดานภูมิปญญา หรือศึกษาเปรียบเทียบองคความรูใหมกับองคความรูเดิม หรือ

ผนวกกับภูมิปญญาของคนนอกชุมชนกับคนในชุมชน หรือแหลงชุมชนอ่ืน ๆ (ไพฑูรย มีกุศล  2550: 

22 - 31)  

  ซึ่งการศึกษาภูมิปญญาทองถิ่นในประเทศไทยเร่ิมจากกลุมนักพัฒนาองคกรเอกชน 

และนักวิชาการที่สนใจการพัฒนาชุมชนและการอนุรักษสิ่งแวดลอม แบงภูมิรากฐานความรูจากการ

ดําเนินชีวิตของชาวบานลักษณะเปนองครวมออกเปน 2 ลักษณะ คือ ลักษณะนามธรรม เชน โลกทัศน 

ชีวทัศน ปรัชญาการดําเนินชีวิต การเกิดแก เจ็บตาย เปนตน และลักษณะรูปธรรม เชน การเกษตร 



7 

หัตถกรรม ศิลปะ ดนตรี เปนตน ซึ่งความสัมพันธจะสะทอนในลักษณะความสัมพันธใกลชิด ใน 3 

ลักษณะดังน้ี 

1. ความสัมพันธระหวางคนกับโลก สิ่งแวดลอม สัตว พืช ธรรมชาติ และสิ่งไมมีชีวิต 

2. ความสัมพันธกับบุคคลอ่ืนหรือเครือญาติที่อยูรวมกันในสังคมหรือชุมชนน้ัน

ความสัมพันธกับสิ่งศักด์ิสิทธิ์ สิ่งเหนือธรรมชาติที่มีหรือไมมีตัวตนหรือสัมผัสไมได  

3. ความสัมพันธกับสิ่งศักด์ิสิทธิ์ สิ่งเหนือธรรมชาติที่มีหรือไมมีตัวตน หรือสัมผัส 

ไมได (ไพฑูรย มีกุศล 2550: 22 - 31)  

1.2 กรอบความคิดในการศึกษาภูมิปญญา 

  การศึกษาเรื่อง ภูมิปญญาเปนลักษณะกรอบคิดของทองถิ่นแบบประชานิยม

ในยุคแรกเนนการศึกษาเร่ืองภูมิปญญาของชนชาติไทย และใหความสนใจในดานภาษาและ

วัฒนธรรมเปนหลัก ซึ่งมุมมองของแนวคิดนี้มองวาภูมิปญญาทองถิ่นมีอยูในแตละทองถิ่น 

มีลักษณะเฉพาะตน และเกิดจากลักษณะทางภูมิศาสตร ภูมิปญญา ภูมิสังคม และวัฒนธรรม

หลากหลายของกลุมคนชาติพันธุจนกลายเปนเอกลักษณ และวัฒนธรรมของทองถิ่นในแตละ

ทองถิ่นที่แยกกันชัดเจน เชน ภูมิปญญาทองถิ่นของภาคเหนือ ภาคกลาง ภาคอีสาน และภาคใต 

ตอมาเกิดการศึกษาที่หลากหลายทั้งดานเศรษฐกิจ การประกอบอาชีพ เทคโนโลยี การอนุรักษ และ

การถายทอดภูมิปญญาการรักษาโรคจากพืชสมุนไพร ซึ่งการศึกษาภูมิปญญาทองถิ่นทําใหทราบ

กระบวนการเรียนรูของชาวบานที่สั่งสมประสบการณของชาวบาน การแกปญหาในการดํารงชีวิต

ประจําวัน นอกจากน้ีกรอบแนวคิดประวัติศาสตรชาติ หรือทองถิ่นนิยมตามแนวคิดแบบรัฐชาติ      

มีลักษณะการมองเร่ืองภูมิปญญาเกิดจากการไดรับอิทธิพลจากภายนอก เปนการสั่งสมตามยุคตาม

สมัย ตามกาลเวลาที่ไดรับจากวัฒนธรรมหรืออารยะธรรมจากระบบสวนกลาง ซึ่งเปนวัฒนธรรม

ทางราชการหรือวัฒนธรรมหลวง สวนกรอบคิดดานมานุษยวิทยาในการศึกษาภูมิปญญาทองถิ่น

มองวา ภูมิปญญาเปนลักษณะผสมผสาน มีการเปลี่ยนแปลงตลอดเวลา ทางวัฒนธรรมจึงเปนภูมิปญญา 

ไมบริสุทธิ์ หรือเรียกวา “ความรูชัดแจง” หรือภูมิปญญาที่เห็นเดนชัด สวนการศึกษาภูมิปญญา     

ในฐานะเปนระบบความรูที่เปนเอกลักษณ (Uniqueness) อัตลักษณ (Identity) ของตนเอง ซึ่งเรียกวา

“ภูมิปญญาที่ซอนเรน” จึงตองมีการจัดการความรู ศึกษาวิจัยจากผูรูในดานตางๆ เพื่อสรางองค

ความรูใหม และการเรียนรูรวมกันอยางเปนระบบ (ไพฑูรย มีกุศล 2550: 22 - 31)  

1.3 ความสําคัญของภูมิปญญา 

1.3.1 เปนกระบวนการถายทอดความคิดสรางสรรคของมนุษยชี้ใหเห็นถึงคุณคา

ความสําคัญควรคาการอนุรักษ เชน ตํารายาสมุนไพรไทย อักษรไทย เพลงพื้นบาน นิทานชาวบาน 

การละเลน เปนตน 
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1.3.2 เปนการประยุกต ตอยอด พัฒนา หรือการปรับใชเทคโนโลยี เชื่อมโยงองค

ความรูทางทฤษฏีและปฏิบัติ เกิดการพึ่งพาตนเองเปนการลดการพึ่งพาจากสังคมภายนอก มีการ

บริหารจัดการชุมชนแบบมีสวนรวมเปนการสรางจิตสํานึกถึงการอนุรักษ 

1.3.3 เปนการแสดงออกถึงสติปญญาที่สะสมเปนพื้นฐานที่เกิดจากความรอบรู

เกิดจากประสบการณในตัวตน ภูมิธรรม ซึ่งเปนที่ยอมรับนับถือหรือเชื่อถือและปฏิบัติตาม 

เปรียบเสมือนแผนแมบท หรือระเบียบปฏิบัติตนในการดําเนินชีวิตของคนในสังคมที่มีอิทธิพลกับ

วิถีชีวิต เศรษฐกิจ การเมือง และสังคม 

1.3.4 เปนการแสดงถึงวัฒนธรรมทางความคิดของมนุษย  เปนการสั่งสม

ประสบการณ สะทอนความฉลาดของมนุษยชวยใหมนุษยในสังคมอยูรอดสืบตอถึงปจจุบัน 

1.3.5 เปนรากฐานของชาวบาน เปนความรูที่มนุษยไดแสดงออก สั่งสม สืบทอดที่

สําคัญเกี่ยวของกับวัฒนธรรมของชาติในสาขาตาง ๆ สะทอนถึงความสามารถในการแกปญหาตอ

การดํารงชีวิตอยางประสานสัมพันธกับธรรมชาติ (กรรณิการ พันชนะ 2537: 121 - 126) 

1.4 ความหมายของภูมิปญญา 

  ณัฐกฤต ดิฐวิรุฬห (2546: 5 - 6) ใหความหมายภูมิปญญา หมายถึง ลักษณะพิเศษที่มี 

อยูในตัวมนุษย เปนกระบวนการเรียนรูและพัฒนาตนเองที่เกิดขึ้นตอเน่ืองตลอดชีวิตต้ังแตเกิดจน

ตาย มีการสั่งสมจนกลายเปนองคความรูและประสบการณ สามารถถายทอดจากคนรุนหน่ึงสูคนอีก

รุนหน่ึงตอเน่ืองตลอดไป 

  ประเวศ วะสี (2539) ใหความหมายภูมิปญญา หมายถึง ภูมิความรูในตัวบุคคลที่

เปนองคความรู  ความเชื่อ ทักษะความรูความสามารถของคนในทองถิ่นที่ไดจากการสั่งสม

ประสบการณ เปนองคความรูที่ เกิดจากการสะสมและการเรียนรูเปนระยะเวลาอันยาวนาน มี

ลักษณะเปนองครวมที่ใหความสําคัญกับคุณคาทางวัฒนธรรม 

  เอกวิทย ณ ถลาง (2542: 10) ใหความหมายภูมิปญญา หมายถึง กระบวนการเรียนรู

ของมนุษยเพื่อปรับตัวใหเขากับสภาพแวดลอมทางธรรมชาติ ความอยูรอด การดํารงเผาพันธุ 

ขณะเดียวกันมนุษยมีการปรับความสัมพันธระหวางมนุษยดวยกันตลอดเวลา และมีความเชื่อ       

ในระบบเหนือธรรมชาติ ใชปญญาจากการสั่งสมประสบการณในการแกไขปญหาชีวิต 

  ถวัลย มาศจรัส (2537) ใหความหมายภูมิปญญาไทย หมายถึง องคความรูที่เกิดจาก

การสั่งสมประสบการณผานกระบวนการเรียนรู การพัฒนาในทองถิ่นที่ไดรับการถายทอดจนตก

ผลึกทางความคิดนําไปปรับใชเพื่อแกปญหาการดําเนินชีวิตของคนในสังคมไทยไดอยางเหมาะสม

กับสภาพแวดลอม และการเปลี่ยนแปลงของยุคสมัย มีลักษณะเปนองครวมและมีคุณคาทาง

วัฒนธรรม  
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  ผู วิจัยอธิบายจากความหมายของภูมิปญญาจึงสามารถสรุปไดวา ภูมิปญญา 

หมายถึง บริบทสังคมทองถิ่น มีลักษณะเปนองครวม และบูรณาการเชื่อมโยงทุกสาขาอาชีพเพื่อ

แกปญหาชีวิต เกิดจากการสั่งสมประสบการณ กระบวนการเรียนรูที่ยาวนานอยางตอเน่ือง มีการสืบ

ทอดตอกันมาตลอดชีวิตใหความสําคัญในคุณคาทางวัฒนธรรม ตระหนักถึงจริยธรรมทางจิตใจ

มากกวาวัตถุ เนนใหความเคารพผูอาวุโส เพื่อจรรโลงใหทองถิ่นดํารงอยูอยางสมดุล และดําเนิน

ชีวิตอยูอยางปกติสุข 

1.5 ประเภทของภูมิปญญา 

  การจัดการศึกษาภูมิปญญาในปจจุบัน เพื่อใหภูมิปญญาครอบคลุมเน้ือหาสาระ   

ภูมิปญญาไทย สํานักงานคณะกรรมการการศึกษาแหงชาติ (2541: 179) แบงภูมิปญญาออกเปน 10 

ประเภท ตามดานสาขาของภูมิปญญา คือ  

1.5.1  ดานเกษตรกรรม หมายถึง ความสามารถของมนุษยในการผสมผสานองค

ความรู เทคนิคเกษตร และเทคโนโลยีเขาดวยกันโดยการพัฒนาจากพื้นฐานด้ังเดิมใหสามารถพึ่งพา

ตนเองในสภาวการณตาง ๆ เชน การแกปญหาดานโรคและแมลงในการผลิตพืช โดยการปลูกพืช

แบบผสมผสาน ตลอดจนการปรับใชเทคโนโลยีใหเหมาะสมกับการเกษตร เชน การประดิษฐ    

ครกไม เพื่อกะเทาะเปลือกเมล็ดพืช เปนตน 

1.5.2 ดานอุตสาหกรรมและหัตถกรรม (เนนการผลิต และการบริโภค) หมายถึง 

การประยุกตใชเทคโนโลยีสมัยใหมในการแปรรูปผลิตผล เพื่อชะลอการนําเขาตลาด และการ

แกปญหาดานการบริโภคอยางประหยัด ปลอดภัย และเปนธรรม การรวมกลุมการผลิต การจําหนาย

ผลผลิตใหชุมชนทองถิ่นพึ่งตนเองได เชน กลุมจักสาน และกลุมผาทอมือ เปนตน 

1.5.3 ดานแพทยแผนไทย หมายถึง ความสามารถในการจัดการปองกัน ดูแลรักษา

สุขภาพของคนในชุมชน เนนพึ่งตนเองดานสุขภาพอนามัย เชน การทําสวนสมุนไพร การปลูก

พืชผักสวนครัว เปนตน 

1.5.4 ดานการจัดการทรัพยากรธรรมชาตแิละสิ่งแวดลอม หมายถึง ความสามารถ

ในการจัดการทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดลอมเกี่ยวกับการอนุรักษ การพัฒนา การใชประโยชน

อยางสมดุลและยั่งยืน เชน การจัดสรางฝายตนนํ้าลําธาร เพื่อชะลอความชุมชื้น 

1.5.5 ดานกองทุนและธุรกิจชุมชน หมายถึง ความสามารถดานการบริหารจัดการ

กองทุนธุรกิจในชุมชนทั้งในดานการสะสมเงินตรา การโภคทรัพย เพื่อสรางเสริมชีวิต และความ

เปนอยูที่ดีของสมาชิกในชุมชน เชน กลุมสหกรณเพื่อการเกษตร เปนตน 

1.5.6 ดานศิลปกรรม หมายถึง ความสามารถในการผลิตผลงานดานศิลปะใน

แขนงสาขาวิชาตาง ๆ เชน จิตรกรรม ทัศนศิลป คีตศิลป เปนตน 
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1.5.7 ดานสวัสดิการ หมายถึง ความสามารถในการจัดการสวัสดิการ เพื่อพัฒนา

คุณภาพชีวิต เกิดความมั่นคงทางเศรษฐกิจ สังคม และวัฒนธรรม 

1.5.8 ดานการจัดการ หมายถึง ความสามารถในการบริหารการจัดการดําเนินงาน

ในกิจกรรมตาง ๆ ขององคกรชุมชน องคกรทางสังคม เชน กลุมแมบานเกษตรกร เปนตน 

1.5.9  ดานภาษาและวรรณกรรม หมายถึง ความสามารถดานภาษา เชน ภาษาถิ่น 

ภาษาโบราณ และการประยุกตใชภาษา วรรณกรรมในแขนงตาง ๆ ทุกประเภท  

1.5.10 ดานศาสนาและประเพณี หมายถึง การประยุกต หรือปรับใชหลักธรรมคํา

สอนทางศาสนา ความเชื่อ ประเพณีโบราณ ในการดํารงชีวิตประจําวัน และจรรโลงสังคม เชน การ

บวชปา เปนตน 

1.6 กระบวนการถายทอดภูมิปญญา ทําไดหลายวิธี เชน 

1.6.1 การสาธิตเปนการถายทอดใหดูเปนตัวอยางโดยผูเฒาผูแกใหกับคนใน

ครอบครัว ญาติพี่นองหรือภายในชุมชน 

1.6.2 การคิดรวมกัน เปดโอกาสใหถายทอดภูมิปญญา มีการกระตุนใหสมาชิกใน

ชุมชนแสดงความคิดเห็นอยางเปนธรรมชาติ และมีการแลกเปลี่ยนเรียนรูอยางมีเหตุผล 

1.6.3 การทํากิจกรรมรวมกันอยางสรางสรรค หรือการทํางานรวมกันเปนการ

ขยายเครือขายระดับกลุม หรือบุคคลใหมีการแลกเปลี่ยนเรียนรู และนําไปพัฒนากระบวนการ 

วิธีการที่ปฏิบัติที่เกี่ยวของกับภูมิปญญาทองถิ่นในสาขาวิชาตาง ๆ 

1.6.4 เวทีชาวบาน เปนกิจกรรมสําคัญที่เกี่ยวของกับการแลกเปลี่ยนเรียนรู การ

บรรยาย การอภิปราย การเสวนา และการวิเคราะห การสังเคราะห ของชาวบานที่รวมกันระดม 

ความคิดทําใหชาวบานหรือคนในชุมชนมีความรูหรือประสบการณมากขึ้น 

1.7 ปจจัยท่ีมีอิทธิพลตอการสรางสรรคภูมิปญญา 

1.7.1 ความจําเปนในการดํารงชีวิตเพื่อความอยูรอด และสะดวกสบายในการ

ดํารงชีวิตจึงตองประดิษฐสิ่งตาง ๆ จากสภาพแวดลอมมาใชประโยชนในรูปแบบตาง ๆ เชน การนํา

พืชพรรณธรรมชาติมาสรางที่อยูอาศัย ปรุงอาหาร เปนตน 

1.7.2 สภาพทางภูมิศาสตรและสิ่งแวดลอม เชน การสรางเขื่อนในทองถิ่นที่มี

เทือกเขาสูงเพื่อสงนํ้ามาผลิตเปนนํ้าประปาภูเขา เปนตน 

1.7.3 ความเชื่อหลักคําสอนทางศาสนาและอํานาจเหนือธรรมชาติ ทําใหเกิด

ความคิดสรางสรรค เชน ประติมากรรมในการสรางพระพุทธรูป เปนตน 

1.7.4 ความเจริญทางดานเทคโนโลยีจากตะวันตกจึงมีการใชเคร่ืองจักรแทน

แรงงานคน แตภูมิปญญาทางดานการผลิตและเพิ่มผลผลิตของพืช ควรอนุรักษตอยอดสืบตอไป 
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1.7.5 เกิดจากการศึกษาหาความรูและประสบการณเพิ่มเติม เชน การอานเอกสาร

ตํารา การเขารวมการฝกอบรม การศึกษาดูงาน เปนตน 

1.7.6 ภาวะผูนํา (Leadership) ในทองถิ่น หรือชุมชน เชน หมอเมือง เปนตน    

(เทิดชาย ชวยบํารุง 2554: 35 - 50) 

1.8 การอนุรักษ และเผยแพรภูมิปญญา 

1.8.1 การคนควาวิจัยหรือการศึกษา และเก็บรวบรวมขอมูลภูมิปญญาในดานตาง ๆ 

ทั้งในหมูบาน ชุมชน ทองถิ่นทุกภูมิภาคของไทย เพื่อทําใหทราบถึงความเปนมาในอดีต และ

สภาพการณในปจจุบัน 

1.8.2 การอนุรักษสรางความตระหนักถึงคุณคาและความสําคัญของภูมิปญญา

ทองถิ่นตาง ๆ โดยการรวมกันอนุรักษภูมิปญญาที่เปนเอกลักษณของทองถิ่น รวมถึงสนับสนุนใหมี

พิพิธภัณฑในชุมชนหรือทองถิ่น เพื่อแสดงถึงวิถีชีวิตความเปนมาของชุมชนซึ่งแสดงถึงความ

ภาคภูมิใจ และเปนแหลงเรียนรูใหกับคนในชุมชน 

1.8.3 การฟนฟูภูมิปญญาดวยวิธีการร้ือฟนภูมิปญญาที่มีอยูแตไมไดรับความนิยม

ตามยุคสมัย หรือที่สูญหายไป เพื่อประยุกตใหเขากับยุคหรือสมัยใหมใหคงอยูโดยที่ตองอยูบน

พื้นฐานทางดานจริยธรรม คุณธรรม และคานิยมใหกลับคืนมา 

1.8.4 การพัฒนาสรางสรรคริเร่ิมภูมิปญญาประเภทตาง ๆ ใหเหมาะสมกับยุคสมัย

แตคงไวซึ่งความเปนเอกลักษณด้ังเดิมใหเหมาะสมกับวิถีชีวิตสมัยใหม หรือประยุกตเปนองค

ความรูพื้นฐานของกลุมพัฒนาอาชีพ หรือการนําความรูดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีมาตอยอด

เพื่อกระบวนการผลิตอยางครบวงจร 

1.8.5 การถายทอดผานการศึกษา การอบรม สถาบันครอบครัว กิจกรรมดาน

วัฒนธรรม เพื่อใหตระหนักถึงคุณคาของภูมิปญญา รวมถึงการถายทอดจากรุนสูรุนเพื่อใหคงอยูคู

กับวิถีชีวิต และวัฒนธรรมของชุมชนหรือทองถิ่น 

1.8.6 การสรางเครือขาย เพื่อสงเสริมสนับสนุนใหเกิดความเขมแข็งของกลุม

เครือขาย เปนการสืบสาน การพัฒนา และอนุรักษภูมิปญญาที่มีอยูกระจัดกระจายในแตละทองถิ่น 

1.8.7 การสรางเสริมเอตทัคคะเพื่อการพัฒนาขีดความรูความสามารถของคนใน

ชุมชนที่มีองคความรูเกี่ยวกับภูมิปญญาในดานตาง ๆ โดยการยกยองประกาศเกียรติคุณ เชน ปราชญ

ชาวบาน เปนตน 

1.8.8 การเผยแพร และการแลกเปลี่ยนเรียนรูดานภูมิปญญาทองถิ่นดวยสื่อตาง ๆ 

การแลกเปลี่ยนระหวางกลุมชน หรือทองถิ่นอ่ืน ๆ ทําใหองคความรูดานภูมิปญญาเกิดการแพรหลาย 

มากขึ้น หรือถูกนําไปประยุกตใชใหเหมาะสมกับทองถิ่น (เทิดชาย ชวยบํารุง 2554: 35 - 50) 
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2. การจัดการการผลิตกาแฟอาราบิกา 

 

2.1 ความเปนมาในการผลิตกาแฟอาราบิกาของประเทศไทย 

  ประเทศไทยเร่ิมปลูกกาแฟอาราบิกา พ.ศ. 2393 – 2454 เมื่อนายเจรินี ชาวอิตาลีมา

รับราชการในประเทศสยามสมัยน้ันจนไดรับพระราชทานตําแหนงเปนพระสารศาสตรพลขันธ เปน

ผูนํากาแฟอาราบิกาเขามาปลูกคร้ังแรกที่จังหวัดจันทบุรี หรือเรียกวา “กาแฟจันทรบูรณ” จนทําใหมี

การปลูกกาแฟกันอยางแพรหลายมากขึ้น เน่ืองจากกาแฟชนิดน้ีมีคุณภาพดีเปนที่ตองการของตลาด 

หลังจากน้ันกรมวิชาการเกษตรไดคัดเลือกพันธุที่มีลักษณะดีนําไปขยายพันธุใหเกษตรกรปลูกแต

เปนเพราะความรู และประสบการณคอนขางจํากัดรวมถึงสภาพแวดลอมที่ไมเหมาะสม ประกอบ

กับการระบาดของโรคราสนิม จึงทําใหการปลูกกาแฟอาราบิกาไมแพรหลายเทาที่ควร 

  พ.ศ. 2499 นายสมบูรณ ณ ถลาง ไดนําเขากาแฟอาราบิกา 4 พันธุ คือ Typica, 

Bourbon, Catura และ Mundo novo จากประเทศบราซิล มาทดลองปลูกที่สถานีทดลองพืชสวนฝาง 

(ศูนยวิจัยและพัฒนาการเกษตรเชียงใหม) และสถานีทดลองพืชไรแมโจ (ศูนยวิจัยพืชไรเชียงใหม) 

จังหวัดเชียงใหม รวมถึงที่สถานีทดลองพืชสวนดอยมูเซอ (ศูนยวิจัยและพัฒนาการเกษตรตาก) 

จังหวัดตาก แตประสบปญหาการระบาดของโรคราสนิมทําใหตนโทรมและตาย หลังจากน้ันเร่ิมมี

การสํารวจโรคราสนิมที่ระบาดในสวนกาแฟอาราบิกาทางภาคเหนือ และสวนกาแฟโรบัสตาของ

ภาคใต พบวา อาการของโรคราสนิมทําใหใบรวง กิ่งจะแหง ตนโทรม ตนตาย หรือทําใหผลผลิตตํ่า 

  พ.ศ. 2516 จัดต้ังโครงการปลูกพืชทดแทน และพัฒนาเศรษฐกิจชาวไทยภูเขา ไทย – 

สหประชาชาติ มีวัตถุประสงคเพื่อคนหาพันธุพืช และสัตวทดแทนการปลูกฝนของชาวไทยภูเขา  

  พ.ศ. 2517 พระบาทสมเด็จพระเจาอยูหัวเสด็จพระราชดําเนิน เพื่อทอดพระเนตร

ตนกาแฟอาราบิกาที่สวนของนายพะโย ตาโย บานหนองหลม อําเภอจอมทอง จังหวัดเชียงใหม ดัง

ความตอนหน่ึงวา “เมื่อทรงต้ังโครงการแลวไมนานเวลาเสด็จประพาสตนบนดอยก็ตองปนปายเขา 

เสด็จดวยพระบาทเปนชั่วโมงเศษเพื่อทอดพระเนตรตนกาแฟเพียง 2 – 3 ตน ซึ่งก็จริงอยูแต

พระบาทสมเด็จพระเจาอยูหัวมีรับสั่งเองวาการที่เสด็จไปน้ันทําใหชาวเขาเห็นวากาแฟน้ันสําคัญจึง

สนใจที่จะปลูก บัดน้ีกาแฟบนดอยมีมากมาย และเร่ิมจาก 2 – 3 ตนเทาน้ันเอง” หลังจากน้ัน

โครงการพัฒนาชาวเขา (มูลนิธิโครงการหลวง) และกรมวิชาการเกษตรไดนํากาแฟอาราบิกาพันธุแท 

รวมถึงลูกผสมตาง ๆ เขามาปลูกศึกษาในสภาพกลางแจง เพื่อทดสอบหาพันธุตานทาน ทนทานตอ

โรคราสนิม (สํานักวิจัยและพัฒนาการเกษตรเขตที่ 1 2553: 4 - 9) 

  พ.ศ. 2518 – 2519 โครงการหลวงพัฒนาชาวเขา (มูลนิธิโครงการหลวง) มีแนวทาง

วิจัยและพัฒนากาแฟอาราบิกา เพื่อทดแทนการปลูกฝนของชาวไทยภูเขาในภาคเหนือ และมีการ
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นําเขาสายพันธุกาแฟอาราบิกาลูกผสมที่ตานทานตอโรคราสนิม จากศูนยวิจัยโรคราสนิมของ

ประเทศโปรตุเกส Centro de Investigacao das Ferrugens do Caffeeiro (CIFC) จํานวน 28 สายพันธุ 

ภายใตความรวมมือกับกระทรวงเกษตร ประเทศสหรัฐอเมริกา โดยมอบหมายใหกองโรคพืชและ     

จุลชีววิทยา (สํานักวิจัยพัฒนาการอารักขาพืช) กับสถาบันวิจัยพืชสวน กรมวิชาการเกษตร 

ดําเนินการวิจัยเพื่อคัดเลือกพันธุที่เหมาะสมกับสภาพบนพื้นที่สูงทางภาคเหนือของประเทศไทย 

  พ.ศ. 2525 พระบาทสมเด็จพระเจาอยูหัว เสด็จทอดพระเนตรแปลงกาแฟที่บาน 

ขุนวาง และภายในศูนยวิจัยเกษตรหลวงเชียงใหม จังหวัดเชียงใหม ทรงมีพระราชดําริใหกรมวิชาการ

เกษตร พัฒนาสายพันธุกาแฟที่เหมาะสมกับสภาพที่สูงของประเทศไทยเพื่อปลูกทดแทนฝน จึงเปน

จุดเร่ิมตนของการวิจัย และพัฒนาพันธุกาแฟในประเทศไทย 

  พ.ศ. 2526 กรมวิชาการเกษตรสงนักวิชาการเขารวมประชุมเร่ือง โรคราสนิมของ

กาแฟที่ประเทศโปรตุเกส และไดนําพันธุกาแฟอาราบิกาคาติมอร (Catimor CIFC 7958, Catimor 

CIFC 7960, Catimor CIFC 7962 และ Catimor CIFC 7963) มาทดลองปลูกที่สถานีทดลองเกษตร

หลวงขุนวาง (ศูนยวิจัยเกษตรหลวงเชียงใหม – ขุนวาง) จังหวัดเชียงใหม และมูลนิธิโครงการหลวง 

บานแมหลอด อําเภอแมแตง จังหวัดเชียงใหม 

  พ.ศ. 2527 กรมวิชาการเกษตรดําเนินโครงการวิจัยการศึกษา และคัดเลือกสายพันธุ

กาแฟอาราบิกาที่ตานทานตอโรคราสนิมที่มีสาเหตุจากเชื้อรา Hemileia vastatrix B.&Br. 

  พ.ศ.2529 – 2532 สถาบันวิจัยพืชสวน กรมวิชาการเกษตร จัดต้ังโครงการสงเสริม

การปลูกกาแฟอาราบิกาภาคเหนือ เพื่อการถายทอดเทคโนโลยีการเกษตร Agricultural Technology 

Transfer (ATT) การผลิตตนกลา และการกระจายพันธุกาแฟอาราบิกา จํานวน 2,000,000 ตน      

เพื่อแจกจายใหกับเกษตรกรในเขตพื้นที่ภาคเหนือตอนบน ไดแก จังหวัดเชียงใหม เชียงราย ลําปาง 

พะเยา แพร นาน ตาก เพชรบูรณ และแมฮองสอน 

  พ.ศ. 2550 กรมวิชาการเกษตรประสบผลสําเร็จในการวิจัยและพัฒนากาแฟอาราบิกา 

ที่ตานทานตอโรคราสนิม ซึ่งหลักการคัดเลือกลักษณะกาแฟพันธุดี ตองออกดอกติดผลดี ตนเต้ีย ขอสั้น 

ตานทานตอโรคราสนิม ผลการวิจัยพบวา กาแฟที่ตานทานตอโรคราสนิมไดดี คือ สายพันธุคาติมอร 

CIFC7963-13-28 หลังจากน้ันวันที่ 31 สิงหาคม 2550 กรมวิชาการเกษตรไดรับรองพันธุโดยใชชื่อวา 

“กาแฟอาราบิกา พันธุเชียงใหม 80” ทั้งน้ีเปนพันธุที่เหมาะสมปรับตัวเขากับสภาพแวดลอมในพื้นที่

เขตภาคเหนือตอนบน ความสูงจากระดับนํ้าทะเล 700 เมตรขึ้นไป อุณหภูมิเฉลี่ย 18-25  องศาเซลเซียส 

ปริมาณนํ้าฝนไมตํ่ากวา 1,500 มิลลิเมตรตอป แตมีขอจํากัด คือควรปลูกสภาพรมเงาปาไมธรรมชาติ 

หรือไมผลยืนตน เพราะกาแฟไมทนตอสภาพอากาศรอนหรือแหงแลง (สํานักวิจัยและพัฒนาการ

เกษตรเขตที่ 1 2553: 4 - 5) 
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  ลักษณะเดนกาแฟอาราบิกาพันธุ เชียงใหม 80 ประกอบดวย  

1. ตานทานตอโรคราสนิมสูง 

2. ใหผลผลิตเมล็ดกาแฟดิบเฉลี่ย 5 ป 215 กิโลกรัมตอไร (เฉลี่ยปละ 43 กิโลกรัม/

ไร) ซึ่งสูงกวาสายพันธุ Typica Bourbon Caturra คิดเปน 1.73 - 2.39 เทา 

3. ใหปริมาณสารกาแฟเกรดเอเฉลี่ย 5 ป 81.3 - 87.3 เปอรเซ็นต 

4. มีปริมาณคาเฟอีน 0.42 เปอรเซ็นต 

5. คุณภาพการชิมอยูระดับ 6.5 - 7.0 คะแนน  

  อายุการเก็บเกี่ยวขึ้นกับระดับความสูง กลาวคือ ที่ระดับความสูง 700 - 900 เมตร

จากระดับนํ้าทะเล อายุการเก็บเกี่ยว 5.5 - 6 เดือน ที่ระดับความสูง 1,000 - 1,300 เมตรจากระดับนํ้า 

ทะเล อายุการเก็บเกี่ยว 8 - 9 เดือน (สํานักวิจัยและพัฒนาการเกษตรเขตที่ 1 2553: 7) 

2.2 ความเปนมาของการปลูกกาแฟอาราบิกาในจังหวัดแมฮองสอน 

  การกระจายพันธุกาแฟอาราบิกาของจังหวัดแมฮองสอนอาจเกิดจากหนวยงาน

ภาครัฐหรือองคกรเอกชนเขามาสงเสริมใหเกษตรกรปลูก เพื่อสรางความมั่นคงทางดานอาชีพ     

การพัฒนาคุณภาพชีวิตของกลุมชาติพันธุ  และเกิดความมั่นคงชายแดนจังหวัดแมฮองสอน            

ลดปญหายาเสพติดตามพื้นที่แนวชายแดน รวมถึงการสรางความเปนอยูที่ดี นอกจากน้ัน กาแฟอาราบิกา 

เปนพืชที่ปลูกเพื่อการอนุรักษทรัพยากรปาไม ลักษณะอาศัยรมเงา เปนเกราะปองกันไฟปา ลด

ปญหาการเผาในพื้นที่ปา และที่ดินทํากิน รวมถึงเปนพืชที่ปลูกเพื่อลดการตัดไมทําลายปาโดย

ทางออม หนวยงานเหลาน้ัน ไดแก 

2.2.1 โครงการสงเสริมและพัฒนาที่สูงไทย - เยอรมัน เกิดขึ้นจากความรวมมือ

ของรัฐบาลไทยภายใตสํานักงานคณะกรรมการปองกันและปราบปรามยาเสพติด (ป.ป.ส) กับ

รัฐบาลสหพันธสาธารณรัฐเยอรมนี โดยหนวยงานสํานักความรวมมือทางวิชาการของสหพันธ

สาธารณรัฐเยอรมนี ซึ่งดําเนินการต้ังแต พ.ศ. 2527 - 2541 ในพื้นที่ลุมนํ้าลาง อําเภอปางมะผา และ

ตําบลหวยปูลิง อําเภอเมือง จังหวัดแมฮองสอน มีวัตถุประสงคเพื่อการสงเสริมใหเกษตรกรปลูกพืช

ทดแทนการปลูกฝน เชน กาแฟอาราบิกา เปนตน เพื่อพัฒนาคุณภาพชีวิตและความเปนอยูที่ดีขึ้น

ของเกษตรกรบนพื้นที่สูง อนุรักษและฟนฟูระบบนิเวศใหมีความสมดุลและยั่งยืน 

2.2.2 มูลนิธิโครงการหลวง มีการสงเสริมและพัฒนาใหเกษตรกรชาวไทยภูเขา

ปลูกกาแฟอาราบิกา ซึ่งมีความสําคัญทางเศรษฐกิจที่สรางรายไดใหกับเกษตรกรอีกทางเลือกหน่ึง 

เพื่อลดพื้นที่การปลูกฝน เปนพืชทดแทนการปลูกฝนและพืชเสพติด โดยมีการกระจายพันธุในเขต

พื้นที่สูงของอําเภอแมแตง เชียงดาว ดอยสะเก็ด จอมทอง จังหวัดเชียงใหม จังหวัดเชียงราย และ 

ตําบลหวยหอม อําเภอแมลานอย จังหวัดแมฮองสอน เรียกวา กาแฟบานหวยหอมหรือกาแฟหวยหอม 
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2.2.3 กรมวิชาการเกษตร สืบเน่ืองจาก พ.ศ. 2525 พระบาทสมเด็จพระเจาอยูหัว

เสด็จทอดพระเนตรแปลงกาแฟอาราบิกาที่บานขุนวาง และภายในศูนยวิจัยเกษตรหลวงเชียงใหม

ทรงมีพระราชดําริใหกรมวิชาการเกษตรพัฒนาสายพันธุกาแฟที่เหมาะสมกับสภาพพื้นที่สูงของ

ประเทศไทย เพื่อปลูกทดแทนฝนจึงเปนจุดเร่ิมตนของการวิจัยและพัฒนาพันธุกาแฟของประเทศ

ไทย รวมถึงการกระจายพันธุของพื้นที่การปลูกกาแฟอาราบิกา ในพื้นที่อ่ืนในเขตภาคเหนือตอนบน 

รวมถึงการกระจายพันธุยังกลุมเกษตรกรผูปลูกกาแฟโดยแหลงผลิตที่สําคัญ เชน ดอยตุง ดอยชาง 

ปางขอน เปนตน โครงการบานเล็กในปาใหญตามพระราชดําริบานหนองหา จังหวัดเชียงราย กลุม

แปรรูปกาแฟสวนยางหลวง จังหวัดนาน และบานสันเจริญ บานหวยหอม จังหวัดแมฮองสอน 

นอกจากน้ี กรมวิชาการเกษตรยังไดผลิตตนกลาพันธุเพื่อสนับสนุนใหกับองคกร หนวยงานทั้งทาง

ภาครัฐและเอกชน รวมถึงกลุมเกษตรกรภายใตโครงการพัฒนาตามพระราชดําริในรูปแบบการขยาย

ผลที่ประกอบดวย 4 กิจกรรมสําคัญ คือ การสรางเกษตรกรผูนําและแปลงตนแบบ การใชระบบ

สารสนเทศในการสนับสนุนโครงการ การสนับสนุนทางวิชาการ รวมถึงการขับเคลื่อนโครงการ 

การเผยแพรกิจกรรมการสรางเกษตรกรผูนํา และแปลงตนแบบ นอกจากน้ันยังมีการถายทอดองค

ความรูทางวิชาการ เทคโนโลยีตาง ๆ รวมถึงการพัฒนาผลิตภัณฑกาแฟของกรมวิชาการเกษตร เชน 

DOA coffee (สํานักวิจัยและพัฒนาการเกษตรเขตที่ 1 2553: 4) 

2.2.4 ศูนยสงเสริมเกษตรที่สูงจังหวัดแมฮองสอน กรมสงเสริมการเกษตร        

การดําเนินงานเนนการทําเกษตรแผนใหมควบคูกับการอนุรักษระบบปาไมบนพื้นที่สูง เพื่อการ

พัฒนาอาชีพใหกับเกษตรกรควบคูกับการอนุรักษระบบนิเวศในแหลงตนนํ้า เชน การอนุรักษพันธุ

กลวยไมทองถิ่น รวมถึงการสงเสริมการปลูกพืชชนิดตาง ๆ ใหกับเกษตรกรบนพื้นที่สูง เชน กาแฟ

อาราบิกา เปนตน 

2.2.5 สํานักงานเกษตรจังหวัด และสํานักงานเกษตรอําเภอของจังหวัดแมฮองสอน 

2.2.6 ศูนยพัฒนาสังคมหรือในอดีตศูนยพัฒนาและสงเคราะหชาวเขา กรม

ประชาสงเคราะห 

2.2.7 กลุมการถายทอดศาสนามิชชั่นนารี ต้ังแต พ.ศ. 2515 โดยเขาพัฒนาดานภาษา 

ศาสนา วัฒนธรรม รวมถึงการสงเสริมการพัฒนาอาชีพใหกับชาวบาน เพื่อสรางความเปนอยูที่ดี

ใหกับชาวบาน และการพัฒนาคุณภาพชีวิต 

2.3 ลักษณะทางพฤกษศาสตรของกาแฟอาราบิกา 

กาแฟอาราบิกา (Arabica Coffee) จัดอยู Family Rubiaceae มีถิ่นกําเนิดด้ังเดิมอยู

ในปาไมธรรมชาติเขตชุมชื้นของเทือกเขาในทวีปแอฟริกา (Charrier and Berthand, 1985: 457) 

ไดแก เอธิโอเปย (Ethiopia) อบีสสิเนีย (Abyssinia) อราเบีย (Arabia) ซึ่งกาแฟอาราบิกาถูกต้ังชื่อ
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คร้ังแรกใน ค.ศ. 1714 โดย Antoine de Jussieu ชื่อวิทยาศาสตรวา Jasminum arabicum laurifolia 

ตอมาใน ค.ศ. 1753 ต้ังชื่อใหมโดยลินเนียส วา Coffea rabica L. จัดอยูใน Species Plantarum โดยที่กาแฟ

อาราบิกา มีโครโมโซมเปนเตตราพลอยด (Tetraploid) 2n = 44 มีดอกสมบูรณเพศผสมตัวเองหรือ

สามารถผสมขามตนขามพันธุไดในสภาพธรรมชาติ จัดเปนไมพุมขนาดเล็ก สูงต้ังแต 3 - 5 เมตร อายุ 

10 - 15 ป ใบเขียวติดตนตลอดป (Evergreen) (มานพ หาญเทวี ม.ป.ป.) ดินที่เหมาะสมตอการ

เจริญเติบโตควรมีความรวนซุย มีคาความเปนกรดเปนดาง 4.5 - 5.5 อุณหภูมิเหมาะสมตอการ

เจริญเติบโตอยูในระหวาง 15 - 25 องศาเซลเซียส มีปริมาณสารคาเฟอีน 0.85 - 1.70 เปอรเซ็นต 

(Cannell, 1985: 457) ซึ่งกาแฟอาราบิกามีสวนประกอบตาง ๆ ดังน้ี  

2.3.1 ตนกาแฟ 

    กาแฟอาราบิกาจัดเปนไมพุม ลําตนหลักมีลักษณะลําตนต้ังตรงประกอบดวย

ขอ (Node) และปลอง (Internode) ชวงแรกของการเจริญเติบโตจะไมแตกกิ่งแขนง แตพบวามีการ

แตกใบอยูตรงขอลักษณะเปนคูสลับกันตรงขาม รวมถึงลําตนที่เชื่อมตอกับระบบรากแกวที่อยูใตดิน 

ในชวงแรกของการเจริญเติบโตตนไมมีการแตกกิ่ง แตพบวามีใบที่แตกออกมาตรงขามกันเปนคู ซึ่ง

อยูที่ขอของลําตน แตเมื่อตนโตขึ้นจะมีตาปรากฏชัดอยูที่โคนกานใบ ประกอบดวย ตาบน ซึ่งพบอยู

ตรงโคนกานใบ ตอจากน้ันเจริญพัฒนาเปนกิ่งขาง (Primary branch) ซึ่งเปนกิ่งที่ออกดอก และ

ใหผลผลิตได นอกจากน้ีตนกาแฟสามารถแตกกิ่งขางชุดที่สอง (Secondary branch) และกิ่งขางชุดที่

สาม (Tertiary branch) ไปไดอีก สําหรับตาลางอยูถัดจากตาบนเจริญพัฒนาเปนกิ่งต้ังตรง แตไม

สามารถติดดอก และใหผลผลิตโดยเฉพาะกับตนกาแฟที่มีอายุมากแตเมื่อมีการกระตุน เชน การตัด

แตงกิ่งหรือตัดยอดเพื่อใหเกิดการแตกกิ่งต้ังใหม หรือการตัดเกือบชิดโคนตนในลักษณะของกิ่งต้ัง

ใหมที่มีมากกวา 2 ลําตน หรือการโนมลําตนหลักจะชวยกระตุนใหเกิดการแตกตาลางใหมสามารถ

เจริญพัฒนาเปนกิ่งต้ังได (มานพ หาญเทวี ม.ป.ป.: 1 - 65) 

    ทั้งน้ีลําตนหลักของกาแฟเมื่อพัฒนาเปนกิ่งต้ัง โดยมีตายอดเปนตัวควบคุม

การเกิดกิ่งต้ังใหม แตกิ่งขางหรือกิ่งนอน (Plagitropic branch) ของกิ่งแขนงแตละชุดน้ันไมสามารถ

สรางกิ่งต้ังได สวนกิ่งขางที่เกิดจากกิ่งต้ังสามารถที่ใหผลผลิตไดโดยที่กิ่งขางจะแตกออกจากตาที่

กานใบ รอบลําตน ซึ่งกิ่งต้ัง (Orthotropic branch) จะแตกกิ่งตรงกันขามที่ขอทํามุมกับลําตนต้ังแต 

45 องศา เมื่อสังเกตจะพบกิ่งมีลักษณะเอน หรือนอนลงหรือเรียกวากิ่งขางชุดที่ 1 (Primary branch) 

ซึ่งกิ่งแขนงชุดที่ 1 สามารถแตกออกเปนกิ่งขางชุดที่ 2 (Secondary branch) ในลักษณะตรงกันขาม 

และกิ่งขางชุดที่ 2 ยังสามารถแตกกิ่งขางชุดที่ 3 (Tertiary branch) ไปไดอีก ซึ่งที่กลาวมา กิ่งขางจะ

พัฒนาเกิดจากตายอดบริเวณซอกใบ ซึ่งมีอยู 4 - 6 ตาเรียงซอนกัน สําหรับขนาดของตายอด จากการ

สังเกตพบวา ตายอดที่อยูบนสุดมีขนาดใหญกวาแตแกกวาตายอดที่อยูถัดไป สวนตายอดที่อยูใกล
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ซอกใบมากที่สุดเปนตาที่มีอายุออนกวา ทั้งน้ีตายอดเหลาน้ีจะเจริญพัฒนาเปนชอดอกหรือกิ่งแขนง

ชุดที่ 2 ขึ้นอยูกับปจจัยภายในลําตน เชน การสังเคราะหอาหาร และฮอรโมนในพืช เปนตน 

โครงสรางของตนและลักษณะรากของตนกาแฟอาราบิกา ดังแสดงในภาพที่ 2.1 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ที่มา: มานพ หาญเทวี (ม.ป.ป.: 8) 

ภาพที่ 2.1 โครงสรางของตนและลักษณะรากของตนกาแฟอาราบิกา 

รากหาอาหาร (Feeder roots) 

ระดับผิวดิน (Soil level) 

ปลายยอด 

ลําตนหลัก (Main stem) 

ผลกาแฟ (Berries) 

ก่ิงขางชุดที่ 1 (Primary branch) 

ก่ิงขางชุดที่ 2 ที่พัฒนาจากก่ิงขางชุดที่ 1 (Tertiary branch) 

รากแขนง (Lateral root) 

รากแขนงแนวดิ่งทีเ่กิดจากรากแกว (Axial root)  

ก่ิงตั้งที่พัฒนามาจากตาชุดลาง (Sucker grown from serial buds) 

รากแขนงของรากอาหาร (Feeder bearer root) 

 

รากแกว (Tap root) 

ก่ิงขางชุดที่ 3 ที่พัฒนาจากก่ิงขางชุดที่ 2 (Secondary branch) 
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ภาพที่ 2.2 ลักษณะชนิดของตาทีผ่ลิตกิ่งต้ัง และตาที่เกิดจากกิ่งขางของตนกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: มานพ หาญเทวี (ม.ป.ป.: 9) 

 

2.3.2 ใบ 

    ใบเกิดที่ขอเรียงตัวแบบตรงกันขาม (Opposite) ลักษณะเปนใบเด่ียว 

(Simple leaf) มีแผนใบอันเดียวเปนรูปไขหรือรูปโล ฐานใบแหลมสั้น ปลายใบแหลม ขอบใบเรียบ

เปนคลื่นสีเขียวเขมเปนมันเงา ผิวดานบนสีเขียวเขม ดานใตใบสีเขียวออน แผนใบมีขนาดความ

กวาง 5 - 7 เซนติเมตร ยาว 5 - 20 เซนติเมตร เสนกลางใบเห็นชัด มีเสนแขนงเปนแบบ Parallel โดย

เรียงคูขนานกันตลอดทั้งความยาวของใบ ทั้งน้ีเสนแขนงบนใบจะมากหรือนอยขึ้นอยูกับสายพันธุ 

สําหรับพันธุคารติมอรจะอยูระหวาง 7 - 12 คู กานใบสั้นประมาณ 1 เซนติเมตร มีหูใบเกิดอยู

ระหวางกานใบ ยอดออนจะมีสีทองแดง หรือสีเขียวขึ้นอยูกับสายพันธุ ดังภาพที่ 2.3 

กิ่งขางชุดท่ี 1 ลําตนหลัก 

ตาของกิ่งขาง 

กิ่งตั้งท่ีเกิดจาก 

ตาชุดลาง 

กิ่งขางชุดท่ี  2 ท่ีเจริญออก 

จากตาของกิง่ขางท่ี 1 

 กิ่งใหผลผลติ 

ตาชุดลาง กิ่งขางท่ีเจริญออก 

มาจากตาบน 
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ภาพที่ 2.3 สวนประกอบของใบกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2553) 

 

2.3.3 ชอดอก 

    ชอดอกเกิดจากตาที่ 1 - 6 ของแตละซอกใบของกิ่งขาง ซึ่งจะเกิดจากตาที่ 1 - 4 

ในสวนของกานดอกสวนใหญจะสั้น จํานวนดอกตอชอประมาณ 4 - 6 ดอก โดยที่ใน 1 ขอ จะมีชอดอก 

ประมาณ 15 - 20 ชอ 

2.3.4 ดอก 

    ดอกสีขาวหรือสีครีม รูปรางคลายดาวที่สมมาตรกัน กลิ่นหอมคลายกลิ่น

ดอกมะลิปา ดอกเปนดอกสมบูรณเพศ เกสรตัวผูและเกสรตัวเมียอยูในดอกเดียวกัน สามารถผสม

ตัวเอง (Self fertile) ไดถึง 80 - 95 เปอรเซ็นต สวนของกลีบเลี้ยงมีจํานวน 5 - 6 กลีบเทากับกลีบดอก

เชื่อมติดกันเปนหลอด การหอหุมของฐานรองดอกคลายรูปถวย กลีบดอกยาวประมาณ 1 - 1.5 เซนติเมตร 

มีเกสรตัวผูอยู 5 - 6 อัน เทากับจํานวนกลีบดอก และอยูติดกับผนังหลอดของกลีบดอกแตกานเกสร

สั้นติดสลับเยื้องกับแฉกของกลีบดอกกานละกลีบ อับละอองเกสรมี 2 พู แตกออกตามความยาว ยอด

เกสรตัวเมียจะแยกสองแฉกอยางชัดเจน สวนกานเกสรตัวเมียจะยาว ประมาณ 4 - 5 มิลลิเมตร 

ประกอบดวย รังไข 1 อัน อยูใตสวนประกอบตาง ๆ ของดอก ภายในแบงเปน 2 ชอง และยังมี 2 ชอง

แผนใบ (Blade หรือ Lamina) 

เสนกลางใบ (Midrib) 

 
เสนใบ (Vein) 

กานใบ (Petiole) 
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รังไขที่อยูติดกันโดยที่แตละอันบรรจุไขออน 1 ใบ ตอ 1 ชองรังไข และไขจะเกาะในบริเวณฐานของ

รังไข ดังภาพที่ 2.4 

 

 

 

 

 

 

     

 

 

 

 

ภาพที่ 2.4 ลักษณะของดอกกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2553) 

 

ซึ่งปกติตาดอกของกาแฟจะยังคงพักตัวอยูเน่ืองจนถึงชวงฤดูแลง หากไดรับ

นํ้าในตอนตนฤดูฝนทําใหกานดอกยืดยาว กลีบดอกขยาย และดอกเร่ิมบาน ดอกกาแฟใชเวลาบาน

พรอมกันตอเน่ืองเปนเวลา 8 - 12 วัน ตอจากน้ันกลีบดอก เร่ิมเห่ียว รวมถึงสวนอ่ืน ๆ จะรวง ใชเวลา 

ประมาณ 2 วัน คงเหลือแตรังไขที่พัฒนากลายเปนผล ปกติใน 1 ผล จะมีเมล็ด 2 เมล็ด แตสภาวะที่

อุณหภูมิสูงมีผลทําใหดอกกาแฟผิดปกติ หรือเกสรตัวผูไมสมบูรณทําใหไมสามารถติดผลได 

ลักษณะดังกลาวเรียกวา ดอกดาว (Star flower)  

2.3.5 ผล 

    ผลเปนแบบผลเด่ียว (Drupe) รูปรางกลม หรือกลมเหมือนไข (Oval-elliptic) 

ขนาดผลกวางประมาณ 1 - 1.5 เซนติเมตร ยาว 1.30 - 1.60 เซนติเมตร เปลือกเน้ือฉ่ํานํ้าหอหุมเมล็ด

แข็งอยูภายใน ผลออนมีสีเขียว เมื่อสุกเปลือกมีสีสม แดง แดงเขม หรือสีเหลือง ขึ้นอยูกับสายพันธุ 

เน้ือมีรสคอนขางหวาน หน่ึงผลจะมี 2 เมล็ด ยกเวนบางผลอาจมีเมล็ดเดียวเน่ืองมาจากการผสมเกสร

ไมสมบูรณ ซึ่งมีลักษณะผลกลมคลายถั่ว (Pea berries) ซึ่งผลกาแฟแบงออกเปน 3 สวน ประกอบดวย  

1) เปลือกของผล (Skin of Cherry) 

2) เน้ือผล มีลักษณะบาง ๆ สีเหลือง (Pulp) เมื่อผลสุกมีรสคอนขางหวาน 
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3) เปลือกหุมเมล็ด หรือกะลาหุมเมล็ด (Parchment skin) 

    ทั้งน้ีกาแฟอาราบิกา เมื่ออายุ 2 - 3 ป ก็เร่ิมใหผลผลิตในพื้นที่ระดับความสูง 

700 เมตร ผลเร่ิมสุกและเก็บเกี่ยวผลผลิต ชวงเดือนกันยายนถึงตุลาคม และพื้นที่ระดับความสูง 800 - 

1,000 เมตรผลเร่ิมสุก และเก็บเกี่ยวผลผลิต ชวงเดือนพฤศจิกายนถึงธันวาคม และพื้นที่ระดับความสูง 

1,100 - 1,400 เมตร ผลเร่ิมสุกและเก็บเกี่ยวผลผลิต ชวงเดือนธันวาคมถึงกุมภาพันธ โดยที่ระยะเวลา

ต้ังแตติดผลจนถึงเก็บเกี่ยวผลผลิตอยูที่ 6 - 9 เดือน สาเหตุที่ผลกาแฟในแตละชอดอกในแตละขอจะ

สุกแกไมพรอมกันเน่ืองจากอุณหภูมิ และระดับความสูงของพื้นที่ปลูกที่แตกตางกัน และอาจเกิด

จากตาดอกของแตละขอแทงชอดอกในระยะเวลาที่แตกตางกัน และการบานของดอกไมพรอมกัน 

ดังภาพที่ 2.5 

 

   

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 2.5 ลักษณะของชอผลกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2553) 

 

2.3.6 เมล็ด 

    เมล็ดมีลักษณะดานหน่ึงโคงดานหน่ึงเรียบและมีรองตรงกลาง ดานเรียบ

ของทั้งสองเมล็ดจะหันหนาเขาหากันและประกบกัน เมล็ดรูปไขยาวประมาณ 8.5 - 12.5 มิลลิเมตร 

มีเยื่อบาง (Testa) สีเงินหอหุมอยู และภายในเปลือกใสที่เรียกวา “กะลา” (Parchment) เมล็ดที่มี

เปลือกหุมอยูเรียกวา กาแฟกะลา (Parchment coffee) ซึ่งเปลือกหุมเมล็ด หรือกะลาหุมเมล็ด จะมี

เมือกใส เหนียว (Mucilage) เคลือบอยู เมื่อกะเทาะสวนของกะลาน้ีออกจะไดสวนที่เรียกวา สาร

กาแฟ (Coffee bean) ซึ่งเมื่อผลยังสดอยูมีสีขาวอมเทาแตเมื่อแหงมีสีเขียวอมเทาหรือเรียกวา กรีน 

คอฟฟ (Green coffee) หรือเรียกวา Endosperm สวนของคัพภะ (Embryo) ที่พบใกลฐานของเมล็ด

เมื่อผานไปชวงระยะเวลาหน่ึงจะเปลี่ยนจากสีนํ้าตาลไปเปนสีดํา ทั้งน้ีเมล็ดจะประกอบดวย นํ้า 12 

เปอรเซ็นต โปรตีน 13 เปอรเซ็นต ไขมัน 12 เปอรเซ็นต นํ้าตาล 9 เปอรเซ็นต สารคาเฟอีน 1 - 1.5 
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เปอรเซ็นต กรดคาเฟทานิค 9 เปอรเซ็นต สารอ่ืนที่ละลายในนํ้า 5 เปอรเซ็นต สารเซลลูโลส และ

สารประกอบ 35 เปอรเซ็นต เถา 4 เปอรเซ็นต (สถาบันวิจัยพืชสวน 2553: 1 - 83) ดังภาพที่ 2.6 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 2.6 สวนประกอบผลและเมล็ดของกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: มานพ หาญเทวี (ม.ป.ป.: 12) 

 

    สวนประกอบของผล และเมล็ดกาแฟ 

1. Skin คือ ผิวเปลือกของผลของกาแฟ จะมีลักษณะคอนขางหนา และมี

รสชาติขม เมื่อแกจะมีสีเขียว เมื่อสุกมีสีแดงหรือแดงอมชมพู หรือบางสายพันธุจะมีสีเหลือง 

2. Fruit คือ เน้ือผลของกาแฟ มีรสชาติหวาน ผลสุกจะฉ่ํานํ้า 

3. Pulp คือ เยื่อหุมเมล็ดมีลักษณะเยื่อบาง ๆ ชวยในการหอหุมเมล็ดจะอยู

กอนชั้น parchment 

4. Parchment คือ เยื่อหุมเมล็ดที่ชวยปกปองเมล็ดดานในดวยเยื่อหุมเปลือก

ที่มีลักษณะเปนเน้ือเยื่อบาง ๆ 

5. Silver skin คือ เยื่อหุมบาง ๆ มีสีเงิน ที่มีสวนชวยในการหอหุมเมล็ดไว

ภายในผล 

6. Stalk คือ กานพยุงผลเพื่อชวยในการสงผานธาตุอาหารจากลําตนมาบํารุงผล 

7. Bean คือ เมล็ดในผลกาแฟ จะมีสีเขียวอมฟา ใน 1 ผลจะมี 1 - 2 เมล็ด ดัง

ภาพที่ 2.7 
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ภาพที่ 2.7 สวนประกอบภายในของผลกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: http://en.wikipedia.org/wiki/Coffea_arabica คนคืนวันที่ 7 กันยายน 2554 

 

    สวนประกอบภายในของผลกาแฟอาราบิกา ดังน้ี 

1. กลางรองของเมล็ด (Center cut) 

2. เมล็ดกาแฟ (Coffee bean) 

3. ผิวเยื่อเงินบางๆของเมล็ด (Silver skin)  

4. ผนังผลชั้นในหุมเมล็ด (Endocarp) หรือชั้นกะลา (Parchment) 

5. ชั้นเมือก รอบนอกเมล็ด (Parenchyma หรือ Pectine Layer) 

6. เน้ือเยื่อผลชั้นกลาง (Pulp หรือ Mesocarp) 

7. เปลือกผลชั้นนอก (Outer skin หรือ Exocarp) 

2.4 ปจจัยสําคัญทางสภาพแวดลอมท่ีเกี่ยวของกับการปลูก การดูแลรักษา และการ

จัดการศัตรูกาแฟอาราบิกา 

2.4.1 แหลงปลูกท่ีเหมาะสมสําหรับกาแฟอาราบิกา มีขอพิจารณา 

1) สภาพพื้นที่ มีความสูงจากระดับนํ้าทะเลต้ังแต 700 เมตรขึ้นไปควรต้ังอยู

ระหวางเสนรุง 17 องศาเหนือขึ้นไป มีความลาดเอียงไมเกิน 30 เปอรเซ็นต 

2) ลักษณะดิน ควรมีความอุดมสมบูรณ ชั้นดินลึกไมนอยกวา 50 เซนติเมตร 

มีความเปนกรดเปนดาง 5.5 - 6.5 และระบายนํ้าดี 

3) สภาพภูมิอากาศ มีอุณหภูมิระหวาง 15 - 25 องศาเซลเซียส ความชื้น

สัมพัทธมากกวา 60 เปอรเซ็นต 

4) แหลงนํ้า อาศัยนํ้าฝน ปริมาณนํ้าฝนไมตํ่ากวา 1,500 มิลลิเมตรตอป และ

กระจายตัว 5 - 8 เดือน ตองมีนํ้าเพียงพอถึงฤดูแลง (ปรัชญา รัศมีธรรมวงศ มปป.: 17 - 60) 
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2.4.2 พันธุ พันธุดีควรมีลักษณะตนเต้ีย ขอสั้น ผลผลิตสม่ําเสมอ ตานทานตอ       

โรคราสนิม เปนพันธุที่ผานการคัดเลือกโดยกรมวิชาการเกษตร คือ พันธุคาติมอร CIFC 7963 - 13 - 28 

หรือพันธุเชียงใหม 80 (สถาบันวิจัยพืชสวน 2553: 1 - 83)  

2.4.3 การปลูกกาแฟอาราบิกา มีวิธีการดังน้ี  

1) การเตรียมพื้นที่ 

     พื้นที่ปลูกกาแฟอาราบิกาสวนใหญ อยูบนพื้นที่สูงต้ังแต 700 - 1,400 เมตร 

จากระดับนํ้าทะเล มีสภาพเปนปา พื้นที่ลาดชันควรปลูกกาแฟอาราบิกาลักษณะขวางความลาดชัน

ของพื้นที่ (Contour Line) แบบขั้นบันได หรือปลูกเปนพืชแซมในสวน หรือแบบวนเกษตร ที่อาศัย

ปาธรรมชาติ สวนการเตรียมพื้นที่ปลูกชวงฤดูแลง กรณีที่ปลูกกาแฟอาราบิกาในสภาพปา ควรกําจัด

วัชพืชและตัดสางตนไมใหญ พรอมทั้งวางแนวปลูกกาแฟภายใตตนไมใหญ หรืออาจปลูกกาแฟเปน

พืชแซมระหวางแถวไมผลเมืองหนาวเพื่ออาศัยรมเงา เชน บวย ทอ สาลี่ พลัม พลับ เปนตน 

2) ระยะปลูกและระบบการปลูก 

(1) ระยะปลูกกาแฟ โดยทั่วไประยะปลูกที่เหมาะสม คือ ระหวางตน 2 เมตร 

และระหวางแถว 2 เมตร (พื้นที่ 1 ไรปลูกได 400 ตน) หรือใชระยะปลูกระหวางตน 1.5 เมตร และ

ระหวางแถว 2.0 เมตร (พื้นที่ 1 ไรปลูกได 533 ตน) หรือระยะระหวางตน 1.5 เมตร และระหวาง

แถว 1.5 เมตร (พื้นที่ 1 ไร ปลูกได 711 ตน) 

(2) ระบบการปลูก ขึ้นกับสภาพพื้นที่ และความลาดชัน กรณีเปนพื้นที่

ลาดชันนอยควรปลูกลักษณะสี่เหลี่ยมจัตุรัส แตถาพื้นที่มีความลาดชันมากควรปลูกอยูระหวางแนว

ไมยืนตน หรือใชระบบการปลูกแบบสามเหลี่ยมสลับฟนปลา เพื่อปองกันการพังทลายของดิน 

รวมถึงการปองกันไมใหตนและรากฝอยของตนกาแฟถูกแสงแดดเผา ซึ่งสงผลตอการใหผลผลิต

ของตนกาแฟ 

(3) ฤดูกาลที่เหมาะสมตอการปลูก ควรปลูกชวงตนฤดูฝนประมาณเดือน

พฤษภาคม - สิงหาคม 

3) การเตรียมหลุมปลู และการปลูก 

(1) การเตรียมหลุม ที่เหมาะสมควรกวาง 50 เซนติเมตร ยาว 50 เซนติเมตร 

และลึก 50 เซนติเมตร แยกดินชั้นบนและดินชั้นลาง แลวนําดินชั้นบนใสลงในหลุมปลูกพรอมหิน

ฟอสเฟส อัตรา 100 กรัมตอหลุม และปุยคอก อัตรา 5 กิโลกรัมตอหลุม 

(2) การปลูก เมื่อเตรียมหลุมเสร็จนําตนกลาอายุต้ังแต 8 - 12 เดือน หรือ

ตนที่มีใบจริงไมนอยกวา 6 - 8 คู ลงหลุมปลูก และนําดินกลบใหแนนพอควรใหเสมอปากหลุม     

ใชไมปกความยาวประมาณ 1.5 เมตร และใชเชือกผูกยึดกับตนกาแฟเพื่อปองกันการโยกคลอน ทั้งน้ี
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ถาปลูกภายใตสภาพรมเงาใหใชการปลูกรวมกับไมโตเร็ว เชน ถั่วหูชาง พฤกษ ถอน กางหลวง 

สะตอ เหรียง เปนตน หรือไมยืนตนที่ใหรมเงาในทองถิ่น หรือปลูกรวมกับไมผล ไมยืนตน หรือ   

ไมผลเขตหนาว เชน พลับ พีช บวย มะคาเดเมีย เปนตน หรือปลูกตามระบบวนเกษตรโดยวิธีการปลูก

แซมผืนปา ในธรรมชาติหรือแบบวนเกษตร (กรมวิชาการเกษตร 2548: 1-33) 

4) การดูแลรักษาทั่วไป 

     การใหนํ้าในการปลูกกาแฟอาราบิกาน้ันเกษตรกรจะอาศัยนํ้าฝนตาม

ธรรมชาติ ทั้งน้ีชวงเร่ิมปลูกใหมกาแฟอาราบิกาตองการนํ้าอยางสม่ําเสมอมากที่สุด แบงชวงระยะ

การใหนํ้า ตามการพัฒนาของดอกกาแฟ ได 5 ระยะดังน้ี (สถาบันวิจัยพืชสวน 2553: 1 - 83) 

(1) ระยะดอกตูม ชวงน้ีดอกกาแฟเร่ิมพัฒนาจากการแทงชอกลุมเล็ก ๆ 

และเพิ่มขนาดเปนกลุมใหญ ตอจากน้ันดอกจะหยุดการเจริญชั่วขณะหน่ึง เพื่อเขาสูระยะการพัก

ตัวอยางเต็มที่ กาแฟอาราบิกาจึงไมตองการนํ้าแตเมื่อผานพนไประยะเวลาหน่ึง หรือเมื่อดอกไดรับ

นํ้าฝนในธรรมชาติ หรือไดจากการใหนํ้า ดอกกาแฟจึงจะทยอยบานพรอมกัน 

(2) ระยะดอกพักตัวสมบูรณ และเร่ิมออกจากระยะการพักตัว เมื่อกาแฟ

พักตัวเต็มที่เมื่อผานชวงแลงหรือเมื่อไดรับนํ้าในปริมาณพอเหมาะ ชวงน้ีดอกเร่ิมออกจากระยะพักตัว 

แตดอกจะเร่ิมมีขนาดใหญขึ้นเห็นดอกสีขาวชัดเจน และสิ่งสําคัญไมควรใหกาแฟขาดนํ้าในชวงน้ี

เพราะจะทําใหติดผลไดนอยเน่ืองจากดอกกาแฟจะฝอ แหง และรวงหลนไปในที่สุด 

(3) ระยะดอกบาน เมื่อกาแฟไดรับนํ้าอยางเพียงพอและสม่ําเสมอ ดอก

กาแฟเร่ิมบานภายใน 1 - 2 สัปดาห แตทั้งน้ีชวงน้ีก็ตองมีการควบคุมการใหนํ้า เพราะระยะน้ีละออง

เกสรตัวผูจะปลิวไปผสมกับตนที่อยูบริเวณเดียวกัน รวมถึงอาจจะชะลางละอองเกสรตัวผูใหหลุด

ออกไปไมสามารถปลิวไปผสมกับดอกอ่ืน อาจจะมีผลตอการติดผล หรือทําใหผลผลิตกาแฟในป

น้ันตํ่าลง และขอควรระมัดระวัง คือ ชวงอายุหลังดอกบาน 3 - 4 เดือน ไมควรใหตนกาแฟขาดนํ้า 

(4) ระยะติดผล เมื่อกาแฟไดรับการผสมเกสรแลวจะพบผลเปนกลุม

ขนาดเล็กเบียดติดกัน ชวงน้ีควรใหนํ้าทุก ๆ 3 - 4 สัปดาหตอเน่ืองกัน 

(5) ระยะการพัฒนาผล ชวงน้ีผลกาแฟมีการเพิ่มขนาดมีการพัฒนาการ

อยางรวดเร็ว และเขาสูชวงการสะสมนํ้าหนัก และสรางเน้ือเยื่อเมล็ด จากผลที่มีขนาดเล็กกลายเปน

ผลที่มีขนาดใหญขึ้นใชระยะเวลานาน 3 เดือน นอกจากน้ีผลจะเร่ิมสรางเน้ือเยื่อรอบ ๆ เมล็ดมากกวา 

เน้ือเยื่อเมล็ด และพบวาภายในผลมีการสรางชองวางเพื่อการขยายตัวของเมล็ด และสรางเมล็ดขึ้น

ในภายหลัง หากชวงน้ีกาแฟขาดนํ้าจะมีผลทําใหเน้ือเยื่อรอบ ๆ เมล็ดหยุดการขยายตัว หรือขยายตัว

คอนขางชาหรือมีสวนใหเมล็ดหรือผลมีขนาดเล็ก และนํ้าหนักรวมของผลผลิตลดลง (สถาบันวิจัย

พืชสวน 2553: 1 - 83) 
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5) การใสปุย โดยการแบงใสตามชวงอายุของตน ดังน้ี  

     ในปที่ 1 - 4 ใชปุยสูตร 15-15-15 ปริมาณ 100 กรัมตอตนตอป โดยใส

ชวงเร่ิมปลูก และปุยสูตร 46-0-0 ในปริมาณ 100 - 200 กรัมตอตนตอป ใสในชวงกอนและหลังติด

ผล และปุยสูตร 0-0-60 ในปริมาณ 50 - 100 กรัมตอตนตอป ในชวงติดผล 2 - 3 ปแรก โดยแบงใสปละ 

3 คร้ังในเดือนพฤษภาคม สิงหาคม และตุลาคม 

     ในปที่ 5 - 8 ป เปนตนไป ใชปุยสูตร 46-0-0 ในปริมาณ 200 กรัมตอตน

ตอป ในชวงกอนและหลังติดผล และปุยสูตร 13-13-21 ในปริมาณ 150 - 200 กรัมตอตนตอป และ

ปุยสูตร 0-0-60 ในปริมาณ 150 กรัมตอตนตอป ในชวงติดผล โดยแบงใสปละ 3 คร้ังในเดือน

พฤษภาคม สิงหาคม และตุลาคม 

6) การคลุมโคน ชวยลดผลกระทบจากความแหงแลง และสูญเสียความชื้น

ในดินในฤดูแลง 

7) การตัดแตงตนกาแฟ 

(1) การตัดแตงกิ่ง ที่สําคัญ 2 วิธีการ ดังน้ี 

ก. วิธีตัดแตงกิ่งแบบลําตนเด่ียว (Single stem pruning system) เปน

ระบบที่ตองการใหคงเหลือตนกาแฟเพียงลําตนเดียว หลักการ คือ ปลอยใหตนกาแฟเจริญเติบโตให

อยูในระดับความสูงที่ตองการจึงทําการตัดยอด ดังน้ันการเจริญเติบโตของตนกาแฟจะขยายไปทาง

กิ่งขางหรือกิ่งนอน (Primary branch) และเมื่อใหผลผลิตชั่วระยะเวลาหน่ึงก็จะมีกิ่งขางชุดที่ 2  

(Secondary branch) แตกออกมาจากกิ่ง Primary branch และใหผลไปชั่วระยะเวลาหน่ึงประมาณ    

2 - 3 ป จึงเกิดกิ่งขางชุดที่ 3 (Tertiary branch) โดยจะแตกมาจากกิ่งขางชุดที่ 2 และตอมาก็จะเกิดกิ่ง

ขางชุดที่ 4 (Quarternary branch) ซึ่งจะแตกมาจากกิ่งขางชุดที่ 3 และเมื่อตนกาแฟเร่ิมใหผลผลิต

ลดลง อายขุองตนกาแฟประมาณ 8 - 10 ป ควรปลอยใหยอดที่เกิดจากสวนยอดแตกขึ้นมาใหม และ

เจริญเติบโตขึ้นทางดานสูง เมื่อถึงระดับหน่ึงใหทําการตัดยอด และปลิดหนอที่เกิดจากลําตน และ

สวนอ่ืน ๆ เพื่อจํากัดความสูงของตนกาแฟ ทั้งน้ีการตัดแตงแบบตนเด่ียว ทําไดหลายวิธีซึ่งขึ้นกับ

ความเหมาะสมแตละสภาพพื้นที่ปลูก เชน การตัดแตงกิ่งแบบทรงกระบอก การตัดแตงแบบตนเด่ียว

ของ Fernie (Fernie’s Single stem pruning) การตัดแตงแบบตนเด่ียวของอินเดียหรือเรียกอีกชื่อหน่ึง

วา อัมเบรลลา (Umbrella) 

ข. การตัดแตงแบบหลายลําตนหรือหลายกิ่งหลัก (Multiple stem 

pruning system) เหมาะสําหรับการปลูกกาแฟอาราบิกาในสภาพที่ปลูกกลางแจง ซึ่งมี 2 วิธีดังน้ี 

(2) การตัดลําตน (Cutting the stem) วิธีการน้ีทําใหเกิดตนกาแฟหลายลําตน 

จากโคนตนที่ถูกตัด แตคัดเลือกเหลือเพียง 2 กิ่ง หลักปฏิบัติดังน้ี 
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ก. เมื่อตนกาแฟสูงประมาณ 70 เซนติเมตร ตัดยอดใหเหลือความสูง

เพียง 50 เซนติเมตร เหนือพื้นดิน มียอดแตกออกมาจากขอโคนกิ่งขางชุดที่ 1 สังเกตจากคูที่อยู

บนสุด 2 ยอด จะตองตัดกิ่งทิ้งทั้ง 2 ขาง 

ข. ปลอยใหยอดทั้ง 2 ยอดเจริญเติบโตขึ้นไปทางดานบน ในขณะ 

เดียวกันกิ่งแขนงชุดที่ 1 ที่อยูตํ่ากวาความสูง 50 เซนติเมตร เร่ิมใหผลผลิต 

ค. กิ่งแขนงชุดที่ 1 ซึ่งอยูตํ่ากวาความสูง 55 เซนติเมตร จะถูกตัดทิ้ง 

หลังจากที่ใหผลผลิตแลว ขณะเดียวกันกิ่งแขนงชุดที่ 1 ที่อยูระดับลางของลําตนทั้งสองก็เร่ิมใหผลผลิต 

ง. ตนกาแฟที่เจริญเปนลําตนใหญ 2 กิ่ง ยังสามารถใหผลผลิตอีก 2 - 4 

ป ขณะเดียวกัน เมื่อเร่ิมเกิดหนอขึ้นมาเปนลําตนใหมอีกบริเวณโคนตนกาแฟเดิมใหปลอยหนอที่

แตกใหมเจริญเปนกิ่งใหม ตอจากน้ันใหทําการตัดใหเหลือเพียง 3 กิ่ง เพื่อเลี้ยงเปนกิ่งใหม 

จ. ใหตัดตนกาแฟเกาทั้ง 2 ตนทิ้ง และเลี้ยงหนอใหมเพื่อใหเจริญ

เปนตนใหม ซึ่งจะสามารถใหผลผลิตไดอีก 2 - 4 ป แลวจึงทําการตัดตนเกาเพื่อใหแตกตนใหมอีก 

(3) การตัดฟนตน เปนการตัดตน หรือกิ่งกาแฟภายในตนหรือทรงพุม

ออกใหหมด เพื่อใหเกิดการสรางกิ่งใหม เปนวิธีที่ยังไมแพรหลายควรมีการสงเสริมแนะนําให

เกษตรกรไปปฏิบัติ หรือเพื่อเปนการปรับปรุงสวนเกา ชวยประหยัดเวลา ตนทุน และแรงงานในการ

ปลูกใหม หรือใหไดผลผลิตดีขึ้น เน่ืองจากแปลงหรือสวนกาแฟที่มีอายุต้ังแต 10 ปขึ้นไปการใหผล

ผลิตเร่ิมลดลง ทั้งน้ีชวงฤดูฝนจะเหมาะสมตอการตัดฟนตนกาแฟอาราบิกา เพราะมีนํ้าเพียงพอตอ

การชักนําการแตกยอดหรือกิ่งใหม ในกรณีสวนหรือแปลงกาแฟอาราบิกาที่มีขนาดใหญต้ังแต 10 ไร 

ขึ้นควรมีการวางแผนการจัดการการแบงพื้นที่ เพื่อทยอยตัดฟนในแตละแปลง หรือสวนปลูกกาแฟ 

เพื่อชวยประหยัดเวลาและแรงงาน ซึ่งขอสังเกตวาควรมีการตัดฟนตนกาแฟอาราบิกา มีดังน้ี 

ก. ตนกาแฟมีอายุมาก และเร่ิมใหผลผลิตลดลง 

ข. ตนมีขนาดสูงเกินไปไมสะดวกตอการปฏิบัติในสวนหรือแปลง

กาแฟ 

ค. จํานวนกิ่งนอย ชวงของกิ่งสั้น และเกิดการกระจุกตัวตรงปลายยอด 

ของตน 

ง. ตนที่เกิดจากโรคระบาด และแมลงเขาทําลาย 

จ. ตนกาแฟไดรับความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวผลผลิต เชน กิ่งฉีก 

กิ่งหัก เปนตน 

ฉ. เกิดจากภัยพิบัติ เชน นํ้าทวม ดินถลม เปนตน 
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8) โรคพืชที่สําคัญของกาแฟอาราบิกา มีดังน้ี (กรมวิชาการเกษตร 2548 : 1 - 33) 

(1) โรคราสนิม พบจุดสีเหลืองบนใบขยายจากจุดเล็ก ๆ จนโตขึ้นเร่ือย ๆ 

แผลเปลี่ยนเปนสีสมแกมีผงสีสมบนใบ หลังจากน้ันกิ่งแหง และใบรวง 

(2) โรคแอนแทรคโนส ใบเปนจุดสีนํ้าตาล ขยายขนาดเปนแผลใหญขึ้น

เร่ือย ๆ จนทําใหใบรวง 

(3) โรคเนาดํา ใบจะเนาเปนสีดําแลวลุกลามไปที่กิ่ง หรือผล ใบกาแฟจะ

แหงตายมีเสนใบของเชื้อรายึดติดใบอยูกับกิ่งทําใหใบรวง 

(4) โรคเนาแหง ใบเหลือง เห่ียว รวงหลน กิ่งแหงตาย รากจะเนาแหง 

9) แมลงศัตรูที่สําคัญของกาแฟอาราบิกา มีดังน้ี (กรมวิชาการเกษตร 2548: 

1 - 33) 

(1) เพลี้ยหอยสีเขียว ดูดกินนํ้าเลี้ยงบริเวณยอดออน หรือใบออน 

(2) หนอนกาแฟสีแดง เจาะกินเน้ือเยื่อภายในลําตนทําใหยอดแหง และกิ่งหัก 

(3) หนอนเจาะลําตนกาแฟ เจาะตนกาแฟในบริเวณโคนตนจนถึง

กึ่งกลางลําตน และกัดกินในเน้ือไม 

(4) มอดเจาะผลกาแฟ เจาะผลต้ังแตติดผล หรือกัดกินภายในผลกาแฟ ใน

ระยะการเปลี่ยนสีของผล ต้ังแตผลเร่ิมสุกแกสีเขียวจนถึงเปลี่ยนสีผลเปนสีแดงเกือบทั้งผลที่พรอม

เก็บเกี่ยว 

10) วัชพืชที่สําคัญของกาแฟอาราบิกา มีดังน้ี (กรมวิชาการเกษตร 2548: 1-33) 

     วัชพืชในกลุมใบแคบมีทั้งอายุปเดียวและขามป ไดแก หญาคา หญา

ตีนกา หญาขจรจบ และหญาตีนนก เปนตน และในกลุมใบกวาง ไดแก สาบแรงสาบกา สาบหมา 

กระดุมใบเล็ก เปนตน 

11) การปองกันกําจัด มีดังน้ี (กรมวิชาการเกษตร 2548: 1 - 33) 

(1) ใชพันธุที่ตานทานโรค 

(2) ตัดกิ่งที่เปนโรค ตนที่ถูกแมลงเขาทําลาย และนําไปเผาทําลาย 

(3) ดูแลรักษาสวนกาแฟหรือแปลงปลูกใหสะอาดอยูเสมอ 

(4) ใชสารเคมีปองกันกําจัด 

(5) ใชแรงงาน และการใชเคร่ืองจักรกลตัดวัชพืช 

(6) ปลูกพืชคลุมดิน 
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12) การเก็บเกี่ยว วิธีที่ควบคุมคุณภาพของกาแฟไดดีที่สุด คือ การเก็บทีละ

ผลหรือทั้งชอโดยเก็บเฉพาะผลสุกสังเกตจากมีสีแดงทั้งผล ถาในพื้นที่ความสูง 700 - 900 เมตร จาก

ระดับนํ้าทะเล อายุต้ังแตติดผลถึงผลสุกชวงเดือนกันยายน - ตุลาคม ประมาณ 6 เดือน ที่ความสูง 

1,000 - 1,300 เมตร จากระดับนํ้าทะเล อายุต้ังแตติดผลถึงผลสุกชวงเดือนธันวาคม - กุมภาพันธ 

ประมาณ 9 เดือน 

13) การแปรรูปกาแฟอาราบิกา มี 2 วิธี ดังน้ี 

(1) วิธีเปยก เก็บผลผลิตนําผลกาแฟสดเขาเคร่ืองลอกเปลือกแลวนําไป

หมักดวยนํ้าสะอาด 2 - 4 วัน ขัดเมือกออก นําไปตากแดด 7 - 10 วัน นําเขาเคร่ืองกะเทาะกะลาได

สารกาแฟสีเขียวอมเทาหรือเขียวอมฟานําไปคัดแยกเมล็ดดีเมล็ดเสียออก แลวนําไปคั่วกาแฟดวย

เคร่ืองบด และเคร่ืองชง เพื่อบริโภคตอไป 

(2) วิธีแหง ปลอยใหผลสุกแหงคาตน เก็บเมล็ดมาตากแดด 15 - 20 วัน 

นําไปกะเทาะเปลือก วิธีน้ีเหมาะสําหรับกรณีแรงงานนอยแตผลผลิตจะดอยคุณภาพ 

 

3. ขอมูลพ้ืนฐานของจังหวัดแมฮองสอน 

 

3.1 ประวัติจังหวัดแมฮองสอน 

  สมัยกอนจัดต้ังเปนจังหวัดแมฮองสอน สันนิษฐานวามีผูคนอยูกอนหนาน้ันมา

นานแลว แตยังไมมีหลักฐานแนชัดวาเขามาต้ังแตเมื่อไหร แตเร่ิมมีหลักฐานแนชัด เมื่อเจาแกวเมือง

มาสรางบานเรือนแลวพบหลุมศพชนเผาชาวลั๊ว หรือละวา ซากบานรางบริเวณขางวัดจองกลาง วัด

จองคํา สาเหตุการตายอาจเกิดจากถูกไขปา หรือการสูรบจึงไดอพยพยายไปอยูที่ปลอดภัยกวา  

  สมัยกอนกรุงรัตนโกสินทร เมืองแมฮองสอนยังเปนชุมชนปายังไมมีผูปกครอง

เมือง มีแตผูคนชาวไทยใหญอพยพมาจากชายแดนบริเวณประเทศเมียนมารเขามาทําไรนา และทําสวน 

ในบางฤดูกาลหรือเพื่อเปนทางผานกองทัพพมา (เมียนมาร) เพื่อเดินทางไปยังกรุงศรีอยุธยา หรือหัวเมือง 

ฝายเหนือของประเทศไทย 

  สมัยกรุงรัตนโกสินทร เมื่อ พ.ศ. 2374 ตรงกับรัชสมัยของสมเด็จพระน่ังเกลา

เจาอยูหัว รัชกาลที่ 3 แหงกรุงรัตนโกสินทร ทรงใหทางแควนลานนาไทย หรือเมืองนครพิงค หรือ

เมืองเชียงใหม บัญชาใหพระยาเชียงใหม ในเวลาตอมาไดรับพระมหากรุณาธิคุณโปรดเกลาเปนพระ

เจามโหตรประเทศราชาธิบดีเปนผูปกครองหัวเมืองทางเหนือ ทรงทราบวาทางทิศตะวันตกของ

เมืองเชียงใหม มีหัวเมือง คือ เมืองแมฮองสอน ลักษณะภูมิประเทศเปนภูเขาสูงสลับซับซอน ปาทึบ 

มีสัตวปานานาชนิด โดยเฉพาะชางปาชุกชุมมากจึงบัญชาเจาแกวมาผูเปนญาติ เร่ิมออกเดินทางจาก
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จังหวัดเชียงใหม เพื่อสํารวจเหตุการณชายแดนดานตะวันตกเฉียงเหนือพรอมนําไพรพล หมอควาญ

ชาง จับชางปามาฝกเพื่อใชงานตอไป เมื่อเดินทางระยะเวลาหน่ึงไดหยุดพักที่หมูบานเวียงปาย หรือ

อําเภอปายในปจจุบัน และไดเร่ิมออกเดินทางตอไปบริเวณภูเขาสูงทางทิศใตลัดเลาะตามริมนํ้าปาย 

ก็พบชุมชนเล็ก ๆ มีผูคนอาศัยไมมาก สวนใหญจะเปนคนไต หรือไทยใหญ มีทําเลที่ต้ังเหมาะสม

ติดแมนํ้าปาย มีพื้นที่ราบวางเปลามาก และสามารถขยายเปนเมืองใหญไดในอนาคต นอกจากน้ัน

บริเวณพื้นที่ดังกลาวยังมีหมูปาชุกชุมมากชอบมากินดินโปง หลังจากน้ันเจาแกวมาไดรวบรวมผูคน

ที่อยูกันกระจัดกระจายใหรวมอยูใกล ๆ กันโดยคัดเลือกนายบานหรือเรียกวา “เหง” และแตงต้ัง 

นายพะกาหมอง คนไทยใหญเปน “เหง” หรือกํานันปกครองหมูบานและตอมาใหชื่อหมูบานน้ีวา

บานโปงหมู ตอมากลายชื่อเปน บานปางหมู อําเภอเมือง จังหวัดแมฮองสอน ตอจากน้ันเจาแกวมา

พรอมกับนายพะกาหมองเดินทางออกไปทางทิศใตเพื่อคลองชาง หรือตัวเมืองแมฮองสอน ใน

ปจจุบัน ซึ่งพื้นที่แหงน้ีมีความเหมาะสม เพราะลํานํ้าไหลผานจากทิศตะวันออกไปยังทิศตะวันตก

และลงสูแมนํ้าปาย และมีลําธารไหลขนานทางทิศเหนือมีทําเลเหมาะตอการฝกสอนชาง และต้ังถิ่น

ฐานบานเรือนได ตอมาเมื่อคลองชางและฝกชางไดจํานวนหน่ึงจึงเห็นวาเปนชวงเหมาะสมที่จะตอง

เดินทางกลับเชียงใหม เจาแกวมาจึงแตงต้ัง นายแสนโกม บุตรเขยของพะกาหมอง เปน “กาง” หรือ

ผูใหญบานเปนผูปกครองจากน้ันไดต้ังชื่อหมูบานวา บานแมรองสอน ตอมาคําวาแมรองสอนได

เพี้ยนมาเปน “แมฮองสอน” สวนลําธารที่พบทางทิศเหนือเรียกวา ลํานํ้าปุเน่ืองจากพบวามีนํ้าผุด

ขึ้นมาจากพื้นดิน นับจากน้ันเร่ิมมีผูคนอพยพเขามาอาศัยเปนจํานวนมากขึ้นบานแมรองสอน พัฒนา

เปนเมืองแมฮองสอน จังหวัดแมฮองสอน มีความเจริญรุงเรืองตามลําดับ 

  พ.ศ. 2399 - 2409 เกิดการจลาจลของหัวเมืองไตทางฝงตะวันตกของแมนํ้าสาละวิน

ทําใหชาวไทยใหญที่รักสงบอพยพเขามาเมืองแมฮองสอนมากขึ้น และเกิดศึกสูรบในหัวเมืองไทยใหญ 

ระหวางเจาฟาเมืองนายกับเจาฟาโกหลานของเมืองมอกใหม แตไมสามารถเอาชนะไดจึงตองอพยพ 

พรอมกับภรรยาชื่อ นางเขียว บุตรชื่อ ขุนโหลง หลานชื่อ ขุนแอ และหลานสาวชื่อ เจานางนุ และเจา

นางเมี๊ย มาอยูที่บานแมรองสอน 

  พ.ศ. 2417 เจาอินทวิชายานนท เจาเมืองเชียงใหม เห็นวาบานแมรองสอนเปน

ชุมชนใหญ และผูคนอาศัยเพิ่มขึ้นสามารถต้ังเปนเมืองขึ้นไดจึงแตงต้ังใหชานกาเล ชาวไทยใหญ

เปนเจาเมืองคนแรกมีบรรดาศักด์ิเปนพญาสิงหนาทราราชาปกครองเมืองแมฮองสอน ซึ่งตรงกับ

สมัยรัชกาลที่ 5 เมื่อทํานุบํารุงเมืองแมฮองสอนได 10 ป ก็ถึงแกกรรม 

  พ.ศ. 2427 เจานางเมี๊ยไดรับการแตงต้ังใหปกครองเมืองแมฮองสอนตอจากพญาสิง

หนาทราราชา นําความเจริญรุงเรืองใหกับเมืองแมฮองสอนเปนอันมาก เมื่อครองเมืองอยู 7 ป ก็ถึง

แกกรรม 
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  พ.ศ. 2434 - 2448 เมื่อเจานางเมี๊ยถึงแกกรรม เจาเมืองแมฮองสอนคนตอมา คือ       

ปูขุนโทะ ซึ่งไดรับบรรดาศักด์ิเปนพญาพิทักษสยามเขต และถึงแกกรรมเมื่อปกครองได 14 ป 

  พ.ศ.2448 - 2484 เจาเมืองปกครองแมฮองสอนคนตอมา คือ ขุนหลู บุตรของปูขุน

โทะ และรับบรรดาศักด์ิเปนพญาพิศาลฮองสอนบุรี และตอจากน้ันเปนชวงเปลี่ยนแปลง การ

ปกครองจึงไมมีการแตงต้ังผูปกครองเมืองแมฮองสอนอีกในเวลาตอมา 

  พ.ศ. 2433 - 2466 สมัยรัชกาลที่ 5 แหงกรุงรัตนโกสินทร พระยาศรีสหเทพ ปลัด

ทูลฉลอง กระทรวงมหาดไทย เดินทางมาตรวจราชการหัวเมืองมณฑลตะวันออกเฉียงเหนือ จัด

ระเบียบการปกครองใหม คือรวมเมืองแมฮองสอน เมืองขุนยวม เมืองยวม (แมสะเรียง) และเมืองปาย

เขาเปนหนวยปกครองเดียวกัน เรียกวาบริเวณเชียงใหมตะวันตก ต้ังที่วาการแขวงเทียบเทาเมืองที่

เมืองขุนยวม โดยนายโหมดเปนนายแขวง หลังจากน้ันไดยายที่วาการจากเมืองขุนยวม (แมสะเรียง) 

และเปลี่ยนชื่อจากบริเวณเชียงใหมตะวันตกเปนบริเวณพายัพเหนือ และมีการโปรดเกลาฯ ใหรวม

เมืองแมฮองสอน เมืองยวม และเมืองปาย ต้ังเปนเมืองจัตวาขึ้นกับมณฑลพายัพ และยายที่วา

การเมืองมาต้ังที่เมืองแมฮองสอนพรอมโปรดเกลา ฯ ใหพระยาศรสุรราช (เปลื้อง) เปนเจาเมืองหรือ

ผูวาราชการจังหวัดแมฮองสอนเปนคนแรก 

  พ.ศ. 2476 ชวงเปลี่ยนแปลงการปกครองของประเทศ มีการยกเลิกการปกครอง

แบบมณฑล และจัดต้ังเปนจังหวัดแมฮองสอน ตามการบริหารราชการตามรัฐธรรมนูญแหง

ราชอาณาจักรไทย และปจจุบัน (พศ. 2557) มีนายสุรพล พนัสอําพล เปนผูวาราชการจังหวัด

แมฮองสอน (ศูนยประสานงานการทองเที่ยวจังหวัดแมฮองสอน ม.ป.ป.: 2) 

3.2 ท่ีตั้ง 

  ต้ังอยูทางภาคเหนือไปทางทิศตะวันตกเฉียงเหนือของประเทศไทย  มีพื้นที่ 

12,681.259 ตารางกิโลเมตร หรือ 7,925,786.87 ไร มีความยาวจากเหนือจรดใตประมาณ 250 กิโลเมตร 

และกวาง 95 กิโลเมตร หางจากกรุงเทพมหานคร ระยะทางประมาณ 924 กิโลเมตร 

3.3 อาณาเขต 

  ทิศเหนือและทิศตะวันตก ติดตอกับ 3 รัฐ ประเทศเมียนมาร ไดแก รัฐฉานตอนใต

รัฐคะยา และรัฐคอทูเล โดยมีเทือกเขาถนนธงชัยตะวันตก แมนํ้าสาละวิน และแมนํ้าเมย เปน

พรมแดนกั้นประเทศ 

  ทิศใต ติดกับอําเภอทาสองยาง จังหวัดตาก โดยมีแมนํ้ายวม และแมนํ้าเงาเปนแนว 

แบงเขตจังหวัด 

  ทิศตะวันออก ติดกับจังหวัดเชียงใหม โดยมีเทือกเขาถนนธงชัยกลาง และเทือกเขา

ถนนธงชัยตะวันออกเปนแนวเขตจังหวัด ดังภาพที่ 2.8 
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ภาพที่ 2.8 ที่ต้ังและอาณาเขตของจังหวัดแมฮองสอน 

ที่มา: ธนัญพนธ เทศขํา (2557) 

 

3.4 สภาพภูมิประเทศ 

  พื้นที่สวนใหญของจังหวัดแมฮองสอน เปนทิวเขาสูงสลับซับซอน มีสภาพเปนปา

ธรรมชาติที่อุดมสมบูรณ ซึ่งพื้นที่ปาไมที่เปนปาสงวนแหงชาติ ประมาณ 6,976,650 ไร คิดเปนรอยละ 

88.2 มียอดเขาที่สูงที่สุด คือ ยอดเขาแมยะ ในเขตอําเภอปาย ซึ่งสูงจากระดับนํ้าทะเลประมาณ 2,005 เมตร 

3.5 สภาพภูมิอากาศ จังหวัดแมฮองสอนจัดอยูในภูมิอากาศแบบฝนตกชุก สลับแหง

แลงในเขตรอน หรือเรียกวา Tropical savanna climate: AW สงผลใหปริมาณนํ้าฝน อุณหภูมิและ

ความชื้นสัมพัทธ มีความแตกตางกันไปตามความสูงของสภาพพื้นที่ แบงเปน 3 ฤดูกาล ไดแก  

  ฤดูรอน เร่ิมต้ังแตชวงระหวางเดือนกุมภาพันธจนถึงกลางเดือนพฤษภาคม จะมี

อากาศรอนอบอาว 

  ฤดูฝน เร่ิมต้ังแตชวงกลางเดือนพฤษภาคมจนถึงเดือนตุลาคม ไดรับอิทธิพลจาก 

ลมมรสุมตะวันตกเฉียงใตทําใหอากาศชื้นฝนจะตกชุกมาก ซึ่งในเดือนสิงหาคมจะมีปริมาณนํ้าฝน

มากที่สุด ในรอบป มีจํานวน 110 วัน 

  ฤดูหนาว เร่ิมต้ังแตชวงเดือนตุลาคมถึงกลางเดือนกุมภาพันธ โดยไดรับอิทธิพล

จากลมมรสุมตะวันออกเฉียงเหนือ และความกดอากาศสูงจากประเทศจีน อากาศคอนขางหนาวเย็นมาก 
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3.6 ทรัพยากรนํ้า แหลงนํ้าที่สําคัญตอวิถีชีวิตของจังหวัดแมฮองสอน ประกอบดวย 

แมนํ้าปาย แหลงตนนํ้าอยูบริเวณทิวเขาถนนธงชัยและทิวเขาแดนลาว ในเขต

อําเภอปาย ไหลจากทิศเหนือลงสูทิศใตผานอําเภอเมืองแมฮองสอน มีความยาวประมาณ 135 

กิโลเมตรและไหลลงสูแมนํ้าสาละวิน ในเขตประเทศเมียนมาร 

แมนํ้ายวม ตนกําเนิดในชองขุนเขาปางเกี๊ย เขตอําเภอขุนยวม สายนํ้าจะไหลไป

ทางทิศตะวันตก และลองผานทางทิศใตผานอําเภอแมลานอย อําเภอแมสะเรียง อําเภอสบเมย แลว

ไปบรรจบแมนํ้าเมย 

นอกจากน้ียังมีแมนํ้าที่สําคัญในระหวางหุบเขา ซึ่งประชาชนกรสวนใหญจะต้ังถิ่น

ฐานตามแหลงนํ้า ไดแก แมนํ้าแมสะงา แมนํ้าแมสะงี และแมนํ้าแมสะเรียง เปนตน 

3.7 ทรัพยากรดิน 

ทรัพยากรดินของจังหวัดแมฮองสอนประกอบดวย 19 กลุมชุดดิน จําแนกออกเปน 

4 ลักษณะตามความเหมาะสมตอการปลูกพืช ไดแก ขาว พืชไร ถั่วชนิดตาง ๆ ทุงหญาเลี้ยงสัตว พืช

สวน และปาไม (กรมการขาว 2556: 3 - 9) 

3.8 ลักษณะการปกครอง 

  จังหวัดแมฮองสอน แบงเขตการปกครองเปน 7 อําเภอ ประกอบไปดวย อําเภอเมือง 

อําเภอปางมะผา อําเภอปาย อําเภอขุนยวม อําเภอแมลานอย อําเภอแมสะเรียง และอําเภอสบเมย โดย

มีหมูบาน 45 หมูบาน และองคกรปกครองสวนทองถิ่น 50 แหง 

3.9 สภาพทางสังคม ประชากรในจังหวัดแมฮองสอน มี 2 กลุมใหญ ดังน้ี 

3.9.1 คนไทยเชื้อสายไทยใหญหรือคนไต เปนประชากรสวนใหญของจังหวัด 

และเปนกลุมคนที่อาศัยอยูในพื้นราบ ชาวไทยใหญเรียกตัวเองวา “ไตโหลง” เรียกสั้น ๆ วา “ไต” ซึ่ง

ด้ังเดิมอพยพมาจากรัฐฉาน และต้ังถิ่นฐานในปจจุบันที่จังหวัดแมฮองสอน 

3.9.2 ชาวไทยภูเขา สวนใหญอาศัย ประกอบอาชีพบนพื้นที่สูง ประกอบดวยชนเผา 

ตาง ๆ ดังน้ี 

1) กะเหร่ียง  เปนประชากรที่มากที่สุดของชาวไทยภูเขาในจังหวัด

แมฮองสอน ประมาณรอยละ 79.3 มีสองกลุมดวยกัน คือ กะเหร่ียงโปว พบมากที่อําเภอแมสะเรียง 

และกะเหร่ียงสะกอ พบทุกอําเภอในจังหวัดแมฮองสอน 

2) มูเซอ แบงเปน 2 กลุม คือ มูเซอแดง และมูเซอดํา 

3) ลีซอ พบมากในอําเภอปาย และอําเภอปางมะผา 
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4) ลัวะ เปนกลุมชนเผาโบราณหรือด้ังเดิมที่อาศัยในดินแดนลานนา หรือ

ภาคเหนือตอนบนของประเทศไทย และอพยพต้ังถิ่นฐานบนพื้นที่สูง และต้ังชุมชนเปนแนวยาวไป

ตามสันเขาพบไดบริเวณเขตพื้นที่อําเภอแมลานอย จังหวัดแมฮองสอน 

5) มงหรือแมว เปนชนเผาที่มีประชากรนอย แตมีเกือบทุกอําเภอในจังหวัด

แมฮองสอน แบงออกเปน 2 กลุม คือ มงขาว และมงลาย เรียกตามสีกระโปรงของผูหญิงชาวมง 

6) ปาดองหรือกะเหร่ียงคอยาว ปจจุบันพบไดที่บานในสอย บานนํ้าเพียงดิน 

และบานหวยเสือเฒา ในเขตอําเภอเมือง จังหวัดแมฮองสอน 

7) จีนฮอ เปนกลุมชาวจีนที่เปนอดีตทหารกองพล 93 ที่หนีภัยทางการเมือง

เขามาในประเทศไทย พบไดที่อําเภอปางมะผา รวมถึงหมูบานสันติสุข อําเภอปาย และหมูบาน รักไทย 

(บานแมออ) อําเภอเมือง จังหวัดแมฮองสอน 

3.10 ประชากร 

  จังหวัดแมฮองสอนมีประชากรรวมทั้งสิ้น 246,549 คน แยกเปนชาย 126,189 คน 

และหญิง 120,360 คน (สํานักทะเบียนกลาง กรมการปกครอง 2556)  

3.11 ขนบธรรมเนียมประเพณี และวัฒนธรรม 

  จังหวัดแมฮองสอนมีขนบธรรมเนียมประเพณีและวัฒนธรรมที่สําคัญสืบทอดกัน

มาแตโบราณจนถึงปจจุบัน ดังน้ี 

  - งานประเพณีปอยสางลอง หรืองานบวชลูกแกว จัดในชวงเดือนมีนาคม - เมษายน 

  - งานประเพณีจองพารา เปนสวนหน่ึงในงานเทศกาลออกพรรษา จัดในวันขึ้น 15 ค่ํา 

เดือน 11 ถึงวันแรม 8 ค่ํา เดือน 11 หรือ ปอยเหลินเดือนสิบเอ็ด 

  - ประเพณีลอยกระทง 

  - ปอยจาติ งานบั้งไฟ หรือกอพระเจดียทราย เทศกาลเดือนหก 

3.12 ศิลปวัฒนธรรมพื้นบาน 

   ศิลปะพื้นบานที่สําคัญ เชน กา รําไต กาแลว หรือการฟอนดาบ กิ่งกะหลา หรือรํา

กินรี จาดไต หรือลิเกไทยใหญ เฮ็ดกวาม กาลาย หรือลายกา เปนตน 

3.13 อาหารพื้นเมืองแมฮองสอน 

   อาหารพื้นเมือง เชน เน้ือลุง หมาก-ลางหุง (แกงขนุน) แกงจาสาน (วุนเสนใส

หยวก) อุบเคร่ืองในหมู ผักจอก เปนตน สวนขนมพื้นเมือง เชน อาละหวา สวยทมิน เปงมง ขาว

มูลขวย (ขนมวง) อาละหวาจุง ขาวควบ (ขาวเกรียบวาว) ขาวมูลจอก เปนตน 
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3.14 ขอมูลพื้นฐานทางการเกษตรของจังหวัดแมฮองสอน 

3.14.1 พื้นท่ีถือครองทางการเกษตรของจังหวัดแมฮองสอน มีรายงานวาพื้นที่

เพาะปลูกของจังหวัดแมฮองสอน ป 2555-2556  มีพื้นที่การเกษตรจําแนกตามการใชประโยชนใน

การปลูกพืช จํานวน 405,767 ไร ประกอบดวย พื้นที่นา 108,767 ไร ขาวไร 111,715 พืชไร 122,752 

ไมผล 13,957 ไร ไมดอกไมประดับ 26 ไร พืชผัก 41,363 ไร ไมยืนตน 6,288 ไร และพื้นที่เกษตร

อ่ืนๆ 899 ไร (สํานักงานเกษตรจังหวัดแมฮองสอน 2555: 1) 

3.14.2 แหลงนํ้าทางการเกษตรของจังหวัดแมฮองสอน มีรายงานวา การจําแนก

แหลงนํ้าทางการเกษตรแบงออกเปน อางเก็บนํ้าขนาดกลาง จํานวน 2 อาง และอางเก็บนํ้าขนาดเล็ก

จํานวน 28 อาง ฝายคอนกรีต จํานวน 145 ฝาย ทํานบ มีจํานวน 5 แหลง สระ หนอง บึง จํานวน 43 

แหลง และคู คลอง 59 แหลง (โครงการชลประทานจังหวัดแมฮองสอน 2553: 8) 

 

4. ผลงานวิจัยที่เก่ียวของ 

 

4.1 การปลูกกาแฟอาราบิกา 

  ธีระเดช พรหมวงศ (2537: 74 - 84 ) ศึกษาการเปรียบเทียบกลยุทธ การสงเสริม การ 

ปลูก และผลิตกาแฟอาราบิกาของโครงการพัฒนาที่สูงไทย - นอรเวย และโครงการพัฒนาเขตพื้นที่

สูงไทย -ออสเตรเลีย พบวา เกษตรกรของโครงการพัฒนาเขตพื้นที่สูงไทย - ออสเตรเลีย สวนใหญ 

มีประสบการณดานการปลูกกาแฟ แตในรอบปที่ผานมายังไมเคยไดรับการฝกอบรมเกี่ยวกับการ

ผลิตกาแฟ ซึ่งการตัดสินใจปลูกกาแฟคงเปนการดูแลรักษาไดงาย นอกจากน้ียังพบวา เกษตรกร   

สวนใหญมีความตองการที่จะเรียนรูเพิ่มเติมในเร่ืองการตัดแตงกิ่งภายหลังการเก็บเกี่ยวผลผลิตหรือ

ขอคําปรึกษาทางวิชาการเกษตรโดยติดตอผานตัวแทนจากหนวยงานภาครัฐ สวนเกษตรกรที่เขา

รวมโครงการพัฒนาที่สูงไทย  - นอรเวย พบวา เกษตรกรมีประสบการณดานการปลูกกาแฟ 

เน่ืองจากมีการฝกอบรมเกี่ยวกับการผลิตกาแฟในรอบปที่ผานมา แตเกษตรกรมีความตองการที่จะ

เรียนรูเพิ่มเติมเกี่ยวกับการตัดแตงกิ่งกาแฟ และการใชสารปองกันกําจัดศัตรูกาแฟ โดยมีวิธีการ

ติดตอของเกษตรกรเพื่อขอคําปรึกษาและแลกเปลี่ยนเรียนรูจากแหลงความรูอ่ืนที่เกี่ยวของกับการ

ปลูกกาแฟ เชน หนวยงานภาครัฐ และเพื่อนบาน 

  ปยนุช นาคะ และคนอ่ืนๆ (2547 ก: 66) ศึกษาระบบการปลูกกาแฟอาราบิกาแบบ

ผสมผสาน 5 กรรมวิธี ดังน้ี กาแฟอาราบิกา (ปลูกกลางแจง) กาแฟอาราบิกา (ปลูกภายใตรมเงาปา) 

กาแฟอาราบิกา+ไมปา+พืชสมุนไพร (กระวาน) กาแฟอาราบิกา+มะคาเดเมีย (ไมผล) และกาแฟ    

อาราบิกา+มะคาเดเมีย(ไมผล)+พืชสมุนไพร(กระวาน) พบวา ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
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  ปยนุช นาคะ และคณะ (2547 ข: 67) ศึกษาชนิดของพืชรวมกาแฟโรบัสตา พบวา 

การปลูกกาแฟรวมกับกลวยนํ้าวามีอัตราการเจริญเติบโตดีที่สุด ดานผลผลิตกาแฟจากการวิเคาะห

ขอมูลผลผลิตกาแฟเมล็ดสุก เมล็ดแหง ไมมีความแตกตางกันของนํ้าหนักเมล็ดกาแฟสดและ

นํ้าหนักเมล็ดกาแฟแหง ซึ่งวิธีการปลูกกาแฟรวมกับกลวยนํ้าวาจะใหผลผลิตสูงสุด จํานวนนํ้าหนัก

เมล็ดสด 679.16 กรัมตอนํ้าหนักเมล็ดแหง 328 กรัมตอตน 

  พงษศักด์ิ อังกสิทธิ์ และบัณฑูรย วาฤทธิ์ (2542: 1 - 229) พบวา ตนกาแฟตองการ

อุณหภูมิต้ังแต 20 - 25 องศาเซลเซียส จึงเหมาะสมตอการเจริญเติบโต โดยที่อุณหภูมิในสภาพแปลง

ปลูกมีปจจัยที่เกี่ยวของไดแก ความชื้น ระดับความสูงของพื้นที่ ทิศทางการวางผังแปลงปลูก ความ

หนาแนนของตนกาแฟที่ใชปลูก และสภาพแสงแดดที่ไดรับในแตละชวงวัน เปนตน ซึ่งอุณหภูมิ

ในชวงกลางวันควรอยูที่ 25 องศาเซลเซียส และชวงกลางคืนควรอยูที่ 20 องศาเซลเซียส นอกจากน้ี

ยังพบวาในสภาพบนพื้นที่สูงซึ่งมีอุณหภูมิคอนขางหนาวเย็น สงผลใหสารกาแฟ มีคุณภาพดี หาก

เปรียบเทียบกับการปลูกกาแฟในพื้นที่ราบ ถาหากอุณหภูมิสูงกวา 30 องศาเซลเซียส สงผลใหใบ

กาแฟมีอัตราการสังเคราะหแสงลดลง แสดงอาการใบเหลือง และรวงหลน คงเปนเพราะกาแฟไม

ทนตอสภาวะอากาศที่แปรปรวน จากสภาพอากาศที่หนาวจัด หรือรอนจัดไดอยางเฉีบบพลัน 

 เลอภพ คีรีสันติกุล (2536: บทคัดยอ) ศึกษาปจจัยที่มีผลตอการยอมรับคําแนะนํา 

วิธีการปฏิบัติ การปลูกกาแฟอาราบิกาของชาวเขาเผามงในจังหวัดเชียงใหม:กรณีศึกษาหมูบานขุน

ชางเคี่ยน และหมูบานมอนเงาะ พบวา ระดับรายไดจากกาแฟ และการติดตอกับเจาหนาที่มีความ 

สัมพันธกับระดับการยอมรับคําแนะนําวิธีการปฏิบัติการปลูกกาแฟอาราบิกาของชาวเขาเผามงอยาง

มีนัยสําคัญยิ่งทางสถิติ (P<0.01) สําหรับอายุ การรูหนังสือ ประสบการณการปลูกกาแฟ ขนาดพื้นที่

ถือครองการปลูกกาแฟ จํานวนแรงงานในครัวเรือน ระดับรายได ความพึงพอใจดานการตลาดกาแฟ 

ความบอยคร้ังในการเขารับการฝกอบรม และการมีสวนรวมในกิจกรรมสงเสริมการปลูกกาแฟของ

ชาวเขาเผามงไมมีความสัมพันธกับระดับการยอมรับคําแนะนํา วิธีการปฏิบัติการปลูกกาแฟเมื่อ

เปรียบเทียบปจจัยตาง ๆ ระหวางเกษตรกรผูปลูกกาแฟและไมปลูกกาแฟ พบวา มีความแตกตางกัน

ในปจจัยดานอายุรายไดเฉลี่ยทั้งหมด รายไดเฉลี่ยจากพืชเศรษฐกิจ และจํานวนพื้นที่ถือครองทาง

การเกษตรเฉลี่ยของเกษตรกร สวนปจจัยอ่ืนมีความแตกตางกันไมมาก สวนปญหาของชาวเขา

เผามงในการปลูกกาแฟที่พบมากที่สุดเรียงลําดับ คือ ปญหาดานราคาและการตลาด พื้นที่ปลูกกาแฟ

ไมเหมาะสม ดินขาดความอุดมสมบูรณ ปจจัยการผลิตมีราคาแพง เชน ปุย และสารปองกันกําจัด

ศัตรูพืช ปญหาแหลงเงินทุน แหลงนํ้าที่ใชในการปลูกกาแฟ ความรูเกี่ยวกับการปลูก และการดูแล

รักษา 
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 วิทัศน เตชะบุญ (2534: บทคัดยอ) ศึกษาปจจัยที่มีผลตอการยอมรับงานสงเสริมการ

ปลูกกาแฟอาราบิกาของชาวเขาเผากะเหร่ียง อําเภอขุนยวม จังหวัดแมฮองสอน พบวา ระดับรายได

ทั้งหมดของครัวเรือน ขนาดของพื้นที่ปลูกกาแฟ การใชสินเชื่อจากกองทุนหมุนเวียนการเกษตรของ

หมูบาน ระดับประสบการณการปลูกกาแฟ ระดับการติดตอกับเจาหนาที่ ความบอยคร้ังในการเขา

รับการฝกอบรมดานการเกษตร และความบอยคร้ังของการรับฟงขาวสารการเกษตรทางวิทยุ ของ

ชาวเขาเผากะเหร่ียง มีความสัมพันธกับระดับการยอมรับการสงเสริมการปลูกกาแฟอาราบิกาอยางมี

นัยสําคัญทางสถิติ สําหรับจํานวนแรงงานในครัวเรือน อายุ ตําแหนงผูนําสังคม ระดับการติดตอกับ

ชุมชนเมือง และการมีสวนรวมในกิจกรรมการสงเสริมการปลูกกาแฟอาราบิกาที่สําคัญของชาวเขา

เผากะเหร่ียงไมมีความสัมพันธกับระดับการยอมรับงานสงเสริมการปลูกกาแฟอาราบิกา ปญหาของ

ชาวเขาเผากะเหร่ียงในการปลูกกาแฟอาราบิกาที่พบมากที่สุดเรียงตามลําดับ คือ ปญหาเงินทุน พื้นที่

ปลูกกาแฟไมอุดมสมบูรณ ขาดความรูดานการปลูกและการดูแลรักษากาแฟ ขาดแคลนแหลงนํ้า 

การตลาด ปจจัยการผลิต เชน ปุยและสารปองกันกําจัดศัตรูพืชมีราคาแพง พื้นที่ปลูกกาแฟไม

เหมาะสม แรงงานไมเพียงพอ และขาดแคลนปุยคอก 

 สาลี่ ชินสถิต และคนอ่ืนๆ (2550: 1 - 9) ศึกษาการยอมรับการผลิตกาแฟอาราบิกาใน

ภาคเหนือตอนบน พบวา การผลิตกาแฟของเกษตรกรเปนการปลูกในสภาพพื้นที่ภูเขาเขตสูง เปน

ที่ดินที่ไมมีเอกสารสิทธิ์ การปลูกกาแฟอาศัยไมยืนตนเพื่อเปนรมเงา มีการใชปุยเคมี หรือปุยอินทรีย

หรือทั้งสองชนิดรวมกันหรือสลับกัน เกษตรกรไมมีการผสมปุยเคมีไวใชเอง และไมใชนํ้าหมัก

ชีวภาพ ไมเคยเก็บตัวอยางดินมาวิเคราะห มีการกําจัดวัชพืชดวยวิธีกล และสวนบางแหงมีการใช

สารปองกันกําจัดโรคพืชและแมลง การเก็บเกี่ยวผลผลิตคัดเลือกเฉพาะผลสุก มีการคัดผลกาแฟที่

ไมไดคุณภาพดวยวิธีการลอยนํ้า สวนใหญจําหนายผลผลิตในรูปผลสดหรือผลเชอร่ี มีเกษตรกร

สวนนอยที่ผลิตเปนกาแฟกะลาและสารกาแฟ ซึ่งภาพรวมระดับการยอมรับเทคโนโลยีการผลิต

กาแฟของเกษตรกรภาคเหนือตอนบนอยูในระดับมาก (รอยละ 92) โดยที่เทคโนโลยีการผลิตที่มี

การยอมรับมากที่สุด คือ ดานพันธุ และการเก็บเกี่ยว 

Cannell (1971: 68 - 71); พงษศักด์ิ อังกสิทธิ์ และ บัญฑูรย วาฤทธิ์ (2542: 1 - 299) 

รายงานวา สภาพการปลูกกาแฟกลางแจง อุณหภูมิของใบกาแฟสูงกวาในสภาพการปลูกกาแฟ ใน

รมเงาต้ังแต 10 - 15 องศาเซลเซียส และถาใบกาแฟยังคงไดรับแสงแดดอยางตอเน่ืองตลอดวันเปน

เวลานานจะกอใหเกิดอาการใบเหลือง เพราะคลอโรฟลลถูกทําลายสงผลใหกระบวนการสังเคราะห

แสงตํ่าลง ดังน้ัน การปรับสภาพใหใบกาแฟและตนกาแฟอยูภายใตสภาพรมเงายอมสงผลตอการลด

ปญหาเหลาน้ันได 
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 Castro and others (1983: 56 - 689) พบวา การปลูกกาแฟในสภาพกลางแจง ใบกาแฟ

จะมีการสะสมของธาตุไนโตรเจนปริมาณสูง สวนการปลูกกาแฟในสภาพรมเงาจะมีธาตุฟอสฟอรัส 

แคลเซี่ยม และสังกะสีคอนขางสูง 

 Clower and Allison (1982: 1 - 19) รายงานวา กาแฟเมื่อปลูกในระบบกลางแจงจะมี

ปริมาณผลผลิตมากกวาตนกาแฟที่ปลูกในระบบรมเงา แมวาการปลูกกาแฟในระบบรมเงาจะสงผล

ตอสารกาแฟที่มีคุณภาพมากขึ้นกวาการปลูกกาแฟในระบบกลางแจง แตนํ้าหนักรวมของผลผลิตจะ

ไมแตกตางกันกับที่ปลูกกาแฟกลางแจง 

4.2 การดูแลรักษา และจัดการศัตรูกาแฟอาราบิกา 

นิธิ ไทยสันทัด และคนอ่ืนๆ (2543: 65 - 77) ศึกษาการสํารวจปริมาณศัตรูพืชใน

ระบบการปลูกกาแฟกลางแจงและภายใตรมเงา พบวา การปลูกกาแฟในภาคเหนือตอนบนเปนไป

ในลักษณะของระบบวนเกษตร จําแนกได 3 ระบบ ไดแก ระบบกลางแจง ระบบรมเงาปานกลาง 10 - 

50 เปอรเซ็นต และระบบรมเงาสูงมากกวา 50 เปอรเซ็นตขึ้นไป โดยที่ในระบบกลางแจง จากการ

สํารวจโรคพืชที่สําคัญ ไดแก โรคผลแหง โรคใบจุดสีนํ้าตาล โรคราเขมาดํา และการขาดธาตุเหล็ก

และสังกะสี สวนแมลงศัตรูพืชที่พบสวนใหญ ไดแก หนอนเจาะลําตน สวนระบบรมเงา ปานกลาง 

10 - 50 เปอรเซ็นต พบเฉพาะโรคเห่ียว และระบบรมเงาสูงมากกวา 50 เปอรเซ็นตขึ้นไป โรคที่

สําคัญไดแก โรคใบจุดสาหราย การขาดธาตุแมกนีเซียม ทั้งน้ี โรคกิ่งยอดแหง โรคราสนิม โรคเห่ียว 

และเพลี้ยหอยจะพบการระบาด และเขาทําลายตนกาแฟในทุกระบบของการปลูกกาแฟ แตในพื้นที่

ปลูกกาแฟที่มีรมเงาปานกลาง 10 - 50 เปอรเซ็นต จะประสบปญหานอยกวาระบบรมเงาสูงมากกวา 

50 เปอรเซ็นตขึ้นไป และระบบกลางแจง ซึ่งผลการสํารวจคร้ังน้ี ควรสงเสริมใหเกษตรกรปลูก

กาแฟพันธุตานทานโรคราสนิม และปลูกกาแฟรมเงาปานกลาง 10 - 50 เปอรเซ็นต จะชวยลดปญหา

ศัตรูพืชได 

Kimermia and Njoroge (1988: 387 - 391) รายงานวา การใหรมเงากาแฟสงผลตอ

การใหผลผลิตที่ตอเน่ืองยาวนาน ซึ่งสงผลตออาการยอดแหงตายของกาแฟลดลง ตลอดจนชวยลด

อุณหภูมิสูงสุด ตํ่าสุดในรอบวันได และยังชวยลดอุณหภูมิในแปลงปลูกลงได 

Rayner (1942: 80 - 97) รายงานวา การปลูกกาแฟโดยใชไมบังรม ชวยลดอุณหภูมิ

แสง และความเขมแสงลง ทําใหเมล็ดกาแฟมีคุณภาพสูงขึ้น เรียกวา Mild coffee คงเปนเพราะการ

จํากัดแสงที่มากเกินไป ซึ่งสงผลใหสารที่กอใหเกิดรสชาติ และกลิ่นที่หอมละมุน มีการสะสมใน

สารกาแฟมากยิ่งขึ้น 
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4.3 การผลิตสารกาแฟอาราบิกา 

  นนทวัชร ชิตวิลัย (2547: บทคัดยอ) ศึกษาการเปลี่ยนแปลงของสารประกอบระเหย 

และกรดอินทรียระหวางกระบวนการหมักของกาแฟอาราบิกาที่ปลูกในประเทศไทย พบวา ใน

ระหวางการหมักเมล็ดกาแฟ พบเชื้อจุลินทรีย 3 กลุม ไดแก แลคติกแอซิด แบคทีเรียบาซิลัส และ

ยีสต โดยที่ชวงทายสุดของกระบวนการหมัก 24 - 48 ชั่วโมง จะพบคาความเปนกรดเปนดางจะเร่ิม

ลดลงในชวง 10 ชั่วโมงแรกของการหมัก จาก 7.0 เหลือ 4.10 และคงที่จนถึง 48 ชั่วโมง ซึ่งการ

ลดลงของคาความเปนกรดเปนดาง เปนผลมาจากการสรางกรดแลคติก ของแลคติกแอซิด แบคทีเรีย 

นอกจากน้ียังพบวา การหมักเมล็ดกาแฟที่เวลาตางกัน ไมสงผลใหเกิดความแตกตางของปริมาณกรด

อินทรียและสารประกอบระเหยในกาแฟอาราบิกา ดังน้ัน จึงควรหยุดการหมักที่เวลา 24 ชั่วโมง 

เน่ืองจากในชวงระยะเวลาดังกลาว เมือกจะเร่ิมหลุดออกจากเมล็ดกาแฟ 

  Anderson and others (2003: 71 - 78) รายงานวา การคั่วเมล็ดกาแฟเกิดขึ้นได 2 

กระบวนการ เร่ิมแรกเกิดการสูญเสียนํ้าอยางอิสระในขณะคั่วเมล็ดกาแฟ สังเกตจากสีของเมล็ด

กาแฟเร่ิมเปลี่ยนสีจากสีเหลืองเปนสีเหลืองเขม และเปนสีออกนํ้าตาลออน ซึ่งใชระยะเวลารอยละ 

80 ของระยะเวลาที่ใชในการคั่วแตละคร้ัง รวมถึงเมล็ดกาแฟจะมีการสูญเสียนํ้าอยางอิสระอยูรอยละ 

12 ตอมาเร่ิมเกิดปฎิกิริยาไพโรไลซีส ซึ่งพบวาในระยะน้ีเมล็ดกาแฟมีการขยายตัวคอนขางสูง 

สังเกตไดจากสีของเมล็ดกาแฟเปลี่ยนเปนสีเขมขึ้นเห็นไดชัดเจน และมีนํ้ามันบนเมล็ด ซึ่งเกิดจาก

สารประกอบชนิดตาง ๆ รวมถึงอาจจะไดยินเสียงแตกของเมล็ดกาแฟในขณะคั่วเปนระยะคงเปน

เพราะมีการเปลี่ยนแปลงทางเคมีที่เกิดขึ้นอยางรวดเร็ว สงผลใหความรอนในเมล็ดกาแฟสูงขึ้นควร

ใชลมเปาเพื่อชวยใหเกิดการลดอุณหภูมิใหเย็นลง ตลอดจนการปองกันการไหมของเมล็ดกาแฟ 

  Maarse (1991: 764) พบวา สวนประกอบหลักของเมล็ดกาแฟที่สูญเสียระหวาง

การคั่ว ประกอบดวย นํ้าตาลซูโครส รอยละ 0.3 - 7.3 Chlorogenic acid รอยละ 3.5 - 7.6 และโปรตีน 

รอยละ 3.1 - 11.6 ทั้งน้ีโปรตีนในกลุมอาจีนีน ซีสเตอีน ไลซีน ซีสตีน และทรีโอนีน จะโดนทําลาย

ในระหวางการคั่ว 

  Varnam and Sutherland (1994: 191-254) พบวา กระบวนการแปรรูปกาแฟแบบ

เปยก เร่ิมจากเก็บเฉพาะกาแฟสุกเทาน้ัน ซึ่งจะมีความชื้นรอยละ 60 - 75 ระยะเวลาเก็บอยูในชวงตอน 

เชาจนถึงชวงบาย และควรรีบนํามาแปรรูปทันทีวันตอวันหรือปลอยทิ้งไวอยางชาไมเกิน 12 - 24 

ชั่วโมง จึงสงผลที่ทําใหไดเมล็ดกาแฟที่มีคุณภาพสูง 
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4.4 การถายทอดเทคโนโลยีการผลิตกาแฟอาราบิกา 

  ไพบูลย สุทธสุภา นรินทรชัย พัฒนพงศา และ สนิท วงศประเสริฐ (2540: 274 -

279) ศึกษาปจจัยที่มีผลตอการตัดสินใจในการปลูกกาแฟบนที่สูง พบวา เกษตรกรไดรับการ

ฝกอบรมเกี่ยวของกับการเกษตรไมมีความสัมพันธกับการยอมรับการปลูกกาแฟ เน่ืองจากเกษตรกร

ผูปลูกกาแฟสวนใหญยังไมไดรับการฝกอบรมที่เกี่ยวของกับการปลูกกาแฟโดยตรงแตไดรับ

คําแนะนําทั่วไปดานการเกษตรเทาน้ัน 

  วุฒิฉัตร เสนีวงศ ณ อยุธยา (2548: บทคัดยอ) ศึกษาการประเมินผลการฝกอบรม

หลักสูตรการผลิตตนพันธุ และการปลูกกาแฟอาราบิกาบนพื้นที่สูงของศูนยสงเสริมการเกษตรที่สูง 

จังหวัดแมฮองสอน พบวา เกษตรกรสวนใหญเปนสมาชิกกลุมปลูกกาแฟ และเคยเขารวมการ

ประชุมโดยที่เขารวมประชุม 1 - 3 คร้ังตอป การประเมินผลการฝกอบรมของหลักสูตรการผลิตตน

พันธุกาแฟอาราบิกาบนพื้นที่สูง จากการประเมินพบวา เกษตรกรทั้งหมดมีระดับความรูเกินรอยละ

60 ยกเวนในเร่ืองการเก็บเกี่ยวผลผลิตซึ่งมีสาเหตุจากเกษตรกรเพิ่งปลูกกาแฟเปนปแรก และยัง

ไมใหผลผลิต นอกจากน้ีการนําความรูไปปฏิบัติ พบวา เกษตรกรนําความรูเร่ืองการขยายพันธุกาแฟ

ไปปฏิบัติมากที่สุด รองลงมาเปนเร่ืองการปลูก การเก็บผลผลิต และการตัดแตงกิ่งกาแฟ นอกจากน้ี

ยังพบวา เพศ มีผลตอการเรียนรู และนําความรูไปปฏิบัติหลังการฝกอบรมแตกตางกันทางสถิติ สวน

เกษตรกรที่ไมไดรับการฝกอบรมจากเจาหนาที่สงเสริมการเกษตร ควรปรับกลยุทธในการถายทอด

เทคโนโลยีตลอดจนเทคนิคใหเหมาะสมกับสภาพของพื้นที่  บุคคลเปาหมาย  และการใช

โสตทัศนูปกรณอยางมีประสิทธิภาพ  

  สากล มีสุข (2549: บทคัดยอ) ศึกษาปจจัยที่มีผลตอการยอมรับเทคโนโลยีการผลิต

กาแฟอาราบิกาของเกษตรกร อําเภอดอยสะเก็ด จังหวัดเชียงใหม พบวา เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

มีอายุเฉลี่ย 48.11 ป สวนใหญจบการศึกษาระดับประถมศึกษา มีประสบการณการปลูกกาแฟเฉลี่ย 

9.90 ป มีรายไดครัวเรือน 3,500 - 30,000 บาท พื้นที่ถือครองเฉลี่ย 17.52 ไร มีแรงงานในครัวเรือน

เฉลี่ย 2 คน มีการใชสินเชื่อจากสหกรณการเกษตรมากที่สุด จําหนายผลผลิตผานพอคาคนกลาง 

ไดรับความรูดานกาแฟอาราบิกา 4 ทาง คือ การติดตอจากเจาหนาที่ การติดตอกับบุคคลอ่ืน การเขา

รับการฝกอบรม และไดรับขาวสารจากสื่อประเภทตาง ๆ มีการนํานวัตกรรมการปลูกกาแฟอารา

บิกาไปปฏิบัติมีคาเฉลี่ยของระดับคะแนนรอยละ 73.27 การยอมรับเทคโนโลยีการผลิตกาแฟอารา

บิกามีคาระดับคะแนนสูงสุดอยูที่รอยละ 86.89 สวนการวิเคราะหการถดถอยพหุคูณ พบวา ปจจัย

สําคัญที่สงผลตอการยอมรับเทคโนโลยี ประกอบดวย นวัตกรรมของเกษตรกร ดานการเก็บเกี่ยว และ

แปรรูป ปจจัยทางสังคม และการสื่อสาร การปองกันกําจัดโรคและแมลง รวมทั้งอายุของเกษตรกร 

ปญหาที่สําคัญของผูปลูกกาแฟอาราบิกา คือ ตองการพันธุพืชที่ตานทานโรค ใหผลผลิตสูง ตนเต้ีย
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ขอสั้น มีคุณภาพดีและเปนที่ตองการของตลาด ตองการปุยคุณภาพดี การฝกอบรมดานวิธีการเก็บ

เกี่ยว และการแปรรูป การประกันราคาผลผลิต และแหลงเงินทุนที่ปลอดดอกเบี้ย 

4.5 ภูมิปญญาในการผลิตพืช 

  อเนก ดีพรมกุล (2550: บทคัดยอ) ศึกษาการเปรียบเทียบภูมิปญญาทองถิ่นระหวาง

การทําสวนวนเกษตรกับสวนไมผลเชิงเด่ียว กรณีศึกษาสวนลองกองในบานขุนหวย ตําบลนานกกก 

อําเภอลับแล จังหวัดอุตรดิตถ พบวา การทําสวนลองกองผสมผสานกับปาธรรมชาติเปนระบบการ

ปลูกพืชแบบวนเกษตรเปนระบบที่อาศัยความสมดุลของธรรมชาติ และใชภูมิปญญาทองถิ่นในการ

จัดการตนไม พันธุไม และพืชที่ปลูก การทําสวนลักษณะน้ีจะมีคาใชจาย และตนทุนการผลิตตํ่า เชน 

ปุยเคมี สารปองกันกําจัดศัตรูพืช มีคาแรงงานเฉลี่ยในรอบปคิดเปนรอยละ 25.9 จากการทําสวน

ผสมผสานกับปาธรรมชาติที่อาศัยนํ้าจากแหลงธรรมชาติ และความชื้นจากรมเงาของตนไม ใชธาตุ

อาหารจากการยอยสลายของซากพืชที่รวงหลนเปนอินทรียวัตถุในดิน ดังน้ัน การปลูกลองกองผสม

กับปาธรรมชาติมีผลใหระบบนิเวศของปาดีขึ้น แตการทําสวนไมผลเชิงเด่ียวเปนระบบที่พึ่งพิง

ธรรมชาตินอยเปนระบบที่ตองนําเทคโนโลยีสมัยใหมเขามาใชในการจัดการสวน มีตนทุนการผลิต

สูง เชน ระบบการใหนํ้า ปุยเคมี สารปองกันกําจัดศัตรูพืช และการใชแรงงาน คิดเปนรอยละ 74.1 

นอกจากน้ันการดูแลรักษา และการใหผลผลิตสูงขึ้น เมื่อเปรียบเทียบทั้งสองระบบพบวามีความ

แตกตางกัน แตมีขอจํากัดในเร่ืองการเลือกพื้นที่เพาะปลูก กลาวคือ การปลูกแบบวนเกษตรตอง

อาศัยพื้นที่ปาเปนหลักซึ่งมีจํากัด และหายากในสภาพปจจุบัน สวนการปลูกพืชเชิงเด่ียวตองเลือก

พื้นที่ ที่มีแหลงนํ้าเพียงพอตอการเพาะปลูก การคมนาคมสะดวก และใกลแหลงรับซื้อ สวนขอ

แตกตางในดานการจัดการสวน คือ สวนผสมตองมีการรักษาตนไมขนาดใหญไวเพื่ออาศัยรมเงา 

และสรางความชื้นโดยวิธีการปลูกไมผลชนิดอ่ืนแบบผสมผสาน สวนการปลูกพืชเชิงเด่ียวไมตอง

ปลูกพืชชนิดอ่ืนรวม หรือเรียกวาสวนสะอาด และในดานผลตอบแทนเมื่อเปรียบเทียบเชิงมูลคาของ

เงินหลังจากหักตนทุนการผลิตทั้งหมดพบวา ผลตอบแทนของสวนผสมผสานกับปาธรรมชาติ มี

จํานวน 103,158 บาทตอไรตอป และสวนเชิงเด่ียว 97,334 บาทตอไรตอป นอกจากน้ันผลการทํา

สวนตอระบบนิเวศ พบวา สวนผสมกับปาธรรมชาติมีผลตอการใหปริมาณอินทรียวัตถุในดิน มีคา

รอยละ 2.05 มากกวาการทําสวนเกษตรเชิงเด่ียว คือ รอยละ 0.81 
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วิธีดําเนินการวิจัย 

 

 

 การวิจัยเร่ือง ภูมิปญญาของเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกาในจังหวัดแมฮองสอน

วิธีการดําเนินการวิจัยเปนการวิจัยเชิงปริมาณและการวิจัยเชิงคุณภาพ โดยมีขั้นตอน ดังน้ี 

 

1. ประชากรและกลุมตัวอยาง 

 

1.1 ประชากร เปนเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกาของจังหวัดแมฮองสอน ใน พ.ศ. 

2553 - 2554 จํานวน 3,472 คน จากฐานขอมูล ระบบจัดเก็บ และนําเสนอขอมูล ของศูนยบริการและ

ถายทอดเทคโนโลยีการเกษตรประจําตําบล พ.ศ. 2553 

1.2 กลุมตัวอยาง การสุมตัวอยางจากประชากรโดยกําหนดขนาดของกลุมตัวอยางและ

การสุมตัวอยาง ดังน้ี  

1.2.1 การกําหนดขนาดกลุมตัวอยาง ผูวิจัยใชกําหนดตัวอยางดวยสูตรของ Taro-

Yamane โดยคํานวณจากประชากร 3,472 คน ไดกลุมตัวอยางเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา จํานวน 

97 คน ซึ่งมีรายละเอียดการคํานวณขนาดตัวอยาง โดยกําหนดนัยสําคัญที่ 0.1 ยอมใหมีความ

คลาดเคลื่อนได 10 เปอรเซ็นต ซึ่งคํานวณตามสูตรไดดังน้ี (มารยาท โยทองยศ และ ปราณี สวัสดิสรรพ 

2553: 1 - 8) 

 สูตร n =  N 

  1 + Ne2 

 เมื่อ n = จํานวนกลุมตัวอยางที่ตองการสุม 

  N = จํานวนประชากรทั้งหมด 

  e = คาความคลาดเคลื่อนของการสุม 

    แทนคา n = 3,472 

      1 + 3,472 (0.10) 2 

        n = 3,472 

     1 + 3,472 (0.01)  
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n = 3,472 

1 + 34.72  

      n = 3,472 

      35.72  

      =  97.20  ~  97 

ดังน้ัน ตองสุมตัวอยางผูปลูกกาแฟอาราบิกา จํานวน 97 คน 

1.2.2 วิธีการสุมตัวอยาง เปนการเก็บรวบรวมขอมูล ภูมิปญญาของเกษตรกรผู

ปลูกกาแฟอาราบิกาใน 7 อําเภอของจังหวัดแมฮองสอน โดยการสุมแบบอยางงายเพื่อใหไดกลุม

ตัวอยางที่เกี่ยวของกับผูปลูกกาแฟอาราบิกาในแตละพื้นที่ ครบจํานวน 97 คน ดังตาราง 3.1 

 

ตารางที่ 3.1 การจําแนกสถานที่เก็บรวบรวมขอมูลของกลุมตัวอยางผูปลูกกาแฟอาราบิกา  

 

ลําดับที่ สถานที่เก็บรวบรวมขอมูล 7 อําเภอ จํานวนตัวอยาง (คน) 

1 อําเภอปาย  3 

2 อําเภอปางมะผา  3 

3 อําเภอเมืองแมฮองสอน  69 

4 อําเภอขุนยวม  2 

5 อําเภอแมลานอย  16 

6 อําเภอแมสะเรียง  2 

7 อําเภอสบเมย  2 

 รวม 97 

 

2. เคร่ืองมือที่ใชในการวิจัย 

 

2.1 การศึกษาวิจัยคร้ังน้ี ใชแบบสัมภาษณในการเก็บบันทึกรวบรวมขอมูล 

2.2 วิธีการสรางเคร่ืองมือ 

2.2.1 ศึกษาขอมูลเบื้องตน สืบคนงานเอกสารวิชาการ และปรึกษาวิทยานิพนธ 

กับอาจารยที่ปรึกษา เพื่อกําหนดกรอบ และรูปแบบของแบบสัมภาษณ ใหสอดคลองกับกรอบ

แนวคิดการวิจัย 
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2.2.2 จัดทําแบบสัมภาษณและปรับแกไขแบบสัมภาษณตามคําแนะนําของ

อาจารยทีป่รึกษาวิทยานิพนธ 

2.2.3 นําแบบสัมภาษณ ลงพื้นที่สัมภาษณเกษตรกรจากกลุมตัวอยางผูปลูกกาแฟ

อาราบิกา ในจังหวัดแมฮองสอน จํานวน 97 คน และนําผลไปวิเคราะหขอมูล สรุปผลงานวิจัย  

2.3 รายละเอียดของเคร่ืองมือ 

  เปนแบบสัมภาษณ แบบมีโครงสราง (Structured interview) ซึ่งประกอบดวย 

คําถามแบบปลายปด (Close - ended question) โดยมีลักษณะคําถามแบบกําหนดคาไวใหตอบ และ

คําถามแบบปลายเปด (Open - ended question) เปนการที่ใหผูตอบแสดงความคิดเห็น ซึ่งแบบสัมภาษณ 

มี 3 ตอนดังน้ี 

ตอนที่ 1 คําถามเกี่ยวกับขอมูลพื้นฐานทางสังคม และเศรษฐกิจของเกษตรกร 

ลักษณะคําถามเปนแบบปลายเปดและปลายปด ประกอบดวย เพศ อายุ ระดับการศึกษา จํานวน

สมาชิกในครัวเรือน การจางแรงงาน การดํารงตําแหนงทางหมูบานหรือชุมชน การเปนสมาชิกของ

สถาบันเกษตรกร การไดรับขอมูลขาวสารการปลูกกาแฟ การไดรับการถายทอดเทคโนโลยีเกี่ยวกับ

กาแฟอาราบิกา อาชีพหลักของเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา อาชีพรองของเกษตรกรผูปลูกกาแฟ

อาราบิกา รายไดนอกภาคการเกษตร รายไดจากภาคการเกษตร ประสบการณในการปลูกกาแฟอาราบิกา 

และขนาดพื้นที่เพาะปลูกกาแฟอาราบิกา 

ตอนที่ 2 คําถามเกี่ยวกับภูมิปญญาในการจัดการการผลิต และการจัดการผลผลิต

หลังการเก็บเกี่ยวกาแฟอาราบิกา ลักษณะคําถามเปนแบบปลายเปดและปลายปด ประกอบดวย 

กระบวนการปลูกกาแฟอาราบิกา ไดแก เกษตรกรปลูกกาแฟอาราบิกาดวยวิธีใด แหลงที่มาของ

เมล็ดพันธุกาแฟอาราบิกา เมื่อไดเมล็ดพันธุมาแลวนําไปปลูกทันทีหรือไม เกษตรกรวิธีคัดเลือก

เมล็ดพันธุที่มีลักษณะดีอยางไร เกษตรกรมีขั้นตอนการเพาะเมล็ดพันธุอยางไร เกษตรกรมีการ

ทดสอบความงอกของเมล็ดพันธุหรือไมอยางไร ถาไมไดนําเมล็ดไปเพาะทันที เกษตรกรมีวิธีเก็บ

รักษาเมล็ดพันธุอยางไร กระบวนการปลูกกาแฟอาราบิกาโดยตนพันธุหรือตนกลา ไดแก เกษตรกร

มีวิธีเตรียมตนกลากาแฟอาราบิกาไวใชเองหรือไม แหลงที่มาของตนกลากาแฟอาราบิกา อายุของ

ตนกลาที่เกษตรกรนําไปปลูก เกษตรกรใชเกณฑอะไร ในการคัดเลือกตนกลาที่จะนําไปปลูก เมื่อได

ตนกลาเกษตรกรนําไปปลูกทันทีหรือไม และมีการเตรียมหลุมปลูก และปลูกอยางไร เกษตรกรมี

วิธีการจัดการดูแลรักษาตนกลากาแฟอาราบิกาอยางไร และเกษตรกรมีวิธีใหนํ้าตนกาแฟอาราบิกา

อยางไร เกษตรกรใชปุยอะไรใสตนกาแฟอาราบิกา ผลิตปุยเองหรือไม ถาผลิตเอง ผลิตอยางไร 

เกษตรกรใสปุยกี่คร้ัง ใสคร้ังละจํานวนเทาใด โรคของกาแฟอาราบิกามีอะไรบาง ระบาดในชวง

เวลาไหน และมีการจัดการอยางไร กาแฟอาราบิกามีแมลงชนิดใดเขาทําลายบาง มีการระบาดใน
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ชวงเวลาไหน และมีการจัดการศัตรูกาแฟอาราบิกาอยางไร มีการใหรมเงาตนกาแฟอาราบิกาหรือไม 

ถาใหใชวิธีใด ปลูกตนไมบังหรือใชซาแรน สวนคําถามเกี่ยวกับการจัดการผลผลิตหลังการเก็บเกี่ยว

กาแฟอาราบิกา ประกอบดวย วิธีการเก็บเกี่ยวผลผลิตกาแฟอาราบิกา ไดแก เกษตรกรมีวิธีสังเกตสี

ผลกาแฟอาราบิกาพรอมเก็บเกี่ยวอยางไร เกษตรกรใชวิธีการเก็บเกี่ยวผลผลิตจากตนกาแฟอาราบิกา 

ดวยมืออยางไร เกษตรกรมีการใชเคร่ืองมือหรืออุปกรณอะไรในการเก็บเกี่ยวผลผลิตกาแฟอาราบิกา 

เกษตรกรมีวิธีการแปรูปกาแฟอาราบิกาโดยวิธีสีสด (ผลสด) อยางไร และมีการใชอุปกรณ เคร่ืองมือ

อะไรบาง เกษตรกรใชเวลากี่วันเพื่อหมักผลผลิตกาแฟอาราบิกาหลังสีสด เกษตรกรมีการลางทํา

ความสะอาดเมือกที่ติดมากับเมล็ดกาแฟกอนนําไปตากอยางไร มีการใชเคร่ืองมืออุปกรณอะไรบาง 

กระบวนการตากเมล็ดกาแฟอาราบิกาใชระยะเวลาเทาไหร เกษตรกรมีการตากเมล็ดกาแฟอาราบิกา

อยางไรภายหลังจากขัดเมือกออกจากเมล็ดแลว เกษตรกรมีวิธีสีแหงเมล็ดกาแฟอาราบิกาอยางไร 

และใชเคร่ืองมืออะไร เกษตรกรใชเวลาเทาไหรในการคั่วเมล็ดกาแฟอาราบิกา ใชอุณหภูมิเทาไหร มี

ข้ันตอนอยางไร การคั่วอยางไร และใชเคร่ืองมืออะไรบาง ภายหลังจากคั่วแลว เกษตรกรมีวิธีบด

เมล็ดกาแฟคั่วอยางไร ใชเคร่ืองมือใด เกษตรกรบรรจุเมล็ดกาแฟที่คั่วหรือบดแลวอยางไร ใชภาชนะ

บรรจุแบบใด และมีขั้นตอนการบรรจุอยางไร 

ตอนที่ 3 คําถามเกี่ยวกับภูมิปญญาในการดูแลรักษาตนกาแฟอาราบิกาภายหลัง 

การเก็บเกี่ยว ลักษณะคําถามเปนแบบปลายเปดและปลายปด ประกอบดวย เกษตรกรทําการตัดแตง

กิ่งกาแฟอาราบิกาอยางไร ทําตอนไหน ใชเคร่ืองมืออุปกรณใด มีวิธีการเลือกกิ่งที่ตัดอยางไร 

เกษตรกรทําการใหนํ้าตนกาแฟอาราบิกาอยางไร ทําเมื่อไหร ใชวิธีการใด เกษตรกรทําการใหปุยตน

กาแฟอาราบิกาอยางไร ใชปุยอะไร ปริมาณปุยที่ใหตอคร้ังเทาไหร ทําเมื่อไหร ใชวิธีการใด 

เกษตรกรทําการปองกันศัตรูพืชอยางไร ใชวิธีใด ทําเมื่อไหร และใชอุปกรณอะไร 

 

3. การเก็บรวมรวมขอมูล 

 

 การวิจัยคร้ังน้ีไดเก็บรวบรวมขอมูล จากกลุมตัวอยางเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

จํานวน 97 คน ระหวางเดือนกันยายน 2553 - กรกฎาคม 2554 สถานที่เก็บรวบรวมขอมูลจากแปลง 

และสวนของเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา ในพื้นที่จังหวัดแมฮองสอน 
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4. การวิเคราะหขอมูล 

 

4.1 ขอมูลเชิงปริมาณ นําขอมูลพื้นฐานทางสังคม และเศรษฐกิจของเกษตรกรผูปลูก

กาแฟอาราบิกาที่ไดจากการสัมภาษณเกษตรกรไปวิเคราะหดวยโปรแกรมคอมพิวเตอรสําเร็จรูป 

สถิติที่ใช ไดแก คาความถี่ คาเฉลี่ย คารอยละ คาสูงสุด คาตํ่าสุด และสวนเบี่ยงเบนมาตรฐาน และ

สรุปผลการวิจัย 

4.2 ขอมูลเชิงคุณภาพ เปนการสัมภาษณเชิงเจาะลึก (Indepth interview) กับเกษตรกร

ผูปลูกกาแฟอาราบิกาโดยตรง และสังเกตวิธีปฏิบัติของเกษตรกร บันทึกภาพ นําขอมูลไป

สังเคราะห วิเคราะหผล ตีความจากคําถามในประเด็นคําถามจากแบบสัมภาษณเกษตรกร แลวนํามา

รวบรวม สรุปผลการวิจัย ดังแสดงในตาราง 3.2 

 

ตารางที่ 3.2 การเก็บรวบรวมขอมูลและการวิเคราะหขอมูล 

 

แบบสัมภาษณเกษตรกร วิธีการเก็บรวบรวมขอมูล การวิเคราะหขอมูล 

ตอนที่ 1 คําถามเกี่ยวกับขอมูล

พื้ น ฐ า น ท า ง สั ง ค ม แ ล ะ

เศรษฐกิจของเกษตรกร 

สัมภาษณ ดวยโปรแกรมคอมพิวเตอรสําเร็จ 

รูปสถิ ติที่ ใช  ไดแก  คาความถี่ 

คาเฉลี่ย คารอยละ คาสูงสุด คา

ตํ่ า สุ ด  แ ล ะ ส ว น เ บี่ ย ง เ บ น

มาตรฐาน  

ตอนที่ 2 คําถามเกี่ยวกับภูมิ-

ปญญาในการจัดการการผลิต

และการจัดการผลผลิตหลังการ

เก็บเกี่ยวกาแฟอาราบิกา 

สัมภาษณ การสังเกต และ 

การบันทึกภาพ 

สังเคราะห วิเคราะห ตีความจาก

คําถามในประเด็นตางๆ ที่ไดจาก

เกษตรกรนํามาประมวลรวบรวม 

สรุปผล  

ตอนที่ 3 คําถามเกี่ยวกับการ

จัดก า รดูแล รัก ษ า ต นก า แฟ     

อาราบิกาภายหลังการเก็บเกี่ยว 

สัมภาษณ การสังเกต และ 

การบันทึกภาพ 

สังเคราะห วิเคราะห ตีความจาก

คําถามในประเด็นตางๆ ที่ไดจาก

เกษตรกรนํามาประมวลรวบรวม 

สรุปผล  

 



บทที ่4 

ผลการวิเคราะหขอมูล 

 

 การวิจัย เร่ือง ภูมิปญญาของเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกาในจังหวัดแมฮองสอน 

เปนการวิเคราะหขอมูลที่ไดจากการสัมภาษณเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา จํานวน 97 คน ผลการ

วิเคราะหขอมูลมี 3 ตอน ดังน้ี 

ตอนที่ 1 ขอมูลพื้นฐานทางสังคมและทางเศรษฐกิจของเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

ตอนที่ 2  ภูมิปญญาในการจัดการการผลิตและการจัดการผลผลิตหลังการเก็บเกี่ยว

กาแฟอาราบิกา 

ตอนที่ 3  ภูมิปญญาในการดูแลรักษาตนกาแฟอาราบิกาภายหลังการเก็บเกี่ยว 

 

ตอนที่ 1 ขอมูลพ้ืนฐานทางสังคม และทางเศรษฐกิจของเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

 

1.1 ขอมูลพื้นฐานทางสังคมของเกษตรกร 

  ขอมูลจากการสัมภาษณเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกาในจังหวัดแมฮองสอน 

จํานวน 97 คน ไดแก เพศ อายุ ระดับการศึกษา จํานวนสมาชิกในครัวเรือน การจางแรงงาน การ

ดํารงตําแหนงทางสังคมในหมูบานหรือชุมชน การเปนสมาชิกของสถาบันเกษตร การไดรับขอมูล

ขาวสารการปลูกกาแฟอาราบิกา และการไดรับการถายทอดเทคโนโลยีเกี่ยวกับกาแฟอาราบิกา     

ดังตารางที่ 4.1 
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ตารางที่ 4.1 ขอมูลพื้นฐานทางสังคมของเกษตรกร 

          n = 97 

ขอมูลพื้นฐานทางสังคม 
จํานวน 

(คน) 

รอยละ ตํ่าสุด สูงสุด คาเฉลี่ย S.D. 

เพศ 

ชาย 75 77.32     

หญิง 22 22.68     

อายุ (ป)   16 80 45.30 13.72 

15 – 25 2 2.06     

26 – 36 6 6.19     

37 – 47 45 45.39     

48 – 58 13 13.40     

59 – 69 14 14.43     

70 – 80 17 17.53     

ระดับการศึกษา       

ไมไดรับการศึกษา 57 58.76     

ประถมศึกษา 20 20.62     

มัธยมศึกษา 18 18.56     

ปวช./ปวส. 1 1.03     

ปริญญาตรี 1 1.03     

จํานวนสมาชิกในครัวเรือน (คน)   1 7 2.71 1.25 

1 – 2  80 82.47     

3 – 4 14 14.43     

มากกวา 4 3 3.10     

การจางแรงงาน (คน)       

ไมจางแรงงาน 89 91.75     

จางแรงงาน 8 8.25     
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ตารางที่ 4.1 (ตอ) 

         n = 97 

ขอมูลพื้นฐานทางสังคม 
จํานวน 

(คน) 

รอยละ ตํ่าสุด สูงสุด คาเฉลี่ย S.D. 

การดํารงตําแหนงทางสังคมในหมูบานหรือชุมชน 

ไมดํารงตําแหนง 82 84.54     

ดํารงตําแหนง 15 15.46     

- ผูใหญบาน 3 3.09     

- ผูชวยผูใหญบาน 1 1.03     

- ประธานสภา อบต. 1 1.03     

- สมาชิก อบต. 2 2.06     

- พยาบาล 1 1.03     

- เกษตรกรอาสา 7 7.22     

การเปนสมาชิกของสถาบันเกษตร       

ไมเปนสมาชิก 70 72.16     

เปนสมาชิก 27 27.84     

- กลุมผูปลูกกาแฟ  24 24.75     

- วิสาหกิจชุมชน 2 2.06     

- สหกรณการเกษตร 1 1.03     

การไดรับขอมูลขาวสารการปลูกกาแฟอาราบิกา 

ไมไดรับ 63 64.95     

ไดรับ1/ 34 35.05     

- เจาหนาที่ภาครัฐ 34 35.05     

- เพื่อนบาน/กลุมผูปลูกกาแฟ 34 35.05     

- วิทยุ/โทรทัศน 34 35.05     

- วารสาร/หนังสือพิมพ 4 3.45     

- หอกระจายขาว 10 8.62     
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ตารางที่ 4.1 (ตอ) 

          N = 97 

ขอมูลพื้นฐานทางสังคม 
จํานวน 

(คน) 

รอยละ ตํ่าสุด สูงสุด คาเฉลี่ย S.D. 

การไดรับการถายทอดเทคโนโลยีเกี่ยวกับกาแฟอาราบิกา 

ไมไดรับ 7 7.22     

ไดรับหนวยงานจากภาครัฐ 90 92.78     

 

หมายเหตุ: 1 ตอบไดมากกวา 1 ขอ 

 

จากตารางที่ 4.1 ผลการวิเคราะหขอมูลพื้นฐานทางสังคมของเกษตรกรผูปลูก

กาแฟอาราบิกาในจังหวัดแมฮองสอน ดังน้ี 

1.1.1 เพศ พบวา เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา เปนเพศชายจํานวน 75 คน คิด

เปนรอยละ 77.32 และเพศหญิงจํานวน 22 คน คิดเปนรอยละ 22.68  

1.1.2 อายุ พบวา เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา รอยละ 46.39 มีอายุระหวาง 37 - 47 

ป รองลงมารอยละ 17.53 มี อายุ 70 - 80 ป  รอยละ 14.43 มีอายุ 59 - 69 ป รอยละ 13.40 มีอายุ 48 - 58 

ป รอยละ 6.19 มีอายุ 26 - 36 ป และรอยละ 2.06 มีอายุ 15 - 25 ป โดยเกษตรกรมีอายุตํ่าสุด 16 ป และ

สูงสุด 80 ป และเฉลี่ย 45.30 ป 

1.1.3 ระดับการศึกษา พบวา เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา รอยละ 58.76 ไมได

รับการศึกษา รองลงมา รอยละ 20.62 จบการศึกษาระดับชั้นประถมศึกษา และรอยละ 18.56 จบชั้น

มัธยมศึกษา และจบชั้นปวช./ปวส. และปริญญาตรี มีจํานวนเทากันคือ รอยละ 1.03 

1.1.4 จํานวนสมาชิกในครัวเรือน พบวา เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา รอยละ 

82.47 มจํีานวนสมาชิกในครัวเรือน 1 - 2 คน รองลงมา รอยละ 14.43 มีจํานวนสมาชิกในครัวเรือน 3 - 

4 คน และรอยละ 3.10 มีจํานวนสมาชิกในครัวเรือนมากกวา 4 คน ทั้งน้ีมีสมาชิกในครัวเรือนตํ่าสุด 1 

คน และสูงสุด 7 คน และมีจํานวนสมาชิกเฉลี่ยในครัวเรือน 2.71 คน  

1.1.5 การจางแรงงาน พบวา เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิการอยละ 91.75 ไมมี

การจางแรงงาน แตมีเพียงรอยละ 8.25 ที่มีการจางแรงงานในการปลูกกาแฟอาราบิกา 

1.1.6 การดํารงตําแหนงทางสังคมในหมูบานหรือชุมชน พบวา เกษตรกรผูปลูก

กาแฟอาราบิการอยละ 84.54 ไมมีการดํารงตําแหนงใด ๆ ทางสังคมในหมูบานหรือชุมชน แตรอยละ 

15.46 มีการดํารงตําแหนงทางสังคม โดยเกษตรกรรอยละ 7.22 เปนเกษตรกรอาสา รองลงมารอยละ 
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3.09 ดํารงตําแหนงผูใหญบาน และรอยละ 2.06 ดํารงตําแหนงสมาชิกองคการบริหารสวนตําบล 

และ รอยละ 1.03 มีจํานวนเทากันที่ดํารงตําแหนงผูชวยผูใหญบาน ประธานสภา อบต. และพยาบาล 

1.1.7 การเปนสมาชิกของสถาบันเกษตร พบวา เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา

รอยละ 72.16 ไมเปนสมาชิกของสถาบันเกษตร และรอยละ 27.84 เปนสมาชิกในสถาบันเกษตร 

โดยเกษตรกรรอยละ 24.75 เปนสมาชิกกลุมผูปลูกกาแฟ รองลงมา 2.06 เปนสมาชิกของวิสาหกิจ

ชุมชน และรอยละ 1.03 เปนสมาชิกของสหกรณการเกษตร 

1.1.8 การไดรับขอมูลขาวสารการปลูกกาแฟอาราบิกา พบวา เกษตรกรผูปลูก

กาแฟอาราบิกา รอยละ 64.95 ไมไดรับขอมูลขาวสารการปลูกกาแฟอาราบิกา แตรอยละ 35.05 ไดรับ

ขอมูลขาวสารการปลูกกาแฟอาราบิกาหลายแหลง ไดแก จากเจาหนาที่ภาครัฐ เพื่อนบานหรือกลุม

เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา และวิทยุ/โทรทัศน รองลงมารอยละ 8.62 ไดรับขาวสารจากหอกระจาย

ขาว และรอยละ 3.45 ไดรับขาวสารจากวารสาร/หนังสือพิมพ 

1.1.9 การไดรับการถายทอดเทคโนโลยีเกี่ยวกับกาแฟอาราบิกา พบวา เกษตรกรผู

ปลูกกาแฟอาราบิกา รอยละ 92.78 ไดรับการถายทอดเทคโนโลยีเกี่ยวกับกาแฟอาราบิกา จากการ

ฝกอบรมของหนวยงานภาครัฐ ไดแก กรมสงเสริมการเกษตร กรมวิชาการเกษตร มูลนิธิโครงการ

หลวง และองคการบริหารสวนตําบล และมีเพียงรอยละ 7.22 ที่ไมไดรับการถายทอดเทคโนโลยีที่

เกี่ยวกับกาแฟอาราบิกา  

1.2 ขอมูลพื้นฐานทางเศรษฐกิจของเกษตรกร 

  ขอมูลจากการสัมภาษณเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกาในจังหวัดแมฮองสอน 

จํานวน 97 คน ไดแก อาชีพหลัก อาชีพรอง รายไดนอกภาคการเกษตร รายไดนอกภาคการเกษตร 

ประสบการณในการปลูกกาแฟอาราบิกา ขนาดพื้นที่เพาะปลูกกาแฟอาราบิกา ผลผลิตกาแฟอาราบิกา 

และแหลงเงินทุน ดังตารางที่ 4.2 
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ตารางที่ 4.2 ขอมูลพื้นฐานทางเศรษฐกิจของเกษตรกร 

          n = 97 

ขอมูลพื้นฐานทางเศรษฐกิจ จํานวน 

(คน) 

รอยละ ตํ่าสุด สูงสุด คาเฉลี่ย S.D. 

อาชีพหลัก 

ธุรกิจทองเที่ยว 35 36.08     

ทําไร ทํานา เลี้ยงสัตว 32 32.99     

รับจางทั่วไป 30 30.93     

อาชีพรอง        

ปลูกกาแฟอาราบิกา   97 100.00     

รายไดนอกภาคการเกษตร (บาทตอป)  6,000 70,000 18,257.73 12,881.70 

นอยกวา 10,001 20 20.63     

10,001 – 20,000 51 52.57     

มากกวา 20,000 26 26.80      

รายไดจากภาคการเกษตร 

การปลูกกาแฟอาราบิกา (บาทตอป) 

 6,000 60,000 18,154.64 12,497.57 

นอยกวา 15,001 45 46.39     

15,001 – 25,000 32 33.00     

มากกวา 25,500 20 20.61     

ประสบการณในการปลูกกาแฟอาราบิกา (ป) 1 30 7.96 6.58 

1 – 5 35 36.08     

6 – 10 40 41.24     

11 – 15 10 10.31     

มากกวา 15 12 12.37     

 



53 

ตารางที่ 4.2 (ตอ) 

          n = 97 

ขอมูลพื้นฐานทางเศรษฐกิจ จํานวน 

(คน) 

รอยละ ตํ่าสุด สูงสุด คาเฉลี่ย S.D. 

ขนาดพื้นท่ีเพาะปลูกกาแฟอาราบิกา (ไร) 1 15 6.32 3.36 

1 – 2 10 10.30     

3 – 4  25 25.77     

5 – 6 20 20.62     

7 – 8 17 17.53     

9 – 10 17 17.53     

มากกวา 10  8 8.25     

ผลผลิตกาแฟอาราบิกา (กิโลกรัมตอไรตอป) 200 2,400 1,039.38 529.09 

นอยกวา 501 12 12.40     

501 – 1,000 43 44.30     

1,001 – 1,500 22 22.60     

1,501 – 2,000 15 15.50     

2,001 – 2,500 5 5.20     

แหลงเงินทุน       

ทุนของตนเอง  96 98.97     

เงินกู 1 1.03     

 

จากตารางที่ 4.2 ผลการวิเคราะหขอมูลพื้นฐานทางเศรษฐกิจของเกษตรกรผูปลูก

กาแฟอาราบิกาในจังหวัดแมฮองสอน ดังน้ี 

1.2.1 อาชีพหลัก พบวา เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา รอยละ 36.08 ประกอบ

อาชีพธุรกิจเชิงทองเที่ยวมากที่สุด รองลงมา รอยละ 32.99 ประกอบอาชีพทําไร ทํานา เลี้ยงสัตว และ

30.93 ประกอบอาชีพรับจางทั่วไป 

1.2.2 อาชีพรอง พบวา เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา รอยละ 100.00 ประกอบ

อาชีพเสริมโดยปลูกกาแฟอาราบิกา 

1.2.3 รายไดนอกภาคการเกษตร พบวา เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา รอยละ 

52.57 มีรายไดนอกภาคการเกษตรระหวาง 10,001 - 20,000 บาทตอปมากที่สุด รองลงมารอยละ 
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26.80 มีรายไดมากกวา 20,000 บาทตอป และรอยละ 20.63 มีรายไดนอยกวา 10,001 บาทตอป โดย

มีรายไดตํ่าสุด 6,000 บาทตอป สูงสุด 70,000 บาทตอป และมีรายไดนอกภาคการเกษตรเฉลี่ย 

18,257.73 บาทตอป 

1.2.4 รายไดจากภาคการเกษตร การปลูกกาแฟอาราบิกา พบวา เกษตรกรผูปลูก

กาแฟอาราบิการอยละ 46.39 มีรายไดจากภาคการเกษตรตอปนอยกวา 15,001 บาท และรองลงมา 

รอยละ 33.00 มีรายไดระหวาง 15,001 - 25,000 บาท และรอยละ 20.61 มีรายไดมากกวา 25,000 บาท 

โดยมีรายไดตํ่าสุด 6,000 บาทตอป สูงสุด 60,000 บาทตอป และมีรายไดภาคการเกษตรจากการปลูก

กาแฟอาราบิกา เฉลี่ย 18,154.64 บาทตอป 

1.2.5 ประสบการณในการปลูกกาแฟอาราบิกา พบวา เกษตรกรผูปลูกกาแฟอารา

บิกา รอยละ 41.24 มีประสบการณในการปลูกกาแฟอาราบิกา 6 - 10 ป มากที่สุด รองลงมารอยละ 36.08 

มีประสบการณ 1 - 5 ป รอยละ 12.37 มีประสบการณมากกวา 15 ป และรอยละ 10.31 มีประสบการณ 

11 - 15 ป โดยมีประสบการณปลูกกาแฟอาราบิกาตํ่าสุด 1 ป สูงสุด 30 ป และมีประสบการณในการ

ปลูกกาแฟอาราบิกาเฉลี่ย 7.96 ป 

1.2.6 ขนาดพื้นท่ีเพาะปลูกกาแฟอาราบิกา  พบวา เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

รอยละ 25.77 มีพื้นที่เพาะปลูกกาแฟอาราบิกา จํานวน 3 - 4 ไร รองลงมารอยละ 20.62 มีพื้นที่เพาะ 

ปลูก 5 - 6 ไร และมีพื้นที่เพาะปลูก 7 - 8 ไร กับพื้นที่เพาะปลูก 9 - 10 ไร เทากันคือ รอยละ 17.53 

พื้นที่เพาะปลูก 1 - 2 ไร รอยละ 10.30 และรอยละ 8.25 มีพื้นที่เพาะปลูกมากกวา 10 ไร โดยเกษตรกร

มีพื้นที่เพาะปลูกกาแฟอาราบิกาตํ่าสุด 1 ไร สูงสุด 15 ไร และมีพื้นที่ปลูกกาแฟอาราบิกา เฉลี่ย 6.32 ไร 

1.2.7 ผลผลิตกาแฟอาราบิกาตอไร พบวา เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา รอยละ 

44.30 มีผลผลิตกาแฟอาราบิการะหวาง 501 - 1,000 กิโลกรัมตอไร มากที่สุด รองลงมารอยละ 22.60 

มีผลผลิตระหวาง 1,001 - 1,500 กิโลกรัมตอไร รอยละ 15.50 มีผลผลิตระหวาง 1,501 - 2,000 กิโลกรัม 

ตอไร และรอยละ 12.40 มีผลผลิตนอยกวา 501 กิโลกรัมตอไร โดยเกษตรกรไดผลผลิตกาแฟ        

อาราบิกาตํ่าสุด 200 กิโลกรัม สูงสุด 2,400 กิโลกรัม และมีผลผลิตเฉลี่ย 1,039.38 กิโลกรัมตอไรตอป 

1.2.8 แหลงเงินทุน พบวา เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิการอยละ 98.97 ใชเงินทุน

ของตนเองในการปลูกกาแฟอาราบิกา มีเพียงรอยละ 1.03 มีการกูเงินในการปลูกกาแฟอาราบิกา 
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ตอนที่ 2 ภูมิปญญาในการจัดการการผลิตและการจัดการผลผลิตหลังการเก็บเก่ียว

 กาแฟอาราบิกา 

 

2.1 ภูมิปญญาในจัดการการผลิตกาแฟอาราบิกาของเกษตรกร ผลการวิเคราะหขอมูล

จากการสัมภาษณเชิงลึกเกี่ยวกับภูมิปญญาการจัดการการผลิต และการจัดการผลผลิตหลังการเก็บ

เกี่ยว สรุปไดดังน้ี 

2.1.1 กระบวนการปลูกกาแฟอาราบิกาของเกษตรกร จากการเก็บรวบรวมขอมูล

จากเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 97 ราย พบวา เกษตรกร 87 ราย ปลูกกาแฟอาราบิกาโดยใชตน

กลา และเกษตรกรอีก 10 ราย ปลูกกาแฟอาราบิกา โดยการใชตนกาแฟจากการเพาะเมล็ดพันธุ ดัง

ตารางที่ 4.3 

 

ตารางที่ 4.3 วิธีการปลูกกาแฟอาราบิกา 

     n = 97 

วิธีการปลูกกาแฟอาราบิกา 
เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

จํานวน (คน) รอยละ 

ใชตนกลา 87  89.69  

ใชเมล็ดพันธุ 10 10.31 

 

1) วิธีการปลูกกาแฟอาราบิกา ของเกษตรกรในจังหวัดแมฮองสอน สามารถ

แบงออกไดเปน 2 ประเด็น ไดแก การปลูกกาแฟจากตนกลา และการปลูกกาแฟโดยใชเมล็ดพันธุ 

และอธิบายรายละเอียดดังน้ี 

(1) วิธีการปลูกกาแฟอาราบิกาโดยใชตนกลา พบวา มีเกษตรกร 87 คน 

ซึ่งไดรับการสนับสนุนจากหนวยงานรัฐบาล เกษตรกรจะทําการพักเลี้ยงตนกลาไว 1 เดือนบริเวณ

ตนไมใหญเพื่อเปนรมเงาใหตนกาแฟใหนํ้าสัปดาหละหน่ึงคร้ังกอนที่จะนําไปปลูก เหตุผลเพราะ

ตนกลาไดรับการกระทบกระเทือนจากการขนสง และเพื่อใหตนกลาไดรับการพักฟนกอนที่จะลง

แปลงปลูก หรือนําไปปลูกในสวนกาแฟ รวมไปถึงใหตนพันธุไดปรับตัวกับสภาพภูมิประเทศ 

สภาพภูมิอากาศของแหลงปลูก รวมถึงความอุดมสมบูรณของดินที่ปลูกกาแฟอาราบิกาในแตละ

พื้นที่ ลักษณะการปลูกกาแฟอาราบิกาจะอาศัยหรือปลูกภายใตสภาพรมเงาปาไมในธรรมชาติ เปน

การอนุรักษและลดการตัดไมทําลายปา มีสวนชวยปองกันไฟปาโดยถาวร ซึ่งมีหลักการ คือ “ขางบน

เปนปาไม ขางลางเปนกาแฟ” (ภาพที่ 4.1) 
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นอกจากน้ีการปลูกกาแฟอาราบิกาปลูกในระหวางแถวไมผล และไม

ผลเมืองหนาว เชน มะคาเดเมีย พลับ เปนตน (ภาพที่ 4.2 และภาพที่ 4.3) หรือการปลูกแทรกระหวาง 

ไมปายืนตน เชน ตนเนียง หรือลูกเนียง ชื่อทองถิ่นเรียกวามะต๋ืนหรือมะต๋ึง (ภาพที่ 4.4) โดย

เกษตรกรในจังหวัดแมฮองสอนนํามาดองเพื่อการบริโภค เปนเคร่ืองเคียงกับอาหาร ทั้งยังชวยเปน

รมเงา ชวยลดการสูญเสียนํ้าในดิน และตนกาแฟอาราบิกาสามารถที่จะอยูรอดไดตลอดชวงฤดูแลง 

ดังน้ันไมคอยพบปญหาเร่ืองการขาดนํ้าในการปลูกตนกาแฟอาราบิกา  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.1 การปลูกกาแฟอาราบิกาในสภาพรมเงาของปาไมในธรรมชาติ 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2554) 

 

 

 

 

 

               

 

 

 

 

ภาพที่ 4.2 การปลูกกาแฟอาราบิกาในสภาพรมเงาของตนมะคาเดเมีย 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2554) 
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ภาพที่ 4.3 การปลูกกาแฟอาราบิกาในสภาพรมเงาของตนพลับ 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2554) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.4 การปลูกกาแฟอาราบิกาในสภาพรมเงากับไมปายืนตน 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2554) 

 

(2) วิธีการการปลูกกาแฟอาราบิกาโดยใชเมล็ดพันธุ พบวา เกษตรกร 10 คน 

ที่มีการเตรียมตนพันธุไวใชเอง มีวิธีปฏิบัติโดยการนําเมล็ดกาแฟไปเพาะลงดิน หรือเพาะในกระบะ

ทรายที่ทําจากวัสดุในทองถิ่น เชน ไมไผ ตอจากน้ันอนุบาลตนกลาจนขามปเพื่อใหตนพันธุสมบูรณ

เหมาะสมตอการปลูก มีอายุ 18 เดือน ซึ่งกระบวนการเตรียมตนกลาโดยเพาะเมล็ดพันธุ ศึกษา 6 
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ประเด็น ไดแก แหลงที่มาของเมล็ดพันธุกาแฟอาราบิกา การปฏิบัติตอเมล็ดพันธุที่ไดรับและวิธีการ

เก็บรักษาเมล็ดพันธุ การทดสอบความงอกของเมล็ดพันธุกาแฟอาราบิกา ขั้นตอนการเพาะเมล็ด

พันธุ การดูแลรักษาตนกลา และการยายปลูกกาแฟอาราบิกา รายละเอียดดังน้ี 

ก. แหลงที่มาของเมล็ดพันธุกาแฟอาราบิกา  

พบวา เกษตรกรทั้ง 10 คนที่ปลูกกาแฟโดยใชเมล็ดพันธุไดรับการ

สนับสนุนเมล็ดพันธุกาแฟอาราบิกา โดยตรงจากหนวยงานภาครัฐ คือ กรมวิชาการเกษตร ดังตาราง

ที่ 4.4 

 

ตารางที่ 4.4 แหลงที่มาของเมล็ดพันธุกาแฟอาราบิกา 

n = 97 

แหลงที่มาของ เมล็ดพันธุกาแฟอาราบิกา 
เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

จํานวน (คน) รอยละ 

หนวยงานภาครัฐ 10 10.31  

 

ข. การปฏิบัติตอเมล็ดพันธุกาแฟอาราบิกาหลังจากการสนับสนุน

พบวา เกษตรกรทั้ง 10 คน มีการปฏิบัติตอเมล็ดพันธุที่ไดรับ เมื่อไดรับเมล็ดพันธุไปแตไมปลูกหรือ

ใชประโยชนทันที แตตองเตรียมความพรอมของสถานที่และแปลงเพาะเมล็ดพันธุ ดังตารางที่ 4.5  

 

ตารางที่ 4.5 การปฏิบัติตอเมล็ดพันธุกาแฟอาราบิกา 

     n = 97 

การปฏิบัติตอเมล็ดพันธุกาแฟอาราบิกา 
เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

จํานวน (คน) รอยละ 

ไมไดนําไปใชประโยชนทันที 10 10.31 

 

ค. วิธีการคัดเลือกเมล็ดพันธุ พบวา เกษตรกรใชวิธีสังเกตรูปรางของ

เมล็ดพันธุ โดยเลือกเฉพาะเมล็ดพันธุมีขนาดใหญเหมาะสม เก็บมาจากตนพันธุที่ใหผลผลิตที่ติดผล

สม่ําเสมอ ตนกาแฟคอนขางสมบูรณ เลือกเมล็ดปราศจากโรค แมลงไมกัดกิน เมล็ดไมแตกหัก 

(ภาพที่ 4.5) และยังพบตออีกวา เกษตรกรจะเก็บตนพันธุที่ไดจากเมล็ดที่หลนใตตนและเจริญเติบโต

เปนกลา โดยถอนออกจากบริเวณโคนตนกาแฟแลวยายลงถุงชํา อนุบาลดูแลรักษา และนําไปใช

ประโยชน 
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ภาพที่ 4.5 ลักษณะเมล็ดพันธุที่เหมาะสมนําไปเพาะเมล็ด 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2553) 

 

ง. ขั้นตอนการเพาะเมล็ดพันธุกาแฟอาราบิกาของเกษตรกร พบวา 

เกษตรกรทั้ง 10 คน มีขั้นตอนปฏิบัติ แบงเปน 2 วิธี ดังน้ี 

ก) การเพาะเมล็ดกาแฟดวยการหวานเมล็ดกาแฟลงดินในแปลง

เพาะโดยตรง วิธีปฏิบัติ ดังน้ี 

(ก) ทําความสะอาดพื้นที่ สถานที่ แปลงเพาะ หลังจากน้ันนํา

เมล็ดกาแฟที่ไมมีการคลุกเมล็ด และแชเมล็ดหวานลงแปลงโดยไมมีการเตรียมดินปลูก และใหเมล็ด

กระจายทั่วบริเวณแปลงเพาะเมล็ด 

(ข) เมื่อเมล็ดกาแฟเร่ิมงอก ซึ่งมีอายุได 7 - 14 วัน จึงถอนยาย

ลงถุงชําขนาด 2.5×7 น้ิว 

(ค) ดูแลรักษาโดยการใหนํ้าสัปดาหละ 1 คร้ัง เมื่อตนกลา 

พรอมปลูก มีอายุ 240 - 360 วัน และมีความสูงต้ังแต 35 เซนติมตร เปนตนไป จึงนําตนพันธุไปปลูก

ในแปลงเกษตรตอไป 

ข) วิธีการหยอดเมล็ด วิธีปฏิบัติ ดังน้ี 

(ก) การเตรียมสถานที่ และทําความสะอาดบริเวณแปลงปลูก 

(ข) การเตรียมกระบะทรายเพาะเมล็ด โดยใชไมไผแบง

ออกเปน 4 สวน ขนาดกวาง 1 เมตร ยาว 3 เมตร แลวนําทรายหยาบเทลงในกระบะที่ทํากรอบจากไมไผ 

จนเต็มแลวเกลี่ยทรายใหมีความสม่ําเสมอกันทั่วทั้งกระบะ (ภาพที่ 4.6) 



60 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.6 การเตรียมกระบะทรายกอนการเพาะเมล็ดพันธุกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2554) 

 

(ค) การหยอดเมล็ด โดยการทํารองในกระบะแลวนําเมล็ด

กาแฟที่แชนํ้า 1 คืน ไปวางหรือโรยตามรอง ความกวางระยะหางของแถว 1 - 2 เซนติเมตร (ภาพที่ 4.7) 

(ง) กลบปดหลุมทีมีเมล็ดกาแฟดวยทราย หรือแกลบโรยให

หนาประมาณ 1 เซนติเมตร (ภาพที่ 4.7) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.7 ลักษณะการเพาะเมล็ดพันธุกาแฟอาราบิกาในกระบะทราย 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2554) 
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(จ) ใชนํ้ารด เพื่อสรางความชื้นหรือนํากระสอบปานหรือผา

คลุมที่ซับนํ้าแลวนําไปวางเพื่อใหเกิดความชื้นในแปลงเพาะเมล็ดกาแฟ  

(ฉ) เมื่อตนกลาที่ไดจากการเพาะเมล็ดมีอายุได 7 - 14 วัน 

ถอนแยกลงถุงชํา ขนาด 2.5×7 น้ิว โดยใชดินรวนผสมกับแกลบดิบ อัตรา 1:1 

(ช) ดูแลรักษาจนอายุถึง 240 - 360 วัน แลวนําไปปลูกใน

แปลงเกษตรตอไป 

จ. การดูแลรักษาตนกลากาแฟ แบงออกเปน 2 ชวง ดังน้ี 

ก) ชวงระยะหัวไมขีดไฟ หลังเพาะเมล็ดกาแฟเมื่อผานไป

ประมาณ 7 - 10 วัน เมล็ดจะเร่ิมงอกโผลพนดิน เรียกระยะการงอกน้ีวา “ระยะหัวไมขีดไฟ” จากน้ัน

จึงยายลงถุงชํา ขนาด 2.5×7 น้ิว การดูแลรักษาโดยการใหนํ้าสัปดาหละ 1 - 2 คร้ัง และการใสปุยยูเรีย 

(46-0-0) อัตรา 1 - 2 กรัม นําไปใสในบัวรดนํ้าขนาด 15 ลิตร เพื่อใหปุยละลายนํ้า ตอจากน้ันนําไป 

รดลงบนแปลงเพาะตนกลากาแฟอาราบิกา แลวใชนํ้าสะอาด รดตามอีกคร้ังหน่ึงเพื่อปองกันใบไหม 

(ภาพที่ 4.8)  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.8 ลักษณะการเจริญเติบโตระยะหัวไมขีดไฟของเมล็ดกาแฟอาราบิกา  

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2553) 

 

ข) ชวงระยะปกผีเสื้อ (เร่ิมแตกใบเลี้ยง 2 ใบ) เปนระยะกลากาแฟ

เลยผานจากระยะหัวไมขีดไฟ นับอายุต้ังแตเพาะจนถึงแตกใบเลี้ยง ประมาณ 30 - 40 วัน การดูแล

รักษาโดยการใหนํ้าสัปดาหละ 1 - 2 คร้ัง การใสปุยยูเรียอัตรา 1 - 2 กรัม ละลายนํ้าในบัวรดนํ้า 
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ขนาด 15 ลิตร แลวนําไปรดลงตนกลา แลวใชนํ้าสะอาดรดตามอีกคร้ังหน่ึง เมื่อตนกลาอายุเพิ่มขึ้น

ต้ังแต 45 - 60 วัน ใหใสปุยเคมีชนิดเม็ดสูตร 15-15-15 อัตราตนละ 1 - 2 กรัม ตอตน (ภาพที่ 4.9)  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.9 ลักษณะการเจริญเติบโตระยะปกผีเสื้อของกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2553) 

 

ฉ. การยายปลูก ดูแลรักษาตอเน่ืองมีใบจริงต้ังแต 12 - 24 ใบ อายุ

พรอมนําไปปลูก 240 - 360 วัน จึงสามารถนําตนกาแฟไปใชประโยชนได 

นอกจากน้ียังพบวาเกษตรกรในจํานวน 10 คน มีการเพาะเมล็ดกาแฟ

อาราบิการวมกับการเพาะเมล็ดพันธุพืชผัก เชน สะระแหน ผักตระกูลกะหล่ํา เปนตน และมีการเก็บ

เมล็ดพันธุไวใชเองในปเพาะปลูกตอไป โดยเฉพาะในแปลงหรือสวนของเกษตรกรที่เร่ิมใหผลผลิต

โดยมีวิธีการคัดเลือกเมล็ดพันธุกอนนําไปปลูก สังเกตจากเมล็ดพันธุมีขนาดใหญเหมาะสม เก็บมา

จากตนพันธุที่สมบูรณติดผลสม่ําเสมอ เมล็ดปราศจากโรค แมลงไมกัดกิน เมล็ดไมแตกหัก และยัง

พบตออีกวา เกษตรกรจะเก็บตนพันธุที่ไดจากเมล็ดที่หลนใตตนและเจริญเติบโตเปนกลา โดยถอน

ออกจากบริเวณโคนตนกาแฟ แลวยายลงถุงชํา อนุบาล ดูแลรักษา และนําไปใชประโยชน (ภาพที่ 

4.10) 
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ภาพที่ 4.10 การเพาะเมล็ดกาแฟรวมกับพืชชนิดตาง ๆ 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2555) 

 

ช. การทดสอบความงอกของเมล็ดพันธุกาแฟอาราบิกา 

พบวา เกษตรกรทั้ง 10 คน ทดสอบความงอกของเมล็ดพันธุ โดย

ใชวิธีการนําเมล็ดกาแฟไปลอยนํ้า ขั้นตอนมีดังน้ี 

ก) เตรียมอุปกรณและภาชนะ เชน กะละมัง ถังนํ้า ตอจากน้ันนํา

นํ้ามาใสในภาชนะ โดยการสังเกตระดับนํ้าสูงจากพื้นดานลางจนถึงขอบดานบน 10 - 15 เซนติเมตร 

เพื่อปองกันไมใหนํ้าลนออกมาเมื่อใสเมล็ดกาแฟลงไปในภาชนะ แลวนําเมล็ดกาแฟเทลงไปในนํ้าที่

เตรียมไวใหทวมเมล็ดกาแฟ แชไวทิ้งไวนาน 3 - 4 ชั่วโมง  

ข) ทําการคัดแยกเมล็ดโดยวิธีสังเกต ซึ่งแบงออกเปน 2 ชนิด คือ 

เมล็ดกาแฟที่ลอยนํ้าใหคัดออกทิ้ง เน่ืองจากเปนเมล็ดไมสมบูรณ แมลงเจาะ หรือเกิดจากเชื้อราเขา

ทําลาย สวนเมล็ดจมเปนเมล็ดที่เหมาะสมตอการนําไปใชทําพันธุ และตองเพาะลงแปลงปลูกให

หมดในคร้ังเดียว เพราะสงผลตอเปอรเซ็นความงอกของเมล็ดกาแฟ หรือเมล็ดพันธุที่ผานการแชนํ้า

แลวจะมีความชื้นทําเกิดเชื้อราในเมล็ดกาแฟได 

ซ. วิธีการเก็บรักษาเมล็ดพันธุของเกษตรกรในกรณีที่ไมนําเมล็ดไป

เพาะทันที การเก็บรักษาเมล็ดพันธุกอนนําไปเพาะเกษตรกรจะเก็บรักษาเมล็ดพันธุไวในกระสอบ 

ตาขาย กระสอบปุย ถุงพลาสติก โดยเก็บไวในโรงเก็บผลผลิตทางการเกษตร และเก็บไวในสถานที่

เก็บปจจัยการผลิตทางการเกษตรแลวทยอยเพาะจนเมล็ดพันธุจนหมด ภายใน 7 - 14 วัน 
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2.1.2 กระบวนการปลูกกาแฟอาราบิกาโดยตนพันธุหรือตนกลา 

     กระบวนการปลูกกาแฟอาราบิกาโดยใชตนกลาหรือตนพันธุ  ศึกษา 5 

ประเด็น ไดแก วิธีการเตรียมตนกลากาแฟอาราบิกา แหลงที่มาของตนกลากาแฟอาราบิกา การ

คัดเลือกตนกลากาแฟอาราบิกา การปลูกและการดูแลรักษาตนกาแฟอาราบิกา โรค และแมลงศัตรู

ของตนกาแฟ อาราบิกา รายละเอียดดังน้ี 

1) วิธีการเตรียมตนกลากาแฟอาราบิกา พบวาเกษตรกรทั้ง 87 คน ไมได

เตรียมตนกลาไวใชเองแตไดรับสนับสนุนจากหนวยงานภาครัฐ ดังตารางที่ 4.6 

 

ตารางที่ 4.6 วิธีการเตรียมตนกลา 

     n = 97 

วิธีการเตรียมตนกลา 
เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

จํานวน (คน) รอยละ 

ไมไดเตรียมตนกลา 87 89.69 

 

2) แหลงที่มาของตนกลากาแฟอาราบิกา พบวา เกษตรกรทั้ง 87 คน ไดรับ

การสนับสนุนตนกลากาแฟอาราบิกาโดยหนวยงานภาครัฐ ไดแก กรมวิชาการเกษตร และกรม

สงเสริมการเกษตร และองคการบริหารสวนตําบล ดังตารางที่ 4.7  

 

ตารางที่ 4.7 แหลงที่มาของตนกลากาแฟอาราบิกา 

 n = 97 

แหลงที่มาของตนกลากาแฟอาราบิกา 
เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

จํานวน (คน) รอยละ 

ไดรับการสนับสนุนจากหนวยงานภาครัฐ 87 89.69  

 

3) อายุของตนกลากาแฟอาราบิกาที่เกษตรกรนําไปปลูก พบวา เกษตรทั้ง 

87 คน มีวิธีการคัดเลือกตนกลาหรือตนพันธุ โดยการพิจารณาจากอายุของตนพันธุ ซึ่งอายุที่

เหมาะสมต้ังแตวันเพาะเมล็ด 240 - 360 วัน ลักษณะลําตนต้ังตรงสูง 35 - 45 เซนติเมตร ลําตนไมพบ

รอยเจาะของแมลง และโรคที่ตน กิ่ง และใบ มีกิ่งกานใบครบสมบูรณนับจากโคนตนถึงปลายยอดมี

ใบจริงต้ังแต 12 - 24 ใบ รากของตนกาแฟไมคดงอ ดังตารางที่ 4.8 
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ตารางที่ 4.8 อายุของตนกลากาแฟอาราบิกาที่เกษตรกรนําไปปลูก 

     n = 97 

อายุของตนกลาที่เกษตรกรนําไปปลูก 
เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

จํานวน (คน) รอยละ 

อายุตนกลาที่นําไปปลูก 240 - 360 วัน   87 89.69 

 

4) การใช เกณฑการคัดเลือกตนพันธุนําไปปลูกของเกษตรกร  พบวา 

เกษตรกรทั้ง 87 คน พิจารณาจากอายุของตนพันธุ ซึ่งอายุที่เหมาะสมต้ังแตวันเพาะเมล็ด 240 - 360 วัน 

ลักษณะลําตนต้ังตรงสูง 35 - 45 เซนติเมตร ลําตนไมพบรอยเจาะของแมลง และโรคที่ตน กิ่ง และใบ 

มีกิ่งกานใบครบสมบูรณนับจากโคนตนถึงปลายยอดมีใบจริงต้ังแต 12 - 24 ใบ รากของตนกาแฟไม

คดงอ (ภาพที่ 4.11) 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.11 ลักษณะของตนกลากาแฟอาราบิกาที่เหมาะสมตอการปลูก 

ที่มา: สุริยา คงแสง (2556) 

 

5) การปฏิบัติตอตนกลาหรือตนพันธุกาแฟอาราบิกา พบวาเกษตรกรทั้ง 87 

คน เมื่อไดรับตนกลาจะไมนําไปปลูกทันที แตทําการพักเลี้ยงตนกลา และเตรียมสถานที่กอนปลูก

กาแฟอาราบิกา ดังตาราง 4.9 
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ตารางที่ 4.9 การปฏิบัติตอตนพันธุกาแฟอาราบิกา 

     n = 97 

การปฏิบัติตอตนพันธุกาแฟอาราบิกา 
เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

จํานวน (คน) รอยละ 

ไมไดนําไปใชประโยชนทันที 87 89.69 

 

6) การเตรียมหลุมปลูกกาแฟอาราบิกาของเกษตร พบวาเกษตรกร 97 คน มี

การเตรียมหลุมปลูกกอนปลูกกาแฟอาราบิกา ซึ่งการเตรียมหลุมปลูกกอนถึงฤดูกาลปลูกกาแฟอารา

บิกา เร่ิมในชวงเดือนเมษายน ใชระยะปลูกระหวางตน-ระหวางแถว 2×2 เมตร โดยขนาดหลุมที่ขุด

กวาง 50 เซนติเมตร ยาว 50 เซนติเมตร และลึก 50 เซนติเมตร (ภาพที่ 4.12) รองกนหลุมดวยหิน

ฟอสเฟตหลุมละ100 - 200 กรัม เพราะชวยกระตุนการเกิดรากฝอย และการหาอาหารของรากภาย 

ในดินไดดีขึ้น (ภาพที่ 4.13) ดังตาราง 4.10 

 

ตารางที่ 4.10 การเตรียมปลูกกาแฟอาราบิกา 

     n = 97 

การเตรียมปลูกกาแฟกาแฟอาราบิกา 
เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

จํานวน (คน) รอยละ 

มีการเตรียมหลุมปลูกกาแฟอาราบิกา 100 100.00 

 

 

 

           

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.12 การเตรียมหลุมปลูกกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2555) 
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ภาพที่ 4.13 การใสหินฟอสเฟตในหลุมปลูกกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2554) 

 

7) การปลูกกาแฟอาราบิกา พบวา เกษตรกรทั้ง 97 คน นิยมปลูกกาแฟในชวง

ฤดูฝน ต้ังแตเดือนพฤษภาคม - สิงหาคม หลังจากเตรียมหลุมปลูกเสร็จแลว เกษตรกรเร่ิมปลูกกาแฟ

อาราบิกา วิธีการโดยการนําตนพันธุกาแฟอาราบิกามาวางใหอยูในระดับเดียวกับผิวดิน ตอจากน้ัน

กรีดถุงดวยมีดแลวหยอนตนกลากาแฟลงในหลุมปลูก เพื่อใหรากของตนกาแฟสัมผัสดินสงผลตอ

การชอนไชของรากเพื่อการหาอาหารเลี้ยงตนกาแฟ ทําใหตนกาแฟฟนตัวเร็วขึ้น หรือใชวิธีใชมือ

บีบถุงชําใหแนนแลวดึงกนถุงกาแฟออก พยุงตนกาแฟลงในหลุมปลูกตอจากน้ันกลบดินรอบโคน

ตนกาแฟ (ภาพที่ 4.14) ใชไมปกทํามุมกับพื้นดินประมาณ 45 องศาใหชิดกับลําตน (ภาพที่ 4.15) ใช

เชือกฟางมัดติดกันเพื่อปองกันการโยกของตนกาแฟอาราบิกา คลุมโคนตนดวยเศษฟางขาว หรือ

เศษหญาแหง หรือวัสดุอ่ืน ๆ ที่มีอยูในทองถิ่น คลุมใหหางจากรอบโคนตนประมาณ 10 เซนติเมตร 
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ภาพที่ 4.14 การกลบโคนตนหลังปลูกกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2554) 

 

 

 

 

 

 

 

 

                          

  

  

ภาพที่ 4.15 การใชไมปก 45 องศา เพื่อปองกันการโยกของตนกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2554) 

 

8) วิธีการจัดการดูแลรักษาตนกลากาแฟอาราบิกาของเกษตรกร 

(1) วิธีการใหนํ้าตนกาแฟอาราบิกา พบวา พื้นที่ปลูกใหมเกษตรกรใหนํ้า

สัปดาหละ 1 - 2 คร้ัง หรือการทําเปนรองคูรับนํ้ามีขนาดความกวาง 1.5 - 2 เมตร วิธีการทําโดยใช
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แรงงานคนขุดทํารองคูรับนํ้าแลวเกลี่ยดินลงในแปลงปลูก เพื่อลดการสูญเสียนํ้าในชวงฤดูฝนเปน

การกักเก็บนํ้าที่ไหลบาลงแปลงปลูกกาแฟอาราบิกา และชวยพยุงตนกลาใหฟนตัวไดเร็วขึ้นในการ

ปลูกกาแฟในปแรก และสรางความชุมชื้นในสวนหรือแปลงปลูกกาแฟอาราบิกา ดังภาพที่ 4.16 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

         

ภาพที่ 4.16 การทํารองคูรับนํ้าของเกษตรกรในชวงปลูกใหมปแรก 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2554) 

 

(2) การใหปุย พบวาเกษตรทั้ง 97 คน มีการใสปุยตนกาแฟอาราบิกา 

เกษตรกรมีการใชปุย 2 ชนิด คือ ปุยอินทรีย เชน ปุยหมัก ปุยคอก ปุยมูลสัตว จากโค กระบือ เปนตน 

โดยใสในชวงเดือนมกราคม-กุมภาพันธ หลังการเก็บเกี่ยวผลผลิต และหลังจากที่มีการตัดแตงกิ่ง

เพื่อบํารุงตน ใชปุยปริมาณ 1 - 2 กิโลกรัมตอตน (400 - 500 กิโลกรัมตอไร) วิธีการใสปุยจะเจาะเปน

หลุมรอบทรงพุม ประมาณ 3 - 5 หลุมขึ้นกับขนาดของทรงพุม ความกวางของหลุมที่ใสปุย 15 - 20 

เซนติเมตร แลวกลบหลุมหลังจากที่ใสปุยลงหลุมแลว สวนการใสปุยเคมีใชสูตร 15-15-15 ในชวง

เดือนมิถุนายนเพื่อการบํารุงตน และสูตร 13-13-21 ชวงเดือนตุลาคมเพื่อการบํารุงผล ใชปุยปริมาณ 

3 - 5 กรัมตอตน การใหปุยในอัตราที่มากกวาเดิมพิจารณาจากอายุตนกาแฟอาราบิกา และขนาดของ

ทรงตน วิธีการใสรอบทรงพุมตนกาแฟ โดยที่ในหน่ึงปจะใสปุยประมาณ 3 - 4 คร้ัง (ภาพที่ 4.17) 

นอกจากน้ีเกษตรกรมีการผลิตปุยใชเอง คือ นํามูลสัตวที่ไดจากการเลี้ยงสัตวมาหมักรวมกันเปนกอง 

เกลี่ยใหสม่ําเสมอทิ้งไว 50 - 60 วัน เมื่อแหงจึงคอยนําไปใสในตนกาแฟอาราบิกา โดยในรอบป

เกษตรกรผลิตปุยมูลสัตวได 1,500 - 2,000 กิโลกรัม ดังภาพที่ 4.17 
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ภาพที่ 4.17 การใหปุยตนกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2553) 

 

(3) โรค ชวงการระบาด และการจัดการ 

      พบวา เกษตรกรทั้ง 97 คน ประสบ ปญหาการระบาดของโรคในแปลง

หรือสวนกาแฟอาราบิกา โดยโรคที่พบ ไดแก โรคราดํา โรคใบจุดตากบ และโรคราสนิม มี

รายละเอียดดังน้ี 

ก. โรคราดํา พบสวนที่เขาทําลายบนใบ กิ่งของตนกาแฟอาราบิกา 

อาการทั่วไปที่พบจะปรากฏคราบสีดําบนใบ กิ่งของตนกาแฟ การควบคุมโรค การตัดแตงกิ่งเพื่อ

สรางไมใหรมเงาทึบมากเกินไป ดังภาพที่ 4.18 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.18 โรคราดําที่ระบาดบนตนกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2554) 
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ข. โรคใบจุดตากบ พบมากในชวงเพาะกลา ความรุนแรงของโรค  

ทําใหใบกาแฟรวง อาการทั่วไปที่พบ จากการสังเกตพบจุดลักษณะกลมบนใบ มีสีนํ้าตาล ตอมา

เปลี่ยนเปนสีเทาออน ขอบแผลมีสีนํ้าตาลแดง ลอมรอบดวยสีเหลือง การควบคุมโรคสวนใหญพบ

ระบาดในชวงเพาะกลา ควรเพาะตนกลาในที่มีแสงในชวงกลางวัน หรือรมเงาสม่ําเสมอ ดังภาพที่ 4.19 

 

 

 

 

 

 

 

 

       

ภาพที่ 4.19 โรคใบจุดตากบที่ระบาดบนใบกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2553) 

 

ค. โรคราสนิม จากการสัมภาษณเกษตรกรทั้ง 97 คน พบในชวงฤดู

หนาว จากการสังเกตอาการทั่วไปบนใบของตนกาแฟมีจุดสีเหลืองและขยายโตขึ้นเร่ือย ๆ จน

เปลี่ยนเปนสีสมแก มีผงสีสมเกือบทั่วทุกใบบนตน โดยเฉพาะใตใบจะปรากฏไดชัด ความรุนแรง

ของโรคจะทําใหใบรวง ดังภาพที่ 4.20 

 

           

             

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.20 โรคราสนิมที่ระบาดบนตนและใตใบของกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2553) 
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(4) แมลง ชวงการระบาด และการจัดการ 

พบวา เกษตรกรทั้ง 97 คน ประสบปญหาการเขาทําลายของหนอน

กัดเปลือกหรือหนอนเจาะลําตน ซึ่งเปนหนอนที่เกิดจากดวงปกแข็งหนวดยาว โดยการวางไขบน

เปลือกของลําตน กัดกินเขาไปในเน้ือไม และถายมูลออกมาตรงรูที่เจาะ พบระบาดในชวงฤดูรอน 

ต้ังแตเดือนเมษายน เกษตรกรทั้ง 97 คน ไมไดทําการใด ๆเพื่อควบคุมแมลงชนิดน้ี แตใชวิธีปลูก

ซอมเมื่อตนกาแฟตาย และทําลายตนกาแฟทิ้งโดยการเผา (ภาพที่ 4.21) 

 

    

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.21 ลักษณะการเขาทําลายของหนอนเจาะลําตนกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2554) 

 

(5) การใหรมเงา ตนกาแฟอาราบิกา พบวา เกษตรกรทั้ง 97 คน มีวิธีการ

ปลูกกาแฟอาศัยหรือปลูกภายใตสภาพรมเงาปาไมในธรรมชาติ เปนการอนุรักษ และลดการตัดไม

ทําลายปา มีสวนชวยปองกันไฟปาโดยถาวร ซึ่งมีหลักการ คือ “ขางบนเปนปาไม ขางลางเปน

กาแฟ” นอกจากน้ีการปลูกกาแฟอาราบิกาในลักษณะผสมผสาน หรือระบบวนเกษตร หรือการปลูก

แทรกในระหวางแถวไมผล เชน กลวย ไมผลเมืองหนาว เชน มะคาเดเมีย นัท พลับ เปนตน หรือการ

ปลูกแทรกระหวางไมปายืนตน เชน ตนเนียง หรือลูกเนียง ชื่อทองถิ่นเรียกวามะต๋ืนหรือมะต๋ึง ทั้งยัง

ชวยเปนรมเงา ชวยลดการสูญเสียนํ้าในดิน ตนกาแฟสามารถที่จะอยูรอดไดตลอดชวงฤดูแลง และ

ฟนตัวในระยะยาว 

2.2 ภูมิปญญาในการจัดการผลผลิตของเกษตรกรหลังการเก็บเกี่ยวผลผลิต 

  ภูมิปญญาในการจัดการผลผลิตหลังการเก็บเกี่ยวกาแฟอาราบิกาของเกษตรกรใน

จังหวัดแมฮองสอน จากการสัมภาษณเชิงลึกจํานวน 97 คน พบวา มีวิธีปฏิบัติ ดังน้ี   
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2.2.1 วิธีการเก็บเกี่ยวผลผลิตกาแฟอาราบิกาของเกษตรกร มีดังน้ี 

1) วิธีสังเกตสีของเมล็ดกาแฟโดยการเก็บเกี่ยวของเกษตร 

พบวา เกษตรกรทั้ง 97 คน รอยละ 100 ใชวิธีสังเกตสีผลกาแฟดวยสายตา 

เมื่อผลสุกจะมีสีแดงเกือบทั้งผลหรือทั่วทั้งผล และมีวิธีการทดสอบผลสุกแกพรอมที่จะเก็บเกี่ยว 

โดยการเด็ดผลกาแฟดวยมือแลวใชน้ิวบีบ ถาผลสุกเปลือกจะแตกงาย และเมล็ดกาแฟจะหลุดโผล

พนออกมา ดังภาพ 4.22 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.22 ลักษณะผลกาแฟอาราบิกาที่พรอมเก็บเกี่ยว 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2555) 

 

2) วิธีการเก็บเกี่ยวผลผลิตกาแฟอาราบิกาดวยมือ 

จากการสังเกตวิธีปฏิบัติ พบวา เกษตรกรทั้ง 97 คน รอยละ 100 มีวิธีการ

เก็บผลผลิตกาแฟ ดังน้ี 

(1) เกษตรกรสวนใหญเก็บผลผลิตกาแฟ โดยการเก็บผลสุกมีสีแดง โดย

ใชมือปลิดผลกาแฟอาราบิกา ชวงระยะเวลาเก็บผลผลิตกาแฟ ต้ังแต 9 นาฬิกา จนถึง 17 นาฬิกา 

(2) วิธีการปลิดผลกาแฟโดยใชมือซายจับกิ่งกาแฟเบา ๆ แลวโนมกิ่ง

กาแฟเขาหาลําตัว โดยใชมือจับทั้งกิ่งและใบกาแฟอยางหลวม ๆ เพื่อปองกันใบกาแฟหลุดรวงออก

จากกิ่งของตนกาแฟอาราบิกา ดังภาพที่ 4.23 
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ภาพที่ 4.23 ลักษณะการเก็บเกี่ยวผลกาแฟอาราบิกาดวยมือ 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2555) 

 

(3) ตอจากน้ันใชมือขวาปลิดผลกาแฟที่ละผล หรือทั้งชอแลวนําผลผลิต

ใสลงในภาชนะที่หาไดงายในทองถิ่น เชน ตะกรา หรือชื่อในทองถิ่นเรียกวา กวย กระดง กระสอบ

ปุย กระปอง และถังนํ้า เปนตน  

(4) เมื่อเก็บผลผลิตจนหมดตนแลวเคลื่อนยายไปตนอ่ืน ๆ จนทั่วทั้งแปลง 

ภายในเวลา 1 วัน เกษตรกรเก็บผลผลิตได 25 - 30 กิโลกรัม สวนการจางแรงงานเก็บผลผลิตกาแฟ 

โดยการทําการจางเก็บผลผลิตกาแฟ จํานวน 1 ปบ (10 กิโลกรัม) เปนเงิน 150 - 200 บาทตอปบตอวัน 

2.2.2 การใชเคร่ืองมือและอุปกรณในการเก็บเกี่ยวผลผลิตกาแฟอาราบิกา 

     พบวา เกษตรกรทั้ง 97 คน รอยละ 100 ใชเคร่ืองมือและอุปกรณที่หาไดงาย

ในทองถิ่น เชน ตะกรา หรือชื่อในทองถิ่นเรียกวา กวย กระดง กระสอบปุย กระปอง และถังนํ้า เปนตน 

เพื่อเก็บและพักผลผลิตกอนเคลื่อนยายออกจากแปลงหรือสวนกาแฟ ดังภาพ 4.24 
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ภาพที่ 4.24 การเก็บเกี่ยวผลกาแฟอาราบิกาดวยอุปกรณที่มีในทองถิ่น 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2555) 

 

2.2.3 วิธีการแปรูปกาแฟอาราบิกา 

1) การแปรรูปกาแฟอาราบิกาโดยวิธีสีผลสด เคร่ืองมือและอุปกรณที่ใช

โดยเกษตรกร 

จากการสังเกต พบวาเกษตรกร จํานวน 97 คน รอยละ100 มีการแปรรูป

กาแฟอาราบิกาโดยการสีผลสดดวยเคร่ืองจักร มีวิธีปฏิบัติ ดังน้ี 

(1) เมื่อเกษตรกรเก็บผลผลิตกาแฟสุกจากตนเสร็จก็ทยอยนําเมล็ดกาแฟ

ทั้งเปลือกเขาเคร่ืองสีเปลือกสดทันที โดยการนําผลกาแฟสดใสในสวนรองรับผลผลิตที่อยูดานใน

ของเคร่ือง จํานวน 2 - 3 กิโลกรัมตอคร้ัง ดานในของเคร่ืองจะมีชองระบายนํ้าพนออกเปนสาย

เพื่อใหการลอกเปลือกทําไดงาย ไมติดในตัวเคร่ือง เมื่อเมล็ดกาแฟเขาเคร่ืองสีเปลือกหรือปอก

เปลือกเมล็ดกาแฟ เคร่ืองลอกเปลือกจะแยกสวนเปลือกกับเมล็ดออกคนละดานของเคร่ือง โดยใช
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กระสอบตาขายรองรับเมล็ดกาแฟที่ผานออกมาจากเคร่ืองทางดานหนาของตัวเคร่ือง สวนเปลือก

กาแฟจะสงผานไปยังดานหลังของตัวเคร่ือง ซึ่งเกษตรกรจะทิ้งสวนของเปลือกที่เหลือจากการสี

เปลือกออก ดังภาพที่ 4.25 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.25 ลักษณะเคร่ืองปอกเปลือก การแยกของเมล็ด และเปลือกที่ลอกจากเคร่ือง 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2555) 

 

(2) นําเมล็ดกาแฟที่ลอกเปลือกออกแลวใสถุงตาขายนําไปแชนํ้าสะอาด 

เพราะมีรูหรือชองจะชวยใหการระบายนํ้าระหวางการหมักไดดี หรือทําใหนํ้าผานไดสะดวกขณะ

หมัก ซึ่งเกษตรกรใชระยะเวลาการหมักผลผลิตกาแฟอาราบิกาในนํ้าสะอาด หลังสีสด จํานวน 1 - 2 

วัน ดังตาราง 4.11 
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ตารางที่ 4.11 ระยะเวลาการหมักผลผลิตกาแฟอาราบิกาหลังสีผลสด โดยวิธีใชเคร่ืองจักร 

     n = 97 

การหมักเมล็ดกาแฟอาราบิกาหลังสีผลสด 
เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

จํานวน (คน) รอยละ 

จํานวน 2 วัน 97 100.00 

 

(3) ตอจากน้ันนําเมล็ดกาแฟที่ผานการหมัก 1 - 2 วัน มาลางผานนํ้าสะอาด 

และขัดเมือกออกดวยมือใหหายลื่น 

(4) นําเมล็ดกาแฟไปตากแดด เพื่อใหเมล็ดกาแฟแหงประมาณ 13 - 15 

วัน เมื่อเมล็ดแหง เรียกวา “ผลกะลาหรือกาแฟกะลา” ดังตาราง 4.12 

 

ตารางที่ 4.12 ระยะเวลาการตากเมล็ดกาแฟอาราบิกา โดยวิธีใชเคร่ืองจักร 

     n = 97 

การตากเมล็ดกาแฟอาราบิกาหลังขัดเมือก 
เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

จํานวน (คน) รอยละ 

จํานวน 13 - 15 วัน 97 100.00 

 

(5) การสีเปลือกแหง นําเมล็ดกาแฟที่ผานการตากแหงดวยแสงแดด 

เรียกวา “ผลกะลาหรือกาแฟกะลา” เขาเคร่ืองลอกเปลือก หรือ สีเปลือกออก เรียกเมล็ดกาแฟที่ลอก

เปลือกออกวา “สารกาแฟ”ถามีคุณภาพดีเมล็ดจะมีสีเขียวอมฟา เมล็ดคอนขางสมบูรณ 

(6) การบดเมล็ดกาแฟที่คั่วสุกดวยกระทะบนเตาถาน ระยะเวลา 4 - 5 

ชั่วโมง พบวา เกษตรนําผลผลิตไปเขาเคร่ืองบด โดยใชครกประดิษฐตําใหละเอียด 200 - 300 คร้ัง 

แลวนําไปเขาเคร่ืองชง รับประทานเปนกาแฟสด โดยสรุปขั้นตอนการแปรรูปกาแฟอาราบิกาดวย

เคร่ืองมือและอุปกรณ ดังภาพที่ 4.26 
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ภาพที่ 4.26 กระบวนการผลิตกาแฟอาราบิกาโดยการใชเคร่ืองมือและอุปกรณ 

 

2) การแปรรูปกาแฟอาราบิกาโดยการใชแรงงานคน 

จากการสังเกตพบวา เกษตรกรจํานวน 97 คน รอยละ100 มีการแปรรูป

กาแฟอาราบิกาดวยวิธีการใชแรงงานคน มีวิธีปฏิบัติ ดังน้ี 

เก็บผลสุกสดใหมจากตน 

เขาเครื่องลอกเปลือกแยก

เมล็ดและเปลอืกออก 

 

หมักในบอซีเมนต 1-2 วัน เพื่อสลายเมือก 

 

การลอกผลแหง 

ดวยเคร่ืองจักร 

 

ตากแดด 13-25 วันเรียกวา ผลกะลา หรือกาแฟ

 

 

ขัดเมือกดวยมอืใหหายลื่น ผานน้าํ

 

 

ผลกาแฟแหง ลอกเปลือก

ออก เรียกวา สารกาแฟ 

 

การลอกเปลือกสด

ดวยเคร่ืองจักร 

 

การบริโภคเรียกวา กาแฟสด 

ค่ัวดวยกระทะบนเตาถาน 

 

นําสารกาแฟท่ีผานการค่ัวเขาเครื่องชง 

กระบวนการผลิตกาแฟอาราบิกา ดวยเคร่ืองมือและอุปกรณ 

นําเขาเครื่องบดดวยครก และสากประดิษฐ 
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(1) การลอกเปลือกผลสดกาแฟอาราบิกา 

พบวา เกษตรกรใชครกหรือสากประดิษฐ ตําเอาเปลือกออก โดยใช

เมล็ดกาแฟกะลา 3 - 5 กิโลกรัมตอการลอกเปลือก 1 คร้ัง โดย การตําเอาเปลือกออก หรือการใชลอก

เปลือกออกดวยมือ เกษตรกรสวนใหญทําการลอกเปลือกทันที โดยไมเก็บผลกาแฟไวนานหลังการ

เก็บเกี่ยวเกิน 1 - 2 วัน เพราะผลกาแฟจะเกิดความรอนเพิ่มขึ้นทําใหเมล็ดสูญเสียนํ้ามากขึ้น สงผลให

เปลือกกาแฟแหง การลอกเปลือกทําไดยากขึ้น ดังภาพที่ 4.27 

 

   

      

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.27 ลักษณะของเมล็ดกาแฟอาราบิกาที่ผานกระบวนการแปรรูปใชแรงงานคน 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2554) 

 

(2) การกําจัดเมือก 

พบวา เกษตรกรมีวิธีการกําจัดเมือกของเมล็ดกาแฟอาราบิกาที่

กะเทาะเปลือกออก โดยปฏิบัติแบบด้ังเดิม กลาวคือ เก็บผลผลิตกาแฟใสกระสอบปุยใชเทาเหยียบ

เพื่อใหเมล็ดหลุดออกมาจากเปลือกไดงาย คัดแยกเปลือกสดออกจากกระสอบปุย นําเมล็ดกาแฟใส

กลับคืนไปในกระสอบปุย ปดปากถุงแลวหมักตามลําธาร แหลงนํ้าธรรมชาติ จํานวน 1 - 2 วัน 

ตอจากน้ันนําขึ้นจากแหลงนํ้าที่ใชหมักแลวลางขัดเมือก นําเมล็ดไปตากแดดจนเมล็ดกาแฟแหงสวน

อีกวิธีการหน่ึงนําเมล็ดกาแฟที่ลอกเปลือกสดไปหมักในบอซีเมนต ขนาดกวาง 3 เมตร ยาว 3 เมตร สูง 

1.5 เมตร มีรูระบายนํ้าดานลาง โดยการนําเมล็ดกาแฟอาราบิกาที่ผานการลอกเปลือกออกใสถุง

กระสอบตาขายโดยใหปากถุงเหลือพอมัดดวยเชือกฟางไดแนนหนาแลวหมักทิ้งไว 1 - 2 วันเพื่อ

กําจัดเมือกออก ซึ่งในหน่ึงถุงจะบรรจุเมล็ดกาแฟที่ลอกเปลือกออก 25 - 35 กิโลกรัม ดังภาพที่ 4.28 
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ภาพที่ 4.28 การกําจัดเมือกโดยวิธีการหมักตามธรรมชาติ 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2555) 

 

(3) การลางเมล็ดกาแฟ 

พบวา เกษตรกรนําเมล็ดกาแฟที่ผานการหมักมา 1 - 2 วัน ขัดเมือก

ดวยมือ ถูเมล็ดดวยมือใหหายลื่นแลวลางผานนํ้าสะอาด 3 - 4 คร้ัง เพื่อใหเมือกหลุดออกจนหมด 

แลวนําเมล็ดไปตากแดด ดังภาพที่ 4.29  

 

                                                                    

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.29 ลักษณะการลางขดัเมือกเมล็ดหลังหมักและเมล็ดที่พรอมไปตากแหง 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2556) 
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(4) การตากเมล็ดกาแฟอาราบิกาภายหลังจากการขัดเมือกออกจากเมล็ด  

พบวา เกษตรกรนําเมล็ดกาแฟที่ผานกระบวนการหมัก และการลาง

ทําความสะอาดเรียบรอยแลว นํามาเทลงบนเสื่อสานจากไมไผ หรือวางบนแครไมไผที่สูงจาก

พื้นดิน 80 เซนติเมตร เกลี่ยเมล็ดใหมีความสม่ําเสมอไมควรหนาหรือบางเกินไป ประมาณ 3 - 4 น้ิว 

พลิกกลับเมล็ดอยางนอยวันละ 2 - 4 คร้ัง เพื่อใหเมล็ดแหงเร็วขึ้น ใชระยะเวลาจนกวาเมล็ดจะแหงสนิท 

15 - 25 วัน ดังภาพที่ 4.30 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.30 ลักษณะการตากแหงเมล็ดกาแฟอาราบิกา ดวยเสื่อสานและแครจากไมไผ 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2555) 

 

(5) การเก็บรักษาเมล็ดกาแฟในชวงเวลากลางคืน 

พบวา เกษตรกรนําเมล็ดกาแฟไปไวบนแครไมไผที่สูงจากพื้น 80 

เซนติเมตร ซึ่งบนแครไมไผจะมีเสื่อสานไววางเมล็ดกาแฟ สวนดานบนของแครไมไผ เกษตรกรจะ

ทําหลังคาจากไมไผ มีลักษณะโคงเปนรูปโดมอยูบนเสา มีจํานวน 2 เสาที่ต้ังอยูดานซายและดานขวา

ของแครไมไผ วัสดุที่ใชมุงหลังคาเปนพลาสติก เพื่อปองกันความชื้นใหกับเมล็ดกาแฟในชวงเวลา

กลางคืน ดังภาพที่ 4.31 
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ภาพที่ 4.31 ลักษณะการปองกันความชื้นของเมล็ดกาแฟอาราบิกาตอนกลางคืน 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2556) 

 

(6) การบรรจุเมล็ดกาแฟ  

พบวา เกษตรมีวิธีปฏิบัติโดยนําเมล็ดที่ผานการตากแหง เรียกวา 

“กาแฟกะลา” มาบรรจุในกระสอบปานใหม หรือกระสอบตาขาย หรือกระสอบปุย จํานวน 50 - 100 

กิโลกรัมตอกระสอบ วางบนชั้นวางหรือวัสดุรองอ่ืน ๆ เก็บเมล็ดกาแฟ ไวที่อากาศถายเทไดสะดวก 

เพื่อปองกันการอับชื้น เหม็นหืนของเมล็ดกาแฟ (ดังภาพที่ 4.32) ในการเก็บเมล็ดกาแฟกะลาน้ันควร

เก็บเมล็ดกาแฟไวประมาณอยางนอย 8 - 12 เดือน เพราะสงผลตอคุณภาพ กลิ่น และรสชาติของกาแฟ 

อาราบิกา กอนที่จะนําไปสีแหง (สีเปลือกกะลา) ออกตอไป นอกจากน้ียังชวยปองกันการติดของ

เมล็ดและเปลือก เมื่อนําเขาเคร่ืองสีเมล็ดกาแฟเน่ืองจากเมล็ดยังคงมีความชื้นอยูเกิน 13 เปอรเซ็นต 

หรือถานําไปตําดวยครกหรือสากประดิษฐเปลือกจะลอกออกไดยาก ซึ่งใน 1 ป การผลิตกาแฟอาราบิกา 

เกษตรกรสามารถผลิตกาแฟกะลาและแปรรูปเปนสารกาแฟไดจํานวน 1,250 กิโลกรัม 
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ภาพที่ 4.32 ลักษณะการเก็บรักษาเมล็ดกาแฟกะลา 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2556) 

 

นอกจากน้ีพบวา เกษตรกรและพอคารับซื้อผลผลิตมีวิธีการวัด

ความชื้นโดยการนําเมล็ดกาแฟกะลาใสลงในปบจนเต็ม เกลี่ยใหเมล็ดกาแฟกะลามีความสม่ําเสมอ 

นําไปชั่งนํ้าหนักบนเคร่ืองชั่ง โดยหักลบนํ้าหนักปบกับเมล็ดกาแฟกะลาใหคงเหลือ 8 กิโลกรัม ก็ถือ

วาเมล็ดกาแฟกะลามีความชื้น 13 เปอรเซ็นต แตถาชั่งนํ้าหนักแลวเกิน 8 กิโลกรัมขึ้นไป แสดงวาใน

เมล็ดยังคงมีความชื้นเกิน 13 เปอรเซ็นต เพราะฉะน้ันคาความชื้นยังไมไดตามคามาตรฐานที่ใช

เทียบเคียง ซึ่งราคารับซื้อ ใน พ.ศ. 2556 กาแฟกะลา สูงสุด 80 บาท สารกาแฟ (ที่เอาเปลือกแข็งแหง

ออกแลว) 105 บาท และผลสด 12 - 17 บาท สวนราคารับซื้อใน พ.ศ. 2557 กาแฟกะลาอยูที่ 80 - 90 

บาท สารกาแฟ (ที่เอาเปลือกแข็งแหงออก) 110 - 120 บาท ผลสด 14 - 16 บาท 

(7) การสีแหงเมล็ดกาแฟและเคร่ืองมือที่ใช 

พบวา จากการสังเกตเกษตรกรมิวิธีปฏิบัติในการสีเปลือกเมล็ด

กาแฟแหง หรือกาแฟกะลาออกดวยการตํา ดวยเคร่ืองมือที่ประดิษฐขึ้นเอง ไดแก ครก และสาก

ประดิษฐ ที่ทําจากไมเน้ือแข็ง เชน ไมกอ แบงเปน 2 ชนิด คือ ครกประดิษฐจากไมที่มีขนาดใหญ จะ

มีความสูงจากระดับพื้น 57 เซนติเมตร เสนผานศูนยกลาง 34 เซนติเมตร และสากมีความยาว 140 

เซนติเมตร สวนครกที่มีขนาดเล็กเสนผานศูนยกลาง 31 เซนติเมตร ความสูงจากระดับพื้น 44 

เซนติเมตร สากมีความยาว 124 เซนติเมตร โดยการลอกเปลือกดวยวิธีการตําจะใชเมล็ดกาแฟกะลา 

1.5 – 6.0 กิโลกรัม ตอการลอกเปลือก 1 คร้ัง โดยการตําเอาเปลือกหรือกะลากาแฟที่หุมเมล็ดออก 

ซึ่งขอแตกตางของครก 2 ชนิด คือ ครกและสากที่มีขนาดใหญ เหมาะสําหรับเพศชาย และครกและ

สากที่มีขนาดเล็ก เหมาะสําหรับเพศหญิง ซึ่งการใหนํ้าหนัก ชวงจังหวะการตํา และระยะเวลาตํา 
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ดวยแรงที่แตกตางกัน เกษตรกรจึงออกแบบเคร่ืองมือมาใหเหมาะสมกับสภาพสรีระสงผลตอ

ประสิทธิภาพใหการสี และตําเอาเปลือกแข็งที่หุมเมล็ดกาแฟอาราบิกาออก ดังภาพที่ 4.33 

 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพ 4.33 ลักษณะการสีเมล็ดกาแฟอาราบิกาดวยวิธีการตําเอาเปลือกออก โดยใชแรงคน 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2557) 

 

ตอจากน้ันนําไปใสกระดง เพื่อแยกสวนเปลือกกับเมล็ดออก โดย

การสลัดใหเปลือกที่ยังติดคางอยู รวมถึงเปลือกที่หุมเมล็ดอยูออกจนหมด ซึ่งเรียกวา “สารกาแฟ” 

ลักษณะที่ดีมีสีเขียวอมฟา เมล็ดมีรูปทรงที่สมบูรณ ดังภาพที่ 4.34 

 

          

 

 

 

 

 

 

 

ภาพ 4.34 ลักษณะเมล็ดกาแฟกะลาที่ตําเปลือกแข็งออก เรียกวาสารกาแฟ และวิธีการสลัดเปลือก  

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2557) 
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(8) การใชเวลาในการคั่วสารกาแฟ ขั้นตอนการคั่ว เคร่ืองมือที่ใช 

พบวา เกษตรกรคั่วสารกาแฟอาราบิกาบนกระทะขนาดเสนผาน

ศูนยกลาง 56 เซนติเมตร ใชเมล็ดกาแฟ (สารกาแฟ) 3.5 - 5 กิโลกรัม ควรกะใหมีความเหมาะสมใน

การคั่วกาแฟแตละคร้ัง เพราะเมล็ดกาแฟเมื่อคั่วผานไประยะเวลาหน่ึงเมล็ดจะฟูเม็ดใหญเต็มกระทะ 

และใชความรอนจากเตาถานในการคั่วใชไมพายหรือตะหลิวกลับเมล็ดไปมาในแตละคร้ังเพื่อ

ปองกันเมล็ดไหม ถาไฟแรงมากเกินไปใหยกลงจากเตาโดยในการคั่วเมล็ดจนกวาเมล็ดสุกทั่วถึงใช

ระยะเวลา 4 - 5 ชั่วโมง ซึ่งการคั่วแตละคร้ังเกษตรกรทําการคั่ว 1 - 2 คร้ังตอวัน หรือมากกวา

โดยเฉพาะในชวงฤดูกาลทองเที่ยวเดือนตุลาคมถึงกุมภาพันธของทุกป ซึ่งกาแฟกอนคั่วจํานวน 4 

กิโลกรัม หลังคั่วจะเหลือ 3.5 - 3.8 กิโลกรัม ดังภาพที่ 4.35 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.35 สารกาแฟที่ใชในการคั่ว และการคั่วกาแฟอาราบิกาดวยเตาถาน 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2557) 
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(9) วิธีการบดกาแฟอาราบิกาของเกษตรกรหลังคั่วและเคร่ืองมือที่ใช  

พบวา จากการสังเกต เกษตรกรมีขั้นตอนวิธีปฏิบัติ เมื่อไดเมล็ด

กาแฟที่ผานการค่ัวแลวจะนําเมล็ดกาแฟคั่วไปบดหรือตําดวยเคร่ืองมือที่ประดิษฐขึ้นเอง 

ประกอบดวย ครกไม ที่มีขนาดเสนผานศูนยกลาง 39.5 เซนติเมตร ความสูงจากระดับพื้น 49 

เซนติเมตร และใชสากที่ประดิษฐขึ้นเอง มีความยาว 120 เซนติเมตร ตอจากน้ันนําเมล็ดกาแฟคั่วไป

ใสในครกไม จํานวน 2 - 2.5 กรัมตอการบด หรือตํา 1 คร้ังตอ 1 ครก หากมากกวา 3 - 4 กรัมขึ้นไปจะ

ทําใหชา ขึ้นกับความชํานาญและประสบการณของผูผลิต แลวตําใหละเอียดพอประมาณ 250 - 300 

คร้ัง ก็จะไดกาแฟบด ที่เรียกวา สารกาแฟ ดังภาพที่ 4.36 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.36 อุปกรณและวิธีการบดเมล็ดกาแฟอาราบิกาแบบใชแรงงานคน 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2556) 

 

(10) การบรรจุเมล็ดกาแฟที่คั่วบดแลว ภาชนะบรรจุ และขั้นตอน 

พบวา  เกษตรกรมี วิธีปฏิบั ติ  ดัง น้ี  นํา เมล็ดคั่ วที่ ผ านการ

บดละเอียดที่เรียกวา สารกาแฟ ใชภาชนะรอนผานที่เปนตะแกรง ซึ่งทําใหเน้ือสารกาแฟมีความ

สม่ําเสมอกัน ดังภาพที่ 4.37 เมื่อนําไปบรรจุลงถุงฟอยลแลวปดผนึกปากถุงแลวติดฉลากผลิตภัณฑ 

โดยที่กาแฟคั่ว 1 ซอง มีขนาด 120 กรัม ราคาจําหนาย 120 - 150 บาท หรือถาขายปลีกกิโลกรัมละ 600 - 

700 บาท แตถาจะบริโภคเปนกาแฟสดนําสารกาแฟไปชงโดยใชเคร่ืองชง (หมอตม) สามารถ

รับประทานเพื่อการบริโภคในครัวเรือนไดคร้ังละ 3 - 4 ถวย 
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ภาพที่ 4.37 ลักษณะการบดเปนผงของเมล็ดกาแฟอาราบิกาที่ผานคั่ว 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2556) 
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ภาพที่ 4.38 การแปรรูปกาแฟอาราบิกาโดยแรงงานคน 

1.การลอกเปลือกผลกาแฟ (สีผลสด) 

2.การกําจัดเมือก 

 

3.การลางเมล็ดกาแฟ  

 

เครื่องมือและอุปกรณ 

 

5.การบรรจุเมล็ดกาแฟ 

4.การตากเมล็ดกาแฟ (ทําแหง) 

ครกไม และสากประดิษฐ 

ขั้นตอน  

 

-กระสอบปาน 

-กระสอบปุย 

-กระสอบตาขาย 

-แหลงนํ้าในธรรมชาติ 

-บอซีเมนต 

-กระสอบปุย 

 

-เส่ือสานไมไผ 

 -แครไมไผสูงจากระดับ

พื้น 80 เซนติเมตร 

 

กระบวนการแปรรูปกาแฟอาราบิกาแบบใชแรงงานคน 

-มือคนในการทําความสะอาด 

-ตะกราพลาสติก 

-เก็บผลกาแฟสุกจากตน

ตําเปลือกออก 

-แกะเปลือกออกดวยมือ 

-เทาเหยียบในกระสอบ

 

 

 

 

-นําเมล็ดกาแฟใสกระสอบปุย

หมักแหลงนํ้าธรรมชาติ  

-หมักในบอซีเมนต 1-2 วัน 

ขัดถูเมล็ดกาแฟดวยมือ 

ใหหายล่ืน 

นําเมล็ดกาแฟท่ีผานการตากแดดจนแหง 

เรียกวา ผลกะลา หรือกาแฟกะลาใสใน

กระสอบปานใหม กระสอบตาขาย

กระสอบปุย นาน 8-12 เดือน 

 

นําเมล็ดกาแฟท่ีลางทําความ

สะอาดเทลงเส่ือสานหรือ แคร

ไมไผ กลับเมล็ดเพื่อใหแหงเร็ว 

ตากแดดนาน 15-25 วัน 

วิธีการ 

 

6.การสีเมล็ดกาแฟ 

นําเมล็ดกาแฟกะลาตําดวยครกไม และ

สากประดิษฐ ใชกระดงสลัดเปลือกออก  

-ครกไม และสากประดิษฐ 

-กระดง 

 

7.การคั่วสารกาแฟ การ

บด การบรรจุภัณฑ 
-ใชสารกาแฟ 3.5-5 กิโลกรัม ใสกระทะคั่วบน

เตาถาน นาน 4-5 ชั่วโมง จนกาแฟสุก 
-ตําบดกาแฟคั่วดวยครกไม และสากประดิษฐ 
250-300 คร้ัง 

-บรรจุถุงฟรอยด ขนาด 120 กรัม 

-ครกไม และสากประดิษฐ 

-กระทะเสนผานศูนยกลาง  

56 เซนติเมตร 

-สารกาแฟ 4-5 กิโลกรัม 

-ถุงฟอยล 
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ภาพที่ 4.39 โมเดลการผลิตกาแฟอาราบิกาแบบภูมิปญญา 

ภูมิปญญาการจัดการผลผลิตกาแฟอาราบิกาหลังการเก็บเก่ียว

 

ภูมิปญญาการจัดการดแูลรักษาหลังการเก็บเก่ียว ภูมิปญญาในการจัดการการผลิต การเก็บเก่ียวผลผลิต 

จําหนายผลแหง จําหนายผลสด การจําหนาย ผลผลิต 

แปลงกาแฟ/สวนกาแฟ 

กาแฟผลสด (เชอรี่) 

กาแฟกะลา 

กาแฟผลแหง 

ปลูกและใหผลผลิตเมื่ออายุ 2-3 ป 
ตนกลา/ตนพันธุ (ใบจริง 6-8 ขอ) 

 

เพาะเมล็ด ใหมสด สะอาด ปราศจากโรค แมลง 

ภูมิปญญาในการจัดการตนกาแฟอาราบิกา 

การผลิตสารกาแฟ 

สารกาแฟ 

การบด 

การชง 

การบริโภค(กาแฟสด) 

การตาก 

การสีเปลือกออก 

หมัก 1-2 วัน ในน้ํา

สะอาดหรื แหลงน้ํา

ธรรมชาต ิ

7-10 วัน หรือมากกวา 

กาแฟกะลา 

สารกาแฟ 

การบด 

การชง 

การบริโภค(กาแฟสด) 

การค่ัว 

การตาก 

ลอกเปลือก 

การสีเปลือกออก 

ครกตํา แกะออกดวยมือ 

เทาเหยียบ 

 

ภูมิปญญาในการผลติกาแฟอาราบิกา ของเกษตรกรในจังหวัดแมฮองสอน 

เกษตรกร 

การค่ัว 

แบบเปยก แบบแหง 

การหมัก 

ลอกเปลือกสดสด 

ระยะเวลา 4-5 ช่ัวโมง 

เครื่องมือและอุปกรณ 

เตาถาน กระทะ ตะหลิว 

สารกาแฟ 4-5 กิโลกรัม 
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ตอนที่ 3 ภูมิปญญาในการดูแลรักษาตนกาแฟอาราบิกาภายหลังการเก็บเก่ียว 

 

ภูมิปญญาในการดูแลรักษาตนกาแฟอาราบิกาภายหลังการเก็บเกี่ยว แบงออกได 3 ประเด็น 

หลัก ไดแก การตัดแตงกิ่งกาแฟอาราบิกา การใหปุย และการปองกันกําจัดศัตรูพืช มีรายละเอียดดังน้ี 

3.1 การตัดแตงกิ่งตนกาแฟ เวลาตัดแตงกิ่ง เคร่ืองมือที่ใช และวิธีการตัดแตงกิ่งของ

เกษตรกร จากการสังเกตวิธีปฏิบัติของเกษตรกร จํานวน 97 คน พบวา 

3.1.1 การตัดแตงกิ่งตนกาแฟอาราบิกา 

พบวา แบงออกเปน 3 ลักษณะ คือ การตัดแตงกิ่งหลังจากการเก็บเกี่ยวผลผลิต 

ดวยวิธีการตัดสางปลายยอดของกิ่งกาแฟ หรือตัดกิ่งซอนกันในทรงพุม กิ่งไขว กิ่งที่ยื่นยาวผิดปกติ

ออก โดยเฉพาะในแปลงหรือสวนกาแฟที่อายุ 4 - 5 ป เพื่อใหแสง สองถึง กิ่งโปรง ตลอดจนตัดแตง

กิ่งที่ฉีกหักออกทิ้งโดยทยอยตัดสัปดาหละ 1 - 2 คร้ัง และการตัดแตงกิ่งเพื่อควบคุมทรงตน และความสูง 

ของตนที่สูงเกิน 160 - 180 เซนติเมตร โดยทําการตัดปลายยอดออกใหเหลือความสูงของตนประมาณ 

140 - 150 เซนติเมตร เพื่อสะดวกตอการเก็บเกี่ยวผลผลิต รวมถึงการตัดแตงกิ่งแบบตัดหนัก หรือ

การทําสาวตนกาแฟที่มีอายุ มากกวา 5 ปขึ้นไปหรือแปลงกาแฟที่ขาดการดูแลเอาใจใสมานานหรือ

เร่ิมที่จะใหผลผลิตลดลง เกษตรกรจะไมมีการโคนตนเกาทิ้ง แตใชวิธีการตัดเพื่อเลี้ยงลําตนใหม 

โดยใชมีดตัดใหเหลือแตตนตอเพื่อเลี้ยงเปนตนใหม ความสูงจากพื้นดิน 80 เซนติเมตร ต้ังแตโคน

ตนจนถึงกิ่งที่ตัดออก ดังภาพที่ 4.40 

 

 

     

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.40 ลักษณะตนกาแฟอาราบิกาแบบตัดหนัก 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2556) 

3.1.2 เวลาท่ีเหมาะสมในการตัดแตงกิ่ง  

พบวา ตนกาแฟอายุเพิ่มขึ้นต้ังแต 5 ป ขึ้นไป ระยะเวลาในการตัดแตงกิ่ง 

สัปดาหละ 1 - 2 คร้ัง 
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3.1.3 เคร่ืองมืออุปกรณท่ีใชในการตัดแตงกิ่งตนกาแฟอาราบิกา 

พบวา เกษตรกรใชเคร่ืองมือในการตัดแตงกิ่ง ไดแก เลื่อยตัดแตงกิ่ง กรรไกร 

ตัดแตงกิ่ง มีดพรา เปนตน 

3.1.4 วิธีเลือกกิ่งท่ีจะตัดแตง 

พบวา เกษตรกรมีวิธีสังเกตโดยเลือกกิ่งที่จะตัดออกตองกิ่งที่เปนโรค กิ่งที่

แมลงเขาทําลาย กิ่งฉีก กิ่งที่ยื่นเขาหากิ่งของทรงตนหลักออกทิ้ง กิ่งที่มีทิศทางการเจริญเติบโต

ผิดปกติ เชน ชี้ขึ้นฟา หรือปลายกิ่งชี้เขาหาลําตน  

3.2 การใหปุยตนกาแฟหลังการเก็บเกี่ยว 

  พบวา เกษตรกรมีการใชปุยอินทรียเพื่อฟนฟูตนกาแฟหลังจากเก็บเกี่ยวผลผลิต 

เชน ปุยหมัก ปุยคอก และปุยมูลสัตว (โค กระบือ แกะ) โดยมีวิธีการใหปุย และปริมาณหรืออัตรา

การใหปุย แบงออกได 2 ลักษณะ โดยมีขอสังเกตคือ ตนกาแฟที่มีความสูงต้ังแต 70 - 120 เซนติเมตร 

และมีทรงพุมมีขนาดเล็กซึ่งวัดจากเสนผานศูนยกลางของทรงตนมีความยาวต้ังแต 55 - 120 เซนติเมตร 

ใชอัตรา 0.5 - 0.8 กิโลกรัมตอตน สําหรับตนกาแฟที่สูงต้ังแต 130 - 170 เซนติเมตร ซึ่งมีทรงพุม

ขนาดใหญโดยวัดจากเสนผานศูนยกลางของทรงตนมีความยาวต้ังแต 90 - 140 เซนติเมตร ใชอัตรา 

1.5 - 2.0 กิโลกรัมตอตน นอกจากน้ีแบงชวงระยะเวลาการให ปุยเปนชวงหลังการตัดแตงกิ่ง จํานวน 

1 - 2 คร้ัง ในรอบป รวมถึงการใสปุยในชวงตนฝน ต้ังแตเดือนพฤษภาคม ซึ่งเปนชวงที่เร่ิมปลูก

กาแฟอาราบิกา วิธีการใสโดยการโรยรอบตนกาแฟอาราบิกา หรือการหยอดหลุมโดยการขุดหลุม

รอบรัศมีทรงพุม โดยที่ 1 ตน จะขุดหลุม 3 - 5 หลุม และใหปุย 3 - 4 กรัมตอหลุม ดังภาพที่ 4.41 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.41 การใสปุยอินทรียกาแฟอาราบิกาหลังการเก็บเกี่ยว 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2556) 
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3.3 การปองกันกําจัดศัตรูกาแฟอาราบิกา 

  พบวา ชนิดของโรคพืชที่พบ ไดแก โรคผลเนา สาเหตุเกิดจากผลผลิตคางที่ตนนาน

เกินไป เน่ืองจากขาดแรงงานในการเก็บเกี่ยวผลผลิต การปองกัน โดยการปลิดผลทิ้ง สวนแมลง

ศัตรูพืชที่เขาทําลาย ไดแก เพลี้ยแปง พบระบาดในชวงเร่ิมติดผล และเพลี้ยหอย จะพบบนตน กิ่ง 

และผลกาแฟ ถาตนตายจะปลูกซอม และไมมีการใชสารปองกันกําจัดศัตรูพืช เน่ืองจากไมคอยมี

การระบาดอยางกวางขวาง หรือทําความเสยีหายรุนแรงมากนัก ดังภาพที่ 4.42 และ 4.43  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.42 โรคผลเนาของกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2556) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.43 เพลี้ยหอยที่เขาทําลายตนกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2556) 
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 นอกจากน้ีพบสัตวศัตรูพืช ไดแก หมูหร่ิง โดยอาศัยและกินไสเดือนดินหรือแมลงในสวน 

หรือแปลงกาแฟเปนอาหาร และขุดคุยทําความเสียหายตอระบบรากของตนกาแฟโดยทางออม ทําให 

ตนกาแฟโคนลมเสียหาย การปองกันกําจัด โดยใชกับดักหรือบวงลอ ซึ่งเปนชวงที่หมูหร่ิงออกหา

อาหารกินในเวลากลางคืน สวนการปองกันกําจัดวัชพืชในแปลงปลูกกาแฟอาราบิกา พบวา เกษตรกร 

ทําการกําจัดวัชพืชเดือนละคร้ัง วิธีการ คือ ดายหญาดวยจอบรอบบริเวณโคนตนกาแฟโดยสังเกต

จากทรงพุมของตนกาแฟเปนหลัก สวนวัชพืชที่ขึ้นสูงในแปลงปลูกจะใชมีดฟนใหตํ่าลง สวนเศษหญา 

เศษวัชพืชก็ใชเปนวัสดุคลุมโคนตนชวยรักษาความชื้นของตนกาแฟอาราบิกา หรือกําจัดวัชพืชและ

กระทําไปพรอมๆ กับการใสปุยบํารุงตน และพบอีกวาเกษตรกรไมมีการกําจัดวัชพืชในแปลงปลูก

กาแฟแตจะปลอยตามธรรมชาติ หรือใชวิธีการปลูกพืชแซม ปลูกพืชแบบผสมผสานเพื่อลดพื้นที่วาง

ในแปลงปลูกกาแฟอาราบิกา ไดแก สมโอ ขนุน สับปะรด เผือก กลวย ออย ขาวโพด พืชผักสวนครัว 

ชนิดตาง ๆ ดังภาพที่ 4.44  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.44 ลักษณะการปลูกสับปะรดแซมกาแฟอาราบิกาเพื่อลดพื้นที่วางในแปลงปลูก 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2556) 



บทที ่ 5 

สรุปการวิจัย อภิปรายผล และขอเสนอแนะ 

 

 

 การวิจัย เร่ืองภูมิปญญาของเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกาในจังหวัดแมฮองสอน

สรุปผลในประเด็นผลการวิจัย อภิปรายผล และขอเสนอแนะ ดังน้ี 

 

1. สรุปการวิจัย 

 

1.1 การศึกษาวิจัยในคร้ังน้ี มีวัตถุประสงค 

1.1.1 เพื่อศึกษาขอมูลพื้นฐานทางสังคมและเศรษฐกิจของเกษตรกรผูปลูกกาแฟ

อาราบิกาในจังหวัดแมฮองสอน 

1.1.2 เพื่อศึกษาภูมิปญญาในการจัดการการผลิตและการจัดการผลผลิตหลังการ

เก็บเกี่ยวกาแฟอาราบิกาของเกษตรกรในจังหวัดแมฮองสอน 

1.1.3 เพื่อศึกษาภูมิปญญาในการจัดการดูแลรักษาตนกาแฟอาราบิกาหลังการเก็บ

เกี่ยวของเกษตรกรในจังหวัดแมฮองสอน  

1.2 วิธีการดําเนินวิจัย 

1.2.1 ประชากรและกลุมตัวอยาง 

    ประชากรที่ใชในการศึกษา คือ เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกาในจังหวัด

แมฮองสอนจํานวน 3,472 คน คัดเลือกกลุมตัวอยางโดยวิธีการสุมอยางงาย โดยกําหนดระดับความ

เชื่อมั่น 90 เปอรเซ็นต ยอมใหมีความคลาดเคลื่อนได 10 เปอรเซ็นต ไดกลุมตัวอยางเกษตรกรผูปลูก

กาแฟอาราบิกา จํานวน 97 คน 

1.2.2 เคร่ืองมือท่ีใชในการวิจัย 

    วิธีการสรางเคร่ืองมือ การศึกษาวิจัยคร้ังน้ีใชแบบสัมภาษณในการเก็บ

บันทึกรวบรวมขอมูลผลงานวิจัยเคร่ืองมือการวิจัย เปนแบบสัมภาษณเกษตรกรเชิงลึก มี 3 ตอน

ประกอบดวย คําถามขอมูลพื้นฐานทางสังคมและเศรษฐกิจของเกษตรกร ภูมิปญญาในการจัดการ

การผลิตและการจัดการผลผลิตหลังการเก็บเกี่ยวกาแฟอาราบิกา และภูมิปญญาในการจัดการดูแล

รักษาตนกาแฟอาราบิกาภายหลังการเก็บเกี่ยว มีขั้นตอนวิธีการสรางเคร่ืองมือ โดยศึกษาขอมูล

เบื้องตนสืบคนงานเอกสารวิชาการ และปรึกษาวิทยานิพนธกับอาจารยที่ปรึกษา เพื่อกําหนดกรอบ 



95 

และรูปแบบของแบบสัมภาษณใหสอดคลองกับกรอบแนวคิดการวิจัย ตอจากน้ันจัดทําแบบ

สัมภาษณและปรับแกไขแบบสัมภาษณตามคําแนะนําของอาจารยที่ปรึกษาวิทยานิพนธนําแบบ

สัมภาษณลงพื้นที่สัมภาษณเกษตรกรจากกลุมตัวอยางผูปลูกกาแฟอาราบิกาในจังหวัดแมฮองสอน 

จํานวน 97 คน และนําผลไปวิเคราะหขอมูล สรุปผลการวิจัย 

1.3 การเก็บรวบรวมขอมูล 

  การศึกษาวิจัยคร้ังน้ีไดเก็บรวบรวมขอมูล จากเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกาใน

จังหวัดแมฮองสอน ระหวางเดือนกันยายน 2553 - กรกฎาคม 2554 โดยการสัมภาษณเกษตรกรจาก

กลุมตัวอยางจํานวนทั้งหมด 97 คน 

1.4 การวิเคราะหขอมูล 

1.4.1 ขอมูลเชิงปริมาณ นําขอมูลพื้นฐานทางสังคม และเศรษฐกิจของเกษตรกร  

ผูปลูกกาแฟอาราบิกาที่ไดจากสัมภาษณเกษตรกรไปวิเคราะหดวยโปรแกรมคอมพิวเตอรสําเร็จรูป 

สถิติที่ใช ไดแก คาความถี่ คาเฉลี่ย คารอยละ คาสูงสุด คาตํ่าสุด และสวนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 

1.4.2 ขอมูลเชิงคุณภาพ เปนการสัมภาษณเชิงลึกกับตัวเกษตรกรผูปลูกกาแฟอารา

บิกา สังเกตวิธีปฏิบัติของเกษตรกร บันทึกภาพ นําขอมูลไปสังเคราะหวิเคราะหผลตีความจาก

คําถามในประเด็นคําถามจากแบบสัมภาษณเกษตรกรแลวนํามารวบรวมสรุปผลการวิจัย ดังแสดงใน

การวิเคราะหขอมูลดวยโปรแกรมคอมพิวเตอรสําเร็จรูป สถิติที่ใช ไดแก คาความถี่ คารอยละ  

1.5 สรุปผลการวิจัย 

  การวิจัย เร่ืองภูมิปญญาของเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกาในจังหวัดแมฮองสอน 

สรุปผลการวิจัยแบงออกเปน 3 ตอนดังน้ี 

1.5.1 ปจจัยพื้นฐานทางสังคมและทางเศรษฐกิจของเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 
1) ขอมูลพื้นฐานทางสังคม สรุปดังน้ี 

เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกาในจังหวัดแมฮองสอนสวนใหญเปนเพศ

ชาย มีอายุเฉลี่ย 45.30 ป เกษตรกรเกินคร่ึงไมไดรับการศึกษา จํานวนสมาชิกในครัวเรือนเฉลี่ย 2.71 

คน สวนใหญไมจางแรงงานในการปลูกกาแฟ ไมไดดํารงตําแหนงทางสังคมในหมูบานหรือชุมชน 

ไมเปนสมาชิกของสถาบันเกษตร และไมไดรับขอมูลขาวสารการปลูกกาแฟอาราบิกา แตไดรับการ

ถายทอดเทคโนโลยีเกี่ยวกับกาแฟอาราบิกาจากหนวยงานภาครัฐ 

2) ขอมูลพื้นฐานทางเศรษฐกิจ สรุปดังน้ี 

      ผูปลูกกาแฟอาราบิกา ประกอบอาชีพหลัก ธุรกิจเชิงทองเที่ยว อาชีพทําไร 

ทํานา เลี้ยงสัตว และอาชีพรับจางทั่วไป โดยมีอาชีพรองปลูกกาแฟอาราบิกา ซึ่งเกษตรกรจะปลูก

กาแฟในลักษณะ พืชผสมผสาน ปลูกเปนระบบวนเกษตร ปลูกเปนพืชหัวไรปลายนา ปลูกเปนสวนหลัง
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บาน เพื่อสรางรายไดเสริมใหกับครอบครัวจึงมีผลใหพื้นที่คอนขางนอยในการเพาะปลูกกาแฟอาราบิกา 

ของจังหวัดแมฮองสอน สวนรายไดนอกภาคการเกษตรโดยเปนรายไดที่เกิดจากการประกอบอาชีพ 

ธุรกิจเชิงทองเที่ยวแบบโฮมสเตย ทําไร ทํานา เชน การปลูกพืชหลังนา ไดแก ขาวไร กระเทียม ถั่วเหลือง 

ถั่วแดงหลวง และงา และการเลี้ยงสัตว จากการเลี้ยง โค กระบือ แกะ และรับจางทั่วไป เชน การ

รับจางเหมาแรงงานกอสราง การจางเหมาในไรเกษตรกร เปนตน ซึ่งรายไดนอกภาคเกษตรเฉลี่ย 

18,257.73 บาทตอป สวนรายไดจากภาคการเกษตร จากการปลูกกาแฟอาราบิกาเพียงอยางเดียวเฉลี่ย 

18,154.64 บาทตอป และมปีระสบการณในการปลูกกาแฟอาราบิกา เฉลี่ย 7.96 ป ขนาดพื้นที่ที่ใชใน

การเพาะปลูกกาแฟอาราบิกาเฉลี่ย 6.32 ไร และใหผลผลิตกาแฟอาราบิกาเฉลี่ย 1,039.38 กิโลกรัม

ตอไร ซึ่งเกษตรกรบางรายเร่ิมปลูกกาแฟในปแรกจึงยังไมใหผลผลิต หรือมีผลผลิตนอยโดยมี

เกษตรกรรอยละ 12.40 ที่มีผลผลิตกาแฟอาราบิกา นอยกวา 501 กิโลกรัมตอไร แหลงเงินทุน พบวา 

เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกาสวนใหญใชเงินทุนของตนเอง ซึ่งมีเพียงสวนนอยกูเงินในการปลูก

กาแฟอาราบิกา 

1.5.2 ภูมิปญญาในการจัดการการผลิต และการจัดการผลผลิตหลังการเก็บเกี่ยว

กาแฟอาราบิกา 

1) ภูมิปญญาในการจัดการการผลิตกาแฟอาราบิกาของเกษตรกร  

      ซึ่งกระบวนการปลูกกาแฟอาราบิกาของเกษตรในจังหวัดแมฮองสอน 

แบงออกเปน 2 ลักษณะ คือ 

(1) การปลูกกาแฟอาราบิกาแบบใชตนกลาหรือตนพันธุ ซึ่งมีเกษตรกร

สวนใหญ รอยละ 89.69 มีวิธีปฏิบัติโดยการนําตนกลา หรือตนพันธุไปพักเลี้ยงตนกลากาแฟอาราบิกา 

กอนนําไปปลูกไว 1 เดือน เน่ืองจากตนกลากระทบกระเทือนจากการขนสง และตนกลาไดฟกฟน

และปรับตัวใหเขากับสภาพภูมิประเทศ และสภาพภูมิอากาศของสถานที่ปลูกกาแฟอาราบิกา โดย

บริเวณพักกลากาแฟควรเปนบริเวณที่มีตนไมใหญ เพื่อเปนรมเงาใหตนกาแฟอาราบิกา และควรให

นํ้าสัปดาหละหน่ึงคร้ังกอนที่นําไปปลูกในแปลง 

(2) การปลูกกาแฟอาราบิกาโดยใชเมล็ดพันธุ ซึ่งมีเกษตรกรสวนนอย 

รอยละ10.31 ที่เตรียมตนพันธุไวใชเอง การปฏิบัติดวยวิธีการน้ีมีขั้นตอน คือ นําเมล็ดกาแฟไปเพาะ

เมล็ดลงดิน เลี้ยงดูแลรักษาจนเปนตนพันธุ โดยมีอายุต้ังแต 6 - 12 เดือน หรือเกษตรกรทําการเพาะใน 

กระบะทรายที่ทําจากวัสดุที่มีในทองถิ่น เชน ไมไผ นําเมล็ดกาแฟไปปลูก ตอจากน้ันอนุบาลเลี้ยง

ตนกลาจนขามปเพื่อใหตนพันธุสมบูรณเหมาะสมตอการปลูก นอกจากน้ีเกษตรกรมีการเพาะเมล็ด

กาแฟอาราบิกา รวมกับการเพาะเมล็ดพันธุพืชผัก เชน สะระแหน ผักตระกูลกะหล่ํา เปนตน และ

เกษตรกรจะใชประโยชนจากตนพันธุที่ เกิดจากการรวงหลนของเมล็ดพันธุตกลงใตตนตาม
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ธรรมชาติ หรือเมื่อเกษตรกรเก็บผลผลิตแลวยังคางตน หรือเก็บผลผลิตแตตกรวงหลนใตตนกาแฟ 

ตอมาเจริญเติบโตเปนกลา เกษตรกรจะถอนตนออก นําลงปลูกตอในถุงชํา ดูแลรักษา และนําไปใช

ประโยชน 

(3) การปลูกกาแฟอาราบิกา เกษตรกรทั้งหมดนิยมปลูกกาแฟในชวงฤดู

ฝน ต้ังแตเดือนพฤษภาคม - สิงหาคม ใชระยะปลูก ระหวางตน-ระหวางแถว 2×2 เมตร ขนาดหลุมที่

ขุดกวาง 50 เซนติเมตร ยาว 50 เซนติเมตร และลึก 50 เซนติเมตร รองกนหลุมดวยหินฟอสเฟต  

หลุมละ100 - 200 กรัม เพราะชวยกระตุนการเกิดรากฝอยและการหาอาหารของรากภายในดินไดดี

ขึ้น โดยมีการเตรียมหลุมปลูกกาแฟอาราบิกา ชวงเดือนเมษายน หลังจากเตรียมหลุมปลูกเสร็จแลว 

เกษตรกรเร่ิมปลูกกาแฟอาราบิกา ต้ังแตเดือนพฤษภาคม-เดือนสิงหาคม โดยการนําตนพันธุกาแฟ 

อาราบิกามาวางใหอยูในระดับเดียวกับผิวดิน ตอจากน้ันกรีดถุงดวยมีดแลวหยอนตนกลากาแฟลง

ในหลุมปลูกเพื่อใหรากของตนกาแฟสัมผัสดิน สงผลตอการชอนไชของรากเพื่อการหาอาหารเลี้ยง

ตนกาแฟ ทําใหตนกาแฟฟนตัวเร็วขึ้น หรือใชวิธีใชมือบีบถุงชําใหแนนแลวดึงกนถุงกาแฟออก พยุง

ตนกาแฟลงในหลุมปลูก และควรระมัดระวังไมใหรากกาแฟขาด ตอจากน้ันกลบดินรอบโคนตน

กาแฟ ใชไมปกทํามุมกับพื้นดินประมาณ 45 องศาใหชิดกับลําตน ใชเชือกฟางมัดติดกันเพื่อปองกัน

การโยกของตนกาแฟอาราบิกา คลุมโคนตนดวยเศษฟางขาว หรือเศษหญาแหง หรือวัสดุอ่ืนๆ ที่มี

อยูในทองถิ่นคลุมใหหางจากรอบโคนตนประมาณ 10 เซนติเมตร 

(4) การใหนํ้าตนกาแฟอาราบิกา สําหรับพื้นที่ปลูกใหมเกษตรกรใหนํ้า

สัปดาหละ 1 - 2 คร้ัง หรือการทําเปนรองคูรับนํ้ามีขนาดความกวาง 1.5 - 2 เมตร วิธีการทําโดยใช

แรงงานคนขุดทํารองคูรับนํ้า แลวเกลี่ยดินลงในแปลงปลูก เพื่อลดการสูญเสียนํ้าในชวงฤดูฝนเปน

การกักเก็บนํ้าที่ไหลบาลงแปลงปลูกกาแฟอาราบิกา และชวยพยุงตนกลาใหฟนตัวไดเร็วขึ้นในการ

ปลูกกาแฟในปแรก และสรางความชุมชื้นในสวนหรือแปลงปลูกกาแฟอาราบิกา 

(5) การใหปุย เกษตรกรมีการใชปุย 2 ชนิด คือ ปุยอินทรีย เชน ปุยหมัก 

ปุยคอก ปุยมูลสัตว จากโค กระบือ และแกะ โดยใสในชวงเดือนมกราคม - กุมภาพันธ หลังการเก็บ

เกี่ยวผลผลิต และหลังจากที่มีการตัดแตงกิ่งเพื่อบํารุงตนใชปุยปริมาณ 1 - 2 กิโลกรัมตอตน หรือ 

400 - 500 กิโลกรัมตอไร วิธีการใสปุยจะเจาะเปนหลุมรอบทรงพุมประมาณ 3 - 5 หลุมขึ้นกับขนาด

ของทรงพุม ความกวางของหลุมที่ใสปุย 15 - 20 เซนติเมตร แลวกลบหลุมหลังจากที่ใสปุยลงหลุม

แลว สวนการใสปุยเคมีใชสูตร 15-15-15 ในชวงเดือนมิถุนายนเพื่อการบํารุงตน และสูตร 13-13-21 

ชวงเดือนตุลาคมเพื่อการบํารุงผล ใชปุยปริมาณ 3 - 5 กรัมตอตน การใหปุยในอัตราที่มากกวาเดิม

พิจารณาจากอายุตนกาแฟอาราบิกา และขนาดของทรงตน วิธีการใสรอบทรงพุมตนกาแฟ โดยที่ใน

หน่ึงปจะใสปุยประมาณ 3 - 4 คร้ัง นอกจากน้ีเกษตรกรมีการผลิตปุยใชเอง คือ นํามูลสัตวที่ไดจาก
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การเลี้ยงสัตวมาหมักรวมกันเปนกอง เกลี่ยใหสม่ําเสมอทิ้งไว 50 - 60 วัน เมื่อแหงจึงคอยนําไปใส

ในตนกาแฟอาราบิกา โดยในรอบปเกษตรกรผลิตปุยมูลสัตวได 1,500 - 2,000 กิโลกรัม 

(6) การปองกันกําจัดศัตรูกาแฟอาราบิกา เกษตรกรทั้งหมดประสบ

ปญหาการระบาดของโรคในแปลง ไดแก โรคราดํา พบสวนที่เขาทําลายบนใบ กิ่งของตนกาแฟ    

อาราบิกา อาการทั่วไปที่พบจะปรากฏคราบสีดําบนใบ กิ่งของตนกาแฟ การควบคุมโรคโดยการตัด

แตงกิ่งเพื่อไมใหรมเงาทึบมากเกินไป โรคใบจุดตากบ พบมากในชวงเพาะตนกลา ความรุนแรงทํา

ใหใบกาแฟรวง จากการสังเกตพบจุดลักษณะกลมมีสีนํ้าตาลบนใบ ตอมาขอบแผลจะมีสีนํ้าตาลแดง 

ลอมรอบดวยสีเหลือง การควบคุมโรคสวนใหญพบระบาดชวงเพาะกลา ควรเพาะตนกลาในที่มีแสง

ในชวงกลางวัน หรือรมเงาสม่ําเสมอ และการใหปุยไนโตรเจนสัปดาหละ 1 คร้ัง ในชวงเพาะกลา 

และโรคราสนิม ความรุนแรงของโรคจะทําใหใบรวงและกิ่งแหง อาการทั่วไปที่พบ สังเกตจากบน

ใบของตนกาแฟมีจุดสีเหลือง และขยายโตขึ้นเร่ือยๆ จนเปลี่ยนสีเปนสีสมแก มีผงสีสมทั่วเกือบทุก

ใบบนตน โดยเฉพาะใตใบจะปรากฏไดชัด การควบคุมจะปลอยตามธรรมชาติ ไมมีการปองกัน

กําจัด สวนแมลงศัตรูกาแฟเกษตรกรจะประสบปญหาการเขาทําลายของหนอนกัดเปลือกหรือ

หนอนเจาะลําตน โดยการวางไขบนเปลือกของลําตน กัดกินเน้ือไม และถายมูลออกมาตรงรูที่เจาะ 

พบระบาดในชวงฤดูรอนต้ังแตเดือนเมษายน เกษตรกรทั้งหมดไมไดทําการใดๆ เพื่อควบคุมแมลง

ชนิดน้ีแตใชวิธีปลูกซอมเมื่อตนกาแฟตาย และทําลายตนกาแฟทิ้งโดยการเผา นอกจากน้ันเกษตรกร

ใชวิธีปองกันกําจัดวัชพืชในแปลงปลูกกาแฟอาราบิกา โดยการปลูกพืชแซมหรือปลูกแบบ

ผสมผสาน เพื่อลดพื้นที่วางในแปลงปลูกกาแฟ ไดแก สมโอ ขนุน สับปะรด เผือก กลวย ขาวโพด 

และพืชผักสวนครัวชนิดตาง ๆ 

2) ภูมิปญญาในการจัดการผลผลิตหลังการเก็บเกี่ยวกาแฟอาราบิกา ดังน้ี  

(1) วิธีการเก็บเกี่ยวผลผลิตกาแฟอาราบิกา 

ก. วิธีสังเกตการสุกของผลกาแฟอาราบิกา เกษตรกรทั้งหมดใชวิธี

สังเกตสีผลกาแฟดวยสายตา เมื่อผลสุกจะมีสีแดงเกือบทั้งผลหรือทั่วทั้งผล การทดสอบผลสุกพรอม

ที่เก็บเกี่ยวโดยการเด็ดผลกาแฟแลวใชน้ิวบีบ ถาผลสุกเปลือกจะแตกงายและเมล็ดกาแฟจะหลุดโผล

พนออกมาจากเปลือกผลกาแฟ 

ข. วิธีการเก็บเกี่ยวผลผลิตกาแฟอาราบิกา พบวา เกษตรกรทั้งหมด 

เก็บผลผลิตเฉพาะผลสุกมีสีแดง ชวงระยะเวลาเก็บผลผลิต ต้ังแต 9.00 น. จนถึง 17.00 น. วิธีการใช

มือปลิดผล โดยใชมือซายจับกิ่งกาแฟเบาๆ แลวดึงโนมกิ่งกาแฟเขาหาลําตัว และใชมือจับทั้งกิ่ง และ

ใบกาแฟอยางหลวมๆ เพื่อปองกันใบกาแฟหลุดรวงออกจากกิ่ง ตอจากน้ันใชมือขางขวาทําการปลิด

ผลกาแฟทีละผลหรือทั้งชอ นําผลผลิตปลอยลงอุปกรณ ภาชนะ เคร่ืองมือที่หาไดงายในทองถิ่น เพื่อ
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นําไปใสผลกาแฟอาราบิกา เชน ตะกรา หรือชื่อในทองถิ่น เรียกวา กวย กระดง กระสอบปุย 

กระปอง และถังนํ้า เปนตน เมื่อเก็บผลผลิตหมดตนแลว จะเคลื่อนยายไปตนอ่ืนๆ จนทั่วทั้งแปลง

ปลูกกาแฟ  

(2) การแปรูปกาแฟอาราบิกา 

      การแปรรูปกาแฟอาราบิกาของเกษตรกรมีวิธีการแปรรูปกาแฟอารา

บิกา แบงออกเปน 2 ประเด็น ไดแก การแปรรูปกาแฟอาราบิกาโดยการสีผลสดดวยเคร่ืองมือหรือ

อุปกรณ และการแปรรูปกาแฟอาราบิกาดวยวิธีแบบภูมิปญญา รายละเอียดดังน้ี 

ก. การแปรรูปโดยการใชเคร่ืองจักร มีขั้นตอนดังน้ี  

      เมื่อเกษตรกรเก็บผลผลิตกาแฟสุกที่เก็บจากตนเสร็จก็ทยอยนํา

เมล็ดกาแฟทั้งเปลือกเขาเคร่ืองสีเปลือกสดทันที โดยนําผลกาแฟสดใสในเคร่ืองสีเปลือกที่อยู

ดานบนของเคร่ือง จํานวน 2 - 3 กิโลกรัมตอคร้ัง ดานในของเคร่ืองจะมีชองระบายนํ้าพนออกเปน

สายเพื่อใหการลอกเปลือกทําไดงาย ไมติดในตัวเคร่ือง เมื่อเมล็ดกาแฟเขาเคร่ืองสีเปลือกหรือปอก

เปลือกเมล็ดกาแฟ เคร่ืองลอกเปลือกจะแยกสวนเปลือกกับเมล็ดออกคนละดานของเคร่ือง โดยใช

กระสอบตาขายสีแดงรองรับเมล็ดกาแฟที่ผานออกมาจากเคร่ืองทางดานหนาของตัวเคร่ือง สวน

เปลือกกาแฟจะสงผานไปยังดานหลังของตัวเคร่ือง ซึ่งเกษตรกรจะทิ้งในสวนของเปลือกที่เหลือจาก

การสีเปลือกออก นําเมล็ดกาแฟที่ลอกเปลือกออกแลวใสถุงตาขายสีแดงเพราะมีรูหรือชองจะชวย

ใหการระบายนํ้าระหวางการหมักไดดี หรือทําใหนํ้าผานไดสะดวกขณะหมัก และโดยใชระยะเวลา

การหมักในนํ้าสะอาดประมาณ 1 - 2 วัน ตอจากน้ันนําเมล็ดกาแฟที่ผานการหมัก 1 - 2 วัน มาลางผาน 

นํ้าสะอาดและขัดเมือกออกดวยมือใหหายลื่นไปตากแดด เพื่อใหเมล็ดกาแฟแหงประมาณ 13 - 15 วัน 

เมื่อเมล็ดแหง เรียกวา “ผลกะลาหรือกาแฟกะลา” เขาเคร่ืองลอกเปลือกหรือสีเปลือกออก เรียกเมล็ด

กาแฟที่ลอกเปลือกออกวา “สารกาแฟ”ถามีคุณภาพดีเมล็ดจะมีสีเขียวอมฟา เมล็ดคอนขางสมบูรณ

การคั่ว การบด การชงและการบริโภค นําสารกาแฟไปสูกระบวนการคั่ว ดวยกระทะที่ใชไฟจากเตา

ถานแลวนําเมล็ดกาแฟที่ผานการคั่ว เขาเคร่ืองบด นําเมล็ดกาแฟที่ไดจากการบด นําไปเขาเคร่ืองชง 

จะไดกาแฟที่เรียกวา “กาแฟสด” 

ข. การแปรรูปกาแฟอาราบิกาดวยวิธีแบบการใชแรงงานคน มีขั้นตอน 

ดังน้ี 

ก) การลอกเปลือกผลสดกาแฟอาราบิกา 

เกษตรกรใชเคร่ืองมือและอุปกรณที่ประดิษฐขึ้นเอง ไดแก 

ครกหรือสากประดิษฐ วิธีการตําเอาเปลือกออกโดยใชเมล็ดกาแฟกะลา 3 - 5 กิโลกรัมใสในครก ซึ่ง

การลอกเปลือก 1 คร้ัง หรือการใชลอกเปลือกออกดวยมือ ผลผลิตที่จะลอกเปลือกออกควรเก็บใหม
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จากตน หากเก็บมาแลวเกิน 1 - 2 วัน ทําใหเกิดความรอนเพิ่มขึ้นทําใหเมล็ดสูญเสียนํ้ามากขึ้น ทําให

เปลือกกาแฟแหง การลอกเปลือกทําไดยากขึ้น 

ข) การกําจัดเมือก 

วิธีปฏิบัติแบบภูมิปญญา เร่ิมจากเก็บผลผลิตกาแฟใสกระสอบ

ปุยปดปากถุงแลวหมักตามลําธาร แหลงนํ้าธรรมชาติ ตอจากน้ันนําขึ้นจากแหลงนํ้าที่ใชหมัก ใชเทา

เหยียบเพื่อใหเมล็ดหลุดออกมาจากเปลือกไดงายแลวลางขัดเมือกดวยมือใหหายลื่น นําเมล็ดไปตาก

แดดบนเสื่อสาน วางบนแครไมไผสูง 80 เซนติเมตร หรือการหมักในบอซีเมนต ขนาดกวาง 3 เมตร 

ยาว 3 เมตร สูง 1.5 เมตร มีรูระบายนํ้าดานลาง โดยการนําเมล็ดกาแฟอาราบิกาที่ลอกเปลือกออก

นําไปใสถุงกระสอบตาขาย มัดปากถุงดวยเชือกฟางใหแนนหนาแลว หมักทิ้งไว 1 - 2 วัน ในหน่ึงถุง

จะบรรจุเมล็ดกาแฟที่ลอกเปลือกออก 25 - 35 กิโลกรัม 

ค) การลางเมล็ด 

เกษตรกรนําเมล็ดกาแฟที่ผานการหมักมา 1 - 2 วัน ขัดเมือก

ดวยมือ ถูเมล็ดดวยมือใหหายลื่นแลวลางผานนํ้าสะอาด 3 - 4 คร้ัง เพื่อใหเมือกหลุดออกจนหมด 

แลวนําเมล็ดไปตากแดด 

ง) การตากเมล็ดกาแฟ 

เกษตรกรจะนําเมล็ดกาแฟที่ผานกระบวนการหมัก และการ

ลางทําความสะอาดเรียบรอย แลวนําไปเทลงบนเสื่อสานจากไมไผ หรือวางบนแครไมไผ ที่สูงจาก

พื้นดิน 80 เซนติเมตร เกลี่ยเมล็ดใหมีความสม่ําเสมอไมควรหนาหรือบางเกินไปประมาณ 3 - 4 น้ิว 

พลิกกลับเมล็ดอยางนอยวันละ 2 - 4 คร้ัง เพื่อใหเมล็ดแหงเร็วขึ้น ใชระยะเวลาจนกวาเมล็ดจะแหง

สนิท 15 - 25 วัน  

      การเก็บรักษาเมล็ดกาแฟในชวงเวลากลางคืนน้ัน เกษตรกรนํา

เมล็ดกาแฟไปไวบนแครไมไผที่สูงจากระดับพื้น 80 เซนติเมตร ซึ่งบนแครไมไผจะมีเสื่อสานไววาง

เมล็ดกาแฟ สวนดานบนของแครไมไผ เกษตรกรจะทําหลังคาจากไมไผ มีลักษณะโคงเปนรูปโดม

อยูบนเสา มีจํานวน 2 เสาที่ต้ังอยูดานซายและดานขวาของแครไมไผ วัสดุที่ใชมุงหลังคาเปน

พลาสติก เพื่อปองกันความชื้นใหกับเมล็ดกาแฟในชวงเวลากลางคืน  

จ) การบรรจุเมล็ดกาแฟที่ตากแหง  

วิธีการนําเมล็ดที่ผานการตากแหง เรียกวา“กาแฟกะลา”มา

บรรจุในกระสอบปานใหม หรือกระสอบตาขายสีแดง หรือกระสอบปุย จํานวน 50 - 100 กิโลกรัม

ตอกระสอบ วางบนภาชนะ เคร่ืองมืออุปกรณ ชั้นวางหรือวัสดุรองอ่ืน ๆ เก็บเมล็ดกาแฟไวที่อากาศ

ถายเทไดสะดวก เพื่อปองกันการอับชื้น เหม็นหืนของเมล็ดกาแฟ ควรเก็บเมล็ดกาแฟไวประมาณ
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อยางนอย 8 - 12 เดือน เพื่อปองกันการติดของเมล็ดและเปลือก เมื่อนําเขาเคร่ืองสีเมล็ดกาแฟ

เน่ืองจากเมล็ดยังคงมีความชื้นอยูเกินรอยละ 13 เปอรเซ็นต หรือถานําไปตําดวยครกหรือสาก

ประดิษฐเปลือกจะลอกออกไดยาก  

วิธีการวัดความชื้นเมล็ดกาแฟกะลา โดยเกษตรกรและพอคา

รับซื้อผลผลิต มีขั้นตอน คือ นําเมล็ดกาแฟกะลาใสลงในปบจนเต็ม เกลี่ยใหเมล็ดกาแฟกะลามีความ

สม่ําเสมอ นําไปชั่งนํ้าหนักบนเคร่ืองชั่ง โดยหักลบนํ้าหนักปบกับเมล็ดกาแฟกะลาใหคงเหลือ 8 

กิโลกรัม ก็ถือวาเมล็ดกาแฟกะลามีความชื้นรอยละ 13 เปอรเซ็นต แตถาชั่งนํ้าหนักแลวเกิน 8 

กิโลกรัมขึ้นไป แสดงวาในเมล็ดยังคงมีความชื้นเกินรอยละ 13 เปอรเซ็นต เพราะฉะน้ันคาความชื้น

ยังไมไดตามคามาตรฐานที่ใชเทียบเคียง  

      ราคารับซื้อผลผลิตเมล็ดกาแฟแหง ในพ.ศ. 2556 กาแฟกะลา 

สูงสุด 80 บาท สารกาแฟ (ที่เอาเปลือกแข็งแหงออกแลว) 105 บาท และผลสด 12 - 17 บาท สวน

ราคารับซื้อใน พ.ศ. 2557 กาแฟกะลาอยูที่ 80 - 90 บาท สารกาแฟ (ที่เอาเปลือกแข็งแหงออกแลว) 

110 - 120 บาท ผลสด 14 - 16 บาท 

ฉ) วิธีการสีเมล็ดกาแฟและอุปกรณที่ใช 

เกษตรกรใชวิธีการสีเปลือกเมล็ดกาแฟแหง หรือกาแฟกะลา

ออกดวยการตําดวยครก และสากประดิษฐ แบงเปน 2 ขนาด คือ ครกประดิษฐที่ทํามาจากไมเน้ือ

แข็ง เชน ไมกอ โดยครกไมขนาดใหญ จะมีความสูงจากระดับพื้น 57 เซนติเมตร เสนผานศูนยกลาง 

34 เซนติเมตร และสากมีความยาว 140 เซนติเมตร และครกที่มีขนาดเล็กจะมีเสนผานศูนยกลาง 31 

เซนติเมตร ความสูงจากระดับพื้น 44 เซนติเมตร สากมีความยาว 124 เซนติเมตร โดยการลอก

เปลือกกะลาดวยวิธีการตําจะใชเมล็ดกาแฟกะลา 1.5 - 6 กิโลกรัม ตอการลอกเปลือก 1 คร้ัง โดยการ

ตําเอาเปลือกหรือกะลากาแฟที่หุมเมล็ดออก ตอจากน้ันนําไปใสกระดงเพื่อแยกสวนเปลือกกับเมล็ด

ออก โดยการสลัดใหเปลือกที่ยังติดคางอยู รวมถึงเปลือกที่หุมเมล็ดอยูออกจนหมด ซึ่งเรียกวา “สาร

กาแฟ” ลักษณะที่ดีมีสีเขียวอมฟา เมล็ดมีรูปทรงที่สมบูรณ  

ช) การคั่วสารกาแฟ การบด และบรรจุภัณฑ 

เกษตรกรคั่วสารกาแฟอาราบิกาบนกระทะขนาดเสนผาน

ศูนยกลาง 56 เซนติเมตร ใชเมล็ดกาแฟ (สารกาแฟ) 3.5 - 5 กิโลกรัม ควรกะใหมีความเหมาะสมใน

การคั่วกาแฟแตละคร้ัง เพราะเมล็ดกาแฟเมื่อคั่วผานไประยะเวลาหน่ึงเมล็ดจะฟูเม็ดใหญเต็มกระทะ 

และใชความรอนจากเตาถานในการคั่ว ใชไมพายหรือตะหลิวกลับเมล็ดไปมาในแตละคร้ังเพื่อ

ปองกันเมล็ดไหม ถาไฟแรงมากเกินไปใหยกลงจากเตาโดยในการคั่วเมล็ดจนกวาเมล็ดสุกทั่วถึงใช
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ระยะเวลา 4 - 5 ชั่วโมง ซึ่งการคั่วแตละคร้ังเกษตรกรทําการคั่ว 1 - 2 คร้ังตอวัน หรือมากกวา ซึ่ง

กาแฟกอนคั่วจํานวน 4 กิโลกรัม หลังคั่วจะเหลือ 3.5 - 3.8 กิโลกรัม  

    การบดเมล็ดกาแฟที่ผานการคั่วแลว โดยการนําไปบดหรือตํา

ดวยครกที่ประดิษฐขึ้นเอง มีขนาดเสนผานศูนยกลาง 39.5 เซนติเมตร ความสูงจากระดับพื้น 49 

เซนติเมตร และใชสากที่ประดิษฐขึ้นเอง มีความยาว 120 เซนติเมตร ตําใหละเอียดพอประมาณ 250-

300 คร้ัง โดยใสเมล็ดกาแฟที่ไดจากการคั่ว 2 - 2.5 กรัมตอการบดหรือตํา 1 คร้ัง หากมากกวา 3 - 4 

กรัมขึ้นไปจะทําใหชา ขึ้นกับความชํานาญและประสบการณของผูผลิต หลังจากน้ันนําไปผาน

ตะแกรงเพื่อใหเน้ือของสารกาแฟมีความสม่ําเสมอกัน  

การบรรจุ โดยนําเมล็ดกาแฟที่ผานการบดละเอียดบรรจุลงถุง  

ฟอยล ปดผนึกปากถุงแลวติดฉลากผลิตภัณฑ โดยที่กาแฟคั่ว 1 ซอง มีขนาด 120 กรัม ราคาจําหนาย 

120 - 150 บาท หรือถาขายปลีกกิโลกรัมละ 600 - 700 บาท  

1.5.3 ภูมิปญญาในการดูแลรักษาตนกาแฟอาราบิกาภายหลังการเก็บเกี่ยว 

     ภูมิปญญาในการดูแลรักษาตนกาแฟอาราบิกาภายหลังการเก็บเกี่ยวของ

เกษตรกร ไดศึกษา 3 ประเด็น ไดแก การตัดแตงกิ่งกาแฟ การใหปุยตนกาแฟ และการปองกันกําจัด

ศัตรูพืช รายละเอียดดังน้ี 

1) การตัดแตงกิ่ง 

   การตัดแตงกิ่งกาแฟของเกษตรกร แบงออกเปน 3 ลักษณะ คือ การตัด

แตงกิ่งหลังจากการเก็บเกี่ยวผลผลิต ดวยวิธีการตัดสางปลายยอดของกิ่งกาแฟ หรือตัดกิ่งซอนกันใน

ทรงพุม กิ่งไขว กิ่งที่ยื่นยาวผิดปกติออกโดยเฉพาะในแปลงหรือสวนกาแฟที่อาย ุ4 - 5 ป เพื่อใหแสง

สองถึง กิ่งโปรง ตลอดจนตัดแตงกิ่งที่ฉีกหักออกทิ้งโดยทยอยตัดสัปดาหละ 1 - 2 คร้ัง และการตัด

แตงกิ่งเพื่อควบคุมทรงตน และความสูงของตนที่สูงเกิน 160 - 180 เซนติเมตร โดยทําการตัดปลาย

ยอดออกใหเหลือความสูงของตนประมาณ 140 - 150 เซนติเมตร เพื่อสะดวกตอการเก็บเกี่ยวผลผลิต  

และใหตัดกิ่งที่เปนโรค และแมลงเขาทําลายออก รวมถึงทําการตัดแตงกิ่งที่ยื่นเขาหากิ่งของทรงตน

หลักออกทิ้ง เชน กิ่งที่มีทิศทางการเจริญเติบโตผิดปกติ (ชี้ขึ้นฟา หรือปลายกิ่งชี้เขาหาลําตนทิ้ง) 

เคร่ืองมือที่ใช เชน เลื่อยตัดแตงกิ่ง กรรไกรตัดแตงกิ่ง มีดพรา เปนตน สวนตนกาแฟที่มีอายุ  

มากกวา 5 ปขึ้นไปหรือแปลงกาแฟที่ขาดการดูแลเอาใจใสมานานหรือเร่ิมที่จะใหผลผลิตลดลง 

เกษตรกรจะไมมีการโคนตนเกาทิ้ง แตใชวิธีการตัดเพื่อเลี้ยงลําตนใหม โดยใชมีดตัดใหเหลือแตตน

ตอเพื่อเลี้ยงเปนตนใหม ความสูงจากพื้นดิน 80 เซนติเมตร ต้ังแตโคนตนจนถึงกิ่งที่ตัดออก 
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2) การใหปุยตนกาแฟหลังการเก็บเกี่ยว 

      เกษตรกรมีการใชปุยอินทรียเพื่อฟนฟูตนกาแฟหลังจากเก็บเกี่ยวผลผลิต 

เชน ปุยหมัก ปุยคอก และปุยมูลสัตว (โค กระบือ แกะ) อัตราการใชแบงออกได 2 ลักษณะ โดยมี

ขอสังเกต คือ ตนกาแฟที่มีความสูงต้ังแต 70 - 120 เซนติเมตร และทรงพุมมีขนาดเล็กซึ่งวัดจากเสน

ผานศูนยกลางของทรงตนมีความกวางต้ังแต 55 - 120 เซนติเมตร ใชอัตรา 0.5 - 0.8 กิโลกรัมตอตน 

สําหรับตนกาแฟที่สูงต้ังแต 130 - 170 เซนติเมตร ซึ่งมีทรงพุมขนาดใหญโดยวัดจากเสนผานศูนยกลาง 

ของทรงตน มีความกวางต้ังแต 90 - 140 เซนติเมตร ใชอัตรา 1.5 - 2.0 กิโลกรัมตอตน และยังพบวา 

เกษตรกรมีการใหปุยในชวงหลังการตัดแตงกิ่งในรอบปโดยใหปุย 1 - 2 คร้ังตอป รวมถึงการใสปุย

ในชวงตนฝนต้ังแตเดือนพฤษภาคม ซึ่งเปนชวงที่เร่ิมปลูกกาแฟอาราบิกา วิธีการใสโดยการโรยรอบ

ตนกาแฟอาราบิกา หรือการหยอดหลุมโดยการขุดหลุมรอบรัศมีทรงพุม โดยที่ 1 ตน จะขุดหลุมปลูก 

3 - 5 หลุม และใหปุยคร้ังละ 3 - 4 กรัมตอหลุม 

3) การปองกันกําจัดศัตรูพืชและวัชพืช 

      จากการศึกษาพบวา ชนิดของโรคพืชที่พบ ไดแก โรคผลเนา สาเหตุเกิด

จากผลผลิตคางที่ตนนานเกินไป เน่ืองจากขาดแรงงานในการเก็บเกี่ยวผลผลิต การปองกันโดยการ

ปลิดผลทิ้ง สวนแมลงศัตรูพืชที่เขาทําลาย ไดแก เพลี้ยแปง พบระบาดในชวงเร่ิมติดผล และเพลี้ย

หอย จะพบบนตน กิ่ง และผลกาแฟ ถาตนตายจะปลูกซอม และไมมีการใชสารปองกันกําจัดศัตรูพืช 

เน่ืองจากไมคอยมีการระบาดอยางกวางขวาง หรือทําความเสียหายรุนแรงมากนัก นอกจากน้ีพบ

สัตวศัตรูพืช ไดแก หมูหร่ิง โดยอาศัยและกินไสเดือนดินหรือแมลงในสวนหรือแปลงกาแฟเปน

อาหาร และขุดคุยทําความเสียหายตอระบบรากของตนกาแฟโดยทางออม ทําใหตนกาแฟโคนลม

เสียหาย การปองกันกําจัด โดยใชกับดักหรือบวงลอ ซึ่งเปนชวงที่หมูหร่ิงออกหาอาหารกินในเวลา

กลางคืน สวนการปองกันกําจัดวัชพืชในแปลงปลูกกาแฟอาราบิกา พบวา เกษตรกรทําการกําจัด

วัชพืชเดือนละคร้ัง วิธีการ คือ ดายหญาดวยจอบรอบบริเวณโคนตนกาแฟโดยสังเกตจากทรงพุม

ของตนกาแฟเปนหลัก สวนวัชพืชที่ขึ้นสูงในแปลงปลูกจะใชมีดฟนใหตํ่าลง สวนเศษหญา          

เศษวัชพืชก็ใชเปนวัสดุคลุมโคนตนชวยรักษาความชื้นของตนกาแฟอาราบิกา หรือกําจัดวัชพืชและ

กระทําไปพรอมๆกับการใสปุยบํารุงตน และพบอีกวาเกษตรกรไมมีการกําจัดวัชพืชในแปลงปลูก

กาแฟแตจะปลอยตามธรรมชาติ หรือใชวิธีการปลูกพืชแซม ปลูกพืชแบบผสมผสานเพื่อลดพื้นที่

วางในแปลงปลูกกาแฟอาราบิกา ไดแก สมโอ ขนุน สับปะรด เผือก กลวย ออย ขาวโพด พืชผักสวน

ครัวชนิดตาง ๆ 
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2. อภิปรายผล 

 

 การวิจัย เร่ือง ภูมิปญญาของเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกาในจังหวัดแมฮองสอน จาก

การวิจัยพบวา  

2.1 การไดรับขอมูลขาวสารการปลูกกาแฟอาราบิกา พบวา สวนใหญเกินคร่ึงเกษตรกร

ไดรับขาวสารการปลูกกาแฟคอนขางนอย อาจจะเกิดจากขาดความตอเน่ืองในการประชาสัมพันธ 

จึงทําใหเกษตรกรไดรับขาวสารนอย หรือเกิดจากกิจกรรมหรือโครงการของหนวยงานตาง ๆ ขาด

ความตอเน่ือง หรือเปนพืชที่สรางแรงจูงใจนอยใหกับเกษตรกร เน่ืองจากเปนพืชที่ใชเวลานานใน

การใหผลผลิต ดังน้ันหนวยงานภาครัฐจึงควรมีการสงเสริมใหเกษตรกร เพื่อเขาถึงสื่อสารดาน

เกษตรมากขึ้น ผานการแลกเปลี่ยนเรียนรูระหวางหนวยงานภาครัฐกับเกษตรกรผูปลูกกาแฟอารา

บิกา หรือการจัดทําเอกสารคําแนะนําขาวสาร ไดแก แผนพับ หอกระจายขาว การจัดหนวยเคลื่อนที่

ดานการเกษตร 

2.2 การไดรับการถายทอดเทคโนโลยีเกี่ยวกับกาแฟอาราบิกา ผลการวิจัยพบวา สวนใหญ 

เกษตรกรเกือบทั้งหมด รอยละ 92.78 ไดรับการถายทอดเทคโนโลยีเกี่ยวกับกาแฟอาราบิกา แสดงวา 

เกษตรกรมีองคความรูเร่ืองการผลิตกาแฟ แตเร่ืองการจัดการการดูแลรักษายังประสบปญหาอยู 

ดังน้ันภาครัฐควรมีการสงเสริมใหความรูเกี่ยวกับโรคและแมลงศัตรูที่ระบาด และการปองกันกําจัด 

สอดคลองกับงานวิจัยของสาลี่ ชินสถิต และคนอ่ืนๆ (2550: 1 - 9) รายงานวาการยอมรับเทคโนโลยี

การผลิตกาแฟของเกษตรกรในภาคเหนือตอนบนอยูในระดับมาก (รอยละ 92) ซึ่งเกี่ยวกับดานพันธุ

และการเก็บเกี่ยว และยังสอดคลองกับงานวิจัยของ วุฒิฉัตร เสนียวงศ ณ อยุธยา (2548: บทคัดยอ) 

พบวา เกษตรกรสวนใหญไมเปนสมาชิกกลุมปลูกกาแฟ และการประเมินหลักสูตรการผลิตตนพันธุ

กาแฟอาราบิกา พบวา เกษตรกรมีระดับความรูเกินรอยละ 60 มีขอแนะนําวาเกษตรกรที่ไมไดรับ

การฝกอบรมจากเจาหนาที่สงเสริมการเกษตร เจาหนาที่ควรปรับกลยุทธการถายทอดเทคโนโลยี 

และเทคนิคการฝกอบรมใหเหมาะสมกับสภาพพื้นที่ บุคคลเปาหมาย และการใชโสตทัศนูปกรณ

อยางมีประสิทธิภาพ และสอดคลองกับงานวิจัยของ สากล มีสุข (2549: บทคัดยอ) กลาววา การ

ยอมรับเทคโนโลยีการผลิตกาแฟอาราบิกามีคาคะแนนสูงสุดอยูที่รอยละ 86.89 ซึ่งความรูที่

เกษตรกรไดรับดานกาแฟอาราบิกา มี 4 ทางประกอบดวย การติดตอจากเจาหนาที่การติดตอกับ

บุคคลอ่ืน การเขารับการฝกอบรม และการไดรับขาวสารจากสื่อประเภทตาง ๆ 

2.3 การพัฒนาอาชีพดานการเกษตรเกี่ยวกับการปลูกกาแฟอาราบิกา ภาครัฐควรเนน

สงเสริมการปลูกกาแฟในลักษณะเปนพืชทางเลือก ปลูกเพื่อเปนพืชสรางรายไดเสริมจากพืชหลัก 
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หรือในลักษณะพืชผสมผสาน ปลูกเปนระบบวนเกษตร ปลูกเปนพืชหัวไรปลายนา ปลูกเปนสวนหลัง

บาน เพื่อสรางรายไดเสริมใหกับครอบครัวของเกษตรกรผูปลูกกาแฟ 

2.4 ภูมิปญญาการเพาะเมล็ดพันธุกาแฟอาราบิกา ควรแนะนําใหเกษตรกรใชวิธีการ

หยอดเมล็ด หรือหลังจากหยอดเมล็ดควรมีการกลบเมล็ด เพราะการกลบเมล็ดจะควบคุมความชื้น 

ทําใหเปอรเซ็นตความงอกของเมล็ดดีกวาการหวานโดยตรงบนแปลงปลูก 

2.5 ภูมิปญญาในการปลูกและการดูแลรักษา ซึ่งการเพาะเมล็ดกาแฟอาราบิกาของ

เกษตรกร มีการเพาะเมล็ดในลักษณะเพาะรวมกันหลายชนิด เชน สะระแหน ผักตระกูลกะหล่ํา ใน

พื้นที่เดียวกันชวยในเร่ืองการจัดการดูแลรักษาทําไดงาย ภาครัฐควรแนะนําวิธีดังกลาวใหกับ

เกษตรกรไปปฏิบัติ หรือการถายทอดองคความรู เกี่ยวกับภูมิปญญาการปลูกกาแฟอาราบิกา และ

สามารถนําไปประยุกตใช เกี่ยวกับการเพาะเมล็ดกาแฟอาราบิการวมกับพืชชนิดตาง ๆ ตลอดจน

คําแนะนําในการใหปุยตนกาแฟอาราบิกา ตามชวงระยะเวลาตาง ๆ ในวงจรการผลิตพืช 

2.6 ภูมิปญญาในการแปรรูปกาแฟอาราบิกา สวนที่เหลือใชจากการแปรรูปกาแฟอารา

บิกา ไดแก เปลือกสดที่เกิดจากสีสดดวยเคร่ืองมืออุปกรณแปรรูปกาแฟอาราบิกา และเปลือกแหงที่

เกิดหลังจากทําแหงแลวสีเปลือกออกหรือสีกะลากาแฟออก หรือสวนเหลือใชอ่ืนๆ ภาครัฐควรวิจัย

หรือคิดคนการนําไปใชประโยชนเพื่อเพิ่มมูลคาในการผลิตกาแฟอาราบิกา  

2.7 การปองกันกําจัดศัตรูตนกาแฟอาราบิกา ภาครัฐควรใหคําแนะนําเกษตรกร

เกี่ยวกับการปองกันกําจัดอยางถูกวิธี หรือการจัดการศัตรูพืชแบบผสมผสาน หรือเอกสารเผยแพร

วิธีการปองกันกําจัดใหกับเกษตรกร เพื่อลดการระบาดของโรคและแมลง ไดแก โรคผลเนา โรคราดํา 

โรคใบจุดตากบ โรคราสนิม เพลี้ยแปง เพลี้ยหอย หนอนกัดเปลือกและหนอนเจาะลําตน ในแปลง

ปลูกกาแฟอาราบิกา รวมถึงการวางแผนการปองกันการระบาด ตลอดจนการเตือนลวงหนาในการ

ปองกันกําจัดศัตรูพืชใหกับเกษตรกร 

 

3. ขอเสนอแนะ 

 

3.1 ขอเสนอแนะในการนําผลการวิจัยไปใช 

ขอเสนอแนะตอหนวยงานที่เกี่ยวของและเกษตรกร ไดแก 

3.1.1 ภาครัฐควรสงเสริมเกี่ยวกับการผลิตตนพันธุกาแฟอาราบิกา หรือฝกอบรม

เชิงปฏิบัติการ หรือการแลกเปลี่ยนเรียนรู หรือถายทอดความรูในเร่ืองของการขยายพันธุ เพื่อให

เกษตรกรปฏิบัติไดถูกตอง และการฝกทักษะการขยายตนพันธุกาแฟอาราบิกาใหกับเกษตรกร 

เพื่อใหเกษตรกรสามารถผลิตตนกลาไวใชเอง การลดการแจกจายใหกับเกษตรกร แตใหเกษตรกร
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ผลิตไดโดยไมตองพึ่งพาภาครัฐ นอกเหนือจากการสนับสนุนจากหนวยงานภาครัฐ หรือนําภูมิปญญา 

เกี่ยวกับการผลิตตนพันธุที่ปลูกรวมพืชผักชนิดตางๆ และไปประยุกตใชในการผลิตตนพันธุพืช

ชนิดอ่ืนในชุมชน 

3.1.2 เกษตรกรยังประสบปญหาในเร่ืองการปองกันกําจัดศัตรูกาแฟอาราบิกา และ

ยังไมคอยมีความรูเร่ืองการปองกันกําจัดที่ถูกวิธี ภาครัฐควรเนนการจัดการการศัตรูพืชแบบ

ผสมผสาน ควบคูกับการสงเสริมการปลูกกาแฟอาราบิกาใหกับเกษตรกร 

3.1.3 สงเสริมการผลิตการแปรรูปกาแฟอาราบิกาแบบภูมิปญญา แลกเปลี่ยน

เรียนรูใหกับชุมชน หรือแหลงอ่ืน ๆ ไดแก การใชเคร่ืองมือที่มีในทองถิ่นในการเก็บผลผลิตกาแฟ

อาราบิกา การลอกเปลือกสดกาแฟ การตากแหงเมล็ดกาแฟ การสีเมล็ดดวยเคร่ืองมืออุปกรณที่ผลิต

ขึ้นเอง การคั่วกาแฟอาราบิกาดวยกระทะบนเตาถาน และการบดสารกาแฟ 

3.2 ขอเสนอแนะในการวิจัยคร้ังตอไป 

3.2.1 ควรมีการศึกษารวบรวมภูมิปญญาของเกษตรกรที่เกี่ยวของกับการผลิตพืชที่

เปนพืชเอกลักษณ พืชอัตตลักษณ และพืชในทองถิ่นตาง ๆ  

3.2.2 ควรมีการรวบรวมเกี่ยวกับภูมิปญญาในการประดิษฐ เคร่ืองมือและอุปกรณ

ที่ใชในการเกษตรกรรม กระบวนการผลิตพืช และกระบวนการกอนและหลังการเก็บเกี่ยวผลผลิต

ของพืช 

3.2.3 ควรมีการรวบรวมและศึกษาภูมิปญญาที่เกี่ยวกับการผลิตสัตว และการ

ประมง 
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จัดการการศึกษา  กรุงเทพมหานคร  พิมพดี์ 
ส านกังานเกษตรจงัหวดัแม่ฮ่องสอน  (2555)  “การใชพ้ื้นท่ีถือครองทางการเกษตรของจงัหวดั

แม่ฮ่องสอน ปี 2555”  (ส าเนา) 
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อเนก ดีพรมกุล  (2550)  “ศึกษาการเปรียบเทียบภูมิปัญญาทอ้งถ่ินระหวา่งการท าสวนวนเกษตรกบั 

สวนไมผ้ลเชิงเด่ียว : กรณีศึกษาสวนลองกองในบา้นขุนห้วย ต าบลนานกกก อ าเภอลบัแล 
จงัหวดัอุตรดิตถ์”  วทิยานิพนธ์ปริญญาวทิยาศาสตรมหาบณัฑิต  สาขาวชิาการใชท่ี้ดิน
และการจดัการทรัพยากรธรรมชาติอยา่งย ัง่ยนื  มหาวทิยาลยัเชียงใหม่ 
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แบบสัมภาษณเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกาในจังหวัดแมฮองสอน 
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เลขท่ีแบบสัมภาษณ    

 

แบบสัมภาษณเกษตรกร 

เร่ือง ภูมิปญญาของเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา ในจังหวัดแมฮองสอน 

……………………………………………………………………………….. 

 

สัมภาษณวันที…่………….เดือน…….............................................................พ.ศ.…..................... 

ชื่อเกษตรกร…………………………………………………………………………………….…. 

สถานที่……………………………………………………………………………..……………… 

 

คําชี้แจง การวิจัยมีวัตถุประสงค  

1.เพื่อศึกษาขอมูลพื้นฐานทางสังคม และเศรษฐกิจของเกษตรกรในจังหวัดแมฮองสอน 

2.เพื่อศึกษาภูมิปญญาในการจัดการการผลิตและการจัดการผลผลิตหลังการเก็บเกี่ยวกาแฟ

อาราบิกาของเกษตรกรในจังหวัดแมฮองสอน 

3.เพื่อศึกษาภูมิปญญาในการจัดการดูแลรักษาตนกาแฟอาราบิกาหลังการเก็บเกี่ยวของ

เกษตรกรในจังหวัดแมฮองสอน  

แบบสัมภาษณมี 3 ตอน  

ตอนท่ี 1 คําถามเกี่ยวกับขอมูลพื้นฐานทางสังคม และเศรษฐกิจของเกษตรกร 

ใหผูสัมภาษณอานคําถาม แลวใหเกษตรกรตอบคําถามโดยทําเคร่ืองหมายถูก (√) 

ลงในชอง (…) หนาขอความที่กําหนดให 

ตอนท่ี 2 คําถามเก่ียวกับภูมิปญญาในการจัดการการผลิต และการจัดการผลผลิตหลังการ

เก็บเกี่ยวกาแฟอาราบิกา 

ใหตอบคําถามดวยการทําเคร่ืองหมายถูก (√) ลงในชอง (…) และบันทึกคําอธิบาย

เกี่ยวกับภูมิปญญาในการจัดการการผลิต และการจัดการผลผลิตหลังการเก็บเกี่ยวกาแฟอาราบิกา 

ตอนท่ี 3 คําถามเกี่ยวกับภูมิปญญาในการดูแลรักษาตนกาแฟอาราบิกาภายหลังการเก็บเกี่ยว 

ใหตอบคําถามโดยการบันทึกคําอธิบายของเกษตรกรเกี่ยวกับภูมิปญญาในการ

ดูแลรักษาตนกาแฟอาราบิกาภายหลังการเก็บเกี่ยว 
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ตอนท่ี 1 คําถามเกี่ยวกับขอมูลพื้นฐานทางสังคม และเศรษฐกิจของเกษตรกรจังหวัดแมฮองสอน 

1. เพศ 

(……….) ชาย   

(……….) หญิง 

2. อาย…ุ……………… ป 

3. ระดับการศึกษา 

(……….) ไมไดรับการศึกษา       

(……….) ประถมศึกษา                   

(……….)  มัธยมศึกษาตอนตน         

(……….) มัธยมศึกษาตอนปลาย (ม.6)      

(……….) ประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) 

(……….) ประกาศนียบัตรวิชาชีพชั้นสูง (ปวส.) 

(……….)  อนุปริญญา                                 

(……….)  ปริญญาตรี            

(……….) สูงกวาปริญญาตรี ระบุ……………………………… 

4. จํานวนสมาชิกในครัวเรือนของเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา                                        

ในปจจุบัน………………คน  

ชาย……………………….….คน   

หญิง………………………… คน 

5. การจางแรงงานภาคเกษตรในฤดูกาลผลิตกาแฟอาราบิกา ป 2553……………………

คน 

ชาย………………………….คน   

หญิง………………………… คน 

6. การดํารงตําแหนงทางสังคมในหมูบาน หรือชุมชน 

(……….) ไมดํารงตําแหนง             

(……….) ดํารงตําแหนง………………………………..………………..…(ระบุ) 

7. การเปนสมาชิกของกลุมเครือขายทางสังคมในหมูบาน หรือชุมชน 

       (……….) ไมเปนสมาชิกกลุม      

(……….) เปนสมาชิกกลุม………………………………………………….(ระบุ) 



117 

8. การไดรับขอมูลขาวสารดานการปลูกกาแฟอาราบิกา (ตอบไดมากกวา 1ขอ) 

(……….) ไมไดรับ  

(……….) เพื่อนบานหรือกลุมผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

(……….) หนังสือพิมพ  

(……….) วารสารดานการเกษตร   

(……….) หอกระจายขาวในหมูบาน 

(……….) วิทยุ    

(……….) อ่ืนๆ…………………….…...............……ระบุ 

9. การไดรับการถายทอดเทคโนโลยีเกี่ยวกับกาแฟอาราบิกา 

(……….) ไมไดรับการถายทอดเทคโนโลยี  

(……….) ไดรับการฝกอบรมจากหนวยงานภาครัฐ ระบุ……………………………… 

(……….) ไดรับการฝกอบรมจากภาคเอกชน ระบุ……………………………..……… 

(……….) อ่ืนๆ……………………………………………….….………………(ระบุ) 

10. อาชีพหลัก และอาชีพรองของเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

(……….) รับจางทั่วไป………………………………………….………..……(ระบุ) 

(……….) การทองเที่ยว เชน ธุรกิจทองเที่ยวโฮมสเตย ขายของที่ระลึก  

(……….) อ่ืนๆ………………………………………………….…….………..(ระบุ) 

11. รายไดของครัวเรือนในรอบปที่ผานมา 

(……….) รายไดภาคเกษตร(กาแฟอาราบิกา)………..……บาท         

(……….) นอกภาคเกษตร ระบุ…………..……… รายได………………………บาท 

12. พื้นที่ถือครองในการประกอบอาชีพเกษตรกรรมทั้งหมด………………..ไร 

ของตนเอง…………………..ไร             

เชา…………………………..ไร 

13. พื้นที่ปลูกกาแฟอาราบิกา ป 2553 ………………….ไร 

14. ผลผลิตกาแฟอาราบิกาที่คาดวาจะไดรับในป 2553…………………กิโลกรัม/ไร 

15. ประสบการณในการปลูกกาแฟอาราบิกา………………….ป 

16. แหลงเงินทุนในการปลูกกาแฟอาราบิกา 

(……….) ทุนของตนเอง   

(……….) กูยืม ระบุ…………………………………………………………….……… 
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ตอนท่ี 2 คําถามภูมิปญญาในการจัดการการผลิต และการจัดการผลผลิตหลังการเก็บเกี่ยว         

กาแฟอาราบิกา 

(1) ภูมิปญญาในการจัดการการผลิตกาแฟอาราบิกา 

1.1 กระบวนการปลูกกาแฟอาราบิกา 

  1.1.1 เกษตรกรปลูกกาแฟอาราบิกาดวยวิธีใด (เลือกขอ 1 หรือ 2) 

(1) (……….) ใชเมล็ดพันธุ (ตอบขอ1.1.2 และ 1.1.3) 

(2) (……….) ปลูกจากตนกลา (ตอบขอ 1.2) 

  1.1.2 แหลงที่มาของเมล็ดพันธุกาแฟอาราบิกา 

(……….) กลุมเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

(……….) การสนับสนุนจากหนวยงานภาครัฐ ระบุ…………….…… 

(……….) ซื้อจากหนวยงานเอกชน  ระบุ………………...…….…..… 

(……….) อ่ืนๆ………………….………………….……….……..(ระบุ) 

1.1.3 เมื่อไดเมล็ดพันธุมาแลว นําไปปลูกทันทีหรือไม  

(……….) ใช                     (……….) ไมใช 

 1.1.4 เกษตรกรมีวิธีการคัดเลือกเมล็ดพันธุที่มีลักษณะดีอยางไร 

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 

1.1.5 เกษตรกรมีขั้นตอนการเพาะเมล็ดพันธุอยางไร 

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 

1.1.6 เกษตรกรมีการทดสอบความงอกของเมล็ดพันธุหรือไม อยางไร 

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 
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1.1.7 ถาไมไดนําเมล็ดไปเพาะทันที เกษตรกรมีวิธีเก็บรักษาเมล็ดพันธุอยางไร 

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 

1.2 กระบวนการปลูกกาแฟอาราบิกาโดยตนพันธุหรือตนกลา 

1.2.1 เกษตรกรมีวิธีการเตรียมตนกลากาแฟไวใชเองหรือไม (เลือกขอ 1 หรือ 2) 

(1) (……….) ไมไดเตรียมตนกลาเอง เพราะ……………….… (ระบุ) 

(2) (……….) มีการเตรียมตนกลาเอง 

อธิบายวิธีการเตรียมตนกลา 

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 

1.2.2 แหลงที่มาของตนกลากาแฟอาราบิกา 

(……….) กลุมเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

(……….) การสนับสนุนจากหนวยงานภาครัฐ ระบุ…………………… 

(……….) ซื้อจากหนวยงานเอกชน ระบุ………………………….…… 

(……….) อ่ืนๆ…………………….………………..………..(ระบุ) 

  1.2.3 อายุของตนกลาที่เกษตรกรนําไปปลูก (เลือกตอบขอ 1 หรือ 2) 

(1) (……….) ตนกลาอายุ…………………เดือน (ระบุ) 

   (2) (……….) ตนกลาอายุ…………………ป (ระบุ) 

1.2.4 เกษตรกรใชเกณฑอะไร ในการคัดเลือกตนกลาที่จะนําไปปลูก  

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 

1.2.5 เมื่อไดรับตนกลา เกษตรกรนําไปปลูกทันทีหรือไม (เลือกขอ 1 หรือ 2) 

(1) (……….) ไมไดปลูกทันที เพราะ…………………….. (ระบุ) 

(2) (……….) ปลูกทันทีหลังไดรับตนกลา (ตอบขอ 1.2.5.1) 
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1.2.5.1 มีการเตรียมหลุมปลูก และปลูกอยางไร 

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 

1.2.6 เกษตรกรมีวิธีการจัดการดูแลรักษาตนกลากาแฟอาราบิกาทําอยางไร 

1.2.6.1 เกษตรกรมีวิธีใหนํ้าตนกาแฟอาราบิกาอยางไร 

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 

1.2.6.2 เกษตรกรใชปุยอะไรใสตนกาแฟอาราบิกา ผลิตปุยเองหรือไม ถา

ผลิตเอง ผลิตอยางไร เกษตรกรใสปุยกี่คร้ัง ใสคร้ังละจํานวนเทาใด 

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 

1.2.6.3 โรคของกาแฟอาราบิกามีอะไรบาง ระบาดในชวงเวลาไหน และมี

การจัดการอยางไร 

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 

1.2.6.4 กาแฟอาราบิกามีแมลงชนิดใดเขาทําลายบาง มีการระบาดในชวง 

เวลาไหน และมีการจัดการศัตรูกาแฟอาราบิกาอยางไร 

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 
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1.2.6.5 มีการใหรมเงาตนกาแฟอาราบิกาหรือไม ถาใหดวยวิธีใด เชน ปลูก

ตนไมบัง หรือใชซาแรน เปนตน 

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 

(2) คําถามเกี่ยวกับภูมิปญญาในการจัดการผลผลิตหลังการเก็บเกี่ยวกาแฟอาราบิกา 

2.1 วิธีการเก็บเกี่ยวผลผลิตกาแฟอาราบิกา  

2.1.1 เกษตรกรมีวิธีสังเกตสีผลกาแฟอาราบิกาอยางไรวาพรอมเก็บเกี่ยว 

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 

2.1.2 เกษตรกรใชวิธีการเก็บเกี่ยวผลผลิตจากตนกาแฟอาราบิกา ดวยมือทําอยางไร 

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 

2.2 เกษตรกรมีการใชเคร่ืองมือหรืออุปกรณในการการเก็บเกี่ยวผลผลิตกาแฟอาราบิกา

อะไรบาง 

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 

2.3 เกษตรกรมีวิธีการแปรรูปกาแฟอาราบิกาโดยวิธีสีสด (ผลสด) อยางไร และมีการ

ใชอุปกรณเคร่ืองมืออะไรบาง 

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 
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2.4 เกษตรกรใชเวลา……………….…วัน เพื่อหมักผลผลิตกาแฟอาราบิกาหลังสีสด 

2.5 เกษตรกรมีการลางทําความสะอาดเมือกที่ติดมากับเมล็ดกาแฟกอนนําไปตาก

อยางไร มีการใชเคร่ืองมืออุปกรณอะไรบาง 

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 

2.6 กระบวนการตากเมล็ดกาแฟอาราบิกาใชระยะเวลาเทาไหร (เลือกขอ 1 หรือ 2) 

(1) (……….) ระยะเวลาในการตากเมล็ดกาแฟอาราบิกา……………วัน(ระบุ) 

(2) (……….) ระยะเวลาในการตากเมล็ดกาแฟอาราบิกา……………เดือน(ระบุ) 

2.7 เกษตรกรมีการตากเมล็ดกาแฟอาราบิกาอยางไร ภายหลังจากขัดเมือกออกจาก

เมล็ดแลว 

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 

2.8 เกษตรกรมีวิธีสีแหงเมล็ดกาแฟอาราบิกาอยางไร และใชเคร่ืองมืออะไร 

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 

2.9 เกษตรกรใชเวลาเทาใดในการคั่วเมล็ดกาแฟอาราบิกา ใชอุณหภูมิเทาไหร มีขั้นตอน 

การคั่วอยางไร และใชเคร่ืองมืออะไรบาง 

เวลา………………………………………………………………………………………….….……

………………………………………………………………………………………….…….……..

อุณหภูมิ…………………………………………………………………………………………..…

………………………………………………………………………………………………….……

ขั้นตอน…………………………………………………………………………………….….…….

………………………………………………………………………………………………….……

………..……………………………………………………………………………………..…….…
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เคร่ืองมือ………………………………..……………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 

………..……………………………………………………………………………………..…….… 

2.10 ภายหลังการคั่วแลว เกษตรกรมีวิธีบดเมล็ดกาแฟคั่วอยางไรใชเคร่ืองมือใด 

วิธีการบดเมล็ดกาแฟ………………………………………………………………………………... 

……..………………………………………………………………………………………………...

………………..……………………………………………………………………………………... 

เคร่ืองมือ……………………………………………………………………………………………..

...……………………………………………………………………………….….…………………

………………………………………………………………………………………….…………… 

2.11 เกษตรกรบรรจุเมล็ดกาแฟที่คั่วหรือบดแลวอยางไร ใชภาชนะบรรจุแบบใด และ

มีขั้นตอนการบรรจุอยางไร 

วิธีบรรจุเมล็ดกาแฟ……………………………………………..…………………………………… 

...……………………………………………………………………………….….…………………

………………………………………………………………………………………….…………… 

ภาชนะ………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

ขั้นตอน………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………….… 

...……………………………………………………………………………….….………………… 

 

ตอนท่ี 3 คําถามเกี่ยวกับภูมิปญญาในการดูแลรักษาตนกาแฟอาราบิกาภายหลังการเก็บเกี่ยว 

1. การตัดแตงกิ่งตนกาแฟอาราบิกา เกษตรกรมีการทําหรือไม ถาทํา ทําอยางไร ทําตอน

ไหน ใชเคร่ืองมืออุปกรณใด มีวิธีการเลือกกิ่งที่ตัดอยางไร 

การตัดแตง........................................................................................................................................... 

…………………………………………………………………………………………………….… 

...……………………………………………………………………………….….………………… 
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เวลา…………………………………………………….……………………………………….……

……………………………………………………………………………….………………………

….……………………………………………………………………………………………………

เคร่ืองมืออุปกรณ………………………………………………………………………………….… 

……………………………………………………………………………….………………………

….…………………………………………………………………………………………………… 

วิธีเลือกกิ่งที่จะตัด................................................................................................................................ 

……………………………………………………………………………….………………………

….…………………………………………………………………………………………………… 

2. การใหนํ้าตนกาแฟอาราบิกา เกษตรกรทําอยางไร ทําเมื่อไหร ใชวิธีการใด 

วิธีใหนํ้า………………………………………………………………………………………...…… 

……………………………………………………………………………….………………………

….…………………………………………………………………………………………………… 

เวลา……………………………………………………………………………………………..…… 

……………………………………………………………………………….………………………

….…………………………………………………………………………………………………… 

การกําหนดปริมาณนํ้าที่ให.………………………………………………………….……………… 

……………………………………………………………………………….………………………

….…………………………………………………………………………………………………… 

3. การใหปุยตนกาแฟอาราบิกา เกษตรกรทําอยางไร ใชปุยอะไร ปริมาณปุยที่ใหตอคร้ัง

เทาไหร ทําเมื่อไหร ใชวิธีการใด 

ชนิดปุย……………………………………………………………………………………………… 

……………………………………………………………………………….………………………

….…………………………………………………………………………………………………… 

ปริมาณปุย…………………………………………………………………………………………… 

……………………………………………………………………………….………………………

….…………………………………………………………………………………………………… 

เวลาที่ใหปุย 

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 
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วิธีการใหปุย ………………………………………………………………………………………… 

……………………………………………………………………………….………………………

….…………………………………………………………………………………………………… 

4. การปองกันกําจัดศัตรูพืช เกษตรกรทําอยางไร ใชวิธีใด ทําเมื่อไหร ใชอุปกรณใด 

ชนิดของศัตรูกาแฟ  

วิธีกําจัด……………………………………………………………………………………………… 

……………………………………………………………………………….………………………

….…………………………………………………………………………………………………… 

เวลาที่กําจัด……..…………………………………………………………………………………… 

……………………………………………………………………………….………………………

….…………………………………………………………………………………………………… 

อุปกรณในการกําจัด.………………………………………………………………………………… 

……………………………………………………………………………….………………………

….…………………………………………………………………………………………………… 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาคผนวก ข 

รายชื่อเกษตรกรท่ีเขารับการสัมภาษณ 
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รายชื่อเกษตรกรท่ีเขารับการสัมภาษณ จํานวน 97 คน ดังน้ี 

 

ลําดับ ชื่อ - สกุล ที่อยู 

1 นายจายจาย ไมมีชื่อสกุล 119/24 ต.จองคํา อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

2 นายสรอยเงิน ไมมีชื่อสกุล 29/8 ม.1 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

3 นางแกวประภา หนันต๊ิ 92 ม.4 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

4 นางกุงนาง ไมมีชื่อสกุล 19/8 ม.4 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

5 นายเลา เมืองเมา 38 ม.4 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

6 นายบรรพต หวางปอ 52 ม.4 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

7 นายทุย ไมมีชื่อสกุล ม.4 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

8 นายเลาสือ หวางปอ 29 ม.4 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

9 นายจาเนง หวานซึ้ง 19 ม.4 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

10 นางสาวเพ็ญ วิศาลเจริญ 202/ส 4 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

11 นายโตง ยางสกุล 40/2 ม.4 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

12 นายปนติ ไมมีชื่อสกุล  19 ม.4 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

13 นางสาวศศินันท ศิริภัทรพงศ 206/ส ม.4 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

14 นางแขไข หวานซึ้ง 19 ม.4 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

15 นายกี่ ไมมีชื่อสกุล ม.4 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

16 นายสิริวิชญ โชติสถิตถาวร 20/ ม.4 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

17 นางอุ รัตนบุพชร ม.4 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

18 นายต้ี ไมมีชื่อสกุล ม.4 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

19 นายยุย ไมมีชื่อสกุล ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

20 นายองค ไมมีชื่อสกุล 24/พ ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

21 นางออง ไมมีชื่อสกุล 18/พ ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

22 นายตอ ไมมีชื่อสกุล 22/พ ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

23 นายจอ ไมมีชื่อสกุล ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

24 นางหลาว ใจบุญ ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 
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25 นางแสงเฮือน ไมมีชื่อสกุล ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

26 นายแสงกฤต พุฒิพงศวิโรจน 1/4 ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

27 นายสุ ไมมีชื่อสกุล ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

28 นายพรชัย เพ็ญพิชชาภรณ 14/ช ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

29 นางมน ไมมีชื่อสกุล ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

30 นางปงหลา ไมมีชื่อสกุล ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

31 นางฝน ไมมีชื่อสกุล 36/ช ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

32 นางนวล ไมมีชื่อสกุล 28/พ ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

33 นายศักด์ิ ไมมีชื่อสกุล 28/พ ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

34 นายแซ ไมมีชื่อสกุล 13/ช ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

35 นายแสง ไมมีชื่อสกุล 39/ช ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

36 นายปนตะวะ ไมมีชื่อสกุล 14/ช ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

37 นายตะ ไมมีชื่อสกุล ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

38 นางมาด ไมมีชื่อสกุล 60/ช ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

39 นางคํา ไมมีชื่อสกุล 20/พ ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

40 นางศรีทอง ไมมีชื่อสกุล 64/ช ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

41 นายดํา ไมมีชื่อสกุล 52/ช ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

42 นายกอนละ ไมมีชื่อสกุล 29/พ ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

43 นายปาละ ไมมีชื่อสกุล 1 ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

44 นางนงคราญ ทองรักษ  ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

45 นายคํา ฟองอารมณ 18/3 ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

46 นายยอ ไมมีชื่อสกุล 19/พ ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

47 นายบดินทร เต็มสวัสด์ิ ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

48 นายสมศักด์ิ ไมมีชื่อสกุล 30/พ ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

 

 

 



129 

ลําดับ ชื่อ - สกุล ที่อยู 

49 นางจ่ิง พุฒิพงศวิโรจน ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

50 นางหลู ไมมีชื่อสกุล ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

51 นายลุงตะ ไมมีชื่อสกุล ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

52 นางโบว ไมมีชื่อสกุล 28/ช ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

53 นางอรพิน วัฒนาสกุลเลิศ 203 ม.6 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

54 นายเธียรศักด์ิ จงสถาพรพิพัฒน 66/1 ม.4 ต.หวยโปง อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

55 นายจันทรมี รุงแสงสายันห 123/1 ม.4 ต.หวยโปง อ.เมือง จ.แมฮองสอน  

56 นายทวี รุงเรืองรองเดช 60/ ม.4 ต.หวยโปง อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

57 นายสมเพชร อภิเดชเรือง 119 ม.4 ต.หวยโปง อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

58 นายแสงแซ ไมมีชื่อสกุล 9/1 ม.4 ต.หวยโปง อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

59 นายสมศักด์ิ เฉลิมศรีวรกุล 95 ม.4 ต.หวยโปง อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

60 นายสมบูรณ ทรัพยสมบูรณดี 52 ม.9 ต.หวยโปง อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

61 นายทองแดง ทรัพยสมบูรณดี 20/1 ม.9 ต.หวยโปง อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

62 นายสมนึก กาญจนไกสร 84 ม.9 ต.หวยโปง อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

63 นายยง จงสถาพรพิพัฒน 28/2 ม.10 ต.หวยโปง อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

64 นายสางนุ ไตรประชา 11 ม.10 ต.หวยโปง อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

65 นายไพโรจน ประกายแสงเพชร 6 ม.10 ต.หวยโปง อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

66 นายอุดมศักด์ิ เสอดีกรี 13 ม.14 ต.หวยโปง อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

67 นายรัฐธพงษ พิชิตพงไพร 83/1 ม.15 ต.หวยโปง อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

68 นายสุรัตน  เจแฮ 38/2 ม.9 ต.หวยปูลิง อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

69 นายสมบูรณ พานทอง 58/1 ม.9 ต.หวยปูลิง อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

70 นายสาพอ พุทธานุเสกสรร 12/ ม.12 ต.แมเหาะ อ.แมสะเรียง จ.แมฮองสอน 

71 นายสิงหทอง กมลดีเยี่ยม 45/5 ม.13 ต.แมเหาะ อ.แมสะเรียง จ.แมฮองสอน  

72 นายอนุชาติ แมนตระกูลไพร 204 ม.7 ต.ปาโปง อ.สบเมย จ.แมฮองสอน 

 

 

 



130 

ลําดับ ชื่อ -สกุล ที่อยู 

73 นายกิโย ชีวกิจมั่นคง 35/4 ม.7 ต.ปาโปง อ.สบเมย จ.แมฮองสอน 

74 นายปรีชา เลายี่ปลา 289 ม.1 ต.แมฮ้ี อ.ปาย จ.แมฮองสอน 

75 นายสุวัฒนชัย เลาหมู 42 ม.1 ต.แมฮ้ี อ.ปาย จ.แมฮองสอน 

76 นายยี่ เลาลี 60 ม.1 ต.แมฮ้ี อ.ปาย จ.แมฮองสอน 

77 นางสาวยุพิน พนมศานติ 21/1ม.1 ต.หวยหอม อ.แมลานอย จ.แมฮองสอน 

78 นายสวยกา ไกรวัลยแสงอราม 2 ม.1 ต.หวยหอม อ.แมลานอย จ.แมฮองสอน 

79 นายสุชาติ ทิวากร 39 ม.1 ต.หวยหอม อ.แมลานอย จ.แมฮองสอน 

80 นายอดุลย สารพัดประโยชน 9/1 ม.1 ต.หวยหอม อ.แมลานอย จ.แมฮองสอน 

81 นายพะโย เกียรติดี 21 ม.1 ต.หวยหอม อ.แมลานอย จ.แมฮองสอน 

82 นายตะดุ กําจายขจร 16 ม.1 ต.หวยหอม อ.แมลานอย จ.แมฮองสอน 

83 นายพะเยาะ พฤษบุษยา 4 ม.1 ต.หวยหอม อ.แมลานอย จ.แมฮองสอน 

84 นายสะมะแฮ สุริชัยคุณ 12 ม.1 ต.หวยหอม อ.แมลานอย จ.แมฮองสอน 

85 นายสุริยา ไกรวัลยประกายกุล 10/1ม.1 ต.หวยหอม อ.แมลานอย จ.แมฮองสอน 

86 นายชูเกียรติ ตันติภวมงคล 10 ม.1 ต.หวยหอม อ.แมลานอย จ.แมฮองสอน 

87 นายดวงจันทร กวีพจน 1 ม.1 ต.หวยหอม อ.แมลานอย จ.แมฮองสอน 

88 นางหมอซิ รักษาไพร 6 ม.1 ต.หวยหอม อ.แมลานอย จ.แมฮองสอน 

89 นายเจริญ นักรบไพร 32 ม.1 ต.หวยหอม อ.แมลานอย จ.แมฮองสอน 

90 นายสุบิน กระจางเนตร 54 ม.1 ต.หวยหอม อ.แมลานอย จ.แมฮองสอน 

91 นายแหลทู พรอมรักษา 39 ม.1 ต.หวยหอม อ.แมลานอย จ.แมฮองสอน 

92 นายสาวา รุงเรืองไทย 39 ม.6 ต.หวยหอม อ.แมลานอย จ.แมฮองสอน 

93 นายเสรี กระบี่รณยุทธ 12/1 ม.5 ต.สบปอง อ.ปางมะผา จ.แมฮองสอน 

94 นายบุญเลิศ พนาไพสัณฑ ม.5 ต.สบปอง อ.ปางมะผา จ.แมฮองสอน 

95 นายตาปตี ขุนเขาขจี 22 ม.5 ต.สบปอง อ.ปางมะผา จ.แมฮองสอน 

96 นายชัยรัตน ชอบขุนเขา 25 ม.5 ต.แมอูคอหลวง อ.ขุนยวม จ.แมฮองสอน 

97 นายสิทธินนท พลังดี 26 ม.5 ต.แมอูคอหลวง อ.ขุนยวม จ.แมฮองสอน 
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ชื่อ นายสุริยา  ศรีแสง 

วัน เดือน ปเกิด 7 พฤษภาคม 2519 

สถานท่ีเกิด อําเภอบานนาเดิม จังหวัดสุราษฎรธานี 

ประวัติการศึกษา วิทยาศาสตรบัณฑิต (พืชศาสตร) มหาวิทยาลัยแมโจ พ.ศ. 2544 

สถานท่ีทํางาน ศูนยวิจัยและพัฒนาการเกษตรแมฮองสอน 

สํานักวิจัยและพัฒนาการเกษตรเขตที่ 1 กรมวิชาการเกษตร 

 อําเภอเมืองแมฮองสอน จังหวัดแมฮองสอน 

ตําแหนง นักวิชาการเกษตร 
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