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Abstract 
 

The objectives of this research were to study 1) the primary socioeconomic 
data of Arabica coffee growers; 2) the indigenous wisdom the growers used in 
Arabica coffee production management and yield management after harvest; 3) the 
indigenous wisdom the growers used in Arabica coffee tree management after harvest. 

Taro Yamane Method was used to select a sample of 97 from the total 
population of 3,472 Arabica coffee growers in Mae Hong Son Province in the years 
2010-2011. Data were collected using questionnaires. Growers’ practice was observed 
and photos were taken. Data were analyzed by computer software. The statistics used 
were frequency, mean, percentage, maximum, minimum and standard deviation.  

The results showed that 1) the average age of sample Arabica coffee 
growers was 45.30, and more than half of them were not educated. The mean number 
of household members was 2.71. No outside labour was hired. The majority of sample 
growers had no social position, were not members of any agricultural institution and 
had not received information on Arabica coffee production, but had received technology 
transfer on Arabica coffee production from a public sector agency. Homestay business 
was their major source of income with average 18,257.73 baht/year. Average income 
of 18,154.64 baht/year came from Arabica coffee production. The growers’ average 
years of farming experience was 7.96. The average cultivated area was 6.32 rai (1.01 
hectares) and the average yield was 1,039.38 kg/1,600 m2/year. Most of them used 
their own money. 2) For Arabica coffee production, 89.69% grew coffee from seedlings 
while 10.31% planted seeds in the field or in a bamboo tray filled with sand. They 
hand picked coffee berries which were red when ripe. Local containers, such as baskets, 
threshing baskets, buckets and fertilizer sacks were used. Coffee berries were processed 
by using pestle and mortar to remove the outer skin. Coffee berries were then soaked 
in water, the pectin layer was washed off by hand and the berries were dried on a mat 
laid on a bamboo litter. After that, the parchment coffee was removed and 4-5 kilograms 
of coffee beans at a time were roasted on a charcoal stove for 4-5 hours. A wooden 
mortar and pestle was used to grind roasted coffee beans for 300-400 times and then 
they were packed in aluminum foil packages. 3) After harvest, Arabica coffee trees 
were pruned and fertilized using animal manure such as cow, buffalo or sheep dung. 
Arabica coffee plant diseases were fruit rot disease, rust disease and frog-eye spot 
disease. Insect pests were stem borer, scale insect and mealy bug. 
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บทที ่1 

บทนํา 

 

 

1. ความเปนมาและความสําคัญของปญหา 

 

กาแฟ (Coffea spp.) จัดเปนพืชเศรษฐกิจที่สําคัญ ในโลกมีกาแฟอยูมากกวา 70 ชนิด 

ถิ่นกําเนิดด้ังเดิมอยูในทวีปแอฟริกา บริเวณแถบรอยตอประเทศเอธิโอเปย อบีสซิเนีย และอาราเบีย 

กาแฟเจริญเติบโตไดดีในสภาพอากาศคอนขางเย็น อุณหภูมิระหวาง 17 - 22 องศาเซลเซียส จัดเปน

พืชกึ่งเมืองหนาว ถาปลูกในเขตรอนตองปลูกบนพื้นที่สูง สวนใหญที่ปลูกแพรหลาย มี 4 กลุม        

ไดแก กาแฟสายพันธุอาราบิกา กาแฟพันธุโรบัสตา กาแฟพันธุเอ็กเซลซา และกาแฟพันธุลิเบอริกา     

(มานพ หาญเทวี ม.ป.ป: 6) โดยเฉพาะอยางยิ่งกาแฟอาราบิกา (Arabica coffee) ในอดีตใชเปนพืช

ปลูกทดแทนพืชเสพติด เพราะเหมาะสมที่ปลูกในภาคเหนือของประเทศไทยสามารถเจริญเติบโตได

ดีต้ังแตความสูง 700 เมตรจากระดับนํ้าทะเล และเน่ืองดวยมีสภาพภูมิอากาศเอ้ืออํานวยตอการออก

ดอกและติดผล แตไมเหมาะในสภาพกลางแจงและไมทนตอสภาวะอากาศแหงแลง ควรปลูกใน

สภาพรมเงา หรือบริเวณที่มีแสงแดดลอดผานไดอยางนอยรอยละ 50 หรือปลูกเปนพืชแซมกับไม

ยืนตน ไมปาธรรมชาติ ผูปลูกควรตัดสางกิ่งไมออกโดยไมจําเปนตองโคนถางปา จึงชวยลดการบุกรุก 

ทําลายปาไม อีกทั้งเปนระบบการผลิตพืชที่รักษาสภาพแวดลอมหรือปลูกแบบเชิงอนุรักษธรรมชาติ

ตามระบบวนเกษตร เพราะองคประกอบสําคัญคือ ปา นํ้า พื้นที่ปลูกพืช ตลอดจนผลผลิตจากปา 

รวมถึงประโยชนที่ไดรับจากปาไมทั้งทางตรง และทางออม (ปรัชญา รัศมีธรรมวงศ ม.ป.ป: 17 - 60) 

การปลูกกาแฟอาราบิกา เร่ิมขึ้นในพื้นที่จังหวัดแมฮองสอนโดยโครงการหลวงพัฒนา

ชาวเขา (มูลนิธิโครงการหลวง) ภายใตความชวยเหลือของกระทรวงเกษตรของสหรัฐอเมริกา 

(USDA) ต้ังแต พ.ศ. 2517 ซึ่งไดมอบหมายใหกรมวิชาการเกษตรทําการวิจัยและพัฒนาการปลูก

กาแฟอาราบิกาบนพื้นที่สูง เพื่อทดแทนการปลูกฝนของชาวไทยภูเขาในภาคเหนือ หลังจากน้ันได

กระจายพันธุไปตามแหลงปลูกตางๆ บนพื้นที่สูงทางภาคเหนือ เชน มูลนิธิแมฟาหลวง ดอยชาง 

ดอยวาวี จังหวัดเชียงราย เชียงใหม แมฮองสอน ตาก นาน และเพชรบูรณ ตามลําดับ พ.ศ. 2553 

ประเทศไทยมีเกษตรกรปลูกกาแฟไมนอยกวา 30,000 ครัวเรือน ในจังหวัดแมฮองสอนแหลงผลิต

กาแฟที่สําคัญ มีการสงเสริมใหเกษตรกรปลูกจํานวน 18 หมูบาน ซึ่งมีสภาพภูมิประเทศและ

ภูมิอากาศที่เหมาะสม โดยมีกลุมเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 3,472 ราย มีพื้นที่ปลูก 2,386 ไร 
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ประมาณการผลผลิตโดยรวม 353 ตัน คิดเปนผลผลิตตอไร 148 กิโลกรัม ทําใหเกิดรายไดจากการ

จําหนายเมล็ดในรูปผลสด กิโลกรัมละ10 - 20 บาท และสารกาแฟในรูปกาแฟกะลากิโลกรัมละ 

100 - 120 บาท ซึ่งการปลูกกาแฟอาราบิกาในจังหวัดแมฮองสอน เกษตรกรจะปลูกแทรกระหวาง

แถวตนไมใหญ เน่ืองจากกาแฟอาราบิกาเปนพืชตองการรมเงาจึงเหมาะสมที่จะปลูกในพื้นที่ปาได

โดยไมตองโคนตนไมใหญ โดยมีหนวยงานภาครัฐ เชน กรมวิชาการเกษตร มีการสงเสริมใหมีการ

ปลูกกาแฟอาราบิกา โดยจัดฝกอบรมเกี่ยวกับเทคนิคการปลูกกาแฟอาราบิกา เพื่อพัฒนาศักยภาพ

การปลูกกาแฟใหกับกลุมเกษตรกรของจังหวัดแมฮองสอน 

ทั้งน้ีจังหวัดแมฮองสอนประกอบดวย 7 ชาติพันธุ มีวิถีชีวิตความเปนอยูที่แตกตางกัน 

รวมถึงในเร่ืองของภูมิปญญาการผลิตพืชโดยเฉพาะอยางยิ่งการปลูกกาแฟอาราบิกา การดูแลรักษา 

การเก็บเกี่ยวและการแปรรูป ซึ่งขอมูลที่กระจัดกระจาย ตลอดจนยังไมมีผูรวบรวมและนําผลจาก

การวิจัย วิเคราะห สังเคราะห เกี่ยวกับภูมิปญญาดังกลาวไปใชประโยชน ผูวิจัยจึงมีความสนใจที่จะ

วิจัยเร่ืองดังกลาว 

 

2. วัตถุประสงคการวิจัย 

 

2.1 เพื่อศึกษาขอมูลพื้นฐานทางสังคมและเศรษฐกิจของเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

ในจังหวัดแมฮองสอน 

2.2 เพื่อศึกษาภูมิปญญาในการจัดการการผลิตและการจัดการผลผลิตหลังการเก็บเกี่ยว

กาแฟอาราบิกาของเกษตรกรในจังหวัดแมฮองสอน 

2.3 เพื่อศึกษาภูมิปญญาในการจัดการดูแลรักษาตนกาแฟอาราบิกาหลังการเก็บเกี่ยว 

ของเกษตรกรในจังหวัดแมฮองสอน  
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3. กรอบแนวคิดการวิจัย 

 

การวิจัยเร่ือง ภูมิปญญาของเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกาในจังหวัดแมฮองสอน มี 

กรอบแนวคิดการวิจัย ดังภาพที่ 1.1 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 1.1 กรอบแนวคิดการวิจัย 

ปจจัยดานสังคมของเกษตรกรผูปลูก

กาแฟอาราบิกา 

- เพศ  อายุ  ระดับการศึกษา 

- จํานวนสมาชิกในครัวเรือน 

- การจางแรงงาน 

- การดํารงตําแหนงทางหมูบานหรือ

ชุมชน 

- การเปนสมาชิกของสถาบันเกษตรกร 

- การไดรับขอมูลขาวสารการปลูก

กาแฟอาราบิกา 

- การไดรับการถายทอดเทคโนโลยี

เก่ียวกับกาแฟอาราบิกา 

ปจจัยดานเศรษฐกิจของเกษตรกร 

ผูปลูกกาแฟอาราบกิา 

- อาชีพหลักของเกษตรกรผูปลูกกาแฟ      

อาราบิกา 

- อาชีพรองของเกษตรกรผูปลูกกาแฟ       

อาราบิกา 

- รายไดนอกภาคการเกษตร 

- รายไดจากภาคการเกษตร 

- ประสบการณในการปลูกกาแฟ             

อาราบิกา (ป) 

- ขนาดพ้ืนที่เพาะปลูกกาแฟอาราบิกา 

(ไร) 

- ผลผลิตกาแฟอาราบิกา (ตอไรตอป) 

- แหลงเงนิทุนในการปลูกกาแฟอาราบิกา 

ภูมิปญญาในการจัดการตน

กาแฟอาราบิกาหลงัการเก็บ

เกี่ยว 

ภูมิปญญาในการจัดการผลิต

และการจัดการผลผลิตกาแฟ

อาราบิกาหลังการเก็บเกี่ยว 

ภูมิปญญาของเกษตรกร

ผูปลูกกาแฟอาราบกิาใน

จังหวัดแมฮองสอน 
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4. ขอบเขตการวิจัย 

 

ขอบเขตการวิจัย เร่ือง ภูมิปญญาของเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกาในจังหวัด

แมฮองสอน ทําการเก็บรวบรวมขอมูลจากแหลงผลิตกาแฟอาราบิกาและพื้นที่อ่ืนๆ ที่สําคัญใน

จังหวัดแมฮองสอน มีจํานวน 18 หมูบาน ไดแก บานปางตอง บานรวมไทย บานนาปาแปก บาน

หวยมะเขือสม บานทบศอก บานหนองเขียว บานพอนอคี บานทุงมะขามปอม บานหวยไมดํา บาน

ปางคอง บานนาปูปอม บานผาเจริญ บานแมอูมอง บานแมฮ้ี บานแมอูคอหลวง บานหวยหอม บาน

แมเหาะ บานหวยกุง โดยครอบคลุมพื้นที่ 11 ตําบล ประกอบดวย ตําบลหมอกจําแป ตําบลหวยปูลิง 

ตําบลหวยโปง ตําบลนาปูปอม ตําบลปางมะผา ตําบลสบปอง ตําบลแมฮ้ี ตําบลแมอูคอ ตําบลหวยหอม 

ตําบลแมเหาะ ตําบลปาโปง 

 

5. นิยามศัพทเฉพาะ 

 

5.1 กาแฟอาราบิกา หมายถึง พืชชนิดหน่ึง เมื่อผลออนและผลแกจะมีสีเขียว ผลสุกจะ

มีสีแดง เมื่อผลแหงจะมีเปลือกแข็งหุมอยู ถานําเอาเปลือกแข็งหุมออกสามารถนําเมล็ดไปแปรรูป

โดยการคั่วและใชประโยชนเปนกาแฟสดเพื่อการบริโภค 

5.2 ภูมิปญญา หมายถึง การศึกษาความรูของเกษตรกรที่ไดจากการปฏิบัติที่มีการใช

ระยะเวลาการปฏิบัติเปนเวลานาน หรือไดรับการสืบทอด หรือการสั่งสมประสบการณหรือไดรับ

การถายทอดการปลูกกาแฟอาราบิกาจากบรรพบุรุษ 

5.3 ภูมิปญญาในการผลิตกาแฟอาราบิกา หมายถึง ภูมิปญญาที่เกษตรกรปฏิบัติมา

ตลอดชั่วชีวิตที่เกี่ยวของกับการผลิต และการจัดการผลผลิตหลังการเก็บเกี่ยว และการดูแลรักษาตน

กาแฟอาราบิกาภายหลังจากการเก็บเกี่ยว 

5.4 เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา หมายถึง เกษตรกร หรือกลุมเกษตรกร หรือ

ชาวบานที่ประกอบอาชีพตามกระบวนการปลูก การดูแลรักษา การเก็บเกี่ยว และการแปรรูปเมล็ด

กาแฟอาราบิกาในพื้นที่จังหวัดแมฮองสอน 
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6. ประโยชนที่คาดวาจะไดรับ 

 

6.1 นําขอมูลการผลิตกาแฟอาราบิกาแบบภูมิปญญาของเกษตรกรในจังหวัด

แมฮองสอนที่เกี่ยวของกับการปลูก การดูแลรักษา การเก็บเกี่ยวผลผลิต และการแปรรูปผลผลิต

กาแฟอาราบิกา มารวบรวมเปนระบบและเปนขอมูลงานวิจัยพื้นฐาน เพื่อตอยอดงานวิจัยในคร้ัง

ตอไป 

6.2 เพื่อนําขอมูลที่มีการศึกษาวิจัยแลวไปวางแผนการสงเสริมการผลิตทางการเกษตร 

การถายทอดองคความรู และเผยแพรกระบวนการผลิตกาแฟอาราบิกาแบบภูมิปญญาใหกับ

เกษตรกรรายอ่ืนๆ ในพื้นที่จังหวัดแมฮองสอน 



บทที ่ 2 

วรรณกรรมที่เก่ียวของ 

 

 

 การวิจัยเร่ือง ภูมิปญญาของเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกาในจังหวัดแมฮองสอน      

ไดรวบรวมคนควาจากตําราวิชาการ เอกสารงานวิจัย รวมถึงบทความวิชาการประเภทตางๆ ซึ่ง

เน้ือหาแบงออกเปนประเด็น ดังน้ี 

1. แนวคิดเกี่ยวกับภูมิปญญา 

2. การจัดการการผลิตกาแฟอาราบิกา 

3. ขอมูลพื้นฐานของจังหวัดแมฮองสอน 

4. ผลงานวิจัยที่เกี่ยวของ 

 

1. แนวคิดเก่ียวกับภูมิปญญา 

 

1.1 ความเปนมาของการศึกษาภูมิปญญา 

  ภูมิปญญาทองถิ่นไดรับความต่ืนตัวสนใจที่จะศึกษาในระดับสากลและมีอิทธิพล

ตอสังคมไทยต้ังแตกลางพุทธศักราช 2510 - 2520 โดยในชวงแรกนักวิชาการของกลุมตะวันตก และ

นักวิชาการไทยเนนศึกษาความรูของชาวบานทองถิ่นเปนหลัก เร่ิมใชคําวา Indigenous knowledge 

หรือ Indigenous wisdom โดยต้ังขอสังเกตวาภูมิปญญาทองถิ่นเกี่ยวของกับบริบททางสังคม 

เศรษฐกิจ การเมือง วัฒนธรรม รวมถึงระบบนิเวศ ระดับทองถิ่น และนานาชาติ อันเกิดจากการ

ปะทะสังสรรคทางสังคม (Social interaction) ประชุมสัมมนาวิชาการ การแสดงความคิดเห็น      

การแลกเปลี่ยนเรียนรูดานภูมิปญญา หรือศึกษาเปรียบเทียบองคความรูใหมกับองคความรูเดิม หรือ

ผนวกกับภูมิปญญาของคนนอกชุมชนกับคนในชุมชน หรือแหลงชุมชนอ่ืน ๆ (ไพฑูรย มีกุศล  2550: 

22 - 31)  

  ซึ่งการศึกษาภูมิปญญาทองถิ่นในประเทศไทยเร่ิมจากกลุมนักพัฒนาองคกรเอกชน 

และนักวิชาการที่สนใจการพัฒนาชุมชนและการอนุรักษสิ่งแวดลอม แบงภูมิรากฐานความรูจากการ

ดําเนินชีวิตของชาวบานลักษณะเปนองครวมออกเปน 2 ลักษณะ คือ ลักษณะนามธรรม เชน โลกทัศน 

ชีวทัศน ปรัชญาการดําเนินชีวิต การเกิดแก เจ็บตาย เปนตน และลักษณะรูปธรรม เชน การเกษตร 
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หัตถกรรม ศิลปะ ดนตรี เปนตน ซึ่งความสัมพันธจะสะทอนในลักษณะความสัมพันธใกลชิด ใน 3 

ลักษณะดังน้ี 

1. ความสัมพันธระหวางคนกับโลก สิ่งแวดลอม สัตว พืช ธรรมชาติ และสิ่งไมมีชีวิต 

2. ความสัมพันธกับบุคคลอ่ืนหรือเครือญาติที่อยูรวมกันในสังคมหรือชุมชนน้ัน

ความสัมพันธกับสิ่งศักด์ิสิทธิ์ สิ่งเหนือธรรมชาติที่มีหรือไมมีตัวตนหรือสัมผัสไมได  

3. ความสัมพันธกับสิ่งศักด์ิสิทธิ์ สิ่งเหนือธรรมชาติที่มีหรือไมมีตัวตน หรือสัมผัส 

ไมได (ไพฑูรย มีกุศล 2550: 22 - 31)  

1.2 กรอบความคิดในการศึกษาภูมิปญญา 

  การศึกษาเรื่อง ภูมิปญญาเปนลักษณะกรอบคิดของทองถิ่นแบบประชานิยม

ในยุคแรกเนนการศึกษาเร่ืองภูมิปญญาของชนชาติไทย และใหความสนใจในดานภาษาและ

วัฒนธรรมเปนหลัก ซึ่งมุมมองของแนวคิดนี้มองวาภูมิปญญาทองถิ่นมีอยูในแตละทองถิ่น 

มีลักษณะเฉพาะตน และเกิดจากลักษณะทางภูมิศาสตร ภูมิปญญา ภูมิสังคม และวัฒนธรรม

หลากหลายของกลุมคนชาติพันธุจนกลายเปนเอกลักษณ และวัฒนธรรมของทองถิ่นในแตละ

ทองถิ่นที่แยกกันชัดเจน เชน ภูมิปญญาทองถิ่นของภาคเหนือ ภาคกลาง ภาคอีสาน และภาคใต 

ตอมาเกิดการศึกษาที่หลากหลายทั้งดานเศรษฐกิจ การประกอบอาชีพ เทคโนโลยี การอนุรักษ และ

การถายทอดภูมิปญญาการรักษาโรคจากพืชสมุนไพร ซึ่งการศึกษาภูมิปญญาทองถิ่นทําใหทราบ

กระบวนการเรียนรูของชาวบานที่สั่งสมประสบการณของชาวบาน การแกปญหาในการดํารงชีวิต

ประจําวัน นอกจากน้ีกรอบแนวคิดประวัติศาสตรชาติ หรือทองถิ่นนิยมตามแนวคิดแบบรัฐชาติ      

มีลักษณะการมองเร่ืองภูมิปญญาเกิดจากการไดรับอิทธิพลจากภายนอก เปนการสั่งสมตามยุคตาม

สมัย ตามกาลเวลาที่ไดรับจากวัฒนธรรมหรืออารยะธรรมจากระบบสวนกลาง ซึ่งเปนวัฒนธรรม

ทางราชการหรือวัฒนธรรมหลวง สวนกรอบคิดดานมานุษยวิทยาในการศึกษาภูมิปญญาทองถิ่น

มองวา ภูมิปญญาเปนลักษณะผสมผสาน มีการเปลี่ยนแปลงตลอดเวลา ทางวัฒนธรรมจึงเปนภูมิปญญา 

ไมบริสุทธิ์ หรือเรียกวา “ความรูชัดแจง” หรือภูมิปญญาที่เห็นเดนชัด สวนการศึกษาภูมิปญญา     

ในฐานะเปนระบบความรูที่เปนเอกลักษณ (Uniqueness) อัตลักษณ (Identity) ของตนเอง ซึ่งเรียกวา

“ภูมิปญญาที่ซอนเรน” จึงตองมีการจัดการความรู ศึกษาวิจัยจากผูรูในดานตางๆ เพื่อสรางองค

ความรูใหม และการเรียนรูรวมกันอยางเปนระบบ (ไพฑูรย มีกุศล 2550: 22 - 31)  

1.3 ความสําคัญของภูมิปญญา 

1.3.1 เปนกระบวนการถายทอดความคิดสรางสรรคของมนุษยชี้ใหเห็นถึงคุณคา

ความสําคัญควรคาการอนุรักษ เชน ตํารายาสมุนไพรไทย อักษรไทย เพลงพื้นบาน นิทานชาวบาน 

การละเลน เปนตน 
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1.3.2 เปนการประยุกต ตอยอด พัฒนา หรือการปรับใชเทคโนโลยี เชื่อมโยงองค

ความรูทางทฤษฏีและปฏิบัติ เกิดการพึ่งพาตนเองเปนการลดการพึ่งพาจากสังคมภายนอก มีการ

บริหารจัดการชุมชนแบบมีสวนรวมเปนการสรางจิตสํานึกถึงการอนุรักษ 

1.3.3 เปนการแสดงออกถึงสติปญญาที่สะสมเปนพื้นฐานที่เกิดจากความรอบรู

เกิดจากประสบการณในตัวตน ภูมิธรรม ซึ่งเปนที่ยอมรับนับถือหรือเชื่อถือและปฏิบัติตาม 

เปรียบเสมือนแผนแมบท หรือระเบียบปฏิบัติตนในการดําเนินชีวิตของคนในสังคมที่มีอิทธิพลกับ

วิถีชีวิต เศรษฐกิจ การเมือง และสังคม 

1.3.4 เปนการแสดงถึงวัฒนธรรมทางความคิดของมนุษย  เปนการสั่งสม

ประสบการณ สะทอนความฉลาดของมนุษยชวยใหมนุษยในสังคมอยูรอดสืบตอถึงปจจุบัน 

1.3.5 เปนรากฐานของชาวบาน เปนความรูที่มนุษยไดแสดงออก สั่งสม สืบทอดที่

สําคัญเกี่ยวของกับวัฒนธรรมของชาติในสาขาตาง ๆ สะทอนถึงความสามารถในการแกปญหาตอ

การดํารงชีวิตอยางประสานสัมพันธกับธรรมชาติ (กรรณิการ พันชนะ 2537: 121 - 126) 

1.4 ความหมายของภูมิปญญา 

  ณัฐกฤต ดิฐวิรุฬห (2546: 5 - 6) ใหความหมายภูมิปญญา หมายถึง ลักษณะพิเศษที่มี 

อยูในตัวมนุษย เปนกระบวนการเรียนรูและพัฒนาตนเองที่เกิดขึ้นตอเน่ืองตลอดชีวิตต้ังแตเกิดจน

ตาย มีการสั่งสมจนกลายเปนองคความรูและประสบการณ สามารถถายทอดจากคนรุนหน่ึงสูคนอีก

รุนหน่ึงตอเน่ืองตลอดไป 

  ประเวศ วะสี (2539) ใหความหมายภูมิปญญา หมายถึง ภูมิความรูในตัวบุคคลที่

เปนองคความรู  ความเชื่อ ทักษะความรูความสามารถของคนในทองถิ่นที่ไดจากการสั่งสม

ประสบการณ เปนองคความรูที่ เกิดจากการสะสมและการเรียนรูเปนระยะเวลาอันยาวนาน มี

ลักษณะเปนองครวมที่ใหความสําคัญกับคุณคาทางวัฒนธรรม 

  เอกวิทย ณ ถลาง (2542: 10) ใหความหมายภูมิปญญา หมายถึง กระบวนการเรียนรู

ของมนุษยเพื่อปรับตัวใหเขากับสภาพแวดลอมทางธรรมชาติ ความอยูรอด การดํารงเผาพันธุ 

ขณะเดียวกันมนุษยมีการปรับความสัมพันธระหวางมนุษยดวยกันตลอดเวลา และมีความเชื่อ       

ในระบบเหนือธรรมชาติ ใชปญญาจากการสั่งสมประสบการณในการแกไขปญหาชีวิต 

  ถวัลย มาศจรัส (2537) ใหความหมายภูมิปญญาไทย หมายถึง องคความรูที่เกิดจาก

การสั่งสมประสบการณผานกระบวนการเรียนรู การพัฒนาในทองถิ่นที่ไดรับการถายทอดจนตก

ผลึกทางความคิดนําไปปรับใชเพื่อแกปญหาการดําเนินชีวิตของคนในสังคมไทยไดอยางเหมาะสม

กับสภาพแวดลอม และการเปลี่ยนแปลงของยุคสมัย มีลักษณะเปนองครวมและมีคุณคาทาง

วัฒนธรรม  
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  ผู วิจัยอธิบายจากความหมายของภูมิปญญาจึงสามารถสรุปไดวา ภูมิปญญา 

หมายถึง บริบทสังคมทองถิ่น มีลักษณะเปนองครวม และบูรณาการเชื่อมโยงทุกสาขาอาชีพเพื่อ

แกปญหาชีวิต เกิดจากการสั่งสมประสบการณ กระบวนการเรียนรูที่ยาวนานอยางตอเน่ือง มีการสืบ

ทอดตอกันมาตลอดชีวิตใหความสําคัญในคุณคาทางวัฒนธรรม ตระหนักถึงจริยธรรมทางจิตใจ

มากกวาวัตถุ เนนใหความเคารพผูอาวุโส เพื่อจรรโลงใหทองถิ่นดํารงอยูอยางสมดุล และดําเนิน

ชีวิตอยูอยางปกติสุข 

1.5 ประเภทของภูมิปญญา 

  การจัดการศึกษาภูมิปญญาในปจจุบัน เพื่อใหภูมิปญญาครอบคลุมเน้ือหาสาระ   

ภูมิปญญาไทย สํานักงานคณะกรรมการการศึกษาแหงชาติ (2541: 179) แบงภูมิปญญาออกเปน 10 

ประเภท ตามดานสาขาของภูมิปญญา คือ  

1.5.1  ดานเกษตรกรรม หมายถึง ความสามารถของมนุษยในการผสมผสานองค

ความรู เทคนิคเกษตร และเทคโนโลยีเขาดวยกันโดยการพัฒนาจากพื้นฐานด้ังเดิมใหสามารถพึ่งพา

ตนเองในสภาวการณตาง ๆ เชน การแกปญหาดานโรคและแมลงในการผลิตพืช โดยการปลูกพืช

แบบผสมผสาน ตลอดจนการปรับใชเทคโนโลยีใหเหมาะสมกับการเกษตร เชน การประดิษฐ    

ครกไม เพื่อกะเทาะเปลือกเมล็ดพืช เปนตน 

1.5.2 ดานอุตสาหกรรมและหัตถกรรม (เนนการผลิต และการบริโภค) หมายถึง 

การประยุกตใชเทคโนโลยีสมัยใหมในการแปรรูปผลิตผล เพื่อชะลอการนําเขาตลาด และการ

แกปญหาดานการบริโภคอยางประหยัด ปลอดภัย และเปนธรรม การรวมกลุมการผลิต การจําหนาย

ผลผลิตใหชุมชนทองถิ่นพึ่งตนเองได เชน กลุมจักสาน และกลุมผาทอมือ เปนตน 

1.5.3 ดานแพทยแผนไทย หมายถึง ความสามารถในการจัดการปองกัน ดูแลรักษา

สุขภาพของคนในชุมชน เนนพึ่งตนเองดานสุขภาพอนามัย เชน การทําสวนสมุนไพร การปลูก

พืชผักสวนครัว เปนตน 

1.5.4 ดานการจัดการทรัพยากรธรรมชาตแิละสิ่งแวดลอม หมายถึง ความสามารถ

ในการจัดการทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดลอมเกี่ยวกับการอนุรักษ การพัฒนา การใชประโยชน

อยางสมดุลและยั่งยืน เชน การจัดสรางฝายตนนํ้าลําธาร เพื่อชะลอความชุมชื้น 

1.5.5 ดานกองทุนและธุรกิจชุมชน หมายถึง ความสามารถดานการบริหารจัดการ

กองทุนธุรกิจในชุมชนทั้งในดานการสะสมเงินตรา การโภคทรัพย เพื่อสรางเสริมชีวิต และความ

เปนอยูที่ดีของสมาชิกในชุมชน เชน กลุมสหกรณเพื่อการเกษตร เปนตน 

1.5.6 ดานศิลปกรรม หมายถึง ความสามารถในการผลิตผลงานดานศิลปะใน

แขนงสาขาวิชาตาง ๆ เชน จิตรกรรม ทัศนศิลป คีตศิลป เปนตน 
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1.5.7 ดานสวัสดิการ หมายถึง ความสามารถในการจัดการสวัสดิการ เพื่อพัฒนา

คุณภาพชีวิต เกิดความมั่นคงทางเศรษฐกิจ สังคม และวัฒนธรรม 

1.5.8 ดานการจัดการ หมายถึง ความสามารถในการบริหารการจัดการดําเนินงาน

ในกิจกรรมตาง ๆ ขององคกรชุมชน องคกรทางสังคม เชน กลุมแมบานเกษตรกร เปนตน 

1.5.9  ดานภาษาและวรรณกรรม หมายถึง ความสามารถดานภาษา เชน ภาษาถิ่น 

ภาษาโบราณ และการประยุกตใชภาษา วรรณกรรมในแขนงตาง ๆ ทุกประเภท  

1.5.10 ดานศาสนาและประเพณี หมายถึง การประยุกต หรือปรับใชหลักธรรมคํา

สอนทางศาสนา ความเชื่อ ประเพณีโบราณ ในการดํารงชีวิตประจําวัน และจรรโลงสังคม เชน การ

บวชปา เปนตน 

1.6 กระบวนการถายทอดภูมิปญญา ทําไดหลายวิธี เชน 

1.6.1 การสาธิตเปนการถายทอดใหดูเปนตัวอยางโดยผูเฒาผูแกใหกับคนใน

ครอบครัว ญาติพี่นองหรือภายในชุมชน 

1.6.2 การคิดรวมกัน เปดโอกาสใหถายทอดภูมิปญญา มีการกระตุนใหสมาชิกใน

ชุมชนแสดงความคิดเห็นอยางเปนธรรมชาติ และมีการแลกเปลี่ยนเรียนรูอยางมีเหตุผล 

1.6.3 การทํากิจกรรมรวมกันอยางสรางสรรค หรือการทํางานรวมกันเปนการ

ขยายเครือขายระดับกลุม หรือบุคคลใหมีการแลกเปลี่ยนเรียนรู และนําไปพัฒนากระบวนการ 

วิธีการที่ปฏิบัติที่เกี่ยวของกับภูมิปญญาทองถิ่นในสาขาวิชาตาง ๆ 

1.6.4 เวทีชาวบาน เปนกิจกรรมสําคัญที่เกี่ยวของกับการแลกเปลี่ยนเรียนรู การ

บรรยาย การอภิปราย การเสวนา และการวิเคราะห การสังเคราะห ของชาวบานที่รวมกันระดม 

ความคิดทําใหชาวบานหรือคนในชุมชนมีความรูหรือประสบการณมากขึ้น 

1.7 ปจจัยท่ีมีอิทธิพลตอการสรางสรรคภูมิปญญา 

1.7.1 ความจําเปนในการดํารงชีวิตเพื่อความอยูรอด และสะดวกสบายในการ

ดํารงชีวิตจึงตองประดิษฐสิ่งตาง ๆ จากสภาพแวดลอมมาใชประโยชนในรูปแบบตาง ๆ เชน การนํา

พืชพรรณธรรมชาติมาสรางที่อยูอาศัย ปรุงอาหาร เปนตน 

1.7.2 สภาพทางภูมิศาสตรและสิ่งแวดลอม เชน การสรางเขื่อนในทองถิ่นที่มี

เทือกเขาสูงเพื่อสงนํ้ามาผลิตเปนนํ้าประปาภูเขา เปนตน 

1.7.3 ความเชื่อหลักคําสอนทางศาสนาและอํานาจเหนือธรรมชาติ ทําใหเกิด

ความคิดสรางสรรค เชน ประติมากรรมในการสรางพระพุทธรูป เปนตน 

1.7.4 ความเจริญทางดานเทคโนโลยีจากตะวันตกจึงมีการใชเคร่ืองจักรแทน

แรงงานคน แตภูมิปญญาทางดานการผลิตและเพิ่มผลผลิตของพืช ควรอนุรักษตอยอดสืบตอไป 
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1.7.5 เกิดจากการศึกษาหาความรูและประสบการณเพิ่มเติม เชน การอานเอกสาร

ตํารา การเขารวมการฝกอบรม การศึกษาดูงาน เปนตน 

1.7.6 ภาวะผูนํา (Leadership) ในทองถิ่น หรือชุมชน เชน หมอเมือง เปนตน    

(เทิดชาย ชวยบํารุง 2554: 35 - 50) 

1.8 การอนุรักษ และเผยแพรภูมิปญญา 

1.8.1 การคนควาวิจัยหรือการศึกษา และเก็บรวบรวมขอมูลภูมิปญญาในดานตาง ๆ 

ทั้งในหมูบาน ชุมชน ทองถิ่นทุกภูมิภาคของไทย เพื่อทําใหทราบถึงความเปนมาในอดีต และ

สภาพการณในปจจุบัน 

1.8.2 การอนุรักษสรางความตระหนักถึงคุณคาและความสําคัญของภูมิปญญา

ทองถิ่นตาง ๆ โดยการรวมกันอนุรักษภูมิปญญาที่เปนเอกลักษณของทองถิ่น รวมถึงสนับสนุนใหมี

พิพิธภัณฑในชุมชนหรือทองถิ่น เพื่อแสดงถึงวิถีชีวิตความเปนมาของชุมชนซึ่งแสดงถึงความ

ภาคภูมิใจ และเปนแหลงเรียนรูใหกับคนในชุมชน 

1.8.3 การฟนฟูภูมิปญญาดวยวิธีการร้ือฟนภูมิปญญาที่มีอยูแตไมไดรับความนิยม

ตามยุคสมัย หรือที่สูญหายไป เพื่อประยุกตใหเขากับยุคหรือสมัยใหมใหคงอยูโดยที่ตองอยูบน

พื้นฐานทางดานจริยธรรม คุณธรรม และคานิยมใหกลับคืนมา 

1.8.4 การพัฒนาสรางสรรคริเร่ิมภูมิปญญาประเภทตาง ๆ ใหเหมาะสมกับยุคสมัย

แตคงไวซึ่งความเปนเอกลักษณด้ังเดิมใหเหมาะสมกับวิถีชีวิตสมัยใหม หรือประยุกตเปนองค

ความรูพื้นฐานของกลุมพัฒนาอาชีพ หรือการนําความรูดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีมาตอยอด

เพื่อกระบวนการผลิตอยางครบวงจร 

1.8.5 การถายทอดผานการศึกษา การอบรม สถาบันครอบครัว กิจกรรมดาน

วัฒนธรรม เพื่อใหตระหนักถึงคุณคาของภูมิปญญา รวมถึงการถายทอดจากรุนสูรุนเพื่อใหคงอยูคู

กับวิถีชีวิต และวัฒนธรรมของชุมชนหรือทองถิ่น 

1.8.6 การสรางเครือขาย เพื่อสงเสริมสนับสนุนใหเกิดความเขมแข็งของกลุม

เครือขาย เปนการสืบสาน การพัฒนา และอนุรักษภูมิปญญาที่มีอยูกระจัดกระจายในแตละทองถิ่น 

1.8.7 การสรางเสริมเอตทัคคะเพื่อการพัฒนาขีดความรูความสามารถของคนใน

ชุมชนที่มีองคความรูเกี่ยวกับภูมิปญญาในดานตาง ๆ โดยการยกยองประกาศเกียรติคุณ เชน ปราชญ

ชาวบาน เปนตน 

1.8.8 การเผยแพร และการแลกเปลี่ยนเรียนรูดานภูมิปญญาทองถิ่นดวยสื่อตาง ๆ 

การแลกเปลี่ยนระหวางกลุมชน หรือทองถิ่นอ่ืน ๆ ทําใหองคความรูดานภูมิปญญาเกิดการแพรหลาย 

มากขึ้น หรือถูกนําไปประยุกตใชใหเหมาะสมกับทองถิ่น (เทิดชาย ชวยบํารุง 2554: 35 - 50) 
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2. การจัดการการผลิตกาแฟอาราบิกา 

 

2.1 ความเปนมาในการผลิตกาแฟอาราบิกาของประเทศไทย 

  ประเทศไทยเร่ิมปลูกกาแฟอาราบิกา พ.ศ. 2393 – 2454 เมื่อนายเจรินี ชาวอิตาลีมา

รับราชการในประเทศสยามสมัยน้ันจนไดรับพระราชทานตําแหนงเปนพระสารศาสตรพลขันธ เปน

ผูนํากาแฟอาราบิกาเขามาปลูกคร้ังแรกที่จังหวัดจันทบุรี หรือเรียกวา “กาแฟจันทรบูรณ” จนทําใหมี

การปลูกกาแฟกันอยางแพรหลายมากขึ้น เน่ืองจากกาแฟชนิดน้ีมีคุณภาพดีเปนที่ตองการของตลาด 

หลังจากน้ันกรมวิชาการเกษตรไดคัดเลือกพันธุที่มีลักษณะดีนําไปขยายพันธุใหเกษตรกรปลูกแต

เปนเพราะความรู และประสบการณคอนขางจํากัดรวมถึงสภาพแวดลอมที่ไมเหมาะสม ประกอบ

กับการระบาดของโรคราสนิม จึงทําใหการปลูกกาแฟอาราบิกาไมแพรหลายเทาที่ควร 

  พ.ศ. 2499 นายสมบูรณ ณ ถลาง ไดนําเขากาแฟอาราบิกา 4 พันธุ คือ Typica, 

Bourbon, Catura และ Mundo novo จากประเทศบราซิล มาทดลองปลูกที่สถานีทดลองพืชสวนฝาง 

(ศูนยวิจัยและพัฒนาการเกษตรเชียงใหม) และสถานีทดลองพืชไรแมโจ (ศูนยวิจัยพืชไรเชียงใหม) 

จังหวัดเชียงใหม รวมถึงที่สถานีทดลองพืชสวนดอยมูเซอ (ศูนยวิจัยและพัฒนาการเกษตรตาก) 

จังหวัดตาก แตประสบปญหาการระบาดของโรคราสนิมทําใหตนโทรมและตาย หลังจากน้ันเร่ิมมี

การสํารวจโรคราสนิมที่ระบาดในสวนกาแฟอาราบิกาทางภาคเหนือ และสวนกาแฟโรบัสตาของ

ภาคใต พบวา อาการของโรคราสนิมทําใหใบรวง กิ่งจะแหง ตนโทรม ตนตาย หรือทําใหผลผลิตตํ่า 

  พ.ศ. 2516 จัดต้ังโครงการปลูกพืชทดแทน และพัฒนาเศรษฐกิจชาวไทยภูเขา ไทย – 

สหประชาชาติ มีวัตถุประสงคเพื่อคนหาพันธุพืช และสัตวทดแทนการปลูกฝนของชาวไทยภูเขา  

  พ.ศ. 2517 พระบาทสมเด็จพระเจาอยูหัวเสด็จพระราชดําเนิน เพื่อทอดพระเนตร

ตนกาแฟอาราบิกาที่สวนของนายพะโย ตาโย บานหนองหลม อําเภอจอมทอง จังหวัดเชียงใหม ดัง

ความตอนหน่ึงวา “เมื่อทรงต้ังโครงการแลวไมนานเวลาเสด็จประพาสตนบนดอยก็ตองปนปายเขา 

เสด็จดวยพระบาทเปนชั่วโมงเศษเพื่อทอดพระเนตรตนกาแฟเพียง 2 – 3 ตน ซึ่งก็จริงอยูแต

พระบาทสมเด็จพระเจาอยูหัวมีรับสั่งเองวาการที่เสด็จไปน้ันทําใหชาวเขาเห็นวากาแฟน้ันสําคัญจึง

สนใจที่จะปลูก บัดน้ีกาแฟบนดอยมีมากมาย และเร่ิมจาก 2 – 3 ตนเทาน้ันเอง” หลังจากน้ัน

โครงการพัฒนาชาวเขา (มูลนิธิโครงการหลวง) และกรมวิชาการเกษตรไดนํากาแฟอาราบิกาพันธุแท 

รวมถึงลูกผสมตาง ๆ เขามาปลูกศึกษาในสภาพกลางแจง เพื่อทดสอบหาพันธุตานทาน ทนทานตอ

โรคราสนิม (สํานักวิจัยและพัฒนาการเกษตรเขตที่ 1 2553: 4 - 9) 

  พ.ศ. 2518 – 2519 โครงการหลวงพัฒนาชาวเขา (มูลนิธิโครงการหลวง) มีแนวทาง

วิจัยและพัฒนากาแฟอาราบิกา เพื่อทดแทนการปลูกฝนของชาวไทยภูเขาในภาคเหนือ และมีการ
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นําเขาสายพันธุกาแฟอาราบิกาลูกผสมที่ตานทานตอโรคราสนิม จากศูนยวิจัยโรคราสนิมของ

ประเทศโปรตุเกส Centro de Investigacao das Ferrugens do Caffeeiro (CIFC) จํานวน 28 สายพันธุ 

ภายใตความรวมมือกับกระทรวงเกษตร ประเทศสหรัฐอเมริกา โดยมอบหมายใหกองโรคพืชและ     

จุลชีววิทยา (สํานักวิจัยพัฒนาการอารักขาพืช) กับสถาบันวิจัยพืชสวน กรมวิชาการเกษตร 

ดําเนินการวิจัยเพื่อคัดเลือกพันธุที่เหมาะสมกับสภาพบนพื้นที่สูงทางภาคเหนือของประเทศไทย 

  พ.ศ. 2525 พระบาทสมเด็จพระเจาอยูหัว เสด็จทอดพระเนตรแปลงกาแฟที่บาน 

ขุนวาง และภายในศูนยวิจัยเกษตรหลวงเชียงใหม จังหวัดเชียงใหม ทรงมีพระราชดําริใหกรมวิชาการ

เกษตร พัฒนาสายพันธุกาแฟที่เหมาะสมกับสภาพที่สูงของประเทศไทยเพื่อปลูกทดแทนฝน จึงเปน

จุดเร่ิมตนของการวิจัย และพัฒนาพันธุกาแฟในประเทศไทย 

  พ.ศ. 2526 กรมวิชาการเกษตรสงนักวิชาการเขารวมประชุมเร่ือง โรคราสนิมของ

กาแฟที่ประเทศโปรตุเกส และไดนําพันธุกาแฟอาราบิกาคาติมอร (Catimor CIFC 7958, Catimor 

CIFC 7960, Catimor CIFC 7962 และ Catimor CIFC 7963) มาทดลองปลูกที่สถานีทดลองเกษตร

หลวงขุนวาง (ศูนยวิจัยเกษตรหลวงเชียงใหม – ขุนวาง) จังหวัดเชียงใหม และมูลนิธิโครงการหลวง 

บานแมหลอด อําเภอแมแตง จังหวัดเชียงใหม 

  พ.ศ. 2527 กรมวิชาการเกษตรดําเนินโครงการวิจัยการศึกษา และคัดเลือกสายพันธุ

กาแฟอาราบิกาที่ตานทานตอโรคราสนิมที่มีสาเหตุจากเชื้อรา Hemileia vastatrix B.&Br. 

  พ.ศ.2529 – 2532 สถาบันวิจัยพืชสวน กรมวิชาการเกษตร จัดต้ังโครงการสงเสริม

การปลูกกาแฟอาราบิกาภาคเหนือ เพื่อการถายทอดเทคโนโลยีการเกษตร Agricultural Technology 

Transfer (ATT) การผลิตตนกลา และการกระจายพันธุกาแฟอาราบิกา จํานวน 2,000,000 ตน      

เพื่อแจกจายใหกับเกษตรกรในเขตพื้นที่ภาคเหนือตอนบน ไดแก จังหวัดเชียงใหม เชียงราย ลําปาง 

พะเยา แพร นาน ตาก เพชรบูรณ และแมฮองสอน 

  พ.ศ. 2550 กรมวิชาการเกษตรประสบผลสําเร็จในการวิจัยและพัฒนากาแฟอาราบิกา 

ที่ตานทานตอโรคราสนิม ซึ่งหลักการคัดเลือกลักษณะกาแฟพันธุดี ตองออกดอกติดผลดี ตนเต้ีย ขอสั้น 

ตานทานตอโรคราสนิม ผลการวิจัยพบวา กาแฟที่ตานทานตอโรคราสนิมไดดี คือ สายพันธุคาติมอร 

CIFC7963-13-28 หลังจากน้ันวันที่ 31 สิงหาคม 2550 กรมวิชาการเกษตรไดรับรองพันธุโดยใชชื่อวา 

“กาแฟอาราบิกา พันธุเชียงใหม 80” ทั้งน้ีเปนพันธุที่เหมาะสมปรับตัวเขากับสภาพแวดลอมในพื้นที่

เขตภาคเหนือตอนบน ความสูงจากระดับนํ้าทะเล 700 เมตรขึ้นไป อุณหภูมิเฉลี่ย 18-25  องศาเซลเซียส 

ปริมาณนํ้าฝนไมตํ่ากวา 1,500 มิลลิเมตรตอป แตมีขอจํากัด คือควรปลูกสภาพรมเงาปาไมธรรมชาติ 

หรือไมผลยืนตน เพราะกาแฟไมทนตอสภาพอากาศรอนหรือแหงแลง (สํานักวิจัยและพัฒนาการ

เกษตรเขตที่ 1 2553: 4 - 5) 
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  ลักษณะเดนกาแฟอาราบิกาพันธุ เชียงใหม 80 ประกอบดวย  

1. ตานทานตอโรคราสนิมสูง 

2. ใหผลผลิตเมล็ดกาแฟดิบเฉลี่ย 5 ป 215 กิโลกรัมตอไร (เฉลี่ยปละ 43 กิโลกรัม/

ไร) ซึ่งสูงกวาสายพันธุ Typica Bourbon Caturra คิดเปน 1.73 - 2.39 เทา 

3. ใหปริมาณสารกาแฟเกรดเอเฉลี่ย 5 ป 81.3 - 87.3 เปอรเซ็นต 

4. มีปริมาณคาเฟอีน 0.42 เปอรเซ็นต 

5. คุณภาพการชิมอยูระดับ 6.5 - 7.0 คะแนน  

  อายุการเก็บเกี่ยวขึ้นกับระดับความสูง กลาวคือ ที่ระดับความสูง 700 - 900 เมตร

จากระดับนํ้าทะเล อายุการเก็บเกี่ยว 5.5 - 6 เดือน ที่ระดับความสูง 1,000 - 1,300 เมตรจากระดับนํ้า 

ทะเล อายุการเก็บเกี่ยว 8 - 9 เดือน (สํานักวิจัยและพัฒนาการเกษตรเขตที่ 1 2553: 7) 

2.2 ความเปนมาของการปลูกกาแฟอาราบิกาในจังหวัดแมฮองสอน 

  การกระจายพันธุกาแฟอาราบิกาของจังหวัดแมฮองสอนอาจเกิดจากหนวยงาน

ภาครัฐหรือองคกรเอกชนเขามาสงเสริมใหเกษตรกรปลูก เพื่อสรางความมั่นคงทางดานอาชีพ     

การพัฒนาคุณภาพชีวิตของกลุมชาติพันธุ  และเกิดความมั่นคงชายแดนจังหวัดแมฮองสอน            

ลดปญหายาเสพติดตามพื้นที่แนวชายแดน รวมถึงการสรางความเปนอยูที่ดี นอกจากน้ัน กาแฟอาราบิกา 

เปนพืชที่ปลูกเพื่อการอนุรักษทรัพยากรปาไม ลักษณะอาศัยรมเงา เปนเกราะปองกันไฟปา ลด

ปญหาการเผาในพื้นที่ปา และที่ดินทํากิน รวมถึงเปนพืชที่ปลูกเพื่อลดการตัดไมทําลายปาโดย

ทางออม หนวยงานเหลาน้ัน ไดแก 

2.2.1 โครงการสงเสริมและพัฒนาที่สูงไทย - เยอรมัน เกิดขึ้นจากความรวมมือ

ของรัฐบาลไทยภายใตสํานักงานคณะกรรมการปองกันและปราบปรามยาเสพติด (ป.ป.ส) กับ

รัฐบาลสหพันธสาธารณรัฐเยอรมนี โดยหนวยงานสํานักความรวมมือทางวิชาการของสหพันธ

สาธารณรัฐเยอรมนี ซึ่งดําเนินการต้ังแต พ.ศ. 2527 - 2541 ในพื้นที่ลุมนํ้าลาง อําเภอปางมะผา และ

ตําบลหวยปูลิง อําเภอเมือง จังหวัดแมฮองสอน มีวัตถุประสงคเพื่อการสงเสริมใหเกษตรกรปลูกพืช

ทดแทนการปลูกฝน เชน กาแฟอาราบิกา เปนตน เพื่อพัฒนาคุณภาพชีวิตและความเปนอยูที่ดีขึ้น

ของเกษตรกรบนพื้นที่สูง อนุรักษและฟนฟูระบบนิเวศใหมีความสมดุลและยั่งยืน 

2.2.2 มูลนิธิโครงการหลวง มีการสงเสริมและพัฒนาใหเกษตรกรชาวไทยภูเขา

ปลูกกาแฟอาราบิกา ซึ่งมีความสําคัญทางเศรษฐกิจที่สรางรายไดใหกับเกษตรกรอีกทางเลือกหน่ึง 

เพื่อลดพื้นที่การปลูกฝน เปนพืชทดแทนการปลูกฝนและพืชเสพติด โดยมีการกระจายพันธุในเขต

พื้นที่สูงของอําเภอแมแตง เชียงดาว ดอยสะเก็ด จอมทอง จังหวัดเชียงใหม จังหวัดเชียงราย และ 

ตําบลหวยหอม อําเภอแมลานอย จังหวัดแมฮองสอน เรียกวา กาแฟบานหวยหอมหรือกาแฟหวยหอม 
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2.2.3 กรมวิชาการเกษตร สืบเน่ืองจาก พ.ศ. 2525 พระบาทสมเด็จพระเจาอยูหัว

เสด็จทอดพระเนตรแปลงกาแฟอาราบิกาที่บานขุนวาง และภายในศูนยวิจัยเกษตรหลวงเชียงใหม

ทรงมีพระราชดําริใหกรมวิชาการเกษตรพัฒนาสายพันธุกาแฟที่เหมาะสมกับสภาพพื้นที่สูงของ

ประเทศไทย เพื่อปลูกทดแทนฝนจึงเปนจุดเร่ิมตนของการวิจัยและพัฒนาพันธุกาแฟของประเทศ

ไทย รวมถึงการกระจายพันธุของพื้นที่การปลูกกาแฟอาราบิกา ในพื้นที่อ่ืนในเขตภาคเหนือตอนบน 

รวมถึงการกระจายพันธุยังกลุมเกษตรกรผูปลูกกาแฟโดยแหลงผลิตที่สําคัญ เชน ดอยตุง ดอยชาง 

ปางขอน เปนตน โครงการบานเล็กในปาใหญตามพระราชดําริบานหนองหา จังหวัดเชียงราย กลุม

แปรรูปกาแฟสวนยางหลวง จังหวัดนาน และบานสันเจริญ บานหวยหอม จังหวัดแมฮองสอน 

นอกจากน้ี กรมวิชาการเกษตรยังไดผลิตตนกลาพันธุเพื่อสนับสนุนใหกับองคกร หนวยงานทั้งทาง

ภาครัฐและเอกชน รวมถึงกลุมเกษตรกรภายใตโครงการพัฒนาตามพระราชดําริในรูปแบบการขยาย

ผลที่ประกอบดวย 4 กิจกรรมสําคัญ คือ การสรางเกษตรกรผูนําและแปลงตนแบบ การใชระบบ

สารสนเทศในการสนับสนุนโครงการ การสนับสนุนทางวิชาการ รวมถึงการขับเคลื่อนโครงการ 

การเผยแพรกิจกรรมการสรางเกษตรกรผูนํา และแปลงตนแบบ นอกจากน้ันยังมีการถายทอดองค

ความรูทางวิชาการ เทคโนโลยีตาง ๆ รวมถึงการพัฒนาผลิตภัณฑกาแฟของกรมวิชาการเกษตร เชน 

DOA coffee (สํานักวิจัยและพัฒนาการเกษตรเขตที่ 1 2553: 4) 

2.2.4 ศูนยสงเสริมเกษตรที่สูงจังหวัดแมฮองสอน กรมสงเสริมการเกษตร        

การดําเนินงานเนนการทําเกษตรแผนใหมควบคูกับการอนุรักษระบบปาไมบนพื้นที่สูง เพื่อการ

พัฒนาอาชีพใหกับเกษตรกรควบคูกับการอนุรักษระบบนิเวศในแหลงตนนํ้า เชน การอนุรักษพันธุ

กลวยไมทองถิ่น รวมถึงการสงเสริมการปลูกพืชชนิดตาง ๆ ใหกับเกษตรกรบนพื้นที่สูง เชน กาแฟ

อาราบิกา เปนตน 

2.2.5 สํานักงานเกษตรจังหวัด และสํานักงานเกษตรอําเภอของจังหวัดแมฮองสอน 

2.2.6 ศูนยพัฒนาสังคมหรือในอดีตศูนยพัฒนาและสงเคราะหชาวเขา กรม

ประชาสงเคราะห 

2.2.7 กลุมการถายทอดศาสนามิชชั่นนารี ต้ังแต พ.ศ. 2515 โดยเขาพัฒนาดานภาษา 

ศาสนา วัฒนธรรม รวมถึงการสงเสริมการพัฒนาอาชีพใหกับชาวบาน เพื่อสรางความเปนอยูที่ดี

ใหกับชาวบาน และการพัฒนาคุณภาพชีวิต 

2.3 ลักษณะทางพฤกษศาสตรของกาแฟอาราบิกา 

กาแฟอาราบิกา (Arabica Coffee) จัดอยู Family Rubiaceae มีถิ่นกําเนิดด้ังเดิมอยู

ในปาไมธรรมชาติเขตชุมชื้นของเทือกเขาในทวีปแอฟริกา (Charrier and Berthand, 1985: 457) 

ไดแก เอธิโอเปย (Ethiopia) อบีสสิเนีย (Abyssinia) อราเบีย (Arabia) ซึ่งกาแฟอาราบิกาถูกต้ังชื่อ
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คร้ังแรกใน ค.ศ. 1714 โดย Antoine de Jussieu ชื่อวิทยาศาสตรวา Jasminum arabicum laurifolia 

ตอมาใน ค.ศ. 1753 ต้ังชื่อใหมโดยลินเนียส วา Coffea rabica L. จัดอยูใน Species Plantarum โดยที่กาแฟ

อาราบิกา มีโครโมโซมเปนเตตราพลอยด (Tetraploid) 2n = 44 มีดอกสมบูรณเพศผสมตัวเองหรือ

สามารถผสมขามตนขามพันธุไดในสภาพธรรมชาติ จัดเปนไมพุมขนาดเล็ก สูงต้ังแต 3 - 5 เมตร อายุ 

10 - 15 ป ใบเขียวติดตนตลอดป (Evergreen) (มานพ หาญเทวี ม.ป.ป.) ดินที่เหมาะสมตอการ

เจริญเติบโตควรมีความรวนซุย มีคาความเปนกรดเปนดาง 4.5 - 5.5 อุณหภูมิเหมาะสมตอการ

เจริญเติบโตอยูในระหวาง 15 - 25 องศาเซลเซียส มีปริมาณสารคาเฟอีน 0.85 - 1.70 เปอรเซ็นต 

(Cannell, 1985: 457) ซึ่งกาแฟอาราบิกามีสวนประกอบตาง ๆ ดังน้ี  

2.3.1 ตนกาแฟ 

    กาแฟอาราบิกาจัดเปนไมพุม ลําตนหลักมีลักษณะลําตนต้ังตรงประกอบดวย

ขอ (Node) และปลอง (Internode) ชวงแรกของการเจริญเติบโตจะไมแตกกิ่งแขนง แตพบวามีการ

แตกใบอยูตรงขอลักษณะเปนคูสลับกันตรงขาม รวมถึงลําตนที่เชื่อมตอกับระบบรากแกวที่อยูใตดิน 

ในชวงแรกของการเจริญเติบโตตนไมมีการแตกกิ่ง แตพบวามีใบที่แตกออกมาตรงขามกันเปนคู ซึ่ง

อยูที่ขอของลําตน แตเมื่อตนโตขึ้นจะมีตาปรากฏชัดอยูที่โคนกานใบ ประกอบดวย ตาบน ซึ่งพบอยู

ตรงโคนกานใบ ตอจากน้ันเจริญพัฒนาเปนกิ่งขาง (Primary branch) ซึ่งเปนกิ่งที่ออกดอก และ

ใหผลผลิตได นอกจากน้ีตนกาแฟสามารถแตกกิ่งขางชุดที่สอง (Secondary branch) และกิ่งขางชุดที่

สาม (Tertiary branch) ไปไดอีก สําหรับตาลางอยูถัดจากตาบนเจริญพัฒนาเปนกิ่งต้ังตรง แตไม

สามารถติดดอก และใหผลผลิตโดยเฉพาะกับตนกาแฟที่มีอายุมากแตเมื่อมีการกระตุน เชน การตัด

แตงกิ่งหรือตัดยอดเพื่อใหเกิดการแตกกิ่งต้ังใหม หรือการตัดเกือบชิดโคนตนในลักษณะของกิ่งต้ัง

ใหมที่มีมากกวา 2 ลําตน หรือการโนมลําตนหลักจะชวยกระตุนใหเกิดการแตกตาลางใหมสามารถ

เจริญพัฒนาเปนกิ่งต้ังได (มานพ หาญเทวี ม.ป.ป.: 1 - 65) 

    ทั้งน้ีลําตนหลักของกาแฟเมื่อพัฒนาเปนกิ่งต้ัง โดยมีตายอดเปนตัวควบคุม

การเกิดกิ่งต้ังใหม แตกิ่งขางหรือกิ่งนอน (Plagitropic branch) ของกิ่งแขนงแตละชุดน้ันไมสามารถ

สรางกิ่งต้ังได สวนกิ่งขางที่เกิดจากกิ่งต้ังสามารถที่ใหผลผลิตไดโดยที่กิ่งขางจะแตกออกจากตาที่

กานใบ รอบลําตน ซึ่งกิ่งต้ัง (Orthotropic branch) จะแตกกิ่งตรงกันขามที่ขอทํามุมกับลําตนต้ังแต 

45 องศา เมื่อสังเกตจะพบกิ่งมีลักษณะเอน หรือนอนลงหรือเรียกวากิ่งขางชุดที่ 1 (Primary branch) 

ซึ่งกิ่งแขนงชุดที่ 1 สามารถแตกออกเปนกิ่งขางชุดที่ 2 (Secondary branch) ในลักษณะตรงกันขาม 

และกิ่งขางชุดที่ 2 ยังสามารถแตกกิ่งขางชุดที่ 3 (Tertiary branch) ไปไดอีก ซึ่งที่กลาวมา กิ่งขางจะ

พัฒนาเกิดจากตายอดบริเวณซอกใบ ซึ่งมีอยู 4 - 6 ตาเรียงซอนกัน สําหรับขนาดของตายอด จากการ

สังเกตพบวา ตายอดที่อยูบนสุดมีขนาดใหญกวาแตแกกวาตายอดที่อยูถัดไป สวนตายอดที่อยูใกล
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ซอกใบมากที่สุดเปนตาที่มีอายุออนกวา ทั้งน้ีตายอดเหลาน้ีจะเจริญพัฒนาเปนชอดอกหรือกิ่งแขนง

ชุดที่ 2 ขึ้นอยูกับปจจัยภายในลําตน เชน การสังเคราะหอาหาร และฮอรโมนในพืช เปนตน 

โครงสรางของตนและลักษณะรากของตนกาแฟอาราบิกา ดังแสดงในภาพที่ 2.1 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ที่มา: มานพ หาญเทวี (ม.ป.ป.: 8) 

ภาพที่ 2.1 โครงสรางของตนและลักษณะรากของตนกาแฟอาราบิกา 

รากหาอาหาร (Feeder roots) 

ระดับผิวดิน (Soil level) 

ปลายยอด 

ลําตนหลัก (Main stem) 

ผลกาแฟ (Berries) 

ก่ิงขางชุดที่ 1 (Primary branch) 

ก่ิงขางชุดที่ 2 ที่พัฒนาจากก่ิงขางชุดที่ 1 (Tertiary branch) 

รากแขนง (Lateral root) 

รากแขนงแนวดิ่งทีเ่กิดจากรากแกว (Axial root)  

ก่ิงตั้งที่พัฒนามาจากตาชุดลาง (Sucker grown from serial buds) 

รากแขนงของรากอาหาร (Feeder bearer root) 

 

รากแกว (Tap root) 

ก่ิงขางชุดที่ 3 ที่พัฒนาจากก่ิงขางชุดที่ 2 (Secondary branch) 
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ภาพที่ 2.2 ลักษณะชนิดของตาทีผ่ลิตกิ่งต้ัง และตาที่เกิดจากกิ่งขางของตนกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: มานพ หาญเทวี (ม.ป.ป.: 9) 

 

2.3.2 ใบ 

    ใบเกิดที่ขอเรียงตัวแบบตรงกันขาม (Opposite) ลักษณะเปนใบเด่ียว 

(Simple leaf) มีแผนใบอันเดียวเปนรูปไขหรือรูปโล ฐานใบแหลมสั้น ปลายใบแหลม ขอบใบเรียบ

เปนคลื่นสีเขียวเขมเปนมันเงา ผิวดานบนสีเขียวเขม ดานใตใบสีเขียวออน แผนใบมีขนาดความ

กวาง 5 - 7 เซนติเมตร ยาว 5 - 20 เซนติเมตร เสนกลางใบเห็นชัด มีเสนแขนงเปนแบบ Parallel โดย

เรียงคูขนานกันตลอดทั้งความยาวของใบ ทั้งน้ีเสนแขนงบนใบจะมากหรือนอยขึ้นอยูกับสายพันธุ 

สําหรับพันธุคารติมอรจะอยูระหวาง 7 - 12 คู กานใบสั้นประมาณ 1 เซนติเมตร มีหูใบเกิดอยู

ระหวางกานใบ ยอดออนจะมีสีทองแดง หรือสีเขียวขึ้นอยูกับสายพันธุ ดังภาพที่ 2.3 

กิ่งขางชุดท่ี 1 ลําตนหลัก 

ตาของกิ่งขาง 

กิ่งตั้งท่ีเกิดจาก 

ตาชุดลาง 

กิ่งขางชุดท่ี  2 ท่ีเจริญออก 

จากตาของกิง่ขางท่ี 1 

 กิ่งใหผลผลติ 

ตาชุดลาง กิ่งขางท่ีเจริญออก 

มาจากตาบน 
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ภาพที่ 2.3 สวนประกอบของใบกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2553) 

 

2.3.3 ชอดอก 

    ชอดอกเกิดจากตาที่ 1 - 6 ของแตละซอกใบของกิ่งขาง ซึ่งจะเกิดจากตาที่ 1 - 4 

ในสวนของกานดอกสวนใหญจะสั้น จํานวนดอกตอชอประมาณ 4 - 6 ดอก โดยที่ใน 1 ขอ จะมีชอดอก 

ประมาณ 15 - 20 ชอ 

2.3.4 ดอก 

    ดอกสีขาวหรือสีครีม รูปรางคลายดาวที่สมมาตรกัน กลิ่นหอมคลายกลิ่น

ดอกมะลิปา ดอกเปนดอกสมบูรณเพศ เกสรตัวผูและเกสรตัวเมียอยูในดอกเดียวกัน สามารถผสม

ตัวเอง (Self fertile) ไดถึง 80 - 95 เปอรเซ็นต สวนของกลีบเลี้ยงมีจํานวน 5 - 6 กลีบเทากับกลีบดอก

เชื่อมติดกันเปนหลอด การหอหุมของฐานรองดอกคลายรูปถวย กลีบดอกยาวประมาณ 1 - 1.5 เซนติเมตร 

มีเกสรตัวผูอยู 5 - 6 อัน เทากับจํานวนกลีบดอก และอยูติดกับผนังหลอดของกลีบดอกแตกานเกสร

สั้นติดสลับเยื้องกับแฉกของกลีบดอกกานละกลีบ อับละอองเกสรมี 2 พู แตกออกตามความยาว ยอด

เกสรตัวเมียจะแยกสองแฉกอยางชัดเจน สวนกานเกสรตัวเมียจะยาว ประมาณ 4 - 5 มิลลิเมตร 

ประกอบดวย รังไข 1 อัน อยูใตสวนประกอบตาง ๆ ของดอก ภายในแบงเปน 2 ชอง และยังมี 2 ชอง

แผนใบ (Blade หรือ Lamina) 

เสนกลางใบ (Midrib) 

 
เสนใบ (Vein) 

กานใบ (Petiole) 
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รังไขที่อยูติดกันโดยที่แตละอันบรรจุไขออน 1 ใบ ตอ 1 ชองรังไข และไขจะเกาะในบริเวณฐานของ

รังไข ดังภาพที่ 2.4 

 

 

 

 

 

 

     

 

 

 

 

ภาพที่ 2.4 ลักษณะของดอกกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2553) 

 

ซึ่งปกติตาดอกของกาแฟจะยังคงพักตัวอยูเน่ืองจนถึงชวงฤดูแลง หากไดรับ

นํ้าในตอนตนฤดูฝนทําใหกานดอกยืดยาว กลีบดอกขยาย และดอกเร่ิมบาน ดอกกาแฟใชเวลาบาน

พรอมกันตอเน่ืองเปนเวลา 8 - 12 วัน ตอจากน้ันกลีบดอก เร่ิมเห่ียว รวมถึงสวนอ่ืน ๆ จะรวง ใชเวลา 

ประมาณ 2 วัน คงเหลือแตรังไขที่พัฒนากลายเปนผล ปกติใน 1 ผล จะมีเมล็ด 2 เมล็ด แตสภาวะที่

อุณหภูมิสูงมีผลทําใหดอกกาแฟผิดปกติ หรือเกสรตัวผูไมสมบูรณทําใหไมสามารถติดผลได 

ลักษณะดังกลาวเรียกวา ดอกดาว (Star flower)  

2.3.5 ผล 

    ผลเปนแบบผลเด่ียว (Drupe) รูปรางกลม หรือกลมเหมือนไข (Oval-elliptic) 

ขนาดผลกวางประมาณ 1 - 1.5 เซนติเมตร ยาว 1.30 - 1.60 เซนติเมตร เปลือกเน้ือฉ่ํานํ้าหอหุมเมล็ด

แข็งอยูภายใน ผลออนมีสีเขียว เมื่อสุกเปลือกมีสีสม แดง แดงเขม หรือสีเหลือง ขึ้นอยูกับสายพันธุ 

เน้ือมีรสคอนขางหวาน หน่ึงผลจะมี 2 เมล็ด ยกเวนบางผลอาจมีเมล็ดเดียวเน่ืองมาจากการผสมเกสร

ไมสมบูรณ ซึ่งมีลักษณะผลกลมคลายถั่ว (Pea berries) ซึ่งผลกาแฟแบงออกเปน 3 สวน ประกอบดวย  

1) เปลือกของผล (Skin of Cherry) 

2) เน้ือผล มีลักษณะบาง ๆ สีเหลือง (Pulp) เมื่อผลสุกมีรสคอนขางหวาน 
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3) เปลือกหุมเมล็ด หรือกะลาหุมเมล็ด (Parchment skin) 

    ทั้งน้ีกาแฟอาราบิกา เมื่ออายุ 2 - 3 ป ก็เร่ิมใหผลผลิตในพื้นที่ระดับความสูง 

700 เมตร ผลเร่ิมสุกและเก็บเกี่ยวผลผลิต ชวงเดือนกันยายนถึงตุลาคม และพื้นที่ระดับความสูง 800 - 

1,000 เมตรผลเร่ิมสุก และเก็บเกี่ยวผลผลิต ชวงเดือนพฤศจิกายนถึงธันวาคม และพื้นที่ระดับความสูง 

1,100 - 1,400 เมตร ผลเร่ิมสุกและเก็บเกี่ยวผลผลิต ชวงเดือนธันวาคมถึงกุมภาพันธ โดยที่ระยะเวลา

ต้ังแตติดผลจนถึงเก็บเกี่ยวผลผลิตอยูที่ 6 - 9 เดือน สาเหตุที่ผลกาแฟในแตละชอดอกในแตละขอจะ

สุกแกไมพรอมกันเน่ืองจากอุณหภูมิ และระดับความสูงของพื้นที่ปลูกที่แตกตางกัน และอาจเกิด

จากตาดอกของแตละขอแทงชอดอกในระยะเวลาที่แตกตางกัน และการบานของดอกไมพรอมกัน 

ดังภาพที่ 2.5 

 

   

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 2.5 ลักษณะของชอผลกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2553) 

 

2.3.6 เมล็ด 

    เมล็ดมีลักษณะดานหน่ึงโคงดานหน่ึงเรียบและมีรองตรงกลาง ดานเรียบ

ของทั้งสองเมล็ดจะหันหนาเขาหากันและประกบกัน เมล็ดรูปไขยาวประมาณ 8.5 - 12.5 มิลลิเมตร 

มีเยื่อบาง (Testa) สีเงินหอหุมอยู และภายในเปลือกใสที่เรียกวา “กะลา” (Parchment) เมล็ดที่มี

เปลือกหุมอยูเรียกวา กาแฟกะลา (Parchment coffee) ซึ่งเปลือกหุมเมล็ด หรือกะลาหุมเมล็ด จะมี

เมือกใส เหนียว (Mucilage) เคลือบอยู เมื่อกะเทาะสวนของกะลาน้ีออกจะไดสวนที่เรียกวา สาร

กาแฟ (Coffee bean) ซึ่งเมื่อผลยังสดอยูมีสีขาวอมเทาแตเมื่อแหงมีสีเขียวอมเทาหรือเรียกวา กรีน 

คอฟฟ (Green coffee) หรือเรียกวา Endosperm สวนของคัพภะ (Embryo) ที่พบใกลฐานของเมล็ด

เมื่อผานไปชวงระยะเวลาหน่ึงจะเปลี่ยนจากสีนํ้าตาลไปเปนสีดํา ทั้งน้ีเมล็ดจะประกอบดวย นํ้า 12 

เปอรเซ็นต โปรตีน 13 เปอรเซ็นต ไขมัน 12 เปอรเซ็นต นํ้าตาล 9 เปอรเซ็นต สารคาเฟอีน 1 - 1.5 
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เปอรเซ็นต กรดคาเฟทานิค 9 เปอรเซ็นต สารอ่ืนที่ละลายในนํ้า 5 เปอรเซ็นต สารเซลลูโลส และ

สารประกอบ 35 เปอรเซ็นต เถา 4 เปอรเซ็นต (สถาบันวิจัยพืชสวน 2553: 1 - 83) ดังภาพที่ 2.6 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 2.6 สวนประกอบผลและเมล็ดของกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: มานพ หาญเทวี (ม.ป.ป.: 12) 

 

    สวนประกอบของผล และเมล็ดกาแฟ 

1. Skin คือ ผิวเปลือกของผลของกาแฟ จะมีลักษณะคอนขางหนา และมี

รสชาติขม เมื่อแกจะมีสีเขียว เมื่อสุกมีสีแดงหรือแดงอมชมพู หรือบางสายพันธุจะมีสีเหลือง 

2. Fruit คือ เน้ือผลของกาแฟ มีรสชาติหวาน ผลสุกจะฉ่ํานํ้า 

3. Pulp คือ เยื่อหุมเมล็ดมีลักษณะเยื่อบาง ๆ ชวยในการหอหุมเมล็ดจะอยู

กอนชั้น parchment 

4. Parchment คือ เยื่อหุมเมล็ดที่ชวยปกปองเมล็ดดานในดวยเยื่อหุมเปลือก

ที่มีลักษณะเปนเน้ือเยื่อบาง ๆ 

5. Silver skin คือ เยื่อหุมบาง ๆ มีสีเงิน ที่มีสวนชวยในการหอหุมเมล็ดไว

ภายในผล 

6. Stalk คือ กานพยุงผลเพื่อชวยในการสงผานธาตุอาหารจากลําตนมาบํารุงผล 

7. Bean คือ เมล็ดในผลกาแฟ จะมีสีเขียวอมฟา ใน 1 ผลจะมี 1 - 2 เมล็ด ดัง

ภาพที่ 2.7 
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ภาพที่ 2.7 สวนประกอบภายในของผลกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: http://en.wikipedia.org/wiki/Coffea_arabica คนคืนวันที่ 7 กันยายน 2554 

 

    สวนประกอบภายในของผลกาแฟอาราบิกา ดังน้ี 

1. กลางรองของเมล็ด (Center cut) 

2. เมล็ดกาแฟ (Coffee bean) 

3. ผิวเยื่อเงินบางๆของเมล็ด (Silver skin)  

4. ผนังผลชั้นในหุมเมล็ด (Endocarp) หรือชั้นกะลา (Parchment) 

5. ชั้นเมือก รอบนอกเมล็ด (Parenchyma หรือ Pectine Layer) 

6. เน้ือเยื่อผลชั้นกลาง (Pulp หรือ Mesocarp) 

7. เปลือกผลชั้นนอก (Outer skin หรือ Exocarp) 

2.4 ปจจัยสําคัญทางสภาพแวดลอมท่ีเกี่ยวของกับการปลูก การดูแลรักษา และการ

จัดการศัตรูกาแฟอาราบิกา 

2.4.1 แหลงปลูกท่ีเหมาะสมสําหรับกาแฟอาราบิกา มีขอพิจารณา 

1) สภาพพื้นที่ มีความสูงจากระดับนํ้าทะเลต้ังแต 700 เมตรขึ้นไปควรต้ังอยู

ระหวางเสนรุง 17 องศาเหนือขึ้นไป มีความลาดเอียงไมเกิน 30 เปอรเซ็นต 

2) ลักษณะดิน ควรมีความอุดมสมบูรณ ชั้นดินลึกไมนอยกวา 50 เซนติเมตร 

มีความเปนกรดเปนดาง 5.5 - 6.5 และระบายนํ้าดี 

3) สภาพภูมิอากาศ มีอุณหภูมิระหวาง 15 - 25 องศาเซลเซียส ความชื้น

สัมพัทธมากกวา 60 เปอรเซ็นต 

4) แหลงนํ้า อาศัยนํ้าฝน ปริมาณนํ้าฝนไมตํ่ากวา 1,500 มิลลิเมตรตอป และ

กระจายตัว 5 - 8 เดือน ตองมีนํ้าเพียงพอถึงฤดูแลง (ปรัชญา รัศมีธรรมวงศ มปป.: 17 - 60) 
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2.4.2 พันธุ พันธุดีควรมีลักษณะตนเต้ีย ขอสั้น ผลผลิตสม่ําเสมอ ตานทานตอ       

โรคราสนิม เปนพันธุที่ผานการคัดเลือกโดยกรมวิชาการเกษตร คือ พันธุคาติมอร CIFC 7963 - 13 - 28 

หรือพันธุเชียงใหม 80 (สถาบันวิจัยพืชสวน 2553: 1 - 83)  

2.4.3 การปลูกกาแฟอาราบิกา มีวิธีการดังน้ี  

1) การเตรียมพื้นที่ 

     พื้นที่ปลูกกาแฟอาราบิกาสวนใหญ อยูบนพื้นที่สูงต้ังแต 700 - 1,400 เมตร 

จากระดับนํ้าทะเล มีสภาพเปนปา พื้นที่ลาดชันควรปลูกกาแฟอาราบิกาลักษณะขวางความลาดชัน

ของพื้นที่ (Contour Line) แบบขั้นบันได หรือปลูกเปนพืชแซมในสวน หรือแบบวนเกษตร ที่อาศัย

ปาธรรมชาติ สวนการเตรียมพื้นที่ปลูกชวงฤดูแลง กรณีที่ปลูกกาแฟอาราบิกาในสภาพปา ควรกําจัด

วัชพืชและตัดสางตนไมใหญ พรอมทั้งวางแนวปลูกกาแฟภายใตตนไมใหญ หรืออาจปลูกกาแฟเปน

พืชแซมระหวางแถวไมผลเมืองหนาวเพื่ออาศัยรมเงา เชน บวย ทอ สาลี่ พลัม พลับ เปนตน 

2) ระยะปลูกและระบบการปลูก 

(1) ระยะปลูกกาแฟ โดยทั่วไประยะปลูกที่เหมาะสม คือ ระหวางตน 2 เมตร 

และระหวางแถว 2 เมตร (พื้นที่ 1 ไรปลูกได 400 ตน) หรือใชระยะปลูกระหวางตน 1.5 เมตร และ

ระหวางแถว 2.0 เมตร (พื้นที่ 1 ไรปลูกได 533 ตน) หรือระยะระหวางตน 1.5 เมตร และระหวาง

แถว 1.5 เมตร (พื้นที่ 1 ไร ปลูกได 711 ตน) 

(2) ระบบการปลูก ขึ้นกับสภาพพื้นที่ และความลาดชัน กรณีเปนพื้นที่

ลาดชันนอยควรปลูกลักษณะสี่เหลี่ยมจัตุรัส แตถาพื้นที่มีความลาดชันมากควรปลูกอยูระหวางแนว

ไมยืนตน หรือใชระบบการปลูกแบบสามเหลี่ยมสลับฟนปลา เพื่อปองกันการพังทลายของดิน 

รวมถึงการปองกันไมใหตนและรากฝอยของตนกาแฟถูกแสงแดดเผา ซึ่งสงผลตอการใหผลผลิต

ของตนกาแฟ 

(3) ฤดูกาลที่เหมาะสมตอการปลูก ควรปลูกชวงตนฤดูฝนประมาณเดือน

พฤษภาคม - สิงหาคม 

3) การเตรียมหลุมปลู และการปลูก 

(1) การเตรียมหลุม ที่เหมาะสมควรกวาง 50 เซนติเมตร ยาว 50 เซนติเมตร 

และลึก 50 เซนติเมตร แยกดินชั้นบนและดินชั้นลาง แลวนําดินชั้นบนใสลงในหลุมปลูกพรอมหิน

ฟอสเฟส อัตรา 100 กรัมตอหลุม และปุยคอก อัตรา 5 กิโลกรัมตอหลุม 

(2) การปลูก เมื่อเตรียมหลุมเสร็จนําตนกลาอายุต้ังแต 8 - 12 เดือน หรือ

ตนที่มีใบจริงไมนอยกวา 6 - 8 คู ลงหลุมปลูก และนําดินกลบใหแนนพอควรใหเสมอปากหลุม     

ใชไมปกความยาวประมาณ 1.5 เมตร และใชเชือกผูกยึดกับตนกาแฟเพื่อปองกันการโยกคลอน ทั้งน้ี
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ถาปลูกภายใตสภาพรมเงาใหใชการปลูกรวมกับไมโตเร็ว เชน ถั่วหูชาง พฤกษ ถอน กางหลวง 

สะตอ เหรียง เปนตน หรือไมยืนตนที่ใหรมเงาในทองถิ่น หรือปลูกรวมกับไมผล ไมยืนตน หรือ   

ไมผลเขตหนาว เชน พลับ พีช บวย มะคาเดเมีย เปนตน หรือปลูกตามระบบวนเกษตรโดยวิธีการปลูก

แซมผืนปา ในธรรมชาติหรือแบบวนเกษตร (กรมวิชาการเกษตร 2548: 1-33) 

4) การดูแลรักษาทั่วไป 

     การใหนํ้าในการปลูกกาแฟอาราบิกาน้ันเกษตรกรจะอาศัยนํ้าฝนตาม

ธรรมชาติ ทั้งน้ีชวงเร่ิมปลูกใหมกาแฟอาราบิกาตองการนํ้าอยางสม่ําเสมอมากที่สุด แบงชวงระยะ

การใหนํ้า ตามการพัฒนาของดอกกาแฟ ได 5 ระยะดังน้ี (สถาบันวิจัยพืชสวน 2553: 1 - 83) 

(1) ระยะดอกตูม ชวงน้ีดอกกาแฟเร่ิมพัฒนาจากการแทงชอกลุมเล็ก ๆ 

และเพิ่มขนาดเปนกลุมใหญ ตอจากน้ันดอกจะหยุดการเจริญชั่วขณะหน่ึง เพื่อเขาสูระยะการพัก

ตัวอยางเต็มที่ กาแฟอาราบิกาจึงไมตองการนํ้าแตเมื่อผานพนไประยะเวลาหน่ึง หรือเมื่อดอกไดรับ

นํ้าฝนในธรรมชาติ หรือไดจากการใหนํ้า ดอกกาแฟจึงจะทยอยบานพรอมกัน 

(2) ระยะดอกพักตัวสมบูรณ และเร่ิมออกจากระยะการพักตัว เมื่อกาแฟ

พักตัวเต็มที่เมื่อผานชวงแลงหรือเมื่อไดรับนํ้าในปริมาณพอเหมาะ ชวงน้ีดอกเร่ิมออกจากระยะพักตัว 

แตดอกจะเร่ิมมีขนาดใหญขึ้นเห็นดอกสีขาวชัดเจน และสิ่งสําคัญไมควรใหกาแฟขาดนํ้าในชวงน้ี

เพราะจะทําใหติดผลไดนอยเน่ืองจากดอกกาแฟจะฝอ แหง และรวงหลนไปในที่สุด 

(3) ระยะดอกบาน เมื่อกาแฟไดรับนํ้าอยางเพียงพอและสม่ําเสมอ ดอก

กาแฟเร่ิมบานภายใน 1 - 2 สัปดาห แตทั้งน้ีชวงน้ีก็ตองมีการควบคุมการใหนํ้า เพราะระยะน้ีละออง

เกสรตัวผูจะปลิวไปผสมกับตนที่อยูบริเวณเดียวกัน รวมถึงอาจจะชะลางละอองเกสรตัวผูใหหลุด

ออกไปไมสามารถปลิวไปผสมกับดอกอ่ืน อาจจะมีผลตอการติดผล หรือทําใหผลผลิตกาแฟในป

น้ันตํ่าลง และขอควรระมัดระวัง คือ ชวงอายุหลังดอกบาน 3 - 4 เดือน ไมควรใหตนกาแฟขาดนํ้า 

(4) ระยะติดผล เมื่อกาแฟไดรับการผสมเกสรแลวจะพบผลเปนกลุม

ขนาดเล็กเบียดติดกัน ชวงน้ีควรใหนํ้าทุก ๆ 3 - 4 สัปดาหตอเน่ืองกัน 

(5) ระยะการพัฒนาผล ชวงน้ีผลกาแฟมีการเพิ่มขนาดมีการพัฒนาการ

อยางรวดเร็ว และเขาสูชวงการสะสมนํ้าหนัก และสรางเน้ือเยื่อเมล็ด จากผลที่มีขนาดเล็กกลายเปน

ผลที่มีขนาดใหญขึ้นใชระยะเวลานาน 3 เดือน นอกจากน้ีผลจะเร่ิมสรางเน้ือเยื่อรอบ ๆ เมล็ดมากกวา 

เน้ือเยื่อเมล็ด และพบวาภายในผลมีการสรางชองวางเพื่อการขยายตัวของเมล็ด และสรางเมล็ดขึ้น

ในภายหลัง หากชวงน้ีกาแฟขาดนํ้าจะมีผลทําใหเน้ือเยื่อรอบ ๆ เมล็ดหยุดการขยายตัว หรือขยายตัว

คอนขางชาหรือมีสวนใหเมล็ดหรือผลมีขนาดเล็ก และนํ้าหนักรวมของผลผลิตลดลง (สถาบันวิจัย

พืชสวน 2553: 1 - 83) 
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5) การใสปุย โดยการแบงใสตามชวงอายุของตน ดังน้ี  

     ในปที่ 1 - 4 ใชปุยสูตร 15-15-15 ปริมาณ 100 กรัมตอตนตอป โดยใส

ชวงเร่ิมปลูก และปุยสูตร 46-0-0 ในปริมาณ 100 - 200 กรัมตอตนตอป ใสในชวงกอนและหลังติด

ผล และปุยสูตร 0-0-60 ในปริมาณ 50 - 100 กรัมตอตนตอป ในชวงติดผล 2 - 3 ปแรก โดยแบงใสปละ 

3 คร้ังในเดือนพฤษภาคม สิงหาคม และตุลาคม 

     ในปที่ 5 - 8 ป เปนตนไป ใชปุยสูตร 46-0-0 ในปริมาณ 200 กรัมตอตน

ตอป ในชวงกอนและหลังติดผล และปุยสูตร 13-13-21 ในปริมาณ 150 - 200 กรัมตอตนตอป และ

ปุยสูตร 0-0-60 ในปริมาณ 150 กรัมตอตนตอป ในชวงติดผล โดยแบงใสปละ 3 คร้ังในเดือน

พฤษภาคม สิงหาคม และตุลาคม 

6) การคลุมโคน ชวยลดผลกระทบจากความแหงแลง และสูญเสียความชื้น

ในดินในฤดูแลง 

7) การตัดแตงตนกาแฟ 

(1) การตัดแตงกิ่ง ที่สําคัญ 2 วิธีการ ดังน้ี 

ก. วิธีตัดแตงกิ่งแบบลําตนเด่ียว (Single stem pruning system) เปน

ระบบที่ตองการใหคงเหลือตนกาแฟเพียงลําตนเดียว หลักการ คือ ปลอยใหตนกาแฟเจริญเติบโตให

อยูในระดับความสูงที่ตองการจึงทําการตัดยอด ดังน้ันการเจริญเติบโตของตนกาแฟจะขยายไปทาง

กิ่งขางหรือกิ่งนอน (Primary branch) และเมื่อใหผลผลิตชั่วระยะเวลาหน่ึงก็จะมีกิ่งขางชุดที่ 2  

(Secondary branch) แตกออกมาจากกิ่ง Primary branch และใหผลไปชั่วระยะเวลาหน่ึงประมาณ    

2 - 3 ป จึงเกิดกิ่งขางชุดที่ 3 (Tertiary branch) โดยจะแตกมาจากกิ่งขางชุดที่ 2 และตอมาก็จะเกิดกิ่ง

ขางชุดที่ 4 (Quarternary branch) ซึ่งจะแตกมาจากกิ่งขางชุดที่ 3 และเมื่อตนกาแฟเร่ิมใหผลผลิต

ลดลง อายขุองตนกาแฟประมาณ 8 - 10 ป ควรปลอยใหยอดที่เกิดจากสวนยอดแตกขึ้นมาใหม และ

เจริญเติบโตขึ้นทางดานสูง เมื่อถึงระดับหน่ึงใหทําการตัดยอด และปลิดหนอที่เกิดจากลําตน และ

สวนอ่ืน ๆ เพื่อจํากัดความสูงของตนกาแฟ ทั้งน้ีการตัดแตงแบบตนเด่ียว ทําไดหลายวิธีซึ่งขึ้นกับ

ความเหมาะสมแตละสภาพพื้นที่ปลูก เชน การตัดแตงกิ่งแบบทรงกระบอก การตัดแตงแบบตนเด่ียว

ของ Fernie (Fernie’s Single stem pruning) การตัดแตงแบบตนเด่ียวของอินเดียหรือเรียกอีกชื่อหน่ึง

วา อัมเบรลลา (Umbrella) 

ข. การตัดแตงแบบหลายลําตนหรือหลายกิ่งหลัก (Multiple stem 

pruning system) เหมาะสําหรับการปลูกกาแฟอาราบิกาในสภาพที่ปลูกกลางแจง ซึ่งมี 2 วิธีดังน้ี 

(2) การตัดลําตน (Cutting the stem) วิธีการน้ีทําใหเกิดตนกาแฟหลายลําตน 

จากโคนตนที่ถูกตัด แตคัดเลือกเหลือเพียง 2 กิ่ง หลักปฏิบัติดังน้ี 
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ก. เมื่อตนกาแฟสูงประมาณ 70 เซนติเมตร ตัดยอดใหเหลือความสูง

เพียง 50 เซนติเมตร เหนือพื้นดิน มียอดแตกออกมาจากขอโคนกิ่งขางชุดที่ 1 สังเกตจากคูที่อยู

บนสุด 2 ยอด จะตองตัดกิ่งทิ้งทั้ง 2 ขาง 

ข. ปลอยใหยอดทั้ง 2 ยอดเจริญเติบโตขึ้นไปทางดานบน ในขณะ 

เดียวกันกิ่งแขนงชุดที่ 1 ที่อยูตํ่ากวาความสูง 50 เซนติเมตร เร่ิมใหผลผลิต 

ค. กิ่งแขนงชุดที่ 1 ซึ่งอยูตํ่ากวาความสูง 55 เซนติเมตร จะถูกตัดทิ้ง 

หลังจากที่ใหผลผลิตแลว ขณะเดียวกันกิ่งแขนงชุดที่ 1 ที่อยูระดับลางของลําตนทั้งสองก็เร่ิมใหผลผลิต 

ง. ตนกาแฟที่เจริญเปนลําตนใหญ 2 กิ่ง ยังสามารถใหผลผลิตอีก 2 - 4 

ป ขณะเดียวกัน เมื่อเร่ิมเกิดหนอขึ้นมาเปนลําตนใหมอีกบริเวณโคนตนกาแฟเดิมใหปลอยหนอที่

แตกใหมเจริญเปนกิ่งใหม ตอจากน้ันใหทําการตัดใหเหลือเพียง 3 กิ่ง เพื่อเลี้ยงเปนกิ่งใหม 

จ. ใหตัดตนกาแฟเกาทั้ง 2 ตนทิ้ง และเลี้ยงหนอใหมเพื่อใหเจริญ

เปนตนใหม ซึ่งจะสามารถใหผลผลิตไดอีก 2 - 4 ป แลวจึงทําการตัดตนเกาเพื่อใหแตกตนใหมอีก 

(3) การตัดฟนตน เปนการตัดตน หรือกิ่งกาแฟภายในตนหรือทรงพุม

ออกใหหมด เพื่อใหเกิดการสรางกิ่งใหม เปนวิธีที่ยังไมแพรหลายควรมีการสงเสริมแนะนําให

เกษตรกรไปปฏิบัติ หรือเพื่อเปนการปรับปรุงสวนเกา ชวยประหยัดเวลา ตนทุน และแรงงานในการ

ปลูกใหม หรือใหไดผลผลิตดีขึ้น เน่ืองจากแปลงหรือสวนกาแฟที่มีอายุต้ังแต 10 ปขึ้นไปการใหผล

ผลิตเร่ิมลดลง ทั้งน้ีชวงฤดูฝนจะเหมาะสมตอการตัดฟนตนกาแฟอาราบิกา เพราะมีนํ้าเพียงพอตอ

การชักนําการแตกยอดหรือกิ่งใหม ในกรณีสวนหรือแปลงกาแฟอาราบิกาที่มีขนาดใหญต้ังแต 10 ไร 

ขึ้นควรมีการวางแผนการจัดการการแบงพื้นที่ เพื่อทยอยตัดฟนในแตละแปลง หรือสวนปลูกกาแฟ 

เพื่อชวยประหยัดเวลาและแรงงาน ซึ่งขอสังเกตวาควรมีการตัดฟนตนกาแฟอาราบิกา มีดังน้ี 

ก. ตนกาแฟมีอายุมาก และเร่ิมใหผลผลิตลดลง 

ข. ตนมีขนาดสูงเกินไปไมสะดวกตอการปฏิบัติในสวนหรือแปลง

กาแฟ 

ค. จํานวนกิ่งนอย ชวงของกิ่งสั้น และเกิดการกระจุกตัวตรงปลายยอด 

ของตน 

ง. ตนที่เกิดจากโรคระบาด และแมลงเขาทําลาย 

จ. ตนกาแฟไดรับความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวผลผลิต เชน กิ่งฉีก 

กิ่งหัก เปนตน 

ฉ. เกิดจากภัยพิบัติ เชน นํ้าทวม ดินถลม เปนตน 
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8) โรคพืชที่สําคัญของกาแฟอาราบิกา มีดังน้ี (กรมวิชาการเกษตร 2548 : 1 - 33) 

(1) โรคราสนิม พบจุดสีเหลืองบนใบขยายจากจุดเล็ก ๆ จนโตขึ้นเร่ือย ๆ 

แผลเปลี่ยนเปนสีสมแกมีผงสีสมบนใบ หลังจากน้ันกิ่งแหง และใบรวง 

(2) โรคแอนแทรคโนส ใบเปนจุดสีนํ้าตาล ขยายขนาดเปนแผลใหญขึ้น

เร่ือย ๆ จนทําใหใบรวง 

(3) โรคเนาดํา ใบจะเนาเปนสีดําแลวลุกลามไปที่กิ่ง หรือผล ใบกาแฟจะ

แหงตายมีเสนใบของเชื้อรายึดติดใบอยูกับกิ่งทําใหใบรวง 

(4) โรคเนาแหง ใบเหลือง เห่ียว รวงหลน กิ่งแหงตาย รากจะเนาแหง 

9) แมลงศัตรูที่สําคัญของกาแฟอาราบิกา มีดังน้ี (กรมวิชาการเกษตร 2548: 

1 - 33) 

(1) เพลี้ยหอยสีเขียว ดูดกินนํ้าเลี้ยงบริเวณยอดออน หรือใบออน 

(2) หนอนกาแฟสีแดง เจาะกินเน้ือเยื่อภายในลําตนทําใหยอดแหง และกิ่งหัก 

(3) หนอนเจาะลําตนกาแฟ เจาะตนกาแฟในบริเวณโคนตนจนถึง

กึ่งกลางลําตน และกัดกินในเน้ือไม 

(4) มอดเจาะผลกาแฟ เจาะผลต้ังแตติดผล หรือกัดกินภายในผลกาแฟ ใน

ระยะการเปลี่ยนสีของผล ต้ังแตผลเร่ิมสุกแกสีเขียวจนถึงเปลี่ยนสีผลเปนสีแดงเกือบทั้งผลที่พรอม

เก็บเกี่ยว 

10) วัชพืชที่สําคัญของกาแฟอาราบิกา มีดังน้ี (กรมวิชาการเกษตร 2548: 1-33) 

     วัชพืชในกลุมใบแคบมีทั้งอายุปเดียวและขามป ไดแก หญาคา หญา

ตีนกา หญาขจรจบ และหญาตีนนก เปนตน และในกลุมใบกวาง ไดแก สาบแรงสาบกา สาบหมา 

กระดุมใบเล็ก เปนตน 

11) การปองกันกําจัด มีดังน้ี (กรมวิชาการเกษตร 2548: 1 - 33) 

(1) ใชพันธุที่ตานทานโรค 

(2) ตัดกิ่งที่เปนโรค ตนที่ถูกแมลงเขาทําลาย และนําไปเผาทําลาย 

(3) ดูแลรักษาสวนกาแฟหรือแปลงปลูกใหสะอาดอยูเสมอ 

(4) ใชสารเคมีปองกันกําจัด 

(5) ใชแรงงาน และการใชเคร่ืองจักรกลตัดวัชพืช 

(6) ปลูกพืชคลุมดิน 
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12) การเก็บเกี่ยว วิธีที่ควบคุมคุณภาพของกาแฟไดดีที่สุด คือ การเก็บทีละ

ผลหรือทั้งชอโดยเก็บเฉพาะผลสุกสังเกตจากมีสีแดงทั้งผล ถาในพื้นที่ความสูง 700 - 900 เมตร จาก

ระดับนํ้าทะเล อายุต้ังแตติดผลถึงผลสุกชวงเดือนกันยายน - ตุลาคม ประมาณ 6 เดือน ที่ความสูง 

1,000 - 1,300 เมตร จากระดับนํ้าทะเล อายุต้ังแตติดผลถึงผลสุกชวงเดือนธันวาคม - กุมภาพันธ 

ประมาณ 9 เดือน 

13) การแปรรูปกาแฟอาราบิกา มี 2 วิธี ดังน้ี 

(1) วิธีเปยก เก็บผลผลิตนําผลกาแฟสดเขาเคร่ืองลอกเปลือกแลวนําไป

หมักดวยนํ้าสะอาด 2 - 4 วัน ขัดเมือกออก นําไปตากแดด 7 - 10 วัน นําเขาเคร่ืองกะเทาะกะลาได

สารกาแฟสีเขียวอมเทาหรือเขียวอมฟานําไปคัดแยกเมล็ดดีเมล็ดเสียออก แลวนําไปคั่วกาแฟดวย

เคร่ืองบด และเคร่ืองชง เพื่อบริโภคตอไป 

(2) วิธีแหง ปลอยใหผลสุกแหงคาตน เก็บเมล็ดมาตากแดด 15 - 20 วัน 

นําไปกะเทาะเปลือก วิธีน้ีเหมาะสําหรับกรณีแรงงานนอยแตผลผลิตจะดอยคุณภาพ 

 

3. ขอมูลพ้ืนฐานของจังหวัดแมฮองสอน 

 

3.1 ประวัติจังหวัดแมฮองสอน 

  สมัยกอนจัดต้ังเปนจังหวัดแมฮองสอน สันนิษฐานวามีผูคนอยูกอนหนาน้ันมา

นานแลว แตยังไมมีหลักฐานแนชัดวาเขามาต้ังแตเมื่อไหร แตเร่ิมมีหลักฐานแนชัด เมื่อเจาแกวเมือง

มาสรางบานเรือนแลวพบหลุมศพชนเผาชาวลั๊ว หรือละวา ซากบานรางบริเวณขางวัดจองกลาง วัด

จองคํา สาเหตุการตายอาจเกิดจากถูกไขปา หรือการสูรบจึงไดอพยพยายไปอยูที่ปลอดภัยกวา  

  สมัยกอนกรุงรัตนโกสินทร เมืองแมฮองสอนยังเปนชุมชนปายังไมมีผูปกครอง

เมือง มีแตผูคนชาวไทยใหญอพยพมาจากชายแดนบริเวณประเทศเมียนมารเขามาทําไรนา และทําสวน 

ในบางฤดูกาลหรือเพื่อเปนทางผานกองทัพพมา (เมียนมาร) เพื่อเดินทางไปยังกรุงศรีอยุธยา หรือหัวเมือง 

ฝายเหนือของประเทศไทย 

  สมัยกรุงรัตนโกสินทร เมื่อ พ.ศ. 2374 ตรงกับรัชสมัยของสมเด็จพระน่ังเกลา

เจาอยูหัว รัชกาลที่ 3 แหงกรุงรัตนโกสินทร ทรงใหทางแควนลานนาไทย หรือเมืองนครพิงค หรือ

เมืองเชียงใหม บัญชาใหพระยาเชียงใหม ในเวลาตอมาไดรับพระมหากรุณาธิคุณโปรดเกลาเปนพระ

เจามโหตรประเทศราชาธิบดีเปนผูปกครองหัวเมืองทางเหนือ ทรงทราบวาทางทิศตะวันตกของ

เมืองเชียงใหม มีหัวเมือง คือ เมืองแมฮองสอน ลักษณะภูมิประเทศเปนภูเขาสูงสลับซับซอน ปาทึบ 

มีสัตวปานานาชนิด โดยเฉพาะชางปาชุกชุมมากจึงบัญชาเจาแกวมาผูเปนญาติ เร่ิมออกเดินทางจาก
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จังหวัดเชียงใหม เพื่อสํารวจเหตุการณชายแดนดานตะวันตกเฉียงเหนือพรอมนําไพรพล หมอควาญ

ชาง จับชางปามาฝกเพื่อใชงานตอไป เมื่อเดินทางระยะเวลาหน่ึงไดหยุดพักที่หมูบานเวียงปาย หรือ

อําเภอปายในปจจุบัน และไดเร่ิมออกเดินทางตอไปบริเวณภูเขาสูงทางทิศใตลัดเลาะตามริมนํ้าปาย 

ก็พบชุมชนเล็ก ๆ มีผูคนอาศัยไมมาก สวนใหญจะเปนคนไต หรือไทยใหญ มีทําเลที่ต้ังเหมาะสม

ติดแมนํ้าปาย มีพื้นที่ราบวางเปลามาก และสามารถขยายเปนเมืองใหญไดในอนาคต นอกจากน้ัน

บริเวณพื้นที่ดังกลาวยังมีหมูปาชุกชุมมากชอบมากินดินโปง หลังจากน้ันเจาแกวมาไดรวบรวมผูคน

ที่อยูกันกระจัดกระจายใหรวมอยูใกล ๆ กันโดยคัดเลือกนายบานหรือเรียกวา “เหง” และแตงต้ัง 

นายพะกาหมอง คนไทยใหญเปน “เหง” หรือกํานันปกครองหมูบานและตอมาใหชื่อหมูบานน้ีวา

บานโปงหมู ตอมากลายชื่อเปน บานปางหมู อําเภอเมือง จังหวัดแมฮองสอน ตอจากน้ันเจาแกวมา

พรอมกับนายพะกาหมองเดินทางออกไปทางทิศใตเพื่อคลองชาง หรือตัวเมืองแมฮองสอน ใน

ปจจุบัน ซึ่งพื้นที่แหงน้ีมีความเหมาะสม เพราะลํานํ้าไหลผานจากทิศตะวันออกไปยังทิศตะวันตก

และลงสูแมนํ้าปาย และมีลําธารไหลขนานทางทิศเหนือมีทําเลเหมาะตอการฝกสอนชาง และต้ังถิ่น

ฐานบานเรือนได ตอมาเมื่อคลองชางและฝกชางไดจํานวนหน่ึงจึงเห็นวาเปนชวงเหมาะสมที่จะตอง

เดินทางกลับเชียงใหม เจาแกวมาจึงแตงต้ัง นายแสนโกม บุตรเขยของพะกาหมอง เปน “กาง” หรือ

ผูใหญบานเปนผูปกครองจากน้ันไดต้ังชื่อหมูบานวา บานแมรองสอน ตอมาคําวาแมรองสอนได

เพี้ยนมาเปน “แมฮองสอน” สวนลําธารที่พบทางทิศเหนือเรียกวา ลํานํ้าปุเน่ืองจากพบวามีนํ้าผุด

ขึ้นมาจากพื้นดิน นับจากน้ันเร่ิมมีผูคนอพยพเขามาอาศัยเปนจํานวนมากขึ้นบานแมรองสอน พัฒนา

เปนเมืองแมฮองสอน จังหวัดแมฮองสอน มีความเจริญรุงเรืองตามลําดับ 

  พ.ศ. 2399 - 2409 เกิดการจลาจลของหัวเมืองไตทางฝงตะวันตกของแมนํ้าสาละวิน

ทําใหชาวไทยใหญที่รักสงบอพยพเขามาเมืองแมฮองสอนมากขึ้น และเกิดศึกสูรบในหัวเมืองไทยใหญ 

ระหวางเจาฟาเมืองนายกับเจาฟาโกหลานของเมืองมอกใหม แตไมสามารถเอาชนะไดจึงตองอพยพ 

พรอมกับภรรยาชื่อ นางเขียว บุตรชื่อ ขุนโหลง หลานชื่อ ขุนแอ และหลานสาวชื่อ เจานางนุ และเจา

นางเมี๊ย มาอยูที่บานแมรองสอน 

  พ.ศ. 2417 เจาอินทวิชายานนท เจาเมืองเชียงใหม เห็นวาบานแมรองสอนเปน

ชุมชนใหญ และผูคนอาศัยเพิ่มขึ้นสามารถต้ังเปนเมืองขึ้นไดจึงแตงต้ังใหชานกาเล ชาวไทยใหญ

เปนเจาเมืองคนแรกมีบรรดาศักด์ิเปนพญาสิงหนาทราราชาปกครองเมืองแมฮองสอน ซึ่งตรงกับ

สมัยรัชกาลที่ 5 เมื่อทํานุบํารุงเมืองแมฮองสอนได 10 ป ก็ถึงแกกรรม 

  พ.ศ. 2427 เจานางเมี๊ยไดรับการแตงต้ังใหปกครองเมืองแมฮองสอนตอจากพญาสิง

หนาทราราชา นําความเจริญรุงเรืองใหกับเมืองแมฮองสอนเปนอันมาก เมื่อครองเมืองอยู 7 ป ก็ถึง

แกกรรม 
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  พ.ศ. 2434 - 2448 เมื่อเจานางเมี๊ยถึงแกกรรม เจาเมืองแมฮองสอนคนตอมา คือ       

ปูขุนโทะ ซึ่งไดรับบรรดาศักด์ิเปนพญาพิทักษสยามเขต และถึงแกกรรมเมื่อปกครองได 14 ป 

  พ.ศ.2448 - 2484 เจาเมืองปกครองแมฮองสอนคนตอมา คือ ขุนหลู บุตรของปูขุน

โทะ และรับบรรดาศักด์ิเปนพญาพิศาลฮองสอนบุรี และตอจากน้ันเปนชวงเปลี่ยนแปลง การ

ปกครองจึงไมมีการแตงต้ังผูปกครองเมืองแมฮองสอนอีกในเวลาตอมา 

  พ.ศ. 2433 - 2466 สมัยรัชกาลที่ 5 แหงกรุงรัตนโกสินทร พระยาศรีสหเทพ ปลัด

ทูลฉลอง กระทรวงมหาดไทย เดินทางมาตรวจราชการหัวเมืองมณฑลตะวันออกเฉียงเหนือ จัด

ระเบียบการปกครองใหม คือรวมเมืองแมฮองสอน เมืองขุนยวม เมืองยวม (แมสะเรียง) และเมืองปาย

เขาเปนหนวยปกครองเดียวกัน เรียกวาบริเวณเชียงใหมตะวันตก ต้ังที่วาการแขวงเทียบเทาเมืองที่

เมืองขุนยวม โดยนายโหมดเปนนายแขวง หลังจากน้ันไดยายที่วาการจากเมืองขุนยวม (แมสะเรียง) 

และเปลี่ยนชื่อจากบริเวณเชียงใหมตะวันตกเปนบริเวณพายัพเหนือ และมีการโปรดเกลาฯ ใหรวม

เมืองแมฮองสอน เมืองยวม และเมืองปาย ต้ังเปนเมืองจัตวาขึ้นกับมณฑลพายัพ และยายที่วา

การเมืองมาต้ังที่เมืองแมฮองสอนพรอมโปรดเกลา ฯ ใหพระยาศรสุรราช (เปลื้อง) เปนเจาเมืองหรือ

ผูวาราชการจังหวัดแมฮองสอนเปนคนแรก 

  พ.ศ. 2476 ชวงเปลี่ยนแปลงการปกครองของประเทศ มีการยกเลิกการปกครอง

แบบมณฑล และจัดต้ังเปนจังหวัดแมฮองสอน ตามการบริหารราชการตามรัฐธรรมนูญแหง

ราชอาณาจักรไทย และปจจุบัน (พศ. 2557) มีนายสุรพล พนัสอําพล เปนผูวาราชการจังหวัด

แมฮองสอน (ศูนยประสานงานการทองเที่ยวจังหวัดแมฮองสอน ม.ป.ป.: 2) 

3.2 ท่ีตั้ง 

  ต้ังอยูทางภาคเหนือไปทางทิศตะวันตกเฉียงเหนือของประเทศไทย  มีพื้นที่ 

12,681.259 ตารางกิโลเมตร หรือ 7,925,786.87 ไร มีความยาวจากเหนือจรดใตประมาณ 250 กิโลเมตร 

และกวาง 95 กิโลเมตร หางจากกรุงเทพมหานคร ระยะทางประมาณ 924 กิโลเมตร 

3.3 อาณาเขต 

  ทิศเหนือและทิศตะวันตก ติดตอกับ 3 รัฐ ประเทศเมียนมาร ไดแก รัฐฉานตอนใต

รัฐคะยา และรัฐคอทูเล โดยมีเทือกเขาถนนธงชัยตะวันตก แมนํ้าสาละวิน และแมนํ้าเมย เปน

พรมแดนกั้นประเทศ 

  ทิศใต ติดกับอําเภอทาสองยาง จังหวัดตาก โดยมีแมนํ้ายวม และแมนํ้าเงาเปนแนว 

แบงเขตจังหวัด 

  ทิศตะวันออก ติดกับจังหวัดเชียงใหม โดยมีเทือกเขาถนนธงชัยกลาง และเทือกเขา

ถนนธงชัยตะวันออกเปนแนวเขตจังหวัด ดังภาพที่ 2.8 
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ภาพที่ 2.8 ที่ต้ังและอาณาเขตของจังหวัดแมฮองสอน 

ที่มา: ธนัญพนธ เทศขํา (2557) 

 

3.4 สภาพภูมิประเทศ 

  พื้นที่สวนใหญของจังหวัดแมฮองสอน เปนทิวเขาสูงสลับซับซอน มีสภาพเปนปา

ธรรมชาติที่อุดมสมบูรณ ซึ่งพื้นที่ปาไมที่เปนปาสงวนแหงชาติ ประมาณ 6,976,650 ไร คิดเปนรอยละ 

88.2 มียอดเขาที่สูงที่สุด คือ ยอดเขาแมยะ ในเขตอําเภอปาย ซึ่งสูงจากระดับนํ้าทะเลประมาณ 2,005 เมตร 

3.5 สภาพภูมิอากาศ จังหวัดแมฮองสอนจัดอยูในภูมิอากาศแบบฝนตกชุก สลับแหง

แลงในเขตรอน หรือเรียกวา Tropical savanna climate: AW สงผลใหปริมาณนํ้าฝน อุณหภูมิและ

ความชื้นสัมพัทธ มีความแตกตางกันไปตามความสูงของสภาพพื้นที่ แบงเปน 3 ฤดูกาล ไดแก  

  ฤดูรอน เร่ิมต้ังแตชวงระหวางเดือนกุมภาพันธจนถึงกลางเดือนพฤษภาคม จะมี

อากาศรอนอบอาว 

  ฤดูฝน เร่ิมต้ังแตชวงกลางเดือนพฤษภาคมจนถึงเดือนตุลาคม ไดรับอิทธิพลจาก 

ลมมรสุมตะวันตกเฉียงใตทําใหอากาศชื้นฝนจะตกชุกมาก ซึ่งในเดือนสิงหาคมจะมีปริมาณนํ้าฝน

มากที่สุด ในรอบป มีจํานวน 110 วัน 

  ฤดูหนาว เร่ิมต้ังแตชวงเดือนตุลาคมถึงกลางเดือนกุมภาพันธ โดยไดรับอิทธิพล

จากลมมรสุมตะวันออกเฉียงเหนือ และความกดอากาศสูงจากประเทศจีน อากาศคอนขางหนาวเย็นมาก 
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3.6 ทรัพยากรนํ้า แหลงนํ้าที่สําคัญตอวิถีชีวิตของจังหวัดแมฮองสอน ประกอบดวย 

แมนํ้าปาย แหลงตนนํ้าอยูบริเวณทิวเขาถนนธงชัยและทิวเขาแดนลาว ในเขต

อําเภอปาย ไหลจากทิศเหนือลงสูทิศใตผานอําเภอเมืองแมฮองสอน มีความยาวประมาณ 135 

กิโลเมตรและไหลลงสูแมนํ้าสาละวิน ในเขตประเทศเมียนมาร 

แมนํ้ายวม ตนกําเนิดในชองขุนเขาปางเกี๊ย เขตอําเภอขุนยวม สายนํ้าจะไหลไป

ทางทิศตะวันตก และลองผานทางทิศใตผานอําเภอแมลานอย อําเภอแมสะเรียง อําเภอสบเมย แลว

ไปบรรจบแมนํ้าเมย 

นอกจากน้ียังมีแมนํ้าที่สําคัญในระหวางหุบเขา ซึ่งประชาชนกรสวนใหญจะต้ังถิ่น

ฐานตามแหลงนํ้า ไดแก แมนํ้าแมสะงา แมนํ้าแมสะงี และแมนํ้าแมสะเรียง เปนตน 

3.7 ทรัพยากรดิน 

ทรัพยากรดินของจังหวัดแมฮองสอนประกอบดวย 19 กลุมชุดดิน จําแนกออกเปน 

4 ลักษณะตามความเหมาะสมตอการปลูกพืช ไดแก ขาว พืชไร ถั่วชนิดตาง ๆ ทุงหญาเลี้ยงสัตว พืช

สวน และปาไม (กรมการขาว 2556: 3 - 9) 

3.8 ลักษณะการปกครอง 

  จังหวัดแมฮองสอน แบงเขตการปกครองเปน 7 อําเภอ ประกอบไปดวย อําเภอเมือง 

อําเภอปางมะผา อําเภอปาย อําเภอขุนยวม อําเภอแมลานอย อําเภอแมสะเรียง และอําเภอสบเมย โดย

มีหมูบาน 45 หมูบาน และองคกรปกครองสวนทองถิ่น 50 แหง 

3.9 สภาพทางสังคม ประชากรในจังหวัดแมฮองสอน มี 2 กลุมใหญ ดังน้ี 

3.9.1 คนไทยเชื้อสายไทยใหญหรือคนไต เปนประชากรสวนใหญของจังหวัด 

และเปนกลุมคนที่อาศัยอยูในพื้นราบ ชาวไทยใหญเรียกตัวเองวา “ไตโหลง” เรียกสั้น ๆ วา “ไต” ซึ่ง

ด้ังเดิมอพยพมาจากรัฐฉาน และต้ังถิ่นฐานในปจจุบันที่จังหวัดแมฮองสอน 

3.9.2 ชาวไทยภูเขา สวนใหญอาศัย ประกอบอาชีพบนพื้นที่สูง ประกอบดวยชนเผา 

ตาง ๆ ดังน้ี 

1) กะเหร่ียง  เปนประชากรที่มากที่สุดของชาวไทยภูเขาในจังหวัด

แมฮองสอน ประมาณรอยละ 79.3 มีสองกลุมดวยกัน คือ กะเหร่ียงโปว พบมากที่อําเภอแมสะเรียง 

และกะเหร่ียงสะกอ พบทุกอําเภอในจังหวัดแมฮองสอน 

2) มูเซอ แบงเปน 2 กลุม คือ มูเซอแดง และมูเซอดํา 

3) ลีซอ พบมากในอําเภอปาย และอําเภอปางมะผา 
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4) ลัวะ เปนกลุมชนเผาโบราณหรือด้ังเดิมที่อาศัยในดินแดนลานนา หรือ

ภาคเหนือตอนบนของประเทศไทย และอพยพต้ังถิ่นฐานบนพื้นที่สูง และต้ังชุมชนเปนแนวยาวไป

ตามสันเขาพบไดบริเวณเขตพื้นที่อําเภอแมลานอย จังหวัดแมฮองสอน 

5) มงหรือแมว เปนชนเผาที่มีประชากรนอย แตมีเกือบทุกอําเภอในจังหวัด

แมฮองสอน แบงออกเปน 2 กลุม คือ มงขาว และมงลาย เรียกตามสีกระโปรงของผูหญิงชาวมง 

6) ปาดองหรือกะเหร่ียงคอยาว ปจจุบันพบไดที่บานในสอย บานนํ้าเพียงดิน 

และบานหวยเสือเฒา ในเขตอําเภอเมือง จังหวัดแมฮองสอน 

7) จีนฮอ เปนกลุมชาวจีนที่เปนอดีตทหารกองพล 93 ที่หนีภัยทางการเมือง

เขามาในประเทศไทย พบไดที่อําเภอปางมะผา รวมถึงหมูบานสันติสุข อําเภอปาย และหมูบาน รักไทย 

(บานแมออ) อําเภอเมือง จังหวัดแมฮองสอน 

3.10 ประชากร 

  จังหวัดแมฮองสอนมีประชากรรวมทั้งสิ้น 246,549 คน แยกเปนชาย 126,189 คน 

และหญิง 120,360 คน (สํานักทะเบียนกลาง กรมการปกครอง 2556)  

3.11 ขนบธรรมเนียมประเพณี และวัฒนธรรม 

  จังหวัดแมฮองสอนมีขนบธรรมเนียมประเพณีและวัฒนธรรมที่สําคัญสืบทอดกัน

มาแตโบราณจนถึงปจจุบัน ดังน้ี 

  - งานประเพณีปอยสางลอง หรืองานบวชลูกแกว จัดในชวงเดือนมีนาคม - เมษายน 

  - งานประเพณีจองพารา เปนสวนหน่ึงในงานเทศกาลออกพรรษา จัดในวันขึ้น 15 ค่ํา 

เดือน 11 ถึงวันแรม 8 ค่ํา เดือน 11 หรือ ปอยเหลินเดือนสิบเอ็ด 

  - ประเพณีลอยกระทง 

  - ปอยจาติ งานบั้งไฟ หรือกอพระเจดียทราย เทศกาลเดือนหก 

3.12 ศิลปวัฒนธรรมพื้นบาน 

   ศิลปะพื้นบานที่สําคัญ เชน กา รําไต กาแลว หรือการฟอนดาบ กิ่งกะหลา หรือรํา

กินรี จาดไต หรือลิเกไทยใหญ เฮ็ดกวาม กาลาย หรือลายกา เปนตน 

3.13 อาหารพื้นเมืองแมฮองสอน 

   อาหารพื้นเมือง เชน เน้ือลุง หมาก-ลางหุง (แกงขนุน) แกงจาสาน (วุนเสนใส

หยวก) อุบเคร่ืองในหมู ผักจอก เปนตน สวนขนมพื้นเมือง เชน อาละหวา สวยทมิน เปงมง ขาว

มูลขวย (ขนมวง) อาละหวาจุง ขาวควบ (ขาวเกรียบวาว) ขาวมูลจอก เปนตน 
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3.14 ขอมูลพื้นฐานทางการเกษตรของจังหวัดแมฮองสอน 

3.14.1 พื้นท่ีถือครองทางการเกษตรของจังหวัดแมฮองสอน มีรายงานวาพื้นที่

เพาะปลูกของจังหวัดแมฮองสอน ป 2555-2556  มีพื้นที่การเกษตรจําแนกตามการใชประโยชนใน

การปลูกพืช จํานวน 405,767 ไร ประกอบดวย พื้นที่นา 108,767 ไร ขาวไร 111,715 พืชไร 122,752 

ไมผล 13,957 ไร ไมดอกไมประดับ 26 ไร พืชผัก 41,363 ไร ไมยืนตน 6,288 ไร และพื้นที่เกษตร

อ่ืนๆ 899 ไร (สํานักงานเกษตรจังหวัดแมฮองสอน 2555: 1) 

3.14.2 แหลงนํ้าทางการเกษตรของจังหวัดแมฮองสอน มีรายงานวา การจําแนก

แหลงนํ้าทางการเกษตรแบงออกเปน อางเก็บนํ้าขนาดกลาง จํานวน 2 อาง และอางเก็บนํ้าขนาดเล็ก

จํานวน 28 อาง ฝายคอนกรีต จํานวน 145 ฝาย ทํานบ มีจํานวน 5 แหลง สระ หนอง บึง จํานวน 43 

แหลง และคู คลอง 59 แหลง (โครงการชลประทานจังหวัดแมฮองสอน 2553: 8) 

 

4. ผลงานวิจัยที่เก่ียวของ 

 

4.1 การปลูกกาแฟอาราบิกา 

  ธีระเดช พรหมวงศ (2537: 74 - 84 ) ศึกษาการเปรียบเทียบกลยุทธ การสงเสริม การ 

ปลูก และผลิตกาแฟอาราบิกาของโครงการพัฒนาที่สูงไทย - นอรเวย และโครงการพัฒนาเขตพื้นที่

สูงไทย -ออสเตรเลีย พบวา เกษตรกรของโครงการพัฒนาเขตพื้นที่สูงไทย - ออสเตรเลีย สวนใหญ 

มีประสบการณดานการปลูกกาแฟ แตในรอบปที่ผานมายังไมเคยไดรับการฝกอบรมเกี่ยวกับการ

ผลิตกาแฟ ซึ่งการตัดสินใจปลูกกาแฟคงเปนการดูแลรักษาไดงาย นอกจากน้ียังพบวา เกษตรกร   

สวนใหญมีความตองการที่จะเรียนรูเพิ่มเติมในเร่ืองการตัดแตงกิ่งภายหลังการเก็บเกี่ยวผลผลิตหรือ

ขอคําปรึกษาทางวิชาการเกษตรโดยติดตอผานตัวแทนจากหนวยงานภาครัฐ สวนเกษตรกรที่เขา

รวมโครงการพัฒนาที่สูงไทย  - นอรเวย พบวา เกษตรกรมีประสบการณดานการปลูกกาแฟ 

เน่ืองจากมีการฝกอบรมเกี่ยวกับการผลิตกาแฟในรอบปที่ผานมา แตเกษตรกรมีความตองการที่จะ

เรียนรูเพิ่มเติมเกี่ยวกับการตัดแตงกิ่งกาแฟ และการใชสารปองกันกําจัดศัตรูกาแฟ โดยมีวิธีการ

ติดตอของเกษตรกรเพื่อขอคําปรึกษาและแลกเปลี่ยนเรียนรูจากแหลงความรูอ่ืนที่เกี่ยวของกับการ

ปลูกกาแฟ เชน หนวยงานภาครัฐ และเพื่อนบาน 

  ปยนุช นาคะ และคนอ่ืนๆ (2547 ก: 66) ศึกษาระบบการปลูกกาแฟอาราบิกาแบบ

ผสมผสาน 5 กรรมวิธี ดังน้ี กาแฟอาราบิกา (ปลูกกลางแจง) กาแฟอาราบิกา (ปลูกภายใตรมเงาปา) 

กาแฟอาราบิกา+ไมปา+พืชสมุนไพร (กระวาน) กาแฟอาราบิกา+มะคาเดเมีย (ไมผล) และกาแฟ    

อาราบิกา+มะคาเดเมีย(ไมผล)+พืชสมุนไพร(กระวาน) พบวา ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
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  ปยนุช นาคะ และคณะ (2547 ข: 67) ศึกษาชนิดของพืชรวมกาแฟโรบัสตา พบวา 

การปลูกกาแฟรวมกับกลวยนํ้าวามีอัตราการเจริญเติบโตดีที่สุด ดานผลผลิตกาแฟจากการวิเคาะห

ขอมูลผลผลิตกาแฟเมล็ดสุก เมล็ดแหง ไมมีความแตกตางกันของนํ้าหนักเมล็ดกาแฟสดและ

นํ้าหนักเมล็ดกาแฟแหง ซึ่งวิธีการปลูกกาแฟรวมกับกลวยนํ้าวาจะใหผลผลิตสูงสุด จํานวนนํ้าหนัก

เมล็ดสด 679.16 กรัมตอนํ้าหนักเมล็ดแหง 328 กรัมตอตน 

  พงษศักด์ิ อังกสิทธิ์ และบัณฑูรย วาฤทธิ์ (2542: 1 - 229) พบวา ตนกาแฟตองการ

อุณหภูมิต้ังแต 20 - 25 องศาเซลเซียส จึงเหมาะสมตอการเจริญเติบโต โดยที่อุณหภูมิในสภาพแปลง

ปลูกมีปจจัยที่เกี่ยวของไดแก ความชื้น ระดับความสูงของพื้นที่ ทิศทางการวางผังแปลงปลูก ความ

หนาแนนของตนกาแฟที่ใชปลูก และสภาพแสงแดดที่ไดรับในแตละชวงวัน เปนตน ซึ่งอุณหภูมิ

ในชวงกลางวันควรอยูที่ 25 องศาเซลเซียส และชวงกลางคืนควรอยูที่ 20 องศาเซลเซียส นอกจากน้ี

ยังพบวาในสภาพบนพื้นที่สูงซึ่งมีอุณหภูมิคอนขางหนาวเย็น สงผลใหสารกาแฟ มีคุณภาพดี หาก

เปรียบเทียบกับการปลูกกาแฟในพื้นที่ราบ ถาหากอุณหภูมิสูงกวา 30 องศาเซลเซียส สงผลใหใบ

กาแฟมีอัตราการสังเคราะหแสงลดลง แสดงอาการใบเหลือง และรวงหลน คงเปนเพราะกาแฟไม

ทนตอสภาวะอากาศที่แปรปรวน จากสภาพอากาศที่หนาวจัด หรือรอนจัดไดอยางเฉีบบพลัน 

 เลอภพ คีรีสันติกุล (2536: บทคัดยอ) ศึกษาปจจัยที่มีผลตอการยอมรับคําแนะนํา 

วิธีการปฏิบัติ การปลูกกาแฟอาราบิกาของชาวเขาเผามงในจังหวัดเชียงใหม:กรณีศึกษาหมูบานขุน

ชางเคี่ยน และหมูบานมอนเงาะ พบวา ระดับรายไดจากกาแฟ และการติดตอกับเจาหนาที่มีความ 

สัมพันธกับระดับการยอมรับคําแนะนําวิธีการปฏิบัติการปลูกกาแฟอาราบิกาของชาวเขาเผามงอยาง

มีนัยสําคัญยิ่งทางสถิติ (P<0.01) สําหรับอายุ การรูหนังสือ ประสบการณการปลูกกาแฟ ขนาดพื้นที่

ถือครองการปลูกกาแฟ จํานวนแรงงานในครัวเรือน ระดับรายได ความพึงพอใจดานการตลาดกาแฟ 

ความบอยคร้ังในการเขารับการฝกอบรม และการมีสวนรวมในกิจกรรมสงเสริมการปลูกกาแฟของ

ชาวเขาเผามงไมมีความสัมพันธกับระดับการยอมรับคําแนะนํา วิธีการปฏิบัติการปลูกกาแฟเมื่อ

เปรียบเทียบปจจัยตาง ๆ ระหวางเกษตรกรผูปลูกกาแฟและไมปลูกกาแฟ พบวา มีความแตกตางกัน

ในปจจัยดานอายุรายไดเฉลี่ยทั้งหมด รายไดเฉลี่ยจากพืชเศรษฐกิจ และจํานวนพื้นที่ถือครองทาง

การเกษตรเฉลี่ยของเกษตรกร สวนปจจัยอ่ืนมีความแตกตางกันไมมาก สวนปญหาของชาวเขา

เผามงในการปลูกกาแฟที่พบมากที่สุดเรียงลําดับ คือ ปญหาดานราคาและการตลาด พื้นที่ปลูกกาแฟ

ไมเหมาะสม ดินขาดความอุดมสมบูรณ ปจจัยการผลิตมีราคาแพง เชน ปุย และสารปองกันกําจัด

ศัตรูพืช ปญหาแหลงเงินทุน แหลงนํ้าที่ใชในการปลูกกาแฟ ความรูเกี่ยวกับการปลูก และการดูแล

รักษา 
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 วิทัศน เตชะบุญ (2534: บทคัดยอ) ศึกษาปจจัยที่มีผลตอการยอมรับงานสงเสริมการ

ปลูกกาแฟอาราบิกาของชาวเขาเผากะเหร่ียง อําเภอขุนยวม จังหวัดแมฮองสอน พบวา ระดับรายได

ทั้งหมดของครัวเรือน ขนาดของพื้นที่ปลูกกาแฟ การใชสินเชื่อจากกองทุนหมุนเวียนการเกษตรของ

หมูบาน ระดับประสบการณการปลูกกาแฟ ระดับการติดตอกับเจาหนาที่ ความบอยคร้ังในการเขา

รับการฝกอบรมดานการเกษตร และความบอยคร้ังของการรับฟงขาวสารการเกษตรทางวิทยุ ของ

ชาวเขาเผากะเหร่ียง มีความสัมพันธกับระดับการยอมรับการสงเสริมการปลูกกาแฟอาราบิกาอยางมี

นัยสําคัญทางสถิติ สําหรับจํานวนแรงงานในครัวเรือน อายุ ตําแหนงผูนําสังคม ระดับการติดตอกับ

ชุมชนเมือง และการมีสวนรวมในกิจกรรมการสงเสริมการปลูกกาแฟอาราบิกาที่สําคัญของชาวเขา

เผากะเหร่ียงไมมีความสัมพันธกับระดับการยอมรับงานสงเสริมการปลูกกาแฟอาราบิกา ปญหาของ

ชาวเขาเผากะเหร่ียงในการปลูกกาแฟอาราบิกาที่พบมากที่สุดเรียงตามลําดับ คือ ปญหาเงินทุน พื้นที่

ปลูกกาแฟไมอุดมสมบูรณ ขาดความรูดานการปลูกและการดูแลรักษากาแฟ ขาดแคลนแหลงนํ้า 

การตลาด ปจจัยการผลิต เชน ปุยและสารปองกันกําจัดศัตรูพืชมีราคาแพง พื้นที่ปลูกกาแฟไม

เหมาะสม แรงงานไมเพียงพอ และขาดแคลนปุยคอก 

 สาลี่ ชินสถิต และคนอ่ืนๆ (2550: 1 - 9) ศึกษาการยอมรับการผลิตกาแฟอาราบิกาใน

ภาคเหนือตอนบน พบวา การผลิตกาแฟของเกษตรกรเปนการปลูกในสภาพพื้นที่ภูเขาเขตสูง เปน

ที่ดินที่ไมมีเอกสารสิทธิ์ การปลูกกาแฟอาศัยไมยืนตนเพื่อเปนรมเงา มีการใชปุยเคมี หรือปุยอินทรีย

หรือทั้งสองชนิดรวมกันหรือสลับกัน เกษตรกรไมมีการผสมปุยเคมีไวใชเอง และไมใชนํ้าหมัก

ชีวภาพ ไมเคยเก็บตัวอยางดินมาวิเคราะห มีการกําจัดวัชพืชดวยวิธีกล และสวนบางแหงมีการใช

สารปองกันกําจัดโรคพืชและแมลง การเก็บเกี่ยวผลผลิตคัดเลือกเฉพาะผลสุก มีการคัดผลกาแฟที่

ไมไดคุณภาพดวยวิธีการลอยนํ้า สวนใหญจําหนายผลผลิตในรูปผลสดหรือผลเชอร่ี มีเกษตรกร

สวนนอยที่ผลิตเปนกาแฟกะลาและสารกาแฟ ซึ่งภาพรวมระดับการยอมรับเทคโนโลยีการผลิต

กาแฟของเกษตรกรภาคเหนือตอนบนอยูในระดับมาก (รอยละ 92) โดยที่เทคโนโลยีการผลิตที่มี

การยอมรับมากที่สุด คือ ดานพันธุ และการเก็บเกี่ยว 

Cannell (1971: 68 - 71); พงษศักด์ิ อังกสิทธิ์ และ บัญฑูรย วาฤทธิ์ (2542: 1 - 299) 

รายงานวา สภาพการปลูกกาแฟกลางแจง อุณหภูมิของใบกาแฟสูงกวาในสภาพการปลูกกาแฟ ใน

รมเงาต้ังแต 10 - 15 องศาเซลเซียส และถาใบกาแฟยังคงไดรับแสงแดดอยางตอเน่ืองตลอดวันเปน

เวลานานจะกอใหเกิดอาการใบเหลือง เพราะคลอโรฟลลถูกทําลายสงผลใหกระบวนการสังเคราะห

แสงตํ่าลง ดังน้ัน การปรับสภาพใหใบกาแฟและตนกาแฟอยูภายใตสภาพรมเงายอมสงผลตอการลด

ปญหาเหลาน้ันได 



38 

 Castro and others (1983: 56 - 689) พบวา การปลูกกาแฟในสภาพกลางแจง ใบกาแฟ

จะมีการสะสมของธาตุไนโตรเจนปริมาณสูง สวนการปลูกกาแฟในสภาพรมเงาจะมีธาตุฟอสฟอรัส 

แคลเซี่ยม และสังกะสีคอนขางสูง 

 Clower and Allison (1982: 1 - 19) รายงานวา กาแฟเมื่อปลูกในระบบกลางแจงจะมี

ปริมาณผลผลิตมากกวาตนกาแฟที่ปลูกในระบบรมเงา แมวาการปลูกกาแฟในระบบรมเงาจะสงผล

ตอสารกาแฟที่มีคุณภาพมากขึ้นกวาการปลูกกาแฟในระบบกลางแจง แตนํ้าหนักรวมของผลผลิตจะ

ไมแตกตางกันกับที่ปลูกกาแฟกลางแจง 

4.2 การดูแลรักษา และจัดการศัตรูกาแฟอาราบิกา 

นิธิ ไทยสันทัด และคนอ่ืนๆ (2543: 65 - 77) ศึกษาการสํารวจปริมาณศัตรูพืชใน

ระบบการปลูกกาแฟกลางแจงและภายใตรมเงา พบวา การปลูกกาแฟในภาคเหนือตอนบนเปนไป

ในลักษณะของระบบวนเกษตร จําแนกได 3 ระบบ ไดแก ระบบกลางแจง ระบบรมเงาปานกลาง 10 - 

50 เปอรเซ็นต และระบบรมเงาสูงมากกวา 50 เปอรเซ็นตขึ้นไป โดยที่ในระบบกลางแจง จากการ

สํารวจโรคพืชที่สําคัญ ไดแก โรคผลแหง โรคใบจุดสีนํ้าตาล โรคราเขมาดํา และการขาดธาตุเหล็ก

และสังกะสี สวนแมลงศัตรูพืชที่พบสวนใหญ ไดแก หนอนเจาะลําตน สวนระบบรมเงา ปานกลาง 

10 - 50 เปอรเซ็นต พบเฉพาะโรคเห่ียว และระบบรมเงาสูงมากกวา 50 เปอรเซ็นตขึ้นไป โรคที่

สําคัญไดแก โรคใบจุดสาหราย การขาดธาตุแมกนีเซียม ทั้งน้ี โรคกิ่งยอดแหง โรคราสนิม โรคเห่ียว 

และเพลี้ยหอยจะพบการระบาด และเขาทําลายตนกาแฟในทุกระบบของการปลูกกาแฟ แตในพื้นที่

ปลูกกาแฟที่มีรมเงาปานกลาง 10 - 50 เปอรเซ็นต จะประสบปญหานอยกวาระบบรมเงาสูงมากกวา 

50 เปอรเซ็นตขึ้นไป และระบบกลางแจง ซึ่งผลการสํารวจคร้ังน้ี ควรสงเสริมใหเกษตรกรปลูก

กาแฟพันธุตานทานโรคราสนิม และปลูกกาแฟรมเงาปานกลาง 10 - 50 เปอรเซ็นต จะชวยลดปญหา

ศัตรูพืชได 

Kimermia and Njoroge (1988: 387 - 391) รายงานวา การใหรมเงากาแฟสงผลตอ

การใหผลผลิตที่ตอเน่ืองยาวนาน ซึ่งสงผลตออาการยอดแหงตายของกาแฟลดลง ตลอดจนชวยลด

อุณหภูมิสูงสุด ตํ่าสุดในรอบวันได และยังชวยลดอุณหภูมิในแปลงปลูกลงได 

Rayner (1942: 80 - 97) รายงานวา การปลูกกาแฟโดยใชไมบังรม ชวยลดอุณหภูมิ

แสง และความเขมแสงลง ทําใหเมล็ดกาแฟมีคุณภาพสูงขึ้น เรียกวา Mild coffee คงเปนเพราะการ

จํากัดแสงที่มากเกินไป ซึ่งสงผลใหสารที่กอใหเกิดรสชาติ และกลิ่นที่หอมละมุน มีการสะสมใน

สารกาแฟมากยิ่งขึ้น 
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4.3 การผลิตสารกาแฟอาราบิกา 

  นนทวัชร ชิตวิลัย (2547: บทคัดยอ) ศึกษาการเปลี่ยนแปลงของสารประกอบระเหย 

และกรดอินทรียระหวางกระบวนการหมักของกาแฟอาราบิกาที่ปลูกในประเทศไทย พบวา ใน

ระหวางการหมักเมล็ดกาแฟ พบเชื้อจุลินทรีย 3 กลุม ไดแก แลคติกแอซิด แบคทีเรียบาซิลัส และ

ยีสต โดยที่ชวงทายสุดของกระบวนการหมัก 24 - 48 ชั่วโมง จะพบคาความเปนกรดเปนดางจะเร่ิม

ลดลงในชวง 10 ชั่วโมงแรกของการหมัก จาก 7.0 เหลือ 4.10 และคงที่จนถึง 48 ชั่วโมง ซึ่งการ

ลดลงของคาความเปนกรดเปนดาง เปนผลมาจากการสรางกรดแลคติก ของแลคติกแอซิด แบคทีเรีย 

นอกจากน้ียังพบวา การหมักเมล็ดกาแฟที่เวลาตางกัน ไมสงผลใหเกิดความแตกตางของปริมาณกรด

อินทรียและสารประกอบระเหยในกาแฟอาราบิกา ดังน้ัน จึงควรหยุดการหมักที่เวลา 24 ชั่วโมง 

เน่ืองจากในชวงระยะเวลาดังกลาว เมือกจะเร่ิมหลุดออกจากเมล็ดกาแฟ 

  Anderson and others (2003: 71 - 78) รายงานวา การคั่วเมล็ดกาแฟเกิดขึ้นได 2 

กระบวนการ เร่ิมแรกเกิดการสูญเสียนํ้าอยางอิสระในขณะคั่วเมล็ดกาแฟ สังเกตจากสีของเมล็ด

กาแฟเร่ิมเปลี่ยนสีจากสีเหลืองเปนสีเหลืองเขม และเปนสีออกนํ้าตาลออน ซึ่งใชระยะเวลารอยละ 

80 ของระยะเวลาที่ใชในการคั่วแตละคร้ัง รวมถึงเมล็ดกาแฟจะมีการสูญเสียนํ้าอยางอิสระอยูรอยละ 

12 ตอมาเร่ิมเกิดปฎิกิริยาไพโรไลซีส ซึ่งพบวาในระยะน้ีเมล็ดกาแฟมีการขยายตัวคอนขางสูง 

สังเกตไดจากสีของเมล็ดกาแฟเปลี่ยนเปนสีเขมขึ้นเห็นไดชัดเจน และมีนํ้ามันบนเมล็ด ซึ่งเกิดจาก

สารประกอบชนิดตาง ๆ รวมถึงอาจจะไดยินเสียงแตกของเมล็ดกาแฟในขณะคั่วเปนระยะคงเปน

เพราะมีการเปลี่ยนแปลงทางเคมีที่เกิดขึ้นอยางรวดเร็ว สงผลใหความรอนในเมล็ดกาแฟสูงขึ้นควร

ใชลมเปาเพื่อชวยใหเกิดการลดอุณหภูมิใหเย็นลง ตลอดจนการปองกันการไหมของเมล็ดกาแฟ 

  Maarse (1991: 764) พบวา สวนประกอบหลักของเมล็ดกาแฟที่สูญเสียระหวาง

การคั่ว ประกอบดวย นํ้าตาลซูโครส รอยละ 0.3 - 7.3 Chlorogenic acid รอยละ 3.5 - 7.6 และโปรตีน 

รอยละ 3.1 - 11.6 ทั้งน้ีโปรตีนในกลุมอาจีนีน ซีสเตอีน ไลซีน ซีสตีน และทรีโอนีน จะโดนทําลาย

ในระหวางการคั่ว 

  Varnam and Sutherland (1994: 191-254) พบวา กระบวนการแปรรูปกาแฟแบบ

เปยก เร่ิมจากเก็บเฉพาะกาแฟสุกเทาน้ัน ซึ่งจะมีความชื้นรอยละ 60 - 75 ระยะเวลาเก็บอยูในชวงตอน 

เชาจนถึงชวงบาย และควรรีบนํามาแปรรูปทันทีวันตอวันหรือปลอยทิ้งไวอยางชาไมเกิน 12 - 24 

ชั่วโมง จึงสงผลที่ทําใหไดเมล็ดกาแฟที่มีคุณภาพสูง 
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4.4 การถายทอดเทคโนโลยีการผลิตกาแฟอาราบิกา 

  ไพบูลย สุทธสุภา นรินทรชัย พัฒนพงศา และ สนิท วงศประเสริฐ (2540: 274 -

279) ศึกษาปจจัยที่มีผลตอการตัดสินใจในการปลูกกาแฟบนที่สูง พบวา เกษตรกรไดรับการ

ฝกอบรมเกี่ยวของกับการเกษตรไมมีความสัมพันธกับการยอมรับการปลูกกาแฟ เน่ืองจากเกษตรกร

ผูปลูกกาแฟสวนใหญยังไมไดรับการฝกอบรมที่เกี่ยวของกับการปลูกกาแฟโดยตรงแตไดรับ

คําแนะนําทั่วไปดานการเกษตรเทาน้ัน 

  วุฒิฉัตร เสนีวงศ ณ อยุธยา (2548: บทคัดยอ) ศึกษาการประเมินผลการฝกอบรม

หลักสูตรการผลิตตนพันธุ และการปลูกกาแฟอาราบิกาบนพื้นที่สูงของศูนยสงเสริมการเกษตรที่สูง 

จังหวัดแมฮองสอน พบวา เกษตรกรสวนใหญเปนสมาชิกกลุมปลูกกาแฟ และเคยเขารวมการ

ประชุมโดยที่เขารวมประชุม 1 - 3 คร้ังตอป การประเมินผลการฝกอบรมของหลักสูตรการผลิตตน

พันธุกาแฟอาราบิกาบนพื้นที่สูง จากการประเมินพบวา เกษตรกรทั้งหมดมีระดับความรูเกินรอยละ

60 ยกเวนในเร่ืองการเก็บเกี่ยวผลผลิตซึ่งมีสาเหตุจากเกษตรกรเพิ่งปลูกกาแฟเปนปแรก และยัง

ไมใหผลผลิต นอกจากน้ีการนําความรูไปปฏิบัติ พบวา เกษตรกรนําความรูเร่ืองการขยายพันธุกาแฟ

ไปปฏิบัติมากที่สุด รองลงมาเปนเร่ืองการปลูก การเก็บผลผลิต และการตัดแตงกิ่งกาแฟ นอกจากน้ี

ยังพบวา เพศ มีผลตอการเรียนรู และนําความรูไปปฏิบัติหลังการฝกอบรมแตกตางกันทางสถิติ สวน

เกษตรกรที่ไมไดรับการฝกอบรมจากเจาหนาที่สงเสริมการเกษตร ควรปรับกลยุทธในการถายทอด

เทคโนโลยีตลอดจนเทคนิคใหเหมาะสมกับสภาพของพื้นที่  บุคคลเปาหมาย  และการใช

โสตทัศนูปกรณอยางมีประสิทธิภาพ  

  สากล มีสุข (2549: บทคัดยอ) ศึกษาปจจัยที่มีผลตอการยอมรับเทคโนโลยีการผลิต

กาแฟอาราบิกาของเกษตรกร อําเภอดอยสะเก็ด จังหวัดเชียงใหม พบวา เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

มีอายุเฉลี่ย 48.11 ป สวนใหญจบการศึกษาระดับประถมศึกษา มีประสบการณการปลูกกาแฟเฉลี่ย 

9.90 ป มีรายไดครัวเรือน 3,500 - 30,000 บาท พื้นที่ถือครองเฉลี่ย 17.52 ไร มีแรงงานในครัวเรือน

เฉลี่ย 2 คน มีการใชสินเชื่อจากสหกรณการเกษตรมากที่สุด จําหนายผลผลิตผานพอคาคนกลาง 

ไดรับความรูดานกาแฟอาราบิกา 4 ทาง คือ การติดตอจากเจาหนาที่ การติดตอกับบุคคลอ่ืน การเขา

รับการฝกอบรม และไดรับขาวสารจากสื่อประเภทตาง ๆ มีการนํานวัตกรรมการปลูกกาแฟอารา

บิกาไปปฏิบัติมีคาเฉลี่ยของระดับคะแนนรอยละ 73.27 การยอมรับเทคโนโลยีการผลิตกาแฟอารา

บิกามีคาระดับคะแนนสูงสุดอยูที่รอยละ 86.89 สวนการวิเคราะหการถดถอยพหุคูณ พบวา ปจจัย

สําคัญที่สงผลตอการยอมรับเทคโนโลยี ประกอบดวย นวัตกรรมของเกษตรกร ดานการเก็บเกี่ยว และ

แปรรูป ปจจัยทางสังคม และการสื่อสาร การปองกันกําจัดโรคและแมลง รวมทั้งอายุของเกษตรกร 

ปญหาที่สําคัญของผูปลูกกาแฟอาราบิกา คือ ตองการพันธุพืชที่ตานทานโรค ใหผลผลิตสูง ตนเต้ีย
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ขอสั้น มีคุณภาพดีและเปนที่ตองการของตลาด ตองการปุยคุณภาพดี การฝกอบรมดานวิธีการเก็บ

เกี่ยว และการแปรรูป การประกันราคาผลผลิต และแหลงเงินทุนที่ปลอดดอกเบี้ย 

4.5 ภูมิปญญาในการผลิตพืช 

  อเนก ดีพรมกุล (2550: บทคัดยอ) ศึกษาการเปรียบเทียบภูมิปญญาทองถิ่นระหวาง

การทําสวนวนเกษตรกับสวนไมผลเชิงเด่ียว กรณีศึกษาสวนลองกองในบานขุนหวย ตําบลนานกกก 

อําเภอลับแล จังหวัดอุตรดิตถ พบวา การทําสวนลองกองผสมผสานกับปาธรรมชาติเปนระบบการ

ปลูกพืชแบบวนเกษตรเปนระบบที่อาศัยความสมดุลของธรรมชาติ และใชภูมิปญญาทองถิ่นในการ

จัดการตนไม พันธุไม และพืชที่ปลูก การทําสวนลักษณะน้ีจะมีคาใชจาย และตนทุนการผลิตตํ่า เชน 

ปุยเคมี สารปองกันกําจัดศัตรูพืช มีคาแรงงานเฉลี่ยในรอบปคิดเปนรอยละ 25.9 จากการทําสวน

ผสมผสานกับปาธรรมชาติที่อาศัยนํ้าจากแหลงธรรมชาติ และความชื้นจากรมเงาของตนไม ใชธาตุ

อาหารจากการยอยสลายของซากพืชที่รวงหลนเปนอินทรียวัตถุในดิน ดังน้ัน การปลูกลองกองผสม

กับปาธรรมชาติมีผลใหระบบนิเวศของปาดีขึ้น แตการทําสวนไมผลเชิงเด่ียวเปนระบบที่พึ่งพิง

ธรรมชาตินอยเปนระบบที่ตองนําเทคโนโลยีสมัยใหมเขามาใชในการจัดการสวน มีตนทุนการผลิต

สูง เชน ระบบการใหนํ้า ปุยเคมี สารปองกันกําจัดศัตรูพืช และการใชแรงงาน คิดเปนรอยละ 74.1 

นอกจากน้ันการดูแลรักษา และการใหผลผลิตสูงขึ้น เมื่อเปรียบเทียบทั้งสองระบบพบวามีความ

แตกตางกัน แตมีขอจํากัดในเร่ืองการเลือกพื้นที่เพาะปลูก กลาวคือ การปลูกแบบวนเกษตรตอง

อาศัยพื้นที่ปาเปนหลักซึ่งมีจํากัด และหายากในสภาพปจจุบัน สวนการปลูกพืชเชิงเด่ียวตองเลือก

พื้นที่ ที่มีแหลงนํ้าเพียงพอตอการเพาะปลูก การคมนาคมสะดวก และใกลแหลงรับซื้อ สวนขอ

แตกตางในดานการจัดการสวน คือ สวนผสมตองมีการรักษาตนไมขนาดใหญไวเพื่ออาศัยรมเงา 

และสรางความชื้นโดยวิธีการปลูกไมผลชนิดอ่ืนแบบผสมผสาน สวนการปลูกพืชเชิงเด่ียวไมตอง

ปลูกพืชชนิดอ่ืนรวม หรือเรียกวาสวนสะอาด และในดานผลตอบแทนเมื่อเปรียบเทียบเชิงมูลคาของ

เงินหลังจากหักตนทุนการผลิตทั้งหมดพบวา ผลตอบแทนของสวนผสมผสานกับปาธรรมชาติ มี

จํานวน 103,158 บาทตอไรตอป และสวนเชิงเด่ียว 97,334 บาทตอไรตอป นอกจากน้ันผลการทํา

สวนตอระบบนิเวศ พบวา สวนผสมกับปาธรรมชาติมีผลตอการใหปริมาณอินทรียวัตถุในดิน มีคา

รอยละ 2.05 มากกวาการทําสวนเกษตรเชิงเด่ียว คือ รอยละ 0.81 



บทที ่ 3 

วิธีดําเนินการวิจัย 

 

 

 การวิจัยเร่ือง ภูมิปญญาของเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกาในจังหวัดแมฮองสอน

วิธีการดําเนินการวิจัยเปนการวิจัยเชิงปริมาณและการวิจัยเชิงคุณภาพ โดยมีขั้นตอน ดังน้ี 

 

1. ประชากรและกลุมตัวอยาง 

 

1.1 ประชากร เปนเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกาของจังหวัดแมฮองสอน ใน พ.ศ. 

2553 - 2554 จํานวน 3,472 คน จากฐานขอมูล ระบบจัดเก็บ และนําเสนอขอมูล ของศูนยบริการและ

ถายทอดเทคโนโลยีการเกษตรประจําตําบล พ.ศ. 2553 

1.2 กลุมตัวอยาง การสุมตัวอยางจากประชากรโดยกําหนดขนาดของกลุมตัวอยางและ

การสุมตัวอยาง ดังน้ี  

1.2.1 การกําหนดขนาดกลุมตัวอยาง ผูวิจัยใชกําหนดตัวอยางดวยสูตรของ Taro-

Yamane โดยคํานวณจากประชากร 3,472 คน ไดกลุมตัวอยางเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา จํานวน 

97 คน ซึ่งมีรายละเอียดการคํานวณขนาดตัวอยาง โดยกําหนดนัยสําคัญที่ 0.1 ยอมใหมีความ

คลาดเคลื่อนได 10 เปอรเซ็นต ซึ่งคํานวณตามสูตรไดดังน้ี (มารยาท โยทองยศ และ ปราณี สวัสดิสรรพ 

2553: 1 - 8) 

 สูตร n =  N 

  1 + Ne2 

 เมื่อ n = จํานวนกลุมตัวอยางที่ตองการสุม 

  N = จํานวนประชากรทั้งหมด 

  e = คาความคลาดเคลื่อนของการสุม 

    แทนคา n = 3,472 

      1 + 3,472 (0.10) 2 

        n = 3,472 

     1 + 3,472 (0.01)  
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n = 3,472 

1 + 34.72  

      n = 3,472 

      35.72  

      =  97.20  ~  97 

ดังน้ัน ตองสุมตัวอยางผูปลูกกาแฟอาราบิกา จํานวน 97 คน 

1.2.2 วิธีการสุมตัวอยาง เปนการเก็บรวบรวมขอมูล ภูมิปญญาของเกษตรกรผู

ปลูกกาแฟอาราบิกาใน 7 อําเภอของจังหวัดแมฮองสอน โดยการสุมแบบอยางงายเพื่อใหไดกลุม

ตัวอยางที่เกี่ยวของกับผูปลูกกาแฟอาราบิกาในแตละพื้นที่ ครบจํานวน 97 คน ดังตาราง 3.1 

 

ตารางที่ 3.1 การจําแนกสถานที่เก็บรวบรวมขอมูลของกลุมตัวอยางผูปลูกกาแฟอาราบิกา  

 

ลําดับที่ สถานที่เก็บรวบรวมขอมูล 7 อําเภอ จํานวนตัวอยาง (คน) 

1 อําเภอปาย  3 

2 อําเภอปางมะผา  3 

3 อําเภอเมืองแมฮองสอน  69 

4 อําเภอขุนยวม  2 

5 อําเภอแมลานอย  16 

6 อําเภอแมสะเรียง  2 

7 อําเภอสบเมย  2 

 รวม 97 

 

2. เคร่ืองมือที่ใชในการวิจัย 

 

2.1 การศึกษาวิจัยคร้ังน้ี ใชแบบสัมภาษณในการเก็บบันทึกรวบรวมขอมูล 

2.2 วิธีการสรางเคร่ืองมือ 

2.2.1 ศึกษาขอมูลเบื้องตน สืบคนงานเอกสารวิชาการ และปรึกษาวิทยานิพนธ 

กับอาจารยที่ปรึกษา เพื่อกําหนดกรอบ และรูปแบบของแบบสัมภาษณ ใหสอดคลองกับกรอบ

แนวคิดการวิจัย 



44 

2.2.2 จัดทําแบบสัมภาษณและปรับแกไขแบบสัมภาษณตามคําแนะนําของ

อาจารยทีป่รึกษาวิทยานิพนธ 

2.2.3 นําแบบสัมภาษณ ลงพื้นที่สัมภาษณเกษตรกรจากกลุมตัวอยางผูปลูกกาแฟ

อาราบิกา ในจังหวัดแมฮองสอน จํานวน 97 คน และนําผลไปวิเคราะหขอมูล สรุปผลงานวิจัย  

2.3 รายละเอียดของเคร่ืองมือ 

  เปนแบบสัมภาษณ แบบมีโครงสราง (Structured interview) ซึ่งประกอบดวย 

คําถามแบบปลายปด (Close - ended question) โดยมีลักษณะคําถามแบบกําหนดคาไวใหตอบ และ

คําถามแบบปลายเปด (Open - ended question) เปนการที่ใหผูตอบแสดงความคิดเห็น ซึ่งแบบสัมภาษณ 

มี 3 ตอนดังน้ี 

ตอนที่ 1 คําถามเกี่ยวกับขอมูลพื้นฐานทางสังคม และเศรษฐกิจของเกษตรกร 

ลักษณะคําถามเปนแบบปลายเปดและปลายปด ประกอบดวย เพศ อายุ ระดับการศึกษา จํานวน

สมาชิกในครัวเรือน การจางแรงงาน การดํารงตําแหนงทางหมูบานหรือชุมชน การเปนสมาชิกของ

สถาบันเกษตรกร การไดรับขอมูลขาวสารการปลูกกาแฟ การไดรับการถายทอดเทคโนโลยีเกี่ยวกับ

กาแฟอาราบิกา อาชีพหลักของเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา อาชีพรองของเกษตรกรผูปลูกกาแฟ

อาราบิกา รายไดนอกภาคการเกษตร รายไดจากภาคการเกษตร ประสบการณในการปลูกกาแฟอาราบิกา 

และขนาดพื้นที่เพาะปลูกกาแฟอาราบิกา 

ตอนที่ 2 คําถามเกี่ยวกับภูมิปญญาในการจัดการการผลิต และการจัดการผลผลิต

หลังการเก็บเกี่ยวกาแฟอาราบิกา ลักษณะคําถามเปนแบบปลายเปดและปลายปด ประกอบดวย 

กระบวนการปลูกกาแฟอาราบิกา ไดแก เกษตรกรปลูกกาแฟอาราบิกาดวยวิธีใด แหลงที่มาของ

เมล็ดพันธุกาแฟอาราบิกา เมื่อไดเมล็ดพันธุมาแลวนําไปปลูกทันทีหรือไม เกษตรกรวิธีคัดเลือก

เมล็ดพันธุที่มีลักษณะดีอยางไร เกษตรกรมีขั้นตอนการเพาะเมล็ดพันธุอยางไร เกษตรกรมีการ

ทดสอบความงอกของเมล็ดพันธุหรือไมอยางไร ถาไมไดนําเมล็ดไปเพาะทันที เกษตรกรมีวิธีเก็บ

รักษาเมล็ดพันธุอยางไร กระบวนการปลูกกาแฟอาราบิกาโดยตนพันธุหรือตนกลา ไดแก เกษตรกร

มีวิธีเตรียมตนกลากาแฟอาราบิกาไวใชเองหรือไม แหลงที่มาของตนกลากาแฟอาราบิกา อายุของ

ตนกลาที่เกษตรกรนําไปปลูก เกษตรกรใชเกณฑอะไร ในการคัดเลือกตนกลาที่จะนําไปปลูก เมื่อได

ตนกลาเกษตรกรนําไปปลูกทันทีหรือไม และมีการเตรียมหลุมปลูก และปลูกอยางไร เกษตรกรมี

วิธีการจัดการดูแลรักษาตนกลากาแฟอาราบิกาอยางไร และเกษตรกรมีวิธีใหนํ้าตนกาแฟอาราบิกา

อยางไร เกษตรกรใชปุยอะไรใสตนกาแฟอาราบิกา ผลิตปุยเองหรือไม ถาผลิตเอง ผลิตอยางไร 

เกษตรกรใสปุยกี่คร้ัง ใสคร้ังละจํานวนเทาใด โรคของกาแฟอาราบิกามีอะไรบาง ระบาดในชวง

เวลาไหน และมีการจัดการอยางไร กาแฟอาราบิกามีแมลงชนิดใดเขาทําลายบาง มีการระบาดใน
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ชวงเวลาไหน และมีการจัดการศัตรูกาแฟอาราบิกาอยางไร มีการใหรมเงาตนกาแฟอาราบิกาหรือไม 

ถาใหใชวิธีใด ปลูกตนไมบังหรือใชซาแรน สวนคําถามเกี่ยวกับการจัดการผลผลิตหลังการเก็บเกี่ยว

กาแฟอาราบิกา ประกอบดวย วิธีการเก็บเกี่ยวผลผลิตกาแฟอาราบิกา ไดแก เกษตรกรมีวิธีสังเกตสี

ผลกาแฟอาราบิกาพรอมเก็บเกี่ยวอยางไร เกษตรกรใชวิธีการเก็บเกี่ยวผลผลิตจากตนกาแฟอาราบิกา 

ดวยมืออยางไร เกษตรกรมีการใชเคร่ืองมือหรืออุปกรณอะไรในการเก็บเกี่ยวผลผลิตกาแฟอาราบิกา 

เกษตรกรมีวิธีการแปรูปกาแฟอาราบิกาโดยวิธีสีสด (ผลสด) อยางไร และมีการใชอุปกรณ เคร่ืองมือ

อะไรบาง เกษตรกรใชเวลากี่วันเพื่อหมักผลผลิตกาแฟอาราบิกาหลังสีสด เกษตรกรมีการลางทํา

ความสะอาดเมือกที่ติดมากับเมล็ดกาแฟกอนนําไปตากอยางไร มีการใชเคร่ืองมืออุปกรณอะไรบาง 

กระบวนการตากเมล็ดกาแฟอาราบิกาใชระยะเวลาเทาไหร เกษตรกรมีการตากเมล็ดกาแฟอาราบิกา

อยางไรภายหลังจากขัดเมือกออกจากเมล็ดแลว เกษตรกรมีวิธีสีแหงเมล็ดกาแฟอาราบิกาอยางไร 

และใชเคร่ืองมืออะไร เกษตรกรใชเวลาเทาไหรในการคั่วเมล็ดกาแฟอาราบิกา ใชอุณหภูมิเทาไหร มี

ข้ันตอนอยางไร การคั่วอยางไร และใชเคร่ืองมืออะไรบาง ภายหลังจากคั่วแลว เกษตรกรมีวิธีบด

เมล็ดกาแฟคั่วอยางไร ใชเคร่ืองมือใด เกษตรกรบรรจุเมล็ดกาแฟที่คั่วหรือบดแลวอยางไร ใชภาชนะ

บรรจุแบบใด และมีขั้นตอนการบรรจุอยางไร 

ตอนที่ 3 คําถามเกี่ยวกับภูมิปญญาในการดูแลรักษาตนกาแฟอาราบิกาภายหลัง 

การเก็บเกี่ยว ลักษณะคําถามเปนแบบปลายเปดและปลายปด ประกอบดวย เกษตรกรทําการตัดแตง

กิ่งกาแฟอาราบิกาอยางไร ทําตอนไหน ใชเคร่ืองมืออุปกรณใด มีวิธีการเลือกกิ่งที่ตัดอยางไร 

เกษตรกรทําการใหนํ้าตนกาแฟอาราบิกาอยางไร ทําเมื่อไหร ใชวิธีการใด เกษตรกรทําการใหปุยตน

กาแฟอาราบิกาอยางไร ใชปุยอะไร ปริมาณปุยที่ใหตอคร้ังเทาไหร ทําเมื่อไหร ใชวิธีการใด 

เกษตรกรทําการปองกันศัตรูพืชอยางไร ใชวิธีใด ทําเมื่อไหร และใชอุปกรณอะไร 

 

3. การเก็บรวมรวมขอมูล 

 

 การวิจัยคร้ังน้ีไดเก็บรวบรวมขอมูล จากกลุมตัวอยางเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

จํานวน 97 คน ระหวางเดือนกันยายน 2553 - กรกฎาคม 2554 สถานที่เก็บรวบรวมขอมูลจากแปลง 

และสวนของเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา ในพื้นที่จังหวัดแมฮองสอน 
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4. การวิเคราะหขอมูล 

 

4.1 ขอมูลเชิงปริมาณ นําขอมูลพื้นฐานทางสังคม และเศรษฐกิจของเกษตรกรผูปลูก

กาแฟอาราบิกาที่ไดจากการสัมภาษณเกษตรกรไปวิเคราะหดวยโปรแกรมคอมพิวเตอรสําเร็จรูป 

สถิติที่ใช ไดแก คาความถี่ คาเฉลี่ย คารอยละ คาสูงสุด คาตํ่าสุด และสวนเบี่ยงเบนมาตรฐาน และ

สรุปผลการวิจัย 

4.2 ขอมูลเชิงคุณภาพ เปนการสัมภาษณเชิงเจาะลึก (Indepth interview) กับเกษตรกร

ผูปลูกกาแฟอาราบิกาโดยตรง และสังเกตวิธีปฏิบัติของเกษตรกร บันทึกภาพ นําขอมูลไป

สังเคราะห วิเคราะหผล ตีความจากคําถามในประเด็นคําถามจากแบบสัมภาษณเกษตรกร แลวนํามา

รวบรวม สรุปผลการวิจัย ดังแสดงในตาราง 3.2 

 

ตารางที่ 3.2 การเก็บรวบรวมขอมูลและการวิเคราะหขอมูล 

 

แบบสัมภาษณเกษตรกร วิธีการเก็บรวบรวมขอมูล การวิเคราะหขอมูล 

ตอนที่ 1 คําถามเกี่ยวกับขอมูล

พื้ น ฐ า น ท า ง สั ง ค ม แ ล ะ

เศรษฐกิจของเกษตรกร 

สัมภาษณ ดวยโปรแกรมคอมพิวเตอรสําเร็จ 

รูปสถิ ติที่ ใช  ไดแก  คาความถี่ 

คาเฉลี่ย คารอยละ คาสูงสุด คา

ตํ่ า สุ ด  แ ล ะ ส ว น เ บี่ ย ง เ บ น

มาตรฐาน  

ตอนที่ 2 คําถามเกี่ยวกับภูมิ-

ปญญาในการจัดการการผลิต

และการจัดการผลผลิตหลังการ

เก็บเกี่ยวกาแฟอาราบิกา 

สัมภาษณ การสังเกต และ 

การบันทึกภาพ 

สังเคราะห วิเคราะห ตีความจาก

คําถามในประเด็นตางๆ ที่ไดจาก

เกษตรกรนํามาประมวลรวบรวม 

สรุปผล  

ตอนที่ 3 คําถามเกี่ยวกับการ

จัดก า รดูแล รัก ษ า ต นก า แฟ     

อาราบิกาภายหลังการเก็บเกี่ยว 

สัมภาษณ การสังเกต และ 

การบันทึกภาพ 

สังเคราะห วิเคราะห ตีความจาก

คําถามในประเด็นตางๆ ที่ไดจาก

เกษตรกรนํามาประมวลรวบรวม 

สรุปผล  

 



บทที ่4 

ผลการวิเคราะหขอมูล 

 

 การวิจัย เร่ือง ภูมิปญญาของเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกาในจังหวัดแมฮองสอน 

เปนการวิเคราะหขอมูลที่ไดจากการสัมภาษณเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา จํานวน 97 คน ผลการ

วิเคราะหขอมูลมี 3 ตอน ดังน้ี 

ตอนที่ 1 ขอมูลพื้นฐานทางสังคมและทางเศรษฐกิจของเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

ตอนที่ 2  ภูมิปญญาในการจัดการการผลิตและการจัดการผลผลิตหลังการเก็บเกี่ยว

กาแฟอาราบิกา 

ตอนที่ 3  ภูมิปญญาในการดูแลรักษาตนกาแฟอาราบิกาภายหลังการเก็บเกี่ยว 

 

ตอนที่ 1 ขอมูลพ้ืนฐานทางสังคม และทางเศรษฐกิจของเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

 

1.1 ขอมูลพื้นฐานทางสังคมของเกษตรกร 

  ขอมูลจากการสัมภาษณเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกาในจังหวัดแมฮองสอน 

จํานวน 97 คน ไดแก เพศ อายุ ระดับการศึกษา จํานวนสมาชิกในครัวเรือน การจางแรงงาน การ

ดํารงตําแหนงทางสังคมในหมูบานหรือชุมชน การเปนสมาชิกของสถาบันเกษตร การไดรับขอมูล

ขาวสารการปลูกกาแฟอาราบิกา และการไดรับการถายทอดเทคโนโลยีเกี่ยวกับกาแฟอาราบิกา     

ดังตารางที่ 4.1 
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ตารางที่ 4.1 ขอมูลพื้นฐานทางสังคมของเกษตรกร 

          n = 97 

ขอมูลพื้นฐานทางสังคม 
จํานวน 

(คน) 

รอยละ ตํ่าสุด สูงสุด คาเฉลี่ย S.D. 

เพศ 

ชาย 75 77.32     

หญิง 22 22.68     

อายุ (ป)   16 80 45.30 13.72 

15 – 25 2 2.06     

26 – 36 6 6.19     

37 – 47 45 45.39     

48 – 58 13 13.40     

59 – 69 14 14.43     

70 – 80 17 17.53     

ระดับการศึกษา       

ไมไดรับการศึกษา 57 58.76     

ประถมศึกษา 20 20.62     

มัธยมศึกษา 18 18.56     

ปวช./ปวส. 1 1.03     

ปริญญาตรี 1 1.03     

จํานวนสมาชิกในครัวเรือน (คน)   1 7 2.71 1.25 

1 – 2  80 82.47     

3 – 4 14 14.43     

มากกวา 4 3 3.10     

การจางแรงงาน (คน)       

ไมจางแรงงาน 89 91.75     

จางแรงงาน 8 8.25     
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ตารางที่ 4.1 (ตอ) 

         n = 97 

ขอมูลพื้นฐานทางสังคม 
จํานวน 

(คน) 

รอยละ ตํ่าสุด สูงสุด คาเฉลี่ย S.D. 

การดํารงตําแหนงทางสังคมในหมูบานหรือชุมชน 

ไมดํารงตําแหนง 82 84.54     

ดํารงตําแหนง 15 15.46     

- ผูใหญบาน 3 3.09     

- ผูชวยผูใหญบาน 1 1.03     

- ประธานสภา อบต. 1 1.03     

- สมาชิก อบต. 2 2.06     

- พยาบาล 1 1.03     

- เกษตรกรอาสา 7 7.22     

การเปนสมาชิกของสถาบันเกษตร       

ไมเปนสมาชิก 70 72.16     

เปนสมาชิก 27 27.84     

- กลุมผูปลูกกาแฟ  24 24.75     

- วิสาหกิจชุมชน 2 2.06     

- สหกรณการเกษตร 1 1.03     

การไดรับขอมูลขาวสารการปลูกกาแฟอาราบิกา 

ไมไดรับ 63 64.95     

ไดรับ1/ 34 35.05     

- เจาหนาที่ภาครัฐ 34 35.05     

- เพื่อนบาน/กลุมผูปลูกกาแฟ 34 35.05     

- วิทยุ/โทรทัศน 34 35.05     

- วารสาร/หนังสือพิมพ 4 3.45     

- หอกระจายขาว 10 8.62     
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ตารางที่ 4.1 (ตอ) 

          N = 97 

ขอมูลพื้นฐานทางสังคม 
จํานวน 

(คน) 

รอยละ ตํ่าสุด สูงสุด คาเฉลี่ย S.D. 

การไดรับการถายทอดเทคโนโลยีเกี่ยวกับกาแฟอาราบิกา 

ไมไดรับ 7 7.22     

ไดรับหนวยงานจากภาครัฐ 90 92.78     

 

หมายเหตุ: 1 ตอบไดมากกวา 1 ขอ 

 

จากตารางที่ 4.1 ผลการวิเคราะหขอมูลพื้นฐานทางสังคมของเกษตรกรผูปลูก

กาแฟอาราบิกาในจังหวัดแมฮองสอน ดังน้ี 

1.1.1 เพศ พบวา เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา เปนเพศชายจํานวน 75 คน คิด

เปนรอยละ 77.32 และเพศหญิงจํานวน 22 คน คิดเปนรอยละ 22.68  

1.1.2 อายุ พบวา เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา รอยละ 46.39 มีอายุระหวาง 37 - 47 

ป รองลงมารอยละ 17.53 มี อายุ 70 - 80 ป  รอยละ 14.43 มีอายุ 59 - 69 ป รอยละ 13.40 มีอายุ 48 - 58 

ป รอยละ 6.19 มีอายุ 26 - 36 ป และรอยละ 2.06 มีอายุ 15 - 25 ป โดยเกษตรกรมีอายุตํ่าสุด 16 ป และ

สูงสุด 80 ป และเฉลี่ย 45.30 ป 

1.1.3 ระดับการศึกษา พบวา เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา รอยละ 58.76 ไมได

รับการศึกษา รองลงมา รอยละ 20.62 จบการศึกษาระดับชั้นประถมศึกษา และรอยละ 18.56 จบชั้น

มัธยมศึกษา และจบชั้นปวช./ปวส. และปริญญาตรี มีจํานวนเทากันคือ รอยละ 1.03 

1.1.4 จํานวนสมาชิกในครัวเรือน พบวา เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา รอยละ 

82.47 มจํีานวนสมาชิกในครัวเรือน 1 - 2 คน รองลงมา รอยละ 14.43 มีจํานวนสมาชิกในครัวเรือน 3 - 

4 คน และรอยละ 3.10 มีจํานวนสมาชิกในครัวเรือนมากกวา 4 คน ทั้งน้ีมีสมาชิกในครัวเรือนตํ่าสุด 1 

คน และสูงสุด 7 คน และมีจํานวนสมาชิกเฉลี่ยในครัวเรือน 2.71 คน  

1.1.5 การจางแรงงาน พบวา เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิการอยละ 91.75 ไมมี

การจางแรงงาน แตมีเพียงรอยละ 8.25 ที่มีการจางแรงงานในการปลูกกาแฟอาราบิกา 

1.1.6 การดํารงตําแหนงทางสังคมในหมูบานหรือชุมชน พบวา เกษตรกรผูปลูก

กาแฟอาราบิการอยละ 84.54 ไมมีการดํารงตําแหนงใด ๆ ทางสังคมในหมูบานหรือชุมชน แตรอยละ 

15.46 มีการดํารงตําแหนงทางสังคม โดยเกษตรกรรอยละ 7.22 เปนเกษตรกรอาสา รองลงมารอยละ 
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3.09 ดํารงตําแหนงผูใหญบาน และรอยละ 2.06 ดํารงตําแหนงสมาชิกองคการบริหารสวนตําบล 

และ รอยละ 1.03 มีจํานวนเทากันที่ดํารงตําแหนงผูชวยผูใหญบาน ประธานสภา อบต. และพยาบาล 

1.1.7 การเปนสมาชิกของสถาบันเกษตร พบวา เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา

รอยละ 72.16 ไมเปนสมาชิกของสถาบันเกษตร และรอยละ 27.84 เปนสมาชิกในสถาบันเกษตร 

โดยเกษตรกรรอยละ 24.75 เปนสมาชิกกลุมผูปลูกกาแฟ รองลงมา 2.06 เปนสมาชิกของวิสาหกิจ

ชุมชน และรอยละ 1.03 เปนสมาชิกของสหกรณการเกษตร 

1.1.8 การไดรับขอมูลขาวสารการปลูกกาแฟอาราบิกา พบวา เกษตรกรผูปลูก

กาแฟอาราบิกา รอยละ 64.95 ไมไดรับขอมูลขาวสารการปลูกกาแฟอาราบิกา แตรอยละ 35.05 ไดรับ

ขอมูลขาวสารการปลูกกาแฟอาราบิกาหลายแหลง ไดแก จากเจาหนาที่ภาครัฐ เพื่อนบานหรือกลุม

เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา และวิทยุ/โทรทัศน รองลงมารอยละ 8.62 ไดรับขาวสารจากหอกระจาย

ขาว และรอยละ 3.45 ไดรับขาวสารจากวารสาร/หนังสือพิมพ 

1.1.9 การไดรับการถายทอดเทคโนโลยีเกี่ยวกับกาแฟอาราบิกา พบวา เกษตรกรผู

ปลูกกาแฟอาราบิกา รอยละ 92.78 ไดรับการถายทอดเทคโนโลยีเกี่ยวกับกาแฟอาราบิกา จากการ

ฝกอบรมของหนวยงานภาครัฐ ไดแก กรมสงเสริมการเกษตร กรมวิชาการเกษตร มูลนิธิโครงการ

หลวง และองคการบริหารสวนตําบล และมีเพียงรอยละ 7.22 ที่ไมไดรับการถายทอดเทคโนโลยีที่

เกี่ยวกับกาแฟอาราบิกา  

1.2 ขอมูลพื้นฐานทางเศรษฐกิจของเกษตรกร 

  ขอมูลจากการสัมภาษณเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกาในจังหวัดแมฮองสอน 

จํานวน 97 คน ไดแก อาชีพหลัก อาชีพรอง รายไดนอกภาคการเกษตร รายไดนอกภาคการเกษตร 

ประสบการณในการปลูกกาแฟอาราบิกา ขนาดพื้นที่เพาะปลูกกาแฟอาราบิกา ผลผลิตกาแฟอาราบิกา 

และแหลงเงินทุน ดังตารางที่ 4.2 
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ตารางที่ 4.2 ขอมูลพื้นฐานทางเศรษฐกิจของเกษตรกร 

          n = 97 

ขอมูลพื้นฐานทางเศรษฐกิจ จํานวน 

(คน) 

รอยละ ตํ่าสุด สูงสุด คาเฉลี่ย S.D. 

อาชีพหลัก 

ธุรกิจทองเที่ยว 35 36.08     

ทําไร ทํานา เลี้ยงสัตว 32 32.99     

รับจางทั่วไป 30 30.93     

อาชีพรอง        

ปลูกกาแฟอาราบิกา   97 100.00     

รายไดนอกภาคการเกษตร (บาทตอป)  6,000 70,000 18,257.73 12,881.70 

นอยกวา 10,001 20 20.63     

10,001 – 20,000 51 52.57     

มากกวา 20,000 26 26.80      

รายไดจากภาคการเกษตร 

การปลูกกาแฟอาราบิกา (บาทตอป) 

 6,000 60,000 18,154.64 12,497.57 

นอยกวา 15,001 45 46.39     

15,001 – 25,000 32 33.00     

มากกวา 25,500 20 20.61     

ประสบการณในการปลูกกาแฟอาราบิกา (ป) 1 30 7.96 6.58 

1 – 5 35 36.08     

6 – 10 40 41.24     

11 – 15 10 10.31     

มากกวา 15 12 12.37     
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ตารางที่ 4.2 (ตอ) 

          n = 97 

ขอมูลพื้นฐานทางเศรษฐกิจ จํานวน 

(คน) 

รอยละ ตํ่าสุด สูงสุด คาเฉลี่ย S.D. 

ขนาดพื้นท่ีเพาะปลูกกาแฟอาราบิกา (ไร) 1 15 6.32 3.36 

1 – 2 10 10.30     

3 – 4  25 25.77     

5 – 6 20 20.62     

7 – 8 17 17.53     

9 – 10 17 17.53     

มากกวา 10  8 8.25     

ผลผลิตกาแฟอาราบิกา (กิโลกรัมตอไรตอป) 200 2,400 1,039.38 529.09 

นอยกวา 501 12 12.40     

501 – 1,000 43 44.30     

1,001 – 1,500 22 22.60     

1,501 – 2,000 15 15.50     

2,001 – 2,500 5 5.20     

แหลงเงินทุน       

ทุนของตนเอง  96 98.97     

เงินกู 1 1.03     

 

จากตารางที่ 4.2 ผลการวิเคราะหขอมูลพื้นฐานทางเศรษฐกิจของเกษตรกรผูปลูก

กาแฟอาราบิกาในจังหวัดแมฮองสอน ดังน้ี 

1.2.1 อาชีพหลัก พบวา เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา รอยละ 36.08 ประกอบ

อาชีพธุรกิจเชิงทองเที่ยวมากที่สุด รองลงมา รอยละ 32.99 ประกอบอาชีพทําไร ทํานา เลี้ยงสัตว และ

30.93 ประกอบอาชีพรับจางทั่วไป 

1.2.2 อาชีพรอง พบวา เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา รอยละ 100.00 ประกอบ

อาชีพเสริมโดยปลูกกาแฟอาราบิกา 

1.2.3 รายไดนอกภาคการเกษตร พบวา เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา รอยละ 

52.57 มีรายไดนอกภาคการเกษตรระหวาง 10,001 - 20,000 บาทตอปมากที่สุด รองลงมารอยละ 
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26.80 มีรายไดมากกวา 20,000 บาทตอป และรอยละ 20.63 มีรายไดนอยกวา 10,001 บาทตอป โดย

มีรายไดตํ่าสุด 6,000 บาทตอป สูงสุด 70,000 บาทตอป และมีรายไดนอกภาคการเกษตรเฉลี่ย 

18,257.73 บาทตอป 

1.2.4 รายไดจากภาคการเกษตร การปลูกกาแฟอาราบิกา พบวา เกษตรกรผูปลูก

กาแฟอาราบิการอยละ 46.39 มีรายไดจากภาคการเกษตรตอปนอยกวา 15,001 บาท และรองลงมา 

รอยละ 33.00 มีรายไดระหวาง 15,001 - 25,000 บาท และรอยละ 20.61 มีรายไดมากกวา 25,000 บาท 

โดยมีรายไดตํ่าสุด 6,000 บาทตอป สูงสุด 60,000 บาทตอป และมีรายไดภาคการเกษตรจากการปลูก

กาแฟอาราบิกา เฉลี่ย 18,154.64 บาทตอป 

1.2.5 ประสบการณในการปลูกกาแฟอาราบิกา พบวา เกษตรกรผูปลูกกาแฟอารา

บิกา รอยละ 41.24 มีประสบการณในการปลูกกาแฟอาราบิกา 6 - 10 ป มากที่สุด รองลงมารอยละ 36.08 

มีประสบการณ 1 - 5 ป รอยละ 12.37 มีประสบการณมากกวา 15 ป และรอยละ 10.31 มีประสบการณ 

11 - 15 ป โดยมีประสบการณปลูกกาแฟอาราบิกาตํ่าสุด 1 ป สูงสุด 30 ป และมีประสบการณในการ

ปลูกกาแฟอาราบิกาเฉลี่ย 7.96 ป 

1.2.6 ขนาดพื้นท่ีเพาะปลูกกาแฟอาราบิกา  พบวา เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

รอยละ 25.77 มีพื้นที่เพาะปลูกกาแฟอาราบิกา จํานวน 3 - 4 ไร รองลงมารอยละ 20.62 มีพื้นที่เพาะ 

ปลูก 5 - 6 ไร และมีพื้นที่เพาะปลูก 7 - 8 ไร กับพื้นที่เพาะปลูก 9 - 10 ไร เทากันคือ รอยละ 17.53 

พื้นที่เพาะปลูก 1 - 2 ไร รอยละ 10.30 และรอยละ 8.25 มีพื้นที่เพาะปลูกมากกวา 10 ไร โดยเกษตรกร

มีพื้นที่เพาะปลูกกาแฟอาราบิกาตํ่าสุด 1 ไร สูงสุด 15 ไร และมีพื้นที่ปลูกกาแฟอาราบิกา เฉลี่ย 6.32 ไร 

1.2.7 ผลผลิตกาแฟอาราบิกาตอไร พบวา เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา รอยละ 

44.30 มีผลผลิตกาแฟอาราบิการะหวาง 501 - 1,000 กิโลกรัมตอไร มากที่สุด รองลงมารอยละ 22.60 

มีผลผลิตระหวาง 1,001 - 1,500 กิโลกรัมตอไร รอยละ 15.50 มีผลผลิตระหวาง 1,501 - 2,000 กิโลกรัม 

ตอไร และรอยละ 12.40 มีผลผลิตนอยกวา 501 กิโลกรัมตอไร โดยเกษตรกรไดผลผลิตกาแฟ        

อาราบิกาตํ่าสุด 200 กิโลกรัม สูงสุด 2,400 กิโลกรัม และมีผลผลิตเฉลี่ย 1,039.38 กิโลกรัมตอไรตอป 

1.2.8 แหลงเงินทุน พบวา เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิการอยละ 98.97 ใชเงินทุน

ของตนเองในการปลูกกาแฟอาราบิกา มีเพียงรอยละ 1.03 มีการกูเงินในการปลูกกาแฟอาราบิกา 
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ตอนที่ 2 ภูมิปญญาในการจัดการการผลิตและการจัดการผลผลิตหลังการเก็บเก่ียว

 กาแฟอาราบิกา 

 

2.1 ภูมิปญญาในจัดการการผลิตกาแฟอาราบิกาของเกษตรกร ผลการวิเคราะหขอมูล

จากการสัมภาษณเชิงลึกเกี่ยวกับภูมิปญญาการจัดการการผลิต และการจัดการผลผลิตหลังการเก็บ

เกี่ยว สรุปไดดังน้ี 

2.1.1 กระบวนการปลูกกาแฟอาราบิกาของเกษตรกร จากการเก็บรวบรวมขอมูล

จากเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 97 ราย พบวา เกษตรกร 87 ราย ปลูกกาแฟอาราบิกาโดยใชตน

กลา และเกษตรกรอีก 10 ราย ปลูกกาแฟอาราบิกา โดยการใชตนกาแฟจากการเพาะเมล็ดพันธุ ดัง

ตารางที่ 4.3 

 

ตารางที่ 4.3 วิธีการปลูกกาแฟอาราบิกา 

     n = 97 

วิธีการปลูกกาแฟอาราบิกา 
เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

จํานวน (คน) รอยละ 

ใชตนกลา 87  89.69  

ใชเมล็ดพันธุ 10 10.31 

 

1) วิธีการปลูกกาแฟอาราบิกา ของเกษตรกรในจังหวัดแมฮองสอน สามารถ

แบงออกไดเปน 2 ประเด็น ไดแก การปลูกกาแฟจากตนกลา และการปลูกกาแฟโดยใชเมล็ดพันธุ 

และอธิบายรายละเอียดดังน้ี 

(1) วิธีการปลูกกาแฟอาราบิกาโดยใชตนกลา พบวา มีเกษตรกร 87 คน 

ซึ่งไดรับการสนับสนุนจากหนวยงานรัฐบาล เกษตรกรจะทําการพักเลี้ยงตนกลาไว 1 เดือนบริเวณ

ตนไมใหญเพื่อเปนรมเงาใหตนกาแฟใหนํ้าสัปดาหละหน่ึงคร้ังกอนที่จะนําไปปลูก เหตุผลเพราะ

ตนกลาไดรับการกระทบกระเทือนจากการขนสง และเพื่อใหตนกลาไดรับการพักฟนกอนที่จะลง

แปลงปลูก หรือนําไปปลูกในสวนกาแฟ รวมไปถึงใหตนพันธุไดปรับตัวกับสภาพภูมิประเทศ 

สภาพภูมิอากาศของแหลงปลูก รวมถึงความอุดมสมบูรณของดินที่ปลูกกาแฟอาราบิกาในแตละ

พื้นที่ ลักษณะการปลูกกาแฟอาราบิกาจะอาศัยหรือปลูกภายใตสภาพรมเงาปาไมในธรรมชาติ เปน

การอนุรักษและลดการตัดไมทําลายปา มีสวนชวยปองกันไฟปาโดยถาวร ซึ่งมีหลักการ คือ “ขางบน

เปนปาไม ขางลางเปนกาแฟ” (ภาพที่ 4.1) 
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นอกจากน้ีการปลูกกาแฟอาราบิกาปลูกในระหวางแถวไมผล และไม

ผลเมืองหนาว เชน มะคาเดเมีย พลับ เปนตน (ภาพที่ 4.2 และภาพที่ 4.3) หรือการปลูกแทรกระหวาง 

ไมปายืนตน เชน ตนเนียง หรือลูกเนียง ชื่อทองถิ่นเรียกวามะต๋ืนหรือมะต๋ึง (ภาพที่ 4.4) โดย

เกษตรกรในจังหวัดแมฮองสอนนํามาดองเพื่อการบริโภค เปนเคร่ืองเคียงกับอาหาร ทั้งยังชวยเปน

รมเงา ชวยลดการสูญเสียนํ้าในดิน และตนกาแฟอาราบิกาสามารถที่จะอยูรอดไดตลอดชวงฤดูแลง 

ดังน้ันไมคอยพบปญหาเร่ืองการขาดนํ้าในการปลูกตนกาแฟอาราบิกา  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.1 การปลูกกาแฟอาราบิกาในสภาพรมเงาของปาไมในธรรมชาติ 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2554) 

 

 

 

 

 

               

 

 

 

 

ภาพที่ 4.2 การปลูกกาแฟอาราบิกาในสภาพรมเงาของตนมะคาเดเมีย 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2554) 
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ภาพที่ 4.3 การปลูกกาแฟอาราบิกาในสภาพรมเงาของตนพลับ 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2554) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.4 การปลูกกาแฟอาราบิกาในสภาพรมเงากับไมปายืนตน 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2554) 

 

(2) วิธีการการปลูกกาแฟอาราบิกาโดยใชเมล็ดพันธุ พบวา เกษตรกร 10 คน 

ที่มีการเตรียมตนพันธุไวใชเอง มีวิธีปฏิบัติโดยการนําเมล็ดกาแฟไปเพาะลงดิน หรือเพาะในกระบะ

ทรายที่ทําจากวัสดุในทองถิ่น เชน ไมไผ ตอจากน้ันอนุบาลตนกลาจนขามปเพื่อใหตนพันธุสมบูรณ

เหมาะสมตอการปลูก มีอายุ 18 เดือน ซึ่งกระบวนการเตรียมตนกลาโดยเพาะเมล็ดพันธุ ศึกษา 6 



58 

ประเด็น ไดแก แหลงที่มาของเมล็ดพันธุกาแฟอาราบิกา การปฏิบัติตอเมล็ดพันธุที่ไดรับและวิธีการ

เก็บรักษาเมล็ดพันธุ การทดสอบความงอกของเมล็ดพันธุกาแฟอาราบิกา ขั้นตอนการเพาะเมล็ด

พันธุ การดูแลรักษาตนกลา และการยายปลูกกาแฟอาราบิกา รายละเอียดดังน้ี 

ก. แหลงที่มาของเมล็ดพันธุกาแฟอาราบิกา  

พบวา เกษตรกรทั้ง 10 คนที่ปลูกกาแฟโดยใชเมล็ดพันธุไดรับการ

สนับสนุนเมล็ดพันธุกาแฟอาราบิกา โดยตรงจากหนวยงานภาครัฐ คือ กรมวิชาการเกษตร ดังตาราง

ที่ 4.4 

 

ตารางที่ 4.4 แหลงที่มาของเมล็ดพันธุกาแฟอาราบิกา 

n = 97 

แหลงที่มาของ เมล็ดพันธุกาแฟอาราบิกา 
เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

จํานวน (คน) รอยละ 

หนวยงานภาครัฐ 10 10.31  

 

ข. การปฏิบัติตอเมล็ดพันธุกาแฟอาราบิกาหลังจากการสนับสนุน

พบวา เกษตรกรทั้ง 10 คน มีการปฏิบัติตอเมล็ดพันธุที่ไดรับ เมื่อไดรับเมล็ดพันธุไปแตไมปลูกหรือ

ใชประโยชนทันที แตตองเตรียมความพรอมของสถานที่และแปลงเพาะเมล็ดพันธุ ดังตารางที่ 4.5  

 

ตารางที่ 4.5 การปฏิบัติตอเมล็ดพันธุกาแฟอาราบิกา 

     n = 97 

การปฏิบัติตอเมล็ดพันธุกาแฟอาราบิกา 
เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

จํานวน (คน) รอยละ 

ไมไดนําไปใชประโยชนทันที 10 10.31 

 

ค. วิธีการคัดเลือกเมล็ดพันธุ พบวา เกษตรกรใชวิธีสังเกตรูปรางของ

เมล็ดพันธุ โดยเลือกเฉพาะเมล็ดพันธุมีขนาดใหญเหมาะสม เก็บมาจากตนพันธุที่ใหผลผลิตที่ติดผล

สม่ําเสมอ ตนกาแฟคอนขางสมบูรณ เลือกเมล็ดปราศจากโรค แมลงไมกัดกิน เมล็ดไมแตกหัก 

(ภาพที่ 4.5) และยังพบตออีกวา เกษตรกรจะเก็บตนพันธุที่ไดจากเมล็ดที่หลนใตตนและเจริญเติบโต

เปนกลา โดยถอนออกจากบริเวณโคนตนกาแฟแลวยายลงถุงชํา อนุบาลดูแลรักษา และนําไปใช

ประโยชน 
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ภาพที่ 4.5 ลักษณะเมล็ดพันธุที่เหมาะสมนําไปเพาะเมล็ด 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2553) 

 

ง. ขั้นตอนการเพาะเมล็ดพันธุกาแฟอาราบิกาของเกษตรกร พบวา 

เกษตรกรทั้ง 10 คน มีขั้นตอนปฏิบัติ แบงเปน 2 วิธี ดังน้ี 

ก) การเพาะเมล็ดกาแฟดวยการหวานเมล็ดกาแฟลงดินในแปลง

เพาะโดยตรง วิธีปฏิบัติ ดังน้ี 

(ก) ทําความสะอาดพื้นที่ สถานที่ แปลงเพาะ หลังจากน้ันนํา

เมล็ดกาแฟที่ไมมีการคลุกเมล็ด และแชเมล็ดหวานลงแปลงโดยไมมีการเตรียมดินปลูก และใหเมล็ด

กระจายทั่วบริเวณแปลงเพาะเมล็ด 

(ข) เมื่อเมล็ดกาแฟเร่ิมงอก ซึ่งมีอายุได 7 - 14 วัน จึงถอนยาย

ลงถุงชําขนาด 2.5×7 น้ิว 

(ค) ดูแลรักษาโดยการใหนํ้าสัปดาหละ 1 คร้ัง เมื่อตนกลา 

พรอมปลูก มีอายุ 240 - 360 วัน และมีความสูงต้ังแต 35 เซนติมตร เปนตนไป จึงนําตนพันธุไปปลูก

ในแปลงเกษตรตอไป 

ข) วิธีการหยอดเมล็ด วิธีปฏิบัติ ดังน้ี 

(ก) การเตรียมสถานที่ และทําความสะอาดบริเวณแปลงปลูก 

(ข) การเตรียมกระบะทรายเพาะเมล็ด โดยใชไมไผแบง

ออกเปน 4 สวน ขนาดกวาง 1 เมตร ยาว 3 เมตร แลวนําทรายหยาบเทลงในกระบะที่ทํากรอบจากไมไผ 

จนเต็มแลวเกลี่ยทรายใหมีความสม่ําเสมอกันทั่วทั้งกระบะ (ภาพที่ 4.6) 
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ภาพที่ 4.6 การเตรียมกระบะทรายกอนการเพาะเมล็ดพันธุกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2554) 

 

(ค) การหยอดเมล็ด โดยการทํารองในกระบะแลวนําเมล็ด

กาแฟที่แชนํ้า 1 คืน ไปวางหรือโรยตามรอง ความกวางระยะหางของแถว 1 - 2 เซนติเมตร (ภาพที่ 4.7) 

(ง) กลบปดหลุมทีมีเมล็ดกาแฟดวยทราย หรือแกลบโรยให

หนาประมาณ 1 เซนติเมตร (ภาพที่ 4.7) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.7 ลักษณะการเพาะเมล็ดพันธุกาแฟอาราบิกาในกระบะทราย 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2554) 
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(จ) ใชนํ้ารด เพื่อสรางความชื้นหรือนํากระสอบปานหรือผา

คลุมที่ซับนํ้าแลวนําไปวางเพื่อใหเกิดความชื้นในแปลงเพาะเมล็ดกาแฟ  

(ฉ) เมื่อตนกลาที่ไดจากการเพาะเมล็ดมีอายุได 7 - 14 วัน 

ถอนแยกลงถุงชํา ขนาด 2.5×7 น้ิว โดยใชดินรวนผสมกับแกลบดิบ อัตรา 1:1 

(ช) ดูแลรักษาจนอายุถึง 240 - 360 วัน แลวนําไปปลูกใน

แปลงเกษตรตอไป 

จ. การดูแลรักษาตนกลากาแฟ แบงออกเปน 2 ชวง ดังน้ี 

ก) ชวงระยะหัวไมขีดไฟ หลังเพาะเมล็ดกาแฟเมื่อผานไป

ประมาณ 7 - 10 วัน เมล็ดจะเร่ิมงอกโผลพนดิน เรียกระยะการงอกน้ีวา “ระยะหัวไมขีดไฟ” จากน้ัน

จึงยายลงถุงชํา ขนาด 2.5×7 น้ิว การดูแลรักษาโดยการใหนํ้าสัปดาหละ 1 - 2 คร้ัง และการใสปุยยูเรีย 

(46-0-0) อัตรา 1 - 2 กรัม นําไปใสในบัวรดนํ้าขนาด 15 ลิตร เพื่อใหปุยละลายนํ้า ตอจากน้ันนําไป 

รดลงบนแปลงเพาะตนกลากาแฟอาราบิกา แลวใชนํ้าสะอาด รดตามอีกคร้ังหน่ึงเพื่อปองกันใบไหม 

(ภาพที่ 4.8)  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.8 ลักษณะการเจริญเติบโตระยะหัวไมขีดไฟของเมล็ดกาแฟอาราบิกา  

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2553) 

 

ข) ชวงระยะปกผีเสื้อ (เร่ิมแตกใบเลี้ยง 2 ใบ) เปนระยะกลากาแฟ

เลยผานจากระยะหัวไมขีดไฟ นับอายุต้ังแตเพาะจนถึงแตกใบเลี้ยง ประมาณ 30 - 40 วัน การดูแล

รักษาโดยการใหนํ้าสัปดาหละ 1 - 2 คร้ัง การใสปุยยูเรียอัตรา 1 - 2 กรัม ละลายนํ้าในบัวรดนํ้า 



62 

ขนาด 15 ลิตร แลวนําไปรดลงตนกลา แลวใชนํ้าสะอาดรดตามอีกคร้ังหน่ึง เมื่อตนกลาอายุเพิ่มขึ้น

ต้ังแต 45 - 60 วัน ใหใสปุยเคมีชนิดเม็ดสูตร 15-15-15 อัตราตนละ 1 - 2 กรัม ตอตน (ภาพที่ 4.9)  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.9 ลักษณะการเจริญเติบโตระยะปกผีเสื้อของกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2553) 

 

ฉ. การยายปลูก ดูแลรักษาตอเน่ืองมีใบจริงต้ังแต 12 - 24 ใบ อายุ

พรอมนําไปปลูก 240 - 360 วัน จึงสามารถนําตนกาแฟไปใชประโยชนได 

นอกจากน้ียังพบวาเกษตรกรในจํานวน 10 คน มีการเพาะเมล็ดกาแฟ

อาราบิการวมกับการเพาะเมล็ดพันธุพืชผัก เชน สะระแหน ผักตระกูลกะหล่ํา เปนตน และมีการเก็บ

เมล็ดพันธุไวใชเองในปเพาะปลูกตอไป โดยเฉพาะในแปลงหรือสวนของเกษตรกรที่เร่ิมใหผลผลิต

โดยมีวิธีการคัดเลือกเมล็ดพันธุกอนนําไปปลูก สังเกตจากเมล็ดพันธุมีขนาดใหญเหมาะสม เก็บมา

จากตนพันธุที่สมบูรณติดผลสม่ําเสมอ เมล็ดปราศจากโรค แมลงไมกัดกิน เมล็ดไมแตกหัก และยัง

พบตออีกวา เกษตรกรจะเก็บตนพันธุที่ไดจากเมล็ดที่หลนใตตนและเจริญเติบโตเปนกลา โดยถอน

ออกจากบริเวณโคนตนกาแฟ แลวยายลงถุงชํา อนุบาล ดูแลรักษา และนําไปใชประโยชน (ภาพที่ 

4.10) 
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ภาพที่ 4.10 การเพาะเมล็ดกาแฟรวมกับพืชชนิดตาง ๆ 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2555) 

 

ช. การทดสอบความงอกของเมล็ดพันธุกาแฟอาราบิกา 

พบวา เกษตรกรทั้ง 10 คน ทดสอบความงอกของเมล็ดพันธุ โดย

ใชวิธีการนําเมล็ดกาแฟไปลอยนํ้า ขั้นตอนมีดังน้ี 

ก) เตรียมอุปกรณและภาชนะ เชน กะละมัง ถังนํ้า ตอจากน้ันนํา

นํ้ามาใสในภาชนะ โดยการสังเกตระดับนํ้าสูงจากพื้นดานลางจนถึงขอบดานบน 10 - 15 เซนติเมตร 

เพื่อปองกันไมใหนํ้าลนออกมาเมื่อใสเมล็ดกาแฟลงไปในภาชนะ แลวนําเมล็ดกาแฟเทลงไปในนํ้าที่

เตรียมไวใหทวมเมล็ดกาแฟ แชไวทิ้งไวนาน 3 - 4 ชั่วโมง  

ข) ทําการคัดแยกเมล็ดโดยวิธีสังเกต ซึ่งแบงออกเปน 2 ชนิด คือ 

เมล็ดกาแฟที่ลอยนํ้าใหคัดออกทิ้ง เน่ืองจากเปนเมล็ดไมสมบูรณ แมลงเจาะ หรือเกิดจากเชื้อราเขา

ทําลาย สวนเมล็ดจมเปนเมล็ดที่เหมาะสมตอการนําไปใชทําพันธุ และตองเพาะลงแปลงปลูกให

หมดในคร้ังเดียว เพราะสงผลตอเปอรเซ็นความงอกของเมล็ดกาแฟ หรือเมล็ดพันธุที่ผานการแชนํ้า

แลวจะมีความชื้นทําเกิดเชื้อราในเมล็ดกาแฟได 

ซ. วิธีการเก็บรักษาเมล็ดพันธุของเกษตรกรในกรณีที่ไมนําเมล็ดไป

เพาะทันที การเก็บรักษาเมล็ดพันธุกอนนําไปเพาะเกษตรกรจะเก็บรักษาเมล็ดพันธุไวในกระสอบ 

ตาขาย กระสอบปุย ถุงพลาสติก โดยเก็บไวในโรงเก็บผลผลิตทางการเกษตร และเก็บไวในสถานที่

เก็บปจจัยการผลิตทางการเกษตรแลวทยอยเพาะจนเมล็ดพันธุจนหมด ภายใน 7 - 14 วัน 
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2.1.2 กระบวนการปลูกกาแฟอาราบิกาโดยตนพันธุหรือตนกลา 

     กระบวนการปลูกกาแฟอาราบิกาโดยใชตนกลาหรือตนพันธุ  ศึกษา 5 

ประเด็น ไดแก วิธีการเตรียมตนกลากาแฟอาราบิกา แหลงที่มาของตนกลากาแฟอาราบิกา การ

คัดเลือกตนกลากาแฟอาราบิกา การปลูกและการดูแลรักษาตนกาแฟอาราบิกา โรค และแมลงศัตรู

ของตนกาแฟ อาราบิกา รายละเอียดดังน้ี 

1) วิธีการเตรียมตนกลากาแฟอาราบิกา พบวาเกษตรกรทั้ง 87 คน ไมได

เตรียมตนกลาไวใชเองแตไดรับสนับสนุนจากหนวยงานภาครัฐ ดังตารางที่ 4.6 

 

ตารางที่ 4.6 วิธีการเตรียมตนกลา 

     n = 97 

วิธีการเตรียมตนกลา 
เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

จํานวน (คน) รอยละ 

ไมไดเตรียมตนกลา 87 89.69 

 

2) แหลงที่มาของตนกลากาแฟอาราบิกา พบวา เกษตรกรทั้ง 87 คน ไดรับ

การสนับสนุนตนกลากาแฟอาราบิกาโดยหนวยงานภาครัฐ ไดแก กรมวิชาการเกษตร และกรม

สงเสริมการเกษตร และองคการบริหารสวนตําบล ดังตารางที่ 4.7  

 

ตารางที่ 4.7 แหลงที่มาของตนกลากาแฟอาราบิกา 

 n = 97 

แหลงที่มาของตนกลากาแฟอาราบิกา 
เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

จํานวน (คน) รอยละ 

ไดรับการสนับสนุนจากหนวยงานภาครัฐ 87 89.69  

 

3) อายุของตนกลากาแฟอาราบิกาที่เกษตรกรนําไปปลูก พบวา เกษตรทั้ง 

87 คน มีวิธีการคัดเลือกตนกลาหรือตนพันธุ โดยการพิจารณาจากอายุของตนพันธุ ซึ่งอายุที่

เหมาะสมต้ังแตวันเพาะเมล็ด 240 - 360 วัน ลักษณะลําตนต้ังตรงสูง 35 - 45 เซนติเมตร ลําตนไมพบ

รอยเจาะของแมลง และโรคที่ตน กิ่ง และใบ มีกิ่งกานใบครบสมบูรณนับจากโคนตนถึงปลายยอดมี

ใบจริงต้ังแต 12 - 24 ใบ รากของตนกาแฟไมคดงอ ดังตารางที่ 4.8 
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ตารางที่ 4.8 อายุของตนกลากาแฟอาราบิกาที่เกษตรกรนําไปปลูก 

     n = 97 

อายุของตนกลาที่เกษตรกรนําไปปลูก 
เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

จํานวน (คน) รอยละ 

อายุตนกลาที่นําไปปลูก 240 - 360 วัน   87 89.69 

 

4) การใช เกณฑการคัดเลือกตนพันธุนําไปปลูกของเกษตรกร  พบวา 

เกษตรกรทั้ง 87 คน พิจารณาจากอายุของตนพันธุ ซึ่งอายุที่เหมาะสมต้ังแตวันเพาะเมล็ด 240 - 360 วัน 

ลักษณะลําตนต้ังตรงสูง 35 - 45 เซนติเมตร ลําตนไมพบรอยเจาะของแมลง และโรคที่ตน กิ่ง และใบ 

มีกิ่งกานใบครบสมบูรณนับจากโคนตนถึงปลายยอดมีใบจริงต้ังแต 12 - 24 ใบ รากของตนกาแฟไม

คดงอ (ภาพที่ 4.11) 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.11 ลักษณะของตนกลากาแฟอาราบิกาที่เหมาะสมตอการปลูก 

ที่มา: สุริยา คงแสง (2556) 

 

5) การปฏิบัติตอตนกลาหรือตนพันธุกาแฟอาราบิกา พบวาเกษตรกรทั้ง 87 

คน เมื่อไดรับตนกลาจะไมนําไปปลูกทันที แตทําการพักเลี้ยงตนกลา และเตรียมสถานที่กอนปลูก

กาแฟอาราบิกา ดังตาราง 4.9 
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ตารางที่ 4.9 การปฏิบัติตอตนพันธุกาแฟอาราบิกา 

     n = 97 

การปฏิบัติตอตนพันธุกาแฟอาราบิกา 
เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

จํานวน (คน) รอยละ 

ไมไดนําไปใชประโยชนทันที 87 89.69 

 

6) การเตรียมหลุมปลูกกาแฟอาราบิกาของเกษตร พบวาเกษตรกร 97 คน มี

การเตรียมหลุมปลูกกอนปลูกกาแฟอาราบิกา ซึ่งการเตรียมหลุมปลูกกอนถึงฤดูกาลปลูกกาแฟอารา

บิกา เร่ิมในชวงเดือนเมษายน ใชระยะปลูกระหวางตน-ระหวางแถว 2×2 เมตร โดยขนาดหลุมที่ขุด

กวาง 50 เซนติเมตร ยาว 50 เซนติเมตร และลึก 50 เซนติเมตร (ภาพที่ 4.12) รองกนหลุมดวยหิน

ฟอสเฟตหลุมละ100 - 200 กรัม เพราะชวยกระตุนการเกิดรากฝอย และการหาอาหารของรากภาย 

ในดินไดดีขึ้น (ภาพที่ 4.13) ดังตาราง 4.10 

 

ตารางที่ 4.10 การเตรียมปลูกกาแฟอาราบิกา 

     n = 97 

การเตรียมปลูกกาแฟกาแฟอาราบิกา 
เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

จํานวน (คน) รอยละ 

มีการเตรียมหลุมปลูกกาแฟอาราบิกา 100 100.00 

 

 

 

           

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.12 การเตรียมหลุมปลูกกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2555) 
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ภาพที่ 4.13 การใสหินฟอสเฟตในหลุมปลูกกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2554) 

 

7) การปลูกกาแฟอาราบิกา พบวา เกษตรกรทั้ง 97 คน นิยมปลูกกาแฟในชวง

ฤดูฝน ต้ังแตเดือนพฤษภาคม - สิงหาคม หลังจากเตรียมหลุมปลูกเสร็จแลว เกษตรกรเร่ิมปลูกกาแฟ

อาราบิกา วิธีการโดยการนําตนพันธุกาแฟอาราบิกามาวางใหอยูในระดับเดียวกับผิวดิน ตอจากน้ัน

กรีดถุงดวยมีดแลวหยอนตนกลากาแฟลงในหลุมปลูก เพื่อใหรากของตนกาแฟสัมผัสดินสงผลตอ

การชอนไชของรากเพื่อการหาอาหารเลี้ยงตนกาแฟ ทําใหตนกาแฟฟนตัวเร็วขึ้น หรือใชวิธีใชมือ

บีบถุงชําใหแนนแลวดึงกนถุงกาแฟออก พยุงตนกาแฟลงในหลุมปลูกตอจากน้ันกลบดินรอบโคน

ตนกาแฟ (ภาพที่ 4.14) ใชไมปกทํามุมกับพื้นดินประมาณ 45 องศาใหชิดกับลําตน (ภาพที่ 4.15) ใช

เชือกฟางมัดติดกันเพื่อปองกันการโยกของตนกาแฟอาราบิกา คลุมโคนตนดวยเศษฟางขาว หรือ

เศษหญาแหง หรือวัสดุอ่ืน ๆ ที่มีอยูในทองถิ่น คลุมใหหางจากรอบโคนตนประมาณ 10 เซนติเมตร 
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ภาพที่ 4.14 การกลบโคนตนหลังปลูกกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2554) 

 

 

 

 

 

 

 

 

                          

  

  

ภาพที่ 4.15 การใชไมปก 45 องศา เพื่อปองกันการโยกของตนกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2554) 

 

8) วิธีการจัดการดูแลรักษาตนกลากาแฟอาราบิกาของเกษตรกร 

(1) วิธีการใหนํ้าตนกาแฟอาราบิกา พบวา พื้นที่ปลูกใหมเกษตรกรใหนํ้า

สัปดาหละ 1 - 2 คร้ัง หรือการทําเปนรองคูรับนํ้ามีขนาดความกวาง 1.5 - 2 เมตร วิธีการทําโดยใช
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แรงงานคนขุดทํารองคูรับนํ้าแลวเกลี่ยดินลงในแปลงปลูก เพื่อลดการสูญเสียนํ้าในชวงฤดูฝนเปน

การกักเก็บนํ้าที่ไหลบาลงแปลงปลูกกาแฟอาราบิกา และชวยพยุงตนกลาใหฟนตัวไดเร็วขึ้นในการ

ปลูกกาแฟในปแรก และสรางความชุมชื้นในสวนหรือแปลงปลูกกาแฟอาราบิกา ดังภาพที่ 4.16 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

         

ภาพที่ 4.16 การทํารองคูรับนํ้าของเกษตรกรในชวงปลูกใหมปแรก 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2554) 

 

(2) การใหปุย พบวาเกษตรทั้ง 97 คน มีการใสปุยตนกาแฟอาราบิกา 

เกษตรกรมีการใชปุย 2 ชนิด คือ ปุยอินทรีย เชน ปุยหมัก ปุยคอก ปุยมูลสัตว จากโค กระบือ เปนตน 

โดยใสในชวงเดือนมกราคม-กุมภาพันธ หลังการเก็บเกี่ยวผลผลิต และหลังจากที่มีการตัดแตงกิ่ง

เพื่อบํารุงตน ใชปุยปริมาณ 1 - 2 กิโลกรัมตอตน (400 - 500 กิโลกรัมตอไร) วิธีการใสปุยจะเจาะเปน

หลุมรอบทรงพุม ประมาณ 3 - 5 หลุมขึ้นกับขนาดของทรงพุม ความกวางของหลุมที่ใสปุย 15 - 20 

เซนติเมตร แลวกลบหลุมหลังจากที่ใสปุยลงหลุมแลว สวนการใสปุยเคมีใชสูตร 15-15-15 ในชวง

เดือนมิถุนายนเพื่อการบํารุงตน และสูตร 13-13-21 ชวงเดือนตุลาคมเพื่อการบํารุงผล ใชปุยปริมาณ 

3 - 5 กรัมตอตน การใหปุยในอัตราที่มากกวาเดิมพิจารณาจากอายุตนกาแฟอาราบิกา และขนาดของ

ทรงตน วิธีการใสรอบทรงพุมตนกาแฟ โดยที่ในหน่ึงปจะใสปุยประมาณ 3 - 4 คร้ัง (ภาพที่ 4.17) 

นอกจากน้ีเกษตรกรมีการผลิตปุยใชเอง คือ นํามูลสัตวที่ไดจากการเลี้ยงสัตวมาหมักรวมกันเปนกอง 

เกลี่ยใหสม่ําเสมอทิ้งไว 50 - 60 วัน เมื่อแหงจึงคอยนําไปใสในตนกาแฟอาราบิกา โดยในรอบป

เกษตรกรผลิตปุยมูลสัตวได 1,500 - 2,000 กิโลกรัม ดังภาพที่ 4.17 
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ภาพที่ 4.17 การใหปุยตนกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2553) 

 

(3) โรค ชวงการระบาด และการจัดการ 

      พบวา เกษตรกรทั้ง 97 คน ประสบ ปญหาการระบาดของโรคในแปลง

หรือสวนกาแฟอาราบิกา โดยโรคที่พบ ไดแก โรคราดํา โรคใบจุดตากบ และโรคราสนิม มี

รายละเอียดดังน้ี 

ก. โรคราดํา พบสวนที่เขาทําลายบนใบ กิ่งของตนกาแฟอาราบิกา 

อาการทั่วไปที่พบจะปรากฏคราบสีดําบนใบ กิ่งของตนกาแฟ การควบคุมโรค การตัดแตงกิ่งเพื่อ

สรางไมใหรมเงาทึบมากเกินไป ดังภาพที่ 4.18 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.18 โรคราดําที่ระบาดบนตนกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2554) 
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ข. โรคใบจุดตากบ พบมากในชวงเพาะกลา ความรุนแรงของโรค  

ทําใหใบกาแฟรวง อาการทั่วไปที่พบ จากการสังเกตพบจุดลักษณะกลมบนใบ มีสีนํ้าตาล ตอมา

เปลี่ยนเปนสีเทาออน ขอบแผลมีสีนํ้าตาลแดง ลอมรอบดวยสีเหลือง การควบคุมโรคสวนใหญพบ

ระบาดในชวงเพาะกลา ควรเพาะตนกลาในที่มีแสงในชวงกลางวัน หรือรมเงาสม่ําเสมอ ดังภาพที่ 4.19 

 

 

 

 

 

 

 

 

       

ภาพที่ 4.19 โรคใบจุดตากบที่ระบาดบนใบกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2553) 

 

ค. โรคราสนิม จากการสัมภาษณเกษตรกรทั้ง 97 คน พบในชวงฤดู

หนาว จากการสังเกตอาการทั่วไปบนใบของตนกาแฟมีจุดสีเหลืองและขยายโตขึ้นเร่ือย ๆ จน

เปลี่ยนเปนสีสมแก มีผงสีสมเกือบทั่วทุกใบบนตน โดยเฉพาะใตใบจะปรากฏไดชัด ความรุนแรง

ของโรคจะทําใหใบรวง ดังภาพที่ 4.20 

 

           

             

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.20 โรคราสนิมที่ระบาดบนตนและใตใบของกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2553) 
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(4) แมลง ชวงการระบาด และการจัดการ 

พบวา เกษตรกรทั้ง 97 คน ประสบปญหาการเขาทําลายของหนอน

กัดเปลือกหรือหนอนเจาะลําตน ซึ่งเปนหนอนที่เกิดจากดวงปกแข็งหนวดยาว โดยการวางไขบน

เปลือกของลําตน กัดกินเขาไปในเน้ือไม และถายมูลออกมาตรงรูที่เจาะ พบระบาดในชวงฤดูรอน 

ต้ังแตเดือนเมษายน เกษตรกรทั้ง 97 คน ไมไดทําการใด ๆเพื่อควบคุมแมลงชนิดน้ี แตใชวิธีปลูก

ซอมเมื่อตนกาแฟตาย และทําลายตนกาแฟทิ้งโดยการเผา (ภาพที่ 4.21) 

 

    

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.21 ลักษณะการเขาทําลายของหนอนเจาะลําตนกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2554) 

 

(5) การใหรมเงา ตนกาแฟอาราบิกา พบวา เกษตรกรทั้ง 97 คน มีวิธีการ

ปลูกกาแฟอาศัยหรือปลูกภายใตสภาพรมเงาปาไมในธรรมชาติ เปนการอนุรักษ และลดการตัดไม

ทําลายปา มีสวนชวยปองกันไฟปาโดยถาวร ซึ่งมีหลักการ คือ “ขางบนเปนปาไม ขางลางเปน

กาแฟ” นอกจากน้ีการปลูกกาแฟอาราบิกาในลักษณะผสมผสาน หรือระบบวนเกษตร หรือการปลูก

แทรกในระหวางแถวไมผล เชน กลวย ไมผลเมืองหนาว เชน มะคาเดเมีย นัท พลับ เปนตน หรือการ

ปลูกแทรกระหวางไมปายืนตน เชน ตนเนียง หรือลูกเนียง ชื่อทองถิ่นเรียกวามะต๋ืนหรือมะต๋ึง ทั้งยัง

ชวยเปนรมเงา ชวยลดการสูญเสียนํ้าในดิน ตนกาแฟสามารถที่จะอยูรอดไดตลอดชวงฤดูแลง และ

ฟนตัวในระยะยาว 

2.2 ภูมิปญญาในการจัดการผลผลิตของเกษตรกรหลังการเก็บเกี่ยวผลผลิต 

  ภูมิปญญาในการจัดการผลผลิตหลังการเก็บเกี่ยวกาแฟอาราบิกาของเกษตรกรใน

จังหวัดแมฮองสอน จากการสัมภาษณเชิงลึกจํานวน 97 คน พบวา มีวิธีปฏิบัติ ดังน้ี   
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2.2.1 วิธีการเก็บเกี่ยวผลผลิตกาแฟอาราบิกาของเกษตรกร มีดังน้ี 

1) วิธีสังเกตสีของเมล็ดกาแฟโดยการเก็บเกี่ยวของเกษตร 

พบวา เกษตรกรทั้ง 97 คน รอยละ 100 ใชวิธีสังเกตสีผลกาแฟดวยสายตา 

เมื่อผลสุกจะมีสีแดงเกือบทั้งผลหรือทั่วทั้งผล และมีวิธีการทดสอบผลสุกแกพรอมที่จะเก็บเกี่ยว 

โดยการเด็ดผลกาแฟดวยมือแลวใชน้ิวบีบ ถาผลสุกเปลือกจะแตกงาย และเมล็ดกาแฟจะหลุดโผล

พนออกมา ดังภาพ 4.22 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.22 ลักษณะผลกาแฟอาราบิกาที่พรอมเก็บเกี่ยว 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2555) 

 

2) วิธีการเก็บเกี่ยวผลผลิตกาแฟอาราบิกาดวยมือ 

จากการสังเกตวิธีปฏิบัติ พบวา เกษตรกรทั้ง 97 คน รอยละ 100 มีวิธีการ

เก็บผลผลิตกาแฟ ดังน้ี 

(1) เกษตรกรสวนใหญเก็บผลผลิตกาแฟ โดยการเก็บผลสุกมีสีแดง โดย

ใชมือปลิดผลกาแฟอาราบิกา ชวงระยะเวลาเก็บผลผลิตกาแฟ ต้ังแต 9 นาฬิกา จนถึง 17 นาฬิกา 

(2) วิธีการปลิดผลกาแฟโดยใชมือซายจับกิ่งกาแฟเบา ๆ แลวโนมกิ่ง

กาแฟเขาหาลําตัว โดยใชมือจับทั้งกิ่งและใบกาแฟอยางหลวม ๆ เพื่อปองกันใบกาแฟหลุดรวงออก

จากกิ่งของตนกาแฟอาราบิกา ดังภาพที่ 4.23 
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ภาพที่ 4.23 ลักษณะการเก็บเกี่ยวผลกาแฟอาราบิกาดวยมือ 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2555) 

 

(3) ตอจากน้ันใชมือขวาปลิดผลกาแฟที่ละผล หรือทั้งชอแลวนําผลผลิต

ใสลงในภาชนะที่หาไดงายในทองถิ่น เชน ตะกรา หรือชื่อในทองถิ่นเรียกวา กวย กระดง กระสอบ

ปุย กระปอง และถังนํ้า เปนตน  

(4) เมื่อเก็บผลผลิตจนหมดตนแลวเคลื่อนยายไปตนอ่ืน ๆ จนทั่วทั้งแปลง 

ภายในเวลา 1 วัน เกษตรกรเก็บผลผลิตได 25 - 30 กิโลกรัม สวนการจางแรงงานเก็บผลผลิตกาแฟ 

โดยการทําการจางเก็บผลผลิตกาแฟ จํานวน 1 ปบ (10 กิโลกรัม) เปนเงิน 150 - 200 บาทตอปบตอวัน 

2.2.2 การใชเคร่ืองมือและอุปกรณในการเก็บเกี่ยวผลผลิตกาแฟอาราบิกา 

     พบวา เกษตรกรทั้ง 97 คน รอยละ 100 ใชเคร่ืองมือและอุปกรณที่หาไดงาย

ในทองถิ่น เชน ตะกรา หรือชื่อในทองถิ่นเรียกวา กวย กระดง กระสอบปุย กระปอง และถังนํ้า เปนตน 

เพื่อเก็บและพักผลผลิตกอนเคลื่อนยายออกจากแปลงหรือสวนกาแฟ ดังภาพ 4.24 
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ภาพที่ 4.24 การเก็บเกี่ยวผลกาแฟอาราบิกาดวยอุปกรณที่มีในทองถิ่น 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2555) 

 

2.2.3 วิธีการแปรูปกาแฟอาราบิกา 

1) การแปรรูปกาแฟอาราบิกาโดยวิธีสีผลสด เคร่ืองมือและอุปกรณที่ใช

โดยเกษตรกร 

จากการสังเกต พบวาเกษตรกร จํานวน 97 คน รอยละ100 มีการแปรรูป

กาแฟอาราบิกาโดยการสีผลสดดวยเคร่ืองจักร มีวิธีปฏิบัติ ดังน้ี 

(1) เมื่อเกษตรกรเก็บผลผลิตกาแฟสุกจากตนเสร็จก็ทยอยนําเมล็ดกาแฟ

ทั้งเปลือกเขาเคร่ืองสีเปลือกสดทันที โดยการนําผลกาแฟสดใสในสวนรองรับผลผลิตที่อยูดานใน

ของเคร่ือง จํานวน 2 - 3 กิโลกรัมตอคร้ัง ดานในของเคร่ืองจะมีชองระบายนํ้าพนออกเปนสาย

เพื่อใหการลอกเปลือกทําไดงาย ไมติดในตัวเคร่ือง เมื่อเมล็ดกาแฟเขาเคร่ืองสีเปลือกหรือปอก

เปลือกเมล็ดกาแฟ เคร่ืองลอกเปลือกจะแยกสวนเปลือกกับเมล็ดออกคนละดานของเคร่ือง โดยใช
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กระสอบตาขายรองรับเมล็ดกาแฟที่ผานออกมาจากเคร่ืองทางดานหนาของตัวเคร่ือง สวนเปลือก

กาแฟจะสงผานไปยังดานหลังของตัวเคร่ือง ซึ่งเกษตรกรจะทิ้งสวนของเปลือกที่เหลือจากการสี

เปลือกออก ดังภาพที่ 4.25 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.25 ลักษณะเคร่ืองปอกเปลือก การแยกของเมล็ด และเปลือกที่ลอกจากเคร่ือง 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2555) 

 

(2) นําเมล็ดกาแฟที่ลอกเปลือกออกแลวใสถุงตาขายนําไปแชนํ้าสะอาด 

เพราะมีรูหรือชองจะชวยใหการระบายนํ้าระหวางการหมักไดดี หรือทําใหนํ้าผานไดสะดวกขณะ

หมัก ซึ่งเกษตรกรใชระยะเวลาการหมักผลผลิตกาแฟอาราบิกาในนํ้าสะอาด หลังสีสด จํานวน 1 - 2 

วัน ดังตาราง 4.11 
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ตารางที่ 4.11 ระยะเวลาการหมักผลผลิตกาแฟอาราบิกาหลังสีผลสด โดยวิธีใชเคร่ืองจักร 

     n = 97 

การหมักเมล็ดกาแฟอาราบิกาหลังสีผลสด 
เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

จํานวน (คน) รอยละ 

จํานวน 2 วัน 97 100.00 

 

(3) ตอจากน้ันนําเมล็ดกาแฟที่ผานการหมัก 1 - 2 วัน มาลางผานนํ้าสะอาด 

และขัดเมือกออกดวยมือใหหายลื่น 

(4) นําเมล็ดกาแฟไปตากแดด เพื่อใหเมล็ดกาแฟแหงประมาณ 13 - 15 

วัน เมื่อเมล็ดแหง เรียกวา “ผลกะลาหรือกาแฟกะลา” ดังตาราง 4.12 

 

ตารางที่ 4.12 ระยะเวลาการตากเมล็ดกาแฟอาราบิกา โดยวิธีใชเคร่ืองจักร 

     n = 97 

การตากเมล็ดกาแฟอาราบิกาหลังขัดเมือก 
เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

จํานวน (คน) รอยละ 

จํานวน 13 - 15 วัน 97 100.00 

 

(5) การสีเปลือกแหง นําเมล็ดกาแฟที่ผานการตากแหงดวยแสงแดด 

เรียกวา “ผลกะลาหรือกาแฟกะลา” เขาเคร่ืองลอกเปลือก หรือ สีเปลือกออก เรียกเมล็ดกาแฟที่ลอก

เปลือกออกวา “สารกาแฟ”ถามีคุณภาพดีเมล็ดจะมีสีเขียวอมฟา เมล็ดคอนขางสมบูรณ 

(6) การบดเมล็ดกาแฟที่คั่วสุกดวยกระทะบนเตาถาน ระยะเวลา 4 - 5 

ชั่วโมง พบวา เกษตรนําผลผลิตไปเขาเคร่ืองบด โดยใชครกประดิษฐตําใหละเอียด 200 - 300 คร้ัง 

แลวนําไปเขาเคร่ืองชง รับประทานเปนกาแฟสด โดยสรุปขั้นตอนการแปรรูปกาแฟอาราบิกาดวย

เคร่ืองมือและอุปกรณ ดังภาพที่ 4.26 
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ภาพที่ 4.26 กระบวนการผลิตกาแฟอาราบิกาโดยการใชเคร่ืองมือและอุปกรณ 

 

2) การแปรรูปกาแฟอาราบิกาโดยการใชแรงงานคน 

จากการสังเกตพบวา เกษตรกรจํานวน 97 คน รอยละ100 มีการแปรรูป

กาแฟอาราบิกาดวยวิธีการใชแรงงานคน มีวิธีปฏิบัติ ดังน้ี 

เก็บผลสุกสดใหมจากตน 

เขาเครื่องลอกเปลือกแยก

เมล็ดและเปลอืกออก 

 

หมักในบอซีเมนต 1-2 วัน เพื่อสลายเมือก 

 

การลอกผลแหง 

ดวยเคร่ืองจักร 

 

ตากแดด 13-25 วันเรียกวา ผลกะลา หรือกาแฟ

 

 

ขัดเมือกดวยมอืใหหายลื่น ผานน้าํ

 

 

ผลกาแฟแหง ลอกเปลือก

ออก เรียกวา สารกาแฟ 

 

การลอกเปลือกสด

ดวยเคร่ืองจักร 

 

การบริโภคเรียกวา กาแฟสด 

ค่ัวดวยกระทะบนเตาถาน 

 

นําสารกาแฟท่ีผานการค่ัวเขาเครื่องชง 

กระบวนการผลิตกาแฟอาราบิกา ดวยเคร่ืองมือและอุปกรณ 

นําเขาเครื่องบดดวยครก และสากประดิษฐ 
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(1) การลอกเปลือกผลสดกาแฟอาราบิกา 

พบวา เกษตรกรใชครกหรือสากประดิษฐ ตําเอาเปลือกออก โดยใช

เมล็ดกาแฟกะลา 3 - 5 กิโลกรัมตอการลอกเปลือก 1 คร้ัง โดย การตําเอาเปลือกออก หรือการใชลอก

เปลือกออกดวยมือ เกษตรกรสวนใหญทําการลอกเปลือกทันที โดยไมเก็บผลกาแฟไวนานหลังการ

เก็บเกี่ยวเกิน 1 - 2 วัน เพราะผลกาแฟจะเกิดความรอนเพิ่มขึ้นทําใหเมล็ดสูญเสียนํ้ามากขึ้น สงผลให

เปลือกกาแฟแหง การลอกเปลือกทําไดยากขึ้น ดังภาพที่ 4.27 

 

   

      

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.27 ลักษณะของเมล็ดกาแฟอาราบิกาที่ผานกระบวนการแปรรูปใชแรงงานคน 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2554) 

 

(2) การกําจัดเมือก 

พบวา เกษตรกรมีวิธีการกําจัดเมือกของเมล็ดกาแฟอาราบิกาที่

กะเทาะเปลือกออก โดยปฏิบัติแบบด้ังเดิม กลาวคือ เก็บผลผลิตกาแฟใสกระสอบปุยใชเทาเหยียบ

เพื่อใหเมล็ดหลุดออกมาจากเปลือกไดงาย คัดแยกเปลือกสดออกจากกระสอบปุย นําเมล็ดกาแฟใส

กลับคืนไปในกระสอบปุย ปดปากถุงแลวหมักตามลําธาร แหลงนํ้าธรรมชาติ จํานวน 1 - 2 วัน 

ตอจากน้ันนําขึ้นจากแหลงนํ้าที่ใชหมักแลวลางขัดเมือก นําเมล็ดไปตากแดดจนเมล็ดกาแฟแหงสวน

อีกวิธีการหน่ึงนําเมล็ดกาแฟที่ลอกเปลือกสดไปหมักในบอซีเมนต ขนาดกวาง 3 เมตร ยาว 3 เมตร สูง 

1.5 เมตร มีรูระบายนํ้าดานลาง โดยการนําเมล็ดกาแฟอาราบิกาที่ผานการลอกเปลือกออกใสถุง

กระสอบตาขายโดยใหปากถุงเหลือพอมัดดวยเชือกฟางไดแนนหนาแลวหมักทิ้งไว 1 - 2 วันเพื่อ

กําจัดเมือกออก ซึ่งในหน่ึงถุงจะบรรจุเมล็ดกาแฟที่ลอกเปลือกออก 25 - 35 กิโลกรัม ดังภาพที่ 4.28 
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ภาพที่ 4.28 การกําจัดเมือกโดยวิธีการหมักตามธรรมชาติ 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2555) 

 

(3) การลางเมล็ดกาแฟ 

พบวา เกษตรกรนําเมล็ดกาแฟที่ผานการหมักมา 1 - 2 วัน ขัดเมือก

ดวยมือ ถูเมล็ดดวยมือใหหายลื่นแลวลางผานนํ้าสะอาด 3 - 4 คร้ัง เพื่อใหเมือกหลุดออกจนหมด 

แลวนําเมล็ดไปตากแดด ดังภาพที่ 4.29  

 

                                                                    

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.29 ลักษณะการลางขดัเมือกเมล็ดหลังหมักและเมล็ดที่พรอมไปตากแหง 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2556) 
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(4) การตากเมล็ดกาแฟอาราบิกาภายหลังจากการขัดเมือกออกจากเมล็ด  

พบวา เกษตรกรนําเมล็ดกาแฟที่ผานกระบวนการหมัก และการลาง

ทําความสะอาดเรียบรอยแลว นํามาเทลงบนเสื่อสานจากไมไผ หรือวางบนแครไมไผที่สูงจาก

พื้นดิน 80 เซนติเมตร เกลี่ยเมล็ดใหมีความสม่ําเสมอไมควรหนาหรือบางเกินไป ประมาณ 3 - 4 น้ิว 

พลิกกลับเมล็ดอยางนอยวันละ 2 - 4 คร้ัง เพื่อใหเมล็ดแหงเร็วขึ้น ใชระยะเวลาจนกวาเมล็ดจะแหงสนิท 

15 - 25 วัน ดังภาพที่ 4.30 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.30 ลักษณะการตากแหงเมล็ดกาแฟอาราบิกา ดวยเสื่อสานและแครจากไมไผ 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2555) 

 

(5) การเก็บรักษาเมล็ดกาแฟในชวงเวลากลางคืน 

พบวา เกษตรกรนําเมล็ดกาแฟไปไวบนแครไมไผที่สูงจากพื้น 80 

เซนติเมตร ซึ่งบนแครไมไผจะมีเสื่อสานไววางเมล็ดกาแฟ สวนดานบนของแครไมไผ เกษตรกรจะ

ทําหลังคาจากไมไผ มีลักษณะโคงเปนรูปโดมอยูบนเสา มีจํานวน 2 เสาที่ต้ังอยูดานซายและดานขวา

ของแครไมไผ วัสดุที่ใชมุงหลังคาเปนพลาสติก เพื่อปองกันความชื้นใหกับเมล็ดกาแฟในชวงเวลา

กลางคืน ดังภาพที่ 4.31 
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ภาพที่ 4.31 ลักษณะการปองกันความชื้นของเมล็ดกาแฟอาราบิกาตอนกลางคืน 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2556) 

 

(6) การบรรจุเมล็ดกาแฟ  

พบวา เกษตรมีวิธีปฏิบัติโดยนําเมล็ดที่ผานการตากแหง เรียกวา 

“กาแฟกะลา” มาบรรจุในกระสอบปานใหม หรือกระสอบตาขาย หรือกระสอบปุย จํานวน 50 - 100 

กิโลกรัมตอกระสอบ วางบนชั้นวางหรือวัสดุรองอ่ืน ๆ เก็บเมล็ดกาแฟ ไวที่อากาศถายเทไดสะดวก 

เพื่อปองกันการอับชื้น เหม็นหืนของเมล็ดกาแฟ (ดังภาพที่ 4.32) ในการเก็บเมล็ดกาแฟกะลาน้ันควร

เก็บเมล็ดกาแฟไวประมาณอยางนอย 8 - 12 เดือน เพราะสงผลตอคุณภาพ กลิ่น และรสชาติของกาแฟ 

อาราบิกา กอนที่จะนําไปสีแหง (สีเปลือกกะลา) ออกตอไป นอกจากน้ียังชวยปองกันการติดของ

เมล็ดและเปลือก เมื่อนําเขาเคร่ืองสีเมล็ดกาแฟเน่ืองจากเมล็ดยังคงมีความชื้นอยูเกิน 13 เปอรเซ็นต 

หรือถานําไปตําดวยครกหรือสากประดิษฐเปลือกจะลอกออกไดยาก ซึ่งใน 1 ป การผลิตกาแฟอาราบิกา 

เกษตรกรสามารถผลิตกาแฟกะลาและแปรรูปเปนสารกาแฟไดจํานวน 1,250 กิโลกรัม 
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ภาพที่ 4.32 ลักษณะการเก็บรักษาเมล็ดกาแฟกะลา 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2556) 

 

นอกจากน้ีพบวา เกษตรกรและพอคารับซื้อผลผลิตมีวิธีการวัด

ความชื้นโดยการนําเมล็ดกาแฟกะลาใสลงในปบจนเต็ม เกลี่ยใหเมล็ดกาแฟกะลามีความสม่ําเสมอ 

นําไปชั่งนํ้าหนักบนเคร่ืองชั่ง โดยหักลบนํ้าหนักปบกับเมล็ดกาแฟกะลาใหคงเหลือ 8 กิโลกรัม ก็ถือ

วาเมล็ดกาแฟกะลามีความชื้น 13 เปอรเซ็นต แตถาชั่งนํ้าหนักแลวเกิน 8 กิโลกรัมขึ้นไป แสดงวาใน

เมล็ดยังคงมีความชื้นเกิน 13 เปอรเซ็นต เพราะฉะน้ันคาความชื้นยังไมไดตามคามาตรฐานที่ใช

เทียบเคียง ซึ่งราคารับซื้อ ใน พ.ศ. 2556 กาแฟกะลา สูงสุด 80 บาท สารกาแฟ (ที่เอาเปลือกแข็งแหง

ออกแลว) 105 บาท และผลสด 12 - 17 บาท สวนราคารับซื้อใน พ.ศ. 2557 กาแฟกะลาอยูที่ 80 - 90 

บาท สารกาแฟ (ที่เอาเปลือกแข็งแหงออก) 110 - 120 บาท ผลสด 14 - 16 บาท 

(7) การสีแหงเมล็ดกาแฟและเคร่ืองมือที่ใช 

พบวา จากการสังเกตเกษตรกรมิวิธีปฏิบัติในการสีเปลือกเมล็ด

กาแฟแหง หรือกาแฟกะลาออกดวยการตํา ดวยเคร่ืองมือที่ประดิษฐขึ้นเอง ไดแก ครก และสาก

ประดิษฐ ที่ทําจากไมเน้ือแข็ง เชน ไมกอ แบงเปน 2 ชนิด คือ ครกประดิษฐจากไมที่มีขนาดใหญ จะ

มีความสูงจากระดับพื้น 57 เซนติเมตร เสนผานศูนยกลาง 34 เซนติเมตร และสากมีความยาว 140 

เซนติเมตร สวนครกที่มีขนาดเล็กเสนผานศูนยกลาง 31 เซนติเมตร ความสูงจากระดับพื้น 44 

เซนติเมตร สากมีความยาว 124 เซนติเมตร โดยการลอกเปลือกดวยวิธีการตําจะใชเมล็ดกาแฟกะลา 

1.5 – 6.0 กิโลกรัม ตอการลอกเปลือก 1 คร้ัง โดยการตําเอาเปลือกหรือกะลากาแฟที่หุมเมล็ดออก 

ซึ่งขอแตกตางของครก 2 ชนิด คือ ครกและสากที่มีขนาดใหญ เหมาะสําหรับเพศชาย และครกและ

สากที่มีขนาดเล็ก เหมาะสําหรับเพศหญิง ซึ่งการใหนํ้าหนัก ชวงจังหวะการตํา และระยะเวลาตํา 
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ดวยแรงที่แตกตางกัน เกษตรกรจึงออกแบบเคร่ืองมือมาใหเหมาะสมกับสภาพสรีระสงผลตอ

ประสิทธิภาพใหการสี และตําเอาเปลือกแข็งที่หุมเมล็ดกาแฟอาราบิกาออก ดังภาพที่ 4.33 

 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพ 4.33 ลักษณะการสีเมล็ดกาแฟอาราบิกาดวยวิธีการตําเอาเปลือกออก โดยใชแรงคน 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2557) 

 

ตอจากน้ันนําไปใสกระดง เพื่อแยกสวนเปลือกกับเมล็ดออก โดย

การสลัดใหเปลือกที่ยังติดคางอยู รวมถึงเปลือกที่หุมเมล็ดอยูออกจนหมด ซึ่งเรียกวา “สารกาแฟ” 

ลักษณะที่ดีมีสีเขียวอมฟา เมล็ดมีรูปทรงที่สมบูรณ ดังภาพที่ 4.34 

 

          

 

 

 

 

 

 

 

ภาพ 4.34 ลักษณะเมล็ดกาแฟกะลาที่ตําเปลือกแข็งออก เรียกวาสารกาแฟ และวิธีการสลัดเปลือก  

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2557) 
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(8) การใชเวลาในการคั่วสารกาแฟ ขั้นตอนการคั่ว เคร่ืองมือที่ใช 

พบวา เกษตรกรคั่วสารกาแฟอาราบิกาบนกระทะขนาดเสนผาน

ศูนยกลาง 56 เซนติเมตร ใชเมล็ดกาแฟ (สารกาแฟ) 3.5 - 5 กิโลกรัม ควรกะใหมีความเหมาะสมใน

การคั่วกาแฟแตละคร้ัง เพราะเมล็ดกาแฟเมื่อคั่วผานไประยะเวลาหน่ึงเมล็ดจะฟูเม็ดใหญเต็มกระทะ 

และใชความรอนจากเตาถานในการคั่วใชไมพายหรือตะหลิวกลับเมล็ดไปมาในแตละคร้ังเพื่อ

ปองกันเมล็ดไหม ถาไฟแรงมากเกินไปใหยกลงจากเตาโดยในการคั่วเมล็ดจนกวาเมล็ดสุกทั่วถึงใช

ระยะเวลา 4 - 5 ชั่วโมง ซึ่งการคั่วแตละคร้ังเกษตรกรทําการคั่ว 1 - 2 คร้ังตอวัน หรือมากกวา

โดยเฉพาะในชวงฤดูกาลทองเที่ยวเดือนตุลาคมถึงกุมภาพันธของทุกป ซึ่งกาแฟกอนคั่วจํานวน 4 

กิโลกรัม หลังคั่วจะเหลือ 3.5 - 3.8 กิโลกรัม ดังภาพที่ 4.35 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.35 สารกาแฟที่ใชในการคั่ว และการคั่วกาแฟอาราบิกาดวยเตาถาน 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2557) 
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(9) วิธีการบดกาแฟอาราบิกาของเกษตรกรหลังคั่วและเคร่ืองมือที่ใช  

พบวา จากการสังเกต เกษตรกรมีขั้นตอนวิธีปฏิบัติ เมื่อไดเมล็ด

กาแฟที่ผานการค่ัวแลวจะนําเมล็ดกาแฟคั่วไปบดหรือตําดวยเคร่ืองมือที่ประดิษฐขึ้นเอง 

ประกอบดวย ครกไม ที่มีขนาดเสนผานศูนยกลาง 39.5 เซนติเมตร ความสูงจากระดับพื้น 49 

เซนติเมตร และใชสากที่ประดิษฐขึ้นเอง มีความยาว 120 เซนติเมตร ตอจากน้ันนําเมล็ดกาแฟคั่วไป

ใสในครกไม จํานวน 2 - 2.5 กรัมตอการบด หรือตํา 1 คร้ังตอ 1 ครก หากมากกวา 3 - 4 กรัมขึ้นไปจะ

ทําใหชา ขึ้นกับความชํานาญและประสบการณของผูผลิต แลวตําใหละเอียดพอประมาณ 250 - 300 

คร้ัง ก็จะไดกาแฟบด ที่เรียกวา สารกาแฟ ดังภาพที่ 4.36 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.36 อุปกรณและวิธีการบดเมล็ดกาแฟอาราบิกาแบบใชแรงงานคน 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2556) 

 

(10) การบรรจุเมล็ดกาแฟที่คั่วบดแลว ภาชนะบรรจุ และขั้นตอน 

พบวา  เกษตรกรมี วิธีปฏิบั ติ  ดัง น้ี  นํา เมล็ดคั่ วที่ ผ านการ

บดละเอียดที่เรียกวา สารกาแฟ ใชภาชนะรอนผานที่เปนตะแกรง ซึ่งทําใหเน้ือสารกาแฟมีความ

สม่ําเสมอกัน ดังภาพที่ 4.37 เมื่อนําไปบรรจุลงถุงฟอยลแลวปดผนึกปากถุงแลวติดฉลากผลิตภัณฑ 

โดยที่กาแฟคั่ว 1 ซอง มีขนาด 120 กรัม ราคาจําหนาย 120 - 150 บาท หรือถาขายปลีกกิโลกรัมละ 600 - 

700 บาท แตถาจะบริโภคเปนกาแฟสดนําสารกาแฟไปชงโดยใชเคร่ืองชง (หมอตม) สามารถ

รับประทานเพื่อการบริโภคในครัวเรือนไดคร้ังละ 3 - 4 ถวย 
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ภาพที่ 4.37 ลักษณะการบดเปนผงของเมล็ดกาแฟอาราบิกาที่ผานคั่ว 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2556) 
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ภาพที่ 4.38 การแปรรูปกาแฟอาราบิกาโดยแรงงานคน 

1.การลอกเปลือกผลกาแฟ (สีผลสด) 

2.การกําจัดเมือก 

 

3.การลางเมล็ดกาแฟ  

 

เครื่องมือและอุปกรณ 

 

5.การบรรจุเมล็ดกาแฟ 

4.การตากเมล็ดกาแฟ (ทําแหง) 

ครกไม และสากประดิษฐ 

ขั้นตอน  

 

-กระสอบปาน 

-กระสอบปุย 

-กระสอบตาขาย 

-แหลงนํ้าในธรรมชาติ 

-บอซีเมนต 

-กระสอบปุย 

 

-เส่ือสานไมไผ 

 -แครไมไผสูงจากระดับ

พื้น 80 เซนติเมตร 

 

กระบวนการแปรรูปกาแฟอาราบิกาแบบใชแรงงานคน 

-มือคนในการทําความสะอาด 

-ตะกราพลาสติก 

-เก็บผลกาแฟสุกจากตน

ตําเปลือกออก 

-แกะเปลือกออกดวยมือ 

-เทาเหยียบในกระสอบ

 

 

 

 

-นําเมล็ดกาแฟใสกระสอบปุย

หมักแหลงนํ้าธรรมชาติ  

-หมักในบอซีเมนต 1-2 วัน 

ขัดถูเมล็ดกาแฟดวยมือ 

ใหหายล่ืน 

นําเมล็ดกาแฟท่ีผานการตากแดดจนแหง 

เรียกวา ผลกะลา หรือกาแฟกะลาใสใน

กระสอบปานใหม กระสอบตาขาย

กระสอบปุย นาน 8-12 เดือน 

 

นําเมล็ดกาแฟท่ีลางทําความ

สะอาดเทลงเส่ือสานหรือ แคร

ไมไผ กลับเมล็ดเพื่อใหแหงเร็ว 

ตากแดดนาน 15-25 วัน 

วิธีการ 

 

6.การสีเมล็ดกาแฟ 

นําเมล็ดกาแฟกะลาตําดวยครกไม และ

สากประดิษฐ ใชกระดงสลัดเปลือกออก  

-ครกไม และสากประดิษฐ 

-กระดง 

 

7.การคั่วสารกาแฟ การ

บด การบรรจุภัณฑ 
-ใชสารกาแฟ 3.5-5 กิโลกรัม ใสกระทะคั่วบน

เตาถาน นาน 4-5 ชั่วโมง จนกาแฟสุก 
-ตําบดกาแฟคั่วดวยครกไม และสากประดิษฐ 
250-300 คร้ัง 

-บรรจุถุงฟรอยด ขนาด 120 กรัม 

-ครกไม และสากประดิษฐ 

-กระทะเสนผานศูนยกลาง  

56 เซนติเมตร 

-สารกาแฟ 4-5 กิโลกรัม 

-ถุงฟอยล 
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ภาพที่ 4.39 โมเดลการผลิตกาแฟอาราบิกาแบบภูมิปญญา 

ภูมิปญญาการจัดการผลผลิตกาแฟอาราบิกาหลังการเก็บเก่ียว

 

ภูมิปญญาการจัดการดแูลรักษาหลังการเก็บเก่ียว ภูมิปญญาในการจัดการการผลิต การเก็บเก่ียวผลผลิต 

จําหนายผลแหง จําหนายผลสด การจําหนาย ผลผลิต 

แปลงกาแฟ/สวนกาแฟ 

กาแฟผลสด (เชอรี่) 

กาแฟกะลา 

กาแฟผลแหง 

ปลูกและใหผลผลิตเมื่ออายุ 2-3 ป 
ตนกลา/ตนพันธุ (ใบจริง 6-8 ขอ) 

 

เพาะเมล็ด ใหมสด สะอาด ปราศจากโรค แมลง 

ภูมิปญญาในการจัดการตนกาแฟอาราบิกา 

การผลิตสารกาแฟ 

สารกาแฟ 

การบด 

การชง 

การบริโภค(กาแฟสด) 

การตาก 

การสีเปลือกออก 

หมัก 1-2 วัน ในน้ํา

สะอาดหรื แหลงน้ํา

ธรรมชาต ิ

7-10 วัน หรือมากกวา 

กาแฟกะลา 

สารกาแฟ 

การบด 

การชง 

การบริโภค(กาแฟสด) 

การค่ัว 

การตาก 

ลอกเปลือก 

การสีเปลือกออก 

ครกตํา แกะออกดวยมือ 

เทาเหยียบ 

 

ภูมิปญญาในการผลติกาแฟอาราบิกา ของเกษตรกรในจังหวัดแมฮองสอน 

เกษตรกร 

การค่ัว 

แบบเปยก แบบแหง 

การหมัก 

ลอกเปลือกสดสด 

ระยะเวลา 4-5 ช่ัวโมง 

เครื่องมือและอุปกรณ 

เตาถาน กระทะ ตะหลิว 

สารกาแฟ 4-5 กิโลกรัม 
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ตอนที่ 3 ภูมิปญญาในการดูแลรักษาตนกาแฟอาราบิกาภายหลังการเก็บเก่ียว 

 

ภูมิปญญาในการดูแลรักษาตนกาแฟอาราบิกาภายหลังการเก็บเกี่ยว แบงออกได 3 ประเด็น 

หลัก ไดแก การตัดแตงกิ่งกาแฟอาราบิกา การใหปุย และการปองกันกําจัดศัตรูพืช มีรายละเอียดดังน้ี 

3.1 การตัดแตงกิ่งตนกาแฟ เวลาตัดแตงกิ่ง เคร่ืองมือที่ใช และวิธีการตัดแตงกิ่งของ

เกษตรกร จากการสังเกตวิธีปฏิบัติของเกษตรกร จํานวน 97 คน พบวา 

3.1.1 การตัดแตงกิ่งตนกาแฟอาราบิกา 

พบวา แบงออกเปน 3 ลักษณะ คือ การตัดแตงกิ่งหลังจากการเก็บเกี่ยวผลผลิต 

ดวยวิธีการตัดสางปลายยอดของกิ่งกาแฟ หรือตัดกิ่งซอนกันในทรงพุม กิ่งไขว กิ่งที่ยื่นยาวผิดปกติ

ออก โดยเฉพาะในแปลงหรือสวนกาแฟที่อายุ 4 - 5 ป เพื่อใหแสง สองถึง กิ่งโปรง ตลอดจนตัดแตง

กิ่งที่ฉีกหักออกทิ้งโดยทยอยตัดสัปดาหละ 1 - 2 คร้ัง และการตัดแตงกิ่งเพื่อควบคุมทรงตน และความสูง 

ของตนที่สูงเกิน 160 - 180 เซนติเมตร โดยทําการตัดปลายยอดออกใหเหลือความสูงของตนประมาณ 

140 - 150 เซนติเมตร เพื่อสะดวกตอการเก็บเกี่ยวผลผลิต รวมถึงการตัดแตงกิ่งแบบตัดหนัก หรือ

การทําสาวตนกาแฟที่มีอายุ มากกวา 5 ปขึ้นไปหรือแปลงกาแฟที่ขาดการดูแลเอาใจใสมานานหรือ

เร่ิมที่จะใหผลผลิตลดลง เกษตรกรจะไมมีการโคนตนเกาทิ้ง แตใชวิธีการตัดเพื่อเลี้ยงลําตนใหม 

โดยใชมีดตัดใหเหลือแตตนตอเพื่อเลี้ยงเปนตนใหม ความสูงจากพื้นดิน 80 เซนติเมตร ต้ังแตโคน

ตนจนถึงกิ่งที่ตัดออก ดังภาพที่ 4.40 

 

 

     

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.40 ลักษณะตนกาแฟอาราบิกาแบบตัดหนัก 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2556) 

3.1.2 เวลาท่ีเหมาะสมในการตัดแตงกิ่ง  

พบวา ตนกาแฟอายุเพิ่มขึ้นต้ังแต 5 ป ขึ้นไป ระยะเวลาในการตัดแตงกิ่ง 

สัปดาหละ 1 - 2 คร้ัง 



91 

3.1.3 เคร่ืองมืออุปกรณท่ีใชในการตัดแตงกิ่งตนกาแฟอาราบิกา 

พบวา เกษตรกรใชเคร่ืองมือในการตัดแตงกิ่ง ไดแก เลื่อยตัดแตงกิ่ง กรรไกร 

ตัดแตงกิ่ง มีดพรา เปนตน 

3.1.4 วิธีเลือกกิ่งท่ีจะตัดแตง 

พบวา เกษตรกรมีวิธีสังเกตโดยเลือกกิ่งที่จะตัดออกตองกิ่งที่เปนโรค กิ่งที่

แมลงเขาทําลาย กิ่งฉีก กิ่งที่ยื่นเขาหากิ่งของทรงตนหลักออกทิ้ง กิ่งที่มีทิศทางการเจริญเติบโต

ผิดปกติ เชน ชี้ขึ้นฟา หรือปลายกิ่งชี้เขาหาลําตน  

3.2 การใหปุยตนกาแฟหลังการเก็บเกี่ยว 

  พบวา เกษตรกรมีการใชปุยอินทรียเพื่อฟนฟูตนกาแฟหลังจากเก็บเกี่ยวผลผลิต 

เชน ปุยหมัก ปุยคอก และปุยมูลสัตว (โค กระบือ แกะ) โดยมีวิธีการใหปุย และปริมาณหรืออัตรา

การใหปุย แบงออกได 2 ลักษณะ โดยมีขอสังเกตคือ ตนกาแฟที่มีความสูงต้ังแต 70 - 120 เซนติเมตร 

และมีทรงพุมมีขนาดเล็กซึ่งวัดจากเสนผานศูนยกลางของทรงตนมีความยาวต้ังแต 55 - 120 เซนติเมตร 

ใชอัตรา 0.5 - 0.8 กิโลกรัมตอตน สําหรับตนกาแฟที่สูงต้ังแต 130 - 170 เซนติเมตร ซึ่งมีทรงพุม

ขนาดใหญโดยวัดจากเสนผานศูนยกลางของทรงตนมีความยาวต้ังแต 90 - 140 เซนติเมตร ใชอัตรา 

1.5 - 2.0 กิโลกรัมตอตน นอกจากน้ีแบงชวงระยะเวลาการให ปุยเปนชวงหลังการตัดแตงกิ่ง จํานวน 

1 - 2 คร้ัง ในรอบป รวมถึงการใสปุยในชวงตนฝน ต้ังแตเดือนพฤษภาคม ซึ่งเปนชวงที่เร่ิมปลูก

กาแฟอาราบิกา วิธีการใสโดยการโรยรอบตนกาแฟอาราบิกา หรือการหยอดหลุมโดยการขุดหลุม

รอบรัศมีทรงพุม โดยที่ 1 ตน จะขุดหลุม 3 - 5 หลุม และใหปุย 3 - 4 กรัมตอหลุม ดังภาพที่ 4.41 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.41 การใสปุยอินทรียกาแฟอาราบิกาหลังการเก็บเกี่ยว 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2556) 
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3.3 การปองกันกําจัดศัตรูกาแฟอาราบิกา 

  พบวา ชนิดของโรคพืชที่พบ ไดแก โรคผลเนา สาเหตุเกิดจากผลผลิตคางที่ตนนาน

เกินไป เน่ืองจากขาดแรงงานในการเก็บเกี่ยวผลผลิต การปองกัน โดยการปลิดผลทิ้ง สวนแมลง

ศัตรูพืชที่เขาทําลาย ไดแก เพลี้ยแปง พบระบาดในชวงเร่ิมติดผล และเพลี้ยหอย จะพบบนตน กิ่ง 

และผลกาแฟ ถาตนตายจะปลูกซอม และไมมีการใชสารปองกันกําจัดศัตรูพืช เน่ืองจากไมคอยมี

การระบาดอยางกวางขวาง หรือทําความเสยีหายรุนแรงมากนัก ดังภาพที่ 4.42 และ 4.43  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.42 โรคผลเนาของกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2556) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.43 เพลี้ยหอยที่เขาทําลายตนกาแฟอาราบิกา 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2556) 
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 นอกจากน้ีพบสัตวศัตรูพืช ไดแก หมูหร่ิง โดยอาศัยและกินไสเดือนดินหรือแมลงในสวน 

หรือแปลงกาแฟเปนอาหาร และขุดคุยทําความเสียหายตอระบบรากของตนกาแฟโดยทางออม ทําให 

ตนกาแฟโคนลมเสียหาย การปองกันกําจัด โดยใชกับดักหรือบวงลอ ซึ่งเปนชวงที่หมูหร่ิงออกหา

อาหารกินในเวลากลางคืน สวนการปองกันกําจัดวัชพืชในแปลงปลูกกาแฟอาราบิกา พบวา เกษตรกร 

ทําการกําจัดวัชพืชเดือนละคร้ัง วิธีการ คือ ดายหญาดวยจอบรอบบริเวณโคนตนกาแฟโดยสังเกต

จากทรงพุมของตนกาแฟเปนหลัก สวนวัชพืชที่ขึ้นสูงในแปลงปลูกจะใชมีดฟนใหตํ่าลง สวนเศษหญา 

เศษวัชพืชก็ใชเปนวัสดุคลุมโคนตนชวยรักษาความชื้นของตนกาแฟอาราบิกา หรือกําจัดวัชพืชและ

กระทําไปพรอมๆ กับการใสปุยบํารุงตน และพบอีกวาเกษตรกรไมมีการกําจัดวัชพืชในแปลงปลูก

กาแฟแตจะปลอยตามธรรมชาติ หรือใชวิธีการปลูกพืชแซม ปลูกพืชแบบผสมผสานเพื่อลดพื้นที่วาง

ในแปลงปลูกกาแฟอาราบิกา ไดแก สมโอ ขนุน สับปะรด เผือก กลวย ออย ขาวโพด พืชผักสวนครัว 

ชนิดตาง ๆ ดังภาพที่ 4.44  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.44 ลักษณะการปลูกสับปะรดแซมกาแฟอาราบิกาเพื่อลดพื้นที่วางในแปลงปลูก 

ที่มา: สุริยา ศรีแสง (2556) 



บทที ่ 5 

สรุปการวิจัย อภิปรายผล และขอเสนอแนะ 

 

 

 การวิจัย เร่ืองภูมิปญญาของเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกาในจังหวัดแมฮองสอน

สรุปผลในประเด็นผลการวิจัย อภิปรายผล และขอเสนอแนะ ดังน้ี 

 

1. สรุปการวิจัย 

 

1.1 การศึกษาวิจัยในคร้ังน้ี มีวัตถุประสงค 

1.1.1 เพื่อศึกษาขอมูลพื้นฐานทางสังคมและเศรษฐกิจของเกษตรกรผูปลูกกาแฟ

อาราบิกาในจังหวัดแมฮองสอน 

1.1.2 เพื่อศึกษาภูมิปญญาในการจัดการการผลิตและการจัดการผลผลิตหลังการ

เก็บเกี่ยวกาแฟอาราบิกาของเกษตรกรในจังหวัดแมฮองสอน 

1.1.3 เพื่อศึกษาภูมิปญญาในการจัดการดูแลรักษาตนกาแฟอาราบิกาหลังการเก็บ

เกี่ยวของเกษตรกรในจังหวัดแมฮองสอน  

1.2 วิธีการดําเนินวิจัย 

1.2.1 ประชากรและกลุมตัวอยาง 

    ประชากรที่ใชในการศึกษา คือ เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกาในจังหวัด

แมฮองสอนจํานวน 3,472 คน คัดเลือกกลุมตัวอยางโดยวิธีการสุมอยางงาย โดยกําหนดระดับความ

เชื่อมั่น 90 เปอรเซ็นต ยอมใหมีความคลาดเคลื่อนได 10 เปอรเซ็นต ไดกลุมตัวอยางเกษตรกรผูปลูก

กาแฟอาราบิกา จํานวน 97 คน 

1.2.2 เคร่ืองมือท่ีใชในการวิจัย 

    วิธีการสรางเคร่ืองมือ การศึกษาวิจัยคร้ังน้ีใชแบบสัมภาษณในการเก็บ

บันทึกรวบรวมขอมูลผลงานวิจัยเคร่ืองมือการวิจัย เปนแบบสัมภาษณเกษตรกรเชิงลึก มี 3 ตอน

ประกอบดวย คําถามขอมูลพื้นฐานทางสังคมและเศรษฐกิจของเกษตรกร ภูมิปญญาในการจัดการ

การผลิตและการจัดการผลผลิตหลังการเก็บเกี่ยวกาแฟอาราบิกา และภูมิปญญาในการจัดการดูแล

รักษาตนกาแฟอาราบิกาภายหลังการเก็บเกี่ยว มีขั้นตอนวิธีการสรางเคร่ืองมือ โดยศึกษาขอมูล

เบื้องตนสืบคนงานเอกสารวิชาการ และปรึกษาวิทยานิพนธกับอาจารยที่ปรึกษา เพื่อกําหนดกรอบ 
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และรูปแบบของแบบสัมภาษณใหสอดคลองกับกรอบแนวคิดการวิจัย ตอจากน้ันจัดทําแบบ

สัมภาษณและปรับแกไขแบบสัมภาษณตามคําแนะนําของอาจารยที่ปรึกษาวิทยานิพนธนําแบบ

สัมภาษณลงพื้นที่สัมภาษณเกษตรกรจากกลุมตัวอยางผูปลูกกาแฟอาราบิกาในจังหวัดแมฮองสอน 

จํานวน 97 คน และนําผลไปวิเคราะหขอมูล สรุปผลการวิจัย 

1.3 การเก็บรวบรวมขอมูล 

  การศึกษาวิจัยคร้ังน้ีไดเก็บรวบรวมขอมูล จากเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกาใน

จังหวัดแมฮองสอน ระหวางเดือนกันยายน 2553 - กรกฎาคม 2554 โดยการสัมภาษณเกษตรกรจาก

กลุมตัวอยางจํานวนทั้งหมด 97 คน 

1.4 การวิเคราะหขอมูล 

1.4.1 ขอมูลเชิงปริมาณ นําขอมูลพื้นฐานทางสังคม และเศรษฐกิจของเกษตรกร  

ผูปลูกกาแฟอาราบิกาที่ไดจากสัมภาษณเกษตรกรไปวิเคราะหดวยโปรแกรมคอมพิวเตอรสําเร็จรูป 

สถิติที่ใช ไดแก คาความถี่ คาเฉลี่ย คารอยละ คาสูงสุด คาตํ่าสุด และสวนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 

1.4.2 ขอมูลเชิงคุณภาพ เปนการสัมภาษณเชิงลึกกับตัวเกษตรกรผูปลูกกาแฟอารา

บิกา สังเกตวิธีปฏิบัติของเกษตรกร บันทึกภาพ นําขอมูลไปสังเคราะหวิเคราะหผลตีความจาก

คําถามในประเด็นคําถามจากแบบสัมภาษณเกษตรกรแลวนํามารวบรวมสรุปผลการวิจัย ดังแสดงใน

การวิเคราะหขอมูลดวยโปรแกรมคอมพิวเตอรสําเร็จรูป สถิติที่ใช ไดแก คาความถี่ คารอยละ  

1.5 สรุปผลการวิจัย 

  การวิจัย เร่ืองภูมิปญญาของเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกาในจังหวัดแมฮองสอน 

สรุปผลการวิจัยแบงออกเปน 3 ตอนดังน้ี 

1.5.1 ปจจัยพื้นฐานทางสังคมและทางเศรษฐกิจของเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 
1) ขอมูลพื้นฐานทางสังคม สรุปดังน้ี 

เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกาในจังหวัดแมฮองสอนสวนใหญเปนเพศ

ชาย มีอายุเฉลี่ย 45.30 ป เกษตรกรเกินคร่ึงไมไดรับการศึกษา จํานวนสมาชิกในครัวเรือนเฉลี่ย 2.71 

คน สวนใหญไมจางแรงงานในการปลูกกาแฟ ไมไดดํารงตําแหนงทางสังคมในหมูบานหรือชุมชน 

ไมเปนสมาชิกของสถาบันเกษตร และไมไดรับขอมูลขาวสารการปลูกกาแฟอาราบิกา แตไดรับการ

ถายทอดเทคโนโลยีเกี่ยวกับกาแฟอาราบิกาจากหนวยงานภาครัฐ 

2) ขอมูลพื้นฐานทางเศรษฐกิจ สรุปดังน้ี 

      ผูปลูกกาแฟอาราบิกา ประกอบอาชีพหลัก ธุรกิจเชิงทองเที่ยว อาชีพทําไร 

ทํานา เลี้ยงสัตว และอาชีพรับจางทั่วไป โดยมีอาชีพรองปลูกกาแฟอาราบิกา ซึ่งเกษตรกรจะปลูก

กาแฟในลักษณะ พืชผสมผสาน ปลูกเปนระบบวนเกษตร ปลูกเปนพืชหัวไรปลายนา ปลูกเปนสวนหลัง
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บาน เพื่อสรางรายไดเสริมใหกับครอบครัวจึงมีผลใหพื้นที่คอนขางนอยในการเพาะปลูกกาแฟอาราบิกา 

ของจังหวัดแมฮองสอน สวนรายไดนอกภาคการเกษตรโดยเปนรายไดที่เกิดจากการประกอบอาชีพ 

ธุรกิจเชิงทองเที่ยวแบบโฮมสเตย ทําไร ทํานา เชน การปลูกพืชหลังนา ไดแก ขาวไร กระเทียม ถั่วเหลือง 

ถั่วแดงหลวง และงา และการเลี้ยงสัตว จากการเลี้ยง โค กระบือ แกะ และรับจางทั่วไป เชน การ

รับจางเหมาแรงงานกอสราง การจางเหมาในไรเกษตรกร เปนตน ซึ่งรายไดนอกภาคเกษตรเฉลี่ย 

18,257.73 บาทตอป สวนรายไดจากภาคการเกษตร จากการปลูกกาแฟอาราบิกาเพียงอยางเดียวเฉลี่ย 

18,154.64 บาทตอป และมปีระสบการณในการปลูกกาแฟอาราบิกา เฉลี่ย 7.96 ป ขนาดพื้นที่ที่ใชใน

การเพาะปลูกกาแฟอาราบิกาเฉลี่ย 6.32 ไร และใหผลผลิตกาแฟอาราบิกาเฉลี่ย 1,039.38 กิโลกรัม

ตอไร ซึ่งเกษตรกรบางรายเร่ิมปลูกกาแฟในปแรกจึงยังไมใหผลผลิต หรือมีผลผลิตนอยโดยมี

เกษตรกรรอยละ 12.40 ที่มีผลผลิตกาแฟอาราบิกา นอยกวา 501 กิโลกรัมตอไร แหลงเงินทุน พบวา 

เกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกาสวนใหญใชเงินทุนของตนเอง ซึ่งมีเพียงสวนนอยกูเงินในการปลูก

กาแฟอาราบิกา 

1.5.2 ภูมิปญญาในการจัดการการผลิต และการจัดการผลผลิตหลังการเก็บเกี่ยว

กาแฟอาราบิกา 

1) ภูมิปญญาในการจัดการการผลิตกาแฟอาราบิกาของเกษตรกร  

      ซึ่งกระบวนการปลูกกาแฟอาราบิกาของเกษตรในจังหวัดแมฮองสอน 

แบงออกเปน 2 ลักษณะ คือ 

(1) การปลูกกาแฟอาราบิกาแบบใชตนกลาหรือตนพันธุ ซึ่งมีเกษตรกร

สวนใหญ รอยละ 89.69 มีวิธีปฏิบัติโดยการนําตนกลา หรือตนพันธุไปพักเลี้ยงตนกลากาแฟอาราบิกา 

กอนนําไปปลูกไว 1 เดือน เน่ืองจากตนกลากระทบกระเทือนจากการขนสง และตนกลาไดฟกฟน

และปรับตัวใหเขากับสภาพภูมิประเทศ และสภาพภูมิอากาศของสถานที่ปลูกกาแฟอาราบิกา โดย

บริเวณพักกลากาแฟควรเปนบริเวณที่มีตนไมใหญ เพื่อเปนรมเงาใหตนกาแฟอาราบิกา และควรให

นํ้าสัปดาหละหน่ึงคร้ังกอนที่นําไปปลูกในแปลง 

(2) การปลูกกาแฟอาราบิกาโดยใชเมล็ดพันธุ ซึ่งมีเกษตรกรสวนนอย 

รอยละ10.31 ที่เตรียมตนพันธุไวใชเอง การปฏิบัติดวยวิธีการน้ีมีขั้นตอน คือ นําเมล็ดกาแฟไปเพาะ

เมล็ดลงดิน เลี้ยงดูแลรักษาจนเปนตนพันธุ โดยมีอายุต้ังแต 6 - 12 เดือน หรือเกษตรกรทําการเพาะใน 

กระบะทรายที่ทําจากวัสดุที่มีในทองถิ่น เชน ไมไผ นําเมล็ดกาแฟไปปลูก ตอจากน้ันอนุบาลเลี้ยง

ตนกลาจนขามปเพื่อใหตนพันธุสมบูรณเหมาะสมตอการปลูก นอกจากน้ีเกษตรกรมีการเพาะเมล็ด

กาแฟอาราบิกา รวมกับการเพาะเมล็ดพันธุพืชผัก เชน สะระแหน ผักตระกูลกะหล่ํา เปนตน และ

เกษตรกรจะใชประโยชนจากตนพันธุที่ เกิดจากการรวงหลนของเมล็ดพันธุตกลงใตตนตาม
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ธรรมชาติ หรือเมื่อเกษตรกรเก็บผลผลิตแลวยังคางตน หรือเก็บผลผลิตแตตกรวงหลนใตตนกาแฟ 

ตอมาเจริญเติบโตเปนกลา เกษตรกรจะถอนตนออก นําลงปลูกตอในถุงชํา ดูแลรักษา และนําไปใช

ประโยชน 

(3) การปลูกกาแฟอาราบิกา เกษตรกรทั้งหมดนิยมปลูกกาแฟในชวงฤดู

ฝน ต้ังแตเดือนพฤษภาคม - สิงหาคม ใชระยะปลูก ระหวางตน-ระหวางแถว 2×2 เมตร ขนาดหลุมที่

ขุดกวาง 50 เซนติเมตร ยาว 50 เซนติเมตร และลึก 50 เซนติเมตร รองกนหลุมดวยหินฟอสเฟต  

หลุมละ100 - 200 กรัม เพราะชวยกระตุนการเกิดรากฝอยและการหาอาหารของรากภายในดินไดดี

ขึ้น โดยมีการเตรียมหลุมปลูกกาแฟอาราบิกา ชวงเดือนเมษายน หลังจากเตรียมหลุมปลูกเสร็จแลว 

เกษตรกรเร่ิมปลูกกาแฟอาราบิกา ต้ังแตเดือนพฤษภาคม-เดือนสิงหาคม โดยการนําตนพันธุกาแฟ 

อาราบิกามาวางใหอยูในระดับเดียวกับผิวดิน ตอจากน้ันกรีดถุงดวยมีดแลวหยอนตนกลากาแฟลง

ในหลุมปลูกเพื่อใหรากของตนกาแฟสัมผัสดิน สงผลตอการชอนไชของรากเพื่อการหาอาหารเลี้ยง

ตนกาแฟ ทําใหตนกาแฟฟนตัวเร็วขึ้น หรือใชวิธีใชมือบีบถุงชําใหแนนแลวดึงกนถุงกาแฟออก พยุง

ตนกาแฟลงในหลุมปลูก และควรระมัดระวังไมใหรากกาแฟขาด ตอจากน้ันกลบดินรอบโคนตน

กาแฟ ใชไมปกทํามุมกับพื้นดินประมาณ 45 องศาใหชิดกับลําตน ใชเชือกฟางมัดติดกันเพื่อปองกัน

การโยกของตนกาแฟอาราบิกา คลุมโคนตนดวยเศษฟางขาว หรือเศษหญาแหง หรือวัสดุอ่ืนๆ ที่มี

อยูในทองถิ่นคลุมใหหางจากรอบโคนตนประมาณ 10 เซนติเมตร 

(4) การใหนํ้าตนกาแฟอาราบิกา สําหรับพื้นที่ปลูกใหมเกษตรกรใหนํ้า

สัปดาหละ 1 - 2 คร้ัง หรือการทําเปนรองคูรับนํ้ามีขนาดความกวาง 1.5 - 2 เมตร วิธีการทําโดยใช

แรงงานคนขุดทํารองคูรับนํ้า แลวเกลี่ยดินลงในแปลงปลูก เพื่อลดการสูญเสียนํ้าในชวงฤดูฝนเปน

การกักเก็บนํ้าที่ไหลบาลงแปลงปลูกกาแฟอาราบิกา และชวยพยุงตนกลาใหฟนตัวไดเร็วขึ้นในการ

ปลูกกาแฟในปแรก และสรางความชุมชื้นในสวนหรือแปลงปลูกกาแฟอาราบิกา 

(5) การใหปุย เกษตรกรมีการใชปุย 2 ชนิด คือ ปุยอินทรีย เชน ปุยหมัก 

ปุยคอก ปุยมูลสัตว จากโค กระบือ และแกะ โดยใสในชวงเดือนมกราคม - กุมภาพันธ หลังการเก็บ

เกี่ยวผลผลิต และหลังจากที่มีการตัดแตงกิ่งเพื่อบํารุงตนใชปุยปริมาณ 1 - 2 กิโลกรัมตอตน หรือ 

400 - 500 กิโลกรัมตอไร วิธีการใสปุยจะเจาะเปนหลุมรอบทรงพุมประมาณ 3 - 5 หลุมขึ้นกับขนาด

ของทรงพุม ความกวางของหลุมที่ใสปุย 15 - 20 เซนติเมตร แลวกลบหลุมหลังจากที่ใสปุยลงหลุม

แลว สวนการใสปุยเคมีใชสูตร 15-15-15 ในชวงเดือนมิถุนายนเพื่อการบํารุงตน และสูตร 13-13-21 

ชวงเดือนตุลาคมเพื่อการบํารุงผล ใชปุยปริมาณ 3 - 5 กรัมตอตน การใหปุยในอัตราที่มากกวาเดิม

พิจารณาจากอายุตนกาแฟอาราบิกา และขนาดของทรงตน วิธีการใสรอบทรงพุมตนกาแฟ โดยที่ใน

หน่ึงปจะใสปุยประมาณ 3 - 4 คร้ัง นอกจากน้ีเกษตรกรมีการผลิตปุยใชเอง คือ นํามูลสัตวที่ไดจาก
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การเลี้ยงสัตวมาหมักรวมกันเปนกอง เกลี่ยใหสม่ําเสมอทิ้งไว 50 - 60 วัน เมื่อแหงจึงคอยนําไปใส

ในตนกาแฟอาราบิกา โดยในรอบปเกษตรกรผลิตปุยมูลสัตวได 1,500 - 2,000 กิโลกรัม 

(6) การปองกันกําจัดศัตรูกาแฟอาราบิกา เกษตรกรทั้งหมดประสบ

ปญหาการระบาดของโรคในแปลง ไดแก โรคราดํา พบสวนที่เขาทําลายบนใบ กิ่งของตนกาแฟ    

อาราบิกา อาการทั่วไปที่พบจะปรากฏคราบสีดําบนใบ กิ่งของตนกาแฟ การควบคุมโรคโดยการตัด

แตงกิ่งเพื่อไมใหรมเงาทึบมากเกินไป โรคใบจุดตากบ พบมากในชวงเพาะตนกลา ความรุนแรงทํา

ใหใบกาแฟรวง จากการสังเกตพบจุดลักษณะกลมมีสีนํ้าตาลบนใบ ตอมาขอบแผลจะมีสีนํ้าตาลแดง 

ลอมรอบดวยสีเหลือง การควบคุมโรคสวนใหญพบระบาดชวงเพาะกลา ควรเพาะตนกลาในที่มีแสง

ในชวงกลางวัน หรือรมเงาสม่ําเสมอ และการใหปุยไนโตรเจนสัปดาหละ 1 คร้ัง ในชวงเพาะกลา 

และโรคราสนิม ความรุนแรงของโรคจะทําใหใบรวงและกิ่งแหง อาการทั่วไปที่พบ สังเกตจากบน

ใบของตนกาแฟมีจุดสีเหลือง และขยายโตขึ้นเร่ือยๆ จนเปลี่ยนสีเปนสีสมแก มีผงสีสมทั่วเกือบทุก

ใบบนตน โดยเฉพาะใตใบจะปรากฏไดชัด การควบคุมจะปลอยตามธรรมชาติ ไมมีการปองกัน

กําจัด สวนแมลงศัตรูกาแฟเกษตรกรจะประสบปญหาการเขาทําลายของหนอนกัดเปลือกหรือ

หนอนเจาะลําตน โดยการวางไขบนเปลือกของลําตน กัดกินเน้ือไม และถายมูลออกมาตรงรูที่เจาะ 

พบระบาดในชวงฤดูรอนต้ังแตเดือนเมษายน เกษตรกรทั้งหมดไมไดทําการใดๆ เพื่อควบคุมแมลง

ชนิดน้ีแตใชวิธีปลูกซอมเมื่อตนกาแฟตาย และทําลายตนกาแฟทิ้งโดยการเผา นอกจากน้ันเกษตรกร

ใชวิธีปองกันกําจัดวัชพืชในแปลงปลูกกาแฟอาราบิกา โดยการปลูกพืชแซมหรือปลูกแบบ

ผสมผสาน เพื่อลดพื้นที่วางในแปลงปลูกกาแฟ ไดแก สมโอ ขนุน สับปะรด เผือก กลวย ขาวโพด 

และพืชผักสวนครัวชนิดตาง ๆ 

2) ภูมิปญญาในการจัดการผลผลิตหลังการเก็บเกี่ยวกาแฟอาราบิกา ดังน้ี  

(1) วิธีการเก็บเกี่ยวผลผลิตกาแฟอาราบิกา 

ก. วิธีสังเกตการสุกของผลกาแฟอาราบิกา เกษตรกรทั้งหมดใชวิธี

สังเกตสีผลกาแฟดวยสายตา เมื่อผลสุกจะมีสีแดงเกือบทั้งผลหรือทั่วทั้งผล การทดสอบผลสุกพรอม

ที่เก็บเกี่ยวโดยการเด็ดผลกาแฟแลวใชน้ิวบีบ ถาผลสุกเปลือกจะแตกงายและเมล็ดกาแฟจะหลุดโผล

พนออกมาจากเปลือกผลกาแฟ 

ข. วิธีการเก็บเกี่ยวผลผลิตกาแฟอาราบิกา พบวา เกษตรกรทั้งหมด 

เก็บผลผลิตเฉพาะผลสุกมีสีแดง ชวงระยะเวลาเก็บผลผลิต ต้ังแต 9.00 น. จนถึง 17.00 น. วิธีการใช

มือปลิดผล โดยใชมือซายจับกิ่งกาแฟเบาๆ แลวดึงโนมกิ่งกาแฟเขาหาลําตัว และใชมือจับทั้งกิ่ง และ

ใบกาแฟอยางหลวมๆ เพื่อปองกันใบกาแฟหลุดรวงออกจากกิ่ง ตอจากน้ันใชมือขางขวาทําการปลิด

ผลกาแฟทีละผลหรือทั้งชอ นําผลผลิตปลอยลงอุปกรณ ภาชนะ เคร่ืองมือที่หาไดงายในทองถิ่น เพื่อ



99 

นําไปใสผลกาแฟอาราบิกา เชน ตะกรา หรือชื่อในทองถิ่น เรียกวา กวย กระดง กระสอบปุย 

กระปอง และถังนํ้า เปนตน เมื่อเก็บผลผลิตหมดตนแลว จะเคลื่อนยายไปตนอ่ืนๆ จนทั่วทั้งแปลง

ปลูกกาแฟ  

(2) การแปรูปกาแฟอาราบิกา 

      การแปรรูปกาแฟอาราบิกาของเกษตรกรมีวิธีการแปรรูปกาแฟอารา

บิกา แบงออกเปน 2 ประเด็น ไดแก การแปรรูปกาแฟอาราบิกาโดยการสีผลสดดวยเคร่ืองมือหรือ

อุปกรณ และการแปรรูปกาแฟอาราบิกาดวยวิธีแบบภูมิปญญา รายละเอียดดังน้ี 

ก. การแปรรูปโดยการใชเคร่ืองจักร มีขั้นตอนดังน้ี  

      เมื่อเกษตรกรเก็บผลผลิตกาแฟสุกที่เก็บจากตนเสร็จก็ทยอยนํา

เมล็ดกาแฟทั้งเปลือกเขาเคร่ืองสีเปลือกสดทันที โดยนําผลกาแฟสดใสในเคร่ืองสีเปลือกที่อยู

ดานบนของเคร่ือง จํานวน 2 - 3 กิโลกรัมตอคร้ัง ดานในของเคร่ืองจะมีชองระบายนํ้าพนออกเปน

สายเพื่อใหการลอกเปลือกทําไดงาย ไมติดในตัวเคร่ือง เมื่อเมล็ดกาแฟเขาเคร่ืองสีเปลือกหรือปอก

เปลือกเมล็ดกาแฟ เคร่ืองลอกเปลือกจะแยกสวนเปลือกกับเมล็ดออกคนละดานของเคร่ือง โดยใช

กระสอบตาขายสีแดงรองรับเมล็ดกาแฟที่ผานออกมาจากเคร่ืองทางดานหนาของตัวเคร่ือง สวน

เปลือกกาแฟจะสงผานไปยังดานหลังของตัวเคร่ือง ซึ่งเกษตรกรจะทิ้งในสวนของเปลือกที่เหลือจาก

การสีเปลือกออก นําเมล็ดกาแฟที่ลอกเปลือกออกแลวใสถุงตาขายสีแดงเพราะมีรูหรือชองจะชวย

ใหการระบายนํ้าระหวางการหมักไดดี หรือทําใหนํ้าผานไดสะดวกขณะหมัก และโดยใชระยะเวลา

การหมักในนํ้าสะอาดประมาณ 1 - 2 วัน ตอจากน้ันนําเมล็ดกาแฟที่ผานการหมัก 1 - 2 วัน มาลางผาน 

นํ้าสะอาดและขัดเมือกออกดวยมือใหหายลื่นไปตากแดด เพื่อใหเมล็ดกาแฟแหงประมาณ 13 - 15 วัน 

เมื่อเมล็ดแหง เรียกวา “ผลกะลาหรือกาแฟกะลา” เขาเคร่ืองลอกเปลือกหรือสีเปลือกออก เรียกเมล็ด

กาแฟที่ลอกเปลือกออกวา “สารกาแฟ”ถามีคุณภาพดีเมล็ดจะมีสีเขียวอมฟา เมล็ดคอนขางสมบูรณ

การคั่ว การบด การชงและการบริโภค นําสารกาแฟไปสูกระบวนการคั่ว ดวยกระทะที่ใชไฟจากเตา

ถานแลวนําเมล็ดกาแฟที่ผานการคั่ว เขาเคร่ืองบด นําเมล็ดกาแฟที่ไดจากการบด นําไปเขาเคร่ืองชง 

จะไดกาแฟที่เรียกวา “กาแฟสด” 

ข. การแปรรูปกาแฟอาราบิกาดวยวิธีแบบการใชแรงงานคน มีขั้นตอน 

ดังน้ี 

ก) การลอกเปลือกผลสดกาแฟอาราบิกา 

เกษตรกรใชเคร่ืองมือและอุปกรณที่ประดิษฐขึ้นเอง ไดแก 

ครกหรือสากประดิษฐ วิธีการตําเอาเปลือกออกโดยใชเมล็ดกาแฟกะลา 3 - 5 กิโลกรัมใสในครก ซึ่ง

การลอกเปลือก 1 คร้ัง หรือการใชลอกเปลือกออกดวยมือ ผลผลิตที่จะลอกเปลือกออกควรเก็บใหม
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จากตน หากเก็บมาแลวเกิน 1 - 2 วัน ทําใหเกิดความรอนเพิ่มขึ้นทําใหเมล็ดสูญเสียนํ้ามากขึ้น ทําให

เปลือกกาแฟแหง การลอกเปลือกทําไดยากขึ้น 

ข) การกําจัดเมือก 

วิธีปฏิบัติแบบภูมิปญญา เร่ิมจากเก็บผลผลิตกาแฟใสกระสอบ

ปุยปดปากถุงแลวหมักตามลําธาร แหลงนํ้าธรรมชาติ ตอจากน้ันนําขึ้นจากแหลงนํ้าที่ใชหมัก ใชเทา

เหยียบเพื่อใหเมล็ดหลุดออกมาจากเปลือกไดงายแลวลางขัดเมือกดวยมือใหหายลื่น นําเมล็ดไปตาก

แดดบนเสื่อสาน วางบนแครไมไผสูง 80 เซนติเมตร หรือการหมักในบอซีเมนต ขนาดกวาง 3 เมตร 

ยาว 3 เมตร สูง 1.5 เมตร มีรูระบายนํ้าดานลาง โดยการนําเมล็ดกาแฟอาราบิกาที่ลอกเปลือกออก

นําไปใสถุงกระสอบตาขาย มัดปากถุงดวยเชือกฟางใหแนนหนาแลว หมักทิ้งไว 1 - 2 วัน ในหน่ึงถุง

จะบรรจุเมล็ดกาแฟที่ลอกเปลือกออก 25 - 35 กิโลกรัม 

ค) การลางเมล็ด 

เกษตรกรนําเมล็ดกาแฟที่ผานการหมักมา 1 - 2 วัน ขัดเมือก

ดวยมือ ถูเมล็ดดวยมือใหหายลื่นแลวลางผานนํ้าสะอาด 3 - 4 คร้ัง เพื่อใหเมือกหลุดออกจนหมด 

แลวนําเมล็ดไปตากแดด 

ง) การตากเมล็ดกาแฟ 

เกษตรกรจะนําเมล็ดกาแฟที่ผานกระบวนการหมัก และการ

ลางทําความสะอาดเรียบรอย แลวนําไปเทลงบนเสื่อสานจากไมไผ หรือวางบนแครไมไผ ที่สูงจาก

พื้นดิน 80 เซนติเมตร เกลี่ยเมล็ดใหมีความสม่ําเสมอไมควรหนาหรือบางเกินไปประมาณ 3 - 4 น้ิว 

พลิกกลับเมล็ดอยางนอยวันละ 2 - 4 คร้ัง เพื่อใหเมล็ดแหงเร็วขึ้น ใชระยะเวลาจนกวาเมล็ดจะแหง

สนิท 15 - 25 วัน  

      การเก็บรักษาเมล็ดกาแฟในชวงเวลากลางคืนน้ัน เกษตรกรนํา

เมล็ดกาแฟไปไวบนแครไมไผที่สูงจากระดับพื้น 80 เซนติเมตร ซึ่งบนแครไมไผจะมีเสื่อสานไววาง

เมล็ดกาแฟ สวนดานบนของแครไมไผ เกษตรกรจะทําหลังคาจากไมไผ มีลักษณะโคงเปนรูปโดม

อยูบนเสา มีจํานวน 2 เสาที่ต้ังอยูดานซายและดานขวาของแครไมไผ วัสดุที่ใชมุงหลังคาเปน

พลาสติก เพื่อปองกันความชื้นใหกับเมล็ดกาแฟในชวงเวลากลางคืน  

จ) การบรรจุเมล็ดกาแฟที่ตากแหง  

วิธีการนําเมล็ดที่ผานการตากแหง เรียกวา“กาแฟกะลา”มา

บรรจุในกระสอบปานใหม หรือกระสอบตาขายสีแดง หรือกระสอบปุย จํานวน 50 - 100 กิโลกรัม

ตอกระสอบ วางบนภาชนะ เคร่ืองมืออุปกรณ ชั้นวางหรือวัสดุรองอ่ืน ๆ เก็บเมล็ดกาแฟไวที่อากาศ

ถายเทไดสะดวก เพื่อปองกันการอับชื้น เหม็นหืนของเมล็ดกาแฟ ควรเก็บเมล็ดกาแฟไวประมาณ
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อยางนอย 8 - 12 เดือน เพื่อปองกันการติดของเมล็ดและเปลือก เมื่อนําเขาเคร่ืองสีเมล็ดกาแฟ

เน่ืองจากเมล็ดยังคงมีความชื้นอยูเกินรอยละ 13 เปอรเซ็นต หรือถานําไปตําดวยครกหรือสาก

ประดิษฐเปลือกจะลอกออกไดยาก  

วิธีการวัดความชื้นเมล็ดกาแฟกะลา โดยเกษตรกรและพอคา

รับซื้อผลผลิต มีขั้นตอน คือ นําเมล็ดกาแฟกะลาใสลงในปบจนเต็ม เกลี่ยใหเมล็ดกาแฟกะลามีความ

สม่ําเสมอ นําไปชั่งนํ้าหนักบนเคร่ืองชั่ง โดยหักลบนํ้าหนักปบกับเมล็ดกาแฟกะลาใหคงเหลือ 8 

กิโลกรัม ก็ถือวาเมล็ดกาแฟกะลามีความชื้นรอยละ 13 เปอรเซ็นต แตถาชั่งนํ้าหนักแลวเกิน 8 

กิโลกรัมขึ้นไป แสดงวาในเมล็ดยังคงมีความชื้นเกินรอยละ 13 เปอรเซ็นต เพราะฉะน้ันคาความชื้น

ยังไมไดตามคามาตรฐานที่ใชเทียบเคียง  

      ราคารับซื้อผลผลิตเมล็ดกาแฟแหง ในพ.ศ. 2556 กาแฟกะลา 

สูงสุด 80 บาท สารกาแฟ (ที่เอาเปลือกแข็งแหงออกแลว) 105 บาท และผลสด 12 - 17 บาท สวน

ราคารับซื้อใน พ.ศ. 2557 กาแฟกะลาอยูที่ 80 - 90 บาท สารกาแฟ (ที่เอาเปลือกแข็งแหงออกแลว) 

110 - 120 บาท ผลสด 14 - 16 บาท 

ฉ) วิธีการสีเมล็ดกาแฟและอุปกรณที่ใช 

เกษตรกรใชวิธีการสีเปลือกเมล็ดกาแฟแหง หรือกาแฟกะลา

ออกดวยการตําดวยครก และสากประดิษฐ แบงเปน 2 ขนาด คือ ครกประดิษฐที่ทํามาจากไมเน้ือ

แข็ง เชน ไมกอ โดยครกไมขนาดใหญ จะมีความสูงจากระดับพื้น 57 เซนติเมตร เสนผานศูนยกลาง 

34 เซนติเมตร และสากมีความยาว 140 เซนติเมตร และครกที่มีขนาดเล็กจะมีเสนผานศูนยกลาง 31 

เซนติเมตร ความสูงจากระดับพื้น 44 เซนติเมตร สากมีความยาว 124 เซนติเมตร โดยการลอก

เปลือกกะลาดวยวิธีการตําจะใชเมล็ดกาแฟกะลา 1.5 - 6 กิโลกรัม ตอการลอกเปลือก 1 คร้ัง โดยการ

ตําเอาเปลือกหรือกะลากาแฟที่หุมเมล็ดออก ตอจากน้ันนําไปใสกระดงเพื่อแยกสวนเปลือกกับเมล็ด

ออก โดยการสลัดใหเปลือกที่ยังติดคางอยู รวมถึงเปลือกที่หุมเมล็ดอยูออกจนหมด ซึ่งเรียกวา “สาร

กาแฟ” ลักษณะที่ดีมีสีเขียวอมฟา เมล็ดมีรูปทรงที่สมบูรณ  

ช) การคั่วสารกาแฟ การบด และบรรจุภัณฑ 

เกษตรกรคั่วสารกาแฟอาราบิกาบนกระทะขนาดเสนผาน

ศูนยกลาง 56 เซนติเมตร ใชเมล็ดกาแฟ (สารกาแฟ) 3.5 - 5 กิโลกรัม ควรกะใหมีความเหมาะสมใน

การคั่วกาแฟแตละคร้ัง เพราะเมล็ดกาแฟเมื่อคั่วผานไประยะเวลาหน่ึงเมล็ดจะฟูเม็ดใหญเต็มกระทะ 

และใชความรอนจากเตาถานในการคั่ว ใชไมพายหรือตะหลิวกลับเมล็ดไปมาในแตละคร้ังเพื่อ

ปองกันเมล็ดไหม ถาไฟแรงมากเกินไปใหยกลงจากเตาโดยในการคั่วเมล็ดจนกวาเมล็ดสุกทั่วถึงใช
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ระยะเวลา 4 - 5 ชั่วโมง ซึ่งการคั่วแตละคร้ังเกษตรกรทําการคั่ว 1 - 2 คร้ังตอวัน หรือมากกวา ซึ่ง

กาแฟกอนคั่วจํานวน 4 กิโลกรัม หลังคั่วจะเหลือ 3.5 - 3.8 กิโลกรัม  

    การบดเมล็ดกาแฟที่ผานการคั่วแลว โดยการนําไปบดหรือตํา

ดวยครกที่ประดิษฐขึ้นเอง มีขนาดเสนผานศูนยกลาง 39.5 เซนติเมตร ความสูงจากระดับพื้น 49 

เซนติเมตร และใชสากที่ประดิษฐขึ้นเอง มีความยาว 120 เซนติเมตร ตําใหละเอียดพอประมาณ 250-

300 คร้ัง โดยใสเมล็ดกาแฟที่ไดจากการคั่ว 2 - 2.5 กรัมตอการบดหรือตํา 1 คร้ัง หากมากกวา 3 - 4 

กรัมขึ้นไปจะทําใหชา ขึ้นกับความชํานาญและประสบการณของผูผลิต หลังจากน้ันนําไปผาน

ตะแกรงเพื่อใหเน้ือของสารกาแฟมีความสม่ําเสมอกัน  

การบรรจุ โดยนําเมล็ดกาแฟที่ผานการบดละเอียดบรรจุลงถุง  

ฟอยล ปดผนึกปากถุงแลวติดฉลากผลิตภัณฑ โดยที่กาแฟคั่ว 1 ซอง มีขนาด 120 กรัม ราคาจําหนาย 

120 - 150 บาท หรือถาขายปลีกกิโลกรัมละ 600 - 700 บาท  

1.5.3 ภูมิปญญาในการดูแลรักษาตนกาแฟอาราบิกาภายหลังการเก็บเกี่ยว 

     ภูมิปญญาในการดูแลรักษาตนกาแฟอาราบิกาภายหลังการเก็บเกี่ยวของ

เกษตรกร ไดศึกษา 3 ประเด็น ไดแก การตัดแตงกิ่งกาแฟ การใหปุยตนกาแฟ และการปองกันกําจัด

ศัตรูพืช รายละเอียดดังน้ี 

1) การตัดแตงกิ่ง 

   การตัดแตงกิ่งกาแฟของเกษตรกร แบงออกเปน 3 ลักษณะ คือ การตัด

แตงกิ่งหลังจากการเก็บเกี่ยวผลผลิต ดวยวิธีการตัดสางปลายยอดของกิ่งกาแฟ หรือตัดกิ่งซอนกันใน

ทรงพุม กิ่งไขว กิ่งที่ยื่นยาวผิดปกติออกโดยเฉพาะในแปลงหรือสวนกาแฟที่อาย ุ4 - 5 ป เพื่อใหแสง

สองถึง กิ่งโปรง ตลอดจนตัดแตงกิ่งที่ฉีกหักออกทิ้งโดยทยอยตัดสัปดาหละ 1 - 2 คร้ัง และการตัด

แตงกิ่งเพื่อควบคุมทรงตน และความสูงของตนที่สูงเกิน 160 - 180 เซนติเมตร โดยทําการตัดปลาย

ยอดออกใหเหลือความสูงของตนประมาณ 140 - 150 เซนติเมตร เพื่อสะดวกตอการเก็บเกี่ยวผลผลิต  

และใหตัดกิ่งที่เปนโรค และแมลงเขาทําลายออก รวมถึงทําการตัดแตงกิ่งที่ยื่นเขาหากิ่งของทรงตน

หลักออกทิ้ง เชน กิ่งที่มีทิศทางการเจริญเติบโตผิดปกติ (ชี้ขึ้นฟา หรือปลายกิ่งชี้เขาหาลําตนทิ้ง) 

เคร่ืองมือที่ใช เชน เลื่อยตัดแตงกิ่ง กรรไกรตัดแตงกิ่ง มีดพรา เปนตน สวนตนกาแฟที่มีอายุ  

มากกวา 5 ปขึ้นไปหรือแปลงกาแฟที่ขาดการดูแลเอาใจใสมานานหรือเร่ิมที่จะใหผลผลิตลดลง 

เกษตรกรจะไมมีการโคนตนเกาทิ้ง แตใชวิธีการตัดเพื่อเลี้ยงลําตนใหม โดยใชมีดตัดใหเหลือแตตน

ตอเพื่อเลี้ยงเปนตนใหม ความสูงจากพื้นดิน 80 เซนติเมตร ต้ังแตโคนตนจนถึงกิ่งที่ตัดออก 
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2) การใหปุยตนกาแฟหลังการเก็บเกี่ยว 

      เกษตรกรมีการใชปุยอินทรียเพื่อฟนฟูตนกาแฟหลังจากเก็บเกี่ยวผลผลิต 

เชน ปุยหมัก ปุยคอก และปุยมูลสัตว (โค กระบือ แกะ) อัตราการใชแบงออกได 2 ลักษณะ โดยมี

ขอสังเกต คือ ตนกาแฟที่มีความสูงต้ังแต 70 - 120 เซนติเมตร และทรงพุมมีขนาดเล็กซึ่งวัดจากเสน

ผานศูนยกลางของทรงตนมีความกวางต้ังแต 55 - 120 เซนติเมตร ใชอัตรา 0.5 - 0.8 กิโลกรัมตอตน 

สําหรับตนกาแฟที่สูงต้ังแต 130 - 170 เซนติเมตร ซึ่งมีทรงพุมขนาดใหญโดยวัดจากเสนผานศูนยกลาง 

ของทรงตน มีความกวางต้ังแต 90 - 140 เซนติเมตร ใชอัตรา 1.5 - 2.0 กิโลกรัมตอตน และยังพบวา 

เกษตรกรมีการใหปุยในชวงหลังการตัดแตงกิ่งในรอบปโดยใหปุย 1 - 2 คร้ังตอป รวมถึงการใสปุย

ในชวงตนฝนต้ังแตเดือนพฤษภาคม ซึ่งเปนชวงที่เร่ิมปลูกกาแฟอาราบิกา วิธีการใสโดยการโรยรอบ

ตนกาแฟอาราบิกา หรือการหยอดหลุมโดยการขุดหลุมรอบรัศมีทรงพุม โดยที่ 1 ตน จะขุดหลุมปลูก 

3 - 5 หลุม และใหปุยคร้ังละ 3 - 4 กรัมตอหลุม 

3) การปองกันกําจัดศัตรูพืชและวัชพืช 

      จากการศึกษาพบวา ชนิดของโรคพืชที่พบ ไดแก โรคผลเนา สาเหตุเกิด

จากผลผลิตคางที่ตนนานเกินไป เน่ืองจากขาดแรงงานในการเก็บเกี่ยวผลผลิต การปองกันโดยการ

ปลิดผลทิ้ง สวนแมลงศัตรูพืชที่เขาทําลาย ไดแก เพลี้ยแปง พบระบาดในชวงเร่ิมติดผล และเพลี้ย

หอย จะพบบนตน กิ่ง และผลกาแฟ ถาตนตายจะปลูกซอม และไมมีการใชสารปองกันกําจัดศัตรูพืช 

เน่ืองจากไมคอยมีการระบาดอยางกวางขวาง หรือทําความเสียหายรุนแรงมากนัก นอกจากน้ีพบ

สัตวศัตรูพืช ไดแก หมูหร่ิง โดยอาศัยและกินไสเดือนดินหรือแมลงในสวนหรือแปลงกาแฟเปน

อาหาร และขุดคุยทําความเสียหายตอระบบรากของตนกาแฟโดยทางออม ทําใหตนกาแฟโคนลม

เสียหาย การปองกันกําจัด โดยใชกับดักหรือบวงลอ ซึ่งเปนชวงที่หมูหร่ิงออกหาอาหารกินในเวลา

กลางคืน สวนการปองกันกําจัดวัชพืชในแปลงปลูกกาแฟอาราบิกา พบวา เกษตรกรทําการกําจัด

วัชพืชเดือนละคร้ัง วิธีการ คือ ดายหญาดวยจอบรอบบริเวณโคนตนกาแฟโดยสังเกตจากทรงพุม

ของตนกาแฟเปนหลัก สวนวัชพืชที่ขึ้นสูงในแปลงปลูกจะใชมีดฟนใหตํ่าลง สวนเศษหญา          

เศษวัชพืชก็ใชเปนวัสดุคลุมโคนตนชวยรักษาความชื้นของตนกาแฟอาราบิกา หรือกําจัดวัชพืชและ

กระทําไปพรอมๆกับการใสปุยบํารุงตน และพบอีกวาเกษตรกรไมมีการกําจัดวัชพืชในแปลงปลูก

กาแฟแตจะปลอยตามธรรมชาติ หรือใชวิธีการปลูกพืชแซม ปลูกพืชแบบผสมผสานเพื่อลดพื้นที่

วางในแปลงปลูกกาแฟอาราบิกา ไดแก สมโอ ขนุน สับปะรด เผือก กลวย ออย ขาวโพด พืชผักสวน

ครัวชนิดตาง ๆ 
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2. อภิปรายผล 

 

 การวิจัย เร่ือง ภูมิปญญาของเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกาในจังหวัดแมฮองสอน จาก

การวิจัยพบวา  

2.1 การไดรับขอมูลขาวสารการปลูกกาแฟอาราบิกา พบวา สวนใหญเกินคร่ึงเกษตรกร

ไดรับขาวสารการปลูกกาแฟคอนขางนอย อาจจะเกิดจากขาดความตอเน่ืองในการประชาสัมพันธ 

จึงทําใหเกษตรกรไดรับขาวสารนอย หรือเกิดจากกิจกรรมหรือโครงการของหนวยงานตาง ๆ ขาด

ความตอเน่ือง หรือเปนพืชที่สรางแรงจูงใจนอยใหกับเกษตรกร เน่ืองจากเปนพืชที่ใชเวลานานใน

การใหผลผลิต ดังน้ันหนวยงานภาครัฐจึงควรมีการสงเสริมใหเกษตรกร เพื่อเขาถึงสื่อสารดาน

เกษตรมากขึ้น ผานการแลกเปลี่ยนเรียนรูระหวางหนวยงานภาครัฐกับเกษตรกรผูปลูกกาแฟอารา

บิกา หรือการจัดทําเอกสารคําแนะนําขาวสาร ไดแก แผนพับ หอกระจายขาว การจัดหนวยเคลื่อนที่

ดานการเกษตร 

2.2 การไดรับการถายทอดเทคโนโลยีเกี่ยวกับกาแฟอาราบิกา ผลการวิจัยพบวา สวนใหญ 

เกษตรกรเกือบทั้งหมด รอยละ 92.78 ไดรับการถายทอดเทคโนโลยีเกี่ยวกับกาแฟอาราบิกา แสดงวา 

เกษตรกรมีองคความรูเร่ืองการผลิตกาแฟ แตเร่ืองการจัดการการดูแลรักษายังประสบปญหาอยู 

ดังน้ันภาครัฐควรมีการสงเสริมใหความรูเกี่ยวกับโรคและแมลงศัตรูที่ระบาด และการปองกันกําจัด 

สอดคลองกับงานวิจัยของสาลี่ ชินสถิต และคนอ่ืนๆ (2550: 1 - 9) รายงานวาการยอมรับเทคโนโลยี

การผลิตกาแฟของเกษตรกรในภาคเหนือตอนบนอยูในระดับมาก (รอยละ 92) ซึ่งเกี่ยวกับดานพันธุ

และการเก็บเกี่ยว และยังสอดคลองกับงานวิจัยของ วุฒิฉัตร เสนียวงศ ณ อยุธยา (2548: บทคัดยอ) 

พบวา เกษตรกรสวนใหญไมเปนสมาชิกกลุมปลูกกาแฟ และการประเมินหลักสูตรการผลิตตนพันธุ

กาแฟอาราบิกา พบวา เกษตรกรมีระดับความรูเกินรอยละ 60 มีขอแนะนําวาเกษตรกรที่ไมไดรับ

การฝกอบรมจากเจาหนาที่สงเสริมการเกษตร เจาหนาที่ควรปรับกลยุทธการถายทอดเทคโนโลยี 

และเทคนิคการฝกอบรมใหเหมาะสมกับสภาพพื้นที่ บุคคลเปาหมาย และการใชโสตทัศนูปกรณ

อยางมีประสิทธิภาพ และสอดคลองกับงานวิจัยของ สากล มีสุข (2549: บทคัดยอ) กลาววา การ

ยอมรับเทคโนโลยีการผลิตกาแฟอาราบิกามีคาคะแนนสูงสุดอยูที่รอยละ 86.89 ซึ่งความรูที่

เกษตรกรไดรับดานกาแฟอาราบิกา มี 4 ทางประกอบดวย การติดตอจากเจาหนาที่การติดตอกับ

บุคคลอ่ืน การเขารับการฝกอบรม และการไดรับขาวสารจากสื่อประเภทตาง ๆ 

2.3 การพัฒนาอาชีพดานการเกษตรเกี่ยวกับการปลูกกาแฟอาราบิกา ภาครัฐควรเนน

สงเสริมการปลูกกาแฟในลักษณะเปนพืชทางเลือก ปลูกเพื่อเปนพืชสรางรายไดเสริมจากพืชหลัก 
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หรือในลักษณะพืชผสมผสาน ปลูกเปนระบบวนเกษตร ปลูกเปนพืชหัวไรปลายนา ปลูกเปนสวนหลัง

บาน เพื่อสรางรายไดเสริมใหกับครอบครัวของเกษตรกรผูปลูกกาแฟ 

2.4 ภูมิปญญาการเพาะเมล็ดพันธุกาแฟอาราบิกา ควรแนะนําใหเกษตรกรใชวิธีการ

หยอดเมล็ด หรือหลังจากหยอดเมล็ดควรมีการกลบเมล็ด เพราะการกลบเมล็ดจะควบคุมความชื้น 

ทําใหเปอรเซ็นตความงอกของเมล็ดดีกวาการหวานโดยตรงบนแปลงปลูก 

2.5 ภูมิปญญาในการปลูกและการดูแลรักษา ซึ่งการเพาะเมล็ดกาแฟอาราบิกาของ

เกษตรกร มีการเพาะเมล็ดในลักษณะเพาะรวมกันหลายชนิด เชน สะระแหน ผักตระกูลกะหล่ํา ใน

พื้นที่เดียวกันชวยในเร่ืองการจัดการดูแลรักษาทําไดงาย ภาครัฐควรแนะนําวิธีดังกลาวใหกับ

เกษตรกรไปปฏิบัติ หรือการถายทอดองคความรู เกี่ยวกับภูมิปญญาการปลูกกาแฟอาราบิกา และ

สามารถนําไปประยุกตใช เกี่ยวกับการเพาะเมล็ดกาแฟอาราบิการวมกับพืชชนิดตาง ๆ ตลอดจน

คําแนะนําในการใหปุยตนกาแฟอาราบิกา ตามชวงระยะเวลาตาง ๆ ในวงจรการผลิตพืช 

2.6 ภูมิปญญาในการแปรรูปกาแฟอาราบิกา สวนที่เหลือใชจากการแปรรูปกาแฟอารา

บิกา ไดแก เปลือกสดที่เกิดจากสีสดดวยเคร่ืองมืออุปกรณแปรรูปกาแฟอาราบิกา และเปลือกแหงที่

เกิดหลังจากทําแหงแลวสีเปลือกออกหรือสีกะลากาแฟออก หรือสวนเหลือใชอ่ืนๆ ภาครัฐควรวิจัย

หรือคิดคนการนําไปใชประโยชนเพื่อเพิ่มมูลคาในการผลิตกาแฟอาราบิกา  

2.7 การปองกันกําจัดศัตรูตนกาแฟอาราบิกา ภาครัฐควรใหคําแนะนําเกษตรกร

เกี่ยวกับการปองกันกําจัดอยางถูกวิธี หรือการจัดการศัตรูพืชแบบผสมผสาน หรือเอกสารเผยแพร

วิธีการปองกันกําจัดใหกับเกษตรกร เพื่อลดการระบาดของโรคและแมลง ไดแก โรคผลเนา โรคราดํา 

โรคใบจุดตากบ โรคราสนิม เพลี้ยแปง เพลี้ยหอย หนอนกัดเปลือกและหนอนเจาะลําตน ในแปลง

ปลูกกาแฟอาราบิกา รวมถึงการวางแผนการปองกันการระบาด ตลอดจนการเตือนลวงหนาในการ

ปองกันกําจัดศัตรูพืชใหกับเกษตรกร 

 

3. ขอเสนอแนะ 

 

3.1 ขอเสนอแนะในการนําผลการวิจัยไปใช 

ขอเสนอแนะตอหนวยงานที่เกี่ยวของและเกษตรกร ไดแก 

3.1.1 ภาครัฐควรสงเสริมเกี่ยวกับการผลิตตนพันธุกาแฟอาราบิกา หรือฝกอบรม

เชิงปฏิบัติการ หรือการแลกเปลี่ยนเรียนรู หรือถายทอดความรูในเร่ืองของการขยายพันธุ เพื่อให

เกษตรกรปฏิบัติไดถูกตอง และการฝกทักษะการขยายตนพันธุกาแฟอาราบิกาใหกับเกษตรกร 

เพื่อใหเกษตรกรสามารถผลิตตนกลาไวใชเอง การลดการแจกจายใหกับเกษตรกร แตใหเกษตรกร
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ผลิตไดโดยไมตองพึ่งพาภาครัฐ นอกเหนือจากการสนับสนุนจากหนวยงานภาครัฐ หรือนําภูมิปญญา 

เกี่ยวกับการผลิตตนพันธุที่ปลูกรวมพืชผักชนิดตางๆ และไปประยุกตใชในการผลิตตนพันธุพืช

ชนิดอ่ืนในชุมชน 

3.1.2 เกษตรกรยังประสบปญหาในเร่ืองการปองกันกําจัดศัตรูกาแฟอาราบิกา และ

ยังไมคอยมีความรูเร่ืองการปองกันกําจัดที่ถูกวิธี ภาครัฐควรเนนการจัดการการศัตรูพืชแบบ

ผสมผสาน ควบคูกับการสงเสริมการปลูกกาแฟอาราบิกาใหกับเกษตรกร 

3.1.3 สงเสริมการผลิตการแปรรูปกาแฟอาราบิกาแบบภูมิปญญา แลกเปลี่ยน

เรียนรูใหกับชุมชน หรือแหลงอ่ืน ๆ ไดแก การใชเคร่ืองมือที่มีในทองถิ่นในการเก็บผลผลิตกาแฟ

อาราบิกา การลอกเปลือกสดกาแฟ การตากแหงเมล็ดกาแฟ การสีเมล็ดดวยเคร่ืองมืออุปกรณที่ผลิต

ขึ้นเอง การคั่วกาแฟอาราบิกาดวยกระทะบนเตาถาน และการบดสารกาแฟ 

3.2 ขอเสนอแนะในการวิจัยคร้ังตอไป 

3.2.1 ควรมีการศึกษารวบรวมภูมิปญญาของเกษตรกรที่เกี่ยวของกับการผลิตพืชที่

เปนพืชเอกลักษณ พืชอัตตลักษณ และพืชในทองถิ่นตาง ๆ  

3.2.2 ควรมีการรวบรวมเกี่ยวกับภูมิปญญาในการประดิษฐ เคร่ืองมือและอุปกรณ

ที่ใชในการเกษตรกรรม กระบวนการผลิตพืช และกระบวนการกอนและหลังการเก็บเกี่ยวผลผลิต

ของพืช 

3.2.3 ควรมีการรวบรวมและศึกษาภูมิปญญาที่เกี่ยวกับการผลิตสัตว และการ

ประมง 
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ชื่อเกษตรกร…………………………………………………………………………………….…. 

สถานที่……………………………………………………………………………..……………… 

 

คําชี้แจง การวิจัยมีวัตถุประสงค  

1.เพื่อศึกษาขอมูลพื้นฐานทางสังคม และเศรษฐกิจของเกษตรกรในจังหวัดแมฮองสอน 

2.เพื่อศึกษาภูมิปญญาในการจัดการการผลิตและการจัดการผลผลิตหลังการเก็บเกี่ยวกาแฟ

อาราบิกาของเกษตรกรในจังหวัดแมฮองสอน 

3.เพื่อศึกษาภูมิปญญาในการจัดการดูแลรักษาตนกาแฟอาราบิกาหลังการเก็บเกี่ยวของ

เกษตรกรในจังหวัดแมฮองสอน  

แบบสัมภาษณมี 3 ตอน  

ตอนท่ี 1 คําถามเกี่ยวกับขอมูลพื้นฐานทางสังคม และเศรษฐกิจของเกษตรกร 

ใหผูสัมภาษณอานคําถาม แลวใหเกษตรกรตอบคําถามโดยทําเคร่ืองหมายถูก (√) 

ลงในชอง (…) หนาขอความที่กําหนดให 

ตอนท่ี 2 คําถามเก่ียวกับภูมิปญญาในการจัดการการผลิต และการจัดการผลผลิตหลังการ

เก็บเกี่ยวกาแฟอาราบิกา 

ใหตอบคําถามดวยการทําเคร่ืองหมายถูก (√) ลงในชอง (…) และบันทึกคําอธิบาย

เกี่ยวกับภูมิปญญาในการจัดการการผลิต และการจัดการผลผลิตหลังการเก็บเกี่ยวกาแฟอาราบิกา 

ตอนท่ี 3 คําถามเกี่ยวกับภูมิปญญาในการดูแลรักษาตนกาแฟอาราบิกาภายหลังการเก็บเกี่ยว 

ใหตอบคําถามโดยการบันทึกคําอธิบายของเกษตรกรเกี่ยวกับภูมิปญญาในการ

ดูแลรักษาตนกาแฟอาราบิกาภายหลังการเก็บเกี่ยว 
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ตอนท่ี 1 คําถามเกี่ยวกับขอมูลพื้นฐานทางสังคม และเศรษฐกิจของเกษตรกรจังหวัดแมฮองสอน 

1. เพศ 

(……….) ชาย   

(……….) หญิง 

2. อาย…ุ……………… ป 

3. ระดับการศึกษา 

(……….) ไมไดรับการศึกษา       

(……….) ประถมศึกษา                   

(……….)  มัธยมศึกษาตอนตน         

(……….) มัธยมศึกษาตอนปลาย (ม.6)      

(……….) ประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) 

(……….) ประกาศนียบัตรวิชาชีพชั้นสูง (ปวส.) 

(……….)  อนุปริญญา                                 

(……….)  ปริญญาตรี            

(……….) สูงกวาปริญญาตรี ระบุ……………………………… 

4. จํานวนสมาชิกในครัวเรือนของเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา                                        

ในปจจุบัน………………คน  

ชาย……………………….….คน   

หญิง………………………… คน 

5. การจางแรงงานภาคเกษตรในฤดูกาลผลิตกาแฟอาราบิกา ป 2553……………………

คน 

ชาย………………………….คน   

หญิง………………………… คน 

6. การดํารงตําแหนงทางสังคมในหมูบาน หรือชุมชน 

(……….) ไมดํารงตําแหนง             

(……….) ดํารงตําแหนง………………………………..………………..…(ระบุ) 

7. การเปนสมาชิกของกลุมเครือขายทางสังคมในหมูบาน หรือชุมชน 

       (……….) ไมเปนสมาชิกกลุม      

(……….) เปนสมาชิกกลุม………………………………………………….(ระบุ) 
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8. การไดรับขอมูลขาวสารดานการปลูกกาแฟอาราบิกา (ตอบไดมากกวา 1ขอ) 

(……….) ไมไดรับ  

(……….) เพื่อนบานหรือกลุมผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

(……….) หนังสือพิมพ  

(……….) วารสารดานการเกษตร   

(……….) หอกระจายขาวในหมูบาน 

(……….) วิทยุ    

(……….) อ่ืนๆ…………………….…...............……ระบุ 

9. การไดรับการถายทอดเทคโนโลยีเกี่ยวกับกาแฟอาราบิกา 

(……….) ไมไดรับการถายทอดเทคโนโลยี  

(……….) ไดรับการฝกอบรมจากหนวยงานภาครัฐ ระบุ……………………………… 

(……….) ไดรับการฝกอบรมจากภาคเอกชน ระบุ……………………………..……… 

(……….) อ่ืนๆ……………………………………………….….………………(ระบุ) 

10. อาชีพหลัก และอาชีพรองของเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

(……….) รับจางทั่วไป………………………………………….………..……(ระบุ) 

(……….) การทองเที่ยว เชน ธุรกิจทองเที่ยวโฮมสเตย ขายของที่ระลึก  

(……….) อ่ืนๆ………………………………………………….…….………..(ระบุ) 

11. รายไดของครัวเรือนในรอบปที่ผานมา 

(……….) รายไดภาคเกษตร(กาแฟอาราบิกา)………..……บาท         

(……….) นอกภาคเกษตร ระบุ…………..……… รายได………………………บาท 

12. พื้นที่ถือครองในการประกอบอาชีพเกษตรกรรมทั้งหมด………………..ไร 

ของตนเอง…………………..ไร             

เชา…………………………..ไร 

13. พื้นที่ปลูกกาแฟอาราบิกา ป 2553 ………………….ไร 

14. ผลผลิตกาแฟอาราบิกาที่คาดวาจะไดรับในป 2553…………………กิโลกรัม/ไร 

15. ประสบการณในการปลูกกาแฟอาราบิกา………………….ป 

16. แหลงเงินทุนในการปลูกกาแฟอาราบิกา 

(……….) ทุนของตนเอง   

(……….) กูยืม ระบุ…………………………………………………………….……… 
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ตอนท่ี 2 คําถามภูมิปญญาในการจัดการการผลิต และการจัดการผลผลิตหลังการเก็บเกี่ยว         

กาแฟอาราบิกา 

(1) ภูมิปญญาในการจัดการการผลิตกาแฟอาราบิกา 

1.1 กระบวนการปลูกกาแฟอาราบิกา 

  1.1.1 เกษตรกรปลูกกาแฟอาราบิกาดวยวิธีใด (เลือกขอ 1 หรือ 2) 

(1) (……….) ใชเมล็ดพันธุ (ตอบขอ1.1.2 และ 1.1.3) 

(2) (……….) ปลูกจากตนกลา (ตอบขอ 1.2) 

  1.1.2 แหลงที่มาของเมล็ดพันธุกาแฟอาราบิกา 

(……….) กลุมเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

(……….) การสนับสนุนจากหนวยงานภาครัฐ ระบุ…………….…… 

(……….) ซื้อจากหนวยงานเอกชน  ระบุ………………...…….…..… 

(……….) อ่ืนๆ………………….………………….……….……..(ระบุ) 

1.1.3 เมื่อไดเมล็ดพันธุมาแลว นําไปปลูกทันทีหรือไม  

(……….) ใช                     (……….) ไมใช 

 1.1.4 เกษตรกรมีวิธีการคัดเลือกเมล็ดพันธุที่มีลักษณะดีอยางไร 

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 

1.1.5 เกษตรกรมีขั้นตอนการเพาะเมล็ดพันธุอยางไร 

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 

1.1.6 เกษตรกรมีการทดสอบความงอกของเมล็ดพันธุหรือไม อยางไร 

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 
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1.1.7 ถาไมไดนําเมล็ดไปเพาะทันที เกษตรกรมีวิธีเก็บรักษาเมล็ดพันธุอยางไร 

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 

1.2 กระบวนการปลูกกาแฟอาราบิกาโดยตนพันธุหรือตนกลา 

1.2.1 เกษตรกรมีวิธีการเตรียมตนกลากาแฟไวใชเองหรือไม (เลือกขอ 1 หรือ 2) 

(1) (……….) ไมไดเตรียมตนกลาเอง เพราะ……………….… (ระบุ) 

(2) (……….) มีการเตรียมตนกลาเอง 

อธิบายวิธีการเตรียมตนกลา 

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 

1.2.2 แหลงที่มาของตนกลากาแฟอาราบิกา 

(……….) กลุมเกษตรกรผูปลูกกาแฟอาราบิกา 

(……….) การสนับสนุนจากหนวยงานภาครัฐ ระบุ…………………… 

(……….) ซื้อจากหนวยงานเอกชน ระบุ………………………….…… 

(……….) อ่ืนๆ…………………….………………..………..(ระบุ) 

  1.2.3 อายุของตนกลาที่เกษตรกรนําไปปลูก (เลือกตอบขอ 1 หรือ 2) 

(1) (……….) ตนกลาอายุ…………………เดือน (ระบุ) 

   (2) (……….) ตนกลาอายุ…………………ป (ระบุ) 

1.2.4 เกษตรกรใชเกณฑอะไร ในการคัดเลือกตนกลาที่จะนําไปปลูก  

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 

1.2.5 เมื่อไดรับตนกลา เกษตรกรนําไปปลูกทันทีหรือไม (เลือกขอ 1 หรือ 2) 

(1) (……….) ไมไดปลูกทันที เพราะ…………………….. (ระบุ) 

(2) (……….) ปลูกทันทีหลังไดรับตนกลา (ตอบขอ 1.2.5.1) 
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1.2.5.1 มีการเตรียมหลุมปลูก และปลูกอยางไร 

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 

1.2.6 เกษตรกรมีวิธีการจัดการดูแลรักษาตนกลากาแฟอาราบิกาทําอยางไร 

1.2.6.1 เกษตรกรมีวิธีใหนํ้าตนกาแฟอาราบิกาอยางไร 

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 

1.2.6.2 เกษตรกรใชปุยอะไรใสตนกาแฟอาราบิกา ผลิตปุยเองหรือไม ถา

ผลิตเอง ผลิตอยางไร เกษตรกรใสปุยกี่คร้ัง ใสคร้ังละจํานวนเทาใด 

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 

1.2.6.3 โรคของกาแฟอาราบิกามีอะไรบาง ระบาดในชวงเวลาไหน และมี

การจัดการอยางไร 

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 

1.2.6.4 กาแฟอาราบิกามีแมลงชนิดใดเขาทําลายบาง มีการระบาดในชวง 

เวลาไหน และมีการจัดการศัตรูกาแฟอาราบิกาอยางไร 

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 
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1.2.6.5 มีการใหรมเงาตนกาแฟอาราบิกาหรือไม ถาใหดวยวิธีใด เชน ปลูก

ตนไมบัง หรือใชซาแรน เปนตน 

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 

(2) คําถามเกี่ยวกับภูมิปญญาในการจัดการผลผลิตหลังการเก็บเกี่ยวกาแฟอาราบิกา 

2.1 วิธีการเก็บเกี่ยวผลผลิตกาแฟอาราบิกา  

2.1.1 เกษตรกรมีวิธีสังเกตสีผลกาแฟอาราบิกาอยางไรวาพรอมเก็บเกี่ยว 

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 

2.1.2 เกษตรกรใชวิธีการเก็บเกี่ยวผลผลิตจากตนกาแฟอาราบิกา ดวยมือทําอยางไร 

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 

2.2 เกษตรกรมีการใชเคร่ืองมือหรืออุปกรณในการการเก็บเกี่ยวผลผลิตกาแฟอาราบิกา

อะไรบาง 

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 

2.3 เกษตรกรมีวิธีการแปรรูปกาแฟอาราบิกาโดยวิธีสีสด (ผลสด) อยางไร และมีการ

ใชอุปกรณเคร่ืองมืออะไรบาง 

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 



122 

2.4 เกษตรกรใชเวลา……………….…วัน เพื่อหมักผลผลิตกาแฟอาราบิกาหลังสีสด 

2.5 เกษตรกรมีการลางทําความสะอาดเมือกที่ติดมากับเมล็ดกาแฟกอนนําไปตาก

อยางไร มีการใชเคร่ืองมืออุปกรณอะไรบาง 

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 

2.6 กระบวนการตากเมล็ดกาแฟอาราบิกาใชระยะเวลาเทาไหร (เลือกขอ 1 หรือ 2) 

(1) (……….) ระยะเวลาในการตากเมล็ดกาแฟอาราบิกา……………วัน(ระบุ) 

(2) (……….) ระยะเวลาในการตากเมล็ดกาแฟอาราบิกา……………เดือน(ระบุ) 

2.7 เกษตรกรมีการตากเมล็ดกาแฟอาราบิกาอยางไร ภายหลังจากขัดเมือกออกจาก

เมล็ดแลว 

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 

2.8 เกษตรกรมีวิธีสีแหงเมล็ดกาแฟอาราบิกาอยางไร และใชเคร่ืองมืออะไร 

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 

2.9 เกษตรกรใชเวลาเทาใดในการคั่วเมล็ดกาแฟอาราบิกา ใชอุณหภูมิเทาไหร มีขั้นตอน 

การคั่วอยางไร และใชเคร่ืองมืออะไรบาง 

เวลา………………………………………………………………………………………….….……

………………………………………………………………………………………….…….……..

อุณหภูมิ…………………………………………………………………………………………..…

………………………………………………………………………………………………….……

ขั้นตอน…………………………………………………………………………………….….…….

………………………………………………………………………………………………….……

………..……………………………………………………………………………………..…….…
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เคร่ืองมือ………………………………..……………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 

………..……………………………………………………………………………………..…….… 

2.10 ภายหลังการคั่วแลว เกษตรกรมีวิธีบดเมล็ดกาแฟคั่วอยางไรใชเคร่ืองมือใด 

วิธีการบดเมล็ดกาแฟ………………………………………………………………………………... 

……..………………………………………………………………………………………………...

………………..……………………………………………………………………………………... 

เคร่ืองมือ……………………………………………………………………………………………..

...……………………………………………………………………………….….…………………

………………………………………………………………………………………….…………… 

2.11 เกษตรกรบรรจุเมล็ดกาแฟที่คั่วหรือบดแลวอยางไร ใชภาชนะบรรจุแบบใด และ

มีขั้นตอนการบรรจุอยางไร 

วิธีบรรจุเมล็ดกาแฟ……………………………………………..…………………………………… 

...……………………………………………………………………………….….…………………

………………………………………………………………………………………….…………… 

ภาชนะ………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………

ขั้นตอน………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………….… 

...……………………………………………………………………………….….………………… 

 

ตอนท่ี 3 คําถามเกี่ยวกับภูมิปญญาในการดูแลรักษาตนกาแฟอาราบิกาภายหลังการเก็บเกี่ยว 

1. การตัดแตงกิ่งตนกาแฟอาราบิกา เกษตรกรมีการทําหรือไม ถาทํา ทําอยางไร ทําตอน

ไหน ใชเคร่ืองมืออุปกรณใด มีวิธีการเลือกกิ่งที่ตัดอยางไร 

การตัดแตง........................................................................................................................................... 

…………………………………………………………………………………………………….… 

...……………………………………………………………………………….….………………… 
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เวลา…………………………………………………….……………………………………….……

……………………………………………………………………………….………………………

….……………………………………………………………………………………………………

เคร่ืองมืออุปกรณ………………………………………………………………………………….… 

……………………………………………………………………………….………………………

….…………………………………………………………………………………………………… 

วิธีเลือกกิ่งที่จะตัด................................................................................................................................ 

……………………………………………………………………………….………………………

….…………………………………………………………………………………………………… 

2. การใหนํ้าตนกาแฟอาราบิกา เกษตรกรทําอยางไร ทําเมื่อไหร ใชวิธีการใด 

วิธีใหนํ้า………………………………………………………………………………………...…… 

……………………………………………………………………………….………………………

….…………………………………………………………………………………………………… 

เวลา……………………………………………………………………………………………..…… 

……………………………………………………………………………….………………………

….…………………………………………………………………………………………………… 

การกําหนดปริมาณนํ้าที่ให.………………………………………………………….……………… 

……………………………………………………………………………….………………………

….…………………………………………………………………………………………………… 

3. การใหปุยตนกาแฟอาราบิกา เกษตรกรทําอยางไร ใชปุยอะไร ปริมาณปุยที่ใหตอคร้ัง

เทาไหร ทําเมื่อไหร ใชวิธีการใด 

ชนิดปุย……………………………………………………………………………………………… 

……………………………………………………………………………….………………………

….…………………………………………………………………………………………………… 

ปริมาณปุย…………………………………………………………………………………………… 

……………………………………………………………………………….………………………

….…………………………………………………………………………………………………… 

เวลาที่ใหปุย 

………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………… 
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วิธีการใหปุย ………………………………………………………………………………………… 

……………………………………………………………………………….………………………

….…………………………………………………………………………………………………… 

4. การปองกันกําจัดศัตรูพืช เกษตรกรทําอยางไร ใชวิธีใด ทําเมื่อไหร ใชอุปกรณใด 

ชนิดของศัตรูกาแฟ  

วิธีกําจัด……………………………………………………………………………………………… 

……………………………………………………………………………….………………………

….…………………………………………………………………………………………………… 

เวลาที่กําจัด……..…………………………………………………………………………………… 

……………………………………………………………………………….………………………

….…………………………………………………………………………………………………… 

อุปกรณในการกําจัด.………………………………………………………………………………… 

……………………………………………………………………………….………………………

….…………………………………………………………………………………………………… 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาคผนวก ข 

รายชื่อเกษตรกรท่ีเขารับการสัมภาษณ 
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รายชื่อเกษตรกรท่ีเขารับการสัมภาษณ จํานวน 97 คน ดังน้ี 

 

ลําดับ ชื่อ - สกุล ที่อยู 

1 นายจายจาย ไมมีชื่อสกุล 119/24 ต.จองคํา อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

2 นายสรอยเงิน ไมมีชื่อสกุล 29/8 ม.1 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

3 นางแกวประภา หนันต๊ิ 92 ม.4 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

4 นางกุงนาง ไมมีชื่อสกุล 19/8 ม.4 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

5 นายเลา เมืองเมา 38 ม.4 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

6 นายบรรพต หวางปอ 52 ม.4 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

7 นายทุย ไมมีชื่อสกุล ม.4 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

8 นายเลาสือ หวางปอ 29 ม.4 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

9 นายจาเนง หวานซึ้ง 19 ม.4 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

10 นางสาวเพ็ญ วิศาลเจริญ 202/ส 4 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

11 นายโตง ยางสกุล 40/2 ม.4 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

12 นายปนติ ไมมีชื่อสกุล  19 ม.4 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

13 นางสาวศศินันท ศิริภัทรพงศ 206/ส ม.4 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

14 นางแขไข หวานซึ้ง 19 ม.4 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

15 นายกี่ ไมมีชื่อสกุล ม.4 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

16 นายสิริวิชญ โชติสถิตถาวร 20/ ม.4 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

17 นางอุ รัตนบุพชร ม.4 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

18 นายต้ี ไมมีชื่อสกุล ม.4 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

19 นายยุย ไมมีชื่อสกุล ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

20 นายองค ไมมีชื่อสกุล 24/พ ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

21 นางออง ไมมีชื่อสกุล 18/พ ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

22 นายตอ ไมมีชื่อสกุล 22/พ ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

23 นายจอ ไมมีชื่อสกุล ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

24 นางหลาว ใจบุญ ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 
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25 นางแสงเฮือน ไมมีชื่อสกุล ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

26 นายแสงกฤต พุฒิพงศวิโรจน 1/4 ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

27 นายสุ ไมมีชื่อสกุล ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

28 นายพรชัย เพ็ญพิชชาภรณ 14/ช ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

29 นางมน ไมมีชื่อสกุล ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

30 นางปงหลา ไมมีชื่อสกุล ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

31 นางฝน ไมมีชื่อสกุล 36/ช ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

32 นางนวล ไมมีชื่อสกุล 28/พ ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

33 นายศักด์ิ ไมมีชื่อสกุล 28/พ ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

34 นายแซ ไมมีชื่อสกุล 13/ช ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

35 นายแสง ไมมีชื่อสกุล 39/ช ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

36 นายปนตะวะ ไมมีชื่อสกุล 14/ช ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

37 นายตะ ไมมีชื่อสกุล ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

38 นางมาด ไมมีชื่อสกุล 60/ช ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

39 นางคํา ไมมีชื่อสกุล 20/พ ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

40 นางศรีทอง ไมมีชื่อสกุล 64/ช ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

41 นายดํา ไมมีชื่อสกุล 52/ช ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

42 นายกอนละ ไมมีชื่อสกุล 29/พ ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

43 นายปาละ ไมมีชื่อสกุล 1 ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

44 นางนงคราญ ทองรักษ  ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

45 นายคํา ฟองอารมณ 18/3 ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

46 นายยอ ไมมีชื่อสกุล 19/พ ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

47 นายบดินทร เต็มสวัสด์ิ ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

48 นายสมศักด์ิ ไมมีชื่อสกุล 30/พ ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 
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49 นางจ่ิง พุฒิพงศวิโรจน ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

50 นางหลู ไมมีชื่อสกุล ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

51 นายลุงตะ ไมมีชื่อสกุล ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

52 นางโบว ไมมีชื่อสกุล 28/ช ม.5 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

53 นางอรพิน วัฒนาสกุลเลิศ 203 ม.6 ต.หมอกจําแป อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

54 นายเธียรศักด์ิ จงสถาพรพิพัฒน 66/1 ม.4 ต.หวยโปง อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

55 นายจันทรมี รุงแสงสายันห 123/1 ม.4 ต.หวยโปง อ.เมือง จ.แมฮองสอน  

56 นายทวี รุงเรืองรองเดช 60/ ม.4 ต.หวยโปง อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

57 นายสมเพชร อภิเดชเรือง 119 ม.4 ต.หวยโปง อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

58 นายแสงแซ ไมมีชื่อสกุล 9/1 ม.4 ต.หวยโปง อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

59 นายสมศักด์ิ เฉลิมศรีวรกุล 95 ม.4 ต.หวยโปง อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

60 นายสมบูรณ ทรัพยสมบูรณดี 52 ม.9 ต.หวยโปง อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

61 นายทองแดง ทรัพยสมบูรณดี 20/1 ม.9 ต.หวยโปง อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

62 นายสมนึก กาญจนไกสร 84 ม.9 ต.หวยโปง อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

63 นายยง จงสถาพรพิพัฒน 28/2 ม.10 ต.หวยโปง อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

64 นายสางนุ ไตรประชา 11 ม.10 ต.หวยโปง อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

65 นายไพโรจน ประกายแสงเพชร 6 ม.10 ต.หวยโปง อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

66 นายอุดมศักด์ิ เสอดีกรี 13 ม.14 ต.หวยโปง อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

67 นายรัฐธพงษ พิชิตพงไพร 83/1 ม.15 ต.หวยโปง อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

68 นายสุรัตน  เจแฮ 38/2 ม.9 ต.หวยปูลิง อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

69 นายสมบูรณ พานทอง 58/1 ม.9 ต.หวยปูลิง อ.เมือง จ.แมฮองสอน 

70 นายสาพอ พุทธานุเสกสรร 12/ ม.12 ต.แมเหาะ อ.แมสะเรียง จ.แมฮองสอน 

71 นายสิงหทอง กมลดีเยี่ยม 45/5 ม.13 ต.แมเหาะ อ.แมสะเรียง จ.แมฮองสอน  

72 นายอนุชาติ แมนตระกูลไพร 204 ม.7 ต.ปาโปง อ.สบเมย จ.แมฮองสอน 
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73 นายกิโย ชีวกิจมั่นคง 35/4 ม.7 ต.ปาโปง อ.สบเมย จ.แมฮองสอน 

74 นายปรีชา เลายี่ปลา 289 ม.1 ต.แมฮ้ี อ.ปาย จ.แมฮองสอน 

75 นายสุวัฒนชัย เลาหมู 42 ม.1 ต.แมฮ้ี อ.ปาย จ.แมฮองสอน 

76 นายยี่ เลาลี 60 ม.1 ต.แมฮ้ี อ.ปาย จ.แมฮองสอน 

77 นางสาวยุพิน พนมศานติ 21/1ม.1 ต.หวยหอม อ.แมลานอย จ.แมฮองสอน 

78 นายสวยกา ไกรวัลยแสงอราม 2 ม.1 ต.หวยหอม อ.แมลานอย จ.แมฮองสอน 

79 นายสุชาติ ทิวากร 39 ม.1 ต.หวยหอม อ.แมลานอย จ.แมฮองสอน 

80 นายอดุลย สารพัดประโยชน 9/1 ม.1 ต.หวยหอม อ.แมลานอย จ.แมฮองสอน 

81 นายพะโย เกียรติดี 21 ม.1 ต.หวยหอม อ.แมลานอย จ.แมฮองสอน 

82 นายตะดุ กําจายขจร 16 ม.1 ต.หวยหอม อ.แมลานอย จ.แมฮองสอน 

83 นายพะเยาะ พฤษบุษยา 4 ม.1 ต.หวยหอม อ.แมลานอย จ.แมฮองสอน 

84 นายสะมะแฮ สุริชัยคุณ 12 ม.1 ต.หวยหอม อ.แมลานอย จ.แมฮองสอน 

85 นายสุริยา ไกรวัลยประกายกุล 10/1ม.1 ต.หวยหอม อ.แมลานอย จ.แมฮองสอน 

86 นายชูเกียรติ ตันติภวมงคล 10 ม.1 ต.หวยหอม อ.แมลานอย จ.แมฮองสอน 

87 นายดวงจันทร กวีพจน 1 ม.1 ต.หวยหอม อ.แมลานอย จ.แมฮองสอน 

88 นางหมอซิ รักษาไพร 6 ม.1 ต.หวยหอม อ.แมลานอย จ.แมฮองสอน 

89 นายเจริญ นักรบไพร 32 ม.1 ต.หวยหอม อ.แมลานอย จ.แมฮองสอน 

90 นายสุบิน กระจางเนตร 54 ม.1 ต.หวยหอม อ.แมลานอย จ.แมฮองสอน 

91 นายแหลทู พรอมรักษา 39 ม.1 ต.หวยหอม อ.แมลานอย จ.แมฮองสอน 

92 นายสาวา รุงเรืองไทย 39 ม.6 ต.หวยหอม อ.แมลานอย จ.แมฮองสอน 

93 นายเสรี กระบี่รณยุทธ 12/1 ม.5 ต.สบปอง อ.ปางมะผา จ.แมฮองสอน 

94 นายบุญเลิศ พนาไพสัณฑ ม.5 ต.สบปอง อ.ปางมะผา จ.แมฮองสอน 

95 นายตาปตี ขุนเขาขจี 22 ม.5 ต.สบปอง อ.ปางมะผา จ.แมฮองสอน 

96 นายชัยรัตน ชอบขุนเขา 25 ม.5 ต.แมอูคอหลวง อ.ขุนยวม จ.แมฮองสอน 

97 นายสิทธินนท พลังดี 26 ม.5 ต.แมอูคอหลวง อ.ขุนยวม จ.แมฮองสอน 
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ชื่อ นายสุริยา  ศรีแสง 

วัน เดือน ปเกิด 7 พฤษภาคม 2519 

สถานท่ีเกิด อําเภอบานนาเดิม จังหวัดสุราษฎรธานี 

ประวัติการศึกษา วิทยาศาสตรบัณฑิต (พืชศาสตร) มหาวิทยาลัยแมโจ พ.ศ. 2544 

สถานท่ีทํางาน ศูนยวิจัยและพัฒนาการเกษตรแมฮองสอน 

สํานักวิจัยและพัฒนาการเกษตรเขตที่ 1 กรมวิชาการเกษตร 

 อําเภอเมืองแมฮองสอน จังหวัดแมฮองสอน 

ตําแหนง นักวิชาการเกษตร 
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