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 การวิจยัคร้ังน้ีมีวตัถุประสงคเ์พื่อศึกษา 1) สภาพทัว่ไปเก่ียวกบัการผลิตและการตลาดของ
ลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกในประเทศไทย และ 2) ปัจจยัท่ีมีผลต่อปริมาณการส่งออกลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก
ของประเทศไทยไปยงัประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน 
 การศึกษาใชท้ั้งวิธีวิเคราะห์เชิงพรรณนาและเชิงปริมาณโดยใชข้อ้มูลทุติยภูมิ การวิเคราะห์
เชิงปริมาณใชว้ิธีสมการถดถอยเชิงซ้อนเพื่อวิเคราะห์ปัจจยัท่ีมีผลต่อปริมาณการส่งออกลาํไยอบแห้งทั้ง
เปลือก ซ่ึงเป็นขอ้มูลอนุกรมเวลาในช่วงปี พ.ศ. 2533-2553 ประกอบดว้ย ราคานาํเขา้ C.I.F. ลาํไยอบแหง้
ทั้งเปลือกจากประเทศไทยไปยงัประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน รายไดป้ระชาชาติ จาํนวนประชากร 
และมาตรการท่ีมิใช่ภาษีศุลกากรของสาธารณรัฐประชาชนจีน 
 ผลการศึกษาพบว่า 1) การผลิตลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกส่งออกไปยงัสาธารณรัฐประชาชนจีน
ในระยะเร่ิมแรกสามารถแกไ้ขปัญหาราคาผลผลิตลาํไยสดตกตํ่า อนัเน่ืองมาจากปริมาณผลผลิตลาํไยสด
ออกสู่ตลาดมากเกินไปได ้จึงทาํให้เกษตรกรเพ่ิมการผลิตโดยการขยายพ้ืนท่ีการผลิตเพ่ิมข้ึนอยา่งรวดเร็ว
ทาํให้เกิดปัญหาผลผลิตลน้ตลาดในระยะต่อมา ทั้งลาํไยสดและลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกข้ึนอีก ส่งผลทาํให้
ราคาลาํไยทั้งสองชนิดลดลง รัฐบาลเขา้ไปแกไ้ขปัญหาโดยการประกนัราคา ทาํให้รัฐบาลขาดทุนเป็น
จาํนวนเงินท่ีมากกว่ารายไดเ้กษตรกรไดรั้บเพิ่มข้ึน ในขณะท่ีเกษตรกรขยายการผลิตโดยการขยายพื้นท่ี 
เพราะมีความมัน่ใจว่ารัฐบาลเขา้มาการประกนัราคาแลว้ทาํให้ไม่ขาดทุนจากการเพ่ิมการผลิต ซ่ึงเป็น
ผลเสียในระยะยาว ดงันั้นรัฐบาลจึงไม่ควรใชม้าตรการในการแกไ้ขปัญหาดว้ยการแทรกแซงตลาดท่ีเป็น
การบิดเบือนกลไกตลาด และควรส่งเสริมการผลิตของเกษตรกรใหมี้ประสิทธิภาพสูงข้ึนเพื่อลดตน้ทุนการ
ผลิต ปรับปรุงคุณภาพผลผลิต รวมทั้งอาํนวยความสะดวกดา้นการตลาด 2) ปัจจยัท่ีมีผลต่อปริมาณการ
ส่งออกลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกของประเทศไทยไปยงัประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน คือ ราคานาํเขา้ 
C.I.F. ลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกจากประเทศไทย โดยมีความสมัพนัธ์ในทิศทางตรงกนัขา้มและมีนยัสาํคญัทาง
สถิติระดบัความเช่ือมัน่ร้อยละ 95 
 
 
คาํสําคญั  การประกนัราคา ลาํไยสดและลาํไยอบแหง้ การส่งออกลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก 



จ 

Independent Study title:  Exportation of Thai Dried Longan with Shell to the People  
 Republic of China 
Author:  Mr. Kasem  Prommintr; ID: 2486000959; Degree: Master of Economics;  
Independent Study advisor:  Sunee Silphiphat, Associate Professor;  
Academic year: 2011 

 
 

Abstract 
 

The purposes of this research were to study: 1) the general situations of 
production and marketing of dried longan with shell in Thailand; and 2) the factors 
affecting the quantity of Thai dried longan with shell exportation to The People 
Republic of China. 

The study used both descriptive and quantitative analyses. For the quantitative 
one, a multiple regression was applied to explore factors affecting the quantity of Thai 
dried longan with shell exportation, including C.I.F. Thai import prices of dried 
longan with shell to China, national income, population and non-tariff measures of 
The People Republic of China, by using time-serie data during 1990-2010. 

The findings were as follows.: 1)  production of dried longan with shell 
exported to China could solve the problems of fresh longan price declining owing to 
an oversupply of longan  in the beginning. This resulted in an increase of production 
of the farmers through rapidly expanding cultivated areas, and oversupplies of both 
fresh and dried longan with shell in the following period. The government employed 
price guarantee to help the farmers. However, this measure created negative effects in 
the longrun because losses of  the measure were more than an increase of longan 
farmers’ incomes, while famers still expanded more production since they belived that 
the government would support them. Hence, the government should not intervened 
the market, as market distortion, but should promote production efficiency of farmers  
for reducing costs of production, as well as quality of products and market facilities. 
2) Import prices at C.I.F. of Thai dried longan with shell was the factor affecting the 
quantity of Thai dried longan with shell exportation to The People Republic of China, 
with negative direction at statistical significant 0.05 level. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Keywords: Price guarantees for fresh longan and dried longan, Dried longan with 
         shell, Exportation of dried longan with shell 
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การเกษตร กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ และขา้ราชการของสาํนักงานสหกรณ์จงัหวดัเชียงราย       
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กาํลงัสติปัญญา ดว้ยดีตลอดมา 
 ความผดิพลาด อนัพึงมีในการศึกษาคน้ควา้อิสระฉบบัน้ี ผูศึ้กษาขอนอ้มรับไวแ้ต่เพียง
ผูเ้ดียว 
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บทที ่1 

บทนํา 
 
 

1.  ความเป็นมาและความสําคญัของปัญหา 
 
 การพฒันาเศรษฐกิจและสังคมของประเทศไทยในหว้งระยะเวลา  20  ปี ท่ีผา่นมามีผล
ทาํให้โครงสร้างทางเศรษฐกิจของประเทศไทยเปล่ียนแปลงจากภาคการเกษตรเป็นพื้นฐานไปสู่
อุตสาหกรรมและบริการท่ีเนน้การผลิตเพื่อการส่งออกและสนบัสนุนการลงทุนจากต่างประเทศแต่
จากความหลากหลายทางชีวภาพและฐานทรัพยากรธรรมชาติ รวมทั้งฐานความรู้และภูมิปัญญาทาง
การเกษตรท่ีเขม้แขง็ ทาํให้ประเทศไทยยงัคงมีศกัยภาพในการผลิตและการส่งออกสินคา้เกษตรท่ีมี
คุณภาพเป็นท่ียอมรับจากนานาชาติ ประกอบกบัมีการคาดการณ์ว่า ในอนาคตขา้งหน้าจะมีการ
เติบโตของประชากรและเศรษฐกิจของโลก ท่ีจะทาํให้มีความตอ้งการบริโภคสินคา้เกษตรและ
อาหารเพิ่มมากข้ึนอย่างต่อเน่ือง โดยเฉพาะประเทศท่ีมีจาํนวนประชากรสูงเช่นสาธารณรัฐ
ประชาชนจีน และอินเดีย  ซ่ึงจะเป็นโอกาสทางการตลาดของสินคา้เกษตรและอาหารของประเทศ
ไทยในระยะยาว เป็นการสนบัสนุนในการสร้างรายไดใ้หก้บัเกษตรกรไทย ท่ีมีสัดส่วนถึงประมาณ
ร้อยละ 40 ของประชากรทั้งประเทศ  ดงันั้นภาคการเกษตรจึงยงัคงเป็นพื้นฐานทางเศรษฐกิจท่ี
สาํคญัของประเทศไทย 
 ลาํไยนบัเป็นพืชเศรษฐกิจท่ีสาํคญัของประเทศไทย ท่ีรัฐบาลจดัใหอ้ยูใ่นกลุ่มสินคา้เพื่อ
การส่งออกท่ีสามารถส่งออกไดเ้ป็นรายใหญ่ของโลก มีมูลค่าการส่งออกสูงปีละกว่า 4,000 ลา้น
บาท ทั้งในรูปลาํไยสดและผลิตภณัฑล์าํไย (อบแห้ง, แช่แขง็, และกระป๋อง) โดยตลาดหลกัไดแ้ก่ 
ประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน,อินโดนีเชีย และฮ่องกง ในอดีตลาํไยเป็นไมผ้ลท่ีสําคญัของ
ภาคเหนือโดยเฉพาะในพื้นท่ีจงัหวดัเชียงใหม่ และลาํพูน ต่อมาไดข้ยายการผลิตไปสู่จงัหวดัต่างๆ 
ในภาคเหนือตอนบน เช่น ลาํปาง เชียงราย พะเยา แพร่ น่าน และตาก รวมถึงบางส่วนของภาค
ตะวนัออก คือจงัหวดัจนัทบุรี ปราจีนบุรี สระแกว้ และภาคตะวนัออกเฉียงเหนือ คือจงัหวดัเลย แต่
อย่างไรก็ตาม จงัหวดัเชียงใหม่ และลาํพูน ก็ยงัคงเป็นแหล่งผลิตลาํไยท่ีสําคญัท่ีสุดของประเทศ 
ผลผลิตลาํไยในระยะเร่ิมแรกของการผลิต ใชส้าํหรับการบริโภคภายในประเทศในสัดส่วนท่ีสูงมาก 
ต่อมาเม่ือมีการปรับปรุงการผลิตทาํใหมี้คุณภาพสูงข้ึน เป็นท่ีตอ้งการของตลาด สามารถขยายตลาด
การส่งออกทั้ งในรูปลาํไยสด และผลิตภัณฑ์ลาํไย ได้ในสัดส่วนท่ีสูงข้ึนมากกว่าการบริโภค
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ภายในประเทศ  สร้างรายไดใ้หก้บัเกษตรกรผูผ้ลิตเป็นอยา่งมาก จึงไดมี้การขยายพ้ืนท่ีการเพาะปลูก
เพิ่มข้ึน และทาํให้ผลผลิตเพิ่มข้ึนตลอดเวลาจนไม่สามารถระบายผลผลิตออกยงัต่างประเทศไดท้นั 
ประกอบกับการนําไปแปรรูปเป็นลาํไยกระป๋อง และแช่แข็ง มีข้อจาํกัดทั้ งด้านการผลิตและ
การตลาด จึงก่อให้เกิดปัญหาผลผลิตลน้ตลาด โดยเฉพาะในช่วงท่ีผลผลิตออกสู่ตลาดตามฤดูกาล
ระหว่างเดือนกรกฎาคม ถึงเดือนสิงหาคม ของทุกปี จะมีผลผลิตลาํไยออกสู่ตลาดกระจุกตวัพร้อม
กนัมากกวา่ร้อยละ 80 ของผลผลิตทั้งหมด ส่งผลใหร้าคาลาํไยสดท่ีเกษตรกรขายไดต้กตํ่า และทาํให้
เกษตรกรไดรั้บความเดือดร้อนจากรายไดท่ี้ลดลง รัฐบาลจึงไดก้าํหนดมาตรการในการแกไ้ขปัญหา
ราคาลาํไยตกตํ่าตามฤดูกาลดงักล่าวโดยการแนะนาํส่งเสริม และสนบัสนุนให้เกษตรกรชาวสวน
ลาํไย นาํผลผลิตส่วนเกินมาแปรรูปเป็นลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก เพ่ือเป็นการเพิ่มมูลค่าและสามารถ
เก็บรักษาผลผลิตไดย้าวนานข้ึน และไดส้นับสนุนในการหาตลาดต่างประเทศให้ดว้ย ปรากฏว่า
ได้ผลเป็นท่ีน่าพอใจ กล่าวคือปริมาณลาํไยอบแห้งทั้ งเปลือกท่ีส่งไปจาํหน่ายยงัต่างประเทศ
โดยเฉพาะประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน ในช่วงระหว่างปี พ.ศ. 2537 เป็นตน้มา เพิ่มสูงข้ึน 
สามารถแกไ้ขปัญหาลาํไยลน้ตลาดตามฤดูกาลไดดี้ในระดบัหน่ึง  เป็นผลทาํใหเ้กษตรกรขยายพ้ืนท่ี
การเพาะปลูกลาํไยเพ่ิมข้ึนอยา่งต่อเน่ือง  และทาํใหป้ริมาณผลผลิตลาํไยเพ่ิมมากข้ึนรวมทั้งปริมาณ
ลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกเพ่ิมมากข้ึนอย่างต่อเน่ือง จนกระทัง่เป็นปัญหาดา้นการตลาด ทาํให้ราคา
ลาํไยอบแห้งทั้ งเปลือกลดลง และส่งผลให้ราคาลาํไยสดท่ีเกษตรกรขายได้ตกตํ่า สร้างความ
เดือดร้อนให้เกษตรกรชาวสวนลาํไย จากรายไดท่ี้ลดลงอีก และเรียกร้องให้รัฐบาลให้ดาํเนินการ
ช่วยเหลือ รัฐบาลจึงใช้มาตรการแทรกแซงตลาด โดยกาํหนดเป็นนโยบายต่างๆ ในการรักษา
เสถียรภาพราคาลาํไยเพื่อแกไ้ขปัญหาดงักล่าว ในช่วงระยะเวลาระหว่างปี พ.ศ. 2545 – 2548 เช่น 
โครงการรับจาํนําลาํไยอบแห้ง (พ.ศ. 2546) โครงการประกันราคาลาํไยอบแห้ง (พ.ศ. 2547) 
โครงการสนับสนุนเงินกู้ดอกเบ้ียตํ่า (พ.ศ. 2548) แต่ปรากฏว่านโยบายในการแทรกแซงตลาด
ดังกล่าวประสบปัญหา ไม่สามารถนําลาํไยอบแห้งทั้ งเปลือกตามนโยบายฯ ไปจําหน่ายได ้
โดยเฉพาะตลาดสาํคญัหลกัคือประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน จนกระทัง่ตอ้งนาํไปทาํลายท้ิงหรือ
นาํไปจาํหน่ายในราคาท่ีตํ่า สร้างความเสียหายให้กบัรัฐบาล ตอ้งสูญเสียงบประมาณไปประมาณ
กวา่ 12,000 ลา้นบาท และถา้หากการจาํหน่ายลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกจากประเทศไทยไปยงัประเทศ
สาธารณรัฐประชาชนจีนยงัคงประสบปัญหาอยู่ ยอ่มส่งผลกระทบต่อการรักษาระดบัราคาผลผลิต
ลาํไย ไม่ให้ตกตํ่าและมีเสถียรภาพ ซ่ึงมีผลต่อเน่ืองสร้างความเดือดร้อนให้กบัเกษตรกรชาวสวน
ลาํไย ท่ีรายไดต้อ้งลดลงอีก  ดงันั้นจึงควรมีการศึกษาถึงภาวการณ์ผลิต การตลาด ตลอดจนปัจจยัท่ีมี
ผลต่อปริมาณการส่งออกลาํไยอบแห้งทั้ งเปลือกของประเทศไทย  ไปยงัประเทศสาธารณรัฐ
ประชาชนจีน  เพ่ือพิจารณาหาแนวทางในการพฒันา  และเพิ่มขีดความสามารถในการรักษาอตัรา



3 

การขยายตวัดา้นการส่งออกลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก ให้อยู่ในระดบัสูงไดอ้ย่างต่อเน่ือง ซ่ึงจะเป็น
ผลดีต่อการรักษาระดบัราคาผลผลิตลาํไย ไม่ให้ตกตํ่าและมีเสถียรภาพ จะเป็นผลดียิ่งต่อเกษตรกร
ผูป้ลูกลาํไย และประชาชนท่ีเก่ียวขอ้งประมาณกว่า 300,000 ครัวเรือน ให้มีรายไดเ้พิ่มข้ึน และมี
ฐานะท่ีมัน่คงอยา่งย ัง่ยนืต่อไป  
 

2.  วตัถุประสงค์ของการวจิยั 
 
  การศึกษาน้ีมีจุดมุ่งหมายแยกเป็นประเดน็ท่ีสนใจศึกษาไดด้งัน้ี 
 2.1 เพื่อศึกษา สภาพทัว่ไปเก่ียวกบั การผลิต และการตลาด ของลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก 
ในประเทศไทย 
 2.2  เพื่อศึกษา  ปัจจยัท่ีมีผลต่อปริมาณการส่งออกลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกของประเทศ
ไทย ไปยงัประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน 
 

3.  สมมตฐิานการวจิยั 
 
 การท่ีประเทศไทย จะสามารถส่งออกลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก ไปยงัประเทศสาธารณรัฐ
ประชาชนจีน ไดป้ริมาณมากหรือนอ้ย ย่อมข้ึนอยู่กบัปัจจยัท่ีสาํคญับางประการ ไดแ้ก่ ระดบัราคา
สินคา้ท่ีส่งออก ระดบัรายไดป้ระชาชาติของประเทศคู่คา้ จาํนวนประชากรของประเทศคู่คา้ และ
มาตรการ ระเบียบ กฎหมาย ของประเทศคู่คา้ท่ีเก่ียวขอ้งกับการนําเขา้ ซ่ึงสามารถพิจารณาได้
ตามลาํดบัดงัน้ี 
 3.1 การเปล่ียนแปลงของปริมาณการส่งออกลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกของประเทศไทย
ไปยงัประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน (EXL) จะเปล่ียนแปลงในทิศทางตรงกันขา้มกับการ
เปล่ียนแปลงของระดบัราคานาํเขา้  c.i.f.  ลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกจากประเทศไทยไปยงัประเทศ
สาธารณรัฐประชาชนจีน (Pc)  
 3.2  การเปล่ียนแปลงของปริมาณการส่งออกลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกของประเทศไทย
ไปยังประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน  (EXL) จะเปล่ียนแปลงในทิศทางเดียวกันกับการ
เปล่ียนแปลงของผลิตภัณฑ์มวลรวม หรือ ระดับรายได้ประชาชาติของประเทศสาธารณรัฐ
ประชาชนจีน (Yc)  
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   3.3  การเปล่ียนแปลงของปริมาณการส่งออกลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกของประเทศไทย
ไปยังประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน  (EXL) จะเปล่ียนแปลงในทิศทางเดียวกันกับการ
เปล่ียนแปลงของจาํนวนประชากรในประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน (Nc) 
 3.4  การเปล่ียนแปลงของปริมาณการส่งออกลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกของประเทศไทย
ไปยงัประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน (EXL) จะเปล่ียนแปลงในทิศทางตรงขา้ม  กบัมาตรการ 
ระเบียบและกฎหมาย เก่ียวกบัการนาํเขา้ของประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน (D) กล่าวคือ เม่ือ
ประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีนใชม้าตรการ ระเบียบ และกฎหมายว่าดว้ยการนาํเขา้ลาํไยอบแห้ง
ทั้งเปลือกจากประเทศไทย จะทาํให้ประเทศไทยประสบปัญหาในการส่งออกลาํไยอบแห้งทั้ ง
เปลือกไปยงัประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน เน่ืองจากตอ้งมีการปรับตวัใหส้อดคลอ้งกบัมาตรการฯ 
ดงักล่าวซ่ึงจะทาํให้การดาํเนินการทางดา้นการส่งออกมีความยุ่งยากมากข้ึน ทาํให้ปริมาณการ
ส่งออกลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกของประเทศไทยไปยงัประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีนลดลง 
 

4.  ขอบเขตของการศึกษา 
 
 การศึกษาคร้ังน้ี จาํกดัขอบเขตไว ้3 ลกัษณะดงัน้ี 
 4.1  ขอบเขตของประเภทสินคา้  
 สินคา้ท่ีนาํมาทาํการศึกษา คือลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก  โดยเลือกศึกษาจากสินคา้ท่ีมี
เลขรหสัสินคา้ในการจาํแนกตามพิกดัอตัราศุลกากรในระบบฮาร์โมไนซ์ (Harmonized Description 
and Coding System : HS) ของกรมศุลกากร กระทรวงการคลงัคือพิกดั 8013.4010-000/KPM 
หมายถึง ผลไมอ้บแหง้ 
 4.2 ขอบเขตของตวัแปรท่ีนาํมาทาํการศึกษา 
 ในการวิเคราะห์ ปัจจยัท่ีมีผลต่อปริมาณการส่งออกลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกของ
ประเทศไทยไปยงัประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน จะทาํการวิเคราะห์ขอ้มูลทุติยภูมิ ท่ีไดจ้ากการ
เกบ็รวบรวมจากหน่วยงานต่างๆ โดยในการวิเคราะห์จะเลือกเฉพาะปัจจยัสาํคญัๆ ท่ีมีผลต่อปริมาณ
การส่งออกลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกของประเทศไทยไปยงัประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน โดย
แบ่งเป็น 4 ปัจจยั ดงัน้ี 
 4.2.1 ราคานาํเขา้ลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกจากประเทศไทย ของประเทศสาธารณรัฐ
ประชาชนจีน (หยวน ต่อ กิโลกรัม) 



5 

 4.2.2 รายไดป้ระชาชาติของประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน โดยจะใชผ้ลิตภณัฑ์
มวลรวมในประเทศเบ้ืองตน้ (Gross Domestic Product : GDP) ของประเทศสาธารณรัฐประชาชน
จีน เป็นตวัแทนในการศึกษา 
 4.2.3 จาํนวนประชากรของประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน 
 4.2.4 ตวัแปรดมัม่ี คือ การท่ีประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน ใชม้าตรการท่ีมิใช่
ภาษีศุลกากร มาใชอ้ยา่งเขม้งวด รวมตลอดถึงกฎหมาย และกฎระเบียบเก่ียวกบัการนาํเขา้ ซ่ึงจาํกดั
จาํนวนผูน้าํเขา้ และพิธีการท่ีซับซ้อน ซ่ึงกาํหนดโดย กระทรวงควบคุมและตรวจสอบกกักนัโรค 
(General Administration of Quality Supervision Inspection and Quarantine : AQSIQ) ในปี พ.ศ. 2542 
ดงันั้นจึงกาํหนดให ้D = 0  ในช่วงปี พ.ศ. 2533 – 2541 คือประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน ยงัไม่มี
การนาํมาตรการทางการคา้ท่ีไม่ใช่ภาษีศุลกากร มาใชอ้ยา่งเขม้งวด และกาํหนดให ้D = 1  ในช่วงปี 
พ.ศ. 2542 – 2553 คือมีการนาํมาตรการทางการคา้ท่ีไม่ใช่ภาษีศุลกากรมาใชอ้ยา่งเขม้งวด 
 ปัจจยัอ่ืนๆ เช่น รสนิยมของประชากรสาธารณรัฐประชาชนจีน สภาวะทาง
การเมืองและสภาวะทางดา้นส่ิงแวดลอ้มของประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน เป็นตน้ ไดส้มมติให้
มีค่าคงท่ี เน่ืองจากขอ้ตกลงเหล่าน้ี ไม่สามารถวดัเชิงปริมาณได ้ 
 4.3  ขอบเขตของระยะเวลาในการศึกษา 
 ในการศึกษาคร้ังน้ี จะเป็นการวิเคราะห์ขอ้มูลทุติยภูมิ ซ่ึงจะใชข้อ้มูลรายปี ท่ีได้
จากการรวบรวมจากหน่วยงานต่างๆ เช่น สาํนกังานเศรษฐกิจการเกษตร กรมศุลกากร ธนาคารแห่ง
ประเทศไทย สถานกงสุลประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีนในจงัหวดัเชียงใหม่ เป็นตน้ โดยปัจจยัท่ี
มีผลต่อปริมาณการส่งออกลาํไยอบแห้งทั้ งเปลือกของประเทศไทยไปยงัประเทศสาธารณรัฐ
ประชาชนจีน จะทาํการศึกษาจากขอ้มูลในหว้งระยะเวลาตั้งแต่ปี พ.ศ. 2533 – 2553 เป็นระยะเวลา 21 ปี   
 

5.  ข้อจาํกดัในการวจิยั 
 
 5.1 การศึกษาคร้ังน้ี ไม่ไดน้าํปัจจยัดา้น อตัราเงินเฟ้อของประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน 
อตัราแลกเปล่ียนเงินตราระหว่างประเทศ (ระหว่างเงินบาทของประเทศไทยกบัเงินหยวนของ
ประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน) รวมถึงโอกาส และอุปสรรคอื่นๆ ทางดา้นการคา้ระหว่าง
ประเทศไทยและประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน มาร่วมในการวิเคราะห์ ซ่ึงปัจจยัเหล่าน้ีมีผลต่อ 
ปริมาณในการส่งออกลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกของประเทศไทยไปยงัประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน    
 5.2 ขอ้มูลเก่ียวกบัปริมาณการส่งออกลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกของประเทศไทย ไปยงั
สาธารณรัฐประชาชนจีน และราคานาํเขา้ลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกจากประเทศไทยไปยงัสาธารณรัฐ
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ประชาชนจีน ใน พ.ศ. 2533-2535 ซ่ึงเป็นปีแรกๆ ของการส่งออกลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกจาก
ประเทศไทยไปยงัสาธารณรัฐประชาชนจีน ไม่ไดมี้การเก็บรวบรวมขอ้มูลไว ้จึงทาํให้ขอ้มูล
ดงักล่าวท่ีนาํมาวิเคราะห์มีไม่ครบจาํนวน 21 ปี ท่ีกาํหนดไว ้
 

6.  นิยามศัพท์เฉพาะ   
 
 6.1  ล้ง  หมายถึง  สถานท่ีรับซ้ือลาํไยสดหรือจุดรับซ้ือลาํไยสดท่ีพ่อคา้รวบรวมระดบั
จงัหวดั หรือผูส่้งออกลาํไยสดหรือลาํไยอบแห้ง ดาํเนินการจดัตั้งข้ึน เพ่ือทาํหนา้ท่ีในการรวบรวม
ผลผลิตลาํไยสดจากแหล่งผลิตในระดบัพื้นท่ี ในจงัหวดัแหล่งผลิต โดยมีการจดัการตั้งแต่ การจดัหา
สถานท่ีรวบรวมในแหล่งผลิต จดัหาแรงงานในการตรวจเกรด และคุณภาพลาํไยท่ีส่งมาจาํหน่าย 
ดาํเนินการรมควนัด้วยซัลเฟอร์ไดออกไซด์สําหรับลาํไยสดเพื่อการส่งออก  และแปรรูปลาํไย
อบแหง้ ดาํเนินการเก่ียวกบัการขอหนงัสือรับรองสารพิษตกคา้งก่อนส่งออก เตรียมเอกสารเพ่ือการ
ส่งออก จัดการเก่ียวกับการนําลาํไยสดและลาํไยอบแห้งทั้ งเปลือกส่งไปยงัตลาดปลายทางทั้ ง
ภายในประเทศและต่างประเทศ 
 6.2  โลจิสติกส์  หมายถึง การดาํเนินกิจกรรมท่ีตอ้งปฏิบติัทั้งหมดของหน่วยธุรกิจหรือ
หน่วยผลิตตั้งแต่การจดัหาปัจจยันาํเขา้ การปฏิบติัการดา้นการจดัการในการวางแผนและควบคุม
การผลิต การเคล่ือนยา้ย การจดัเก็บรักษา และจดัส่งสินคา้ท่ีทาํการผลิตไปยงัลูกคา้หรือผูบ้ริโภค   
โดยทาํใหห้น่วยธุรกิจเสียตน้ทุนตํ่าท่ีสุดในแต่ละกิจกรรม และทาํใหค้วามพึงพอใจแก่ผุบ้ริโภคดา้น
คุณภาพสินคา้ ราคา เวลา สถานท่ี รวมทั้งบริหาร และการบริการขอ้มูลระหวา่งหน่วยธุรกิจกบัลูกคา้ 
(ดงัแผนภาพท่ี 1.1) 
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การปฏิบติัการดา้นการจดัการ 
การวางแผน การทาํใหเ้ป็นผล การ

ควบคุม 
 

 
 

การจดัการโลจิสติกส์ 
วตัถุดิบ สินคา้

ระหวา่งผลิต 
สินคา้
สาํเร็จรูป 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ภาพท่ี  1.1 ระบบโลจิสติกส์ 

 
6.3  การจัดการห่วงโซ่อุปทาน  หมายถึง การประสานงานของหน่วยธุรกิจท่ีเก่ียวเน่ือง

กนัในการไหลของสินคา้ ตั้งแต่ยงัเป็นวตัถุดิบจนถึงมือผูบ้ริโภคคนสุดทา้ย โดยมีการบริหารจดัการ
ขอ้มูลสารสนเทศไหลเวียนจากผูบ้ริโภคคนสุดทา้ย กลบัไปสู่ผูจ้ดัหาวตัถุดิบรายแรก การบริหาร
ห่วงโซ่อุปทานให้ประสบความสาํเร็จนั้น ตอ้งจดัการในดา้นขอ้มูลผลิตภณัฑ ์การไหลของเงินทุน 
และเงินทุน ดาํเนินงานหลายอยา่งเป็นระบบ (ดงัแผนภาพท่ี 1.2) 
 
 
 

กิจกรรมดา้นโลจิสติกส์ 
- การบริการลูกคา้ 
- การพยากรณ์ความตอ้งการ 
- การส่ือสารในการกระจายสินคา้ 
- การควบคุมสินคา้คงคลงั 
- การยกขนวสัดุ 
- กระบวนการสัง่ซ้ือ 
- การสนบัสนุนอะไหล่และบริการ 

- การเลือกท่ีตั้งโรงงานและ
คลงัสินคา้ 
- การจดัซ้ือจดัหา 
- การหีบห่อ 
- การจดัการสินคา้ส่งคืน 
- การทาํลายและการนาํกลบัมาใช้
ใหม่ 
- การจราจรและการขนส่ง 
- คลงัสินคา้และการเกบ็รักษาสินคา้ 

การไหลของวตัถุดิบ 

การไหลของขอ้มูลความตอ้งการของลูกคา้ 

ลูกคา้ ผูจ้ดัส่ง 
วตัถุดิบ/สินคา้ 

ทรัพยากรธรรมชาติ 
(ท่ีดิน,อุปกรณ์,เคร่ืองจกัร) 

ทรัพยากรบุคคล 

ทรัพยากรการเงิน 

ขอ้มูล 

นโยบายดา้นการตลาด
(การไดเ้ปรียบทางการเงิน) 

อรรถประโยชน์ดา้นเวลา
และสถานท่ี 

การส่งมอบสินคา้ท่ีมี
ประสิทธิภาพใหแ้ก่ลูกคา้ 

สินทรัพยท่ี์เป็นสมบติัของ
กิจการ 

ปัจจยันาํเขา้
ของโลจิสติกส์ 

ผลไดข้อง 
โลจิสติกส์ 
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ภาพท่ี 1.2 การจดัการห่วงโซ่อุปทาน 
 
 การจดัการห่วงโซ่อุปทานเป็นการขยายขอบข่ายการดาํเนินงานของโลจิสติกส์ ของ
หน่วยธุรกิจที่เ กี่ยวเ น่ืองก ันทั้ งระบบอุตสาหกรรม  ซ่ึงความแตกต่างของห่วงโซ่อุปทาน
กับโลจิสติกส์ คือ ห่วงโซ่อุปทานเป็นการเคล่ือนยา้ยสินคา้ระหว่างหน่วยธุรกิจหน่ึงท่ีมีกฎเกณฑ์
แตกต่างกันหรือพึ่ งพากัน ไปยงัอีกหน่วยธุรกิจหน่ึง  ทาํให้มีการเปล่ียนแปลงสภาพความเป็น
เจา้ของเกิดข้ึน ส่วนโลจิสติกส์เป็นการจดัการกิจกรรมภายในหน่วยธุรกิจหรือองคก์รในการผลิต
สินคา้ ดงันั้น การจดัการห่วงโซ่อุปทานจะเป็นการจดัการระดบักลยุทธ์ (Strategical Level) 
ส่วนโลจิสติกส์ เป็นการจดัการในระดบัยทุธวิธีและการปฏิบติังาน (Tactical and Operation Level) 
ซ่ึงการเช่ือมโยงกนัระหวา่งโลจิสติกส์กบัการจดัการห่วงโซ่อุปทาน เพื่อกาํหนดแนวทางปฏิบติังาน
ใหส้อดคลอ้งและบรรลุกบัทิศทางและเป้าหมาย (ดงัแผนภาพท่ี 1.3) 
 
 
 
 

            ผูจ้ดัหาวตัถุดิบ                  ผูบ้ริโภค 

                            บริษทั 

            การออกแบบ              การตลาด 

          การจดัหา           การผลิต           การกระจาย 
ผูจ้ดัส่งวตัถุดิบของผูจ้ดั 

วตัถุดิบ 
ผูบ้ริโภค 

จนถึงขั้นสุดทา้ย 

                    
                  ขอ้มูลผลิตภณัฑ ์การไหลของเงินทุน ทุนดาํเนินงานตลอดทัว่ทั้งระบบ 
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                                            นโยบายและขอ้ตกลงร่วมกนั                     นโยบายและขอ้ตกลงร่วมกนั  
  
 
ระดบักลยทุธ์ 

 
 
 
ระดบัปฏิบติั 

 
 
 
 
                                                    การไหลของวตัถุดิบ                                                           การไหลของวตัถุดิบ 

 
 
 
 
 

ภาพท่ี 1.3 การเช่ือมโยงกนัระหวา่งโลจิสติกส์กบัการจดัการห่วงโซ่อุปทาน 
 

7.  ประโยชน์ทีค่าดว่าจะได้รับ 
 
  7.1  การศึกษาน้ีทาํให้ทราบถึง สภาพทัว่ไปของภาวการณ์ผลิตและการตลาด ลาํไย
อบแห้งทั้งเปลือกของประเทศไทย เพื่อนาํมาเป็นแนวทางในการแนะนําส่งเสริมในการเพิ่มขีด
ความสามารถในการผลิตและการตลาด ลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกของประเทศไทยให้มีประสิทธิภาพ
สูงข้ึน   
 7.2  ทาํให้ทราบถึงปัจจัยท่ีมีผลต่อปริมาณการส่งออกลาํไยอบแห้งทั้ งเปลือกของ
ประเทศไปยงัประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน เพื่อนาํมาเป็นแนวทางในการ ควบคุม และปรับปรุง 

การจดัการห่วงโซ่อุปทาน 

 
โลจิสติกส์ 
ภายใน 
ธุรกิจ 1 

 
โลจิสติกส์ 
ภายใน 
ธุรกิจ 2 

 
โลจิสติกส์ 
ภายใน 
ธุรกิจ 3 

โลจิสติกส์ระหวา่งองคก์ร 
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ปัจจยัต่างๆ เหล่าน้ี ให้ดีข้ึน และส่งผลต่อการเพิ่มปริมาณการส่งออกลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกของ
ประเทศไทยไปยงัประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีนไดม้ากยิง่ข้ึน 
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บทที ่ 2 

วรรณกรรมทีเ่กีย่วข้อง 
 
 

1.  ทฤษฎทีีใ่ช้ในการวจัิย  
 
 ทฤษฎีท่ีนาํมาใชใ้นการศึกษาคร้ังน้ี คือ ทฤษฎีอุปสงค์1    
 อุปสงค ์(Demand) หมายถึง จาํนวนต่างๆ ของสินคา้ หรือบริการของสินคา้ชนิดนั้น ท่ี
ผูบ้ริโภค ตอ้งการซ้ือ ในระยะเวลาหน่ึง ณ ระดบัราคาต่างๆ กนั ของสินคา้ชนิดนั้น หรือ ณ ระดบั
รายไดต่้างๆ กนัของผูบ้ริโภค หรือ ณ ระดบัราคาต่างๆ ของสินคา้ชนิดอ่ืนท่ีเก่ียวขอ้ง ซ่ึงสามารถ
แบ่งอุปสงค ์ไดเ้ป็น 3 ชนิด (วนัรักษ,์ 2544 : 31 – 60) ดงัน้ี  

1) อุปสงคต่์อราคา (Price Demand)     
2) อุปสงคต่์อรายได ้(Income Demand) 
3) อุปสงคต่์อสินคา้อ่ืนท่ีเก่ียวขอ้งกบัสินคา้ท่ีกาํลงัพิจารณาอยู ่(Cross Demand) 

 อุปสงคต่์อราคา คือ จาํนวนต่างๆ ของสินคา้ชนิดหน่ึง ท่ีผูบ้ริโภคตอ้งการซ้ือ ณ ระดบั
ราคาต่างๆ ในระยะเวลาท่ีกาํหนด คาํว่า “ตอ้งการซ้ือ” ท่ีปรากฏในนิยามขา้งตน้ มิไดห้มายถึง ความ
ตอ้งการธรรมดา (Want) แต่เป็นความตอ้งการท่ีมีอาํนาจซ้ือ (Purchasing Power) กาํกบัอยู่ดว้ย 
กล่าวคือ ผูบ้ริโภคจะตอ้งมีเงินเพียงพอ และมีความเตม็ใจ (Ability and Willingness) ท่ีจะจ่ายซ้ือ
สินคา้หรือบริการนั้นๆ ไดด้ว้ย  
 กฎแห่งอุปสงค ์(Law of Demand) ระบุว่า ปริมาณของสินคา้และบริการชนิดใดชนิด
หน่ึงท่ีผูบ้ริโภคตอ้งการซ้ือ ยอ่มแปรผกผนั (Inverse Relation) กบัระดบัราคาของสินคา้ และบริการ
ชนิดนั้นเสมอ หมายความว่า เม่ือราคาสินคา้สูงข้ึน ผูบ้ริโภคจะซ้ือสินคา้ในปริมาณนอ้ยลง และเม่ือ
ราคาสินคา้ลดลง ผูบ้ริโภคจะซ้ือสินคา้ในปริมาณมากข้ึน โดยเขียนเป็นฟังกช์ัน่อุปสงคไ์ดด้งัน้ี 
  Qx = f (Px) 
 ตวักาํหนดอุปสงค์ หมายถึง ตัวแปร (Variables) หรือปัจจัยต่างๆ ซ่ึงมีอิทธิพลต่อ
จาํนวนสินคา้ ท่ีผูบ้ริโภคปรารถนาท่ีจะซ้ือ (Quantity Demand) ปัจจยัเหล่าน้ีจะมีอิทธิพลต่อปริมาณ
ซ้ือ มากนอ้ยไม่เท่ากนั ทั้งน้ีข้ึนอยูก่บัพฤติกรรมของผูบ้ริโภคแต่ละคนและกาลเวลา โดยปัจจยัท่ีมี
อิทธิพลต่อปริมาณซ้ือมีหลายปัจจยั เช่น 
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 1) ปริมาณซ้ือข้ึนอยูก่บั ราคาของสินคา้นั้น ตามปกติเม่ือราคาสินคา้เพิ่มสูงข้ึน ปริมาณ
ซ้ือสินคา้กจ็ะมีนอ้ยลง แต่ถา้ระดบัราคาสินคา้ลดตํ่าลง ปริมาณซ้ือกจ็ะมีมาก 
 2) ปริมาณซ้ือข้ึนอยูก่บั รสนิยม และความนิยมของคนส่วนใหญ่ในสงัคม   
 3) ปริมาณซ้ือข้ึนอยู่กบั จาํนวนประชากร ตามปกติเม่ือประชากรเพ่ิมจาํนวนมากข้ึน 
ความตอ้งการสินคา้และบริการก็จะมีมากข้ึน แต่การเพิ่มจาํนวนประชากรยงัไม่เป็นการเพียงพอ 
ประชากรเหล่าน้ีจะตอ้งมีอาํนาจซ้ือดว้ย จึงจะสามารถซ้ือสินคา้ไดม้ากข้ึน   
 4) ปริมาณซ้ือข้ึนอยูก่บั รายไดเ้ฉล่ียของครัวเรือน โดยทัว่ไปเม่ือประชากรมีรายไดโ้ดย
เฉล่ียเพิ่มสูงข้ึน ความตอ้งการของสินคา้ก็จะเปล่ียนไป คือ ถา้รายไดโ้ดยเฉล่ียของครัวเรือนเพิ่ม
สูงข้ึน กจ็ะทาํใหป้ริมาณซ้ือสินคา้เพิ่มมากข้ึน แต่ถา้รายไดโ้ดยเฉล่ียของครัวเรือนลดลง ปริมาณซ้ือ
สินคา้กจ็ะลดลง 
 5) ปริมาณซ้ือข้ึนอยูก่บัสภาพการกระจายรายไดใ้นระบบเศรษฐกิจ ประเทศท่ีคนกลุ่ม
ใหญ่มีรายได้ต ํ่ามาก จะมีการบริโภคท่ีแตกต่างจาก ประเทศท่ีมีการกระจายรายได้ท่ีค่อนขา้ง
ทดัเทียมกนัถึงแมว้า่รายไดเ้ฉล่ียของทั้ง 2 ประเทศ จะอยูใ่นระดบัใกลเ้คียงกนักต็าม 
 6) ปริมาณซ้ือข้ึนอยู่กบั ราคาของสินคา้อ่ืน ๆ ท่ีเก่ียวขอ้ง ตามปกติความตอ้งการของ
ผูบ้ริโภคอาจสนองไดด้ว้ยสินคา้หลายชนิด ถา้สินคา้ชนิดหน่ึงมีราคาสูงข้ึน ผูบ้ริโภคก็จะซ้ือสินคา้
ชนิดนั้นนอ้ยลงและหนัไปซ้ือสินคา้อีกชนิดหน่ึงซ่ึงใชท้ดแทนกนัได ้
 7) ปริมาณซ้ือข้ึนอยู่กบั ฤดูกาล ตวัอย่างเช่น ในประเทศท่ีอยู่ในเขตหนาว เม่ือย่างเขา้
ฤดูหนาวประชาชนจาํเป็นตอ้งจดัหาเคร่ืองนุ่งห่มกนัหนาว ทาํให้ความตอ้งการสินคา้เคร่ืองกัน
หนาวต่าง ๆ ในหว้งเวลาดงักล่าวเพิ่มข้ึน 
 ซ่ึงสามารถแสดงความสัมพนัธ์ ของปริมาณความตอ้งการสินคา้ชนิดใดชนิดหน่ึง กบั
ปัจจยัท่ีกาํหนดความตอ้งการสินคา้ไดด้งัน้ี คือ 
                            Q  =  f (Px, T, N, Y, Pr, S) 
                            โดยกาํหนดให ้
                          Q   =   ปริมาณความตอ้งการสินคา้ชนิดใดชนิดหน่ึง 
                          Px  =   ราคาของสินคา้ชนิดนั้น 
                         T   =    รสนิยมของผูบ้ริโภคต่อการบริโภคสินคา้ชนิดนั้น 
                          N   =    จาํนวนประชากร  
                          Y   =     ระดบัรายไดข้องผูบ้ริโภค 
                          Pr  =     ราคาของสินคา้ท่ีเก่ียวขอ้ง 
                          S   =     ฤดูกาลของการบริโภคสินคา้ชนิดนั้น 



13 

 ซ่ึงสามารถท่ีจะหาร้อยละการเปล่ียนแปลง ของปริมาณความตอ้งการซ้ือ อนัเน่ืองมาจาก
การเปล่ียนแปลง ของตวัแปรอิสระ จากค่าความยืดหยุ่นของอุปสงค์ เน่ืองจากได้แบ่งอุปสงค์
ออกเป็น 3 ชนิดคือ อุปสงคต่์อราคา อุปสงคต่์อรายได ้และอุปสงคต่์อราคาสินคา้อ่ืน ดงันั้น การวดั
ความยดืหยุน่ของอุปสงค ์จึงแบ่งออกเป็น 3 ประเภท เช่นเดียวกนั โดยจะพิจารณาตามลาํดบั ดงัน้ี 
 1.  ความยดืหยุน่ของอุปสงคต่์อราคา (Elasticity of Price or Price Elasticity) หมายถึง 
ร้อยละการเปล่ียนแปลงของปริมาณการซ้ือ ต่อ ร้อยละการเปล่ียนแปลงของราคาสินคา้  ซ่ึงแสดง
เป็นสูตรเบ้ืองตน้ได ้ดงัน้ี 
                          Ed   = ร้อยละการเปล่ียนแปลงของปริมาณการซ้ือ 
                                        ร้อยละการเปล่ียนแปลงของราคา                                 
 ถา้ร้อยละการเปล่ียนแปลงของปริมาณซ้ือ มากกว่า ร้อยละการเปล่ียนแปลงของราคา 
แสดงวา่ อุปสงคต่์อราคามีความยดืหยุน่สูง (High Elasticity) ถา้ร้อยละการเปล่ียนแปลงของปริมาณ
ซ้ือ นอ้ยกวา่ร้อยละการเปล่ียนแปลงของราคา แสดงวา่อุปสงคน์ั้นมีความยดืหยุน่ต่อราคานอ้ย  
(Inelastic)  
 

2.  วรรณกรรมอืน่ๆ ทีเ่กีย่วข้อง 
 
 คะนึง โยธาใหญ่2 (2541) ไดศึ้กษา การวิเคราะห์ศกัยภาพการส่งออกลาํไยอบแห้งไป
สาธารณรัฐประชาชนจีน โดยใชข้อ้มูลในการศึกษาจากขอ้มูลทุติยภูมิท่ีรวบรวมไดจ้ากเอกสารรายงาน
ต่างๆ ทั้งภาครัฐและเอกชน ตั้งแต่ปี พ.ศ. 2533-2540 
 ผลการศึกษาพบว่า ประเทศไทยมีศกัยภาพการส่งออกลาํไยอบแห้งไปสาธารณรัฐ
ประชาชนจีน เน่ืองจากปัจจัยต่างๆ คือ การเพิ่มข้ึนของพ้ืนท่ีเพาะปลูก พื้นท่ีเก็บเก่ียวผลผลิต 
ปริมาณผลผลิตลาํไยสด และปริมาณผลผลิตลาํไยอบแห้ง มีอตัราการขยายตวัเพิ่มข้ึน และมีการ
ขยายตวัต่อเน่ืองทุกปี สาํหรับปริมาณลาํไยอบแหง้ของประเทศไทยท่ีส่งออกไป สาํหรับปัญหาและ
อุปสรรคท่ีควรแกไ้ข ในการส่งออกลาํไยอบแหง้ ไดแ้ก่ ผลผลิตลาํไยสดท่ีใชเ้ป็นวตัถุดิบในการผลิต
มีไม่เพียงพอ การขาดแคลนแรงงานในช่วงฤดูการผลิต การขาดแคลนเงินทุนหมุนเวียนของ
ผูป้ระกอบการแปรรูปรายกลุ่ม และปัญหาคุณภาพลาํไยอบแหง้ท่ีไม่ไดม้าตรฐาน โดยขอ้เสนอแนะ 
และแนวทางการแกไ้ขปัญหาคือ ทั้งภาครัฐ และเอกชน ควรพฒันาประสิทธิภาพการผลิต โดยเนน้
การใชท้รัพยากรการผลิตใหเ้กิดประโยชน์สูงสุด จดัใหมี้การเคล่ือนยา้ยแรงงานส่วนเกินจากภาคอ่ืน
มาทาํงานในภาคท่ีมีการผลิต จดัหาแหล่งเงินทุนอตัราดอกเบ้ียตํ่าให้แก่ผูป้ระกอบการรายกลุ่ม 
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ส่งเสริมให้มีการรวมกลุ่มของผูป้ระกอบการรายย่อยในแต่ละพื้นท่ี และควรเร่งให้มีการจดัตั้ ง
หน่วยงานรับรองมาตรฐานสินคา้ลาํไย  เพื่อการส่งออกทุกประเภท 
 สมพร นนัทะชยั3 ไดศึ้กษา โครงสร้างตลาดและวิถีการตลาดผลิตภณัฑล์าํไยอบแห้งปี
การผลิต 2543  ผลการศึกษาพบว่า ตลาดผลิตภณัฑล์าํไยอบแหง้ มีลกัษณะโครงสร้าง เป็นตลาดซ่ึง
มีผูผ้ลิตรายยอ่ยขนาดเลก็จาํนวนมาก ตลาดรับซ้ือผลิตภณัฑล์าํไยอบแห้งมีลกัษณะเป็นตลาดท่ีมีผู ้
ซ้ือน้อยรายค่อนขา้งมีอาํนาจผูกขาด ในส่วนของวิถีการตลาดผลิตภณัฑ์ลาํไยอบแห้ง ช้ีให้เห็นว่า
ผลผลิตส่วนใหญ่มาจากผูผ้ลิตรายย่อยมากท่ีสุด นอกจากนั้นมาจากผูผ้ลิตท่ีทาํหนา้ท่ีเป็นทั้งผูผ้ลิต
และผูร้วบรวม และมาจากผูผ้ลิตท่ีทาํหนา้ท่ีเป็นทั้งผูผ้ลิต ผูร้วบรวม และผูส่้งออก สาํหรับช่องทาง
ในการจาํหน่ายผลผลิตนั้น ผูผ้ลิตรายยอ่ยจาํหน่ายต่อ 4 ช่องทางตลาด โดยขายใหก้บัผูร้วบรวมมาก
ท่ีสุดนอกจากนั้นขายให้กบัผูผ้ลิตท่ีเป็นผูร้วบรวม ผูร้วบรวมท่ีเป็นผูส่้งออกและผูผ้ลิตท่ีเป็นทั้งผู ้
รวบรวมและผูส่้งออก         
 ในดา้นการบริหารและการจดัการตลาดผลิตภณัฑล์าํไยอบแหง้ พบว่า ผลิตภณัฑล์าํไย
อบแหง้ท่ีส่งออกนั้น มีการคดัเกรด มีการจดัชั้นมาตรฐาน ตามคุณภาพผลิตภณัฑล์าํไยอบแหง้แต่ละ
ชนิด ก่อนดาํเนินการส่งออกไปต่างประเทศ 
 ในด้านปัญหาและอุปสรรคทางด้านการตลาด พบว่า ปัญหาด้านผลิตภัณฑ์ลาํไย
อบแห้งท่ียงัไม่ได้คุณภาพ และมีคุณภาพไม่ตรงตามความต้องการของตลาด ทั้ งน้ีเน่ืองจาก 
เกษตรกรผูป้ลูกลาํไยมีมาตรฐานการผลิตไม่แน่นอน เกษตรกรยงัขาดความรู้ความชํานาญใน
กระบวนการแปรรูปมีความเร่งรีบในการแปรรูปใหเ้สร็จในระยะสั้น ๆ รวมทั้งการขาดแคลนเงินทุน
ในการดาํเนินการ ปัญหาดา้นสถานท่ีเกบ็รักษาผลผลิตท่ีผา่นการแปรรูปไม่เพียงพอ 
 ในด้านขอ้เสนอแนะเชิงนโยบายคือ รัฐบาลควรกาํหนดนโยบายโดยการ ให้ความ
ช่วยเหลือดา้นการฝึกอบรมความรู้เร่ืองการแปรรูปท่ีถูกวิธี สนับสนุนดา้นเงินทุนให้เพียงพอกบั
ความตอ้งการและทนักบัช่วงเวลาแปรรูป ขยายตลาดต่างประเทศมากข้ึน โดยอาศยัการจดังานแสดง
สินคา้ในตลาดต่างประเทศให้แพร่หลายมากข้ึน ดาํเนินมาตรการสนบัสนุนและส่งเสริมตลาดให้มี
การแข่งขนัมากข้ึน เพื่อลดการผกูขาดท่ีเกิดข้ึนในตลาดผูซ้ื้อลง กาํหนดมาตรฐานผลิตภณัฑ์ลาํไย
อบแห้งท่ีมีมาตรฐานเดียวกนั และสนับสนุนการจดัสร้างสถานท่ีในการเก็บรักษาผลิตภณัฑ์ลาํไย
อบแหง้ใหเ้พียงพอ   
 มนตรี  ด่านไพบูลย ์4 (2543) ไดศึ้กษา การเปรียบเทียบการผลิตและการตลาดของลาํไย
ในสาธารณรัฐประชาชนจีน และประเทศไทย  
 ผลการศึกษาพบว่า  สถานภาพการผลิตลาํไยของสาธารณรัฐประชาชนจีน การ
พฒันาการผลิตในอนาคต ในปี พ.ศ.2547 จะมีพื้นท่ีเพาะปลูกลาํไย ประมาณ 4,449,959 ไร่ โดยจะ
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เป็นพื้นท่ีท่ีให้ผลผลิตแลว้ประมาณ 3,111,995 ไร่ และคาดว่าปีท่ีให้ผลผลิตมาก (On Year) จะให้
ผลผลิตปริมาณมากถึง 1,649,357 ตนั พนัธ์ลาํไยที่มีศกัยภาพสูงมี 2 พนัธ์ คือพนัธ์จูเหลียง และ
พนัธ์สือเสีย  สภาพภูมิอากาศสาธารณรัฐประชาชนจีน มีความเส่ียงในความเสียหายจากอุณหภูมิท่ี
ตํ่ามาก ระดบัตํ่ากว่า 0 �C ในส่วนการใชส้ารโปรแตสเซียมคลอเรต เพื่อเร่งกระตุน้การออกดอก 
และติดผลของลาํไย ยงัไม่มีรายงานการดาํเนินการแต่อย่างใด ทราบว่ากาํลงัจะมีการทดลองการ
ใชส้ารโปรแตสเซียมคลอแรตกบัลาํไย โดยภาคเอกชนในมณฑลกวางสี แต่สาธารณรัฐประชาชน
จีน มีนโยบายผลกัดนัการผลิตอาหารท่ีปลอดสารเคมี (Green Food หรือ Green Fruit) สถานภาพ
การผลิตลาํไยของประเทศไทยแนวโน้มในอนาคตถึงปี พ.ศ. 2547 จะมีพื้นท่ีเพาะปลูกลาํไย 
ประมาณ 818,081 โดยเป็นพื้นท่ีท่ีให้ผลผลิตแลว้ประมาณ 727,415 ไร่ และคาดว่าหากเป็นปีท่ี
ใหผ้ลผลิตมาก (On Year ) จะใหผ้ลผลิตจาํนวนถึง509,191 ตนั พนัธ์ลาํไยของประเทศไทยท่ีมีการ
ปลูกมากกว่าร้อยละ 80 คือพนัธ์ุอีดอ เป็นพนัธ์ุท่ีมีคุณสมบติัท่ีดีท่ีสุดของประเทศไทยทั้งตลาด
บริโภคสด ทาํลาํไยกระป๋อง และลาํไยอบแห้ง สภาพภูมิอากาศของประเทศไทย มีอุณหภูมิท่ี
เหมาะสมกบัการออกดอกและติดผลลาํไย โดยเฉพาะในพ้ืนท่ีภาคเหนือตอนบนของประเทศ ใน
จงัหวดัเชียงใหม่และจงัหวดัลาํพูน มีพื้นท่ีเพาะปลูก  ร้อยละ 70 ของพ้ืนท่ีทั้งประเทศ จะมีอุณหภูมิ
ในช่วงฤดูหนาวช่วงกลาง เดือนธันวาคม ถึงเดือนมกราคม พอเหมาะกบัการออกดอกและติดผล
ลาํไย  ประเทศไทยไม่เคยประสบปัญหาอุณหภูมิต ํ่าจนกระทัง่เป็นอนัตรายต่อลาํไยมาก่อนแต่
อย่างใด ในส่วนการใชส้ารโปรแตสเซียมคลอเรตกบัลาํไย สามารถชกันาํการออกดอกนอกฤดูกาล
ตามปกติได้ มีการต่ืนตัวและพฒันาการใช้สารกลุ่มคลอเรตกับการทาํลาํไยนอกฤดูกันอย่าง
กวา้งขวาง 
 สาํหรับสถานการณ์ดา้นการตลาด พบว่า สภาพการตลาดลาํไย ของประเทศไทย ตอ้ง
พึ่งพาตลาดในการส่งออกไปยงัสาธารณรัฐประชาชนจีน และฮ่องกง เป็นอย่างสูง ทั้งปริมาณและ
มูลค่า ส่วนสาธารณรัฐประชาชนจีนจะมีตลาดในประเทศเป็นส่วนใหญ่ ทั้งลาํไยสดและลาํไยอบแห้ง 
มีการส่งออกลาํไยสดไปยงัตลาดฮ่องกงบา้ง  
 โดยมีขอ้เสนอแนะจากผลการวิจยั กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ ควรดาํเนินการดงัน้ี 
 1) ขยายตลาดเดิม เช่นประเทศสาธารณรัฐประชาชน จีน ฮ่องกง มาเลเซีย สิงคโ์ป ฯลฯ 
และหาตลาดใหม่ เช่น ยโุรป เอเชียใต ้และตะวนัออกกลาง  การพฒันารูปแบบการบรรจุหีบห่อ การ
พฒันาผลิตภณัฑแ์ปรรูปลาํไยใหห้ลากหลายยิง่ข้ึน    
 2) จดัตั้งกองทุนลาํไย และพฒันาองคก์รประสานงานกลางการผลิตและการตลาดลาํไย
แห่งประเทศไทย ใหมี้ขีดความสามารถ ในการดูแลการตลาดลาํไยใหมี้เสถียรภาพ 
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 3) พิจารณาให้ส่งเสริมการผลิตการตลาด ควรเป็นหน่วยงานเดียวกนั  และควรจะมี
เจา้หนา้ท่ี 
(Product Manager) ท่ีรับผดิชอบกลุ่มสินคา้ หรือรายสินคา้ ท่ีมีศกัยภาพ หรือสินคา้เกษตรยอดเยีย่ม 
(Product Champion) เช่น ลาํไย  
 4) ผลกัดนัการส่งออกลาํไย เขา้สู่ประเทศสหรัฐอเมริกาโดยตรง โดยการพฒันาสินคา้
ลาํไย ตามมาตรฐานของ Codex และการวิจยั การกาํจดัแมลงวนัผลไม ้โรคแมลงท่ีติดไปกบัผลไม ้
 อารณี  อินต๊ะไพร 5 (2546) ได้ศึกษา ความสามารถในการแข่งขนัของการส่งออก
ผลผลิตลาํไยสดของภาคเหนือของประเทศไทย  โดยวิธีการศึกษาทางสถิติเชิงพรรณนา และการ
วิเคราะห์นโยบายแบบเมตริกซ์ จากขอ้มูลปฐมภูมิจากเกษตรกรชาวสวนลาํไยและผูป้ระกอบการคา้
ลาํไยในภาคเหนือ และขอ้มูลทุติยภูมิจากภาครัฐและเอกชนต่าง ๆ ท่ีเก่ียวขอ้ง 
 ผลการศึกษาพบว่า ด้านต้นทุนการผลิตลําไยสดของเกษตรกรชาวสวน โดยใช้
ฐานขอ้มูลปีการเพาะปลูก  2544 / 45  เกษตรกรชาวสวนลาํไยตอ้งลงทุนเร่ิมแรกในการสร้างสวน    
โดยเฉล่ีย ในอตัรา 2,450 บาท/ไร่ ในช่วงอายลุาํไย 2 – 5 , 6 – 10 , 11 – 15 , 16 – 20 และ 21 – 25 ปี 
จะมีตน้ทุนการผลิตรายปี ในอตัรา 5,990  8,187  8,447  8,747  และ  10,017  บาท/ ไร่ ตามลาํดบั 
ชาวสวนลาํไยสามารถผลิตลาํไยไดโ้ดยเฉล่ียเท่ากนัตลอดอายสุวน 25 ปี ในอตัรา  1,461 กิโลกรัม/
ไร่/ปี มีรายไดโ้ดยเฉล่ียในอตัรา 42,529  บาท/ไร่/ปี มีกาํไรโดยเฉล่ียในอตัรา 33,917  บาท/ไร่/ปี 
ดา้นตน้ทุนการตลาด พ่อคา้รวบรวมในทอ้งถ่ินมีตน้ทุนการตลาดโดยเฉล่ียในอตัรา  0.68  บาท/
กิโลกรัม ในส่วนของพ่อคา้ขายส่ง และพ่อคา้ส่งออก มีตน้ทุนการตลาดโดยเฉล่ียในอตัรา  2.78  
และ  5.32  บาท/ กิโลกรัม ตามลาํดบั  ผลการวิเคราะห์ตน้ทุนการใชท้รัพยากรภายในประเทศ  ณ  
ท่าเรือส่งออกแหลมฉบงัของลาํไยสดของภาคเหนือ มีค่าเท่ากบั  0.8850  และอตัราส่วนตน้ทุน
ผูผ้ลิตเท่ากบั  0.9588  เม่ือเปรียบเทียบกบั กรณีของสาธารณรัฐประชาชนจีน ซ่ึงมีค่าตน้ทุนการใช้
ทรัพยากรภายในประเทศ และอตัราส่วนตน้ทุนผูผ้ลิต มีค่าเท่ากบั 1.0252  และ  1.1183 แสดงว่า
ผลผลิตลาํไยของภาคเหนือ มีความสามารถในการแข่งขนักบัต่างประเทศได ้และมีความสามารถใน
การแข่งขนัสูงกว่าสาธารณรัฐประชาชนจีน และผลการวิเคราะห์ผลกระทบของปัจจยัสาํคญัท่ีมีต่อ 
ความไดเ้ปรียบโดยเปรียบเทียบของการส่งออกลาํไยสดของภาคเหนือ พบว่าผลผลิตต่อไร่ของการ
ผลิตลาํไยสด และราคาส่งออกผลผลิตลาํไยสด ของภาคเหนือ เป็นปัจจยัสําคญัท่ีมีผลต่อความ
ไดเ้ปรียบโดยเปรียบเทียบของการส่งออกลาํไยสดของภาคเหนือ โดยผลผลิตลาํไยสดของเกษตรกร
ในภาคเหนือของไทยตอ้งไม่ตํ่ากว่าอตัรา 445 กิโลกรัม/ไร่ และราคาส่งออกผลผลิตลาํไยสดตอ้งไม่
ตํ่ากวา่อตัรา 19.50 บาท/ไร่ จึงจะทาํใหมี้ความไดเ้ปรียบโดยเปรียบเทียบในการส่งออกผลผลิตลาํไย
สดของภาคเหนือของไทยยงัคงมีอยู ่
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 สาํนักงานเศรษฐกิจการเกษตร 6 (2548) ไดท้าํการศึกษา ตน้ทุนและผลตอบแทนการ
แปรรูปลาํไยอบแห้ง ในปี พ.ศ. 2548 ในพื้นท่ีจงัหวดัภาคเหนือตอนบนท่ีเป็นแหล่งผลิตลาํไยกว่า
ร้อยละ 70 ของผลผลิตลาํไยทั้งประเทศไดแ้ก่ จงัหวดัเชียงใหม่ ลาํพูน และเชียงราย ผลการศึกษา
กระบวนการแปรรูปลาํไยอบแห้งในแต่ละประเภทพบว่า การแปรรูปลาํไยโดยวิธีอบแห้ง เป็น
แนวทางหน่ึงท่ีเพิ่มมูลค่าใหก้บัผลผลิตลาํไย เป็นการรักษาระดบัราคาลาํไยไม่ใหต้กตํ่า และสามารถ
เก็บไวเ้พื่อบริโภคและจาํหน่ายไดน้านข้ึน เป็นการแกไ้ขปัญหาจากการท่ี  ปริมาณผลผลิตลาํไยสด
ออกสู่ตลาดพร้อมกนัในระยะเวลาอนัสั้นทาํใหร้าคาตกตํ่า และเน่าเสียง่าย วิธีการอบแหง้มี 2 วิธี คือ
การอบแห้งทั้งเปลือก และการอบแห้งเฉพาะเน้ือ โดยสรุปสําหรับการแปรรูปลาํไยอบแห้งทั้ ง
เปลือกโดยเตากระบะท่ีใชแ้ก๊สเป็นเช้ือเพลิง จะมีตน้ทุนตํ่ากว่า การใชน้ํ้ ามนัเป็นเช้ือเพลิง  ถา้ราคา
ขายลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกเท่ากนัผูป้ระกอบการแปรรูปท่ีใชแ้ก๊สเป็นเช้ือเพลิงจะไดรั้บผลกาํไร  
(ผลตอบแทน) สูงกว่าผูป้ระกอบการแปรรูปท่ีใชน้ํ้ ามนัเป็นเช้ือเพลิง ประกอบกบัการใชแ้ก๊สเป็น
เช้ือเพลิงในการอบลาํไยจะส่งผลดีต่อสภาพแวดลอ้ม เน่ืองจากแก๊สเป็นพลงังานท่ีสะอาดมากกว่า
นํ้ ามนั ในส่วนการแปรรูปลาํไยอบแห้งทั้ งเปลือกโดยเตาอบไอนํ้ าท่ีใช้แกลบและลิกไนต์เป็น
เช้ือเพลิง จะมีตน้ทุนตํ่ากว่า การใช้ฟืนเป็นเช้ือเพลิง ถา้ราคาขายลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกเท่ากัน 
ผูป้ระกอบการแปรรูปท่ีใชแ้กลบและลิกไนตเ์ป็นเช้ือเพลิงจะไดรั้บผลกาํไร (ผลตอบแทน) สูงกว่า
ผูป้ระกอบการแปรรูปท่ีใชฟื้นเป็นเช้ือเพลิง  และในการใชแ้กลบและลิกไนต ์ซ่ึงเป็นส่วนเหลือใช้
จากผลผลิตทางการเกษตรมาเป็นเช้ือเพลิง จะเป็นประโยชน์ในการช่วยลดปริมาณการใชฟื้นท่ีเกิด
จากการตดัไมท้าํลายป่า ดงันั้นโดยสรุปแลว้ ในการแปรรูปลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกทั้งหมด  ควร
สนบัสนุนการใชเ้ตาอบไอนํ้ า มากกว่าเตากระบะ เน่ืองจากมีตน้ทุนท่ีตํ่ากว่า คุณภาพสูงกว่า และมี
อตัราการแปรสภาพจากลาํไยสดเป็นลาํไยอบแห้งท่ีตํ่ากว่า  ในส่วนของการแปรรูปลาํไยอบแห้ง
เฉพาะเน้ือจาก การใชเ้ตาตูอ้บท่ีมีแก๊สเป็นเช้ือเพลิง จะมีตน้ทุนสูงกว่า การใช้เตาบ่มท่ีมีฟืนเป็น
เช้ือเพลิง แต่การใชเ้ตาตูอ้บจะมีประสิทธิภาพในการอบท่ีสูงกว่าการใชเ้ตาบ่ม ทั้งน้ีเน่ืองจากมีอตัรา
การแปรสภาพจากลาํไยสดเป็นลาํไยอบแหง้ท่ีตํ่ากว่า (ใชป้ริมาณลาํไยสดนอ้ยกว่าในการแปรสภาพ
เป็นลาํไยอบแห้งในปริมาณท่ีเท่ากนั) ทาํให้ประหยดัในการใชล้าํไยสดเป็นวตัถุดิบ และไดล้าํไย
อบแหง้ท่ีมีคุณภาพดีกว่า อีกทั้งการใชแ้ก๊สเป็นเช้ือเพลิงยงัช่วยลดการใชฟื้นท่ีเป็นการตดัไมท้าํลาย
ป่าและเป็นการรักษาสภาพแวดลอ้ม  สาํหรับขอ้เสนอแนะดา้นอ่ืน ๆ นั้น หน่วยงานท่ีเก่ียวขอ้ง ทั้ง
ภาครัฐและเอกชน ควรหามาตรการและแนวทางในการพฒันาและปรับปรุงพนัธ์ุลาํไยใหไ้ดคุ้ณภาพ
ตรงตามความตอ้งการของตลาด ให้ความรู้และให้การรับรองในการจดัทาํระบบการผลิตท่ีดีและ
เหมาะสม (Good Agricultural Practice: GAP) สนบัสนุนการแปรรูปเป็นลาํไยอบแห้งเพ่ือสร้าง
มูลค่า พฒันาเทคนิคการอบลาํไยเพ่ือให้ไดล้าํไยอบแห้งท่ีมีคุณภาพไดม้าตรฐานเป็นไปตามความ
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ตอ้งการของตลาด  พฒันาและปรับปรุงวิธีการเก็บรักษาลาํไยอบแห้งให้คงคุณภาพเดิมและยืดอายุ
การเก็บรักษา พฒันาการบรรจุหีบห่อท่ีไดม้าตรฐาน ประชาสัมพนัธ์โดยการจดังานแสดงสินคา้ให้
รู้จกัแพร่หลายทั้งตลาดภายใน และต่างประเทศ สนับสนุนเงินทุนหมุนเวียนแก่เกษตรกร ทาํการ
ปรับปรุงและพฒันาผลิตภณัฑล์าํไยใหมี้ความหลากหลาย  
 คนิต ลิขิตวิทยาวฒิุ 7 (2550) ไดศึ้กษาถึงแนวทางการจดัการสินคา้ลาํไย  
 ผลการศึกษาพบว่า การผลิตลาํไย ยงัคงมีการขยายพื้นท่ีเพาะปลูกเพิ่มข้ึน และมีแหล่ง
ผลิตท่ีสําคญัอยู่ในภาคเหนือ ร้อยละ 80 ของพื้นท่ีปลูกทั้ งหมด ได้แก่จังหวดัเชียงใหม่ ลาํพูน 
เชียงรายพะเยา ลาํปาง แพร่ น่าน และตาก โดยพนัธ์ุท่ีปลูกมากท่ีสุดกว่าร้อยละ 80 ของพ้ืนท่ีทั้งหมด
ไดแ้ก่ พนัธ์ุอีดอ ส่วนท่ีเหลือเป็น พนัธ์ุสีชมพ ูอีแหว้ เบ้ียวเขียว และพนัธ์ุอ่ืน ๆ 
 ผลผลิตออกสู่ตลาดในช่วงฤดูกาลระหว่างเดือน กรกฎาคม ถึงเดือนสิงหาคม ประมาณ
ร้อยละ 79ของปริมาณผลผลิตทั้งหมด และนอกฤดูกาลผลิตในช่วงระหว่างเดือนกนัยายน ถึงเดือน
มิถุนายน 
 การแปรรูปลาํไยสดโดยส่วนใหญ่เป็นการแปรรูปลาํไยสดเป็นผลิตภณัฑล์าํไยอบแห้ง 
ไดแ้ก่ ลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก และลาํไยอบแห้งเน้ือสีทอง  การตลาดลาํไยสดและผลิตภณัฑล์าํไย  
ผลผลิตลาํไยทั้งหมดใชบ้ริโภคภายในประเทศประมาณร้อยละ20 อีกประมาณร้อยละ 80 ส่งออกไป
จาํหน่ายในตลาดต่างประเทศในรูป ลาํไยสด ลาํไยอบแห้ง ลาํไยกระป๋อง และลาํไยแช่แข็ง โดย
ตลาดส่งออกลาํไยสดและอบแห้ง ยงัตอ้งพึ่งพาประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีนเป็นหลกัมากกว่า
ร้อยละ 80 ของการส่งออกทั้งหมด ส่วนท่ีเหลือส่งออกไปยงัประเทศอินโดนีเซีย ฮ่องกง แคนาดา 
สิงคโปร์ สหรัฐอเมริกา ฝร่ังเศส พม่า ลาว และมาเลเซีย ราคาลาํไยสดท่ีเกษตรกรขายได ้มีความผนั
ผวนข้ึนลงตามปริมาณผลผลิตในแต่ละปี และตามห้วงฤดูการผลิต โดยราคาจะมีแนวโน้มลดลง
ตั้งแต่เดือน มกราคม และราคาตกตํ่าสุดในช่วงฤดูกาลผลิต ระหว่างเดือน กรกฎาคม – สิงหาคม 
ต่อจากนั้นราคาจะมีแนวโนม้สูงข้ึนตั้งแต่เดือน กนัยายน – ธนัวาคม  
 ห่วงโซ่อุปทาน และโลจิสติกส์ ของธุรกิจส่งออกลาํไยสด ประกอบดว้ยผูท่ี้เก่ียวขอ้ง
ไดแ้ก่เกษตรกรชาวสวนลาํไย พ่อคา้รวบรวมทอ้งถ่ิน สหกรณ์ ผูส่้งออก กรมวิชาการเกษตร และ
ผูป้ระกอบการขนส่งทางบกและทางเรือ  
 ห่วงโซ่อุปทานและโลจิสติกส์ ของธุรกิจลาํไยอบแหง้ ประกอบดว้ยผูท่ี้เก่ียวขอ้งไดแ้ก่ 
เกษตรกรชาวสวนลาํไย ลง้รับซ้ือลาํไยสด (ร่วง) สถาบนัเกษตรกร (สหกรณ์/กลุ่มเกษตรกร) ผูแ้ปร
รูปอบแห้งลาํไย ผูส่้งออก ผูป้ระกอบกิจการโกดงัและคลงัสินคา้ และผูป้ระกอบการขนส่งทางบก
และทางเรือ  
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  เส้นทางการคมนาคมขนส่งลาํไยสด และลาํไยอบแห้ง ไปยงัตลาดต่างประเทศ 
โดยเฉพาะสาธารณรัฐประชาชนจีน ซ่ึงเป็นตลาดหลกั ส่วนใหญ่ยงัคงใชก้ารขนส่งทางเรือในลุ่ม
แม่นํ้าโขงเป็นหลกั  
 นโยบายและมาตรการ การจดัการสินคา้ลาํไย ของรัฐบาล เพ่ือแกไ้ขปัญหาราคาลาํไย
ตกตํ่า ในฤดูกาลผลิตท่ีผลผลิตออกสู่ตลาดพร้อมกนั ระหวา่งเดือน กรกฎาคม ถึง สิงหาคม ของทุกปี 
ใชแ้นวทางในการดาํเนินการ 2 ดา้น คือดา้นการตลาดและดา้นการผลิต โดยในดา้นการตลาด ใช้
มาตรการ การกาํหนดราคาขั้นตํ่า การรับจาํนาํลาํไยอบแห้งและรับซ้ือลาํไยสด (ร่วง) เพื่อแปรรูป
เป็นลาํไยอบแห้ง การส่งเสริมการแปรรูปผลิตภณัฑ์ลาํไยโดยการสนับสนุนเงินทุนหมุนเวียนให้
สถาบนัเกษตรกร และวิสาหกิจชุมชนกูย้ืมในอตัราดอกเบ้ียตํ่า เพื่อแปรรูปลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก
และลาํไยอบแห้งเน้ือสีทอง  การกระจายผลผลิตลาํไยสด ออกนอกแหล่งผลิตโดยให้สถาบัน
เกษตรกรเป็นกลไกในการดาํเนินการ รวมทั้งการส่งเสริมการตลาดทั้งภายในและต่างประเทศ โดย
การประชาสัมพนัธ์ จดังานเทศกาลรณรงคก์ารบริโภค สําหรับในดา้นการผลิต ใชม้าตรการ การ
ส่งเสริมการผลิตลาํไยนอกฤดูกาลเพ่ือกระจายผลผลิตลาํไยออกนอกฤดูกาลผลิต โดยใหส้มาคมผูค้า้
และผูส่้งออกผลไมไ้ทยเป็นกลไกในการดาํเนินการ (ซ้ือขายลาํไยสดช่อนอกฤดูในราคาประกนัขั้น
ตํ่าแบบสัญญาขอ้ตกลงล่วงหนา้กบัเกษตรกร) การประกาศควบคุมไม่ใหมี้การขยายพื้นท่ีเพาะปลูก
เพิ่มจากท่ีมีอยู ่ผลการดาํเนินนโยบายและมาตรการ การจดัการสินคา้ลาํไย ของรัฐบาล พบวา่ในดา้น
การตลาดได้ใช้มาตรการ การกาํหนดราคาขั้นตํ่า  เป็นมาตรการหลกั ได้แก่ การรับจาํนําลาํไย
อบแห้ง และรับซ้ือลาํไยสด (ร่วง) เพ่ือแปรรูปเป็นลาํไยอบแห้ง โดยให้หน่วยงานรัฐวิสาหกิจ และ
สถาบนัเกษตรกร เป็นกลไกในการดาํเนินงาน ซ่ึงเป็นการแกไ้ขปัญหาเร่งด่วนในระยะสั้นในช่วง
วิกฤติราคาตกตํ่า เป็นการแกปั้ญหาเฉพาะหน้า ซ่ึงสามารถช่วยเหลือให้เกษตรกรขายลาํไยไดใ้น
ราคาท่ีสูงข้ึน ทาํใหเ้กษตรกรมีรายไดเ้พิ่มข้ึน แต่ภาครัฐบาล ตอ้งใชเ้งินงบประมาณ ในจาํนวนท่ีมาก 
และตอ้งสูญเสียเงินงบประมาณท่ีมากกว่า  จากการขาดทุนในการดาํเนินการตามมาตรการ และยงั
เป็นการบิดเบือนกลไกตลาดตามปกติ ทาํให้ราคาลาํไยขาดเสถียรภาพท่ีแทจ้ริง และราคาลาํไย
อบแห้งท่ีเกษตรกรขายไดก้ลบัมีแนวโน้มท่ีลดลง รวมทั้งเกษตรกรขยายพื้นท่ีในการปลูกลาํไย
เพ่ิมข้ึน จากการคาดหวงัว่าสามารถท่ีจะขายผลผลิตให้กบัรัฐบาลไดท้ั้งหมด ซ่ึงแตกต่างจากการท่ี 
รัฐบาลใหก้ลไกตลาดดาํเนินไปตามปกติ โดยท่ีรัฐบาลไม่ดาํเนินมาตรการในการแทรกแซงตลาดใน
การรับซ้ือและรับจาํนาํ  แต่ส่งเสริมการผลิตลาํไยท่ีมีคุณภาพ และการผลิตลาํไยนอกฤดูกาลผลิต ทาํ
ใหรั้ฐบาลใชเ้งินงบประมาณจาํนวนท่ีนอ้ยกวา่มาก  
 ดงันั้น รัฐบาลควรดาํเนินการในการจดัการสินคา้ลาํไย โดยการประกาศนโยบายในการ
ส่งเสริมระบบการคา้ลาํไย ตามกลไกตลาดปกติอยา่งชดัเจน ควบคุมการผลิต ส่งเสริมสนบัสนุนให ้
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สถาบนัเกษตรกรและภาคเอกชน  ร่วมกนัจดัการธุรกิจลาํไย เป็นกลไกในการดาํเนินการตลาดลาํไย
สดและผลิตภณัฑล์าํไย จะส่งผลใหมี้การปรับการผลิต  เพื่อใหผ้ลผลิตอยูใ่นปริมาณท่ีสอดคลอ้ง กบั
ความตอ้งการของตลาด ซ่ึงจะเป็นการแกไ้ขปัญหาราคาลาํไยตกตํ่าในระยะยาว และทาํใหเ้กษตรกร
ชาวสวนลาํไยมีรายไดท่ี้มัน่คงและมีเสถียรภาพ    
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บทที ่ 3 

วธีิการดาํเนินการศึกษา 
 
 

 วิธีการศึกษา ประกอบดว้ย วิธีการวิเคราะห์ เชิงพรรณนา (Descriptive Analysis) และ
วิธีวิเคราะห์เชิงปริมาณ (Quantitative  Analysis) โดยจะกล่าวถึงวิธีการศึกษา ท่ีสอดคลอ้งกบั
วตัถุประสงคข์องการศึกษา ในแต่ละขอ้ดงัน้ี 
 1.  วิธีการศึกษาตามวัตถุประสงค์ข้อที่ 1 ใชว้ิธีการวิเคราะห์เชิงพรรณนา (Descriptive 
Analysis) โดยใชข้อ้มูลทุติยภูมิ (Secondary Data) จากหน่วยงานต่างๆ ทั้งภาครัฐและเอกชน ท่ี
เก่ียวขอ้ง เพ่ือทราบถึง สภาพทัว่ไป เก่ียวกบัการผลิตลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก เช่น กรรมวิธีการผลิต 
วตัถุดิบท่ีใชใ้นการผลิต ตน้ทุนในการผลิต ปัญหาในดา้นการผลิต รวมทั้งศึกษาทางดา้นการตลาด
ลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกเช่น ช่องทางการจดัจาํหน่าย ปัญหาอุปสรรคในดา้นการตลาด มาตรการ
ต่างๆ ของรัฐบาล และมาตรการต่างๆ ของประเทศคู่คา้ท่ีสาํคญั       
 2.  วิธีการศึกษาตามวัตถุประสงค์ข้อที่ 2 ใชว้ิธีการวิเคราะห์เชิงปริมาณ (Quantitative  
Analysis) โดยใชข้อ้มูลทุติยภูมิตั้งแต่ปี พ.ศ. 2533 – 2553 รวมระยะเวลา 21 ปี  เพื่อทราบถึง ปัจจยั
ต่างๆ ท่ีนาํมาเป็นตวัแปรอิสระ (Independent  Variable) ท่ีมีผลต่อ  ปริมาณการส่งออกลาํไยอบแหง้
ทั้งเปลือกของประเทศไทยไปยงัสาธารณรัฐประชาชนจีน ในรูปแบบ การวิเคราะห์สมการถดถอย
เชิงซอ้น (Multiple Linear Regression Analysis) โดยการนาํโปรแกรม SPSS (Statistic Package for 
the Social Science) มาทาํการวิเคราะห์และประมวลผล ในการกาํหนดตวัแปรอิสระ ท่ีใชใ้นสมา
การนั้น จะศึกษาโดยอาศยัสมการทฤษฎีเศรษฐศาสตร์ในเร่ือง  อุปสงค ์(Demand) โดยแบบจาํลองท่ี
ใชใ้นการวิเคราะห์ คือ 
                   
                       EXL   =   a0    +    a1 Pc    +    a2Yc    +    a3Nc     +   a4D   +    E 
                       โดยกาํหนดให ้
                       ตวัแปรตาม (Dependent  Variable) คือ 
                       EXL   =    ปริมาณการส่งออกลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกของประเทศไทย ไปยงั 
        สาธารณรัฐประชาชนจีน 
                       ตวัแปรอิสระ (Independent  Variable) คือ 
                        Pc       =   ราคานาํเขา้ C.i.f. ลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกจากประเทศไทยไปยงัประเทศ         
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 สาธารณรัฐประชาชนจีน (หยวน/กก.)          
 Yc      =   รายไดป้ระชาชาติของสาธารณรัฐประชาชนจีน (รายไดจ้ริงต่อหวัต่อปี          
                                             หน่วยเป็นหยวน)        
 Nc      =    จาํนวนประชากรในสาธารณรัฐประชาชนจีน (ลา้นคน)  
 D      =     มาตรการท่ีมิใช่ภาษีศุลกากร ซ่ึงกาํหนดโดย AQSIQ ของสาธารณรัฐ   
      ประชาชนจีน    
 โดย D  =   0  คือยงัไม่มีการนาํมาตรการท่ีกาํหนดโดย  AQSIQ ของสาธารณรัฐ 

                      จีนมาใชป้ระชาชน ปี พ.ศ. 2533-2541 
 
                           D = 1  มีการนาํมาตรการท่ีกาํหนดโดย AQSIQ  มาใช ้ ปี พ.ศ. 2542-2553 
                      E =   ค่าความคลาดเคล่ือน (Error Term)    a 0  ,   a1   ,   a2   ,    a3   ,   และ   a4   =    
  ค่าสมัประสิทธ์ิท่ีเกิดจากการคาดคะเน (Coefficient of Estimation) 
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บทที ่4 

การผลติและการตลาดลาํไยสด และลาํไยอบแห้งทั้งเปลอืก 
ในประเทศไทย 

 
 

1.  ข้อมูลทัว่ไปของลาํไย 
 
  1.1  ลกัษณะทางด้านพฤกษศาสตร์ 
  ลาํไย (Longan) จดัเป็นพืชท่ีอยูใ่นตระกลู Sapindaceae มีช่ือวิทยาศาสตร์อยูห่ลาย
ช่ือคือEuphoria Longana Lam ; Euphoria Longan Strend ; Nephelium Longana Camb. และ Dimocarpus 
Longan Lour. พืชร่วมตระกลู ท่ีมีความสาํคญัทางเศรษฐกิจ ไดแ้ก่ เงาะ ล้ินจ่ี นอกจากน้ี ยงัมีพืช
ใกลเ้คียงกนั แต่ไม่มีความสาํคญั ในแง่การเป็นไมผ้ลทางเศรษฐกิจ แต่อาจใชป้ระโยชน์ ในแง่การ
เป็นตน้ตอไมผ้ลทั้ง 3 ชนิดขา้งตน้ เช่น คอแลน ลาํไยป่า ลาํไยเครือ  หรือลาํไยเถา 
 1.2  ความสําคญัของลาํไย 
 ความสําคญัทางด้านเศรษฐกิจ ลาํไยจดัเป็นไมผ้ลท่ีมีความสําคญัทางเศรษฐกิจ 
อนัดบัหน่ึงของภาคเหนือ โดยเฉพาะอย่างยิ่งในจงัหวดัเชียงใหม่ และจงัหวดัลาํพูน ผลผลิตลาํไย
สามารถส่งออกไปจาํหน่าย ยงัต่างประเทศ ทั้งในรูปผลสด และในรูปผลิตภณัฑล์าํไย (ลาํไยอบแหง้, 
ลาํไยแช่แขง็ และลาํไยกระป๋อง) ทาํรายไดใ้หก้บัประเทศ ปีละประมาณ 5,000 ลา้นบาท กระทรวง
เกษตรและสหกรณ์และกระทรวงพาณิชย ์จดัให้ลาํไยเป็นไมผ้ลยอดเยี่ยม (product champion) 
คุณค่าทางดา้นโภชนาการ ลาํไยนบัวา่เป็นไมผ้ลท่ีใหพ้ลงังานแก่ผูบ้ริโภคสูง เน่ืองจากเน้ือของลาํไย 
มีนํ้ าตาลอยู่ถึง 3 ชนิด ไดแ้ก่  ลูโคสฟรุตโตส และซูโครส เน้ือผลลาํไยสด และลาํไยอบแห้ง ให้
คุณค่าทางอาหารต่างๆ รวมทั้งแร่ธาตุ ท่ีมีประโยชน์ต่อร่างกาย (ดงัแสดงในตารางท่ี 4.1) ในทาง
การแพทยแ์ผนโบราณของจีนใชล้าํไยแหง้เป็นยา  มีคุณสมบติับาํรุงหวัใจ บาํรุงเลือด บาํรุงประสาท 
ช่วยย่อย และเป็นอาหารบาํรุงกาํลงั  จึงเหมาะสาํหรับผูท่ี้มีร่างกายอ่อนแอ โดยเฉพาะหลงัฟ้ืนจาก
โรค หรือหลงัคลอดบุตร รวมทั้งผูท่ี้มีอาการทางประสาท เช่น ข้ีลืม กระสับกระส่าย เหง่ือออกมาก
แต่อยา่งไรกต็าม สาํหรับผูท่ี้มีอาการร้อน เช่น เจบ็คอ เสมหะเหลืองทอ้งผกู ไม่ควรบริโภค  
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ตารางท่ี 4.1 คุณค่าทางอาหารของลาํไย 
 

รายการ เน้ือลาํไยสด เน้ือลาํไยแหง้ 
ความช้ืน (%) 
ไขมนั (%)    
เสน้ใย (%)  
โปรตีน (%)   
เถา้ (%)   
คาร์โบไฮเดรต (%) 
พลงังานความร้อน (กิโลแคลลอร่ี/100 กรัม) 

81.10 
0.11 
0.28 
0.97 
0.56 
16.98 
72.79 

17.80 
0.40 
1.60 
4.60 
2.86 
72.70 
311.80 

รายการ เน้ือลาํไยสด เน้ือลาํไยแหง้ 
แคลเซียม (มิลลิกรัม / 100 กรัม)  
เหลก็ (มิลลิกรัม / 100 กรัม) 
ฟอสฟอรัส (มิลลิกรัม / 100 กรัม)  
วิตามินซี (มิลลิกรัม / 100 กรัม)  
โซเดียม (มิลลิกรัม / 100 กรัม)   
โพแทสเซ่ียม (มิลลิกรัม / 100  กรัม)  
ไนอาซีน (มิลลิกรัม / 100 กรัม)  
วิตามินบี (มิลลิกรัม / 100 กรัม) 

5.70 
0.35 
35.30 
69.2 0 
- 
- 
- 
- 

27.70 
2.39 
159.50 
137.80 
4.50 
2,012.00 
3.03 
0.375 

ท่ีมา : กรมวิทยาศาสตร์บริการ 
 
 1.3  ถ่ินกาํเนิดและการแพร่กระจาย 
 ถ่ินกาํเนิดของลาํไย สนันิษฐานวา่ อยูใ่นประเทศจีนตอนใต ้เน่ืองจากมีการปลูกกนั
มานานหลายพนัปี มีการปลูกกนัมาก ในมณฑลฟูเกียน (Fukien) กวางตุง้ (Guang Dong) กวางสี 
(Guangxi)ไตห้วนั (Taiwan) และเสฉวน (Szechuen) โดยมีศูนยก์ลางอยูท่ี่มณฑลฟูเกียน การแพร่กระจาย
ของลาํไย จากประเทศจีน ไดแ้พร่เขา้ไปสู่ประเทศ อินเดีย ลงักา พม่า ฟิลิปปินส์ ยุโรป สหรัฐอเมริกา 
(มลรัฐฮาวาย และฟลอริดา) คิวบา  หมู่เกาะอินเดียตะวนัตก และเกาะมาดากัสกาในส่วนของ
ประเทศไทยนั้นพบลาํไยตามป่าของประเทศไทย ในจงัหวดัเชียงใหม่ และจงัหวดัเชียงราย  เป็น
ลาํไยพ้ืนเมือง ท่ีมีผลขนาดเลก็ และสันนิษฐานว่า ประมาณปี พ.ศ. 2439 มีชาวจีนผูห้น่ึง ไดน้าํลาํไย
ก่ิงตอน จาํนวน 5 ก่ิง จากประเทศจีนตอนใต ้มาถวายให้เจา้ดารารัศมี พระชายาในพระบาทสมเด็จพระ
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จุลจอมเกลา้เจา้อยูห่วัรัชกาลท่ี 5 ในราชวงศจ์กัรี เจา้ดารารัศมีไดน้าํก่ิงลาํไยปลูกท่ีกรุงเทพ ฯ จาํนวน 
2 ก่ิง และอีก 3 ก่ิงไดม้อบใหเ้จา้นอ้ยตัน๋ ณ เชียงใหม่ ผูเ้ป็นนอ้งชาย นาํไปปลูกท่ี บา้นนํ้ าโทง้ ตาํบล
สบแม่ข่า อาํเภอหางดง จงัหวดัเชียงใหม่ ต่อมาไดข้ยายแพร่พนัธ์ุ ไปทั้งจงัหวดัเชียงใหม่ และจงัหวดั
ใกลเ้คียง โดยเฉพาะจงัหวดัลาํพนูและเน่ืองจาก ประเทศไทย ตั้งอยูใ่นเขตร้อนช้ืน (Tropical Zone) 
ท่ีมีสภาพภูมิประเทศ และภูมิอากาศ ท่ีเหมาะสม ต่อการปลูกลาํไย จึงทาํให ้มีการขยายพ้ืนท่ีในการ
ปลูก เพิ่มข้ึนอยา่งมาก จนกระทัง่เป็นพืชเศรษฐกิจ ท่ีสาํคญัชนิดหน่ึงของประเทศ     
 1.4  สภาพแวดล้อมทีเ่หมาะสม 
 สภาพพื้นท่ี ท่ีเหมาะสม มีความสูงกวา่ระดบันํ้ าทะเลไม่เกิน 1,000 เมตร และความ
ลาดเอียงไม่เกิน 15 เปอร์เซ็นต ์ลกัษณะดิน เหมาะกบัดินร่วนปนทรายท่ีมีความอุดมสมบูรณ์สูง 
ระบายนํ้าไดดี้ หนา้ดินลึกมากกว่า 50 เซนติเมตร ระดบันํ้ าใตดิ้นลึกมากกว่า 75 เซนติเมตร  และดิน
มีความเป็นกรดเป็นด่าง (pH ) ระหว่าง 5.5 – 6.5 สภาพอากาศท่ีเหมาะสม อุณหภูมิท่ีเหมาะสมใน
การเจริญเติบโต ประมาณ 20 – 35 องศาเซลเซียส และท่ีเหมาะสมต่อการออกดอก และติดผลไดดี้ 
ประมาณตํ่ากว่า 15 องศาเซลเซียส ในฤดูหนาว นานติดต่อกนัประมาณ 12 สัปดาห์ ปริมาณนํ้ าและ
ความช้ืนท่ีเหมาะสม ในหว้งระยะเวลาท่ีเจริญเติบโต ควรมีปริมาณนํ้าฝน ไม่ตํ่ากวา่ 1,000 มิลลิเมตร
ต่อปี  และมีการกระจายตวัของฝนดีประมาณ100 – 150 วนัต่อปี ก่อนออกดอกตอ้งการนํ้ านอ้ย และ
ในระหวา่งออกดอกติดผล ตอ้งการนํ้ามาก 
 1.5  พนัธ์ุลาํไย   
 พนัธ์ุลาํไย ท่ีพบในประเทศไทย แบ่งเป็น 4 กลุ่ม คือ ลาํไยป่า ลาํไยเครือ (ลาํไย
ชลบุรี) ลาํไยพ้ืนเมือง (ลาํไยกระดูก) ลาํไยพนัธ์ุดี (ลาํไยกะโหลก) พนัธ์ุท่ีนิยมปลูก ในประเทศไทย 
เป็นลาํไยพนัธ์ุดี (ลาํไยกะโหลก) มี 4 พนัธ์ุ คือ พนัธ์ุอีดอ พนัธ์ุชมพู พนัธ์ุแหว้ และพนัธ์ุเบ้ียวเขียว 
โดยเฉพาะพนัธ์ุอีดอ นิยมปลูกมากท่ีสุด ประมาณร้อยละ 80 ของพ้ืนท่ีปลูก โดยมีคุณสมบติัเฉพาะ
พนัธ์ุ ดงัน้ี     
  1.5.1  พนัธ์ุดอหรืออีดอ เป็นลาํไยพนัธ์ุเบา เน่ืองจากออกดอกและเก็บเก่ียว ก่อน
พนัธ์ุอ่ืนเป็นพนัธ์ุท่ีเจริญเติบโตดี โดยเฉพาะในดินท่ีมีความอุดมสมบูรณ์ และมีนํ้ าเพียงพอ ทนแลง้
และทนนํ้าไดดี้ปานกลาง เป็นพนัธ์ุท่ีเกษตรกรนิยมปลูกมากท่ีสุด และเป็นพนัธ์ุท่ีขายไดร้าคาดี และ
พนัธ์ุอีดอ ยงัแบ่งตามสีของยอดอ่อน ไดอี้ก 2 ชนิดคือ  อีดอยอดแดง เจริญเติบโตเร็วมาก เม่ือ
เปรียบเทียบกบัอีดอยอดเขียวลาํตน้แขง็แรง ไม่ฉีกหกัไดง่้าย ใบแบนสีแดง แต่เน่ืองจากออกดอกติด
ผลไม่ดี และเม่ือผลเร่ิมสุก ถา้เก็บไม่ทนัผลจะร่วงเสียหายมาก ในปัจจุบนัจึงไม่นิยมปลูก และอีก
ชนิดคืออีดอยอดเขียว มีลกัษณะตน้คลา้ยอีดอยอดแดง แต่ใบอ่อนเป็นสีเขียว ออกดอกติดผลง่าย แต่
อาจไม่สมํ่าเสมอ นอกจากน้ี ลาํไยพนัธ์ุอีดอ ยงัแบ่งตามลกัษณะของกา้นช่อผลไดอี้ก 2 ชนิด อีดอกา้น
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อ่อน เปลือกของผลจะบาง และอีดอกา้นแขง็เปลือกของผลจะหนา ผลขนาดค่อนขา้งใหญ่ ทรงผล
กลมแป้น เน้ือค่อนขา้งเหนียว สีขาวขุ่น เมล็ดขนาดใหญ่ปานกลาง รูปร่างแบนเล็กนอ้ย รสหวาน 
นิยมบริโภคสดและแปรรูป  
 1.5.2  พนัธ์ุชมพูหรือสีชมพู เป็นลาํไยพนัธ์ุกลาง มีลกัษณะทรงพุ่มตน้สูงโปร่ง 
กร่ิงเปราะหกัง่าย การเจริญเติบโตดี ไม่ทนแลง้ เกิดดอกติดผลง่ายปานกลาง การติดผลไม่สมํ่าเสมอ 
ช่อผลยาว ผลขนาดใหญ่ปานกลาง ทรงผลค่อนขา้งกลม เบ้ียวเล็กน้อย เปลือกหนาแข็งและเปราะ 
เน้ือหนาปานกลาง เน้ือน่ิมและกรอบสีชมพูเร่ือๆ ยิ่งผลแก่จดัสีของเน้ือยิ่งเขม้ เน้ือล่อนรสหวาน 
กล่ินหอม เมลด็ค่อนขา้งเลก็ นิยมบริโภคสด  
 1.5.3 พนัธ์ุแห้วหรืออีแห้ว เป็นลาํไยพนัธ์ุหนกั ลาํตน้ไมค่้อยแขง็แรง เป็นพนัธ์ุท่ี
เจริญเติบโตดีมาก ทนแลง้ไดดี้ แบ่งเป็น 2 ชนิด คือแห้วยอดแดงมีใบอ่อนเป็นสีแดง และแหว้ยอด
เขียวมีใบอ่อนเป็นสีเขียว เกิดดอกและติดผลค่อนขา้งยาก อาจให้ผลเวน้ปี ช่อดอกสั้น ขนาดผลใน
ช่อมักไม่สมํ่าเสมอกัน ผลขนาดใหญ่หรือปานกลาง ทรงผลกลมและเบ้ียว เปลือกหนา เน้ือ
หนาแน่นแหง้และกรอบ สีขาวขุ่น รสหวานแหลม กล่ินหอม มีนํ้ าปานกลาง เมลด็ค่อนขา้งเลก็ แหว้
ยอดแดงจะออกดอกง่ายกว่าแหว้ยอดเขียวและมีสีเน้ือค่อนขา้งขุ่นนอ้ยกว่าและมีปริมาณนํ้ ามากกว่า
แหว้ยอดเขียว นิยมบริโภคสด 
 1.5.4  พนัธ์ุเบ้ียวเขียวหรืออีเบ้ียวเขียว เป็นลาํไยพนัธ์ุหนกั เจริญเติบโตดี ทนแลง้
ไดดี้แต่มกัอ่อนแอต่อโรคพุ่มไมก้วาด เกิดดอกยากมกัเวน้ปี ช่อผลหลวม สีของผลเม่ือมีขนาดเลก็สี
เขียว พนัธ์ุเบ้ียวเขียวแบ่งไดเ้ป็น 2 ชนิด คือเบ้ียวเขียวกา้นแขง็ (เบ้ียวเขียวป่าเส้า) และเบ้ียวเขียวกา้น
อ่อน (เบ้ียวเขียวป่าแดด) เบ้ียวเขียวกา้นแข็ง ให้ผลไม่ดกขนาดผลใหญ่มาก แต่ติดผลนอ้ยไม่ค่อย
นิยมปลูก ส่วนเบ้ียวเขียวกา้นอ่อน ให้ผลดกเป็นพวงใหญ่ ผลมีขนาดใหญ่ ทรงผลกลมแบนและ
เบ้ียวมากเห็นไดช้ดั  ผิวสีเขียวอมนํ้ าตาล ผิวเรียบเปลือกหนาและเหนียว เน้ือหนาแห้งกรอบล่อน
ง่าย สีขาว มีนํ้ านอ้ย รสหวานแหลม กล่ินหอม เมลด็ค่อนขา้งเลก็ นิยมบริโภคสด   
 1.6  การปลูกลาํไยในประเทศไทย  
 การปลูกลาํไยในประเทศไทย  สามารถปลูกไดต้ลอดปี แต่ในช่วงท่ีเหมาะสม คือ
ปลายฤดูฝนระหว่างเดือนกนัยายนถึงตุลาคม ซ่ึงมีความช้ืนในดินเพียงพอ และอากาศท่ีเหมาะสม 
ลาํไยจะเจริญเติบโตไดดี้ และไม่ค่อยมีโรคและแมลงรบกวน โดยคอยดูแลความช้ืนให้เพียงพอใน
ฤดูแลง้ และไม่ให้นํ้ าท่วมขงัในฤดูฝน รวมทั้งการให้แร่ธาตุอาหารท่ีเพียงพอและเหมาะสม นิยม
ปลูกดว้ยก่ิงตอน ท่ีใหผ้ลผลิตในปีท่ี 4 เป็นตน้ไป การเก็บเก่ียวผลผลิตแบ่งเป็น 2 ฤดูกาล คือลาํไยท่ี
ผลิตในฤดูกาล ตามธรรมชาติ จะเก็บเก่ียวผลผลิต ตั้งแต่เดือนกรกฎาคม ถึงเดือนสิงหาคม ในส่วน
ของลาํไยท่ีผลิตนอกฤดูกาล โดยการใชพ้นัธ์ุทวาย (ลาํไยพนัธ์ุเพชรสาครทวาย) ซ่ึงเป็นลาํไยท่ีออก
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ดอกนอกฤดูกาล และการใชส้ารเคมีโปแตสเซียมคลอแรต (KCLO3) บงัคบัให้ลาํไยพนัธ์ุอีดอออก
ดอกนอกฤดูกาล ซ่ึงจะเกบ็เก่ียวผลผลิต ตั้งแต่เดือนกนัยายน ถึงเดือนมิถุนายน 
 

2.  การผลติ และการตลาด ลาํไยสด ของประเทศไทย 
 
 2.1  จํานวนครัวเรือน พื้นท่ีใหผ้ลผลิต ผลผลิต ผลผลิตต่อไร่ ปีการผลิต พ.ศ. 2549 – 
2553 การผลิตลาํไยสด ของประเทศไทย ในหว้งระยะเวลา 5 ปี ท่ีผา่นมา (ปีการผลิต พ.ศ 2549 – 
2553) มีขอ้มูลทางสถิติ (ดงัตารางท่ี 4.2) ท่ีเป็นขอ้สงัเกตไดด้งัน้ี 
 2.1.1  จาํนวนครัวเรือนเกษตรกรผูผ้ลิตลาํไยสด  
 จาํนวนครัวเรือนเกษตรกรผูผ้ลิตลาํไยสด ลดลงเล็กน้อย จากปี พ.ศ. 2549 
จาํนวน238,633 ครัวเรือน ลดลงเป็นจาํนวน 236,765 ครัวเรือน ในปี พ.ศ. 2553 หรือลดลงเฉล่ียร้อยละ 
0.15 ต่อปี แสดงวา่เกษตรกรชาวสวนลาํไย ยงัคงทาํการผลิตลาํไยอยา่งต่อเน่ือง ถึงแมว้่าจะมีจาํนวน
ลดลงบา้งแต่ในอตัราท่ีไม่มากนกัทั้งน้ีอาจเน่ืองมาจากผลตอบแทนสุทธิจากการผลิต  แมจ้ะมีความ
แปรปรวนอยูบ่า้ง แต่ในภาพรวม ยงัคงอยู่ในอตัราท่ีเพิ่มข้ึนมาก จากปี พ.ศ. 2549 มีผลตอบแทน
สุทธิ ลาํไยคละ จาํนวน 401 บาท/ตนั เพ่ิมข้ึนเป็น จาํนวน 8,584 บาท/ตนั ในปี พ.ศ. 2553 หรือ
เพิ่มข้ึนเฉล่ียร้อยละ 503.93 ต่อปีประกอบกบัเป็นการผลิตไมผ้ลยนืตน้ ท่ีตอ้งอาศยัระยะเวลาในการ
ผลิต ซ่ึงทาํใหก้ารเขา้ออกจากการผลิตตอ้งอาศยัระยะเวลาเช่นเดียวกนั 
 2.1.2  เน้ือท่ีใหผ้ล ผลผลิต ผลผลิตต่อไร่ 
 เน้ือท่ีให้ผล มีแนวโน้มเพิ่มข้ึน จากเน้ือท่ีให้ผล ในปี พ.ศ. 2549 จาํนวน 
870,125 ไร่ เป็นจาํนวน 954,574 ไร่ ในปี พ.ศ. 2553 หรือเพิ่มข้ึนเฉล่ียร้อยละ 2.19 ต่อปี ในขณะท่ี
ผลผลิตมีแนวโนม้เพิ่มข้ึน จากในปี พ.ศ. 2549 จาํนวน 471,892 ตนั เป็นจาํนวน 525,230 ตนั ในปี 
พ.ศ. 2553 หรือเพิ่มข้ึนเฉล่ียร้อยละ 4.53 ต่อปี และผลผลิตต่อไร่ มีแนวโนม้เพิ่มข้ึน จากในปี พ.ศ. 
2549 จาํนวน 542 กิโลกรัม/ไร่ เป็นจาํนวน 550 กิโลกรัม/ไร่ หรือเพิ่มข้ึนเฉล่ียร้อยละ 2.29 ต่อปี จะ
เห็นไดว้่า พื้นท่ีให้ผลผลิต มีแนวโน้มเพ่ิมข้ึนในอตัราท่ีไม่มากนัก และคาดว่าคงจะเพิ่มข้ึนอีกใน
อตัราท่ีไม่มาก ทั้งน้ีเน่ืองจาก รัฐบาลมีนโยบาย ท่ีจะรักษาระดบัพื้นท่ีปลูก ไม่ใหเ้พิ่มข้ึน แต่ผลผลิต 
และผลผลิตต่อไร่ กมี็แนวโนม้ท่ีเพิ่มข้ึนในอตัราท่ีไม่มากนกัเช่นกนั แต่สามารถท่ีจะพฒันา เพิ่มประ
สิทธิการผลิต ให้ไดผ้ลผลิตต่อไร่ เพิ่มข้ึนไดอี้กมาก เพราะจากสถิติการผลิตลาํไย ของเกษตรกรใน
จงัหวดัจนัทบุรี สามารถผลิตลาํไยในปี พ.ศ. 2553 ไดผ้ลผลิตต่อไร่ถึงจาํนวน 2,295 กิโลกรัม/ไร่  
(ดงัตารางท่ี 4.3) แสดงว่าการผลิตลาํไยสามารถเพ่ิมศกัยภาพใหผ้ลผลิตต่อไร่เพ่ิมข้ึนไดอี้กมาก ซ่ึง
หากเกษตรกรชาวสวนลาํไย เพิ่มประสิทธิในการผลิต ใหไ้ดผ้ลผลิตต่อไร่เพิ่มข้ึน ก็จะทาํใหผ้ลผลิต



28 

 

ลาํไย มีจาํนวนเพิ่มข้ึน โดยไม่ตอ้งขยายพื้นท่ีปลูกเพิ่ม จะเป็นผลดีทาํให้ตน้ทุนการผลิตลดลง และ
ผลตอบแทนสุทธิเพิ่มข้ึน มีรายไดเ้พิ่มข้ึนในท่ีสุดต่อไป  
  2.1.3  ผลการตอบแทนสุทธิ 
 ผลตอบแทนสุทธิ โดยพิจารณาคาํนวณจากราคาลาํไยสดคละท่ีเกษตรกร
ขายได ้มีแนวโนม้เพิ่มข้ึนจากปีการผลิต พ.ศ. 2549 ในอตัรา 401 บาท/ตนั เป็นอตัรา 8,584 บาท/ตนั 
หรือเพิ่มข้ึนเฉล่ียร้อยละ 503.93 ต่อปี สาํหรับในปี พ.ศ. 2550 มีผลตอบแทนสุทธิขาดทุนในอตัรา 
1,979 บาท/ตนั และในปี พ.ศ. 2552 มีผลตอบแทนสุทธิตกตํ่าในอตัรา 278 บาท/ตนั เน่ืองจากราคา
ลาํไยท่ีเกษตรกรขายได ้เกรดคละตกตํ่าอยูใ่นอตัรา 10.08 บาท/ตนั และ 12.84 บาท/ตนั ตามลาํดบั 
 
ตารางท่ี 4.2  จาํนวนครัวเรือน เน้ือท่ีใหผ้ล ผลผลิต ผลผลิตต่อไร่ ผลตอบแทนสุทธิ 
 

ปี พ.ศ. 
จาํนวน
ครัวเรือน 

(ครัวเรือน) 

เน้ือท่ีใหผ้ล 
(ไร่) 

ผลผลิต 
(ตนั) 

ผลผลิตต่อไร่ 
(กก./ ไร่) 

ผลตอบแทนสุทธิ
ลาํไย คละ 
(บาท/ตนั) 

2549 238,633 870,125 471,892 542 401 
2550 238,921 939,029 495,457 528 - 1,979 
2551 240,976 966,831 476,930 493 2,237 
2552 240,613 968,717 623,027 643 278 
2553 236,765 954,574 525,230 550 8,584 

อตัราเพ่ิมร้อยละ -0.15 2.19 4.53 2.29 503.93 

ท่ีมา :  สาํนกังานเศรษฐกิจการเกษตร 
 
 2.2  แหล่งปลูกลาํไยในประเทศไทย (ตารางท่ี 4.3) 
 จากรายละเอียด ในตารางท่ี 3 จะเห็นไดว้่า แหล่งปลูกลาํไยในประเทศไทย ในปี 
พ.ศ.2553 พบว่า เน้ือท่ีใหผ้ลรวมทั้งประเทศ จาํนวน 954,574 ไร่ ผลผลิตรวม จาํนวน 525,230 ตนั 
โดยพ้ืนท่ีใหผ้ลผลิตส่วนใหญ่ จะอยูใ่น 8 จงัหวดัภาคเหนือ ไดแ้ก่ เชียงใหม่ ลาํพนู เชียงราย พะเยา 
แพร่ น่าน ลาํปาง และตาก รวมพื้นท่ีจาํนวน 852,442 ไร่ เฉล่ียร้อยละ 89.30 ของพื้นท่ีให้ผลผลิต
ลาํไยทั้งประเทศ และมีผลผลิตรวมของภาคเหนือจาํนวน 394,252 ตนั เฉล่ียร้อยละ 75.06 ของ
ผลผลิตลาํไยทั้งหมดของประเทศ โดยจงัหวดัท่ีปลูกลาํไยมากท่ีสุด ไดแ้ก่จงัหวดัเชียงใหม่ พื้นท่ี
ใหผ้ลผลิต 303,783 ไร่ ผลผลิต 152,346 ตนั รองลงมา ไดแ้ก่จงัหวดัลาํพนู พื้นท่ีใหผ้ลผลิต 251,603 ไร่ 
ผลผลิต 136,341 ตนั ในส่วนของประสิทธิภาพการผลิต ท่ีให้ผลผลิตต่อไร่สูงสุด อยู่ในภาคกลาง 
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ไดแ้ก่จงัหวดัจนัทบุรี ท่ีใหผ้ลผลิตต่อไร่2,295 กก . / ไร่ และรองลงมาอยูใ่นภาคเหนือ ไดแ้ก่จงัหวดั
ตาก ท่ีให้ผลผลิตต่อไร่ 816 กก. / ไร่ ซ่ึงอาจจะเน่ืองมาจากศกัยภาพในการผลิตของเกษตรกรใน
พื้นท่ี ท่ีเป็นเกษตรกรชาวสวน ท่ีมีคุณภาพในการผลิต และความอุดมสมบูรณ์ของดิน และนํ้ าท่ี
เหมาะสมและเพียงพอ ในขณะท่ีผลผลิตต่อไร่โดยเฉล่ียทั้งประเทศ ในปี พ.ศ. 2553 (ดงัตารางท่ี 4.3) 
มีจาํนวน 550 ก ก. / ไร่ ดงันั้น เกษตรกรชาวสวนลาํไย สามารถท่ีจะเพิ่มศกัยภาพในการผลิต ให้มี
ผลผลิตต่อไร่เพิ่มสูงข้ึน จะส่งผลทาํให้ผลผลิตรวมของประเทศเพ่ิมสูงข้ึน โดยไม่ตอ้งขยายพื้นท่ี
ปลูก อีกทั้งจะทาํให้ตน้ทุนการผลิตต่อกิโลกรัมลดลง และทาํให้ผลตอบแทนสุทธิต่อกิโลกรัม
เพิ่มข้ึนในท่ีสุดต่อไป 
 
ตารางท่ี 4.3 เน้ือท่ีใหผ้ล ผลผลิต และผลผลิตต่อไร่ รวมทั้งประเทศ รายภาค รายจงัหวดั ปี 2553 
 

ภาค/จงัหวดั 
เน้ือท่ีใหผ้ล 

(ไร่) 
ร้อยละ 

ผลผลิต 
(ตนั) 

ร้อยละ 
ผลผลิตต่อไร่ 

เฉล่ีย 
(กก./ไร่) 

รวมทั้งประเทศ 954,574 100 525,230 100 550 

ภาคเหนือ 852,442 89.30 394,252 75.06 462 

ภาคตะวนัออกเฉียงเหนือ 50,621 5.31 19,098 3.64 377 

ภาคกลาง 51,511 5.39 111,880 21.39 2,172 

 
ตารางท่ี 4.4 เน้ือท่ีใหผ้ล ผลผลิต และผลผลิตต่อไร่ รวมทั้งประเทศ รายจงัหวดั ปี 2553 
 

จงัหวดั เน้ือท่ีใหผ้ลผลิต (ไร่) ผลผลิต (ตนั) ผลผลิตต่อไร่(กก./ ไร่) 

เชียงราย 121,971 46,609 382 

พะเยา 54,423 16,250 299 

ลาํปาง 26,979 1,253 46 

ลาํพนู 251,603 136,341 542 

เชียงใหม่ 303,783 152,346 501 

แม่ฮ่องสอน 2,585 1,336 517 

ตาก 16,316 13,310 816 

กาํแพงเพชร 10,017 3,376 337 

สุโขทยั 6,255 2,483 397 

แพร่ 7,687 2,800 364 
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ตารางท่ี 4.4 (ต่อ) 

 

จงัหวดั เน้ือท่ีใหผ้ลผลิต (ไร่) ผลผลิต (ตนั) ผลผลิตต่อไร่(กก./ ไร่) 

น่าน 34,165 12,324 361 

อุตรดิตถ ์ 8,530 2,678 314 

พิษณุโลก 8,128 3,146 387 

เลย 25,391 9,572 377 

หนองบวัลาํพ ู 5,405 2,903 389 

อุดรธานี 5,604 1,597 285 

หนองคาย 4,198 1,814 432 

ยโสธร 574 154 268 

อุบลราชธานี 1,767 885 501 

ศรีษะเกษ 2,334 714 306 

ชยัภมิู 3,349 1,088 325 
นครราชสีมา 1,999 1,171 586 

สุพรรณบุรี 1,535 809 527 

สระแกว้ 1,312 705 537 

จนัทบุรี 47,960 110,068 2,295 

สมุทรสาคร 336 143 426 

นครปฐม 368 155 421 

ท่ีมา :  สาํนกังานเศรษฐกิจการเกษตร 

 

 2.3  ฤดูกาลผลติ และการเกบ็เกีย่วผลผลติลาํไย  
 โดยปกติแล้วนั้ น ลาํไยมีช่วงฤดูกาล ท่ีผลผลิตออกสู่ตลาด ตั้ งแต่ปลายเดือน
มิถุนายน ถึงเดือนกนัยายนโดยเฉพาะในเดือนกรกฎาคม และเดือนสิงหาคม ผลผลิตลาํไยจะออกสู่
ตลาดพร้อมกนัมากท่ีสุดจนลน้ตลาด ทาํให้ราคาผลผลิตลาํไย ลดลงอย่างรวดเร็ว ซ่ึงเป็นปัญหาทาํ
ใหเ้กษตรกร  ขายผลผลิตลาํไยไดใ้นราคาท่ีตํ่า ไดรั้บความเดือดร้อน จากรายไดท่ี้ลดลง และประสบ
ภาวการณ์ขาดทุนแนวทางหน่ึงท่ีจะแกไ้ขปัญหาดงักล่าว คือพยายามกระจายผลผลิต ใหอ้อกสู่ตลาด
ตลอดปี โดยการผลิตลาํไยนอกฤดู ซ่ึงปรากฏว่าไดมี้เกษตรกร สามารถใชส้ารเคมี โปแตสเซียมคลอแรต 
(KCLO3) บงัคบัให้ลาํไยพนัธ์ุอีดอ ให้ผลผลิตออกนอกฤดูกาลได ้ทาํให้จาํหน่ายไดใ้นราคาท่ีสูง 
นอกจากน้ียงัมีลาํไยพนัธ์ุเพชรสาครทวาย ซ่ึงเป็นลาํไยพนัธ์ุท่ีใหผ้ลผลิตนอกฤดูกาลได ้โดยไม่ตอ้ง
ใชส้ารเคมีบงัคบั ผลผลิตท่ีไดถึ้งแมจ้ะมีคุณภาพดอ้ยกว่า พนัธ์ุลาํไยทางภาคเหนือ แต่ก็สามารถ
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จาํหน่ายไดใ้นราคาท่ีสูง ดงันั้นรัฐบาลจึงให้การส่งเสริมสนบัสนุน ใหเ้กษตรกรชาวสวนลาํไย ผลิต
ลาํไยนอกฤดูเพ่ิมมากข้ึน เป็นผลทาํให้การผลิตลาํไยในฤดูกาลมีแนวโนม้ลดลง และการผลิตลาํไย
นอกฤดูกาลมีแนวโนม้เพิ่มข้ึน ดงัจะเห็นไดจ้ากสถิติเปรียบเทียบผลผลิตในปีพ.ศ. 2545, 2549 และ 
2553 (ดงัรายละเอียด ในตารางท่ี 4.5 และภาพท่ี 4.1) 
 
ตารางท่ี 4.5 ร้อยละและปริมาณผลผลิตลาํไย จากการเกบ็เก่ียวรายเดือน ปีการผลิต พ.ศ. 2545 , 2549 
 และ 2553 

 

พ.ศ. รายการ ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. ต.ค. พ.ย. ธ.ค. รวม 
2545 ร้อยละ 0.73 0.91 0.83 1.81 0.33 0.80 35.99 55.96 0.91 0.81 0.42 1.13 100 
2549 ร้อยละ 2.22 1.95 2.22 2.79 1.18 2.14 32.87 46.13 2.42 0.94 2.52 2.62 100 
2553 ร้อยละ 6.40 5.87 3.26 2.35 1.17 3.39 33.48 33.68 0.84 1.89 2.89 4.78 100 

ท่ีมา : สาํนกังานเศรษฐกิจการเกษตร 
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ภาพที่ 4.1 กราฟแสดงเปรียบเทียบปริมาณผลผลิตลาํไยจากการเกบ็เกี่ยวรายเดือน ปี 2545,2549 และ 2553 
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  พบว่าในปีการผลิต พ.ศ. 2545 ผลผลิตลาํไยในฤดูกาล มีจาํนวนร้อยละ 92 ของผลผลิต
ลาํไยทั้งหมด ลดลงในปีการผลิต พ.ศ. 2549 เป็นจาํนวนร้อยละ 79 ของผลผลิตลาํไยทั้งหมด และ
ลดลงในปีการผลิต พ.ศ. 2553 เป็นจาํนวนร้อยละ 67 ของผลผลิตลาํไยทั้งหมด ในขณะท่ีการผลิต
ลาํไยนอกฤดูกาลมีแนวโนม้เพิ่มข้ึน โดยในปีการผลิต พ.ศ.2545 ผลผลิตลาํไยนอกฤดูกาล มีจาํนวน
ร้อยละ 8 ของผลผลิตลาํไยทั้งหมด เพ่ิมข้ึนในปีการผลิต พ.ศ. 2549 เป็นจาํนวนร้อยละ 21 ของ
ผลผลิตลาํไยทั้งหมด และเพิ่มข้ึนในปีการผลิต พ.ศ. 2553 เป็นจาํนวนร้อยละ 33 ของผลผลิตลาํไย
ทั้งหมด 
  2.4  ต้นทุนการผลิต และผลตอบแทนสุทธิ จากการผลิตลาํไยสดในฤดูกาล และนอก
ฤดูกาล ปีการผลิต พ.ศ. 2548 
 จากขอ้มูลในการศึกษา  ของสํานักงานเศรษฐกิจการเกษตร ในปีการผลิตลาํไย 
พ.ศ. 2548 (ดงัรายละเอียดในตารางท่ี 4.5) มีขอ้มูลเก่ียวกบั ตน้ทุนการผลิต และผลตอบแทนสุทธิ 
จากการผลิตลาํไยสด ในฤดูกาล และนอกฤดูกาล  มีขอ้สงัเกตวิเคราะห์เปรียบเทียบไดด้งัน้ี   
  2.4.1  ตน้ทุนผนัแปรต่อไร่    
 เป็นค่าใชจ่้ายในระยะสั้น ในระหวา่งปี ท่ีเกษตรกรชาวสวนลาํไย ตอ้งใชจ่้าย
ไปในการผลิตลาํไยประกอบดว้ย ค่าแรงงานในการดูแลรักษา และเก็บเก่ียวผลผลิต ค่าวสัดุในการ
ผลิต เช่น ค่าปุ๋ย ค่ายาป้องกนักาํจดัศตัรูพืชและสารเคมีอ่ืนๆ ค่านํ้ ามนัเช่ือเพลิงและหล่อล่ืน ค่าวสัดุ 
การเกษตรและวสัดุส้ินเปลือง ค่าซ่อมแซมอุปกรณ์การเกษตร รวมทั้งค่าดอกเบ้ียเงินลงทุนระหวา่งปี 
ซ่ึงเป็นตน้ทุนท่ีอยูใ่นสัดส่วนท่ีสูงมาก โดยท่ีตน้ทุนผนัแปรรวมในการผลิตลาํไยในฤดู อยูใ่นอตัรา
เฉล่ียร้อยละ 80.80 ของตน้ทุนรวมทั้งหมด ซ่ึงอยู่ในอตัราท่ีตํ่ากว่า ตน้ทุนผนัแปรรวมในการผลิต
ลาํไยนอกฤดู ท่ีอยูใ่นอตัราเฉล่ียร้อยละ 85.99 ของตน้ทุนรวมทั้งหมด โดยจะสังเกตไดว้่า ค่าใชจ่้าย
ผนัแปรในการผลิตลาํไยนอกฤดู ท่ีมากกว่าการผลิตลาํไยในฤดู ท่ีเห็นได้ชัดเจน คือค่าวัสดุ
โดยเฉพาะค่ายาป้องกนักาํจดัศตัรูพืชและสารเคมีอ่ืนๆ ซ่ึงการผลิตลาํไยในฤดู อยู่ในอตัราเฉล่ีย
ร้อยละ 7.72 ของค่าใชจ่้ายในการผลิตทั้งหมด ในขณะท่ีการผลิตลาํไยนอกฤดู อยู่ในอตัราเฉล่ีย
ร้อยละ 15.13 ของค่าใชจ่้ายทั้งหมด  
  2.4.2  ตน้ทุนคงท่ีต่อไร่    
 เป็นค่าใชจ่้ายในระยะยาว ท่ีเกษตรกรชาวสวนลาํไย ตอ้งใชจ่้ายไปในการ
ผลิต ประกอบดว้ย ค่าเช่าท่ีดิน ค่าเส่ือมราคาอุปกรณ์การเกษตร ซ่ึงเป็นตน้ทุนท่ีอยูใ่นสัดส่วนท่ีไม่
มากนกั โดยมีจาํนวนรวมท่ีเท่ากนั ทั้งในการผลิตลาํไยในฤดูและนอกฤดู คือจาํนวน 2,468. 50 บาท/ไร่ 
แต่ตน้ทุนคงท่ีรวมในการผลิตลาํไยในฤดู อยูใ่นอตัราเฉล่ียร้อยละ 19.20 ของตน้ทุนการผลิตทั้งหมด 
ซ่ึงอยู่ในอตัราเฉล่ียท่ีมากกว่า ตน้ทุนคงท่ีรวมในการผลิตลาํไยนอกฤดู ท่ีอยู่ในอตัราเฉล่ียร้อยละ 
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14.01 ของตน้ทุนการผลิตทั้งหมด ทั้งน้ีเน่ืองจากจาํนวนรวมตน้ทุนต่อไร่ของการผลิตลาํไยนอกฤดู 
มากกว่าการผลิตลาํไยในฤดู จึงทาํให้สัดส่วนตน้ทุนคงท่ีต่อไร่ การผลิตลาํไยนอกฤดูอยู่ในอตัรา
เฉล่ียท่ีตํ่ากวา่  
  2.4.3  ตน้ทุนรวมต่อไร่ 
 ตน้ทุนรวมต่อไร่ในการผลิตลาํไยสด เป็นผลรวมของตน้ทุนผนัแปรต่อไร่ 
และตน้ทุนคงท่ีต่อไร่โดยตน้ทุนรวมต่อไร่ ในการผลิตลาํไยนอกฤดู มีจาํนวน 17,618 บาท/ไร่ ซ่ึง
มากกว่า ตน้ทุนรวมต่อไร่ ในการผลิตลาํไยในฤดู ท่ีมีจาํนวน 12,860 บาท/ไร่ ทั้งน้ีเน่ืองจาก การ
ผลิตลาํไยนอกฤดูมีค่าใชจ่้ายท่ีเป็นตน้ทุนผนัแปรต่อไร่ ท่ีมากกว่า ในขณะท่ีตน้ทุนคงท่ีต่อไร่ มี
จาํนวนเท่ากนั ทั้งการผลิตลาํไยในฤดู และนอกฤดู    
  2.4.4  ตน้ทุนรวมต่อกิโลกรัม  
 ต้นทุนรวมต่อกิโลกรัม เป็นต้นทุนรวมเฉล่ีย ในการผลิตลาํไยสด เม่ือ
คาํนวณออกมาเป็นสดัส่วนต่อนํ้าหนกัผลผลิตลาํไยเป็นกิโลกรัม โดยตน้ทุนรวมต่อกิโลกรัม ในการ
ผลิตลาํไยนอกฤดู เป็นจาํนวน23.49 บาท/กก. ซ่ึงมากกว่า ตน้ทุนรวมต่อกิโลกรัม ในการผลิตลาํไย
ในฤดู ซ่ึงมีจาํนวน 13.51 บาท/กก.ทั้งน้ีเน่ืองจาก ตน้ทุนรวมต่อไร่ในการผลิตลาํไยท่ีเป็นตวัตั้ง ของ
การผลิตลาํไยนอกฤดูมากกว่าการผลิตลาํไยในฤดู ดงัรายละเอียดในขอ้ 2.4.3 และผลผลิตต่อไร่ซ่ึง
เป็นตวัหาร ของการผลิตลาํไยนอกฤดู เป็นจาํนวน 750 กก. /ไร่ ซ่ึงเป็นจาํนวนท่ีนอ้ยกว่า ผลผลิตต่อ
ไร่ในการผลิตลาํไยในฤดู ท่ีมีจาํนวน 952 กก. /ไร่ เป็นผลให้ตน้ทุนรวมต่อกิโลกรัม ของการผลิต
ลาํไยนอกฤดู สูงกวา่ตน้ทุนรวมต่อกิโลกรัม ในการผลิตลาํไยในฤดู    
 2.4.5  ผลตอบแทนสุทธิ     
 ผลตอบแทนสุทธิ เป็นผลตอบแทนสุทธิในการผลิตลาํไย โดยการนาํราคา
ลาํไยสดคละ (บาท /กก.) ท่ีเกษตรกรขายได ้มาหักค่าใชจ่้ายตน้ทุนในการผลิตลาํไย (บาท / กก.) 
ถา้ผลตอบแทนสุทธิเป็นบวก ก็จะเป็นกาํไรจากการผลิต และถา้ผลตอบแทนสุทธิเป็นลบก็จะ
ขาดทุนจากการผลิต จากรายละเอียดตามตารางท่ี 5 จะเห็นไดว้า่ ผลตอบแทนสุทธิจากการผลิตลาํไย
ในฤดู ขาดทุนสุทธิ 4.38 บาท / กก. และผลตอนสุทธิจากการผลิตลาํไยนอกฤดู ขาดทุนสุทธิ 7.12 
บาท / กก. แต่ท่ีเกษตรกรชาวสวนลาํไย ยงัคงทาํการผลิตลาํไยอยู ่เน่ืองจากเกษตรกรชาวสวนลาํไย 
โดยส่วนใหญ่ เป็นผูผ้ลิตรายย่อย ท่ีมีปริมาณการผลิตลาํไยในจาํนวนไม่มากนัก และสามารถใช้
แรงงานในครอบครัวในการดูแลรักษาและเก็บเก่ียวดว้ยตนเองได ้โดยไม่ตอ้งเสียค่าใชจ่้ายในการ
จา้งแรงงานในการดูแลรักษาและเก็บเก่ียว จึงไม่คิดค่าเสียโอกาสในการใชแ้รงงานตนเองไปดว้ย  
ทาํใหเ้ห็นว่าผลตอบแทนยงัคงคุม้ค่า กบัตน้ทุนผนัแปรต่อกิโลกรัม ท่ีเป็นตวัเงินท่ีจ่ายไปจริง ท่ีเป็น
ค่าวสัดุ และค่าดอกเบ้ียเงินลงทุน รวมทั้งไม่ไดค้าํนึงถึงค่าใชจ่้ายคงท่ี ท่ีเป็นค่าเช่าท่ีดิน ซ่ึงเป็นค่า



35 

 

เสียโอกาสท่ีไม่เป็นตวัเงิน  เน่ืองจากเป็นเจา้ของท่ีดินเอง และในบางคร้ังไม่ไดน้าํค่าใชจ่้าย ท่ีเป็น
ตน้ทุนก่อนใหผ้ลผลิต มาคิดเป็นตน้ทุนดว้ย 
 
ตารางท่ี 4.6 ตน้ทุน และผลตอบแทนสุทธิ ในการผลิตลาํไยในฤดูกาล และนอกฤดูกาล ปี พ.ศ. 2548 

 

รายการ 
ในฤดูกาล นอกฤดูกาล 

บาท / ไร่ ร้อยละ บาท / ไร่ ร้อยละ 
1. ตน้ทุนผนัแปร 10,391.57 80.80 15,149.27 85.99 

   1.1 ค่าแรงงาน 5,939.45 46.19 7,653.02 43.44 

         ดูแลรักษา 2,318.75 18.03 3,336.54 18.94 

         เกบ็เก่ียว 3,620.73 28.16 4,316.48 24.50 

   1.2 ค่าวสัดุ  3,507.43 27.27 6,439.32 36.55 

         ค่าปุ๋ย 1,503.12 11.69 2,332.05 13.24 

         ค่ายาปราบวชัพืช 344.84 2.68 375.41 2.13 

        ค่ายาป้องกนักาํจดัศตัรูพืชและ สารเคมีอ่ืนๆ 993.53 7.72 2,666.50 15.13 

        ค่านํ้ ามนัเช้ือเพลิงและหล่อล่ืน 376.22 2.93 765.00 4.34 

        ค่าวสัดุฯเกษตรและส้ินเปลือง 193.15 1.50 203.79 1.16 

        ค่าซ่อมฯอุปกรณ์ฯเกษตร 96.57 0.75 96.57 0.55 

   1.3 ค่าดอกเบ้ียเงินลงทุน 944.69 7.34 1,056.93 6.00 

2. ตน้ทุนคงท่ี 2,468.50 19.20 2,468.50 14.01 

        ค่าเช่าท่ีดิน 764.58 5.95 764.58 4.34 

        ค่าเส่ือมฯอุปกรณ์ฯเกษตร 1,059.01 8.23 1,059.01 6.01 

        ตน้ทุนก่อนการใหผ้ลผลิต 67.26 0.52 67.26 0.37 

3. ตน้ทุนรวมต่อไร่ 12,860.07 100 17,617.77 100 

4. ตน้ทุนรวมต่อกิโลกรัม  13.51 บาท / กก. 23.49 บาท / กก. 
5. ตน้ทุนผนัแปรต่อกิโลกรัม 10.92 บาท / กก. 20.20 บาท / กก. 
6. ตน้ทุนคงท่ีต่อกิโลกรัม 2.59 บาท / กก. 3.29 บาท / กก. 
7. ผลผลิตต่อไร่ลาํไยสด 952 กก. / ไร่ 750 กก. / ไร่ 

8. ราคาลาํไยสดคละ 9.13 บาท / กก. 16.37 บาท / กก. 
9. ผลตอบแทนสุทธิ -  4.38 บาท / กก. -  7.12 บาท / กก. 
10. ตน้ทุนค่าแรงงานต่อกิโลกรัม 6.23 บาท / กก . 10.20 บาท / กก . 
11. ตน้ทุนค่าเสียโอกาสต่อกิโลกรัม ( 6 + 10 )        9.82 บาท / กก . 13.49 บาท / กก . 

ท่ีมา : ศนูยส์ารสนเทศการเกษตร สาํนกังานเศรษฐกิจการเกษตร 
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 2.5  วธีิการเกบ็เกีย่ว และวิทยาการหลงัการเกบ็เก่ียว ผลผลิตลาํไย 
 เป็นการพิจารณาถึง เทคนิควิธีการในการเก็บเก่ียว และวิทยาการในการเก็บเก่ียว 
โดยสงัเขป ดงัรายละเอียดดงัน้ี 
  2.5.1  วิธีการเกบ็เก่ียว 
 ลาํไยจะเร่ิมใหผ้ลผลิต เม่ือปลูกไดอ้ายปุระมาณ 3 ปี ตน้ท่ีมีอาย ุ4 – 5 ปี 
ขนาดทรงพุม่กวา้งประมาณ 3 – 3.5 เมตร จะติดผลและใหผ้ลผลิตประมาณ 20 – 30 กก. / ตน้ เม่ือตน้อายุ
มากข้ึนและมีทรงพุ่มกวา้งมากกว่า 10 เมตร จะใหผ้ลผลิตประมาณ 400 – 600 กก. / ตน้ ซ่ึงผลผลิตของ
ตน้ลาํไยจะมากนอ้ยแตกต่างกนัตามพนัธ์ุ อายุ และการปฏิบติัดูแลรักษา โดยจะเก็บเก่ียวลาํไยตาม
ฤดูกาล ตั้งแต่เดือนกรกฎาคมถึงเดือนสิงหาคม และลาํไยนอกฤดู ตั้งแต่เดือนกันยายนถึงเดือน
มิถุนายน โดยอายเุก็บเก่ียวท่ีเหมาะสม ระยะเวลาหลงัจากดอกบานประมาณ 5.0 – 5.5 เดือน ซ่ึงชาวสวน
ลาํไยจะใชว้ิธีสงัเกตจากประสบการณ์ ดูผลของลาํไยท่ีมีคุณภาพเหมาะในการเก็บเก่ียว ไม่อ่อนหรือ
แก่จดัเกินไป  การเก็บเก่ียวผลลาํไย โดยทัว่ไปนิยมเก็บตั้งแต่เวลาเชา้ถึงบ่าย ดว้ยการใชบ้นัไดหรือ
พะอง พาดไปบนตน้ลาํไย เพ่ือปีนข้ึนไปหักช่อผล นาํมาใส่ในตะกร้าเข่งท่ีผูเ้ก็บนาํข้ึนไปดว้ย เม่ือ
ลาํไยเต็ม ตะกร้าเข่งแลว้ จึงหยอ่นตะกร้าเข่งลงมา เพื่อเปล่ียนตะกร้าเข่งใหม่ข้ึนไปแทน นาํช่อผล
ลาํไยท่ีเกบ็ได ้มาตดัแต่งช่อ และตดัผลท่ีไม่ไดข้นาดและคุณภาพออก แต่ละช่อใหมี้กา้นยาวประมาณไม่
เกิน 15 เซนติเมตร แลว้มดัเป็นช่อตามมาตรฐานการซ้ือขาย กรณีจาํหน่ายเป็นผลเด่ียว ใหแ้ต่งขั้วผล
มีกา้นติดไม่เกิน 2 มิลลิเมตร  และบรรจุลงในภาชนะตามความตอ้งการของตลาด ซ่ึงในปัจจุบนั ใช ้
ตะกร้าพลาสติก สําหรับลาํไยสดเพื่อการส่งออกบรรจุผลลาํไยได ้11 กิโลกรัม และในส่วนท่ี
จาํหน่ายให้กบัผูบ้ริโภคภายในประเทศ จะใชต้ะกร้าขนาดใหญ่ บรรจุผลลาํไยได ้20 กิโลกรัม  หรือ
กล่องกระดาษบรรจุไดป้ระมาณ 10 กิโลกรัม และ 15 กิโลกรัมตามความตอ้งการของตลาด 
  2.5.2  ขนาดเกรด และมาตรฐานลาํไยสด 
 กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ โดยสาํนกัมาตรฐานสินคา้และอาหารแห่งชาติ 
ไดก้าํหนดมาตรฐานสินคา้ลาํไยสด โดยกาํหนดเร่ืองขนาดของผลลาํไย จากจาํนวนผลต่อกิโลกรัม
ซ่ึงแยกออกเป็น 5 ขนาด ดงัน้ี 

หน่วย : จาํนวนผล / กิโลกรัม 
ขนาด ลาํไยช่อ ลาํไยผลเด่ียว 

1 < 85 < 91 
2 85 - 94 91 – 100 
3 95 - 104 101 - 111 
4 105 - 114 112 – 122 
5 > 115 > 123 

ท่ีมา  :  สาํนกังานเศรษฐกิจการเกษตร 
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 ในความนิยมของตลาด การรับซ้ือลาํไยสดทั้ งช่อ ของผูป้ระกอบการคา้ ไม่ได้ใช้
มาตรฐานของทางราชการ ตามท่ีกําหนดไว้ดังกล่าว  แต่จะเป็นการกําหนดมาตรฐานของ
ผูป้ระกอบการคา้ ซ่ึงเป็นท่ียอมรับ และเขา้ใจระหว่างเกษตรกรและผูป้ระกอบการคา้ กาํหนดขนาด
เป็นเกรด AA , A ,B และ C หรือกาํหนดสัญลกัษณ์เป็นสี ซ่ึงส่วนใหญ่นิยมกาํหนดสีทองเป็นเกรด 
AA สีแดงเป็นเกรด A สีนํ้ าเงินเป็นเกรด B สีเหลืองเป็นเกรด C และสีเขียวคือตํ่ากว่ามาตรฐาน 
นอกจากน้ียงัไดก้าํหนดขนาดของมาตรฐานเกรดลาํไย โดยพิจารณาจากเส้นผ่าศูนยก์ลางของผล
ลาํไย ดงัน้ี 
                       เกรด    AA   ขนาดเสน้ผา่ศูนยก์ลางของผลลาํไย 2.70 เซนติเมตรข้ึนไป   
                       เกรด    A      ขนาดเสน้ผา่ศูนยก์ลางของผลลาํไย ตั้งแต่ 2.5 0 – 2.70 
เซนติเมตร 
                       เกรด    B       ขนาดเสน้ผา่ศูนยก์ลางของผลลาํไย ตั้งแต่ 2.20 – 2.50 เซนติเมตร 
          เกรด    C        ขนาดเสน้ผา่ศูนยก์ลางของผลลาํไย ตํ่ากวา่ 2.20 เซนติเมตร ลงไป 
 2.5.3  การรมควนัผลลาํไยสด 
 การรมควนัผลลาํไยสด  เป็นกรรมวิธี ในการควบคุมการเน่าเสียของผลลาํไย
สด ให้สามารถเก็บรักษาไดน้านข้ึน เพียงพอกบัระยะเวลาในการขนส่งสู่ตลาดต่างประเทศ ทั้งน้ี
เน่ืองจากผลลาํไยสด ถา้เกบ็รักษาในอุณหภูมิ 30 องศาเซลเซียส จะมีอายปุระมาณ 2 – 3 วนั ก็จะเน่า
เสียอนัเน่ืองมาจาก การเจริญเติบโตของเช้ือจุลินทรีย ์โดยเฉพาะอยา่งยิ่งเม่ือเก็บไว ้ในท่ีมีอุณหภูมิ
และความช้ืนสัมพทัธ์สูง สถาบนัวิจยัวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งประเทศไทย (วท.) จึงได้
แนะนาํกรรมวิธีในการรมควนัผลลาํไยสด ดว้ยซลัเฟอร์ไดออกไซด ์(SO2) ซ่ึงจะสามารถควบคุม
การเน่าเสียของผลลาํไยสด ใหเ้ก็บรักษาไดน้านประมาณ 6 สัปห์ดา ท่ีอุณหภูมิ 0 – 2 องศาเซลเซียส
และ ความช้ืนสัมพทัธ์ 90 – 95 % ซ่ึงเพียงพอกบัระยะเวลา ในการขนส่งไปจาํหน่ายยงัตลาด
ต่างประเทศและยงัทาํให้ผลลาํไยมีสีสรรสวยงามข้ึน เป็นสีเหลืองทอง โดยมีรายละเอียดในการ
รมควนัผลลาํไยสดโดยสงัเขปไดด้งัน้ี   
  1. วิธีการรมควนัลาํไยสด ดว้ยแก๊สซลัเฟอร์ไดออกไซด ์
 1) บรรจุลาํไยลงในตะกร้า แลว้เรียงตะกร้าเขา้ไปในห้องรมควนั โดยจดัเรียง
ตะกร้าซอ้นกนั ใหมี้ช่องว่างเพ่ือให ้แก๊สแทรกเขา้ไปได ้สาํหรับขนาดหอ้งรมควนั 40 – 80 ตาราง
ลูกบาศกเ์มตรจะบรรจุลาํไยสด ระหวา่ง 5,000 – 8,300 กิโลกรัม / หอ้ง   
 2) นาํกาํมะถนัผง ซ่ึงบรรจุอยู่ในภาชนะทนความร้อนใส่ในห้องรมควนั ท่ีใช้
ระบบความร้อนดว้ยไฟฟ้า เพื่อเผากาํมะถนัโดยจะตอ้งปิดตูร้มควนัใหส้นิท เพื่อป้องกนัการร่ัวไหล
ของแก๊สเช่น ขนาดห้อง 40 ตารางลูกบาศกเ์มตร ปริมาณลาํไย 5,000 กิโลกรัม ใชก้าํมะถนั 2,365 



38 

 

กรัม และ NaNo3 47 กรัม ขนาดห้อง 70 ตารางลูกบาศกเ์มตร ปริมาณลาํไย 7,500 กิโลกรัม ใช้
กาํมะถนั 3,744 กรัม และNaNo3 75 กรัม และขนาดหอ้ง 80 ตารางลูกบาศกเ์มตร ปริมาณลาํไยสด 
8,300 กิโลกรัม ใชก้าํมะถนั4,194 กรัม และ NaNo3 84 กรัม เป็นตน้ (สถาบนัอาหาร, 2541) 
 3) เม่ือเคร่ืองทาํความร้อนทาํงาน จนกระทัง่กาํมะถนัผงลุกไหมแ้ละหลอมละลาย
หมดแลว้ จึงเปิดเคร่ืองเป่า เพื่อให้การกระจายของแก๊ส เป็นไปอย่างทัว่ถึง แลว้ทิ้งไวป้ระมาณ 
20 – 40 นาที ทั้งน้ีกระบวนการทั้งหมดน้ี จะใชเ้วลานานประมาณ 50 นาที ถึง 1. 30 ชัว่โมง ตาม
ขนาดของหอ้ง 
 4) แก๊ส ซลัเฟอร์ไดออกไซด ์ท่ีตกคา้งในหอ้ง จะถูกกาํจดัโดยใชพ้ดัลมดูดออกไป 
และผา่นแก๊สลงในนํ้า 
 5) นาํลาํไยสด ท่ีผา่นการรมควนัแลว้ ไปเกบ็รักษาไว ้ท่ีอุณหภูมิ 4 – 6 องศาเซลเซียส 
  2. จาํนวนโรงรมควนัซลัเฟอร์ไดออกไซด ์
 จากขอ้มูลการสาํรวจของกรมส่งเสริมสหกรณ์ ในปี พ.ศ. 2548 พบว่า จาํนวน
โรงรมควนัซลัเฟอร์ไดออกไซด์ ใน 8 จงัหวดัภาคเหนือ มีจาํนวนรวมทั้งส้ิน 234 ห้อง สามารถ
รมควนัลาํไยสด ไดร้วมวนัละ 4,358 ตนั อยูใ่นจงัหวดัเชียงใหม่ จาํนวน 128 หอ้ง รมควนัไดว้นัละ 
2,439 ตนั หรือร้อยละ 55 ของกาํลงัการรมควนัทั้งหมด และอยูใ่นจงัหวดัลาํพนู จาํนวน 106 หอ้ง 
รมควนัไดว้นัละ 1,919 ตนัหรือร้อยละ 45 ของกาํลงัการรมควนัทั้งหมด ส่วนจงัหวดัอ่ืนๆ ไม่มีโรง
รมควนั 
  3. ขอ้กาํหนด ในการใชซ้ลัเฟอร์ไดออกไซด ์ในผลไมส้ด 
 ในการใชซ้ัลเฟอร์ไดออกไซด์ ในผลไมส้ด อย่างถูกวิธี จะมีปริมาณ ซัลเฟอร์ได
ออกไซด ์ตกคา้งอยูใ่นเปลือก ประมาณ 1,700 – 1,800 ส่วนต่อลา้นโดยยงัไม่พบปริมาณผลตกคา้ง 
ในเน้ือของลาํไย หรือท่ีระดบัไม่เกิน 10 ส่วนต่อลา้น สาํหรับขอ้กาํหนด ปริมาณการอนุญาตให้ใช ้
สารซลัเฟอร์ไดออกไซด ์ในผลไมส้ด ของประเทศต่างๆ มีรายละเอียด ดงัแสดงในตารางท่ี 4.7 
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ตารางท่ี 4.7 ปริมาณสูงสุด ของสารซลัเฟอร์ไดออกไซด ์ตกคา้งท่ียอมใหต้รวจพบ (อนวชั, 2541) 
 

ประเทศ ปริมาณสารสูงสุดท่ียอมใหต้รวจพบ (ส่วนต่อลา้น) 
สิงคโปร์ 0 (ในเน้ือผลลาํไยสด) 
ฮ่องกง 350* 
มาเลเชีย 0 
แคนาดา 0 
เนเธอร์แลนด ์ 100* (จากตน้ทางไม่เกิน 300 ส่วนต่อลา้น) 
สหราชอาณาจกัร 0 (อนุญาตใหต้รวจพบ ในองุ่นสด ไดไ้ม่เกิน 15 ส่วนต่อลา้น) 
ฝร่ังเศส 30 (ในล้ินจ่ีสด) 
สหรัฐอเมริกา 10 (ในองุ่นสด) 

* เป็นขอ้กาํหนด ใหพ้บไดใ้นเปลือกผลไม ้สาํหรับเน้ือผลไมต้อ้งเป็น 0 
 
  4. การลดอุณหภูมิ ก่อนการเกบ็รักษา หรือขนส่ง 
 ภายหลงัจากการรมควนัแลว้  ลาํไยตอ้งไดรั้บการลดอุณหภูมิ  ซ่ึงมีอยู่ 2 วิธีคือ 
(1) การใชน้ํ้ าเยน็ (hydrocooling) ทาํโดย การจุ่มลาํไยสด ท่ีบรรจุในตระกร้า  ลงในนํ้ าเยน็ อุณหภูมิ 
5 องศาเซลเซียส นาน10 นาที (2) การใชล้มเยน็ (forced air cooling) ทาํโดย อดัอากาศเยน็ ผา่นเขา้
ไปสัมผสักบัผลลาํไยภายในภาชนะบรรจุ ใชเ้วลาประมาณ 1 ชัว่โมง 10 นาที การใชน้ํ้ าเยน็ ทาํได้
ง่าย สะดวก และค่าใช้จ่ายถูกกว่า แต่การใช้นํ้ าเย็น มักมีปัญหาคือ จะทาํให้เน้ือบริเวณขั้วผล 
เปล่ียนเป็นสีชมพ ูการลดปัญหาดงักล่าวหลงัจากรมควนัแลว้ ควรวางท้ิงไว ้ 1 – 2 ชัว่โมง ก่อนแช่
นํ้าเยน็ หรืออาจใชล้มเยน็แทน 
  5. การเกบ็รักษา 
 อุณหภูมิ ท่ีเหมาะสม ในการเก็บรักษา และขนส่งลาํไยสด เพื่อการส่งออก คือ
อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส ความช้ืนสัมพทัธ์ 90 – 95 % สามารถเก็บรักษาลาํไยสด ไดน้าน 40 – 45 วนั 
แต่ถา้อุณหภูมิ 10 องศาเซลเซียส จะเก็บรักษาไดน้าน 20 วนั ในขณะท่ีเก็บรักษาไว ้ท่ีอุณหภูมิหอ้ง 
จะเกบ็รักษาไดเ้พียง 3 – 4 วนั เท่านั้น   
 2.6  การตลาดลาํไยสด  
 เป็นการพิจารณาถึง ความตอ้งการใชล้าํไยสด ขบวนการในการนาํผลผลิตลาํไยสด  
จากผูผ้ลิตชาวสวนลาํไย ไปยงัผูบ้ริโภค และผูป้ระกอบการในการแปรรูปผลิตภณัฑล์าํไยต่างๆ ทั้ง
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ภายในประเทศและต่างประเทศ รวมตลอดถึงนโยบายของรัฐบาล ในการกาํหนดมาตรต่างๆ ในดา้น
การตลาด สรุปโดยสงัเขปไดด้งัน้ี       
 2.6.1  ความตอ้งการใชล้าํไยสด  
 ความตอ้งการใชล้าํไยสด แบ่งออกไดเ้ป็น การบริโภคภายในประเทศ การ
ส่งออกและการแปรรูปเป็นผลิตภณัฑ์ลาํไย (ลาํไยอบแห้ง,ลาํไยแช่แข็ง และลาํไยกระป๋อง) จาก
รายละเอียดใน (ตารางท่ี 4.7) พบว่า ในรอบ 5 ปี ท่ีผา่นมา ตั้งแต่ปีการผลิต พ.ศ. 2549 – 2553 
ปริมาณผลผลิตลาํไยสด ท่ีผลิตไดท้ั้งหมด เพ่ิมข้ึนจากจาํนวน 471,892 ตนั ในปี พ.ศ.2549 เป็น
จาํนวน 525,230  ตนั ในปีพ.ศ.2553 หรือเพิ่มข้ึนในอตัราเฉล่ีย ร้อยละ 4.53 ต่อปี และมูลค่าผลผลิต 
โดยคาํนวณจาก ราคาลาํไยสดคละ ท่ีเกษตรกรขายได ้มีมูลค่าเพิ่มข้ึนจากจาํนวน 5,238 ลา้นบาท ใน
ปี พ.ศ. 2549 เป็นจาํนวน 11,629 ลา้นบาท ในปี พ.ศ. 2553 หรือเพิ่มข้ึนในอตัราเฉล่ีย ร้อยละ 21.72  
ต่อปี ซ่ึงผลผลิตทั้งหมด นาํไปใช ้ในการบริโภคภายในประเทศ ลดลงจากจาํนวน 66,512 ตนั ในปี 
พ.ศ. 2549 เป็นจาํนวน 45,000 ตนั ในปี พ.ศ. 2553 หรือปริมาณการบริโภค ลดลงในอตัราเฉล่ีย
ร้อยละ 7.83 ต่อปี ในขณะท่ีมูลค่าการบริโภคภายในประเทศ เพิ่มข้ึน จากจาํนวน 738 ลา้นบาท ในปี 
พ.ศ. 2549 เป็นจาํนวนมูลค่า 996 ลา้นบาท ในปี พ.ศ. 2553 หรือมูลค่าการบริโภคเพ่ิมข้ึนในอตัรา
เฉล่ีย ร้อยละ 10.63 ต่อปี ส่วนท่ีเหลือส่งออกไปจาํหน่ายต่างประเทศ เป็นลาํไยสด และนาํไปแปร
รูปเป็นผลิตภณัฑล์าํไย ปรากฏว่า เพ่ิมข้ึน จากจาํนวน 405,380 ตนั ในปี พ.ศ. 2549 เป็นจาํนวน 
480,230 ตนั ในปี พ.ศ. 2553 หรือปริมาณเพ่ิมข้ึนในอตัราเฉล่ีย ร้อยละ 4.54 ต่อปี ในขณะท่ีมูลค่า
การส่งออกและแปรรูป เพ่ิมข้ึน จากจาํนวน 4,500 ลา้นบาท ในปี พ.ศ. 2549 เป็นจาํนวน 10,633 
ลา้นบาท ในปี พ.ศ. 2553 หรือมีมูลค่าเพิ่มข้ึนในอตัราเฉล่ีย ร้อยละ 23.21 ต่อปี และจะเห็นไดว้่า 
ผลผลิตลาํไยสดทั้งหมด ในรอบ 5 ปี ท่ีผา่นมา ถูกนาํไปใชใ้นการบริโภคภายในประเทศ ในจาํนวน
ไม่มากนกั ในปริมาณเฉล่ีย ร้อยละ 10.25 ต่อปีของผลผลิตทั้งหมด  ในขณะท่ีผลผลิตส่วนใหญ่ ถูก
ส่งออกไปจาํหน่ายต่างประเทศ และนาํไปแปรรูป เป็นผลิตภณัฑ์ลาํไย ในปริมาณเฉล่ีย ร้อยละ 
89.75 ต่อปี ของผลผลิตทั้งหมด  
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ตารางท่ี 4.8  ความตอ้งการใชล้าํไยสด ในปีการผลิต พ.ศ. 2549 – 2553 
 

ปี 
ผลผลิต 
ปริมาณ

(ตนั) 

รวม บริโภค ภายใน ประเท
ศ 

การส่ง ออกและ แปรรูป 

มูลค่า  (ลา้นบาท) % 
ปริมาณ

(ตนั) 
มูลค่า (ลา้นบาท) % 

ปริมาณ
(ตนั) 

มูลค่า (ลา้นบาท) % 

2549 471,892 5,238 100 66,512 738 14.09 405,380 4,500 85.91 
2550 495,457 4,994 100 52,570 529 10.61 442,887 4,465 89.39 
2551 476,930 8,876 100 43,545 811 9.13 433,385 8,065 90.87 
2552 623,027 8,000 100 55,000 706 8.83 568,027 7,294 91.17 
2553 525,230 11,629 100 45,000 996 8.56 480,230 10,633 91.44 

อตัราเพ่ิม 4.53 21.72 100 - 7.83 10.63 10.25 4.54 23.27 89.75 

ท่ีมา : สาํนกังานเศรษฐกิจการเกษตร 
 
  2.6.2  การจาํหน่ายลาํไยของเกษตรกรชาวสวนลาํไย 
 การจาํหน่ายลาํไยของเกษตรกรชาวสวนลาํไย ในการศึกษาคร้ังน้ี จะพิจารณา
ถึงการจาํหน่ายลาํไยของเกษตรกรชาวสวนลาํไย ในจงัหวดัเชียงใหม่และลาํพูน ซ่ึงเป็นพื้นท่ีการ
ผลิตส่วนใหญ่ของประเทศ พบวา่มีการจาํหน่ายลาํไย สรุปไดด้งัน้ี 
 1. การขายเขียว เป็นการขายเหมาทั้งสวน โดยจะทาํการขายตั้งแต่ ระยะเวลา
ท่ีตน้ลาํไยแทงช่อดอก ซ่ึงเป็นระยะท่ีเกษตรกรชาวสวนผูข้าย และพ่อคา้ผูซ้ื้อ ไม่สามารถท่ีจะ
คาดคะเนผลผลิตลาํไยไดแ้น่นอน ดงันั้นการกาํหนดราคา จะข้ึนอยู่กบัความพอใจ ของพ่อคา้ผูซ้ื้อ
และเกษตรกรผูข้าย จะตกลงกนัในส่วนของการชาํระเงิน อาจจะชาํระทั้งหมดในคร้ังเดียว หรือจะ
มดัจาํไว ้จาํนวนหน่ึง แลว้ชาํระเงินอีกคร้ังหน่ึง หรือหลายๆ คร้ัง ในระหว่างการเก่ียวผลผลิต หรือ
ภายหลงัการเก็บเก่ียวผลผลิต แลว้แต่ทั้งสองฝ่ายจะตกลงกนั ในส่วนของการเก็บเก่ียวผลผลิต การ
คดัขนาด และการบรรจุหีบห่อ จะเป็นหนา้ท่ีของพ่อคา้ผูซ้ื้อทั้งหมด การขายเหมาในลกัษณะน้ี เรียก
อีกอยา่งวา่ การขายดอก 
 2. การขายในระยะผลเร่ิมแก่ เป็นการขายเหมาทั้งสวน โดยจะทาํการขาย ใน
หว้งระยะเวลาท่ีผลผลิตลาํไยเร่ิมแก่ ซ่ึง เกษตรกรชาวสวนลาํไยผูข้าย และพ่อคา้ผูซ้ื้อ สามารถท่ีจะ
คาดคะเนผลผลิต ไดดี้พอสมควร ดงันั้นราคาการขายเหมาสวนในระยะผลเร่ิมแก่น้ี จะสูงกว่า การ
ขายเหมาสวนแบบการขายเขียว ในส่วนของการกาํหนดราคา และการเก็บเก่ียวผลผลิต มีลกัษณะ
เช่นเดียวกนักบั การขายเขียว  
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 3. การเก็บเก่ียวผลผลิตขายเอง เป็นการขายท่ีเกษตรกรชาวสวนลาํไย 
ดาํเนินการในการเก็บเก่ียวผลผลิต และนาํไปจาํหน่ายดว้ยตนเอง ตามจุดรับซ้ือต่างๆ หรือจาํหน่าย
แก่ผูบ้ริโภคโดยตรง ในส่วนของการกาํหนดราคา เป็นไปตามกลไกของตลาด 
  2.6.3  ตลาดลาํไยสด บริโภคภายในประเทศ 
 ตลาดลาํไยสด บริโภคภายในประเทศ มีห่วงโซ่อุปทาน และโลจิสติกส์ ของ
ผูท่ี้เก่ียวขอ้ง โดยสงัเขป ไดด้งัน้ี (รายละเอียดดงัภาพท่ี 4.2) 
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เกษตรกร 

พอ่คา้รวบรวม 

ทอ้งถิ่น 

สหกรณ์ตน้ทาง 

พอ่คา้รวบรวม 

ระดบัจงัหวดั 

ตลาดไท/ 

ตลาดสี่มุมเมือง 
พอ่คา้ขายส่ง 
ต่างจงัหวดั 

พอ่คา้ขายปลีก 

ผูบ้ริโภคภายในประเทศ 

สหกรณ์ 

ปลายทาง 

โรงงานผลิตลาํไย 
กระป๋อง โรงรมซลัเฟอร์ 

ไดออกไซด ์

( SO2 ) 

กลุ่มแม่บา้น/ 

ผูป้ระกอบการ 

ผูป้ระกอบการ 
(ลง้) / สถาบนัเกษตรกร 

ผูป้ระกอบการ 
(ลง้) / สถาบนัเกษตรกร 

โรงอบ/ตูอ้บ 

ลาํไยเนื้อสีทอง 

Modern trade/ 

หา้งสรรพสินคา้ 
ซุปเปอร์มาร์เกต็ 

ตลาดต่างประเทศ 

ผูส้่งออก 

ผูส้่งออก 

ผูส้่งออก 

ลง้/ผู ้ส่งออก 
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ภาพที่ 4.2 แสดงห่วงโซ่อุปทานลาํไยสดและผลิตภณัฑ ์
หมายเหตุ :                       หมายถึง  เส้นทางการไหลของลาํไยสด 

                                         หมายถึง  เส้นทางการไหลของลาํไยแปรรูปแลว้  ไดแ้ก่  ลาํไยกระป๋อง  ลาํไยเนื้อสีทอง 
                                          และลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก 
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 1. เกษตรกรชาวสวนลาํไย  
 โลจิสติกส์ ของเกษตรกรชาวสวนลาํไย คือทาํหนา้ท่ีในการผลิตลาํไย ทั้งในฤดูกาล
และนอกฤดูกาล ตั้งแต่การหาปัจจยัการผลิต (ท่ีดิน, ทุน, แรงงาน, การประกอบการ) การดาํเนินการ
ผลิต (ตั้งแต่ปลูกจนกระทัง่ลาํไยออกดอก) การจาํหน่าย (ขายเขียว, ขายเหมาสวน, เก็บเก่ียวผลผลิต
ขายเอง) ในกรณีท่ีเกษตรกรจาํหน่ายผลผลิตเอง จะดาํเนินการเกบ็เก่ียว และคดัเกรดคุณภาพเอง โดย
อาจจะใชท้ั้งแรงงานในครอบครัว หรือจดัจา้งแรงงานตามความเหมาะสม โดยจะเก็บเก่ียวผลผลิต 
และคดัเกรดในช่วงเวลาเชา้และขนส่งนาํไปจาํหน่าย ยงัจุดรับซ้ือ ตั้งแต่เวลา 14.00 นาฬิกา เป็นตน้
ไป ของทุกวนั  
 2. พอ่คา้รวบรวมทอ้งถ่ิน 
 โลจิสติกส์ ของพ่อค้ารวบรวมท้องถ่ิน ทาํหน้าท่ีรวบรวมผลผลิตลาํไยสด จาก
เกษตรกร และนาํไปจาํหน่าย ให้พ่อคา้รวบรวมระดบัจงัหวดั โดยจะมีการจดัการ ตั้งแต่การจดัหา
แรงงาน เก็บเก่ียวลาํไยสดช่อ และคดัเกรดคุณภาพลาํไยท่ีสวน ของเกษตรกร บรรจุในตะกร้า
พลาสติก นํ้าหนกัตะกร้าละ 10 – 11 กิโลกรัม ค่าแรงงานคดัเกรดเหมาตะกร้าละ 5 บาท และใช้
รถบรรทุกกระบะป๊ิกอพั ของตนเองเป็นส่วนใหญ่ ทาํการขนส่งไปจาํหน่าย ยงัจุดรับซ้ือ ของพ่อคา้
รวบรวมระดบัจงัหวดั 
 3. สหกรณ์การเกษตร ในแหล่งผลิตลาํไยตน้ทาง 
 สหกรณ์การเกษตร ในจงัหวดัท่ีเป็นแหล่งผลิตท่ีสาํคญัในภาคเหนือ เป็นองคก์รนิติ
บุคคล ท่ีเกิดจากการรวมตวัของเกษตรกรชาวสวนลาํไย และจดทะเบียนโดยถูกตอ้งตามกฎหมาย
สหกรณ์  ซ่ึงมีวตัถุประสงคใ์นการดาํเนินธุรกิจ ทั้งดา้นการผลิต การตลาด และสวสัดิการสังคม โดย
การช่วยเหลือตนเอง และช่วยเหลือซ่ึงกนัและกนั ตามหลกัการ อุดมการณ์ และวิธีการสหกรณ์ ซ่ึง
ตั้งแต่ปี พ.ศ. 2548 เป็นตน้มา ไดเ้ขา้มามีบทบาทสาํคญั ในการรวบรวม และช่วยเร่งระบายผลผลิต
ลาํไยสดช่อ ออกนอกแหล่งผลิต ในห้วงระยะเวลาท่ีผลผลิตลาํไยออกสู่ตลาดมาก ตามนโยบาย
บริหารจดัการลาํไย ของกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ โลจิสติกส์ ของสหกรณ์การเกษตร ในแหล่ง
ผลิตลาํไยตน้ทาง  ทาํหน้าท่ีในการรวบรวมผลผลิตลาํไยสดช่อ จากเกษตรกร โดยมีการจดัการ 
ตั้งแต่การจดัหาแรงงาน คดัเกรดและคุณภาพ บรรจุภาชนะ (ส่วนใหญ่เป็นกล่องกระดาษ นํ้ าหนกั 
11 กก. / กล่อง สหกรณ์ กาํหนดราคาขายใหต้ลาดปลายทาง ในนํ้ าหนกั 10 กก. / กล่อง) และจดัหา
รถบรรทุก 6 ลอ้ หรือ 10 ลอ้ ตามปริมาณลาํไยสดช่อ ท่ีรวบรวมได ้ขนส่งไปยงัตลาดปลายทาง 
ต่าง ๆ ทัว่ประเทศ เช่น สหกรณ์ปลายทางหา้งสรรพสินคา้ และซุปเปอร์มาร์เก็ต เพ่ือจาํหน่ายต่อไป
ยงัผูบ้ริโภคต่อไป  
 4. พอ่คา้รวบรวมระดบัจงัหวดั 
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 โลจิสติกส์ ของพอ่คา้รวบรวมระดบัจงัหวดั ทาํหนา้ท่ี ในการรวบรวมผลผลิตลาํไยสด
ช่อ จากแหล่งผลิต ในระดบัพื้นท่ี ในจงัหวดัท่ีเป็นแหล่งผลิต โดยมีการจดัการตั้งแต่ การจดัสถานท่ี
รวบรวมหรือลง้ในพ้ืนท่ีแหล่งผลิต การจดัหาแรงงานในการตรวจคุณภาพและเกรด ของลาํไยท่ีส่ง
มาจาํหน่าย การจดัหารถบรรทุกในการขนส่งลาํไย ไปยงัตลาดปลายทาง โดยพ่อคา้รวบรวมระดบั
จงัหวดั ส่วนใหญ่จะเปิดจุดรับซ้ือ หรือลง้รับซ้ือลาํไยสดทั้งช่อ ท่ีผ่านการตรวจคุณภาพและเกรด 
จากพ่อคา้รวบรวมทอ้งถ่ินและเกษตรกร นาํไปจาํหน่ายให้กบั พ่อคา้ขายส่งในตลาดไท ตลาดส่ีมุม
เมือง และต่างจงัหวดั และพ่อคา้ขายปลีก ของ Modern trade หา้งสรรพสินคา้ และซุปเปอร์มาร์เก็ต 
ซ่ึงพ่อคา้รวบรวมระดบัจงัหวดั เป็นผูท่ี้มีบทบาทมาก ในการกาํหนดราคาซ้ือขายลาํไยสดช่อ และ
เป็นผูก้ระจายผลผลิตลาํไย ออกนอกแหล่งผลิตมากท่ีสุด 
 5. พอ่คา้ตลาดไท ตลาดส่ีมุมเมือง และพอ่คา้ขายส่งต่างจงัหวดั             
 โลจิสติกส์ ของพ่อคา้ในตลาดเหล่าน้ี จะทาํหนา้ท่ี ในการกระจายผลผลิตลาํไยไปยงั
ผูบ้ริโภค ตามตลาดขายปลีกต่างๆ ภายในประเทศ โดยมีการจดัการตั้งแต่ การจดัสถานท่ีรับซ้ือลาํไย 
การจดัหาแรงงาน ในการขนเขา้ออกลาํไยของร้าน หรือแผงขาย ประสานการซ้ือขายกบัพ่อคา้ขาย
ปลีก และตลาดปลายทาง ทั้งในกรุงเทพ ฯ ปริมณฑล และต่างจงัหวดั กาํหนดราคาซ้ือขายประจาํวนั 
ในลกัษณะการคา้แบบขายฝาก (consignment) และจดัการบริหารข่าวสารการตลาด และราคา 
ยอ้นกลบัไปสู่ พ่อคา้รวบรวมระดบัจงัหวดั ผูป้ระกอบการคา้ในตลาดไท จะเป็นพ่อคา้ประจาํแผง 
ในพื้นท่ีตลาดผลไมส้ดส่วนตลาดส่ีมุมเมือง จะแบ่งออกเป็น พ่อคา้ประจาํแผงอยู่ในพื้นท่ีลาน มี
ประมาณกวา่ 20 ราย และพอ่คา้ขาจรท่ีใชร้ถบรรทุกกระบะป๊ิกอพั  เขา้มาเช่าพื้นท่ีลาน เพื่อขายลาํไย 
มีจาํนวนประมาณ 100 – 150 ราย สลบักนัเขา้ออกขายสินคา้ ในพ้ืนท่ีลาน โดยมีปริมาณผลผลิต
ลาํไยสด เขา้ทั้ง 2 ตลาดน้ี ประมาณร้อยละ60 ของปริมาณลาํไยสด บริโภคภายในประเทศทั้งหมด 
ในส่วนของพ่อคา้ขายส่งต่างจงัหวดั บางรายเขา้ไปรับซ้ือลาํไยสด จากพ่อคา้รวบรวมระดบัจงัหวดั 
ในแหล่งผลิต หรือพ่อค้ารวบรวมระดับจังหวดั จัดส่งลาํไยไปให้ท่ีร้านค้า ของพ่อค้าขายส่ง
ต่างจงัหวดั ซ่ึงปริมาณผลผลิตลาํไยสด ท่ีเขา้สู่ตลาดของพ่อคา้ขายส่งต่างจงัหวดั มีประมาณร้อยละ 
30 ของปริมาณลาํไยสด ท่ีบริโภคภายในประเทศทั้งหมด ซ่ึงพ่อคา้ในตลาดเหล่าน้ี เป็นผูท่ี้มีบทบาท
สําคัญอย่างยิ่ง ในการกาํหนดราคาซ้ือขายลาํไยสด ของแต่ละวนั และบริหารจัดการข่าวสาร 
การตลาดซ้ือขาย และราคายอ้นกลบัไปสู่ พอ่คา้รวบรวมระดบัจงัหวดั 
 6. Modern trade หา้งสรรพสินคา้ และซุปเปอร์มาร์เกต็ 
 โลจิสติกส์ ของผูป้ระกอบการคา้เหล่าน้ี ทาํหนา้ท่ี ในการกระจายลาํไยสด ท่ีรับซ้ือ
มาจากพ่อคา้รวบรวมระดบัจงัหวดั และสหกรณ์ตน้ทาง ไปจาํหน่ายให้กบัผูบ้ริโภคโดยตรง ซ่ึงมี
การจดัการตั้งแต่ การจดัสถานท่ีเพื่อวางจาํหน่ายลาํไย การบรรจุภณัฑเ์ป็นถุงพลาสติก ตามนํ้าหนกัท่ี
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ผูซ้ื้อตอ้งการ และการกาํหนดราคาซ้ือขายลาํไยสดประจาํวนั รวมทั้งการบริหารจดัการข่าวสาร
การตลาด ยอ้นกลบัไปใหแ้ก่ผูร้วบรวมระดบัจงัหวดั และสหกรณ์ตน้ทาง ผูป้ระกอบการคา้ Modern 
trade ไดแ้ก่ แมคโคร เทสโกโ้ลตสัคาร์ฟู ซีคอนสแควร์ ห้างสรรพสินคา้ ไดแ้ก่ บ๊ิกซี และเซ็นทรัล 
รวมทั้งซุปเปอร์มาร์เกต็ ต่าง ๆ และตลาด อ.ต.ก. 
  2.6.4 ราคาลาํไยสด ท่ีเกษตรกรขายได ้ภายในประเทศ  
 ราคาลาํไยสด ท่ีเกษตรกรขายได ้ภายในประเทศ ในห้วงระยะเวลา 5 ปีท่ี
ผา่นมา ในปีการผลิต พ.ศ. 2549 – 2553 พบว่า  ราคาลาํไยสดท่ีเกษตรกรขายได ้มีแนวโนม้เพิ่มข้ึน 
โดยราคาลาํไยสดชนิดดี (เกรด AA) ชนิดรอง (เกรด A) และชนิดคละ มีแนวโนม้เพิ่มข้ึน จากราคา
เฉล่ีย กิโลกรัมละ 20.68 , 17.14 และ 11.20 บาท ในปี พ.ศ. 2549 เป็นราคาเฉล่ีย กิโลกรัมละ 32.03 , 
30.53 และ 22.14 บาท ในปี พ.ศ. 2553 หรือเพิ่มข้ึนในอตัราเฉล่ีย ร้อยละ 11.15 , 15.96 และ 17.41 
ต่อปี ตามลาํดบั (ดงัตารางท่ี 4.8) เม่ือพิจารณา ความเคล่ือนไหวของราคาลาํไยสดท่ีเกษตรกรขายได ้
ระหว่างปีเป็นรายเดือน พบว่า ราคาลาํไยสดจะมีราคาสูงข้ึนตั้งแต่เดือน มกราคม และราคาจะมี
แนวโนม้ลดลงตามลาํดบั และจะตกตํ่ามากในเดือน กรกฎาคม และสิงหาคม ซ่ึงเป็นหว้งระยะเวลา
ท่ี ผลผลิตลาํไยในฤดูกาลออกสู่ตลาดพร้อมกนัมากท่ีสุดหลงัจากนั้นราคาลาํไยสดจะเร่ิมมีแนวโนม้
สูงข้ึนไปจนถึงเดือน ธนัวาคม ของทุกปี (ดงัภาพท่ี4.3) 
 
ตารางท่ี 4.9 ราคาลาํไยสด ท่ีเกษตรกรขายได ้ปีการผลิต พ.ศ. 2549- 2553 
 

ปี 
ราคาลาํไยสดท่ีเกษตรกรขายได ้

เกรด AA เกรด A เกรดคละ 
2549 20.68 17.14 11.20 
2550 20.18 16.06 10.08 
2551 30.01 26.25 18.61 
2552 24.22 22.26 12.84 
2553 32.03 30.53 22.14 

อตัราเพ่ิมร้อยละ 11.15 15.96 17.14 

ท่ีมา : ศนูยส์ารสนเทศ  สาํนกังานเศรษฐกิจการเกษตร และกรมศุลกากร 
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ภาพที่ 4.3  ความเคลื่อนไหว ของราคาลาํไยสด ที่เกษตรกรขายได ้รายเดือน ในปีการผลิต พ.ศ.2548 – 2549 
 

ที่มา :   สาํนกังานเศรษฐกิจการเกษตร  
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  2.6.5  ตลาดลาํไยสด เพื่อการส่งออก 
 ตลาดลาํไยสด เพื่อการส่งออก มีห่วงโซ่อุปทาน และโลจิสติกส์ ของผูท่ี้
เก่ียวขอ้ง ดงัน้ี 
 1. เกษตรกรชาวสวนลาํไย  
  เกษตรกรชาวสวนลาํไย  ท่ีจาํหน่ายลาํไยสดช่อเพื่อการส่งออกจะมี
กระบวนการจดัการโลจิสติกส์  เช่นเดียวกบัเกษตรกร ท่ีจาํหน่ายลาํไยสดช่อ ของตลาดบริโภค
ภายในประเทศ แต่ในกรณี ของเกษตรกร ท่ีจาํหน่ายลาํไยสดช่อ โดยตรงให้แก่ผูส่้งออก จะมีการ
ดาํเนินการจดัการเพ่ิมเติม ไดแ้ก่ การขอรับตะกร้าพลาสติก จากลง้ของผูส่้งออก  เพื่อนาํมาบรรจุ
ลาํไยท่ีคดัเกรดและคุณภาพแลว้ โดยมีนํ้ าหนกัรวม 11 กิโลกรัม แต่ผูส่้งออกคิดราคาจาํหน่าย ใน
นํ้ าหนกั 10 กิโลกรัม และดาํเนินการจดัส่งลาํไยสดช่อ ท่ีบรรจุในตะกร้าดงักล่าว ไปยงัจุดรับซ้ือ 
หรือลง้ของผูส่้งออก 
 2. พอ่คา้รวบรวมทอ้งถ่ิน และสหกรณ์ตน้ทาง 
  พ่อคา้รวบรวมทอ้งถ่ิน และสหกรณ์ตน้ทาง จะมีกระบวนการจดัการ โลจิ
สติกส์ เช่นเดียวกนักบัการรับซ้ือลาํไยสดช่อ ส่งไปจาํหน่ายตลาดลาํไยสดบริโภคภายในประเทศ  
และในกรณีนาํลาํไยสดช่อส่งไปจาํหน่ายโดยตรงใหแ้ก่ผูส่้งออก ก็จะดาํเนินการรับตะกร้าพลาสติก 
จากลง้ของผูส่้งออก เพื่อนํามาบรรจุลาํไยท่ีคดัเกรดและคุณภาพแลว้ และจัดส่งไปยงัลง้ของผู ้
ส่งออก เช่นเดียวกนักบัเกษตรกรชาวสวนลาํไย ท่ีจาํหน่ายลาํไยสดช่อโดยตรงให้แก่ผูส่้งออกทุก
ประการ 
 3. ผูส่้งออกลาํไยสด 
  ผูส่้งออกลาํไยสด จะมีกระบวนการ โลจิสติกส์ โดยมีการจดัการตั้งแต่ 
การจดัสถานท่ี เพื่อเปิดจุดรับซ้ือ หรือลง้รับซ้ือลาํไยสดช่อ ซ่ึงเป็นโรงรมควนัซลัเฟอร์ไดออกไซด ์
(SO2) และโรงบรรจุภณัฑ ์ตั้งอยู่ดว้ย จดัหาตะกร้าพลาสติกสาํหรับบรรจุลาํไยสดช่อเพื่อส่งออก 
กาํหนดราคารับซ้ือลาํไยสดช่อ ประจาํวนัท่ีลง้ตามเกรดลาํไย ซ่ึงอาจแบ่งเกรดเป็น เกรด AA เกรด A 
และเกรด B หรือแบ่งเป็นเกรดสีทอง สีแดง สีนํ้ าเงิน สีเหลือง และสีเขียว ข้ึนอยูก่บัผูส่้งออกแต่ละ
รายจะกาํหนด เม่ือผูข้ายซ่ึงอาจจะเป็น เกษตรกร พ่อคา้รวบรวมทอ้งถ่ิน และสหกรณ์ตน้ทาง ท่ี
ไดรั้บตะกร้าพลาสติกของผูส่้งออกไปเท่านั้น นาํลาํไยสดช่อบรรจุตะกร้า 11 กิโลกรัม ขนส่งมา
จาํหน่ายท่ีลง้ ผูส่้งออกจะทาํการตรวจสอบเกรด และคุณภาพ ดว้ยวิธีการสุ่มตะกร้า และตรวจสอบ
ดว้ยสายตา และคิดราคาซ้ือในนํ้าหนกั 10 กิโลกรัม พร้อมทั้งแจง้ใหส้าํนกัวิจยัและพฒันาการเกษตร
เขตท่ี 1 กรมวิชาการเกษตร ท่ีกาํกบัดูแลพื้นท่ีภาคเหนือ ทาํการสุ่มตวัอยา่งลาํไยสดช่อในตะกร้าท่ี
รับซ้ือเพื่อนาํไปตรวจวิเคราะห์สารพิษตกคา้ง เช่นสารกาํจดัแมลง สารกาํจดัโรคพืช และสารกาํจดั
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วชัพืช  ก่อนการส่งออก ตามประกาศกระทรวงพาณิชย ์เร่ืองการส่งผกัและผลไมอ้อกไปนอก
ราชอาณาจกัร พ.ศ. 2546 ขอ้ 4 และประกาศกรมการคา้ต่างประเทศ เร่ืองกาํหนดชนิดหรือประเภท
ของผกัและผลไม ้ท่ีตอ้งมีหนังสือรับรองในการส่งออก พ.ศ. 2546 ขอ้ 1 ลาํไยเป็นพืชหน่ึงใน
จาํนวน 12 ชนิด (ลาํไย ทุเรียน ล้ินจ่ี มงัคุด มะขาม มะม่วง ส้มโอ หน่อไมฝ้ร่ัง ขิง กระเจ๊ียบสด 
ขา้วโพดฝักอ่อน และพริก) ท่ีส่งออกไปยงัประเทศ สิงคโปร์ มาเลเซีย ญ่ีปุ่น สาธารณรัฐประชาชน
จีน ฮ่องกง สหภาพยโุรป และสหรัฐอเมริกา ตอ้งมีใบรับรองสารพิษตกคา้ง จากกรมวิชาการเกษตร 
แสดงต่อกรมศุลกากร ประกอบพิธีการส่งออกไปนอกราชอาณาจักร และโดยเฉพาะลาํไยสด 
ส่งออกไปยงัประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน ตอ้งมีหนังสือรับรองสารซัลเฟอร์ไดออกไซด์
ประกอบอีกดว้ย โดยเม่ือผูส่้งออก ไดด้าํเนินการส่งตวัอยา่งลาํไยสด ไปใหก้รมวิชาการเกษตรตรวจ
วิเคราะห์สารพิษตกคา้งแลว้ ในขณะเดียวกนัผูส่้งออก ก็จะทาํการรมควนัลาํไยสดดว้ยซลัเฟอร์ได
ออกไซด ์และส่งตวัอยา่งลาํไยสดท่ีรมควนัแลว้เสร็จไปใหก้รมวิชาการเกษตรวิเคราะห์ปริมาณสาร
ซัลเฟอร์ไดออกไซด์ในเน้ือลาํไย และขอหนังสือรับรองสารซัลเฟอร์ไดออกไซด์ โดยประเทศ
สาธารณรัฐประชาชนจีน ไดก้าํหนดให้ปริมาณสารซลัเฟอร์ไดออกไซด์ ตกคา้งในเน้ือลาํไยไดไ้ม่
เกิน 50 มิลลิกรัม ต่อเน้ือลาํไย 1 กิโลกรัม (ppm.) หลงัจากนั้นจึงนาํลาํไยสดท่ีผา่นการตรวจสอบ
และรับรองสารพิษตกคา้งและซลัเฟอร์ไดออกไซด ์เขา้ตูแ้อร์คอนเทเนอร์และขนส่งรถบรรทุกคอน
เทนเนอร์ไปยงัท่าเรือภายในประเทศ จดัการเอกสารพิธีการศุลกากร พร้อมกบันาํส่งลาํไยให้แก่ผู ้
สัง่ซ้ือจากต่างประเทศ  
 4. กรมวิชาการเกษตร  
  กรมวิชาการเกษตร มีหนา้ท่ีศึกษาวิจยั และพฒันาพนัธ์ุพืช เพื่อถ่ายทอด
เทคโนโลยีการผลิตพืชสู่ภาครัฐ เอกชน และเกษตรกร ตลอดจนบริการวิเคราะห์  ทดสอบ 
ตรวจสอบ รับรอง รวมทั้งให้คาํแนะนาํแก่เกษตรกร เพ่ือให้บริการส่งออกสินคา้เกษตรท่ีมีคุณภาพ 
ทาํการออกใบรับรองท่ีเก่ียวขอ้ง กบัผลไมเ้พื่อการส่งออก และหน่วยงานท่ีเก่ียวขอ้ง มีดงัน้ี 
 1) ใบรับรองท่ีเก่ียวขอ้ง 
 - ใบรับรองตรวจโรคพืช 
 - ใบรับรองสารพิษตกคา้ง 
 - ใบรับรองแหล่งกาํเนิดสินคา้ 
 - ใบรับส่งสินคา้ 
 - เอกสาร GAP 
 2) หน่วยงานท่ีเก่ียวขอ้ง 
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 - สาํนกัวิจยัและพฒันาการเกษตร (สวพ.) ดูแลเร่ืองการตรวจรับรองผลผลิต
อ่อนแก่ และสารพิษตกคา้ง ท่ีมีพื้นท่ีเพาะปลูกตั้งอยูใ่กลเ้คียงกบั สวพ.  
 - กลุ่มบริการสินคา้ส่งออก (กบส.) ดูแลเร่ืองการตรวจศตัรูพืช ท่ีตั้งอยู่ใน
กรมวิชาการเกษตร 
 5. กรมศุลกากร 
  ในการส่งออกสินคา้ผูส่้งออกต้องปฏิบัติตามกฎหมาย ระเบียบ และ
ประกาศ ท่ีกรมศุลกากร และหน่วยงานอ่ืนๆ ท่ีเก่ียวขอ้ง ในการส่งออกกาํหนดไวใ้ห้ครบถว้น 
เอกสารท่ีผูส่้งออกตอ้งเตรียม มีดงัน้ี 
 1) ผูส่้งออก หรือชิปป้ิง  ส่งขอ้มูล ใบขนสินคา้ขาออก  และ บญัชีราคา
สินคา้(Invoice)ทุกรายการ จากเคร่ืองคอมพิวเตอร์ของผูส่้งออกหรือชิปป้ิง มายงัเคร่ืองคอมพิวเตอร์
ของกรมศุลกากร            
 2) กรมศุลกากร ตรวจสอบขอ้มูล ในใบขนสินคา้ขาออกท่ีส่งมา ถา้ถูกตอ้ง
ครบถว้น จะออกเลขท่ีใบขนสินคา้ออก และตรวจสอบเง่ือนไขต่าง ๆ ท่ีกรมศุลกากรกาํหนดไว ้เพื่อ
จดักลุ่มใบขนสินคา้ขาออก และแจง้กลบัไปยงัผูส่้งออกหรือชิปป้ิง เพื่อจดัพิมพใ์บขนสินคา้ โดยจดั
กลุ่มใบขนสินคา้ออกเป็น 2 ประเภท ดงัต่อไปน้ี   
 - ใบขนสินคา้ขาออก ท่ีตอ้งตรวจสอบพิธีการ (Red Line) ผูส่้งออกหรือ
ตวัแทน ตอ้งนาํใบขนสินคา้ไปติดต่อกบั หน่วยงานประเมินอากรของท่าท่ีผา่นพิธีการ 
 - ใบขนสินคา้ขาออก ท่ีไม่ตอ้งตรวจสอบพิธีการ (Green Line) ผูส่้งออก
สามารถชาํระค่าอากร และดาํเนินการนาํสินคา้ไปตรวจปล่อย เพื่อส่งออกได ้โดยไม่ตอ้งไปพบ
เจา้หน้าท่ีประเมินอากร สําหรับประเภทใบขนสินคา้ สามารถเป็นไดท้ั้ง 2 แบบ ข้ึนอยู่กบัความ
น่าเช่ือถือของผูส่้งออก ถา้มีความน่าเช่ือถือสูง ไม่เคยทาํผดิกฎระเบียบขอ้บงัคบั ก็จะถูกพิจารณาให้
เป็น Green Line แต่ถา้เป็นผูส่้งออกท่ีไม่น่าไวว้างใจ จะถูกพิจารณาใหเ้ป็น Red Line แต่โดยส่วน
ใหญ่แลว้ ผูส่้งออกผลไมจ้ะเป็นผูป้ระกอบการรายใหญ่ และเป็นเจา้ประจาํท่ีเคยส่งออก ท่ีไม่มี
ประวติัในการทาํผดิกฎระเบียบขอ้บงัคบั และมีความน่าเช่ือถือสูง จึงถูกพิจารณาใหเ้ป็น Green Line 
ดงัรายละเอียด (ตามภาพท่ี 4.4) แสดงขั้นตอนการส่งออก  และ (ภาพท่ี 4.5) แสดงขั้นตอนการ
ส่งออกผลไมส้ด 
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ภาพท่ี 4.4 แสดงขั้นตอนการส่งออกสินคา้ 
ท่ีมา : กรมศุลกากร 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 

ผูส่้งออกหรือตวัแทนบนัทึกขอ้มูลบญัชีราคาสินคา้ 
ทุกรายการเขา้เคร่ืองคอมพิวเตอร์และส่งขอ้มูลไปยงั 

เคร่ืองคอมพวิเตอร์ของกรมศุลกากร 
ตรวจสอบขอ้มูลเบ้ืองตน้ในใบขนสินคา้ท่ีไดรั้บ 

 

Red  
Line 

นาํใบขนฯไปติดต่อ 
หน่วยงานประเมินอากร 

กรณีขอ้มูลผดิจะแจง้กลบัไป 
ยงัผูป้ระกอบการเพื่อทาํการ 
แกไ้ข แลว้ส่งกลบัมาใหม่ 

Green Line 

สินคา้ท่ีตอ้ง 
ชาํระอากร 

ชาํระอากร ณ 
ฝ่ายบญัชี 

สินคา้ท่ีไม่ตอ้ง 
ชาํระอากร 

ติดต่อส่วนตรวจสินคา้เพื่อรับสินคา้ 
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ภาพท่ี 4.5 ขั้นตอนการส่งออกผลไมส้ด 
ท่ีมา : กรมศุลกากร 
 
  3. การผา่นพิธีการศุลกากร 
  การดาํเนินการ พิธีการศุลกากรเพื่อการส่งออก มี 4 ระบบ ไดแ้ก่ ระบบ Manual, 
ระบบ EDI , ระบบ E – Container, และระบบ E – Export (Paperless) ซ่ึงเป็นการพฒันาตามลาํดบัขั้น ท่ี
กรมศุลกากรนาํมาใช ้กบัผูส่้งออกในปัจจุบนั ดงัรายละเอียดแสดงในตารางท่ี 4.9  
 
 
 

 
ผูส่้งออก 

ขอใบรับรองปลอดโรคพืช 

สารตกคา้ง หรือแมลง 
ถา้ประเทศผูน้าํเขา้ตอ้งการ 

(กรมวชิาการเกษตร) 

ผา่นพิธีการศุลกากร 
- ระบบ Manual 

- ระบบ ED 1 

(กรมศุลกากร) 

 
ส่งออก 
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ตารางท่ี 4.10 ระบบการขอใบขนสินคา้ของกรมศุลกากร 
 

ระบบ รายละเอียด 
 

Manual 
 

ผูส่้งออกยืน่เอกสารขออนุญาตส่งออกท่ีกรมศุลกากร เจา้หนา้ท่ีจะทาํการตรวจ
ความถูกตอ้งของขอ้มูล ถา้พบขอ้บกพร่อง จะให้ผูส่้งออกทาํการแกไ้ข จนกว่า
ขอ้มูลนั้นถูกตอ้ง หลงัจากนั้น กรมศุลกากร จะทาํการออกใบอนุญาต ขนสินคา้
ขาออก 

 
EDI 

 

เป็นการลดขั้นตอน การยืน่เอกสาร เปล่ียนเป็นการแลกเปล่ียนขอ้มูล ผา่นระบบ
อิเลก็ทรอนิกส์ ผูส่้งออกสามารถส่งขอ้มูล มาจากบริษทัไดโ้ดยไม่ตอ้งเดินทาง
มาท่ีกรมศุลกากร เม่ือไดรั้บการอนุมติัเรียบร้อยแลว้ จึงพิมพเ์อกสารมายื่น ใน
ขั้นตอนสุดทา้ย 

 
E – Container 

การดาํเนินงานคลา้ยกบัระบบ EDI แต่ไม่มีการพิมพเ์อกสาร เพื่อมายื่นใน
ขั้นตอนสุดทา้ย ขอ้มูลทุกอย่างจะปรากฏบนหน้าคอมพิวเตอร์ท่ีท่าเรือ เพื่อ
ตรวจรายละเอียดความถูกตอ้ง แต่มีใบกาํกบัตูเ้ท่านั้น ท่ียงัคงเป็นกระดาษ 

E – Export 
( Paperless ) 

เป็นการพฒันาอย่างต่อเน่ือง เพื่อลดขั้นตอนการทาํเอกสาร ขอ้มูลเอกสารถูก
เปล่ียนเป็นขอ้มูลอิเลก็ทรอนิกส์ แสดงผลบนหนา้จอคอมพิวเตอร์ ขั้นตอนการ
ยืน่เอกสารถูกยกเลิกทั้งหมด 

ท่ีมา : กรมศุลกากร 
  

  ในปัจจุบนั ผูส่้งออกส่วนใหญ่ใชร้ะบบ EDI และ E – Container แต่ระบบ E – Export 
เร่ิมมีการใชง้านบา้ง  เน่ืองจากเป็นระบบใหม่ท่ีผูส่้งออกยงัไม่คุน้เคย แต่เป็นระบบท่ีลดขั้นตอนใน
การทาํเอกสารและระยะเวลาการติดต่อประสานงานรวดเร็วข้ึน มีความรวดเร็วและมีความคล่องตวั 
เม่ือผูส่้งออกรับคาํสั่งซ้ือ และทาํการรวบรวมส่งออก ใชร้ะยะเวลาประมาณ 1 วนั นอกจากน้ี กรม
ศุลกากรยงัจดัทาํระบบ  Single Window เพื่ออาํนวยความสะดวกใหก้บัผูส่้งออกผลไม ้ในการติดต่อ
ประสานงานกับหน่วยงานของภาครัฐต่างๆ ท่ีเก่ียวข้อง เช่นการติดต่อประสานงานเพื่อขอ
ใบอนุญาตจากกรมวิชาการเกษตรเป็นตน้ โดยไม่ตอ้งเดินเอกสารในหลายๆ สถานท่ี เป็นการติดต่อ
ผ่านหน้าเว็บไซต์ของกรมศุลกากรท่ีเช่ือมต่อกับทุกหน่วยงานท่ีเก่ียวขอ้ง ทาํให้ผูส่้งออกมีการ
ทาํงานท่ีรวดเร็วและคล่องตวัมากข้ึน แต่ในปัจจุบนัยงัไม่ไดรั้บความนิยมมากนัก เน่ืองจากบาง
หน่วยงานยงัไม่มีความพร้อมทางด้านเทคโนโลยี ไม่สามารถท่ีจะนาํขอ้มูลมาเช่ือมโยงกับกรม
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ศุลกากรได ้แต่อยา่งไรก็ตามเม่ือระบบ Single Window เสร็จสมบูรณ์ จะทาํใหก้ารส่งออกคล่องตวั
มากข้ึน 
 4. ด่านศุลกากรของประเทศไทย  
  ด่านศุลกากรของประเทศไทย เป็นท่ีตั้ งของพ้ืนท่ีตรวจปล่อยสินค้า  จาก
ประเทศไทยไปยงัต่างประเทศ  มีดงัน้ี  
 4.1) ส่วนกลาง ตั้งอยูท่ี่กรุงเทพมหานคร มีสาํนกังานท่ีทาํหนา้ท่ีเป็นพื้นท่ีปล่อย
สินคา้ไดแ้ก่ สํานักงานศุลกากรท่าเรือกรุงเทพฯ สํานักงานศุลกากรท่าอากาศยานกรุงเทพฯ และ
สาํนกังานศุลกากรกรุงเทพฯซ่ึงเป็นพื้นท่ีตรวจปล่อยของเอกชน เช่น ลาดกระบงั และพระประแดง 
เป็นตน้ 
 4.2) สาํนกังานศุลกากรภาคท่ี 1 ตั้งอยูใ่นส่วนภูมิภาคของภาคกลาง และภาคใต้
ตอนบน มีจาํนวน 12 ด่าน ไดแ้ก่ สังขะบุรี แม่กลอง บา้นแหลม ประจวบคีรีขนัธ์ อรัญประเทศ 
มาบตาพดุ จนัทบุรี คลองใหญ่ ชุมพร เกาะสมุย ระนอง และบา้นดอน 
 4.3) สาํนกังานศุลกากรภาคท่ี  2  ตั้งอยูใ่นส่วนภูมิภาคของภาคตะวนัออกเฉียงเหนือมี
จาํนวน 9 ด่าน ไดแ้ก่ ช่องจอม พิบูลมงัสาหาร เขมราช มุกดาหาร นครพนม บึงกาฬ หนองคาย 
เชียงคานและทาล่ี 
 4.4) สาํนกังานศุลกากรภาคท่ี 3 ตั้งอยูใ่นส่วนภูมิภาคของภาคเหนือ มีจาํนวน 9 
ด่าน ไดแ้ก่ ทุ่งชา้ง เชียงของ เชียงแสน แม่สาย เชียงดาว แม่ฮ่องสอน ท่าอากาศยานเชียงใหม่ 
แม่สะเรียง และแม่สอด 
 4.5) สาํนกังานศุลกากรภาคท่ี 4 ตั้งอยูใ่นส่วนภูมิภาคของภาคใต ้มีจาํนวน 16 ด่าน 
ไดแ้ก่ กระบ่ี สิชล ภูเกต็ นครศรีธรรมราช ท่าอากาศยานภูเกต็ กนัตงั สงขลา ท่าอากาศยานหาดใหญ่ 
วงัประจนั สตูล ปัตตานี ปาดงัเบซาร์ สะเดา เบตง ตากใบ และสุไหงโก – ลก 
 4.6) สาํนกังานศุลกากรท่าเรือแหลมฉบงั ตั้งอยูใ่นจงัหวดัชลบุรี ซ่ึงเป็นท่าเรือท่ีใช้
ส่งออกสินคา้แห่งใหญ่ของประเทศไทย 
 5. การส่งออกลาํไยสดตามพื้นท่ีตรวจปล่อย 
  จากสถิติของกรมศุลกากร ในปี พ.ศ. 2547 พบวา่ การส่งออกลาํไยสด ส่วนใหญ่
ผา่นด่านศุลกากร พื้นท่ีตรวจปล่อยในส่วนกลาง ท่ีสาํนกังานศุลกากรกรุงเทพ (สกท.) ซ่ึงเป็นพื้นท่ี
ตรวจปล่อยเอกชน คิดเป็นร้อยละ 71.38 ของปริมาณส่งออกทั้งหมด รองลงมาไดแ้ก่ ด่านศุลกากร
เชียงแสนของสาํนกังานศุลกากรภาคท่ี 3 คิดเป็นร้อยละ 14.25 ของปริมาณส่งออกทั้งหมด และ
สาํนกังานท่าเรือแหลมฉบงั คิดเป็นร้อยละ 7.15 ของปริมาณส่งออกทั้งหมด รวมทั้ง 3 แห่ง คิดเป็น
ร้อยละ 98.78 ของปริมาณลาํไยสดส่งออกทั้งหมด 
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 6. ชิปป้ิง (Shipping) 
  ชิปป้ิง จะเป็นผูด้าํเนินกิจกรรมต่างๆ ท่ีประกอบดว้ย การดาํเนินพิธีการศุลกากร
และเอกสาร การจดัหารถหัวลาก และการจองระวางบริษทัหรือสายการบิน โดยสามารถจาํแนก
หนา้ท่ีของ Shipping ตามประเภทของผูส่้งออก ดงัรายละเอียดในตารางท่ี 4.10 
 
ตารางท่ี 4.11 แสดงหนา้ท่ีของ Shipping ในแต่ละส่วน ตามประเภทของผูส่้งออก 
 

ประเภทของผู ้
ส่งออก 

หนา้ท่ีของ Shipping ดาํเนิน
เอกสาร 

จดัหารถหวัลาก การจองระวาง 

1 / / / 
2 / / - 
3 / - - 

  
 1)  ผูส่้งออกประเภทท่ี 1 ให้ Shipping ดาํเนินการทุกอยา่ง ตั้งแต่การดาํเนินการ
ดา้นเอกสาร พิธีการศุลกากร การจดัหารถหวัลาก และการจองระวางสายเรือหรือเคร่ืองบิน  
  2) ผูส่้งออกประเภทท่ี 2 ให ้Shipping ดาํเนินการดา้นเอกสาร พิธีการศุลกากร และ
การจดัหารถหวัลาก โดยผูส่้งออกจะเป็นผูเ้ลือก และกาํหนดสายเรือหรือเคร่ืองบินเอง 
 3) ผูส่้งออกประเภทท่ี 3 เป็นผูส่้งออกรายใหญ่ ท่ีมีการจดัการครบวงจร แต่ให ้
Shipping  ดาํเนินการดา้นเอกสาร และพิธีการศุลกากร โดยมีรถหวัลากเป็นของตนเอง และทาํการ
จองสายเรือหรือเคร่ืองบินดว้ยตนเอง 
 7. เอเยนต ์
  เอเยนต ์จะทาํหน้าท่ีติดต่อประสานงาน ระหว่างบริษทัสายเรือและเคร่ืองบิน 
กบัผูต้อ้งการใชบ้ริการ (ชิปป้ิงหรือผูส่้งออก) เอเยนต ์เป็นผูจ้องพื้นท่ีว่างบนเรือและเคร่ืองบิน เม่ือ
ชิปป้ิงหรือผูส่้งออกตอ้งการส่งสินคา้ออกนอกประเทศ จะติดต่อเอเยนต ์เพื่อขอทราบขอ้มูลกาํหนด
วนัเวลาในการเดินทางของสายเรือหรือสายการบินของบริษทัต่างๆ รวมทั้งค่าใชจ่้ายและระยะเวลา
ในการขนส่ง เพื่อทาํการจองสายเรือหรือสายการบิน โดยผา่นเอเยนต ์ทั้งน้ีเน่ืองจาก บริษทัสายเรือ
และสายการบินมีการติดต่อกบัลูกคา้โดยผา่นเอเยนตเ์ท่านั้น ไม่สามารถติดต่อไดโ้ดยตรง 
 8. บริษทัตวัแทนขนส่ง 
  บริษทัตวัแทนขนส่ง  จะทาํหน้าท่ีในการลาํเลียงสินคา้ ท่ีผูส่้งออกนําเขา้มาใน
บริเวณท่าเรือหรือท่าอากาศยาน ข้ึนเรือหรือเคร่ืองบิน 
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  2.6.6 เสน้ทางการขนส่งลาํไยสด เพื่อการส่งออกไปต่างประเทศ 
 เส้นทางการขนส่งลาํไยสด เพ่ือการส่งออกไปต่างประเทศ นิยมใชเ้ส้นทาง
การขนส่งทางเรือ และทางบก (ดงัรายละเอียดตามภาพท่ี 4.6) ดงัน้ี 
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ภาพที่  4.6  เสน้ทางการขนส่งลาํไยสดไปต่างประเทศ 
ที่มา : สาํนกังานเศรษฐกิจการเกษตร 

ลาํไยสด 
เชียงใหม่และลาํพูน

ท่าเรือ 
แหลมฉบงั 

ท่าเรือ 
เชียงแสน 

รถยนต ์ สิงคโปร์ หาดใหญ่ มาเลเซีย 

ฮ่องกง 

สิบสองปันนา 
มณฑลยนูนาน 

จีน (เซี่ยงไฮ)้ 

จีน (กวางโจว)

จีน (กวางโจว)

อินโดนีเซีย 

ฟิลิปปินส์ 

ฝรั่งเศส

แคนาดา 
(แวนคูเวอร์ 25 วนั) 
(โตรอนโต 30 วนั ) 

2-3 วนั 

12 วนั 

5 วนั 

1 วนั 4-5 วนั 

7-8 วนั 

5 วนั 

21 - 25

25 - 30 วนั 

2 วนั 10  ชัว่โมง 1 วนั 
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  1. การขนส่งทางเรือ  
  การขนส่งทางเรือ ใชเ้สน้ทางเดินเรือ โดยทางทะเล และแม่นํ้าโขง ดงัน้ี 
   1)  โดยทางทะเล  เร่ิมจากท่าเรือแหลมฉบงั ขนส่งไปยงัประเทศต่าง ๆ ดงัน้ี 
   -  สาธารณรัฐประชาชนจีน ขนส่งผา่นไปยงัฮ่องกงใชเ้วลา 4  - 5 วนั และขนส่ง
โดยรถยนต ์ไปยงัเมืองกวางโจ ใชเ้วลาอีก 1 วนั ขนส่งตรงไปเซียงไฮ ้ใช ้เวลา 12 วนั  ขนส่งตรงไป
เมืองกวางโจ ใชเ้วลา 5 วนั 
   -   อินโดนีเซีย ขนส่งไปยงัท่าเรือจาการ์ตา และสุราบายา ใชเ้วลา 7 – 8 วนั   
   -   ฟิลิปปินส์ ขนส่งไปยงัท่าเรือมะนิลา ใชเ้วลา 5 วนั 
   -   ฝร่ังเศส ขนส่งใช ้เวลา 21 – 25  วนั 
   -  แคนาดา ขนส่งไปยงัแวนคูเวอร์ใชเ้วลา 25 วนั และโตรอนโต ใชเ้วลา 30 วนั   
   2) โดยทางแม่นํ้ าโขง เร่ิมจากท่าเรือเชียงแสน จงัหวดัเชียงราย ไปยงัท่าเรือจ่ิงหง 
หรือเชียงรุ้ง ท่ีเมืองสิบสองปันนา มณฑลยนูนาน สาธารณรัฐประชาชนจีน ใชเ้วลา 2 – 3 วนั 
 2. การขนส่งทางบก 
  เส้นทางการขนส่งทางบก ผ่านสาํนักงานศุลกากรภาคท่ี 4 ภาคใต ้โดยใชร้ถยนต์
ขนส่งจากจงัหวดัเชียงใหม่และลาํพูน ไปยงัอาํเภอหาดใหญ่ จงัหวดัสงขลา ใชเ้วลาเดินทาง 2 วนั 
และขนส่งต่อไปยงั มาเลเซีย ใชเ้วลา 10 ชัว่โมง และขนส่งจากมาเลเซีย ไปยงัสิงคโปร์ ใชเ้วลาอีก 1 วนั 
  2.6.7 ค่าใชจ่้ายในการส่งออกลาํไยสด จากแหล่งผลิต ไปยงัท่าเรือในประเทศ 
 ค่าใชจ่้ายในการส่งออกลาํไยสด จากแหล่งผลิต ไดแ้ก่จงัหวดัเชียงใหม่ และจงัหวดั
ลาํพนู ไปยงัท่าเรือในประเทศ คือท่าเรือแหลมฉบงัจากขอ้มูลในปี  พ.ศ. 2549 พบว่า ประกอบดว้ย 
ค่าเช่าตูค้อนเทนเนอร์ ค่ารถหัวลาก ค่าใชพ้ื้นท่ีท่าเรือ ค่าผา่นประตูเขา้ท่าเรือ ค่าออก B/L ค่ายกตู้
คอนเทนเนอร์ ค่าตรวจวิเคราะห์รับรองสารพิษตกคา้ง  ค่าตรวจสารซลัเฟอร์ไดออกไซค ์ค่าตรวจ
รับรองโรคพืช ค่าออกแบบฟอร์ม A และ D ค่าพิธีการส่งออก และค่านาํส่งเอกสาร DHL รวม
ค่าใชจ่้ายทั้งส้ิน อยูร่ะหว่างราคาตํ่าสุด ตูค้อนเทนเนอร์ละ 64,859 บาท หรือ 2.95 บาท/กก. และ
ราคาสูงสุด ตูค้อนเทนเนอร์ละ 72,872 บาท หรือ 3.31 บาท/กก. สาํหรับตูค้อนเทนเนอร์ขนาด 40 ฟุต 
และบรรทุกลาํไยสด จาํนวน 22 ตนั ดงัรายละเอียดในตารางท่ี 4.11 
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ตารางท่ี 4.12 แสดงค่าใชจ่้ายในการส่งออกลาํไยสด จากแหล่งผลิตจงัหวดัเชียงใหม่และลาํพนูไปยงั 
  ท่าเรือในประเทศ แหลมฉบงั ปี พ.ศ. 2549 
 

รายการ 
ตํ่าสุด สูงสุด 

บาท/ตู ้ บาท/กก. บาท/ตู ้ บาท/กก. 
ค่าเช่าตูค้อนเทนเนอร์ 14,000 0.64 14,000 0.64 

ค่ารถหวัลาก 35,000 1.59 39,000 1.77 

ค่าใชพ้ื้นท่ีท่าเรือท่ีสายเรือเกบ็ 4,650 0.21 5,230 0.24 

ค่าผา่นประตเูขา้ท่าเรือ 1,064 0.05 1,192 0.05 

ค่าออก B/L 1,000 0.05 1,000 0.05 

ค่ายกตูค้อนเทนเนอร์ 680 0.03 1,100 0.05 

ค่าตรวจสอบรับรองสารพิษตกคา้ง 3,000 0.14 3,500 0.16 

ค่าตรวจสารซลัเฟอร์ไดออกไซด ์ 400 0.02 800 0.04 

ค่าตรวจรับรองโรคพืชและสัตว ์ 500 0.02 800 0.04 

ค่าออก Form A,D  300 0.01 500 0.02 

ค่าพิธีการส่งออก 3,727 0.17 5,000 0.23 

ค่านาํส่งเอกสาร DHL 538 0.02 750 0.03 

รวมทั้งส้ิน 64,859 2.95 72,872 3.31 

ท่ีมา : สมาคมผูค้า้ และส่งออก ผลไมไ้ทย 
 
  2.6.8 ค่าใช้จ่ายในการส่งออกลาํไยสด จากแหล่งผลิต ถึงตลาดปลายทาง
ต่างประเทศ 
 ค่าใชจ่้ายในการส่งออกลาํไยสด จากแหล่งผลิต จงัหวดัเชียงใหม่และลาํพูน ถึง
ตลาดปลายทางประเทศต่างๆ จากขอ้มูลในปี พ.ศ. 2549 ดงั ในตารางท่ี 12  มีดงัน้ี 
  - ประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน มีค่าใชจ่้ายรวม 102,222 บาท/ตู ้หรืออตัราเฉล่ีย 
4.65บาท/ กก.  
  - ประเทศอินโดนิเชีย มีค่าใชจ่้ายรวม 126,222 บาท/ตู ้หรืออตัราเฉล่ีย 5.74 บาท/กก.  
  - ประเทศฟิลิปปินส์ มีค่าใชจ่้ายรวม 126,222 บาท/ตู ้หรืออตัราเฉล่ีย 5.74 บาท/กก. 
  - ประเทศฝร่ังเศส มีค่าใชจ่้ายรวม 190,222 บาท/ตู ้หรืออตัราเฉล่ีย 8.65 บาท/กก. 
  - ประเทศแคดานา มีค่าใชจ่้ายรวม 162,222 บาท/ตู ้หรืออตัราเฉล่ีย 7.37 บาท/กก. 
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ตารางท่ี 4.13  ค่าใชจ่้ายในการส่งออกลาํไยสด จากแหล่งผลิต ถึงตลาดปลายทางต่างประเทศ  
 ปี พ.ศ. 2549 
 

ประเทศ 

ค่าใชจ่้ายจากแหล่ง 

ผลิตถึงท่าเรือภายในประเทศ 

ค่าระวางเรือจากท่า 

เรือถึงประเทศปลายทาง 
รวม 

บาท/ตู ้ บาท/กก. บาท/ตู ้ บาท/กก. บาท/ตู ้ บาท/กก. 
จีน 68,222 3.10 34,000 1.55 102,222 4.65 

อินโดนีเซีย  68,222 3.10 58,000 2.64 126,222 5.74 

ฟิลิปปินส์ 68,222 3.10 58,000 2.64 126,222 5.74 

ฝร่ังเศส  68,222 3.10 122,000 5.55 190,222 8.65 

แคนาดา 68,222 3.10 94,000 4.27 162,222 7.37 

ท่ีมา : สมาคมผูค้า้ และส่งออกผลไมไ้ทย  
หมายเหตุ : ตูค้อนเทนเนอร์ ขนาด 40 ฟุต บรรทุกลาํไยสดได ้22,000 กิโลกรัม 
 
  2.6.9  ปริมาณ มูลค่า และราคาส่งออก ลาํไยสด ปีการผลิต พ.ศ. 2549 – 2553 
 จากรายละเอียดในตารางท่ี 13 พบว่า ปริมาณการส่งออกลาํไยสด ไปยงั
ต่างประเทศ เพิ่มข้ึนจากปริมาณ 119,430 ตนั ในปีการผลิต พ.ศ. 2549 เป็นปริมาณ 216,395 ตนั ใน
ปีการผลิต พ.ศ. 2553 หรือเพิ่มข้ึนในอตัราเฉล่ียร้อยละ 14.39  ต่อปี   ซ่ึงน่าจะเป็นผลมาจาก 
มาตรการส่งเสริมการตลาดต่างประเทศของรัฐบาล ในการส่งเสริมการส่งออกลาํไยสด ในห้วง
ฤดูกาลผลิตท่ีมีผลผลิตจาํนวนมาก ระหว่างเดือนกรกฎาคมจนถึงสิงหาคม ให้กระจายออกไปตลาด
ต่างประเทศให้มากท่ีสุด เพื่อทาํให้ผลผลิตลาํไยในประเทศลดลง จะส่งผลให้ระดบัราคาลาํไยใน
แหล่งผลิตสูงข้ึน เพื่อรักษาระดับราคาท่ีเกษตรกรขายได้ไม่ให้ตกตํ่ามาก เช่น ในปี พ.ศ. 2547 
ดาํเนินการประชาสัมพนัธ์ และรณรงค์ส่งเสริมการบริโภคลาํไยสด ในประเทศ สาธารณรัฐ
ประชาชนจีน อินโดนิเชีย อินเดีย และออสเตรเลีย และยงัเพิ่มมาตรการในสนบัสนุนค่าใชจ่้ายขนส่ง
เหมาจ่าย ใหแ้ก่ผูส่้งออก ในอตัรา 2.00 บาท / กก. ในปี พ.ศ. 2548 และอตัรา 3.00 บาท/กก. ในปี 
พ.ศ. 2549 เพื่อเป็นการผลักดันการส่งออก โดยมีเง่ือนไขให้ผูส่้งออก ต้องรับซ้ือผลผลิตจาก
เกษตรกร ในราคาท่ีกาํหนด ซ่ึงเป็นการรักษาระดบัราคาท่ีเกษตรกรขายไดด้ว้ย ในส่วนของมูลค่า
การส่งออกเพิ่มจากมูลค่า 2,116 ลา้นบาท ในปีการผลิต พ.ศ. 2549 เป็นมูลค่า 3,512 ลา้นบาท หรือ
เพิ่มข้ึนในอตัราเฉล่ียร้อยละ 11.50 ต่อปี ซ่ึงเพ่ิมข้ึนในอตัราเฉล่ียท่ีตํ่ากว่าปริมาณการส่งออกลาํไย
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สด ทั้งน้ีเน่ืองจากราคาส่งออกลาํไยสดเฉล่ียลดลงจากอตัรา  17.72  บาท/ กก. ในปี พ.ศ. 2549 เป็น
อตัรา 15.90 บาท/กก. หรือลดลงในอตัราเฉล่ียร้อยละ 2.16 ต่อปี 
 
ตารางท่ี 4.14 ปริมาณ มูลค่า และราคาลาํไยสดส่งออก ปีการผลิต พ.ศ. 2549 – 2553 
 

ปี พ.ศ. ปริมาณ (ตนั) มูลค่า (ลา้นบาท) ราคา (บาท/กก.) 
2549 119,430 2,116 17.72 
2550 160,352 2,269 15.18 
2551 168,285 2,693 16.00 
2552 239,823 3,663 15.15 
2553 216,395 3,512 15.90 

อตัราเพิ่ม 14.39 11.50 - 2.16 

ท่ีมา : สาํนกังานเศรษฐกิจการเกษตร  และกรมศุลกากร     
 

  2.6.10  ปริมาณและมูลค่าการส่งออกลาํไยสด แยกรายประเทศ ปีการผลิต พ.ศ. 
2549 
 จากรายละเอียดตามตารางท่ี 14 พบว่า ในปีการผลิต พ.ศ. 2549 ปริมาณและ
มูลค่าการส่งออกลาํไยสด มากท่ีสุด ไดแ้ก่ประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน ปริมาณ จาํนวน 52,523 
ตนั หรืออตัราเฉล่ียร้อยละ 43.97 ของปริมาณการส่งออกลาํไยทั้งหมด และมูลค่า 925 ลา้นบาท 
หรือ อตัราเฉล่ียร้อยละ 43.71 ของมูลค่าการส่งออกลาํไยสดทั้งหมด รองลงมา ไดแ้ก่ประเทศ
อินโดนีเซีย ปริมาณ จาํนวน 43,064 ตนั หรืออตัราเฉล่ียร้อยละ 36.05  ของปริมาณการส่งออกลาํไย
สดทั้งหมด และมูลค่า 721 ลา้นบาท หรืออตัราเฉล่ียร้อยละ  34.07 ของมูลค่าการส่งออกลาํไยสด
ทั้งหมด และรองลงมา ไดแ้ก่ประเทศฮ่องกง ปริมาณ จาํนวน 12,260 ตนั หรืออตัราเฉล่ียร้อยละ 
10.27 ของปริมาณการส่งออกลาํไยสดทั้งหมด และมูลค่า 243 ลา้นบาท หรืออตัราเฉล่ียร้อยละ 
11.48 ของมูลค่าการส่งออกลาํไยสดทั้งหมด ส่วนประเทศอ่ืนๆ ไดแ้ก่ แคดานา สิงคโปร์ สหราช
อาณาจกัร ฟิลิปปินส์ มาเลเซีย เนเธอร์แลนด์ ฝร่ังเศส และอ่ืนๆ ยงัมีปริมาณและมูลค่าไม่มากนัก 
ดงันั้นยงัสามารถขยายตลาดส่งออกลาํไยสด ไปยงัตลาดประเทศเหล่าน้ีไดอี้กมาก รวมทั้งเปิดตลาด
ใหม่ในประเทศท่ีมีภาวะเศรษฐกิจท่ีดีข้ึน และมีประชากรจาํนวนมาก เช่น อินเดีย และประเทศใน
กลุ่มตะวนัออกกลาง เพื่อเพิ่มปริมาณการส่งออกลาํไยสด ในฤดูกาลผลิตให้ไดม้ากท่ีสุด เป็นการ
เพิ่มรายไดจ้ากการส่งออก รวมทั้งจะทาํใหป้ริมาณผลผลิตลาํไยในฤดูกาลผลิตในประเทศลดลง และ
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ระดับราคาลาํไยสดท่ีเกษตรกรขายได้ในประเทศสูงข้ึนเป็นผลทาํให้เกษตรกรชาวสวนลาํไยมี
รายไดเ้พิ่มข้ึน ในท่ีสุดต่อไป 
 
ตารางท่ี 4.15  แสดง ปริมาณ และมูลค่า การส่งออกแยกรายประเทศ ปี พ.ศ. 2549 
 

ประเทศ ปริมาณ (ตนั) ร้อยละ (%) 
มูลค่า 

(ลา้นบาท) 
ร้อยละ (%) 

สาธารณรัฐฯ จีน 52,523 43.97 925 43.71 
อินโดนีเซีย 43,064 36.05 721 34.07 
ฮ่องกง 12,260 10.27 243 11.48 
แคนาดา 1,699 1.42 45 2.13 
สิงคโปร์ 3,327 2.79 43 2.03 
สหราชอาณาจกัร 491 0.41 24 1.13 
ฟิลิปปินส์ 1,805 1.51 25 1.18 
มาเลเซีย 1,405 1.18 18 0.86 
เนเธอร์แลนด ์                         460 0.39 22 1.04 
ฝร่ังเศส 296 0.25 6 0.29 
อ่ืน ๆ 2,100 1.76 44 2.08 
รวม 119,430 100.00 2,116 100.00 

ท่ีมา: กรมศุลกากร 
 

3.  การผลติ และการตลาด ลาํไยอบแห้งทั้งเปลอืก ของประเทศไทย 
 
 3.1  ความสําคญัของการอบแห้งผลไม้ 
 การทาํแห้งในอาหาร คือการลดความช้ืนของอาหาร จนถึงระดบัท่ีสามารถระงบั
การเจริญของจุลินทรีย ์และการทาํงานของเอนไซม ์ทาํใหเ้ก็บรักษาอาหารไวไ้ดน้านข้ึน เป็นวิธีการ
ถนอมอาหารท่ีมนุษยคุ์น้เคยมาแต่โบราณ โดยการใชค้วามร้อนจากแสงอาทิตย ์(ตากแดด) หรือโดย
อาศยัเคร่ืองจกัรกล ใชค้วามร้อนจากแหล่งพลงังานอ่ืน เช่น ไฟฟ้า การเผาไหมข้องเช้ือเพลิงจาก
แก๊สหุงตม้ นํ้ามนัเช้ือเพลิง และพลงังานไอนํ้า เป็นตน้ ในการอบแหง้ผลไม ้ท่ีเป็นสินคา้เกษตร เป็น
กระบวนการหน่ึง ในการแปรรูปสินคา้เกษตร ช่วยให้ผลไมท่ี้ออกตามฤดูกาลจาํนวนมากพร้อมๆ 
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กนั ไม่ใหเ้น่าเสีย เกบ็ไวไ้ดน้านข้ึน ขนส่งสะดวก และลดค่าใชจ่้ายในการขนส่ง (นํ้าหนกัลดลง) ทาํ
ใหมู้ลค่าของผลไมเ้พิ่มข้ึน เพิ่มความหลากหลายและความสะดวกใหแ้ก่ผูบ้ริโภค   
 3.2  ความเป็นมาการผลติลาํไยอบแห้งในประเทศไทย 
 ผลจากการท่ีเกษตรกรชาวสวนลําไย  สามารถผลิตลําไยส่งไปจําหน่ายย ัง
ต่างประเทศไดม้าก ทาํให้รายไดเ้พิ่มข้ึนมาก จึงเพ่ิมปริมาณการผลิตโดยการขยายพ้ืนท่ีเพาะปลูก
เพิ่มข้ึนมาก จากสถิติการเพาะปลูกพบว่า ในปี พ.ศ. 2524 ประเทศไทยมีพื้นท่ีเพาะปลูกลาํไยเพียง 
83,268 ไร่ เพ่ิมเป็น 327,945 ไร่ ในปี พ.ศ. 2539 จึงทาํให้ผลผลิตลาํไยเพิ่มข้ึนมาก จากปริมาณ
จาํนวน 21,806 ตนั ในปี พ.ศ. 2524 เป็นปริมาณ 194,800 ตนั ในปี พ.ศ. 2539 โดยเฉพาะอยา่งยิง่ใน
ปี พ.ศ. 2533 ผลผลิตเพิ่มข้ึนมากจนเกิดปัญหาผลผลิตลน้ตลาด ไม่สามารถระบายออกไปยงัตลาด
ต่างประเทศในรูปลาํไยสดไดท้นั ในส่วนของการแปรรูปเป็นผลิตภณัฑล์าํไยอ่ืน เช่น ลาํไยกระป๋อง 
ลําไยแช่แข็ง  มีข้อจํากัดทั้ งด้านการผลิตและการตลาด  ดังนั้ น  กระทรวงพาณิชย์ร่วมกับ
มหาวิทยาลยัเชียงใหม่ จึงไดจ้ดัอบรมเทคนิคการทาํลาํไยอบแห้ง โดยนาํผลผลิตลาํไยส่วนเกินมา
แปรรูปเพื่อเพิ่มมูลค่า และทาํให้เก็บรักษาผลผลิตไดย้าวนานข้ึน ให้แก่กลุ่มแม่บา้นเกษตรกรและ
เอกชน พร้อมทั้งหาตลาดต่างประเทศ ดว้ยการจดังานแสดงสินคา้แนะนาํผลิตภณัฑล์าํไย เป็นผลทาํ
ใหป้ริมาณการส่งออกลาํไยอบแหง้ ตั้งแต่ปี พ.ศ. 2533 ขยายตวัสูงข้ึน และในปี พ.ศ. 2536 รัฐบาล
ไดส่้งเสริมการสร้างและดดัแปลงเตาอบลาํไยให้แก่เกษตรกรชาวสวนลาํไยมากยิ่งข้ึน ปรากฏว่า
ไดผ้ลดี ทาํให้ปริมาณการส่งออกลาํไยอบแห้งเพ่ิมสูงข้ึนในทนัที ปัญหาลาํไยลน้ตลาดจึงถูกขจดั
ออกไป สามารถรักษาระดบัราคาผลผลิตลาํไยไม่ให้ตกตํ่าได ้และทาํให้เกษตรกรชาวสวนลาํไยมี
รายไดเ้พิ่มข้ึนและมีอาชีพท่ีมัน่คง 
 3.3  ประเภทของการแปรรูปลาํไยอบแห้ง 
 การแปรรูปลาํไยอบแห้ง ในประเทศไทย มีอยู่ 2 ประเภท คือ การแปรรูปลาํไย
อบแหง้ทั้งเปลือก และการแปรรูปลาํไยอบแหง้เฉพาะเน้ือ โดยมีรายละเอียดดงัน้ี     
 3.3.1  ลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก     
 1. พนัธ์ุลาํไยท่ีนิยมนาํมาอบแหง้      
  พนัธ์ุลาํไยท่ีนิยมนาํมาอบแห้ง ไดแ้ก่พนัธ์ุอีดอ เป็นพนัธ์ุท่ีเหมาะสมใน
การอบแหง้ เพราะเม่ืออบแหง้แลว้สีเปลือกจะมีสีเหลืองทอง และไดน้ํ้ าหนกัมากกวา่พนัธ์ุอ่ืนๆ  
 2. ผลลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก  
  ผลลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก ผลิตจากการนาํผลลาํไยสด มาอบแห้งด้วย
ความร้อนทั้งเปลือกและเมล็ด จนแห้งสนิท สามารถเก็บรักษาไดเ้ป็นเวลานานมากกว่า ลาํไยท่ี
อบแห้งโดยแกะเปลือก เหมาะสําหรับการรับประทานเป็นอาหารว่าง หรือการนาํไปชงเพื่อเป็น
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เคร่ืองด่ืม มีคุณประโยชน์ในการบาํรุงเลือดและหัวใจ หรือใชเ้ป็นส่วนผสมอาหารคาวหวาน เพื่อ
เพิ่มกล่ินและรสชาติอาหาร     
 3. ลกัษณะทัว่ไปของผูป้ระกอบการ ในการผลิตลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก  
  ผูป้ระกอบการแปรรูปลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก มีอยู่ดว้ยกนั 2 ประเภท 
ไดแ้ก่ ผูป้ระกอบการท่ีทาํในนามของกลุ่ม และผูป้ระกอบการท่ีเป็นรายบุคคล โดยผูป้ระกอบการท่ี
ทาํในนามกลุ่ม จะเป็นสมาชิกของ กลุ่มเกษตรกร กลุ่มแม่บา้นเกษตรกร และกลุ่มสมาชิกสหกรณ์  
ท่ี ส่วน ใหญ่ไดรั้บการสนบัสนุนจากรัฐบาล ในการจดัซ้ือเตาอบลาํไย ในส่วนของผูป้ระกอบการ
รายบุคคล ส่วนใหญ่เป็นผูป้ระกอบการรายยอ่ยท่ีกระจายอยูใ่นพื้นท่ีปลูกลาํไย และผูป้ระกอบการ
รายใหญ่ท่ีเป็นทั้งผูผ้ลิตเอง และบางรายเป็นผูร้วบรวมหรือผูส่้งออกดว้ย ซ่ึงมีจาํนวนไม่มากนัก 
นอกจากน้ียงัมีผูป้ระกอบการท่ีเป็นโรงงานอาหารแปรรูปผลผลิตการเกษตรซ่ึงผูป้ระกอบการท่ีเป็น
รายบุคคลเหล่าน้ีทั้งหมด จะซ้ือเตาหรือสร้างเตาข้ึนมาใชเ้อง              
 4. ชนิดของเตาอบลาํไยทั้งเปลือก          
  ชนิดของเตาอบลาํไยทั้งเปลือก มี 3 ชนิด ดงัน้ี             
   1) เตากระบะ           
  1.1) เตาอบโซล่า เป็นเตาอบท่ีนาํเขา้จากประเทศไตห้วนัทั้งชุด ตวัเตามี
ลกัษณะเป็นกระบะส่ีเหล่ียม มีขนาด กวา้ง X ยาว X สูง เท่ากบั 2.4 X 2.4 x 1.2 ลูกบาศกเ์มตร มี
ตะแกรงรูโปร่งปูอยู่ส่วนล่างของกระบะ สําหรับรองรับผลของลาํไย มีหัวเผาพดัลมดูดความร้อน
ขนาดมอเตอร์ 1 แรงมา้ และเคร่ืองควบคุมอตัโนมติัพร้อมถงันํ้ ามนั เช้ือเพลิงท่ีใชเ้ป็นนํ้ ามนัโซล่า 
สามารถอบลาํไยไดค้ร้ังละประมาณ 2,000 กิโลกรัม เวลาท่ีใชใ้นการอบแหง้ประมาณ 48 ชัว่โมง 
ราคาเคร่ืองละประมาณ 30,000 – 40,000 บาท 
 1.2) เตาอบแบบใชแ้ก๊สหุงตม้ เป็นเตาอบท่ีสามารถใชภ้ายในประเทศ เป็น
เตาอบท่ีเลียนแบบเตาอบแบบไตห้วนั ขนาดและรูปร่างแบบเดียวกนักบัเตาอบแบบไตห้วนั ใชแ้ก๊ส
หุงตม้เป็นเช้ือเพลิงแทนนํ้ามนัโซล่า ใชท่้อเหลก็หล่อยาวทนความร้อนสูง พร้อมอุปกรณ์ชุดควบคุม
อตัโนมติัแทนหัวเผานํ้ ามนัโซล่า และเคร่ืองควบคุมอตัโนมติัพร้อมถงันํ้ ามนัติดตั้งพดัลมดูดความ
ร้อนขนาดมอเตอร์ 1 แรงมา้ สามารถอบลาํไยไดค้ร้ังละประมาณ 2,000 กิโลกรัม เวลาท่ีใชใ้นการ
อบแหง้ประมาณ 48 ชัว่โมง ราคาเคร่ืองละประมาณ 36,000 – 38,000 บาท 
 2) เตาอบไอนํ้า     
 เป็นเตาอบไอนํ้าท่ีมีขนาดใหญ่ และใชพ้ื้นท่ีมาก และ มีหอ้งสาํหรับอบลาํไย 
ตั้งแต่ 6 หอ้งข้ึนไป โดยแต่ละห้องมีความจุลาํไย ไดป้ริมาณหอ้งละ 6 – 8 ตนั ทาํใหส้ามารถอบ
ลาํไยไดค้ร้ังละ 30 – 100 ตนั มีอุปกรณ์สาํหรับปรับเพิ่มลดอุณหภูมิโดยอตัโนมติั เช้ือเพลิงท่ีใชใ้น
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การให้ความร้อน จะไดจ้าก ไมฟื้น หรือแกลบ และลิกไนต ์ซ่ึงสามารถให้ความร้อนท่ีสมํ่าเสมอ 
ราคาในการลงทุนสร้างเตาอบไอนํ้า และหอ้งอบไอนํ้า ประมาณ 8 – 10 ลา้นบาท      
 3)  เตาบ่ม 
 เตาบ่มใบยาสูบดดัแปลง เป็นเตาท่ีไดจ้ากการดดัแปลงโรงบ่มใบยาสูบ ดว้ย
การติดตั้งตะแกรงใส่ลาํไยเพิ่มเติมเขา้ไป เตาอบแบบน้ีสามารถอบลาํไยไดค้ร้ังละประมาณ 1,000 – 
3,000 กิโลกรัม เช้ือเพลิงอาจเป็นฟืน หรือถ่านหินลิกไนต ์หรือแก๊สหุงตม้ ระยะ เวลาในการอบ
ประมาณ 71 – 120 ชัว่โมง ค่าดดัแปลงประมาณ 10,000 – 20,000 บาท ต่อเตา     
 5. ชนิดเตาและขนาดความจุของเตาอบแห้งลาํไยทั้งเปลือกใน พื้นท่ีปลูก
ภาคเหนือ  
  จากการสาํรวจเตาอบแห้งลาํไยทั้งเปลือก ท่ีข้ึนทะเบียนไว ้ในพื้นท่ีปลูก
ภาคเหนือ ท่ีเป็นแหล่งผลิตท่ีสาํคญัใน 8 จงัหวดั ไดแ้ก่ เชียงใหม่ ลาํพนู เชียงราย พะเยา แพร่ น่าน 
ลาํปาง และตาก ใน ปี พ.ศ. 2548 พบว่า มีเตาอบแหง้ลาํไยทั้งเปลือก รวมทั้งส้ิน 24,565 เตา มีกาํลงั
การผลิตลาํไยแห้งทั้งเปลือกไดร้วมทั้งส้ิน 340,275 ตนั หรือรองรับผลผลิตลาํไยสด (ร่วง) ท่ีนาํมา
แปรรูปได ้รวมทั้งส้ิน 1,122,908 ตนั แยกเป็นเตากระบะแบบใชแ้ก๊สหุงตม้มีจาํนวนมากท่ีสุด รวม
ทั้งส้ิน 21,886 เตา มีกาํลงัการผลิตลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกไดร้วม 267,309 ตนั หรือรองรับผลผลิต
ลาํไยสดไดร้วม 882,980 ตนั คิดเป็นอตัราร้อยละ 78.56 ของกาํลงัปริมาณการผลิตลาํไยอบแหง้ทั้ง
เปลือกทั้งหมด โดยเฉพาะเตากระบะแบบใชแ้ก๊ส ขนาดความจุลาํไยสดระหว่าง 1,800 – 2,200 ตนั 
มีจาํนวนมากท่ีสุดรวม 20,626 เตา รองรับลาํไยสดได ้854,640 ตนั หรืออตัราร้อยละ 73.44 ของ
กาํลงัการผลิตทั้งหมด รองลงมาไดแ้ก่ เตาอบไอนํ้ ารวม 1,687 หอ้ง มีกาํลงัการผลิตลาํไยอบแหง้ทั้ง
เปลือกรวม 50,862 ตนั หรือรองรับผลผลิตลาํไยสดได ้167,850 ตนั หรืออตัราร้อยละ 14.95 ของ
กาํลงัการผลิตทั้งหมด  เตาแบบบ่มใบยาสูบรวม 530 ห้อง มีกาํลงัการผลิตลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก
รวม 13,078 ตนั หรือรองรับผลผลิตลาํไยสดได ้43,162 ตนั หรืออตัราร้อยละ 3.84 ของกาํลงัการ
ผลิตทั้งหมด และเตาอบแบบอ่ืนๆ รวม 462 เตา มีกาํลงัการผลิตลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกรวม 9,021 
ตนั หรือรองรับผลผลิตลาํไยสดได ้29,775 ตนั หรืออตัราร้อยละ 2.65 ของกาํลงัการผลิตทั้งหมด 
ตามลาํดบั ดงัรายละเอียดในตารางท่ี 15  และเม่ือพิจารณาถึงศกัยภาพการผลิต ของเตาอบแหง้ลาํไย
ทั้งเปลือก ท่ีมีอยูท่ ั้งหมดในแหล่งผูป้ลูกลาํไยสาํคญัใน 8 จงัหวดัภาคเหนือ จะเห็นไดว้่ามีกาํลงัการ
ผลิตมากกวา่ลาํไยอบแหง้ท่ีทาํการผลิตอยูปี่ละประมาณ 190,000 – 270,000 ตนั (ลาํไยอบแหง้ท่ีผลิต
ไดปี้ละประมาณ 70,000 – 150,000 ตนั) หรือรองรับผลผลิตลาํไยสดไดม้ากกว่าผลผลิตลาํไยท่ีผลิต
ไดใ้นประเทศทั้งหมดปีละประมาณ 400,000 – 700,000 ตนั (ผลผลิตลาํไยท่ีผลิตไดใ้นประเทศ
ทั้งหมด ปีละประมาณ  500,000 – 800,000 ตนั) 
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ตารางท่ี 4.16 ชนิดเตา และขนาดความจุของเตาอบลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก ใน 8 จงัหวดัภาคเหนือ ปี 
พ.ศ.  2548 

 

ชนิดเตา 
ขนาด 

(กก.สด) 

จาํนวน 

(เตา/หอ้ง) 
ลาํไยสด (ตนั) % 

ลาํไยแหง้ 

(ตนั) 
% 

เตากะบะ 

(เตา) 

800-1,200 877 34,681  10,509  
1,800-2,200 20,626 824,640 73.45 249,891 73.45 
2,800-3,200 383 22,800  6,909  

รวม 21,886 882,121 78.56 267,309 78.56 

เตาอบไอ 
นํ้า (หอ้ง) 

1,000-3,000 219 6,570  1,990  
3,001-5,000 283 16,980  5,145  

5,001-10,000 892 100,350  30,409  

มากกวา่ 10,000 293 43,950  13,318  

รวม 1,687 167,850 14.95 50,862 14.95 

เตาอบแบบ 
บ่มใบยา 

สูบ(หอ้ง) 

1,000-3,000 134 4,020  1,218  
3,001-5,000 103 6,180  1,872  
5,001-10,000 293 32,962  9,988  

รวม 530 43,162 3.84 13,078 3.84 

เตาอบแบบ 

อ่ืน ๆ(เตา) 

1,000-3,000 276 11,160  3,381  
3,001-5,000 44 2,640  800  
5,001-10,000 142 15,975  4,840  

รวม 462 29,775 2.65 9,021 2.65 

รวมทั้งหมด 24,565 1,122,908 100.00 340,275 100.00 

ท่ีมา : กรมส่งเสริมสหกรณ์ 
 
 6. กาํลงัการผลิตเตาอบลาํไยแห้งทั้งเปลือกแยกรายจงัหวดัใน 8 จงัหวดั
ภาคเหนือ         
  กาํลงัการผลิตเตาอบลาํไยแห้งทั้งเปลือกแยกรายจงัหวดัใน 8 จงัหวดั
ภาคเหนือท่ีข้ึนทะเบียนไวใ้นปี พ.ศ. 2548 พบว่า จงัหวดัลาํพูน มีเตาอบลาํไยแห้งทั้งเปลือกมาก
ท่ีสุด จาํนวน11,159 เตา หรืออตัราร้อยละ 45.43 ของจาํนวนเตาอบลาํไยแหง้ทั้งเปลือกใน 8 จงัหวดั
ภาคเหนือทั้งหมด และมีกาํลงัการผลิตลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกไดจ้าํนวน 148,304 ตนั หรือรองรับ
ผลผลิตลาํไยสดได ้489,402 ตนั หรืออตัราร้อยละ 43.59 ของกาํลงัการผลิตเตาอบลาํไยแห้งทั้ง
เปลือกใน 8 จงัหวดัภาคเหนือ รองลงมาไดแ้ก่จงัหวดัเชียงใหม่ มีเตาอบลาํไยแหง้ทั้งเปลือกจาํนวน 
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10,236 เตา หรืออตัราร้อยละ 41.67 ของจาํนวนเตาอบลาํไยแหง้ทั้งเปลือกใน 8 จงัหวดัภาคเหนือ
ทั้งหมด และมีกาํลงัการผลิตลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกไดจ้าํนวน 138,438 ตนั หรือรองรับผลผลิตลาํไย
สดได ้456,845 ตนั หรืออตัราร้อยละ 40.68 ของกาํลงัการผลิตเตาอบลาํไยแห้งทั้งเปลือกใน 8 
จงัหวดัภาคเหนือ รองลงมาไดแ้ก่จงัหวดั เชียงราย พะเยา ลาํปาง น่าน แพร่ และตาก ตามลาํดบั มี
จาํนวนเตาอบรวมกนัจาํนวน 3,178 เตา หรืออตัราร้อยละ 12.90 ของจาํนวนเตา และกาํลงัการผลิต
ลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกไดร้วมจาํนวน 53,533 ตนั หรือรองรับผลผลิตลาํไยสดไดร้วม 176,661 ตนั 
หรืออตัราร้อยละ 15.73 ของกาํลงัการผลิตเตาอบลาํไยแหง้ทั้งเปลือกใน 8 จงัหวดัภาคเหนือทั้งหมด 
จะเห็นไดว้่า จงัหวดัลาํพูนและจงัหวดัเชียงใหม่ มีจาํนวนเตาอบรวมกนัได ้21,395 เตา หรืออตัรา
ร้อยละ 87.10 ของจาํนวนเตา และมีกาํลงัการผลิตลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกไดร้วมกนัจาํนวน 286,742 
ตนั หรือรองรับผลผลิตลาํไยสดไดร้วมกนัจาํนวน 946,247 ตนั หรืออตัราร้อยละ 84.27 ของกาํลงั
การผลิตเตาอบลาํไยแหง้ทั้งเปลือกใน 8 จงัหวดัภาคเหนือ ดงัรายละเอียดในตารางท่ี 4.16 
 
ตารางท่ี 4.17 กาํลงัการผลิตเตาอบลาํไยแหง้ทั้งเปลือกแยกรายจงัหวดัใน 8 จงัหวดัภาคเหนือ ปี 
 พ.ศ. 2548 
 

จงัหวดั จาํนวนเตา (เตา) ร้อยละ % 
กาํลงัผลิต 

ลาํไยแหง้ (ตนั) 
ลาํไยสด 

(ตนั) 
ร้อยละ % 

พนู 11,159 45.43 148,304 489,402 43.59 
เชียงใหม่ 10,236 41.67 138,438 456,845 40.68 
เชียงราย   1,783 7.25 28,764 94,923 8.45 
พะเยา 738 3.00 11,188 36,920 3.29 
ลาํปาง 279 1.14 5,617 18,535 1.65 
น่าน 181 0.74 5,108 16,858 1.50 
แพร่ 111 0.45 2,274 7,505 0.67 
ตาก 78 0.32 582 1,920 0.17 
รวม 24,565 100.00 340,275 1,122,908 100.00 

ท่ีมา : กรมส่งเสริมสหกรณ์ 
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 7. กระบวนการแปรรูปลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก        
  กระบวนการแปรรูปลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก เร่ิมตน้จากการนาํผลผลิต
ลาํไยสด (ร่วง) โดยปกติส่วนใหญ่จะเป็นพนัธ์ุอีดอ มาทาํการคดัเกรดดว้ยเคร่ืองคดัร่อนเกรดโดย
แบ่งแยกเกรดตามขนาดเส้นผา่ศูนยก์ลางของผลลาํไย ไดแ้ก่ เกรด AA , A , และ B  และตรวจสอบ
คุณภาพแลว้ หลงัจากนั้นจึงนาํลาํไยสด (ร่วง) ท่ีคดัเกรดและคุณภาพแลว้ เขา้ทาํการอบในเตาอบ
ลาํไยซ่ึงมีหลายแบบ ไดแ้ก่ เตาอบแบบกระบะ เตาอบแบบไอนํ้า เตาอบแบบบ่มใบยาสูบ และเตาอบ
แบบอ่ืน อีกทั้งเตาอบแต่ละแบบยงัใชเ้ช้ือเพลิงแตกต่างกนั เช่น เตาอบแบบกระบะ จะใชเ้ช้ือเพลิงท่ี
เป็นแก๊ส และนํ้ ามนัโซล่า เตาอบแบบไอนํ้ าจะใชเ้ช้ือเพลิงจาก  ไมฟื้น  นํ้ ามนัเตา และถ่านลิกไนต ์  
ทั้งน้ีข้ึนอยูก่บัความเหมาะสมตาม ลกัษณะการออกแบบของเตา และราคาของเช้ือเพลิงแต่ละชนิด ท่ี
ก่อให้เกิดการประหยดัและมีตน้ทุนการแปรรูปท่ีตํ่าท่ีสุด ในท่ีน้ีจะกล่าวถึงกระบวนการแปรรูปท่ี
นิยมมากท่ีสุด คือการแปรรูปโดยใชเ้ตาอบลาํไยแบบกระบะ และเตาอบแบบไอนํ้า ดงัน้ี 
 1) การอบแบบเตากระบะ  
 นาํลาํไยสด (ร่วง) ท่ีแยกเกรดและตรวจคุณภาพแลว้ ใส่ลงในถาดตะแกรง
ลวด เป็น 3 ชั้น ของเตาอบแบบกระบะ โดยการใส่ลาํไยสด (ร่วง) สามารถทาํไดใ้น 2 กรณี คือ การ
ใส่ลาํไยสด (ร่วง) เกรดเดียวกนัทั้งหมดทุกชั้นตะแกรงในการอบแห้ง หรือ การใส่ลาํไยสด (ร่วง) 
แต่เกรดต่างกนัในแต่ละชั้นตะแกรง โดยใชอุ้ณหภูมิในคร้ังแรกท่ีเขา้เตาอบ 80 องศาเซลเซียส 
(สาํหรับลาํไยสดเปลือกหนาและไม่คา้งคืน) หรือ 60 องศาเซลเซียส (สาํหรับลาํไยเปลือกบางและ
คา้งคืน) เป็นเวลา 13 ชัว่โมง ติดต่อกนั เปิดเตาอบและสลบัชั้นตะแกรงล่างกบับน ทาํการอบท่ี
อุณหภูมิ 70 – 75 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 20 ชัว่โมงติดต่อกนั เปิดเตาอบและสลบัตะแกรงล่างไป
ไวช้ั้นบน ชั้นบนไปไวช้ั้นกลาง และชั้นกลางไปไวช้ั้นล่าง ทาํการอบท่ีอุณหภูมิ 65 องศาเซลเซียส 
เป็นเวลานาน 15 ชัว่โมงติดต่อกนั เสร็จแลว้ใหล้าํไยอบแหง้ทั้งเปลือกท่ีอบแลว้น้ี ปล่อยท้ิงไวใ้หเ้ยน็
เป็นเวลา 1 – 2 ชัว่โมง จากนั้นจึงนาํลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกออกจากเตาอบ การใชร้ะยะเวลาในการ
อบแหง้อยูร่ะหว่าง 48 – 52 ชัว่โมง ข้ึนอยูก่บัการควบคุมอุณหภูมิของเตาอบ และคุณภาพของลาํไย
สด(ร่วง) ทาํการคดัเกรดดว้ยเคร่ืองร่อนคดัเกรด และคดัคุณภาพ โดยการแยกลาํไยแหง้แตกบุบและ
มีคราบคลา้ยนํ้ าหมากติดท่ีเปลือกคดัท้ิงไป ทาํการบรรจุลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกท่ีคดัคุณภาพแลว้ใส่
ในถุงพลาสติกขนาดบรรจุ 10 กิโลกรัม และนาํไปบรรจุในกล่องกระดาษ ปิดฝากล่องกระดาษและ
รัดดว้ยเทปกาว นาํไปเกบ็รักษาไวใ้นโกดงัเพื่อรอจาํหน่ายต่อไป ดงัรายละเอียดในภาพท่ี 4.7) 
 2) เตาอบแบบไอนํ้า       
 เตาอบแบบไอนํ้า มีกระบวนการแปรรูปเช่นเดียวกนักบั การอบแบบกระบะ 
แตกต่างกนัท่ีการอบแบบเตาไอนํ้า ท่ีบรรจุลาํไยสด (ร่วง) คดัเกรดแลว้ ในหอ้งอบแต่ละหอ้ง ซ่ึงโดย
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ปกติทัว่ไปจะมีตะแกรง 5 ชั้น และจะใส่ลาํไยสด (ร่วง) เกรด AA ท่ีชั้น 1 , 5 และ เกรด A ท่ีชั้น 2 , 4 
และเกรด B ท่ีชั้น 3 ทาํการอบแหง้ดว้ยการควบคุมอุณหภูมิเช่นเดียวกนักบัเตากระบะ โดยใชเ้วลา
เร่ิมแรกเขา้เตาอบท่ีอุณหภูมิ 60 – 70 องศาเซลเซียส เป็นเวลานาน 12 – 15 ชัว่โมงติดต่อกนั และท่ี
อุณหภูมิ 70 – 75 องศาเซลเซียส เป็นเวลานาน 20 ชัว่โมงติดต่อกนั และช่วงสุดทา้ยท่ีอุณหภูมิ 60 
องศาเซลเซียส เป็นเวลานาน 15 ชัว่โมงติดต่อกนั และในการอบดว้ยเตาอบไอนํ้ าน้ีไม่ตอ้งทาํการ
สลบัชั้นตะแกรง ซ่ึงจะใชเ้วลาในการอบรวมทั้งส้ินประมาณ50 –52 ชัว่โมง มากกว่าเวลาท่ีอบแบบ
เตากระบะดงัรายละเอียดใน (ภาพท่ี4.7) 
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ลาํไยสด (ร่วง) คดัร่วมเกรดคุณภาพ 
เกรด  AA , A , B 

ชั้น  1    AA 
ชั้น 2  B 
ชั้น 3  A 

ชั้น  1    A 
ชั้น 2  B 

ชั้น 3  AA 

ชั้น  1    AA 
ชั้น 2  A 
ชั้น 3  B 

ชั้น  1    AA 
ชั้น 2  A 
ชั้น 3  B 
ชั้น 4  A 
ชั้น 5 AA 

ชั้น  1    AA 
ชั้น 2  A 
ชั้น 3  B 
ชั้น 4  A 
ชั้น 5  AA 

ชั้น  1    AA 
ชั้น 2  A 
ชั้น 3  B 
ชั้น 4  A 
ชั้น 5  AA 

อุณหภูมิ 60 องศา 
(เปลือกบางและคา้งคืน) 

อุณหภูมิ 80 องศา 
(เปลือกหนาและไม่คา้ง

คืน) 
อบเวลา 13 ชม. ติดต่อกนั 

อุณหภูมิ 70 -75 องศา 
อบเวลา 20 ชม. ติดต่อกนั 

อุณหภูมิ 65 องศา 
อบเวลา 15 ชม. ติดต่อกนั 

อุณหภูมิ 60 -70 C 
อบเวลา 12-15 ชม. ติดต่อกนั 

อุณหภูมิ 70 -75 C 
อบเวลา 20 ชม. ติดต่อกนั 

อุณหภูมิ 60 C 
อบเวลา 15 ชม. ติดต่อกนั 

เตาไอนํ้า เตากะบะ ใส่ตะแกรงเรียงชั้น 

71 
 



57 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ 4.7 แสดงกระบวนการแปรรูปลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ปล่อยทิ้งไวใ้หเ้ยน็เป็นเวลา 1 – 2 ชัว่โมง 

คดัร่อนเกรดตรวจสอบคุณภาพลาํไยอบแหง้ 
แยกแตกบุบและนํ้าหมาก และบรรจุ 
ถุงพลาสติก และใส่กล่องกระดาษ 

ขนส่ง และขนยา้ยเกบ็ในโกดงัรอการจาํหน่าย 
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 8. ตน้ทุนการแปรรูปลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก 
 ตน้ทุนการแปรรูปลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก จะข้ึนอยูก่บัชนิดของเตาอบ และ
เช้ือเพลิงท่ีแตกต่างกนั ซ่ึงในท่ีน้ีจะพิจารณา ตน้ทุนการแปรรูปลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก ของเตาอบ
แบบกระบะ ท่ีใชเ้ช้ือเพลิงแก๊สหุงตม้และนํ้ ามนัโซล่า และเตาอบแบบไอนํ้ า ท่ีใชเ้ช้ือเพลิงจากฟืน
และนํ้ามนัเตา ดงัน้ี 
 1) เตาแบบกระบะ 
 เตาแบบกระบะ มีกาํลงัการแปรรูปลาํไยสด (ร่วง) คร้ังละประมาณ 2,000 
กิโลกรัม และใชเ้วลาในการอบประมาณ 48 ชัว่โมง ซ่ึงการใชเ้ช้ือเพลิงของเตาอบแบบกระบะ จะ
เป็นแก๊สหุงตม้ และนํ้ามนัโซล่า โดยมีอตัราการแปรสภาพลาํไยสด (ร่วง) ต่อลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก 
เท่ากบั 3.3 ต่อ 1 โดยตน้ทุนการแปรรูป ลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก ของเตาอบแบบกระบะ ท่ีใช้
เช้ือเพลิงแก๊สหุงตม้ ตั้งแต่กระบวนการคดัร่อนเกรดลาํไยสด (ร่วง) การอบแห้ง การคดัร่อนเกรด
ลาํไยอบแหง้ การบรรจุ และการขนออกจากโกดงัข้ึนรถบรรทุกจาํหน่าย รวมทั้งหมดในอตัรา 17.30
บาท/กิโลกรัม (ไม่รวมค่าวตัถุดิบ) ในขณะท่ีเตาอบแบบกระบะ ท่ีใชเ้ช้ือเพลิงนํ้ ามนัโซล่า มีตน้ทุน
การแปรรูปลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก รวมทั้งหมดในอตัรา 19.63 บาท/กิโลกรัม ซ่ึงมีอตัราตน้ทุนท่ีสูง
กว่า เตาอบแบบกระบะท่ีใชเ้ช้ือเพลิงแก๊สหุงตม้อยู่ 2.33 บาท/กิโลกรัม โดยจะเป็นส่วนต่างของ
ราคาเช้ือเพลิงนํ้ามนัโซล่า ท่ีมากกวา่ราคาแก๊สหุงตม้ ดงัรายละเอียดใน (ตารางท่ี 4.17) 
 
ตารางท่ี 4.18  ตน้ทุนการแปรรูปลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก แบบเตากระบะ ในปี พ.ศ. 2548 

หน่วย : บาท/ กก.แหง้ 
 

รายการ แก๊ส นํ้ามนั 

1. อตัราแปรสภาพลาํไย สด : แหง้  3.3 : 1  3.3 : 1 

2. ค่าคดัร่อนเกรดลาํไยสด (ร่วง)  1.50  1.50 

3. ค่าอบแหง้ลาํไย  7.08  9.41 

    3.1 แก๊สหุงตม้  5.10    

          นํ้ามนัโซล่า   7.43  

   3.2 ค่าแรงงานขนใส่เตาและควบคุมการอบ 1.65  1.65  

   3.3 ค่าไฟฟ้า 0.33  0.33  

4. ค่าคดัร่อน ตรวจคุณภาพ และบรรจุกล่อง  4.50  4.50 

5. ค่ากล่องกระดาษ  2.30  2.30 

6. ค่าถุงพลาสติก  0.15  0.15 
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ตารางท่ี 4.18 (ต่อ) 
 

รายการ แก๊ส นํ้ามนั 

7. ค่าเทปกาวรัดกล่อง  0.15  0.15 

8. ค่าขนส่งไปโกดงั  0.50  0.50 

9. ค่าแรงงานขนยา้ยข้ึนกองเขา้โกดงั  0.50  0.50 

10. ค่าเช่าโกดงั  0.50  0.50 

11. ค่าแรงงานขนจากโกดงัข้ึนรถบรรทุก  0.12  0.12 

      รวม  17.30  19.63 

ท่ีมา : สาํนกังานเศรษฐกิจการเกษตร 
 
  2) เตาอบแบบไอนํ้า 
 เตาอบแบบไอนํ้ า มีหลายขนาด ข้ึนอยู่กบัจาํนวนห้องอบแห้งลาํไย ซ่ึงจะมี
หอ้งอบตั้งแต่ 6 หอ้งข้ึนไป โดยแต่ละหอ้งจะมีความจุลาํไยสด (ร่วง) ไดป้ริมาณหอ้งละ 8 – 16 ตนั 
จึงสามารถอบลาํไยสด (ร่วง) ไดค้ร้ังละประมาณ 60  –  100 ตนั นอกจากนั้น เตาอบแบบไอนํ้ า ยงัมี
อุปกรณ์สาํหรับเพ่ิม หรือลดอุณหภูมิความร้อนไดโ้ดยอตัโนมติั  เช้ือเพลิงท่ีใชใ้นการให้อุณหภูมิ
ความร้อนของเตา สามารถเลือกใชไ้ดจ้าก ไมฟื้น หรือนํ้ ามนัเตา หรือถ่านลิกไนต ์ซ่ึงให้ความร้อน
ไดอ้ยา่งสมํ่าเสมอ แต่เช้ือเพลิงท่ีนิยมใช ้คือไมฟื้น และนํ้ ามนัเตา โดยมีอตัราแปรสภาพลาํไยสด ต่อ
ลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก เท่ากบั 3.15 : 1 ตน้ทุนการแปรรูปลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก โดยเตาอบแบบไอ
นํ้า  ตั้งแต่กระบวนการคดัร่อนเกรดลาํไยสด (ร่วง) การอบแหง้ การคดัร่อนเกรดลาํไยแหง้ การบรรจุ
กล่องขนเขา้โกดงั การขนออกจากโกดงัข้ึนรถบรรทุกไปจาํหน่าย จากการใชเ้ช้ือเพลิงจากฟืน รวม
ทั้งหมดอยูใ่นอตัรา 12.59 บาท/กิโลกรัม (ไม่รวมค่าวตัถุดิบ) และจากการใชเ้ช้ือเพลิงนํ้ ามนัเตา รวม
ทั้งหมดอยูใ่นอตัรา 15.45 บาท/กิโลกรัม (ไม่รวมค่าวตัถุดิบ) ซ่ึงมีอตัราสูงกว่าการใชเ้ช้ือเพลิงจาก
ฟืนอยู ่2.86 บาท/กิโลกรัม ท่ีเป็นค่าอบแหง้ลาํไย ดงัรายละเอียดใน (ตารางท่ี 4.18) 
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ตารางท่ี 4.19  ตน้ทุนการแปรรูปลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกโดยเตาอบแบบไอนํ้า ในปี พ.ศ. 2548 
 หน่วย : บาท/กก.แหง้ 
 

รายการ ฟืน นํ้ามนัเตา 

1. อตัราแปรสภาพ ลาํไย สด:อบแหง้  3.15 : 1  3.15 : 1 

2. ค่าคดัร่อนเกรดลาํไยสด(ร่วง)  1.50  1.50 

3. ค่าอบแหง้ลาํไย  2.37  5.23 

   3.1 ฟืน 0.89    

         นํ้ามนัเตา   4.38  

   3.2 ค่าแรงขนใส่เตาและควบคุม   อุณหภมิู  1.24  0.71  

     

รายการ ฟืน นํ้ามนัเตา 

   3.3 ค่าไฟฟ้า 0.24  0.14  

4. ค่าคดัร่อนลาํไยอบแหง้ ตรวจสอบ 

   คุณภาพ และบรรจุกล่อง 

 4.50  4.50 

5. ค่ากล่องกระดาษ  2.30  2.30 

6. ค่าถุงพลาสติก  0.15  0.15 

7. ค่าเทปกาวรัดกล่อง  0.15  0.15 

8. ค่าขนส่งไปโกดงั  0.50  0.50 

9. ค่าแรงงานขนยา้ยเขา้โกดงั  0.50  0.50 

10. ค่าเช่าโกดงั  0.50  0.50 

11. ค่าแรงงานข้ึนรถบรรทุก  0.12  0.12 

รวม  12.59  15.45 

ท่ีมา : สาํนกังานเศรษฐกิจการเกษตร 
 
 9. จาํนวนโกดงัและคลงัสินคา้ และขนาดความจุของโกดงัและคลงัสินคา้ 
สาํหรับเกบ็รักษาลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก ในพ้ืนท่ี 8 จงัหวดัภาคเหนือ  
 จากการสาํรวจของกรมส่งเสริมสหกรณ์ ในปี พ.ศ. 2548 พบว่า มีโกดงั และ
คลงั สาํหรับเก็บรักษาลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก ในพ้ืนท่ี 8 จงัหวดัภาคเหนือ รวมทั้งส้ินจาํนวน 273 
หลงั โดยมีความจุรวมทั้งส้ิน 163,845 ตนั ตั้งอยู่ในพ้ืนท่ีจงัหวดัเชียงใหม่ 88 หลงั ความจุรวม 
53,416 ตนั ลาํพนู 50 หลงั ความจุ 40,100 ตนั เชียงราย 55 หลงั ความจุ 17,490 ตนั พะเยา 31 หลงั 
ความจุ 8,925 ตนั น่าน 19 หลงั ความจุ 7,634 ตนั ลาํปาง 14 หลงั ความจุ 32,030 ตนั แพร่ 11 หลงั 
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ความจุ 3,000 ตนั และจงัหวดัตาก 5 หลงั ความจุ 1,250 ตนั และเม่ือแยกตามลกัษณะของผูถื้อครอง
กรรมสิทธ์ิ หรือผูเ้ป็นเจา้ของโกดงัหรือคลงัสินคา้ สําหรับเก็บรักษาลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก มี
รายละเอียด ดงัน้ี 
 1) สหกรณ์ มีจาํนวน 172 หลงั  ความจุรวม 90,191 ตนั หรืออตัราร้อยละ 
65.48 ของความจุทั้งหมด ตั้งอยูใ่นพื้นท่ีจงัหวดัเชียงใหม่ 53 หลงั ความจุรวม 22,576  ตนั ลาํพนู 22 
หลงั ความจุรวม 14,190 ตนั เชียงราย 34 หลงั ความจุรวม 8,950 ตนั พะเยา 20 หลงั ความจุรวม 
5,175 ตนั น่าน 15 หลงั ความจุรวม 6,050 ตนั ลาํปาง 12 หลงั ความจุรวม 29,000 ตนั แพร่ 11 หลงั 
ความจุรวม 3,000 ตนั และจงัหวดัตาก 5 หลงั ความจุรวม 1,250 ตนั 
 2) กลุ่มเกษตรกร มีจาํนวนรวม 11 หลงั ความจุรวม 4,230 ตนั หรืออตัรา
ร้อยละ 3.07 ของความจุทั้งหมด โดยตั้งอยูใ่นพื้นท่ีจงัหวดัลาํพูน 2 หลงั ความจุรวม 2,200 ตนั 
เชียงราย 1 หลงั ความจุรวม 250 ตนั พะเยา 7 หลงั ความจุรวม 1,750 ตนั และจงัหวดัลาํปาง 1 หลงั 
ความจุรวม 30 ตนั 
 3) เอกชน มีจาํนวนรวม 90 หลงั ความจุรวม 69,424 ตนั หรืออตัราร้อยละ 
50.40 ของความจุทั้งหมด โดยตั้งอยูใ่นพ้ืนท่ีจงัหวดัเชียงใหม่ 35 หลงั ความจุรวม 30,840 ตนั ลาํพนู 
26 หลงั ความจุรวม 23,710 ตนั เชียงราย 20 หลงั ความจุรวม 8,290 ตนั พะเยา 4 หลงั ความจุรวม 
2,000 ตนั น่าน 4 หลงั ความจุรวม 1,584 ตนั และจงัหวดัลาํปาง 1 หลงั ความจุรวม 3,000 ตนั ดงั
รายละเอียดตาม (ตารางท่ี 4.19) 
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ตารางท่ี 4.20 จาํนวนโกดงั และคลงัสินคา้ สาํหรับเกบ็ลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก ในพ้ืนท่ี 8 จงัหวดั 
 ภาคเหนือ ปี พ.ศ. 2548 
 

จงัหวดั 

สหกรณ์ กลุ่มเกษตร เอกชน รวม 
โกดงั 
(หลงั) 

รวม 
ความจุ 
(ตนั) 

จาํนวน 
(หลงั) 

ความจุ 
(ตนั) 

จาํนวน 
(หลงั) 

ความจุ 
(ตนั) 

จาํนวน 
(หลงั) 

ความจุ 
(ตนั) 

เชียงใหม่ 53 22,576 - - 35 30,840 88 53,416 
ลาํพนู 22 14,190 2 2,200 26 23,710 50 40,100 
เชียงราย 34 8,950 1 250 20 8,290 55 17,490 
พะเยา 20 5,175 7 1,750 4 2,000 31 8,925 
น่าน 15 6,050 - - 4 1,584 19 7,634 
ลาํปาง 12 29,000 1 30 1 3,000 14 32,030 
แพร่ 11 3,000 - - - - 11 3,000 
ตาก 5 1,250 - - - - 5 1,250 
รวม 172 90,191 11 4,230 90 69,424 273 163,845 

ท่ีมา : กรมส่งเสริมสหกรณ์ 
 
 10. ขนาดเกรดและมาตรฐาน ลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก 
 ไดมี้การกาํหนด ขนาดเกรดและมาตรฐาน ลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก ท่ีทาํการ
ซ้ือขายกนัในตลาด โดยกาํหนดมาตรฐาน จากขนาดเสน้ผา่ศูนยก์ลาง ของผลลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก 
ออกเป็น 3 ขนาด ดงัน้ี 
 - เกรด AA  เสน้ผา่ศูนยก์ลาง มากกวา่ 2.51 เซนติเมตร ข้ึนไป 
 - เกรด A เสน้ผา่ศูนยก์ลาง ตั้งแต่ 2.21 – 2.50 เซนติเมตร 
 - เกรด B เสน้ผา่ศูนยก์ลาง ตั้งแต่ 1.90 – 2.20 เซนติเมตร 
    และจะตอ้งมีองคป์ระกอบมาตรฐาน ของลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก ไดแ้ก่ 
 - ความช้ืน ไม่เกินร้อยละ 13.50 
 - ผลท่ีมีรอยบุบ ไม่เกินร้อยละ 15 ของพื้นท่ีผวิเปลือก ปะปนไดไ้ม่เกินร้อย
ละ 15 ของ   
     นํ้าหนกั และผลท่ีมีรอยบุบเกินร้อยละ 15 แต่ไม่เกินร้อยละ 50 ของพ้ืนท่ี
ผวิเปลือก  
     ปะปนไดไ้ม่เกินร้อยละ 3 ของนํ้าหนกั  
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 - ผวิเปลือกมีสีนํ้าตาลอ่อนสมํ่าเสมอ ไม่เป็นนํ้าหมาก ไม่มีรู และรอยแตก  
  - เน้ือในแห้ง จบัแลว้ไม่เหนียวติดมือ เน้ือเป็นสีเหลืองทอง ไม่มีรอยไหม ้
ไม่มีเช้ือรา 
  - รสชาติหอมหวาน และไม่เปร้ียว  
 3.3.2 ลาํไยอบแหง้เน้ือสีทอง (ลาํไยอบแหง้เฉพาะเน้ือ) 
 1. พนัธ์ุลาํไยท่ีนิยมนาํมาอบแหง้ 
 ลาํไยท่ีนาํมาแปรรูป เป็นลาํไยอบแห้งเน้ือสีทอง ส่วนใหญ่จะเป็นลาํไยร่วง 
เน่ืองจากมีราคาตํ่ากว่าลาํไยช่อ พนัธ์ุลาํไยท่ีนาํมาใชใ้นการอบแห้ง สามารถใชไ้ดทุ้กสายพนัธ์ุไม่มี
ขอ้จาํกดั แต่ท่ีนิยมใชส้ายพนัธ์ุอีดอ เน่ืองจากเป็นพนัธ์ุท่ีมีเน้ือหนา นํ้าตาลนอ้ย เม่ือแปรรูปเป็นลาํไย
อบแห้ง จะไดเ้น้ือลาํไยท่ีแห้งพอดี ไม่แฉะ สีสวย ใชเ้วลาในการอบนอ้ยกว่าพนัธ์ุอ่ืน หากใชพ้นัธ์ุ
อ่ืน เช่น พนัธ์ุแห้ว สีชมพู หรือเบ้ียวเขียว ซ่ึงเป็นพนัธ์ุหนักท่ีมีนํ้ าตาลมาก ตอ้งใชเ้วลาในการอบ
นาน ไม่เช่นนั้นลาํไยอบแหง้ท่ีไดจ้ะไม่แหง้ จะแฉะและสีไม่สวย 
 2. ผลลาํไยอบแหง้เน้ือสีทอง    
  ผลลาํไยอบแห้งเน้ือสีทอง เป็นผลลาํไยอบแห้งเฉพาะเน้ือ ท่ีไดจ้ากการนาํ
ลาํไยสดร่วง มาควา้นเอาเฉพาะเน้ือ ผา่นการแช่สารละลายโปแตสเซียมเมตาไบซลัไฟท ์และอบแหง้
มีความช้ืนไม่เกิน 18 % เน้ือลาํไยมีสีเหลืองทอง ไม่มีส่ิงเจือปน ใชบ้ริโภคไดท้นัที เหมือนเช่นผลไม้
แหง้อ่ืนๆ  
  3. ลกัษณะทัว่ไปของผูป้ระกอบการ 
  ลักษณะทั่วไปของผูป้ระกอบการ แปรปรูลาํไยอบแห้งเน้ือสีทอง มีอยู่
ดว้ยกนั 2 ประเภทไดแ้ก่ ผูป้ระกอบการท่ีผลิตในนามของกลุ่ม และผูป้ระกอบการท่ีเป็นรายบุคคล 
โดยผูป้ระกอบการท่ีผลิตในนามกลุ่ม จะเป็นสมาชิกของ กลุ่มเกษตรกร กลุ่มแม่บา้นเกษตรกร และ
กลุ่มสมาชิกสหกรณ์ ท่ีส่วนใหญ่ไดรั้บการสนบัสนุนในการจดัซ้ือเตาอบลาํไยจากรัฐบาล ในส่วน
ของผูป้ระกอบการรายบุคคล ส่วนใหญ่เป็นผูป้ระกอบการรายยอ่ย ท่ีกระจายอยูใ่นพื้นท่ีปลูกลาํไย  
และผูป้ระกอบการรายใหญ่ท่ีเป็นทั้งผูผ้ลิตและบางรายเป็นผูร้วบรวมและผูส่้งออกดว้ย ซ่ึงมีจาํนวน
ท่ีไม่มากนัก นอกจากน้ียงัมีผูป้ระกอบการท่ีเป็นโรงงานแปรรูปอาหารจากผลผลิตการเกษตร ซ่ึง
ผูป้ระกอบการท่ีเป็นรายบุคคลทั้งหมด จะซ้ือเตาหรือสร้างเตาข้ึนมาใชเ้อง 
 4. ชนิดของเตาอบลาํไยเน้ือสีทอง 
 1) เตาบ่ม  
 เป็นเตาอบท่ีมีลกัษณะคลา้ยเตาบ่ม มีขนาด กXยXส เท่ากบั 1.2X1.2X2.4 
เมตร สามารถอบลาํไยสดไดค้ร้ังละ 100 – 120 กิโลกรัม ใชฟื้นหรือวสัดุเหลือใชท้างการเกษตรเป็น
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เช้ือเพลิง ภายในเตาจะมีชั้นสําหรับวางกระด้งท่ีบรรจุลาํไย การควบคุมอุณหภูมิภายในเตาให้
สมํ่าเสมอตลอดเวลาทาํไดย้าก ตอ้งอาศยัความชาํนาญ ของคนท่ีเฝ้าเตาเป็นผูค้วบคุมการเติมฟืนท่ี
เตา เพราะถา้ไฟแรงเกินไปเน้ือลาํไยจะไหมห้รือมีสีนํ้ าตาลดาํ ถา้ไฟอ่อนไปตอ้งใชเ้วลาอบนาน
มากกวา่ลาํไยจะแหง้ ใชเ้วลาอบประมาณ 24 ชัว่โมง ราคาก่อสร้างประมาณ 10,000 บาท ต่อเตา 
 2) เตาตู ้
 2.1) เตาตูอ้บแบบคณะวิศวกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลยัเชียงใหม่ ลกัษณะของ
ตูอ้บทาํดว้ย galvanized steel หุม้ฉนวนใยแกว้ ภายในมีตะแกรงทาํดว้ยเหลก็ LG อุปกรณ์ภายในตู้
ประกอบดว้ย หัวเผาแก๊สหุงตม้พร้อมอุปกรณ์ พดัลมแบบกรงกระรอกขนาดมอเตอร์ 1 แรงมา้ 
ระบบควบคุมอุณหภูมิและเทอร์โมมิเตอร์แบบ dial มี 2 ขนาด คือ 1.2 X 2.4 X 2 เมตร และ ขนาด 
2.4 X 4.8 X 4 เมตร สามารถอบลาํไยสดไดค้ร้ังละ 500 และ 1,000 กิโลกรัม และสามารถนาํไปอบ
ผลไมแ้ละผกัชนิดอ่ืนๆ ได ้ระยะเวลาท่ีใชอ้บลาํไยเน้ือสีทอง 12 – 15 ชัว่โมง ราคา 100,000 – 
150,000 บาท  
 2.2) เตาตูอ้บแบบกรมวิชาการเกษตร ลกัษณะของตูอ้บ ประกอบดว้ยโครง
เหลก็ส่ีเหล่ียมบุดว้ยไมอ้ดั ฝาตูส้องชั้นมีฉนวนอยูก่ลาง ทาํดว้ยชานออ้ยหรือฉนวนใยแกว้ ภายในมี
ตะแกรงทาํดว้ยอะลูมิเนียม อุปกรณ์ภายในตูป้ระกอบดว้ย เตาให้ความร้อนแบบหัวพ่นแก๊สพร้อม
อุปกรณ์ควบคุมอุณหภูมิ พดัลมระบายอากาศขนาดมอเตอร์ 1/4  แรงมา้ 2 ชุด ใชเ้ช้ือเพลิงเป็นแก๊ส
หุงตม้ ตวัตูมี้ขนาด 1.2 X 2.1 X 1.2 เมตร สามารถอบลาํไยสดไดค้ร้ังละประมาณ 100 – 120 
กิโลกรัม ใชเ้วลาในการอบเน้ือลาํไยประมาณ 15 -  16 ชัว่โมง สามารถอบไดท้ั้งผลไมแ้ละผกัชนิด
อ่ืนๆ ราคาเคร่ืองละประมาณ 22,000 บาท 
 2.3) เตาตูอ้บแบบนายประเสริฐ ยศตนั มีลกัษณะของตูอ้บ ประกอบดว้ย
โครงเหล็กส่ีเหล่ียมทาสีกนัสนิม ภายในมีตะแกรง ใชห้ัวครอบครอบลงบนหัวเตาแก๊สเพื่อช่วย
กระจายความร้อน ใชเ้ช้ือเพลิงเป็นแก๊สหุงตม้ ตวัตูมี้ขนาด 1.2 X 1.2 X 1.4 สามารถอบลาํไยสดได้
คร้ังละประมาณ 100 กิโลกรัม ใชเ้วลาในการอบเน้ือลาํไยประมาณ 12–16 ชัว่โมง สามารถอบไดท้ั้ง
ผลไมแ้ละพืชผกัชนิดอ่ืนๆ 
ราคาเคร่ืองละประมาณ 18,500 บาท 
 5. ชนิดเตา และขนาดความจุ ของเตาอบลาํไยแหง้เน้ือสีทอง ใน 8 จงัหวดั
ภาคเหนือ 
 จากการสาํรวจของกรมส่งเสริมสหกรณ์ ในพื้นท่ี 8 จงัหวดัภาคเหนือ ไดแ้ก่ 
จงัหวดัเชียงใหม่ ลาํพูน เชียงราย พะเยา ลาํปาง น่าน แพร่ และตาก เม่ือปี พ.ศ. 2548 พบว่า เตาอบ
ลาํไยเน้ือสีทอง ท่ีข้ึนทะเบียนไวก้บักรมส่งเสริมสหกรณ์ มีอยู่ในพ้ืนท่ี 5 จงัหวดั ไดแ้ก่ จงัหวดั
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เชียงใหม่ ลาํพูน เชียงราย พะเยา และลาํปาง รวมทั้งส้ินจาํนวน 460 เตา สามารถรองรับการผลิต
ลาํไยสดได ้จาํนวน 20,550 ตนั และแปรรูปเป็นลาํไยอบแหง้เน้ือสีทองไดจ้าํนวน 2,055 ตนัโดยแยก
เป็น เตาอบแบบตูอ้บ จาํนวนรวม 226 เตา สามารถรองรับการผลิตลาํไยสดได ้จาํนวน 8,675 ตนั 
และแปรรูปเป็นลาํไยอบแหง้เน้ือสีทองได ้จาํนวน 867 ตนั หรืออตัราร้อยละ 42.22 ของกาํลงัการ
ผลิตทั้งหมด ซ่ึงเป็นเตาอบแบบตูอ้บท่ีมีขนาดความจุลาํไยสดระหว่าง 501 – 1,000 กิโลกรัม มีมาก
ท่ีสุด จาํนวน 135 เตา สามารถรองรับการผลิตลาํไยสดได ้จาํนวน 6,690 ตนั และแปรรูปเป็นลาํไย
อบแห้งเน้ือสีทองได ้จาํนวน 669 ตนั หรืออตัราร้อยละ 32.55 ของกาํลงัการผลิตทั้งหมด และเป็น 
เตาอบแบบเตาบ่ม จาํนวนรวม 234 เตา สามารถรองรับการผลิตลาํไยสดได ้จาํนวน 11,872 ตนั และ
แปรรูปเป็นลาํไยอบเน้ือสีทองได ้จาํนวน 1,188 ตนั หรืออตัราร้อยละ 57.78 ของกาํลงัการผลิต
ทั้งหมด ซ่ึงเป็นเตาอบแบบเตาบ่มท่ีมีขนาดความจุลาํไยสดระหว่าง 501 – 1,000 กิโลกรัม มีมาก
ท่ีสุด จาํนวน 164 เตา สามารถรองรับการผลิตลาํไยสดได ้จาํนวน 8,127 ตนั และแปรรูปเป็นลาํไย
อบแห้งเน้ือสีทองได ้จาํนวน 813 ตนั หรืออตัราร้อยละ 39.55 ของกาํลงัการผลิตทั้งหมด ดงั
รายละเอียดใน(ตารางท่ี 4.20) 
 

ตารางท่ี 4.21  ชนิดเตา และขนาดความจุ ของเตาอบลาํไยแหง้เน้ือสีทอง ใน 8 จงัหวดัภาคเหนือ 
 ปี พ.ศ. 2548 
 

ชนิดเตา 
ขนาดความจุ 

( กก. ) 

จาํนวน 

( เตา ) 

กาํลงัการผลิต 

ลาํไยสด/ฤดู 

(ตนั) 

ร้อยละ 

(%) 

เน้ือลาํไย 

แหง้/ฤดู (ตนั) 
ร้อยละ 

(%) 

เตาแบบตูอ้บ 

นอ้ยกวา่ 200 12 158 0.78 15 0.78 

201 – 500 79 1,827 8.89 183 8.89 
501 – 1,000 135 6,690 32.55 669 32.55 

รวม 226 8,675 42.22 867 42.22 

เตาแบบเตาบ่ม 

นอ้ยกวา่ 200 2 26 0.14 3 0.14 

201 -  500 18 416 2.02 42 2.02 
501 – 1,000 164 8,127 39.55 813 39.55 

มากวา่ 1,000 50 3,303 16.07 330 16.07 

รวม 234 11,827 57.78 1,188 57.78 

รวมทั้งหมด 460 20,550 100.00 2,055 100.00 

ท่ีมา : กรมส่งเริมสหกรณ์ 
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 6. จาํนวนเตา และกาํลงัการผลิต เตาอบลาํไยเน้ือสีทอง แยกรายจงัหวดัใน 8 
จงัหวดัภาคเหนือ 
 จากการสํารวจของกรมส่งเสริมสหกรณ์ เม่ือปี พ.ศ. 2548 ใน 8 จงัหวดั
ภาคเหนือ ไดแ้ก่ จงัหวดัเชียงใหม่ ลาํพนู เชียงราย พะเยา ลาํปาง แพร่ น่าน และตาก พบว่า มีเตาอบ
ลาํไยเน้ือสีทอง ท่ีข้ึนทะเบียนไวก้บักรมส่งเสริมสหกรณ์ อยูใ่นพ้ืนท่ีเพียง 5 จงัหวดั ไดแ้ก่ จงัหวดั
เชียงใหม่ ลาํพูน เชียงราย พะเยา และลาํปาง รวมทั้งส้ินจาํนวน 460 เตา สามารถรองรับการผลิต
ลาํไยสดได ้จาํนวน 20,550 ตนั และแปรรูปเป็นลาํไยอบแหง้เน้ือสีทองได ้จาํนวน 2,055 ตนั โดย
จงัหวดัลาํพูน มีเตาอบมากท่ีสุด จาํนวน 356 เตา รองรับการผลิตลาํไยสดได ้จาํนวน 17,240 ตนั 
และแปรรูปเป็นลาํไยอบแห้งเน้ือสีทองได ้จาํนวน 1,724 ตนั หรืออตัราร้อยละ 77.39 และ 83.89 
ของจาํนวนเตา และกาํลงัการผลิตทั้งหมด ตามลาํดบั รองลงไปไดแ้ก่ จงัหวดัเชียงใหม่ มีเตาอบ 
จาํนวน 89 เตา รองรับการผลิตลาํไยสดได ้จาํนวน 2,860 ตนั และแปรรูปเป็นลาํไยอบแห้งเน้ือสี
ทองได ้จาํนวน 286 ตนั หรืออตัราร้อยละ 19.35 และ 13.92 ของจาํนวนเตา และกาํลงัการผลิต
ทั้งหมด ตามลาํดบั สําหรับจงัหวดัเชียงราย พะเยา และลาํปาง มีเตาอบรวมกนั จาํนวน 15 เตา 
รองรับการผลิตลาํไยสดไดร้วม จาํนวน 450 ตนั และแปรรูปเป็นลาํไยอบแห้งเน้ือสีทองไดร้วม 
จาํนวน 45 ตนั หรืออตัราร้อยละ 3.26 และ 2.19 ของจาํนวนเตา และกาํลงัการผลิตทั้งหมด 
ตามลาํดบั จะเห็นไดว้่า จงัหวดัลาํพูนและเชียงใหม่ มีจาํนวนเตาและกาํลงัการผลิตรวมกนัในอตัรา
ร้อยละ กว่า 90 ของจาํนวนเตา และกาํลงัการผลิตทั้งหมด และเม่ือพิจารณาถึง แนวโน้มความ
ตอ้งการของตลาด ทั้งภายในประเทศ และต่างประเทศ พบว่ามีความตอ้งการลาํไยอบแหง้เน้ือสีทอง
เพิ่มมากข้ึน อยูร่ะหว่างปีละประมาณ 3,000 – 5,000 ตนั ซ่ึงมากกว่า กาํลงัการผลิตของเตาอบท่ีมีอยู ่
ท่ีสามารถผลิตลาํไยอบแห้งเน้ือสีทองไดเ้พียงปีละ 2,000 ตนั เท่านั้น ไม่เพียงพอกบัความตอ้งการ
ของตลาด ดงัรายละเอียดตาม (ตารางท่ี 4.21) 
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ตารางท่ี 4.22  จาํนวนเตา และกาํลงัการผลิต เตาอบลาํไยเน้ือสีทอง แยกรายจงัหวดั ใน 8 จงัหวดั 
 ภาคเหนือ ปี พ.ศ. 2548 
 

จงัหวดั 
จาํนวนเตา 

(เตา) 
ร้อยละ(%) 

กาํลงัผลิต 

ลาํไยสด 

(ตนั) 

เน้ือลาํไยแหง้ 

(ตนั) 
ร้อยละ(%) 

ลาํพนู 356 77.39 17,240 1,724 83.89 

เชียงใหม่ 89 19.35 2,860 286 13.92 

เชียงราย 8 1.74 270 27 1.31 

ลาํปาง 5 1.09 110 11 0.54 

พะเยา 2 0.43 70 7 0.34 

รวม 460 100.00 20,550 2,055 100.00 

ท่ีมา : กรมส่งเสริมสหกรณ์ 
  7. กระบวนการแปรรูป ลาํไยอบแหง้เน้ือสีทอง 
  กระบวนการแปรรูป ลาํไยอบแห้งเน้ือสีทอง เร่ิมตน้ตั้งแต่การนาํลาํไยสด 
(ร่วง) ท่ีผ่านการคดัร่อนเกรดดว้ยเคร่ืองคดัเกรด และตรวจสอบคุณภาพแลว้ ซ่ึงการแปรรูปลาํไย
อบแห้งเน้ือสีทอง จะเลือกใชล้าํไยสด (ร่วง) เกรด AA และเกรด A เพราะมีเน้ือลาํไยมาก นาํมา
ควา้นเอาเมลด็ออกดว้ยอุปกรณ์ควา้นเมลด็ท่ีเรียกว่า “ ตุ๊ดตู่”  นาํเน้ือลาํไยท่ีควา้นเอาเมลด็ออกแลว้ 
ไปทาํความสะอาดดว้ยการลา้งนํ้า หรือแช่นํ้ าผสมโปรแตสเซียมเมตาไบซลัไฟท ์(0.1 %) จาํนวน 30 
กรัม ต่อนํ้ า 10 ลิตร สาํหรับเน้ือลาํไย จาํนวน 10 กิโลกรัม ประมาณ 3 – 5 นาที เพื่อใหเ้น้ือลาํไยขาว 
และเม่ืออบแห้งแลว้จะไดเ้น้ือสีทองท่ีสวย ต่อจากนั้นจึงนาํเน้ือลาํไยไปวางลงในถาดหรือกระดง้ 
และนาํเขา้เตาอบ ซ่ึงจะเป็นเตาอบแบบเตาตูอ้บท่ีใชแ้ก๊สเป็นเช้ือเพลิง หรือเตาอบแบบเตาบ่มท่ีใช้
ฟืนเป็นเช้ือเพลิง เรียงถาดหรือกระดง้เป็นชั้น ๆ ในเตาอบประมาณ 8 – 12 ชั้น แลว้แต่ขนาดของ
หอ้ง ซ่ึงจะบรรจุลาํไยสดไดป้ระมาณ 800 – 1,000 กิโลกรัม ทาํการอบแหง้ ท่ีอุณหภูมิความร้อน 
ประมาณ 60 – 80 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 12 – 15 ชัว่โมงติดต่อกนัโดยในช่วงแรกของการอบแหง้ 
จะทาํการสลบัชั้นถาด หรือกระดง้ ระหว่างชั้นบนและล่าง 2 คร้ัง ใน 2 ชัว่โมงแรก และไม่ควรใช้
ความร้อนท่ีอุณหภูมิสูงเกินไป เพราะจะทาํให้เน้ือลาํไยติดกับภาชนะ และสีเน้ือลาํไยจะเป็นสี
นํ้ าตาลดาํหรือสีดาํ คุณภาพไม่ดี เม่ืออบแห้งเสร็จแลว้ นาํเน้ือลาํไยอบแห้งออกจากเตา ปล่อยท้ิงไว้
ใหเ้ยน็เป็นเวลา 1- 2 ชัว่โมง ทาํการคดัเน้ือลาํไยสีดาํและเน้ือแตกออก และคดัเกรดและคุณภาพ นาํ
ใส่ถุงพลาสติกพร้อมทั้งปิดปากถุงให้แน่นสนิท และนําไปเก็บไวเ้พื่อรอการจาํหน่ายต่อไป ดัง
รายละเอียดตาม (ภาพท่ี4.8) 
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ภาพท่ี  4.8 กระบวนการแปรรูปลาํไยอบแหง้เน้ือสีทอง 
ท่ีมา : สาํนกังานเศรษฐกิจการเกษตร 
 
 
 
 

ลาํไยสด (ร่วง) คดัร่อนเกรดคุณภาพ เกรด AA , A 

ควา้นเอาเมลด็ออก 

แกะเปลือกลา้งนํ้าเปล่า เพ่ือทาํความสะอาด 
หรือแช่นํ้าผสมโปแตสเซียมเมตาโบซลัไฟท ์

(0.1%) 30 กรัม/นํ้า 10 ลิตร/เน้ือ 10 กก. 

ใส่ถาดหรือกระดง้พร้อมแยกเกรดเน้ือลาํไย 

เรียงถาดเป็นชั้น เขา้เตาอบ 

ทาํการอบแหง้ท่ีอุณหภมิู 60-80 องศาเซลเซียส 
โดยกลบัชั้น 2 คร้ัง ทุก 2 ชม.  อบเวลา 12 – 15 ชม. ติดต่อกนั 

ปล่อยท้ิงไวใ้หเ้ยน็ 
เป็นเวลา 1 – 2 ชม. 

คดัเกรดเน้ือลาํไยดว้ยแรงงาน 

บรรจุถุงพลาสติกปิดปากถุงใหส้นิท 
และจดัเกบ็รักษารอการจาํหน่าย 
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 8. ตน้ทุนเฉล่ีย ในการผลิตลาํไยอบแห้งเน้ือสีทอง จาํแนกตามโครงสร้าง
ของ  ตน้ทุน และชนิดของเตาอบ 
 จากการศึกษาของมหาวิทยาลยัเชียงใหม่ เม่ือปี พ.ศ. 2541 พบว่า ตน้ทุนรวม
เฉล่ียของผูผ้ลิตลาํไยอบแห้งเน้ือสีทอง ไม่ว่าจะใชเ้ตาบ่มหรือเตาตู ้จะไม่แตกต่างกนั และตน้ทุน
รวมเฉล่ียของผูผ้ลิตก็ไม่แตกต่างกนั ไม่ว่าจะใชเ้ตาจาํนวนมากหรือน้อย และจากการสํารวจของ
สาํนกังานเศรษฐกิจการเกษตร เม่ือปี พ.ศ. 2548 พบว่า การอบแหง้ลาํไยเน้ือสีทอง ส่วนใหญ่จะใช้
เตาบ่ม แบบใชฟื้นเป็นเช้ือเพลิง โดยควบคุมความร้อนในการอบแหง้ดว้ยการใชแ้รงงานในการเติม
ฟืน เพ่ือใหค้วามร้อนกระจายอยา่งทัว่ถึงและสมํ่าเสมอ โดยมีอตัราการแปรสภาพลาํไยสด ต่อลาํไย
อบแหง้เน้ือสีทอง เท่ากบั 10 ต่อ 1 กิโลกรัม และมีตน้ทุนการแปรรูป ลาํไยอบแหง้เน้ือสีทอง ตั้งแต่
กระบวนการคดัร่อนเกรดลาํไยสด (ร่วง) การควา้นเมลด็และแกะเน้ือลาํไย การอบแหง้ การคดัเกรด
และคุณภาพเน้ือลาํไยอบแห้งสีทอง การบรรจุภณัฑ์ การเก็บรักษา และการขนส่งจาํหน่าย รวม 
กิโลกรัมละ 47.43 บาท (ไม่รวมค่าวตัถุดิบ) โดยเป็นค่าแรงงานในการควา้นเมลด็และแกะเน้ือมาก
ท่ีสุด กิโลกรัมละ 35.00 บาท และค่าอบแหง้ กิโลกรัมละ 4.44 บาท ดงัรายละเอียดในตารางท่ี 4.22   
 
ตารางท่ี 4.23 แสดงตน้ทุนการแปรรูป ลาํไยอบแหง้เน้ือสีทอง ปี พ.ศ. 2548 

หน่วย : บาท / ก.ก. แหง้ 

รายการ เตาบ่มฟืน 
อตัราแปรสภาพ ลาํไยสด(ร่วง)ทั้งเปลือก : ลาํไยเน้ือสีทอง 10 : 1 
1. ค่าคดัร่อนเกรดลาํไยสด (ร่วง) 5.00 
2. ค่าควา้นเมลด็ และแกะเน้ือลาํไย 35.00 
3. ค่าอบแหง้ลาํไย 4.44 
    3.1 ค่าฟืน 1.50 
    3.2 ค่าแรงขนใส่เตา และควบคุมอุณหภูมิ 2.29 
    3.3 ค่าไฟฟ้า 0.65 
4. ค่าคดัเกรด ตรวจคุณภาพ และบรรจุถุง 2.19 
5. ค่าถุงพลาสติก และเทปใส 0.30 
6. ค่าเกบ็รักษา และขนส่งจาํหน่าย 0.50 
                             รวม 47.43 

ท่ีมา : สาํนกังานเศรษฐกิจการเกษตร     
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 9. ขนาดเกรดและมาตรฐานลาํไยอบแหง้เน้ือสีทอง 
 คุณภาพลาํไยอบแหง้เน้ือสีทอง แบ่งคุณภาพออกดงัน้ี 
 9.1 เกรด A ไดแ้ก่ลาํไยอบแห้งเน้ือสีทองท่ีมาจากวตัถุดิบลาํไยร่วงสดคดั
เกรด B นาํมาควา้นเอาเฉพาะเน้ือผ่านการแซ่สารละลายโปแตสเซียมเมตาไนซลัไฟท ์ และอบจน
แห้งมีความช้ืนไม่เกินร้อยละ 18 เน้ือลาํไยมีสีเหลืองทอง มีขนาดผลสมํ่าเสมอไม่ฉีกขาด ไม่มี
ส่ิงเจือปน ใชบ้ริโภคไดท้นัทีเหมือนผลไมแ้หง้อ่ืนๆ  
 9.2 เกรดคละไดแ้ก่ ลาํไยอบแห้งเน้ือสีทองท่ีทาํมาจากวตัถุดิบลาํไยสดร่วง 
เกรดคละ นาํมาควา้นเอาเฉพาะเน้ือผา่นการแซ่สารละลายโปแตสเซียมเมตาไนซลัไฟท ์ และอบจน
แห้งมีความช้ืนไม่เกินร้อยละ 18 เน้ือลาํไยมีสีเหลืองทอง มีขนาดผลไม่สมํ่าเสมอฉีกขาดบาง
เลก็นอ้ย ไม่มีส่ิงเจือปน ใชบ้ริโภคไดท้นัทีเหมือนผลไมแ้หง้อ่ืนๆ  
 3.4  ตลาดลาํไยอบแห้งทั้งเปลอืก 
 3.4.1 ลกัษณะของโครงสร้างการตลาดลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกภายในประเทศ 
 ตลาดลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก มีลกัษณะพิเศษท่ีผลผลิตจะมุ่งออกไปสู่ตลาด
ต่างประเทศ การตลาดจึงทาํหน้าท่ีตอบสนองความตอ้งการในตลาดต่างประเทศเป็นสําคญั โดย
ผูป้ระกอบการค่าส่วนใหม่จะเก่ียวขอ้งสมัพนัธ์กบัพอ่ค่าต่างประเทศ ซ่ึงเป็นผูน้าํเขา้จากต่างประเทศ
โดยเฉพาะประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน  ผู ้นําเข้าจากต่างประเทศมักเข้ามาติดต่อกับ
ผูป้ระกอบการคา้โดยตรง  ท่ีมีศักยภาพในการรวบรวมผลผลิตและความไวว้างใจได้ และมัก
ติดต่อกันเป็นประจาํในลกัษณะ “สายใครสายมนั” ดังนั้นการแข่งขนักันด้านการขยายผลผลิต
ภายในจึงมีไม่มากนกั แต่การรับซ้ือลาํไยอบแห้งของผูป้ระกอบการคา้จากผูผ้ลิตรายย่อยแลว้ จะมี
การแข่งขนักนัสูงเน่ืองจากการคา้ลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกสามารถทาํรายไดแ้ก่ผูป้ระกอบการเป็น
อย่างมาก จึงมีบุคคลภายนอกตอ้งการเขา้มาดาํเนินการคา้เป็นจาํนวนมาก การเคล่ือนยา้ยผลผลิต
ลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกภายในประเทศเป็นไปโดยเสรี กล่าวโดยสรุปตลาดลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก
ภายในประเทศมีการแข่งขนัทางดา้นการซ้ือสูงพอสมควร โดยเฉพาะในห้วงระยะเวลาท่ีจะตอ้งส่ง
มอบสินคา้ตามคาํสัง่ซ้ือท่ีไดต้กลงกนัไว ้แต่ดา้นการแข่งขนัการขายมีนอ้ยกวา่ 
 3.4.2 ห่วงโซ่อุปทาน และโลจิสติกส์ ลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก 
 ตลาดลําไยอบแห้งทั้ งเปลือก  มีผู ้ท่ี เ ก่ียวข้อง  ตามห่วงโซ่อุปทาน  ดัง
รายละเอียดในภาพท่ี 4.9 และโลจิสติกส์  ดงัน้ี 
          1. เกษตรกรชาวสวนลาํไย  
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 เกษตรกรชาวสวนลาํไย  จะทาํการเก็บเก่ียวลาํไยสดแบบรูดร่วง เป็นลาํไยสด 
(ร่วง) ใส่ถุงกระสอบป่าน หรือกระสอบปุ๋ย แลว้บรรทุกรถป๊ิคอพั ขนส่งไปจาํหน่ายใหก้บั ลง้รับซ้ือ 
ผูแ้ปรรูปลาํไยอบแหง้ และสถาบนัเกษตรกร ท่ีเปิดจุดรับซ้ือในแหล่งผลิต 
 2. ลง้รับซ้ือ ผูแ้ปรรูปลาํไยอบแห้ง และสถาบนัเกษตรกร จะเปิดจุดรับซ้ือ
ลาํไยสด (ร่วง)  
 โลจิสติกส์ ของผูป้ระกอบการกลุ่มน้ี จะทาํหน้าท่ีโดยมีการจดัการตั้งแต่ 
กาํหนดจุดรับซ้ือลาํไยสด (ร่วง) กาํหนดราคารับซ้ือลาํไยสด (ร่วง) ตามเกรด ทาํการคดัร่อนเกรด
และตรวจคุณภาพลาํไยสด (ร่วง) ดว้ยเคร่ืองคดัร่อนเกรด ซ่ึงสามารถคดัร่อนเกรดไดป้ระมาณวนัละ 
5 – 10 ตนั ทั้งน้ีเน่ืองจากเกษตรกรนาํลาํไยสด (ร่วง) มาจาํหน่ายในเวลาประมาณ 14.00 นาฬิกา เป็น
ตน้ไปทาํการอบแห้งลาํไยทั้งเปลือก ดว้ยเตาอบแบบกระบะ และหรือเตาอบแห้งไอนํ้ า แลว้จึงทาํ
การคัดร่อนเกรด และตรวจคุณภาพลาํไยอบแห้งทั้ งเปลือก บรรจุใส่ถุงพลาสติก นํ้ าหนัก 10 
กิโลกรัม ลงในกล่องกระดาษ และขนยา้ยไปจดัเก็บในโกดงัหรือคลงัสินคา้ เพื่อรอการจาํหน่าย ใน
กรณีท่ีลง้รับซ้ือ ไม่มีโรงอบแห้งหรือเตาอบแห้ง ก็จะจาํหน่ายลาํไยสด (ร่วง) ให้แก่ผูแ้ปรรูปลาํไย
อบแหง้และสถาบนัเกษตรกร เพื่อนาํไปทาํการอบแหง้ต่อไป และในกรณีท่ีลง้ผูรั้บซ้ือ ทาํธุรกิจแบบ
ครบวงจร ตั้งแต่รับซ้ือลาํไยสด(ร่วง) ทาํการอบแห้ง และจาํหน่ายลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก ไปยงั
ต่างประเทศโดยตรง ซ่ึงโดยส่วนใหญ่จะเป็นผูป้ระกอบการคา้จากไตห้วนั ท่ีมาลงทุนในประเทศ
ไทย ก็จะดาํเนินการ จดัหารถบรรทุกขนส่ง 10 ลอ้ บรรทุกลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก ไดจ้าํนวน 850 
กล่อง หรือนํ้ าหนกัลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก 8.5 ตนั ขนส่งไปยงัท่าเรือเชียงแสน และจดัหาระวาง
บรรทุกทางเรือส่งไปจาํหน่ายตลาดประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน ท่ีท่าเรือจ่ิงหง เมืองสิบสองปันนา     
 3. ผูส่้งออกลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก     
 โลจิสติกส์ ของผูส่้งออกลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก จะทาํหน้าท่ี รับซ้ือลาํไย
อบแห้งทั้งเปลือก จากผูแ้ปรรูปลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก และสถาบนัเกษตรกร (สหกรณ์) นําไป
จาํหน่ายยงัตลาดปลายทาง ต่างประเทศ โดยตลาดหลกัคือประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน ส่งออก
ไปมากกว่า ร้อยละ 90 ของการส่งออกลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกทั้งหมด ซ่ึงมีการจดัการตั้งแต่ การ
ประสานงานและการรับซ้ือลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก จากผูแ้ปรรูป จดัหารถบรรทุก 10 ลอ้ บรรจุ 850 
กล่อง หรือนํ้ าหนัก 8.5 ตนั พร้อมดว้ยแรงงานในการนาํลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกจากโกดงัหรือ
คลงัสินคา้ข้ึนรถบรรทุกไปยงัท่าเรือ จดัเตรียมเอกสารเพ่ือการส่งออก แจง้กรมวิชาการเกษตรเพ่ือ
ตรวจวิเคราะห์สารพิษตกคา้งพร้อมทั้งการออกหนงัสือรับรองสารพิษตกคา้งก่อนการส่งออก จดัหา
ระวางบรรทุกทางเรือขนส่งไปยงัท่าเรือจ่ิงหง เมืองสิบสองปันนา มณฑลยนูนาน และจดัรถบรรทุก



87 

 

ขนส่งลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก จากท่าเรือจ่ิงหง ไปยงัเมืองคุณหมิง และบรรทุกรถยนต ์หรือรถไฟ 
ไปตลาดยีอู่่ มณฑลเจ๋อเจียง ประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ภาพท่ี 4.9 แสดง ห่วงโซ่อุปทานลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก 
 
 3.4.3  การขนส่งลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก เพื่อการส่งออก 
 การขนส่งลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก เพื่อการส่งออก เนน้การศึกษาการส่งออก
ไปยงัประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน ทั้งน้ีเน่ืองจากลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกส่งออกไปยงัประเทศ
สาธารณรัฐประชาชนจีนมากท่ีสุด โดยมากกว่า ร้อยละ 95 ของปริมาณการส่งออกลาํไยอบแหง้ทั้ง
เปลือกทั้งหมด ซ่ึงมีกระบวนการในการส่งออกดงัน้ี 
 1. ด่านศุลกากรในประเทศไทย    
 การส่งออกสินค้าจากประเทศไทยไปยงัต่างประเทศ จะต้องผ่านการ
ตรวจสอบ จากด่านศุลกากร โดยด่านศุลกากรของประเทศไทย ท่ีเป็นท่ีตั้งของพื้นท่ีตรวจปล่อย
สินคา้ มีดงัน้ี 
  1.1) ส่วนกลาง  

เกษตรกร 

ผูป้ระกอบการ (ลงั) 
สถาบนัเกษตรกร 

โรงอบ / เตาอบ 

ลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก 

(เกบ็เขา้คลงั / โกดงั) 

ผูส่้งออก 

ตลาดต่างประเทศ 
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 เป็นด่านศุลกากรท่ีตั้งอยูท่ี่กรุงเทพมหานคร ไดแ้ก่ สาํนกังานศุลกากรท่าเรือ
กรุงเทพ  สํานักงานศุลกากรท่าอากาศยานกรุงเทพ และสํานักงานศุลกากรกรุงเทพ ซ่ึงเป็นพื้นท่ี
ตรวจปล่อยของเอกชน เช่น ลาดกระบงั และพระประแดง เป็นตน้ 
  1.2) สาํนกังานศุลกากรภาคท่ี 1 
 เป็นด่านศุลกากร ท่ีตั้ งอยู่ในส่วนภูมิภาคของภาคกลาง และภาคใต้
ตอนบน มีจาํนวน 12 ด่าน ไดแ้ก่ สงัขะบุรี แม่กลอง บา้นแหลม ประจวบคีรีขนัธ์ อรัญประเทศ มาบ
ตาพดุ จนัทบุรี คลองใหญ่ ชุมพร เกาะสมุย ระนอง และบา้นดอน 
 1.3  สํานักงานศุลกากรภาคที ่2 
 เป็นด่านศุลกากร ท่ีตั้งอยูใ่นส่วนภูมิภาคของภาคตะวนัออกเฉียงเหนือ  มีจาํนวน 9 
ด่าน ไดแ้ก่ ช่องจอม พิบูลมงัสาหาร เขมราฎ มุกดาหาร นครพนม บึงกาฬ หนองคาย เชียงคาน และ
ท่าล่ี       
 1.4  สํานักงานศุลกากรภาคที ่3 
 เป็นด่านศุลกากร ท่ีตั้งอยูใ่นส่วนภูมิภาคของภาคเหนือ มีจาํนวน 9 ด่าน ไดแ้ก่ ทุ่งชา้ง 
เชียงของ เชียงแสน แม่สาย เชียงดาว แม่ฮ่องสอน ท่าอากาศยานเชียงใหม่ แม่สะเรียง  และแม่สอด 
 1.5  สํานักงานศุลกากรภาคที ่4 
 เป็นด่านศุลกากร ท่ีตั้งอยูใ่นส่วนภูมิภาคของภาคใต ้มีจาํนวน 16 ด่าน ไดแ้ก่ กระบ่ี 
สิชล ภูเก็ต นครศรีธรรมราช ท่าอากาศยานภูเก็ต กนัตงั สงขลา ท่าอากาศยานหาดใหญ่ วงัประจนั 
สตูล ปัตตานี ปาดงัเบซาร์ สะเดา เบตง ตากใบ และสุไหงโกลก 
 1.6  สํานักงานศุลกากรท่าเรือแหลมฉบัง  
 เป็นด่านศุลกากร ท่ีตั้งอยู่ในจงัหวดัชลบุรี ซ่ึงเป็นท่าเรือท่ีใชส้ําหรับการส่งออก
สินคา้แหล่งใหญ่ท่ีสาํคญัของประเทศไทย 
 2. การส่งออกลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก 
 การส่งออกลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก จากขอ้มูลของกรมศุลกากร ในปี พ.ศ.2547 
พบวา่การส่งออกลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก ผา่นพื้นท่ีการตรวจปล่อย ของสาํนกังานศุลกากรกรุงเทพฯ 
(สกท.) มากท่ีสุด ปริมาณร้อยละ  48.56  ของปริมาณการส่งออกลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกทั้งหมด  
รองลงมาในอตัราท่ีใกลเ้คียงกนั ไดแ้ก่พื้นท่ีการตรวจปล่อย ของสาํนกังานศุลกากรภาคท่ี 3 (เชียง
แสน) ปริมาณร้อยละ 48.10 ของปริมาณการส่งออกลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกทั้งหมด ส่วนท่ีเหลือ
เพียงเลก็นอ้ย ผ่านพื้นท่ีการตรวจปล่อย ของสาํนกังานศุลกากรท่าเรือกรุงเทพฯ (สทก.) สาํนกังาน
ศุลกากรภาคท่ี 1 สาํนกังานศุลกากรภาคท่ี 4 และสาํนกังานศุลกากรท่าเรือแหลมฉบงั (สทบ.) ใน
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ปริมาณร้อยละ 3.02; 0.19; 0.09 และ 0.04 ของปริมาณการส่งออกลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกทั้งหมด 
ตามลาํดบั ดงัรายละเอียดตามตารางท่ี 4.23 
 
ตารางท่ี 4.24  แสดง การส่งออกลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก ตามพ้ืนท่ีการตรวจปล่อย ของสาํนกังาน 
 ศุลกากร ปี พ.ศ. 2547 
 

พ้ืนท่ีตรวจปล่อย ปริมาณ (ตนั ) ร้อนละ 

สาํนกังานศุลกากรภาคท่ี 1 133 0.19 

สาํนกังานศุลกากรภาคท่ี 2 - - 

สาํนกังานศุลกากรภาคท่ี 3 34,665 48.10 

พ้ืนท่ีตรวจปล่อย ปริมาณ (ตนั ) ร้อนละ 

สาํนกังานศุลกากรภาคท่ี 4 65 0.09 

สาํนกังานศุลกากรท่าเรือกรุงเทพฯ (สทก.) 2,145 3.02 

สาํนกังานศุลกากรกรุงเทพฯ (สกท.) 34,526 48.56 

สาํนกังานศุลกากรท่าอากาศยานกรุงเทพฯ (สอย.) - - 

สาํนกังานศุลกากรท่าเรือแหลมฉบงั (สทบ.) 28 0.04 

รวม 71,562 100.00 

ท่ีมา : กรมศุลกากร 
 

 3. เสน้ทางการขนส่งลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกไปยงัสาธารณรัฐประชาชนจีน 
 การขนส่งลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก จากแหล่งผลิตจงัหวดัเชียงใหม่ และจงัหวดั
ลาํพูน ประเทศไทย ไปยงัสาธารณรัฐประชาชนจีน ใชเ้ส้นทางการขนส่งทางเรือ และทางบก ดงั
รายละเอียดในภาพท่ี 4.10 ดงัน้ี 
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ภาพที่ 4.10 แสดง เสน้ทางการขนส่งลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก จากประเทศไทย 
ไปยงัประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน 

ที่มา : สาํนกังานเศรษฐกิจการเกษตร  
 

ท่าเรือ 
แหลมฉบงั 

ท่าเรือ 
เชียงแสน 

เชียงของ 
(เชียงราย) 

แม่สาย 
(เชียงราย) 

เฉลิมพระเกียรติ 
(น่าน) 

ท่านาแลง้ 
(หนองคาย) 

มอม เชียง
กก

ท่าขี้เหลก็ 
(พม่า) 

เชียงตุง 
(เมียนมาร์) 

ตลาดกลาง 
เมืองพเูถียน 
มณฑลพเูจี้ยน 

หว้ยทรายใน 
(ลาว) 

กว้นเหล่ย 
(จีน) 

จิ่นหง 
สิบสองบนันา (จีน)

โซลุย้ 
(เมียนมาร์) 

ตลาดปิ่งหวา 
เมื่องยีอ่ ู

มณฑลเจ๋อ

เมืองยอง 
(เมียนมาร์) 

เหมิ่นซ่อ 
(จีน) จิ่งหง 

สิบสองบนันา 
(ยนูนาน) 

เซี่ยงไฮ ้

ตลาดปิ่งหวา 
เมืองยีอ่ ู

มณฑลเจ๋อ

คุณหมิง 

ลาํไย
อบแหง้ 
เชียงใหม่
และลาํพนู 

เวยีงจนัทร์ 
(ลาว) เวยีดนาม 

หนานหนิง 
กวางสี

21/ 2-3 วนั 

หว้ยโกร๋น 
(ลาว) ปากแบ่ง 

(ลาว) 

บ่อแตน 
(ลาว)

บ่อหาน 
(จีน) 

เมืองลา 
(จีน) 

สิบสองบนันา 300 กม. 
21/ 2-3 

หลวงนํ้าทา 
(ลาว) 

บ่อแตน 
(ลาว) 

บ่อหาน 
(จีน) 

เมืองลา 
(จีน) 

สิบสองบนันา 240 กม. 
1-2 วนั 

253 กม. 
1-2 วนั 

240 กม. 
1-2 วนั 

เรือ 3 วนั ขาลง 1 วนั 

1 วนั 
รถยนต ์

รถยนต ์
4 วนั 
รถไฟ 
7 วนั 

รถยนต ์12 ชม. 

เรือ 12 วนั รถยนต ์1 วนั 

90 
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 3.1) การขนส่งทางเรือ 
 การขนส่งทางเรือ โดยทางทะเล และแม่นํ้าโขง ดงัน้ี 
 3.1.1 ทางทะเล 
 จากท่าเรือแหลมฉบงั จงัหวดัชลบุรี โดยเรือบรรทุกทางทะเล ถึงท่าเรือเซ่ียง
ไฮ ้สาธารณรัฐประชาชน ใชเ้วลา 12 วนั และจากท่าเรือเซ่ียงไฮ ้โดยรถยนตบ์รรทุก ไปยงัตลาดยี่อู่ 
มณฑลเจ๋อเจียง ใชเ้วลา 1 วนั 
 3.1.2 ทางแม่นํ้าโขง  
 จากท่าเรือ อาํเภอเชียงแสน จงัหวดัเชียงราย โดยเรือบรรทุกทางแม่นํ้ าโขง 
ผา่นไปท่ีท่าเรือเมืองมอม และเมืองเชียงกกของประเทศลาว และผา่นไปยงัท่าเรือโซลุย้ประเทศพม่า 
ผา่นไปยงัท่าเรือกว้นเหล่ย ซ่ึงเป็นท่าเรือสุดทา้ยก่อนเดินทางไปถึงท่าเรือจ่ิงหง หรือเชียงรุ้ง เมืองสิบ
สองปันนา มณฑลยนูาน ใชเ้วลา 2 – 3 วนั จากท่าเรือจ่ิงหง โดยรถยนตบ์รรทุก ไปยงัเมืองคุณหมิง 
ใชเ้วลา 1 วนั จากเมืองคุณหมิง โดยรถยนตบ์รรทุก ไปยงัตลาดป่ิงหวา เมืองยีอู่่ มณฑลเจ๋อเจียง ใช้
เวลา 4 วนั แต่หากใชร้ถไฟบรรทุก จากเมืองคุณหมิง ไปยงัตลาดป่ิงหวา ใชเ้วลาประมาณ 7 วนั และ
จากเมืองคุณหมิง โดยรถยนต์บรรทุก ไปยงัตลาดกลางเมืองฟูเถียน มณฑลฟูเจียน จะใช้เวลา
ประมาณ 12 ชัว่โมง ซ่ึงการขนส่งทางลุ่มแม่นํ้ าโขงเส้นทางน้ี มกัประสบปัญหาในเร่ืองระดบันํ้ า 
โดยในช่วงฤดูฝนท่ีมีนํ้ าหลาก สามารถบรรทุกนํ้าหนกัได ้200 -300 ตนั แต่เรือตอ้งวิ่งทวนกระแสนํ้า
ข้ึนไป ทาํใหเ้กิดความล่าชา้ แต่ถา้เป็นช่วงฤดูแลง้ ระดบันํ้าในแม่นํ้าอาจต้ืนเขิน เป็นอุปสรรคในการ
ขนส่ง และบรรทุกนํ้าหนกัสินคา้ไดล้ดลงเหลือเพียง 80 ตนั 
  3.2  การขนส่งทางบก 
 การขนส่งทางบก เป็นการขนส่งโดยรถยนต ์บรรทุกลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก จาก
แหล่งผลิตจงัหวดัเชียงใหม่ และจงัหวดัลาํพูน ไปยงัประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน สามารถไป
ได ้4 เสน้ทาง ดงัน้ี 
 3.2.1  เสน้ทางจากอาํเภอแม่สาย จงัหวดัเชียงราย ผา่นไปยงัด่านท่าข้ีเหลก็ ประเทศ
พม่า จากนั้นสามารถไปได ้2 เส้นทาง เส้นทางแรก ผ่านเมืองยอง ประเทศพม่า ผ่านไปยงัเมือง
เหม่ินซ่อของสาธารณรัฐประชาชนจีน เพื่อไปยงัเมืองสิบสองปันนา มณฑลยหูนาน โดยมีระยะทาง
ยาว 240 กิโลเมตร เส้นทางท่ีสอง ผ่านเมืองเชียงตุง ประเทศพม่า แลว้เขา้สู่เมืองสิบสองปันนา 
มณฑลยหูนาน โดยมีระยะทางยาว 253  กิโลเมตร โดยทั้ง 2 เสน้ทางใชเ้วลา 1 –  2 วนั  
 3.2.2  เส้นทางจากอาํเภอเชียงของ จงัหวดัเชียงราย ผา่นประเทศลาว ท่ีเมืองห้วย
ทรายใน แขวงบ่อแกว้ ไปยงัแขวงหลวงนํ้ าทา และไปชายแดนลาวท่ีเมืองบ่อแตน และเขา้เมืองบ่อ



92 

 

หาน หรือเมืองโมห้นัชายแดนของสาธารณรัฐประชาชนจีน เดินทางต่อไปยงัเมืองลา เพื่อไปยงัเมือง
สิบสองปันนา มณฑลยหูนาน โดยมีระยะทางยาว 284 กิโลเมตร ใชเ้วลา 1 – 2  วนั 
 3.2.3. เส้นทางจากอาํเภอเฉลิมพระเกียรติ จงัหวดัน่าน ผา่นประเทศลาว ทางด่าน
หว้ยโกร๋น ด่านนํ้ าเงิน ปากแบ่ง บ่อแตน บ่อหาน เมืองลา ไปยงัเมืองสิบสองปันนา มณฑลยหูนาน 
มีระยะทางยาว 300 กิโลเมตรใชเ้วลา 2 – 2 1/2 วนั 
 3.2.4. เส้นทางจากอาํเภอท่านาแลง้ จงัหวดัหนองคาย ผา่นประเทศลาวทางเส้นทางสะพาน
มิตรภาพ ไทย – ลาว ผา่นเมืองเวียงจนัทน์ และผา่นประเทศเวียดนาม ไปยงัเมืองหนานหนิง เขตการ
ปกครองอิสระกวางสี ใชเ้วลา 2  ½     - 3 วนั 
 4. ค่าใชจ่้ายในการส่งออกลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก จากแหล่งผลิตจงัหวดัเชียงใหม่
และลาํพนู ไปยงัตลาดยีอู่ สาธารณรัฐประชาชนจีน  
 จากการศึกษาของสาํนกังานเศรษฐกิจการเกษตร ในปี พ.ศ. 2549 พบว่า ค่าใชจ่้าย
ในการส่งออกลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก จากแหล่งผลิตจงัหวดัเชียงใหม่และลาํพูนไปยงัตลาดยี่อู 
สาธารณรัฐประชาชนจีน รวมทั้งส้ิน กิโลกรัมละ 12.21 บาท ประกอบดว้ย ค่าใชจ่้ายจากแหล่งผลิต
จงัหวดัเชียงใหม่และจงัหวดัลาํพูน ไปยงัท่าเรือเชียงแสน จงัหวดัเชียงราย เป็นค่าแรงข้ึนรถบรรทุก 
ค่าขนส่งจากเชียงใหม่และลาํพูนไปท่าเรือเชียงแสน ค่าพิธีการและเอกสารส่งออก ค่าตรวจสอบ
สารพิษตกคา้ง รวมทั้งส้ิน กิโลกรัมละ 1.28 บาท ค่าใชจ่้ายจากท่าเรือเชียงแสนไปยงัโกดงัคุณหมิง 
เป็นค่าระวางบรรทุกทางเรือจากท่าเรือเชียงแสน ถึงท่าเรือจ่ิงหง(เชียงรุ้ง) เมืองสิบสองปันนา ค่าแรง
ข้ึนเรือ ค่าขนส่งรถบรรทุกจากท่าเรือจ่ิงหง ไปยงัโกดงัท่ีคุณหมิง และค่าภาษีมูลค่าเพิ่มอตัราร้อยละ 
17 ของราคาประเมิน รวมทั้งส้ิน กิโลกรัมละ 7.18 บาท ค่าใชจ่้ายจากโกดงัท่ีคุณหมิงไปยงัตลาดยีอู่่ 
ซ่ึงเป็นตลาดลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกท่ีใหญ่ท่ีสุด ของสาธารณรัฐประชาชนจีน (ประมาณร้อยละ 80 
ของปริมาณลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกทั้งหมด ) เป็นค่าขนส่งและแรงงานจากโกดงัไปยงัสถานีรถไฟ 
ค่ารถไฟไปยงัตลาดยีอู่ และค่ารถบรรทุกจากสถานีรถไฟไปยงัโกดงั รวมทั้งส้ิน กิโลกรัมละ 3.57 บาท 
ดงัรายละเอียดในตารางท่ี 4.24  
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ตารางท่ี 4.25  แสดงค่าใชจ่้าย ในการส่งออก ลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก จากแหล่งผลิตจงัหวดัเชียงใหม่ 
และจงัหวดัลาํพนู ไปยงัตลาดยีอู่่สาธารณรัฐประชาชนจีน ปี พ.ศ. 2549 

 
รายการ บาท/กิโลกรัม 

1. ค่าแรงขนข้ึนรถ ( 500 บาท/ 1 คนัรถ 10 ลอ้ 850 กล่อง )                                  0.06 

2. ค่าขนส่งจากเชียงใหม่/ลาํพนู ไปท่าเรืออาํเภอเชียงแสน จงัหวดัเชียงราย 

    (6,000 บาท/ 1 คนัรถ 10 ลอ้ 850 กล่อง , ลาํไยแหง้กล่องละ 10 กิโลกรัม) 

0.70 

3. ค่าพิธีการ และเอกสารส่งออก (3,800 บาท/ 1 คนัรถ 10 ลอ้ 850 กล่อง) 

    (ค่า Shipping 500 บาท/ 1 คนัรถ 10 ลอ้ ค่ากรรมกร 1,200 บาท/ 1 คนัรถ 

    10 ลอ้ ค่าธรรมเนียมศุลกากร 270 บาท / ใบขน ค่าตรวจปล่อย 500 บาท / 
    1 คนัรถสิบลอ้ ค่าธรรมเนียมท่าเรือ 10 บาท / 1 คนัรถ 10 ลอ้ ค่ารถผา่น 

    ท่าเรือ 20 บาท / 1 คนัรถ 10 ลอ้ ค่าใชจ่้ายเบด็เตลด็ 1,300 บาท / 1 คนัรถ 10   ลอ้              

0.45 

รายการ บาท/กิโลกรัม 

4. ค่าตรวจสอบสารพิษตกคา้ง (3,500 บาท / เรือ 1 ลาํ เฉล่ียบรรทุกได ้4,125 

    กล่อง / ลาํ ช่วงนํ้านอ้ยบรรทุกได ้3,250 กล่อง / ลาํ ช่วงนํ้ามาก บรรทุกได ้

    5,000 กล่อง / ลาํ   

0.08 
 
 

รวมค่าใชจ่้าย จากโกดงัเชียงใหม่/ลาํพนู ถึงท่าเรืออาํเภอเชียงแสน 1.28 

5. ค่าเรือ (เชียงแสน – สิบสองปันนา) ประมาณ 250 หยวน / ตนั                      1.25 

6. ค่าแรง ยกจากเรือข้ึนรถบรรทุก (160 หยวน / คนั 1,700 กล่อง) 0.05 

7. ค่าขนส่งจากท่าเรือ สิบสองปันนา ไปโกดงัท่ีคุณหมิง (7 หยวน / กล่อง) 3.50 

รายการ บาท/กิโลกรัม 

8. ค่าภาษีมูลค่าเพ่ิม 17 % (ราคากลางเฉล่ีย 350 ดอลลาร์ ต่อตนั) 2.38 

รวมค่าใชจ่้ายจากท่าเรือเชียงแสน ถึงโกดงัท่ีคุณหมิง 7.18 

9. ค่าขนส่ง และค่ากรรมกร ยกของจากโกดงัท่ีคุณหมิง ถึงสถานีรถไฟ 

    (300 หยวน / รถ 10 ลอ้ 600 กล่อง) 

0.25 

10. ค่ารถไฟจากคุณหมิงไปยีอู่่ ( 6.5 หยวน / กล่อง ขนาด 10 กิโลกรัม ) 3.25 

11. ค่ารถบรรทุกจากสถานีรถไฟไปโกดงัท่ียีอู่่ 0.25 

รวมค่าใชจ่้ายจากโกดงัท่ีคุณหมิง ถึงโกดงัตลาดยีอู่่ 3.75 

รวมค่าใชจ่้ายในการส่งออกทั้งส้ิน 12.21 

ท่ีมา : สาํนกังานเศรษฐกิจการเกษตร 
หมายเหตุ  ใชอ้ตัราแลกเปล่ียน 1 หยวน = 5 บาท และ 1 ดอลลาร์ = 40 บาท 
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  3.2.5  ราคาลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก ท่ีเกษตรกรขายได ้ภายในประเทศ ในปี พ.ศ. 
2549 - 2553 
 ราคาลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก ท่ีเกษตรกรขายได ้ภายในประเทศ มีแนวโนม้
เพิ่มข้ึน โดยราคาลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกเกรด AA เพิ่มข้ึน จากปี พ.ศ. 2549 เฉล่ียกิโลกรัมละ 46.51 
บาท เป็นเฉล่ียกิโลกรัมละ 60.66 บาท ในปี พ.ศ. 2553 หรือเพิ่มข้ึน ในอตัราร้อยละ 9.38 ต่อปี เกรด 
A เพิ่มข้ึน จากปี พ.ศ. 2549 เฉล่ียกิโลกรัมละ 27.60 บาท เป็นเฉล่ียกิโลกรัมละ 43.43 บาท ในปี พ.ศ.
2553 หรือเพิ่มข้ึนในอตัราร้อยละ 13.54 ต่อปี เกรดคละ เพิ่มข้ึน จากปี พ.ศ. 2549 เฉล่ียกิโลกรัมละ 
17.88 บาท เป็นเฉล่ียกิโลกรัมละ 24.96 บาท ในปี พ.ศ. 2553 หรือเพิ่มข้ึนในอตัราร้อยละ 8.93 ต่อปี 
ดงัรายละเอียดตามตารางท่ี 4.25 
 
ตารางท่ี 4.26  แสดงราคาลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก ท่ีเกษตรกรขายได ้ภายในประเทศ  
 ปี พ.ศ. 2549 – 2553 
 

ปี 
ราคาลาํไยอบแหง้ท่ีเกษตรกรขายได ้

เกรด AA เกรด A เกรดคละ 
2549 46.51 27   . 60 17.88 
2550 42.82 29.21 18.35 
2551 55.07 40.05 23.32 
2552 62.22 41.99 22.88 
2553 60.66 43.43 24.96 

อตัราเพิ่มร้อยละ 9.38 13.54 8.93 

ท่ีมา : ศูนยส์ารสนเทศ สาํนกังานเศรษฐกิจการเกษตร และกรมศุลกากร 
 
    3.4.5  ความเคล่ือนไหว  ของราคาลาํไยอบแห้งทั้ งเปลือก ท่ีเกษตรกรขายได ้
ภายในประเทศ      
 เม่ือพิจารณาถึง ความเคล่ือนไหว ของราคาลาํไยอบแห้งทั้ งเปลือก ท่ี
เกษตรกรขายไดภ้ายในประเทศ ในหว้งระยะเวลาท่ีผา่นมา (ปี พ.ศ. 2545 – 2549) พบว่าราคาจะ
ตกตํ่ามาก ในช่วงเดือนสิงหาคมและกนัยายน เน่ืองจากเป็นห้วงระยะเวลา ท่ีผลผลิตในฤดูออกสู่
ตลาด พร้อมกันจาํนวนมาก  ทาํให้ปริมาณลาํไยอบแห้งทั้ งเปลือกออกสู่ตลาดพร้อมกัน และ
หลงัจากนั้นราคาจะเร่ิมมีแนวโนม้สูงข้ึน และมีราคาสูงสุด ในเดือนธนัวาคมของทุกปี เน่ืองจากเป็น
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หว้งระยะเวลาท่ี  นอกฤดูกาลผลิต ผลผลิตลาํไยสดมีปริมาณนอ้ยและราคาสูง ส่วนใหญ่ใชบ้ริโภค
สดทั้งภายในประเทศ และส่งออกลาํไยสด ทาํใหป้ริมาณลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก มีปริมาณลดลง ดงั
แสดงในภาพท่ี 4.11 
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ภาพที่ 4.11 แสดงความเคลื่อนไหวของราคาอบแหง้ทั้งเปลือก ที่เกษตรกรขายไดร้ายเดือน ปี พ.ศ. 2545 -  2549 
ที่มา: สาํนกังานเศรษฐกิจการเกษตร 
 

ราคาลาํไยอบแหง้ที่เกษตรกรขายได ้รายเดือย ปี 2545 - 2549 

- - - - - เกรด AA   ---------   เกรด A                       เกรด 

ม.ค.45 ม.ค.46 ม.ค.47 ม.ค.48 ม.ค.49 เดือน 

96 
 



97 

 

 3.4.6  ปริมาณ มูลค่า และราคา ลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก ส่งออก ปีการผลิต พ.ศ. 
2549 – 2553 
 ปริมาณการส่งออก ลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก ไปจาํหน่ายยงัตลาดต่างประเทศ 
ในหว้งระยะเวลา 5 ปี ท่ีผา่นมา ตั้งแต่ปีการการผลิต พ.ศ. 2549 – 2553 พบว่า มีอตัราท่ีเพิ่มข้ึนในปี
การผลิต พ.ศ. 2550  และ 2552 ซ่ึงมากกว่า อตัราท่ีลดลงในปีการผลิต พ.ศ. 2551 และ 2553 หรือ
เพิ่มข้ึนในอตัราร้อยละ 8.24 ต่อปี ในขณะท่ี ราคาส่งออก มีอตัราท่ีลดลงในปี พ.ศ. 2550 และ 2552 
ซ่ึงมีมากกวา่ อตัราท่ีเพิ่มข้ึนในปี พ.ศ. 2551 และ 2553 เพียงเลก็นอ้ย หรือลดลงในอตัราร้อยละ 1.72 
ต่อปี เป็นผลทาํให้มูลค่าการส่งออกลาํไยอบแห้ง มีอตัราเพิ่มข้ึน ในปี พ.ศ. 2550 และ 2552 ซ่ึง
มากกว่า อตัราท่ีลดลงในปี พ.ศ. 2551 และ 2553 หรือเพ่ิมข้ึนในอตัราร้อยละ 9.80 ต่อปี ดงั
รายละเอียดในตารางท่ี 4.27 
 
ตารางท่ี 4.27  แสดง ปริมาณ ราคา และมูลค่า การส่งออกลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก ปี พ.ศ. 2549 – 2553 
 

ปี ปริมาณ (ตนั) ราคา ( บาท/ กก. ) มูลค่า ( ลา้นบาท ) 
2549 78,390 20.50 1,606 
2550 112,784 17.89 2,018 
2551 91,567 20.02 1,833 
2552 144,154 17.97 2,590 
2553 72,705 18.75 2,109 

อตัราเพิ่มร้อยละ 8.24 -    1.72 9.80 

ท่ีมา : ศูนยส์ารสนเทศ สาํนกังานเศรษฐกิจการเกษตร และกรมศุลกากร   
 
 3.4.7 mความเคล่ือนไหวของราคา ลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก ท่ีส่งออกรายเดือน 
 เม่ือพิจารณาถึงความเคล่ือนของราคา ลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก ท่ีส่งออกราย
เดือนท่ีผ่านมา พบว่า ราคาจะตกตํ่าในระหว่างเดือนสิงหาคม ถึงกนัยายน เน่ืองจากอยู่ในฤดูกาล
ผลิตท่ีลาํไยสดออกสู่ตลาดพร้อมกนัมาก ทาํให้มีวตัถุดิบลาํไยสดราคาถูกในการแปรรูปเป็นลาํไย
อบแห้งทั้งเปลือก ประกอบกบั ไม่อยูใ่นห้วงระยะเวลา ท่ีเป็นความตอ้งการของตลาดหลกัท่ีสาํคญั 
คือประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน ราคาจะสูงในระหว่างเดือนตุลาคม ถึงกุมภาพนัธ์ เน่ืองจากอยู่
ในหว้งระยะเวลาท่ีเป็นความตอ้งการของตลาดหลกัท่ีสาํคญั คือประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน ท่ี



98 

 

อยู่ในช่วงเทศกาล วนัชาติ ปีใหม่ และตรุษจีน ท่ีมีความตอ้งการบริโภคลาํไยอบแห้งมากข้ึน ดงั
รายละเอียดตามภาพท่ี 4.12 
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ภาพที่ 4.12 แสดงความเคลื่อนไหว ของราคาลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก ที่ส่งออกไปจาํหน่ายต่างประเทศ รายเดือน ในปี พ.ศ. 2545 – 2549 
 
 

ที่มา : สาํงานเศรษฐกิจการเกษตร 
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 3.4.7  ปริมาณและมูลค่าการส่งออก ลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก แยกรายประเทศ 
 เม่ือพิจารณาถึงปริมาณและมูลค่าการส่งออก ลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก ไปยงั
ประเทศต่าง ๆ ในปีการผลิต พ.ศ. 2549 ท่ีผา่นมา พบว่า มีการส่งออกไปยงัประเทศพม่ามากท่ีสุด 
ปริมาณ 32,542 ตนั มูลค่า 671 ลา้นบาท   หรือร้อยละ  41.51  และ 41.79   ของปริมาณและมูลค่า
การส่งออกทั้งหมด ตามลาํดบั รองลงมาไดแ้ก่ สาธารณรัฐประชาชนจีน ปริมาณ 30,051 ตนั มูลค่า 
440 ลา้นบาท หรือร้อยละ 38.34 และ 27.40 ของปริมาณและมูลค่าการส่งออกทั้งหมดตามลาํดบั 
ลาว ปริมาณ 14,114 ตนั มูลค่า 326 ลา้นบาท หรือร้อยละ 18.00 และ 20.30 ของปริมาณและมูลค่า
การส่งออกทั้งหมดตามลาํดบั และฮ่องกง ปริมาณ 644 ตนั  มูลค่า 88 ลา้นบาท  หรือร้อยละ  0.82  
และ  5.47  ของปริมาณและมูลค่าการส่งออกทั้งหมดตามลาํดบั จะเห็นไดว้่าการส่งออกไปยงั
ประเทศพม่า  สาธารณรัฐประชาชนจีน และลาว รวมกนัทั้งหมดมีปริมาณ 76,707 ตนั มูลค่า 1,437 
ลา้นบาท หรือร้อยละ 97.85 และ 89.49 ของปริมาณและมูลค่าการส่งออกทั้งหมดตามลาํดบั ทั้งน้ี
เน่ืองจากการส่งออกไปยงัประเทศพม่าและลาวนั้น เพ่ือเปล่ียนเป็นสินคา้ของประเทศพม่าและลาว 
และส่งออกไปยงัตลาดปลายทาง ท่ีเมืองสิบสองปันนา มณฑลยหูนาน สาธารณรัฐประชาชนจีน ท่ีมี
พรมแดนติดต่อกับประเทศพม่าและลาว ซ่ึงสาธารณรัฐประชาชนจีน ไม่เขม้งวดในการตรวจ
สารพิษตกคา้งของลาํไยอบแห้งจากประเทศพม่าและลาว และยงัประเมินราคานาํเขา้ลาํไยอบแห้ง 
เพื่อเก็บภาษีมูลค่าเพิ่มไม่สูงมากนกั ประกอบกบัไดมี้การพฒันา เส้นทางการขนส่งทางบก ระหว่าง
ประเทศเพ่ือนบา้นท่ีมีพรมแดนติดต่อกนั ใหมี้ความสะดวกมากยิง่ข้ึน และใชเ้วลาในการขนส่งนอ้ย
กว่าทางเรือ จึงไดมี้การส่งออกลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก ไปยงัสาธารณรัฐประชาชนจีน โดยทางบก
ผา่นประเทศพม่าและลาวเพิ่มมากข้ึน ดงัรายละเอียดในตารางท่ี 4.27  
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ตารางท่ี 4.28  แสดง ปริมาณ และมูลค่า การส่งออกลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก แยกรายประเทศ  
 ปี พ.ศ. 2549 
 

ประเทศ ปริมาณ(ตนั) ร้อยละ(%) มูลค่า (ลา้นบาท) ร้อยละ (%) 
สาธารณรัฐประชาชนจีน 30,051 38.34 440 27.40 
พม่า 32,542 41.51 671 41.79 
ลาว 14,114 18.00 326 20.30 
ฮ่องกง 644 0.82 88 5.47 
สิงคโปร์ 187 0.24 31 1.93 
สาธารณรัฐเกาหลี 246 0.31 10 0.62 
มาเลเซีย 39 0.05 3 0.19 
แคนาดา 60 0.08 7 0.44 
ฝร่ังเศส 17 0.02 2 0.12 
สหราชอาณาจกัร 15 0.02 1 0.06 

ประเทศ ปริมาณ(ตนั) ร้อยละ(%) มูลค่า (ลา้นบาท) ร้อยละ (%) 
อ่ืน ๆ  475 0.61 27 1.68 
รวม 78,390 100.00 1,606 100.00 

ท่ีมา : กรมศุลกากร 
 
 3.4.8  ปริมาณ และมูลค่า การส่งออกลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก ในระหวา่งปี 
 เม่ือพิจารณาถึง ปริมาณ และมูลค่า การส่งออกลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก ใน
ระหวา่งปี พบวา่ มีการส่งออกลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก มากท่ีสุดในเดือนสิงหาคม ปริมาณ 21,220 
ตนั และมูลค่า 404 ลา้นบาท รองลงมาไดแ้ก่เดือน  กนัยายน  ปริมาณ  15,735  ตนั   และมูลค่า  281  
ลา้นบาท  ซ่ึงเป็นหว้งระยะเวลาท่ีผลผลิตลาํไยสดออกสู่ตลาดมากท่ีสุด และมีการผลิตลาํไยอบแหง้
ทั้งเปลือกออกสู่ตลาดมากท่ีสุด จึงมีการส่งออกลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกไปจาํหน่ายต่างประเทศมาก
ท่ีสุดเช่นเดียวกนั นอกจากนั้นมีการกระจายการส่งออกตลอดปี ดงัรายละเอียดในตารางท่ี 4.28 
 
 
 
 



102 

 

ตารางท่ี 4.29  แสดง ปริมาณ และมูลค่า การส่งออกลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก ในระหวา่งปี พ.ศ. 2549 
 

เดือน ปริมาณ(ตนั) ร้อยละ(%) ปริมาณ (ตนั) ร้อยละ(%) 
มกราคม 983 1.25 33 2.05 
กมุภาพนัธ์ 618 0.79 22 1.37 
มีนาคม 4,639 5.92 95 5.91 
เมษายน 2,955 3.77 61 3.80 
พฤษภาคม 7,736 9.87 160 9.96 
มิถุนายน 6,225 7.94 146 9.09 
กรกฎาคม 4,439 5.66 91 5.67 
สิงหาคม 21,220 27.06 404 25.16 
กนัยายน 15,735 20.07 281 17.50 
ตุลาคม 6,162 7.86 147 9.15 
พฤศจิกายน 4,030 5.14 93 5.79 
ธนัวาคม 3,658 4.67 73 4.55 

รวม 78,390 100.00 1,606 100.00 

ท่ีมา  :  กรมศุลกากร  
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 3.5  การตลาด ลาํไยอบแหง้เน้ือสีทอง 
 ตลาดลาํไยอบแห้งเน้ือสีทอง จะมีห่วงโซ่อุปทานและโลจิสติกส์ ของผูท่ี้เก่ียวขอ้ง
ดงัรายละเอียดตามภาพท่ี 4.13 ดงัน้ี 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี 4.13 แสดง ห่วงโซ่อุปทาน ลาํไยอบแหง้เน้ือสีทอง 
ท่ีมา : สาํนกังานเศรษฐกิจการเกษตร 
 
  3.5.1  เกษตรกรชาวสวนลาํไย 
 เกษตรกรชาวสวนลาํไย จะทาํหน้าท่ีการผลิตลาํไยสดทั้งในฤดูกาลมีการ
จดัการตั้งแต่ การเก็บเก่ียวลาํไยสด (ร่วง) แบบรูดร่วง ใส่ถุงกระสอบป่านหรือถุงกระสอบปุ๋ยแลว้
บรรทุกรถป๊ิก อัพขนส่งไปจําหน่ายท่ีจุดรับซ้ือ ของกลุ่มแม่บ้าน กลุ่มวิสาหกิจชุมชน และ
ผูป้ระกอบการแปรรูป ลาํไยอบแหง้เน้ือสีทอง 
  3.5.2  กลุ่มแม่บา้น กลุ่มวิสาหกิจชุมชน และผูป้ระกอบการแปรรูป 
 กลุ่มแม่บา้น กลุ่มวิสาหกิจชุมชน และผูป้ระกอบการแปรรูป จะทาํหนา้ท่ีใน
การรับซ้ือลาํไยสดร่วงการเกษตรกร นาํมาคดัส่วนแยกเกรดดว้นเคร่ืองคดัแยกเกรด ทาํการแกะ
เปลือกและควา้นเอาเมล็ดออกเหลือแต่เน้ือลาํไย นาํไปอบแห้งดว้ยเตาอบเป็นเน้ือลาํไยสีทอง คดั
เกรดและคุณภาพเน้ือลาํไยสีทองบรรจุใส่ถุงพลาสติก จดัเก็บรักษารอการจาํหน่าย และบรรจุกล่อง
กระดาษในกรณีจาํหน่ายใหก้บัผูส่้งออก ท่ีจะนาํไปจาํหน่ายยงัตลาดต่างประเทศ จะบรรจุลาํไยเน้ือ

เกษตรกร 

กลุ่มแม่บา้น / ผูป้ระกอบการ 

โรงอบ / ตูอ้บ ลาํไยเน้ือสีทอง 

Modern trade / หา้งสรรพสินคา้ / 
ซุปเปอร์มาร์เกต็ 

ผูบ้ริโภคภายในประเทศ 

ผูส่้งออก 

ตลาดต่างประเทศ 
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สีทองใส่ถุงพลาสติกนํ้ าหนัก 3 หรือ 5 กิโลกรรม และบรรจุใส่กล่องกระดาษของผูส่้งออก ซ่ึง
ผูป้ระกอบการเหล่าน้ี จะมีอิทธิพลต่อการกาํหนดราคาซ้ือขายลาํไยสด (ร่วง) ของเกษตรกร โดยจะ
เป็นผูบ้ริหารขอ้มูลการตลาดยอ้นกลบัไปสู่เกษตรกร และตลาดภายในประเทศมีความตอ้งการลาํไย
อบแหง้เฉพาะเน้ือสีทอง มากกวา่ลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก 
  3.5.3 Modern trade หา้งสรรพสินคา้และซุปเปอร์มาร์เก็ตผูป้ระกอบการ Modern 
trade ไดแ้ก่ แมคโคร เทสโกโ้ลตสั คาร์ฟู ซีคอนสแควร์ หา้สรรพสินคา้ ไดแ้ก่ บ๊ิกซี และ เซ็นทรัล 
และซุปเปอร์มาร์เก็ตต่าง ๆ และตลาด อตก. ผูป้ระกอบการคา้เหล่าน้ีจะทาํหน้าท่ีในการกระจาย
ลาํไยอบแห้งเน้ือสีทองไปสู่ผูบ้ริโภคโดยตรง โดยจดัการตั้งแต่การจดัสถานท่ีวางจาํหน่ายลาํไย
อบแห้งเน้ือสีทอง ท่ีรับซ้ือมาจากผูป้ระกอบการแปรรูป การบรรจุภณัฑ์เป็นถุงพลาสติกตามผูซ้ื้อ
ตอ้งการ 
  3.5.4  ผูส่้งออกลาํไยอบแหง้เน้ือสีทอง 
 ผูส่้งออกลาํไยอบแหง้เน้ือสีทองจะทาํการรับซ้ือลาํไยอบแหง้เน้ือสีทอง จาก
กลุ่มแม่บา้น วิสาหกิจชุมชน และผูป้ระกอบการลาํไยอบแห้งเน้ือสีทอง จดักล่องบรรจุภณัฑ์ส่ง
ตวัอยา่งลาํไยอบแห้งเน้ือสีทอง ไดก้รมวิชาการเกษตรตรวจสอบวิเคราะห์สารพิษตกคา้ง พร้อมทั้ง
ออกใบรับรองสารพิษตกคา้ง ซ่ึงจะเสียค่าธรรมเนียมวิเคราะห์ตูค้อนเทนเนอร์ละ 3,500 บาท จดั
รถบรรทุกตูค้อนเทนเนอร์นํ้าหนกับรรทุก 20 ตนั ดาํเนินการพิธีการส่งออกถึงท่าเรือภายในประเทศ 
และจัดหาระวางบรรทุกทางเรือไปยงัตลาดต่างประเทศ และบริหารจัดการข้อมูลการตลาด 
ยอ้นกลบัไปสู่ผูแ้ปรรูปลาํไยอบแห้งเน้ือสีทอง สําหรับตลาดส่งออกลาํไยอบแห้งเน้ือสีทองจาก
การศึกษาของมหาวิทยาลยัเชียงใหม่พบว่า มีตลาดรองรับอยูห่ลายประเทศโดยประเทศสาธารณรัฐ
ประชาชนจีน และฮ่องกง เป็นตลาดหลกัท่ีนาํเขา้มากท่ีสุด ประเทศไตห้วนัเป็นอีกประเทศหน่ึงท่ีรับ
ซ้ือลาํไยอบแห้งเน้ือสีทองจากประเทศไทย และมีบางส่วนนาํไปขายให้กบัประเทศจีน สิงคโปร์ 
และมาเลเซีย นาํเขา้ลาํไยอบแห้งเน้ือสีทองคุณภาพดี ญ่ีปุ่นนาํเขา้ลาํไยอบแห้งเน้ือสีทองเกรดคดั
พิเศษ มีเพียงประเทศเกาหลีท่ีนาํเขา้ลาํไยอบแห้งเน้ือสีทองท่ีมีคุณภาพตํ่า (เกรดสีดาํ) เน่ืองจาก
นาํไปใชเ้ป็นส่วนประกอบยาซ่ึงมกัจะมีสีดาํอยูแ่ลว้ ดงัรายละเอียดตามภาพท่ี 4.14 
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ภาพท่ี 4.14 แสดงการกระจายลาํไยอบแหง้เน้ือสีทอง ไปยงัประเทศต่าง ๆ ปี พ.ศ.5239 - 2540 
ท่ีมา : มหาวิทยาลยัเชียงใหม่ 
 

4.  ปัญหาด้านการผลิต การแปรรูป การตลาดองค์กรเกษตรกร และด้านการดําเนินงาน
ตามนโยบาย และมาตรการการจัดการสินค้าลาํไยของรัฐบาล และแนวทางแก้ไขของ
รัฐบาลทีผ่่านมา 

 
 4.1  ด้านการผลติ 
  4.1.1  ผลผลิตมีมากเกินความตอ้งการของตลาด 
 มีการขยายพ้ืนท่ีการเพาะปลูกเพ่ิมข้ึนอยา่งต่อเน่ือง โดยเฉพาะในภาคเหนือ
ของประเทศทาํให้มีพื้นท่ีเพาะปลูกเพิ่มข้ึนรวมเป็นพื้นท่ีมากกว่า 1 ล้านไร่ ซ่ึงเป็นผลมาจาก
มาตรการการแหรกแซงตลาดลาํไยของรัฐบาลท่ีผา่นมา ไดมี้การกาํหนดราคารับจาํนาํลาํไยอบแห้ง 
และลาํไยสด (ร่วง) จากเกษตรกรชาวสวนลาํไยในราคาท่ีสูงกว่าราคาตามกลไกตลาดปกติ  ทาํให้
เกษตรกรมีรายไดเ้พิ่มข้ึนจากมาตรการดงักล่าว จึงไดมี้การขยายพ้ืนท่ีการเพาะปลูกเพิ่มข้ึนอย่าง

ประเทศไทย 

สาธารณรัฐประชาชน

ฮองกง 

ไตห้วนั 

เกาหลีใต ้

มาเลเชีย 

สิงคโปร์ 

ญ่ีปุ่น 
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ต่อเน่ือง เป็นผลทาํใหผ้ลผลิตลาํไยเพิ่มข้ึนมากกว่าความตอ้งการของตลาดอยา่งต่อเน่ือง โดยเฉพาะ
ในฤดูกาลผลผลิต และก่อให้เกิดปัญหาดา้นการตลาดทาํให้ราคาผลผลิตลาํไยในฤดูกาลตกตํ่าอยู่
ตลอดเวลา 
 รัฐบาลได้ดาํเนินการแก้ไข โดยการส่งเสริมการจัดระเบียบการผลิตลาํไยให้
สอดคลอ้งกบัความตอ้งการของตลาด และสภาพภูมินิเวศน์ดงัน้ี 
  1) ควบคุมพื้นท่ีการปลูกลาํไยไม่เกิน 850,000 ไร่ โดยกาํหนดเป็นการผลิตลาํไยใน
ฤดูกาล 550,000 ไร่ และแนวทางการส่งเสริมการผลิตลาํไยนอกฤดูกาล 300,000 ไร่ 
  2) จดัทาํทะเบียนเกษตรกรผูป้ลูกลาํไยใหมี้ความชดัเจนโดยการสาํรวจ จดัทาํแผน
ท่ีในระบบสารสนเทศโดยใชเ้ทคโนโลยีจากเคร่ืองมือ GPS เพ่ือให้มีขอ้มูลดา้นภูมิเวศน์ท่ีถูกตอ้ง 
สาํหรับการส่งเสริมการผลิตท่ีเหมาะสม 
  3) ส่งเสริม สนบัสนุน การผลิตลาํไยนอกฤดูกาลผลิตโดยการกาํหนดเขตส่งเสริม
การผลิตลาํไยนอกฤดูกาลผลิต ท่ีเหมาะสมกบัระบบภูมิเวศน์ถ่านทอดเทคโนโลยกีารผลิตลาํไยนอก
ฤดูให้มีประสิทธิภาพ จดัหาแหล่งเงินทุนอตัราดอกเบ้ียตํ่าเพื่อการผลิต การถ่ายทอดเทคโนโลยกีาร
ผลิตลาํไยนอกฤดู และประสานงานให้ภาคเอกชนเขา้มาดาํเนินการดา้นการตลาด รับซ้ือผลผลิต
ล่วงหนา้กบัเกษตรกรแนบสญัญาขอ้ตกลงในราคาประกนัขั้นตํ่า (Contract farmming)  
  4) ปรับลดพ้ืนท่ีปลูกท่ีไม่เหมาะสม และปรับเปล่ียนพื้นท่ีปลูกลาํไยท่ีมีอายุ
มากกว่า  20  ปี  ไปปลูกพืชชนิดอ่ืนแทน  หรือปรับไปปลูกลําไยพันธ์ดีสําหรับการบริโภค
ภายในประเทศ เช่น พนัธ์สีชมพ ูและพนัธ์เบ้ียวเขียว  โดยการสนบัสนุนแหล่งเงินทุนอตัราดอกเบ้ีย
ตํ่าเพื่อการปลูกพืชอ่ืนแทนการปลูกลาํไย 
  5) ส่งเสริมสนับสนุนการวิจัยและพฒันาสายพนัธ์ และเทคโนโลยีการผลิตท่ี
เหมาะสมกบัสภาพภูมินิเวศน์ของแต่ละแหล่งผลิต 
  4.1.2  เกษตรกรยงัขาดความรู้ความเขา้ใจในเทคโนโลยกีารผลิต ลาํไยใหมี้คุณภาพ
ดีอย่างมีประสิทธิภาพ รัฐบาลไดส่้งเสริมสนับสนุนการพฒันาการผลิตลาํไยตามมาตรฐาน GAP 
(Good Agricnltnre Practice) โดยกระบวนการถ่ายทอดเทคโนโลยีให้แก่เกษตรกรอย่างทัว่ถึง 
รวมทั้งประสานงานกบัเอกชนดา้นการจดัหาตลาดท่ีเหมาะสม อยา่งครบวงจร เพื่อส่งเสริมแรงจูงใจ
ต่อการพฒันาคุณภาพลาํไย  
 4.2  ด้านการแปรรูป 
  4.2.1  ประสิทธิภาพดา้นการแปรรูป 
  ประสิทธิภาพดา้นการแปรรูป โดยเฉพาะการแปรรูปเป็นลาํไยอบแห้งทั้ง
เปลือก และลาํไยอบแหง้เน้ือทอง ยงัไม่ไดม้าตรฐานคุณภาพตามความตอ้งการของตลาด ท่ีเนน้ดา้น
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คุณภาพเป็นสาํคญั และอตัราการแปรสภาพลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกยงัสูงอยู่ในอตัราท่ีสูงคือ อตัรา
ลาํไยสด (ร่วง) : ลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก (3.4 – 3.6 : 1) และมีอตัราการบุบแตกสูงมากกว่าร้อยละ 8 
ของผลผลิตลาํไยอบแห้งทั้ งเปลือก ทาํให้มีตน้ทุนการผลิตสูง รัฐบาลได้ส่งเสริมสนับสนุนให้
เกษตรกรและสถาบนัเกษตรกรดา้นเงินลงทุน อตัราดอกเบ้ียตํ่า ในการปรับปรุงเตาอบลาํไยท่ีมีอยู่
เดิม หรือ สร้างเตาอบลาํไยอบแห้งใหม่ท่ีสามารถแปรรูปลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก และลาํไยอบแห้ง
เน้ือสีทองอย่างมีประสิทธิภาพ ให้ไดผ้ลผลิตลาํไยอบแห้งท่ีมีคุณภาพตามความตอ้งการของตลาด 
และตน้ทุนตํ่าลง 
  4.2.2  งานวิจยัและพฒันาการลงทุนผลิตภณัฑใ์นเชิงพาณิชย ์ยงัขาดงานวิจยัและ
พฒันาการลงทุนผลิตภณัฑใ์นเชิงพาณิชย ์เช่น ผลิตภณัฑย์า และอาหารเสริมผลิตแก๊สโซฮอลลล์าํไย
ในอุตสาหกรรมเอทานอล การผลิตนํ้ าตาลลาํไย และการทาํยาสมุนไพร เป็นตน้ จะเห็นไดว้่ามีการ
ใชล้าํไยสดเพ่ือแปรรูปเป็นผลิตภณัฑ์ลาํไย เช่น ลาํไยกระป๋อง เน้ือลาํไยสีทอง นํ้ าลาํไยพร้อมด่ืม 
ไวน์ลาํไย ลาํไยผงสําหรับชงด่ืม และชาลาํไย เป็นตน้ ยงัมีสัดส่วนน้อยประมาณไม่ถึงร้อยละ 10 
ของผลผลิตลาํไยสดทั้งหมด ซ่ึงการแปรรูปส่วนใหญ่ยงัเป็นการผลิตลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกมากกว่า
ร้อยละ 70 ของผลผลิตลาํไยทั้งหมด รัฐบาลส่งเสริมใหมี้การพฒันาการแปรรูปลาํไยเชิงพาณิชยใ์ห้
มากข้ึนในทุกระดบั ทั้งดา้นการผลิตและการตลาด และสนบัสนุนการวิจยัและพฒันาเทคโนโลยกีาร
แปรรูปผลิตภณัฑใ์หม่ ๆ ในเชิงพาณิชยใ์หม้ากข้ึนอยา่งต่อเน่ือง  
 4.3  ด้านการตลาด 
  4.3.1  ผลผลิตลาํไยเกินความตอ้งการของตลาด 
 ผลผลิตลาํไยมีปริมาณเกินความตอ้งการของตลาด โดยเฉพาะในช่วงฤดูกาล
ผลิต เดือนกรกฎาคม ถึง สิงหาคม ของทุกปี ซ่ึงเป็นช่วงเวลาสั้น ไม่สามารถระบายผลผลิตออกนอก
แหล่งผลิตไดท้นั ทั้งการบริโภคสดภายในประเทศ การส่งออกลาํไยสดไปต่างประเทศรวมแลว้ไม่
เกินร้อยละ 20 ของผลผลิตทั้งหมด และการแปรรูปเป็นผลิตภณัฑล์าํไยอ่ืนๆ ท่ีไม่ใช่ลาํไยอบแหง้ทั้ง
เปลือกไม่เกินร้อยละ 10 ของผลผลิตทั้งหมด ดงันั้น ท่ีเหลืออีกประมาณมากกว่าร้อยละ 70 ของ
ผลผลิตทั้งหมดถูกนาํไปแปรรูปเป็นลาํไยอบแห้ง เป็นลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกโดยส่วนมาก และ
ลาํไยอบแห้งเน้ือสีทองเพียงเล็กน้อย ประกอบกบัตลาดส่งออกตลาดหลกั ทั้งลาํไยสดและลาํไย
อบแหง้ คือประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน ท่ีผูน้าํเขา้มกัรวมตวักนักาํหนดราคารับซ้ือ (ตลาดเป็น
ของผูซ้ื้อ) รัฐบาลไดส่้งเสริมไดมี้การเพิ่มการบริโภคลาํไยสดภายในประเทศเพิ่มมากข้ึน โดยมี
โครงการจัดคาราวานสินคา้ลาํไยสดไปจาํหน่ายทัว่ประเทศ จากผูผ้ลิตไปยงัผูบ้ริโภคโดยตรง 
รวมทั้งการประชาสมัพนัธ์รณรงคป์ระโยชน์ทางโภชนาการของลาํไย เพื่อสุขภาพ และส่งเสริมไหมี้
การใชล้าํไยเพื่อการแปรรูปผลิตลาํไยในเชิงพาณิชยเ์พ่ิมมากข้ึน ในดา้นตลาดผลผลิตลาํไยสด และ
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ลาํไยอบแหง้ในตลาดต่างประเทศ รัฐบาลโดยกระทรวงพาณิชย ์ร่วมกบัภาคเอกชน โดยสมาคมผูค้า้
และส่งออกผลไมไ้ทย เร่งขยายตลาดส่งออกใหม่ ๆ เช่น อินเดีย ตะวนัออกกลาง ยโุรป ออสเตรเลีย 
แคนนาดา และสหรัฐอเมริกา โดยการประชาสัมพนัธ์ จดังานแสดงสินคา้ลาํไยในประเทศต่าง ๆ 
เหล่าน้ี เป็นตน้   
  4.3.2  อุปสรรคในดา้นการตลาดเพ่ือการส่งออกทาํใหต้น้ทุนการส่งออกสูง 
 อุปสรรคในดา้นการตลาดเพ่ือการส่งออก โดยเฉพาะประเทศสาธารณรัฐ
ประชาชนจีน เช่น ภาษีการคา้ (VAT) อตัราร้อยละ 13 ของราคาประเมินโดยการกาํหนดราคา
ประเมินภาษีค่อนขา้งสูง และแต่ละท่าเรือท่ีนาํเขา้กาํหนดราคาประเมินภาษีไม่เท่ากนั มาตรการ
ความเขม้งวดในการตรวจสอบสารพิษตกคา้งท่ียุง่ยาก และใชเ้วลามาก ค่าระวางเรือท่ีเพิ่มข้ึนในช่วง
เทศกาลขนส่งผลไมไ้ทยออกสู่ตลาดต่างประเทศ เช่น ไปฮ่องกงจากเดิม 1,200 ดอลลาร์สหรัฐ 
เพ่ิมข้ึนเป็น 2,300 – 2,500 ดอลลาร์สหรัฐ และระวางเรือไม่เพียงพอ ค่าขนส่งจากท่าเรือเชียงแสน
ไปตามลาํนํ้ าโขง ซ่ึงเรือขนส่งเป็นบริษทัสาธารณรัฐประชาชนจีน ซ่ึงมีอุปสรรคทั้งดา้นการขนส่ง 
บรรทุกไดม้ากในฤดูฝนแต่ใชเ้วลามากเพราะวิ่งทวนกระนํ้ าเช่ียว และบรรทุกไดน้อ้ยในช่วงฤดูแลง้
เพราะนํ้ าโขงแห้งต้ืนเขิน และค่าเรือบรรทุกสูง รัฐบาลได้เร่งรัดให้มีการเจรจากับสาธารรัฐ
ประชาชนจีน เพื่อลดปัญหาอุปสรรคเง่ือนไขทางการคา้ระหวา่งประเทศ เช่น ราคาประเมินภาษี การ
เขม้งวด การตรวจกกักนัโรคพืช ท่ีด่านศุลกากรนาํเขา้ การผ่อนปรนอาํนวยความสะดวกดา้นพิธี
ศุลกากรนาํเขา้ การพฒันาการขนส่งสินคา้ทางบกท่ีสะดวกรวดเร็วและค่าใชจ่้ายในการขนส่งท่ีตํ่า
กว่า ซ่ึงในปัจจุบนัได้รับการตอบสนองดีข้ึนมาก โดยเฉพาะเป็นความร่วมมือในกลุ่มประเทศ 
ASEAN ท่ีกาํลงัพฒันาและเป็นจริงในปี พ.ศ.2558 เป็นตน้ไป 
  4.3.3  การดาํเนินมาตรการแทรกแซงตลาดของรัฐบาล 
 จากการดาํเนินการแทรกแซงตลาดของรัฐบาล ทั้งการกาํหนดราคารับซ้ือ
ลาํไยสด (ร่วง) จากเกษตรกรในราคาสูงกว่าราคาตามกลไกของตลาดปกติ เป็นผลทาํให้เกษตรกร
ขยายพื้นท่ีการปลูกลาํไยเพิ่มมากข้ึน เป็นการเพิ่มผลผลิตเกินความตอ้งการของตลาดมากยิ่งข้ึนอีก 
เพราะขายให้รัฐบาลไดร้าคาสูง และการกาํหนดราคารับจาํนาํลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกท่ีสูงกว่าราคา
ตามกลไกตลาด ทาํใหเ้กิดสต๊อกลาํไยอบแห้งคงเหลืออยูจ่าํนวนมาก เพราะไม่สามารถจาํหน่ายใน
ราคาตลาดจะทาํให้ขาดทุน ส่งผลให้ผูป้ระกอบการคา้ลาํไยอบแห้งนาํมาเป็นปัจจยัในการต่อรอง
ราคา ในการคา้ลาํไยในฤดูการผลิตใหม่อยูต่ลอดเวลา เป็นการบิดเบือนตลาดการคา้เสรี ประกอบกบั
การบริหารจัดการสินค้าลําไยโดยภาครัฐไม่มีความคล่องตัวเพราะต้องเป็นไปตามระเบียบ 
กระบวนการ ขั้นตอนของทางราชการ ภาครัฐไม่มีบุคลากรท่ีมีความชาํนาญทางดา้นการทาํธุรกิจ
การคา้ ทาํให้ขาดประสิทธิภาพในการปฏิบติังาน เกิดผลเสียมากกว่า เช่น จาํหน่ายลาํไยทั้งลาํไยสด
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และลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกล่าชา้ ไม่ทนักบัความตอ้งการของตลาด เกิดการขาดทุนจากการจาํหน่าย
สูญเสียงบประมาณจาํนวนมาก ยงัส่งผลให้มีสต๊อกลาํไยอบแห้งคงเหลืออยู่อีกจาํนวนมาก ดงันั้น
รัฐบาลควรตอ้งกาํหนดนโยบายท่ีชดัเจน ไม่มีการแทรกแซงตลาดเป็นไปตามกลไกตลาด ใหต้ลาด
เป็นไปตามกลไกของตลาดเสรีโดยสนับสนุนส่งเสริมให้ภาคเอกชน สถาบนัเกษตรกร วิสาหกิจ
ชุมชน ผูมี้ส่วนไดเ้สียเป็นกลไกดาํเนินการร่วมกนัจดัการดา้นการผลิต และการตลาดลาํไย และ
ภาครัฐบาลเป็นหน่วยงานส่งเสริม สนบัสนุนและประสานงานอาํนวยความสะดวกทั้งดา้นการผลิต
และการตลาด ดูแลช่วยเหลือการแกไ้ขปัญหาและอุปสรรคให้กบักลุ่มผูผ้ลิต และกลุ่มผูค้า้ในการ
ดาํเนินการผลิตและการตลาดใหเ้กิดประสิทธิภาพ 
 4.4  ด้านการพฒันาองค์กรเกษตรกร 
 องค์กรเกษตรกรท่ีเก่ียวข้องกับลาํไยประกอบด้วย สหกรณ์การเกษตร กลุ่ม
เกษตรกรชาวสวนลาํไย กลุ่มวิสาหกิจชุมชนมากกว่า 150 แห่ง กระจายในพื้นท่ีการปลูกลาํไย ยงัไม่
มีความเขม้แขง็ในการบริหารจดัการ ไม่สามารถแกไ้ขปัญหาทั้งดา้นการผลิตและการตลาดให้กบั
เกษตรกรสมาชิกได ้ มีเพียงทาํหนา้ท่ีแกปั้ญหาเฉพาะหนา้ดว้ยการเรียกร้องให้ภาครัฐบาลเขา้มา
ช่วยเหลือตลอดมา มีเกษตรกรจาํนวนมากอยูภ่ายใตก้ารบริหารของระบบพ่อคา้คนกลาง ตั้งองคก์ร
ข้ึนมาเพ่ือรองรับการช่วยเหลือด้านเงินทุนจากภาครัฐ ทาํให้เกษตรกรสมาชิกไม่ได้รับความ
ช่วยเหลือทั้งดา้นการผลิต และการตลาดลาํไยอยา่งแทจ้ริง นอกจากน้ีองคก์ารเกษตรกรท่ีมีอยูไ่ม่ได้
มีการประสานงาน และร่วมมือกนัในการวางแผนการผลิตและการตลาดอย่างเป็นระบบ ดงันั้น 
รัฐบาลควรส่งเสริมสนบัสนุนการพฒันาความรู้ดา้นการบริหารจดัการ ดา้นเงินลงทุนหมุนเวียนใน
การดาํเนินการดา้นการตลาด และโครงสร้างพื้นฐานและส่ิงอาํนวยความสะดวกดา้นการตลาด เช่น 
โกดัง เคร่ืองอบแห้งลาํไยแบบไอนํ้ าท่ีใช้ตนทุนในการก่อสร้างสูงมาก ตรวจสอบและควบคุม
สถาบนัเกษตรกร ใหเ้ป็นสถาบนัของเกษตรกรอยา่งแทจ้ริง เพื่อส่งเสริมใหอ้งคก์รเกษตรกรเหล่าน้ีมี
ความเขม้แข็ง มีประสิทธิภาพในการบริหารจดัการ ให้สามารถแกไ้ขปัญหาทั้งดา้นการผลิต และ
การตลาดใหก้บัเกษตรกรสมาชิกไดอ้ยา่งแทจ้ริง 
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บทที ่5 

ผลการวเิคราะห์ข้อมูล 
 
 

 จากการศึกษา ปัจจยัท่ีมีผลต่อปริมาณการส่งออกลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก ของประเทศ
ไทย ไปยงัประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน โดยใช้วิธีการวิเคราะห์เชิงปริมาณ (Quantitative 
Analysis) โดยใชข้อ้มูลทุติยภูมิ (Secondary Data) ตั้งแต่ปี พ.ศ. 2536 – 2553 รวมระยะเวลา  18 ปี 
เพื่อทราบถึง ปัจจยัต่าง ๆ ท่ีนาํมาเป็นตวัแปรอิสระ (Independent Variable) ท่ีมีผลต่อปริมาณการ
ส่งออกลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก ของประเทศไทย ไปยงัประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน ในรูปแบบ 
การวิเคราะห์สมาการถดถอยเชิงซอ้น (Multiple Linear Regression Analysis) โดยในการกาํหนดตวั
แปรอิสระ ท่ีใชใ้นการศึกษา  จะนาํทฤษฎีเศรษฐศาสตร์ ในเร่ือง อุปสงค ์(Demand) มากาํหนด
แบบจาํลอง ใหอ้ยูใ่นรูปของฟังกช์นัทางคณิตศาสตร์ ดงัน้ี    
 
    EXL =  a0       +     a1 Pc        +     a2 Yc        +      a3  Nc        +       a4  D        +      E  
    โดยกาํหนดให ้
      ตวัแปรตาม  ( Dependent  Variable )  คือ 

EXL   =   ปริมาณการส่งออกลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก ของประเทศไทย ไปยงั สาธารณรัฐ 
ประชาชนจีน 

      ตวัแปรอิสระ (Independent  Variable) คือ 
Pc  =  ราคานาํเขา้  C. i. f. ลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกจากประเทศไทยไปยงัประเทศสาธารณรัฐ
ประชาชนจีน  
             (หยวน / กก.) 
Yc =  รายไดป้ระชาชาติของสาธารณรัฐประชาชนจีน (GDP หน่วยเป็น หยวน / ปี) 
Nc = จาํนวนประชากรในสาธารณรัฐประชาชนจีน (ลา้นคน) 
D  = มาตรการท่ีไม่ใช่ภาษีศุลกากร ซ่ึงกาํหนดโดย AQSIQ ของสาธารณรัฐประชาชนจีน 
โดย  D = 0 คือยงัไม่มีการนาํมาตรการ ท่ีกาํหนดโดย AQSIQ ของสาธารณรัฐประชาชนจีนมาใช ้
        D = 1 คือมีการนาํมาตรการ ท่ีกาํหนดโดย AQSIQ ของสาธารณรัฐประชาชนจีนมาใช ้   
E  = ค่าความคลาดเคล่ือน (Error  Term) 
a   ,  a   ,  a   ,   a  และ   a  =  ค่าสมัประสิทธ์ิท่ีเกิดจากการคาดคะเน (Coefficient of  Estimation) 
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Regression 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Regression 

Variables Entered/Removedb

มาตรการทีม่ใิชภ่าษีศุลกากร  AQSIQ ของจนี,
รายไดป้ระชาชาตขิองจนี (หยวน), ราคานําเขา้ C.i.f.
ลําไยอบแหง้ทัง้เปลอืกของ ไทยไปจนี (หยวน/กโิลกรัม),
จํานวนประชาชนจนี (ลา้นคน)

a
. Enter

Model
1

Variables Entered
Variables
Removed Method

All requested variables entered.a. 

Dependent Variable: ปริมาณการส่งออกลําไยอบแหง้ทัง้เปลอืก ไทยไปจนี (ตัน)b. 

Model Summaryb

.898a .806 .746 17789.09836 2.333
Model
1

R R Square
Adjusted
R Square

Std. Error of
the Estimate

Durbin-W
atson

Predictors: (Constant), มาตรการทีม่ใิชภ่าษีศุลกากร  AQSIQ ของจนี,
รายไดป้ระชาชาตขิองจนี (หยวน), ราคานําเขา้ C.i.f. ลําไยอบแหง้ทัง้เปลอืกของ
ไทยไปจนี (หยวน/กโิลกรัม), จํานวนประชาชนจนี (ลา้นคน)

a. 

Dependent Variable: ปริมาณการส่งออกลําไยอบแหง้ทัง้เปลอืก ไทยไปจนี
(ตัน)

b. 

ANOVAb

17071339793.482 4 4267834948 13.487 .000a

4113876264.487 13 316452020
21185216057.969 17

Regression
Residual
Total

Model
1

Sum of Squares df Mean Square F Sig.

Predictors: (Constant), มาตรการทีม่ใิชภ่าษีศุลกากร  AQSIQ ของจนี, รายไดป้ระชาชาตขิองจนี
(หยวน), ราคานําเขา้ C.i.f. ลําไยอบแหง้ทัง้เปลอืกของ ไทยไปจนี (หยวน/กโิลกรัม), จํานวนประชาชนจนี
(ลา้นคน)

a. 

Dependent Variable: ปริมาณการส่งออกลําไยอบแหง้ทัง้เปลอืก ไทยไปจนี (ตัน)b. 

Coefficientsa

184534.0 507686.6 .363 .722

-177.209 71.282 -.681 -2.486 .027

.187 .145 .424 1.293 .219
-93.320 410.250 -.128 -.227 .824

-2904.379 20675.56 -.040 -.140 .890

(Constant)
ราคานําเขา้ C.i.f. ลําไยอบแหง้ทัง้เปลอืกขอ
ไทยไปจนี (หยวน/กโิลกรัม)
รายไดป้ระชาชาตขิองจนี (หยวน)
จํานวนประชาชนจนี (ลา้นคน)
มาตรการที่มใิชภ่าษีศลุกากร  AQSIQ ของจนี

Model
1

B Std. Error

Unstandardized
Coefficients

Beta

Standardized
Coefficients

t Sig.

Dependent Variable: ปรมิาณการส่งออกลําไยอบแหง้ทัง้เปลอืก ไทยไปจนี (ตัน)a. 
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Variables Entered/Removedb

LNPa . Enter
Model
1

Variables
Entered

Variables
Removed Method

All requested variables entered.a. 

Dependent Variable: LNEXLb. 
 

Model Summary

.861a .741 .725 .81597
Model
1

R R Square
Adjusted
R Square

Std. Error of
the Estimate

Predictors: (Constant), LNPa. 
 

ANOVAb

30.543 1 30.543 45.874 .000a

10.653 16 .666
41.196 17

Regression
Residual
Total

Model
1

Sum of
Squares df Mean Square F Sig.

Predictors: (Constant), LNPa. 

Dependent Variable: LNEXLb. 
 

Coefficientsa

21.983 1.779 12.360 .000
-2.246 .332 -.861 -6.773 .000

(Constant)
LNP

Model
1

B Std. Error

Unstandardized
Coefficients

Beta

Standardized
Coefficients

t Sig.

Dependent Variable: LNEXLa. 
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 ปัจจัยที่มีผลต่อปริมาณการส่งออกลําไยอบแห้งทั้งเปลือกของประเทศไทยไปยัง
สาธารณรัฐประชาชนจีน  จากการวิเคราะห์จะไดค้วามสมัพนัธ์ของตวัแปรต่างๆดงัต่อไปน้ีคือ 

EXL = 184534 - 177.209 PC* + 0.187 YC - 93.320 NC - 2904.379 D 
    (-2.486)  (1.293)  (-0.227)  (-0.140) 

  Adjust R 2=0.746   Std. Error  =   17789.098 
  F – value   =   13.487**          DW-Statistic =2.333 
  เม่ือ    * มีนยัสาํคญัทางสถิติท่ีระดบั .05 
 ผลการวิเคราะห์ปัจจยัท่ีมีผลต่อปริมาณการส่งออกลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกของประเทศ
ไทยไปยงัสาธารณรัฐประชาชนจีน ปรากฏว่าราคานาํเขา้ C.i.f. ลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกจากประเทศ
ไทยไปยงัประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน (PC  ) รายไดป้ระชาชาติของสาธารณรัฐประชาชนจีน 
(YC ) จาํนวนประชากรในสาธารณรัฐประชาชนจีน (NC ) และมาตรการท่ีมิใช่ภาษีศุลกากร ซ่ึง
กาํหนดโดย AQSIQ ของสาธารณรัฐประชาชนจีน (D) มีอิทธิพลในการอธิบายการเปล่ียนแปลง
ปริมาณการส่งออกลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกของประเทศไทยไปยงัสาธารณรัฐประชาชนจีน 
 โดยพิจาณาค่า Adjust R 2(Coefficient of Determination) ของสมการมีค่าเท่ากบั 0.746
แสดงว่าการเปล่ียนแปลงของปริมาณการส่งออกลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกของประเทศไทยไปยงั
สาธารณรัฐประชาชนจีนสามารถอธิบายไดจ้ากการเปล่ียนแปลงของตวัแปรอิสระในสมการคือ
ราคานาํเขา้ C.i.f. ลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกจากประเทศไทยไปยงัประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน 
(PC ) รายไดป้ระชาชาติของสาธารณรัฐประชาชนจีน (YC ) จาํนวนประชากรในสาธารณรัฐ
ประชาชนจีน (NC ) และมาตรการท่ีมิใช่ภาษีศุลกากร ซ่ึงกาํหนดโดย AQSIQ ของสาธารณรัฐ
ประชาชนจีน (D) รวมกนัคิดเป็นร้อยละ 74.60 ส่วนอีกร้อยละ 25.40 เป็นอิทธิพลจากการ
เปล่ียนแปลงของปัจจยัอ่ืนๆท่ีไม่ไดก้าํหนดไวใ้นสมการ และเม่ือกาํหนดการทดสอบสหสัมพนัธ์
ในตวั (Autocorrelation) ปรากฏว่า DW-Statistic มีค่าเท่ากบั 2.333ซ่ึงค่าดงักล่าวอยูใ่นช่วงท่ีไม่
เกิดปัญหาสหสัมพนัธ์ในตวั อยา่งไรก็ตาม เม่ือพิจารณาตวัแปรอิสระทีละตวัแปรกลบัพบว่ามีเพียง 
PC เท่านั้น ท่ีสามารถอธิบายปริมาณการส่งออกลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกของไทย ไปยงัสาธารณรัฐ
ประชาชนจีน ไดอ้ย่างมีนัยสําคญั ส่วนตวัแปรอ่ืนๆ ท่ีเหลือไม่สามารถอธิบายปริมาณการส่งออก
ลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกของประเทศไทยไปยงัสาธารณรัฐประชาชนจีน ไดอ้ยา่งมีนยัสาํคญัท่ีระดบั 0.05  
 จากการทดสอบนัยสาํคญัทางสถิติของค่าสัมประสิทธ์ิของปัจจยั (t – value)
ปรากฏว่าค่าสัมประสิทธ์ิของราคานาํเขา้ C.i.f. ลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกจากประเทศไทยไปยงั
ประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน (PC ) มีนยัสาํคญัทางสถิติระดบัความเช่ือมัน่ร้อยละ 95  
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  เม่ือ  LNEXL  ไดค่้าสมัประสิทธ์ิของ  PC  เท่ากบั  -2.246  อธิบายไดว้่าค่าความยดืหยุน่
ของราคานาํเขา้  C.i.f. ลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกจากประเทศไทยไปยงัประเทศสาธารณรัฐประชาชน
จีน (PC ) เท่ากบั -2.246 หมายความว่าถา้หากราคานาํเขา้ C.i.f. ลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกจากประเทศ
ไทยไปยงัประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน (PC ) เปลี่ยนแปลงไปร้อยละ 1 จะทาํให้อุปสงค์
เปล่ียนแปลงไปเท่ากบัร้อยละ 2.246 ในทิศทางตรงกนัขา้ม 
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บทที ่6 

สรุปการวจัิย อภิปรายผล และข้อเสนอแนะ 
 
 
 การศึกษาปัจจยัท่ีมีผลต่อ ปริมาณการส่งออกลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกของประเทศไทย 
ไปยงัประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน มีวตัถุประสงค ์ดงัน้ี 
 1. เพื่อศึกษา สภาพทัว่ไป เก่ียวกบัการผลิตและการตลาดของลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกใน
ประเทศไทย 
 2. เพื่อศึกษา ปัจจยัท่ีมีผลต่อปริมาณการส่งออกลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก ของประเทศ
ไทยไปยงัประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน 
 

1.  สรุปผลการวจิยั 
 
 1.1  การผลติและการตลาด ของลาํไยอบแห้งทั้งเปลอืกในประเทศไทย 
 การผลิตลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกของประเทศไทย เกิดข้ึนจากการท่ีผลผลิตลาํไยสด
ในฤดูกาลออกพร้อม ๆ กนัมากเกินความตอ้งการของตลาด รัฐบาลจึงไดแ้นะนาํส่งเสริมใหน้าํลาํไย
สดมาแปรรูปเป็นลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก พร้อมทั้งหาตลาด ผลปรากฏว่าเป็นท่ีตอ้งการของตลาด 
โดยเฉพาะประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีนเป็นตลาดหลกั ทั้งลาํไยสดและลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก 
สามารถขจดัปัญหาลาํไยสดลน้ตลาดไดร้ะยะหน่ึง และทาํให้เกษตรกรชาวสวนลาํไยมีรายไดเ้พิ่ม
มากข้ึน จึงทาํใหเ้กษตรกรขยายการผลิตโดยการขยายพื้นท่ีปลูกเพิ่มข้ึนอยา่งรวดเร็ว  โดยเฉพาะใน
เขตการผลิตหลกัใน 8 จงัหวดัภาคเหนือตอนบน เป็นผลทาํใหเ้กิดปัญหา  ผลผลิตลน้ตลาดทั้งลาํไย
สดและลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกข้ึนอีกทาํให้ราคาลาํไยสดท่ีเกษตรกรขายได ้และราคาส่งออกลาํไย
อบแหง้ทั้งเปลือกลดลง จนเกิดการเรียกร้องของเกษตรกรชาวสวนลาํไย ใหรั้ฐบาลเขา้มาดาํเนินการ
แกไ้ขปัญหาโดยการแทรกแซงตลาด ดว้ยมาตรการประกนัราคาลาํไยสด (ร่วง) มาตรการประกนั
ราคาลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกซ่ึงเป็นการช่วยเหลือเกษตรกรชาวสวนลาํไยไม่ใหข้าดทุน จากการผลิต
ในระยะสั้นเท่านั้น แต่ในภาพรวมปรากฏว่ารัฐบาลตอ้งสูญเสียงบประมาณจากการขาดทุนในการ
ดาํเนินมาตรการดงักล่าว เป็นจาํนวนท่ีมากกว่ารายไดท่ี้เกษตรกรไดรั้บเพิ่มข้ึน อีกทั้งยงัเป็นผลทาํ
ให้เกษตรกรขยายการผลิตเพ่ิมข้ึนอีก โดยการขยายพื้นท่ีปลูกเพิ่มข้ึนอีก เพราะมีความมัน่ใจว่า
รัฐบาลตอ้งเขา้มาแทรกแซงดา้นการตลาด ทาํให้ไม่ขาดทุน จากการเพิ่มการผลิตดงักล่าว ซ่ึงใน
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ระยะยาวเป็นผลเสียมากกว่าทั้งปัญหาดา้นปริมาณ ผลผลิตมากเกินความตอ้งการของตลาด และ
ผลผลิตไม่มีคุณภาพราคาผลผลิตตกตํ่า และรัฐบาลตอ้งสูญเสียงบประมาณอีกมากในการแกไ้ข
ปัญหาดงักล่าวอย่างไม่มีท่ีส้ินสุด แต่ภายหลงัจากท่ีรัฐบาลไม่ไดเ้ขา้ไปแทรกแซงดา้นการตลาด 
ปล่อยให้เป็นไปตามกลไกตลาดโดยเสรี และส่งเสริมสนับสนุนให้เกษตรกรชาวสวนลาํไย เพิ่ม
ผลผลิตลาํไยสดโดยการเพิ่มประสิทธิภาพการผลิตใหไ้ดผ้ลผลิตท่ีมีคุณภาพ ทาํใหผ้ลผลิตต่อไร่เพิ่ม
มากข้ึน และตน้ทุนการผลิตลดลง ตามแนวทางการผลิตการเกษตรท่ีมี GAP (Good Agriculture 
Practice) มากกว่าการขยายพื้นท่ีปลูก รวมทั้งการส่งเสริมให้เกษตรกรชาวสวนลาํไย ท่ีมีพื้นท่ี
เหมาะสมในการผลิตลาํไยนอกฤดูเพิ่มมากข้ึน ซ่ึงทาํให้ผลผลิตลาํไยกระจายออกสู่ตลาดตลอดปี
เพิ่มมากข้ึน มากกว่าออกสู่ตลาดกระจุกตวัพร้อมกนัในฤดูการผลิต จึงช่วยลดปัญหาผลผลิตลาํไย
ออกสู่ตลาดพร้อมกนัจนลน้ตลาด ซ่ึงส่งผลให้ปริมาณลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกลดลงไปดว้ย ในดา้น
การผลิตลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก พบว่าปัจจยัการผลิตลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกท่ีสําคญัคือ ลาํไยสด 
(ร่วง) ท่ีเป็นวตัถุดิบ เตาอบลาํไยและโกดงัท่ีเก็บผลผลิตลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกเพื่อรอการจาํหน่าย 
พบว่าผลผลิตลาํไยสด (ร่วง) ท่ีเกษตรกรชาวสวนลาํไยนาํมาจาํหน่ายใหก้บัผูแ้ปรรูป เป็นลาํไยเกรด 
AA มีประมาณร้อยละ 30 เกรด A ร้อยละ 50 และเกรด B ร้อยละ 20 ของปริมาณลาํไยสด (ร่วง) 
ทั้งหมด เตาอบลาํไยอบแห้งทั้ งเปลือกท่ีใช้ในการผลิตอยู่ในปัจจุบนั มีจาํนวนเพียงพอในการ
อบแห้งลาํไยสดท่ีออกสู่ตลาด แต่อตัราแปรสภาพลาํไยสดต่อลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกยงัมีสัดส่วนท่ี
สูงอยู ่(ลาํไยสด : ลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก เท่ากบั 3.3 – 3.5 : 1) และมีผลผลิตเสียหาย ไหม ้บุบ แตก 
สลาย จากการอบแหง้ในอตัราท่ีสูง ทาํใหต้น้ทุนในการผลิตลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกยงัอยูใ่นอตัราท่ี
สูง และจาํนวนโกดงัท่ีเก็บผลผลิตลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก เพ่ือรอการจาํหน่ายมีเพียงพอสาํหรับการ
เกบ็ผลผลิตลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกท่ีผลิตไดท้ั้งหมด 
 ในด้านการตลาดลาํไยอบแห้งทั้ งเปลือก พบว่าตลาดหลักยงัคงเป็นประเทศ
สาธารณรัฐประชาชนจีน ท่ีนาํเขา้ลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกจากประเทศไทย มากกว่าร้อยละ 90 ของ
ผลผลิตลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกทั้งหมดท่ีประเทศผลิตได ้ซ่ึงผูน้าํเขา้มกัรวมตวักนัและกาํหนดราคา
ในการนาํเขา้ ตลาดเป็นของผูซ้ื้อ ซ่ึงมีผลต่อการกาํหนดราคาการรับซ้ือลาํไยสด (ร่วง) จากเกษตรกร
ชาวสวนลาํไย อุปสรรคในดา้นการตลาด พบว่า อตัราการประเมินราคามูลค่าผลผลิตลาํไยอบแห้ง
ทั้งเปลือก เพ่ือจดัเก็บภาษีมูลค่าเพิ่ม (VAT) ของประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีนท่ีมีอตัราสูง และ
ไม่เป็นมาตรฐานเดียวกนัในแต่ละด่านศุลกากรท่ีนาํเขา้ไปประเทศจีน รวมทั้งมาตรการดา้นการ
ตรวจรับรองสารพิษตกคา้งท่ีมีขั้นตอนมาก เขม้งวดทาํใหเ้กิดความล่าชา้ไม่สะดวก ในขณะท่ีสินคา้
เปล่ียนเป็นของประเทศพม่าและลาว จะไม่เขม้งวดในการตรวจสารพิษตกคา้ง    และยงัประเมิน
ราคานาํเขา้ลาํไยอบแหง้  เพื่อจดัเก็บภาษีมูลค่าเพิ่มไม่สูงมากนกั สาํหรับการขนส่งลาํไยอบแห้งทั้ง
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เปลือกพบว่ามีการขนส่งทางบก โดยผ่านประเทศพม่า และลาว ซ่ึงสะดวกและใช้เวลาน้อยกว่า
ขนส่งทางเรือตามแม่นํ้ าโขง ดังนั้ นจึงได้มีการส่งออกลาํไยอบแห้งทั้ งเปลือกไปยงัประเทศ
สาธารณรัฐประชาชนจีนโดยทางบก ผา่นประเทศพม่า และลาว เพิ่มมากข้ึน 
 1.2  ปัจจัยที่มีผลต่อปริมาณการส่งออกลําไยอบแห้งทั้งเปลือก ของประเทศไทยไปยงั
ประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน 
 ผลการวิเคราะห์พบว่า ปัจจยัท่ีมีผลต่อปริมาณการส่งออกลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก 
ของประเทศไทยไปยงัประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน ท่ีเป็นไปตามสมมติฐานทางทฤษฎีท่ี
กาํหนดไวท่ี้มากท่ีสุดไดแ้ก่ ราคานาํเขา้ C.i.f. ลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกจากประเทศไทยไปยงัประเทศ
สาธารณรัฐประชาชนจีน (PC) โดยเป็นไปในทิศทางตรงกนัขา้มกนั นั้นคือเม่ือราคานาํเขา้ C.i.f. 
ลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกจากประเทศไทยไปยงัประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีนเพิ่มข้ึน จะทาํให้
ปริมาณการส่งออกลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกของประเทศไทยไปยงัประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน
ลดลง โดยเม่ือราคานาํเขา้ C.i.f. ลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกจากประเทศไทยไปยงัประเทศสาธารณรัฐ
ประชาชนจีน (PC) มีค่าเปล่ียนแปลงไปร้อยละ 1 จะทาํให้อุปสงคเ์ปล่ียนแปลงไปร้อยละ 2.246 ใน
ทิศทางตรงกนัขา้ม 
 

2.  อภปิรายผล 
 
 2.1  สภาพทั่วไปเกี่ยวกับการผลิตและการตลาด ของลาํไยอบแห้งทั้ งเปลือกของ
ประเทศไทย เป็นไปตามทฤษฎีทางเศรษฐศาสตร์ ท่ีในดา้นการเสนอขาย (Supply) ผูผ้ลิตยอ่มผลิต
สินคา้ในปริมาณท่ีเปล่ียนแปลงไปในทิศทางเดียวกนั กบัการเปล่ียนแปลงของราคา นัน่คือ เม่ือราคา
สินคา้สูงข้ึนย่อมจูงใจให้ผูผ้ลิตเพิ่มปริมาณการผลิตมากข้ึน และเม่ือราคาสินคา้ลดลงย่อมทาํให้
ผูผ้ลิตลดปริมาณการผลิตลงในทิศทางเดียวกัน ดังจะเห็นได้จากในระยะแรกของผลผลิตลาํไย
อบแหง้ทั้งเปลือก ท่ีผลิตไดท้ั้งหมดของประเทศไทย ก็พบว่าในปีการผลิตท่ีระดบัราคาลาํไยอบแหง้
ทั้งเปลือกลดลง กจ็ะนาํเขา้ลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกจากประเทศไทยในปริมาณท่ีมากข้ึน และในปีการ
ผลิตท่ีระดบัราคาลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกสูงข้ึน กจ็ะนาํเขา้ลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกจากประเทศไทยใน
ปริมาณท่ีลดลง 
 จะเห็นไดว้่าราคาผลผลิต จะมีบทบาทในการปรับดุลยภาพของปริมาณการเสนอขาย 
(Supply) และปริมาณการเสนอซ้ือ (Demand) ให้เขา้สู่ดุลยภาพอยูเ่สมอ ซ่ึงเป็นไปตามทฤษฎีทาง
เศรษฐศาสตร์ ถา้ให้มีการคา้โดยเสรีแลว้ระดบัราคาสินคา้ (Price) จะเป็นเสมือนมือท่ีมองไม่เห็น 
(Invisible hand) ท่ีจะทาํให้การผลิตสินคา้เขา้สู่ระบบดุลยภาพ (Eguilibrium) ท่ีกาํหนดให้ปริมาณ
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การเสนอขาย (Supply) เท่ากบัปริมาณการเสนอซ้ือ (Demand) จะไม่มีส้ินคา้ลน้ตลาดหรือขาดตลาด 
ดงันั้นควรจะใหมี้การคา้โดยเสรี โดยท่ีหน่วยงานของรัฐไม่ควรเขา้ไปแทรกแซง บิดเบือนตลาดจาก
ความเป็นจริงดงัจะเห็นไดจ้ากนโยบายของรัฐบาลท่ีเขา้ไปแทรกแซงตลาด โดยการประกนัราคา
ลาํไยสดและประกนัราคาลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก ท่ีสูงกว่าราคาตลาดซ่ึงเป็นการบิดเบือนกลไก
ตลาดโดยเสรี ก็จะเกิดปัญหาในระยะยาว ท่ีทาํใหเ้กษตรกรชาวสวนลาํไยเพิ่มปริมาณการผลิต โดย
การขยายพ้ืนท่ีการเพาะปลูกเพิ่มข้ึนอย่างต่อเน่ืองทาํให้ผลผลิตทั้งลาํไยสดและลาํไยอบแห้งทั้ง
เปลือก มีปริมาณเพ่ิมข้ึนจนลน้ตลาดอย่างต่อเน่ือง และรัฐบาลตอ้งสูญเสียงบประมาณท่ีมากกว่า
รายได้ของเกษตรกรท่ีเพิ่มข้ึน ไม่เป็นผลดีในการแก้ไขปัญหาการผลิต และการตลาดให้กับ
เกษตรกรชาวสวนลาํไย ในระยะยาวอยา่งย ัง่ยนื 
 2.2  ปัจจัยที่มีผลต่อปริมาณการส่งออก ลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกของประเทศไทย ไปยงั
ประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน ผลการวิเคราะห์พบว่า ท่ีเป็นไปตามทฤษฎีเศรษฐศาสตร์และ
สอดคลอ้งกบัสมมติฐานการวิจยัมากท่ีสุด ไดแ้ก่ ระดบัราคานาํเขา้ C.i.f. ลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกจาก
ประเทศไทย ไปยงัประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน (PC) โดยเม่ือราคานาํเขา้ C.i.f. ลาํไยอบแหง้ทั้ง
เปลือกจากประเทศไทยไปยงัประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน (PC) มีค่าเปล่ียนแปลงร้อยละ 1 จะ
ทาํใหอุ้ปสงคเ์ปล่ียนแปลงไป ร้อยละ 2.246 ในทิศทางตรงกนัขา้ม  
 
 

3.  ข้อเสนอแนะ 
 
 จากการศึกษา สภาพทัว่ไปเก่ียวกบัการผลิตและการตลาดของลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก
ในประเทศไทย และปัจจยัท่ีมีผลต่อปริมาณการส่งออกลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกของประเทศไทย ไป
ยงัประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีนสามารถนาํมาเสนอแนะแนวทางการจดัการ สินคา้ลาํไยให้เกิด
ผลดีต่อเกษตรกรชาวสวนลาํไย ใหมี้รายไดท่ี้สูงข้ึนมีฐานะท่ีมัน่คงไดอ้ยา่งย ัง่ยนืได ้ดงัน้ี 
 3.1  การจัดการด้านการผลติ หรือด้านอุปทาน (Supply)  
 1) ควรมีการจัดระบบการผลิตลําไยทั้ งระบบ โดยเฉพาะในพื้นท่ี 8 จังหวัด
ภาคเหนือ ท่ีเป็นแหล่งผลิตใหญ่ของประเทศ ไดแ้ก่ จงัหวดั เชียงใหม่ ลาํพนู เชียงราย พะเยา ลาํปาง 
แพร่ น่าน และตาก โดยการจดัทาํทะเบียนเกษตรกรผูป้ลูกลาํไย โดยใชเ้คร่ืองมือ GPS ในการจดัทาํ
แผนท่ีในระบบสารสนเทศภูมิศาสตร์ เพื่อกาํหนดเป้าหมายพ้ืนท่ีท่ีปลูกให้เหมาะสมกับสภาพ
ภูมิศาสตร์ เป็นเขตเศรษฐกิจลาํไยในฤดูกาลและเขตเศรษฐกิจลาํไยนอกฤดูกาล ปรับลดพ้ืนท่ีท่ีไม่
เหมาะสมและพื้นท่ีลาํไยท่ีมีอายมุากกว่า 20 ปี ข้ึนไป เพ่ือปลูกพืชทดแทนอ่ืนท่ีเหมาะสม ทั้งน้ีเพ่ือ
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จาํกดัพื้นท่ีในการส่งเสริมการปลูกลาํไยให้ไดผ้ลผลิต อยู่ในปริมาณท่ีเหมาะสมกบัความตอ้งการ
ของตลาด และเป็นการส่งเสริมให้มีผลผลิตลาํไยกระจายออกสู่นอกฤดูกาลเพิ่มมากยิ่งข้ึน เพื่อลด
ปริมาณผลผลิตท่ีออกมากระจุกตวัในฤดูกาลผลิต ท่ีมากเกินไปจนลน้ตลาดมาก 
 2) ส่งเสริมและสนบัสนุนการผลิต ผลผลิตลาํไยสดดว้ยวิธีการเกษตรดีท่ีเหมาะสม 
(Good Agriculture Practice : GAP) ตามมาตรฐานของกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ ซ่ึงจะทาํให้
ไดผ้ลผลิตลาํไยสดท่ีมีคุณภาพดีตามความตอ้งการของตลาด และจะเป็นผลดีต่อวตัถุดิบลาํไยสด 
(ร่วง) สําหรับการผลิตลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกท่ีดีมีคุณภาพดว้ย และเป็นการเพ่ิมประสิทธิภาพใน
การผลิตให้กบัเกษตรกรชาวสวนลาํไย ในการเพ่ิมผลผลิตต่อไร่ในอตัราท่ีสูงข้ึน จะเป็นการลด
ตน้ทุนการผลิตของเกษตรกรในอตัราต่อกิโลกรัม ท่ีต ํ่าลงมากดว้ย และส่งเสริมสนบัสนุนการผลิต
ลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก ดว้ยวิธีการอุตสาหกรรมดีท่ีเหมาะสม (Good Manufacture Practice : GMP) 
ตามมาตรฐานของกระทรวงอุตสาหกรรม ซ่ึงจะทาํให้การผลิตลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกมีประสิทธิภาพ
มากข้ึน ให้ผลผลิตลาํไยอบแห้งทั้งเปลือกท่ีมีคุณภาพตามความตอ้งการของตลาด และมีอตัราการ
แปรสภาพท่ีตํ่าลงและผลเสียหายจากการอบแห้งลดลง เป็นการลดตน้ทุนการผลิตของผูแ้ปรรูป
ลาํไยอบแหง้ใหต้ ํ่าลงมาดว้ย ทั้งน้ีเน่ืองจากทั้งผลผลิตลาํไยสด และลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือกเป็นสินคา้
ท่ีอยูใ่นตลาดของผูมี้รายไดสู้งท่ีเนน้ดา้นคุณภาพมากกวา่ปริมาณ 
 3.2  การจัดการด้านความต้องการของตลาด หรือด้านอุปสงค์ (Demand)  
 1) ส่งเสริมสนับสนุนให้มีการขยายตลาดบริโภคลาํไยสด ทั้งในฤดูกาลผลิตและ
นอกฤดูการผลิต ทั้งตลาดภายในประเทศและตลาดต่างประเทศ เพิ่มมากข้ึนกว่าในปัจจุบนัเพื่อเป็น
การระบายลาํไยสดทั้งในฤดูกาลผลิต และนอกฤดูกาลผลิตใหม้ากท่ีสุด ซ่ึงจะเป็นการยกระดบัราคา
ผลผลิตลาํไยสดใหสู้งข้ึน และลดปริมาณผลผลิตลาํไยสดไม่ใหล้น้ตลาดมากเกินไป 
 2) ส่งเสริมสนับสนุนให้มีการขยายตลาดบริโภคลาํไยอบแห้งทั้ งเปลือก ใน
ประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน ซ่ึงปัจจุบนัยงัจาํกัดอยู่เพียงในมณฑลยูนนาน ให้ขยายไปยงั
มณฑลอ่ืน ๆ เพิ่มมากยิ่งข้ึน และประเทศอ่ืน ๆ ท่ีมีประชาชนชาวจีนอาศยัอยู่ทัว่โลก โยเฉพาะ
ประเทศในแถบยโุรป และสหรัฐอเมริกา ท่ีชาวจีนอาศยัอยูม่ากและมีรายไดดี้ เป็นตน้ 
 3) ส่งเสริมสนบัสนุนให้มีการเจรจาผ่อนปรนในมาตรการต่าง ๆ ท่ีเป็นอุปสรรคต่อการคา้ 
รวมทั้ งการพัฒนาการขนส่งให้มีความสะดวกรวดเร็ว โดยเฉพาะประเทศคู่ค้าท่ีสําคัญ เช่น 
สาธารณรัฐประชาชนจีน ลาว พม่า เป็นตน้ ท่ีอยูใ่นกลุ่มประชาคม ASEAN ซ่ึงจะเป็นโอกาสอนัดีท่ี
จะมีความร่วมมือทางดา้นเศรษฐกิจ สังคม วฒันธรรม และความมัน่คงในกลุ่ม ASEAN ในปี 2558 
จะเป็นการเพิ่มประสิทธิภาพในการส่งออกทั้งลาํไยสดและลาํไยอบแห้งทั้งเปลือก ให้ไดป้ริมาณ
เพิ่มข้ึนและลดค่าใชจ่้ายในการตลาดใหต้ํ่าลงดว้ย 
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 4) ส่งเสริมสนับสนุนการวิจยั เพื่อให้มีการนาํผลผลิตลาํไยสดไปแปรรูปในเชิง
พาณิชย ์ให้เกิดมูลค่าเพิ่มมากยิ่งข้ึน เพ่ือเพิ่มช่องทางให้มีความตอ้งการในผลผลิตลาํไยสดเพิ่มมาก
ยิง่ข้ึน 
 5) ส่งเสริมสนับสนุนดา้นเงินทุนหมุนเวียน ดอกเบ้ียตํ่า ให้กบัสถาบนัเกษตรกร 
วิสาหกิจชุมชน ท่ีเป็นองคก์รของเกษตรกรชาวสวนลาํไย เป็นกลไกสาํคญัเพื่อดาํเนินการทั้งดา้นการ
ผลิตและการตลาด ทั้งลาํไยสดและลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก ใหมี้ความเขม้แขง็เป็นท่ีพึ่งของเกษตรกร
ชาวสวนลาํไย ในการแกไ้ขปัญหาทั้งดา้นกาลผลิตและการตลาดผลผลิตลาํไยสด และลาํไยอบแห้ง
ทั้งเปลือก 
 

4.  ข้อเสนอแนะสําหรับการศึกษาคร้ังต่อไป  
 
  ควรมีการศึกษาเพิ่มเติมถึงความไดเ้ปรียบโดยเปรียบเทียบ (Revealed Comparative 
Advantage : RCA) ของประเทศไทยกบัประเทศคู่แข่งท่ีสาํคญัในการส่งออกลาํไยสดและลาํไย
อบแหง้ทั้งเปลือก ไปยงัประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน เช่น ประเทศเวียดนาม หรือ ประเทศพม่า 
ท่ีในอนาคตอาจจะเป็นผูผ้ลิตลาํไยได ้และเป็นคู่แข่งท่ีสาํคญัท่ีมีผลต่อการส่งออกลาํไยสด และลาํไย
อบแหง้ ไปยงัสาธารณรัฐประชาชนจีน 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

บรรณานุกรม 
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บรรณานุกรม 
 

วนัรักษ ์ม่ิงมณีนาคิน (2544) “หลกัเศรษฐศาสตร์จุลภาค” (พิมพค์ร้ังท่ีสิบหก) กรุงเทพมหานคร 

 สาํนกัพิมพไ์ทยวฒันาพาณิชย ์จาํกดั 

คะนึง โยธาใหญ่ (2541) “ศกัยภาพการส่งออกลาํไยอบแหง้ ไปยงัสาธารณรัฐประชาชนจีน” วทิยานิพนธ์ 

ปริญญาเศรษฐศาสตร์มหาบณัฑิต คณะเศรษฐศาสตร์ มหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร์” 

สมพร นนัทชยั (2543) “โครงสร้างตลาดและวถีิการตลาดผลิตภณัฑล์าํไยอบแหง้” การศึกษาคน้ควา้ 

  อิสระ ปริญญาเศรษฐศาสตร์เกษตรมหาบณัฑิต คณะเกษตรศาสตร์ มหาวทิยาลยัเชียงใหม่ 
มนตรี ด่านไพบูลย ์(2543) “การเปรียบเทียบการผลิตและการตลาดของลาํไยในสาธารณรัฐประชาชนจีน  
  และประเทศไทย” การศึกษาคน้ควา้อิสระปริญญาเศรษฐศาสตร์เกษตรมหาบณัฑิต  
  คณะเกษตรศาสตร์ มหาวทิยาลยัเชียงใหม่ 
อารณี อินตะไพร (2546) “ความสามารถในการแข่งขนัของการส่งออกผลผลิตลาํไยสด ของภาคเหนือ 

  ของประเทศไทย” วทิยานิพนธ์ปริญญาเศรษฐศาสตร์เกษตรมหาบณัฑิต  
  คณะเกษตรศาสตร์ มหาวทิยาลยัเชียงใหม่ 
สาํนกัวจิยัเศรษฐกิจการเกษตร (2548) “ตน้ทุนและผลตอบแทนการแปรรูปลาํไยอบแหง้ในปี พ.ศ. 2548” 

 สาํนกังานเศรษฐกิจการเกษตร กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ 
คนิต ลิขิตวทิยาวฒิุ (2550) “แนวทางการจดัการสินคา้ลาํไย” สาํนกังานเศรษฐกิจการเกษตร  
  กระทรวงเกษตรและสหกรณ์” 

คณะอุตสาหกรรมเกษตรและคระเกษตรศาสตร์ (2540) “อุตสาหกรรมแปรรูป” มหาวทิยาลยัเชียงใหม่ 
กรมส่งเสริมสหกรณ์ (2549) “คู่มือองคค์วามรู้ ดา้นการบริหารจดัการลาํไยอบแหง้ทั้งเปลือก”  

 กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ 
สาํนกังานเศรษฐกิจการเกษตร (2552) “ระบบ Logistic และ Supply chain ผลไมแ้ละผลิตภณัฑเ์พ่ือขยาย 

  ตลาดส่งออกไปประเทศในเอเชีย ปี 2552 (กรณีศึกษาเส้นทาง RBE และ RBW)   
  “กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ 
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ภาคผนวก 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



144 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ผนวก ก   
ขอ้มูลทัว่ไปของสาธารณรัฐประชาชนจีน 
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ข้อมูลทัว่ไปของสาธารณรัฐประชาชนจีน 
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ภาคผนวก ข 
โครงสร้างหน่วยงานหลกัของ General Administration of Quality Supervision, Inspection 

Quaranting of the People’s Republic of China (AQSIQ) 
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โครงสร้างหน่วยงานหลกัของ General Administration of 

Quality Supervision, Inspection Quaranting of 

the People’s Republic of China (AQSIQ) 
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ภาคผนวก ค 
กฎระเบียบ การคา้ผลไมข้องประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน 
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กฎระเบียบ การค้าผลไม้ของประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน 
 

 1) กฎหมายดา้นสุขอนามยัการนาํเขา้และส่งออก 
  (1) Law on lmport and Export commodity Inspection : เป็นกฎหมายท่ีเก่ียวกบั
การตรวจสอบสินคา้นาํเขา้/ส่งออกสาํหรับประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน กฎหมายน้ีแสดงถึง
กรอบทัว่ ๆ ไป สาํหรับการตรวจสอบสินคา้นาํเขา้/ส่งออก มาตรฐานทางเทคนิคของสาธารณรัฐ
ประชาชนจีนจะใชส้าํหรับสินคา้เฉพาะและมีรายละเอียดกบัขอ้งกาํหนด 
  (2) Regulations on the Enforcement of the Law of the People’s Republic of 
China on the Inspections of import and Export Commodities : เป็นกฎหมายวา่ดว้ยการบงัคบัใช้
กฎหมายสาํหรับการตรวจสอบสินคา้นาํเขา้และส่งออก ซ่ึงจะเปล่ียนแปลงขั้นตอนการตรวจสอบ
สาํหรับการนาํเขา้/ส่งออก และขอ้บงัคบัจะไม่กาํหนดมาตรฐานเฉพาะ 
  (3) Administrative Mcasures for Sampling Inspections on Import and Export 
Commodities : เป็นกฎหมายเก่ียวกบัมาตรการสาํหรับการสุ่มตวัอยา่งท่ีไม่ไดบ้งัคบัใชใ้นกฎหมาย
หรือมาตรการท่ีอ่ืน 
  (4) Animal and Plant and Exit Quaranting Law : เป็นกฎหมายการกกักนัการเขา้/
ออกพืชและสตัว ์ กฎหมายน้ีไดจ้ดัทาํและแนะนาํทัว่ไปสาํหรับการนาํเขา้/ส่งออก และการ
เคล่ือนยา้ยสตัว ์พืช และวิธีการในการขนส่ง 
  (5) Implementation Regulations for Animal and Plant and Entry and Exit 
Quarantine Law : WTO Announcement; G/SPS/N/CHN/P/5 : เป็นกฎหมายรายละเอียดการปฏิบติั
สาํหรับนาํเขา้/ส่งออกของสัตวแ์ละพืช 
  (6) Administrative Measures for Review and Approval of Entry Animal and 
Plant  Quarantine Law : เป็นมาตรการกาํกบัการทบทวนและอนุมติั AQSIQ ในดา้นสุขอนานยัของ
สตัวแ์ละพืชท่ีนาํเขา้ 
 2) กฎหมายเก่ียวกบัสินคา้พชืสวนและสินคา้เมืองร้อน 
  (1) AQSIQ 2004 Decree 68, the Administrative Measures of Inspection, 
Quarantine, and Supervision of Entry Fruit. WTO G/SPS/N/CHN/80 : เป็นมาตรการสาํหรับนาํเขา้
ผลไมจ้ากการประกาศของ WTO ไดแ้จง้ร่างขอ้กาํหนดการนาํเขา้ผลไม ้ ขอ้กาํหนดดงักล่าวจะถูก
นาํมาใชแ้ทน AQSIQ ฉบบัท่ี 12 (ปี 2542) รายงานน้ีประกอบดว้ยการแปลความหมายของร่าง
ขอ้กาํหนด ซ่ึงรวมถึง ขอ้กาํหนดใหม่สาํหรับสินคา้ท่ีติดฉลากพร้อมกนัในประเทศสาํหรับสินคา้ท่ี
ถูกส่งออกไปอีกคร้ัง ยงัประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน โดยผา่นทางท่าเรืออ่ืน ๆ เช่น ฮ่องกง 
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  (2) Lifting of Quarantine Import Rrquirement for Certain Products : การยกเลิก
ขอ้กาํหนดการอนุญาตในการกกักนัการนาํเขา้สาํหรับสินคา้จากประกาศของ AQSIQ ปี 2547 ได้
จาํกดัขอ้กาํหนดสาํหรับผูน้าํเขา้ท่ีจะใชอ้นุญาตกกักนัสินคา้พืช และสตัวก่์อนการเซ็นตส์ญัญา และ
สิคา้ถูกนาํเขา้ไปยงัสาธารณรัฐประชาชนจีน 
  (3) Regulation on Import Risk Analysis for Animals and Plant Products; WTO; 
G/SPS/N/CHN/18 : เป็นกฎหมายเก่ียวกบัการประเมินความเส่ียงผลิตภณัฑส์ตัวแ์ละพืชท่ีนาํเขา้ 
 3) กฎหมายเก่ียวกบัการตกคา้งของสารเคมี 
  (1) Peaticide and Other Contaminant Residue Limits : ปริมาตรจาํกดัของสารเคมี
ตกคา้ง รวมถึงขีดจาํกดัปริมาณยาฆ่าแมลงและสารปนเป้ือนอ่ืน ๆ รายการน้ีจะประกอบดว้ยปริมาณ
สารพิษตกคา้งมากท่ีสุด 94 ชนิด ในจาํนวนทั้งหมด 126 รายการของสาธารณรัฐประชาชนจีน โดย
รายการน้ียงัไม่มีการตีพิมพส์าํหรับชนิดสานพิษตกคา้งอีก 32 ชนิด ถึงแมว้า่ยงัไม่ไดตี้พิมพแ์ต่กมี็ผล
บงัคบัใช ้
  (2) DRAFT Maximum Residue Limits for Pesticides in Foods : เป็นร่างขีดจาํกดั
ท่ีมากท่ีสุดสาํหรับสารพิษตกคา้งในอาหาร รายงานน้ีเป็นการแปลอยา่งไม่เป็นทางการของขีดจาํกดั
ท่ีมากท่ีสุด สาํหรับสารพิษตกคา้งในอาหารน้ีมีขอ้มูลสามารถมาโตแ้ยง้เก่ียวกบัมาตรฐานวา่ได้
นาํมาใชห้รือไม่ 
 4) กฎหมายวา่ดว้ยภาชนะบรรจุท่ีทาํดว้ยไม ้
  (1) Entry Wood Packing Materials : เป็นกฎหมายสาํหรับกาํหนดวสัดุบรรจุหีบ
ห่อท่ีทาํจากไม ้ขอ้บงัคบัใหม่ถูกกาํหนดใหมี้ผลบงัคบัใชเ้ม่ือวนัท่ี 1 มกราคม 2549 ร่างของกฎหมาย
ถูกเวียนเพื่อให้สมาชิก WTO  แสดงความคิดเห็นเม่ือวนัท่ี 8 สิงหาคม 2546 ซ่ึงองคก์ารคา้โลกได้
ประกาศใน G/SPS/N/CHN/42 
  (2) Solid Wood Packaging Administration Measures : เป็นมาตรการจดัการบรรจุ
หีบห่อดว้ยไม ้AQSIQ ไดป้ระกาศเป็นกฎหมายฉบบัท่ี 84 มาตรการกกักนัพืชสาํหรับการนาํเขา้วสัดุ
บรรจุหีบห่อท่ีทาํจากไม ้ซ่ึงมาตรการสอดคลอ้งกบัมาตรฐานท่ีเป็นท่ียอมรับของนานาชาติ ท่ีมีช่ือวา่ 
“สญัญาวา่ดว้ยการป้องกนัพชืนานานชาติ” (International Plant Convention’s : IPPC; ISPM-15 
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ขอ้มูลท่ีนาํมาวิเคราะห์มีดงัน้ี 

     
ปี พ.ศ. 

Q ส่งออก 
ลาํไยไปจีน 

(ตนั) 

ราคานาํเขา้
ลาํไย 

(หยวน/ก.ก.) 

GDP 
( หยวน ) 

ประชากร 
(ลา้นคน) 

มาตรการ 
AQSIQ 

2533 . . 16327.59 1143 0
2534 . . 18805.85 1158 0
2535 . . 22977.94 1172 0
2536 879 546.08 29813.38 1185 0
2537 3335 372.11 40215.15 1199 0
2538 3655 367.44 50192.56 1211 0
2539 26850 294.80 58156.04 1224 0
2540 38075.44 281.40 63880.60 1236 0
2541 945.51 451.91 67651.17 1248 0
2542 6770.02 322.55 71293.35 1258 1
2543 55903.62 215.98 78280.11 1267 1
2544 26837.66 294.05 85918.47 1276 1
2545 28546 261.96 93678.38 1285 1
2546 56788 199.78 105104.00 1292 1
2547 54787 113.03 122994.70 1300 1
2548 45430 118.12 141437.00 1308 1
2549 78363.27 102.40 164562.70 1314 1
2550 75841.25 89.45 201174.80 1321 1
2551 91567.43 100.07 236476.40 1328 1
2552 126971 89.80 255453.60 1335 1
2553 57638.75 145.05 299201.30 1341 1
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